14.9.2005.

Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis

C 225/3

Registracijas pieprasijjuma publiceéSana Regulas (EEK) Nr. 2081/92 par lauksaimniecibas produktu
un partikas geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosaukumu aizsardzibu 6. panta 2. punk-
ta nozimeé

(2005/C 225/03)

Si publikacija dod tiesibas iesniegt iebildumus minétas regulas 7. un 12.d panta nozimé. Visi iebildumi, kas
attiecas uz $o pieprasjjumu, ir jaiesniedz ar dalibvalsts kompetentas iestades, VTO dalibvalsts vai saskapa ar
12. panta 3. punktu atzitas tresas valsts starpniecibu se§u ménesu laika no publicésanas dienas. Publikacijas
pamatojumam jo Ipasi izmanto 4.6. punktu, ar ko atzist, ka pieprasijums ir pamatots Regulas (EEK)
Nr. 2081/92 nozimé.
KOPSAVILKUMA VEIDLAPA
PADOMES REGULA (EEK) nr. 2081/92
“HUILE D’OLIVE DE NIMES”
EK Nr. FR/00441/18.11.2004
ACVN (X) AGIN ()

Si kopsavilkuma veidlapa ir sniegta informacijas nolitka. Sikakai informacijai, jo ipasi attieciba uz produktu

razotdjiem, uz kuriem attiecas ACVN vai AgIN, skatit produkta specifikacijas pilno versiju, kas ir pieejama
valsts iestadés vai Eiropas Komisijas dienestos (').

1. Dalibvalsts kompetentais dienests

Nosaukums: Institut National des Appellations d’Origine
Adrese: 138, Champs Elysées — 75008 Paris
Sakot no 2005. gada 1. janvara: 51, rue d’Anjou — 75008 Paris
Talr.: 01 53 89 80 00
Fakss: 01 42 2557 97

2. Iesniedzéju grupa

2.1 Nosaukums: Syndicat des Oléiculteurs du Gard et Environs pour la Défense et la Promotion des
Appellations d’Origine Controlées Huile d’Olive de Nimes et Olive de Nimes.
2.2 Adrese: Mas des Abeilles — 30000 Nimes
Talr.: 04 66 04 50 34
Fakss: 04 66 04 50 31
2.3 Sastavs: razotaji/parstradataji (X) citi ()

3. Produkta veids

klase 1.5. Olivella

4. Specifikacijas sniegtais apraksts
(4. panta 2. punkta nosacijumu kopsavilkums)

() Eiropas Komisija — Lauksaimniecibas generaldirektorats — Lauksaimniecibas produktu kvalitates politikas nodala —
B-1049 Brisele.
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4.1 Nosaukums:

“Huile d’olive de Nimes”

4.2 Apraksts:

Olivella “Huile d'olive de Nimes” dominé Picholine Skirne, kurai piemit izteikti asa, dazkart nedaudz
rigtena garsa. Smar7za jutams artiSoka un zalumu aromats, kas garSas buketé paraug garigas un
sarkano auglu aromata.

Tas krasa ir zala, dazkart ar dzeltenu nokrasu.

4.3 Geografiskais apgabals:

Olivellas “Huile d’olive de Nimes” razo$anas apgabals aptver 183 Gardas departamenta kominas un
40 Heras departamenta komiinas. Pilns komiinu saraksts ir noradits specifikacija.

Geografiskajam apgabalam ir raksturiga ainava ar pakalném un nogazém, kuru augstums lielakoties
neparsniedz 350 metrus. Augsni galvenokart veido terciara molasi, sanesu terases un krita perioda
kalkakmeni un kalka mergeli.

Noteicoss ir Vidusjiras klimats, ko ietekmé mistrals.

4.4 Tzcelsmes apliecinajums:

Olivellu var pardot, izmantojot registrétu cilmes vietas nosaukumu “Huile d’olive de Nimes”, ja
sanemta apstiprinajuma aplieciba, ko izsniedzis Francijas cilmes vietas nosaukumu institiits saskana ar
valsts normativajos aktos noteiktajiem nosacijumiem to olivu audzéSanas produktu apstiprinasanai, uz
kuriem attiecas registréts cilmes vietas nosaukums.

Visam ar izejvielu razoSanu un olivellas parstradi saistitajam darbibam ir janotiek noteiktaja
geografiskaja apgabala.

Attieciba uz izejvielu razo$anu procediira paredz:

— zemes gabalu identifikaciju, sastadot to zemes gabalu sarakstu, kas ir pieméroti “Huile d’olive de
Nimes” razosanai un atbilst olivkoku stadijumu vietas un produkcijas razoSanas kritérijiem,

— razas novakSanas deklaraciju, ko katru gadu sastada olivu audzétajs, noradot razosana izmantoto
platibu, saskana ar razibas ierobezojumiem sarazoto olivu daudzumu, olivu galamérki (ellas spies-
tuve, parstrades vieta).

Attieciba uz parstradi procediira paredz:

— razo$anas deklaraciju, ko katru gadu sastada specialists, noradot parstradatas produkcijas kopéjo
daudzumu,

— apstiprinajuma apliecibas pieprasijumu, kas lauj identificét produktu noliktavas vietu, ka ari visus
apstiprinamo produktu uzglabasanas traukus.
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Procediru papildina analitisks un organoleptisks tests, kas lauj parliecinaties par produktu kvalitati un
raksturigajam ipasibam.

Turklat katram uznéméjam, kas ir sanémis apstiprinajuma apliecibu, katru gadu ir jasastada krajumu
deklaracija.

4.5 legtisanas metode:

Olivas ir jarazo un japarstrada razoSanas apgabala, kas noteikts punkta 4.3.

Skirnes:

Olivellu iegiist no $adam skirném: Picholine, Négrette, Noirette. So kirnu kokiem kopuma javeido
vismaz 85 % no visiem saimniecibas olivu darziem. Picholine $kirnes proporcija nedrikst bt mazaka
par 70 % no visu saimniecibas olivu darzu koku skaita. Tomeér lidz 2015. gadam ieskaitot §1 propor-
cija var bat 60 %.

Mazak nozimigas 3kirnes ir: Sauzen vert, Rougette, Olivastre, Broutighan, Cul blanc, Verdale de I'Hérault vai
Groussaldo, Aglandau, Amellau, Pigalle, Piquette, ka arl citas vietéjas senas Skirnes, kas tika izmantotas
pirms 1956. gada sala.

Katra olivu darza ir pielaujami apputeksngjosu skirpu olivkoku stadijumi, ja tie ir izvietoti vienmérigi
un to skaits neparsniedz 5 % no kopgja koku skaita katra attieciga darza. So skirnu olivu izmantoSana
ir pielaujama, ja 3o olivu proporcija neparsniedz 5 % no parstradajamas olivu masas.

Olivu darza kopsana:

Olivu darzi ir jauztur, kultivéjot zemi vai apsgjot ar zali un plaujot katru gadu. Katram kokam jaatvel
vismaz 24 m? platiba. Attalumam starp kokiem jabht ne mazakam par 4 metriem.

ApgrieSana ir obligata vismaz reizi 2 gados.
Olivkoka vegetacijas perioda ir atlauta apidenosana, lidz augli sak nogatavoties.

Raziba nedrikst parsniegt 10 tonnas uz hektaru. Arkartas klimatiskas situacijas gadijuma razibu
konkrétajai razai var palielinat vai samazinat, neparsniedzot 12 tonnas olivu uz hektaru.

Ella parstrada vismaz piecus gadus vecu koku olivas.

RaZas novaksana:

Razas novaksanas sakums noteikts prefektiiras lémuma, kas pienemts saskana ar Francijas cilmes vietas
nosaukumu institiita dienestu priekslikumu.

Ellai izmanto olivas, kas novaktas taja gatavibas posma, kad vismaz 25 % no olivam ir mainijusas
krasu no spilgti zalam uz dzeltenam.

Olivas novac tie$i no koka vai izmanto purinasanas, siSanas, aspiracijas vai jebkuru citu metodi, kas
neboja olivu argjo izskatu. Auglus uztver zem koka ar tikliem vai citiem uztvérgjlidzekliem. Aizliegts
izmantot izstradajumus, kas veicina priekslaicigu lapu nobir$anu.
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Olivas, kas savaktas no zemes, ir jaglaba atseviski no tam olivam, kas tiks parstradatas, lai iegfitu
olivellu ar kontrolétu cilmes vietas nosaukumu.

Olivas uzglaba un parvada redelu kastés vai beztaras konteineros.

Parstrades nosacijumi:
Olivu uzglabasana starp novaksanu un parstradi nedrikst parsniegt astonas dienas.

Pirms sasmalcinasanas ir atlauta dazadu skirnu olivu sajauksana, Picholine skirnei javeido vismaz 60 %
no parstradei nodotajam olivam.

Ekstrakcija notiek mehaniski, sildot olivu masu temperattira, kas neparsniedz 30 °C.

Atlauta apstrade ir mazgasana, dekantéSana, centrifugésana un filtracija. Aizliegts atvieglot ellas ekstra-
kciju, izmantojot jebkadas paligvielas, iznemot @ideni.

legata ella ir olivella, kura brivas skabes daudzums, ko izsaka oleinskabg, neparsniedz 0,8 gramus uz
100 gramiem.

4.6 Saikne:

Dabas apstaklu, véstures un prasmes kombinacija padara “Huile d’olive de Nimes” par Ipasu un origi-
nalu produktu.

Dabas apstakli:

Geografiskajam apgabalam ir raksturiga ainava ar pakalném un nogazém, kuru augstums lielakoties
neparsniedz 350 metrus. Augsni galvenokart veido terciara molasi, sanesu terases un krita perioda
kalkakmeni un kalka mergeli. Noteicoss ir Vidusjiras klimats ar izteiktu sausumu vasara un spécigu
lietu rudeni. Regionu ietekmé mistrals, reizém var bat bargas ziemas.

Vesture:

Nimas regiona cieSo saikni ar olivkoku audzéSanu apliecina olivkoku izmantosana kop$ antikajiem
laikiem.

Olivellu razoSanas vésture 3aja regiona ir |oti sena; pateicoties olivkokiem, 3eit tika lietderigi izmantota
nabadziga augsne, un iegiita vieniga pieejama taukviela. Olivkoku audzéSana iesakas grieku apmetnu

15. gadsimta.

1789. gada Aramonas rajona razota olivella tika uzskatita par vienu no labakajam, un Nima ienéma
nozimigu vietu ellas tirdznieciba.

Tomeér vinogulaju audzé$anas un ellas importa pieauguma rezultata olivkoku platibas samazinajas.

19. gadsimts iezim&ja olivu audzéSanas norietu, ko veicindja vinogulaju audzéSana un citu taukvielu
imports. Panikums turpinajas lidz Otrajam pasaules karam, kad taukvielu un importétas ellas trilkuma
de], ko ietekmgjis piecus gadus ilgais konflikts, no jauna pieauga interese par olivellas razosanu.
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4.7

4.8

4.9

1956. gada stiprais sals iznicinaja daudzas olivu audzes Nimas regiona.

Kops 90. gadiem vérojams jauns uzplaukums, un Sobrid “Huile d’olive de Nimes” raZo$ana attistas.

Prasme:

Olivellas “Huile d'olive de Nimes” razosana galvenokart izmanto Picholine $kirni, kas atzita par labako,
pateicoties tas izturibai, kura palidz&usi nevainojami pielagoties pedologiskajiem un klimatiskajiem
apstakliem. S1 skirne zinama mera ir salcietiga, un tas augli ir izturigi pret spécigajiem rudens véjiem.
Picholine $kirnes olivkoki dominé Nimas ieplaka, 3is Skirnes Stpuli, bet citas vietéjas Skirnes tiek
audzétas Sevénu priekskalne.

Véja dé] laudis veido relativi zemus olivkokus, tas ne tikai uzlabo izturibu pret véjiem, bet ari atvieglo
zalo galda olivu novaksanu. Razas novaksana galvenokart tiek veikta ar rokam, jo, no vienas puses,
domingjosa skirne Picholine, ko izmanto diviem mérkiem (ellas razo$anai un galda olivam), ir loti iztu-
riga pret purinaSanu, un, no otras puses, to nosaka tradicionalais olivu darzu izkartojums (neliela
platiba, zemas sienas, bieZi vien ierobezota pieklasanas iesp€ja).

Vietéjo produktu, proti, Picholine Skirnes olivu, un iegutas ellas kvalitates laba saskana ir sekméjusi
Nimas olivkoku audzé$anas jaunu uzplaukumu un attistibu arpus Nimas un Somjéras vésturiska centra
robezam.

Kontroles iestade:

Nosaukums: [.N.A.O.

Adrese: 138, Champs Elysées — 75008 Paris
Sakot no 2005. gada 1. janvara: 51, rue d’Anjou — 75008 Paris

Nosaukums: D.G.C.C.R.E.
Adrese: 59, Bd V. Auriol — 75703 Paris Cedex 13
Markéjums:

Registréta cilmes vietas nosaukuma “Huile d’olive de Nimes” ellu mark&jums papildus obligatajiem
partikas pre¢u marké$anas un noforméjuma noteikumos paredzétajiem apziméjumiem ietver $adas
norades:

— nosaukumu “Huile d’olive de Nimes”,

=

— apzim&jumu: “appellation d'origine controlée” vai “AOC”. Ja mark&uma bez adreses sniegts arl
saimniecibas vai precu zimes nosaukums, [cilmes vietas] nosaukums tiek atkartots starp vardiem
“appellation” un “controlée”.

Sim noradém jabiit sagrupétam viena vizuala lauka uz vienas etiketes.

Tas ir atveidotas ar labi redzamam, salasamam, neizdzé$amam un pietickami lielam rakstu zimém, kas
labi izcelas uz iespiesta fona, lai skaidri atskirtos no pargjas rakstitas informacijas un zimé&umiem.

Valsts prasibas:

Dekréts par registrétu cilmes vietas nosaukumu “Huile d’olive de Nimes”.



