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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Apstiprinasanas pieteikuma publikacija attieciba uz produkta specifikacijas grozijumu, kas nav
maznozimigs, saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakspunktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula
(ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shemam

(2023/C 288/05)

Si publikicija dod tiesibas tris ménesu laika no §is publikicijas dienas pret 3o pieteikumu izteikt iebildumus atbilstigi
Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1151/2012 (") 51. pantam.

APSTIPRINASANAS PIETEIKUMS ATTIECIBA UZ PRODUKTA SPECIFIKACIJAS GROZIJUMU, KAS NAV MAZNOZIMIGS,
AIZSARGATA CILMES VIETAS NOSAUKUMA | AIZSARGATAS GEOGRAFISKAS IZCELSMES NORADES GADIJUMA

Grozijuma apstiprinasanas pieteikums saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta pirmo dalu
“Pecorino Crotonese”
ES Nr.: PDO-IT-1111-AMO1 - 24.1.2022
ACVN (X) AGIN ()

1. Pieteikuma iesniedzéja grupa un tas likumigas intereses

Consorzio di tutela della DOP Pecorino Crotonese (Ar ACVN “Pecorino Crotonese” apziméta siera aizsardzibas apvieniba),
Via XXV Aprile, 62 — 88900 Crotone, Italia, talr. +39 096222432, sertificéta e-pasta adrese (PEC): consorziodelpecori
nocrotonese@consorzio-pec.it

Ar ACVN “Pecorino Crotone” apziméta siera aizsardzibas apvienibu veido siera “Pecorino Crotonese” razotaji. Tai ir
tiesibas iesniegt grozijuma pieteikumu Lauksaimniecibas, partikas un meZsaimniecibas politikas ministrijas
2013. gada 14. oktobra Dekréta Nr. 12511 13. panta 1. punkta nozime.

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Italija

3. Produkta specifikacijas punkts, uz kuru attiecas grozijums vai grozijumi
Produkta nosaukums
Produkta apraksts
Geografiskais apgabals

Izcelsmes apliecinajums

Saikne

O

O

O

RazZosanas metode
O

Markéjums

O

Cits

() OVL343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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4. Grozijumu veids

Ar registrétu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par
maznozimigu saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treso dalu.

O  Ar registretu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par

maznozimigu saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treSo dalu, ja vienots dokuments (vai
ta ekvivalents) attieciba uz produktu nav publicéts.

Grozijumi

Produkta apraksts

— Grozijums produkta specifikacijas 3. punkta un vienota dokumenta 3.2. punkta. Grozijjums attiecas uz sieru
izskatu, veidu, kada tos skiro péc svara, un iespéju raZot sierus, kuru forma nav cilindriska.

Pasreizgja redakcija ir $ada:

“Pecorino Crotonese” ir §adas Ipasibas:

forma: cilindriska ar plakanam pusém, taisniem vai nedaudz izliektiem saniem;

svars: no 0,5 kg lidz 5 kg; sieriem, kas nogatavinati ilgak par seSiem ménesiem, svars var bat lidz pat 10 kg;

izmers: dazads atkariba no “Pecorino Crotonese” svara.

Sieram, kas sver 0,5-5 kg, sanu augstums ir no 6 lidz 15 cm, pusu diametrs — no 10 lidz 20 cm.

Sieram, kas sver vairak neka 5 kg, sanu augstums ir no 15 lidz 20 cm, bet pusu diametrs — no 20 lidz 30 cm.”

Jauna redakcija ir $ada:

“Pecorino Crotonese” ir §adas Ipasibas:

forma: cilindriska ar plakanam vai nedaudz izliektam pusém un taisniem vai nedaudz izliektiem saniem;

svars:

svaigsiers:

maza izméra ritulis sver no 0,5 lidz 1,2 kg;

vidgja izméra ritulis sver no 1,3 lidz 3 kg;

pusciets un nogatavinats siers:

vidgja izméra ritulis sver no 1,3 lidz 2,5 kg;

liela izmera ritulis sver no 5 lidz 15 kg.

izmérs: dazads atkariba no “Pecorino Crotonese” svara.

Sieram, kas sver 0,5-3 kg, sanu augstums ir no 5 lidz 12 cm, pusu diametrs — no 10 lidz 18 cm.

Sieram, kas sver 5-15 kg, sanu augstums ir no 12 lidz 20 cm, pusu diametrs — no 18 lidz 30 cm.”

Ar pirmo grozijumu tiek pielauta iespéja, ka ari siera puses var biit nedaudz izliektas. Sis grozijums ir vajadzigs, jo
pasreizéja redakcija ieklauta definicija varétu novest pie noteikuma burtiskas un lidz ar to Sauras interpretacijas, un
tas nozimétu, ka sierus, kuri gatavoti no svaigpiena (nepasterizéta piena), nevarétu sertificét ka “Pecorino Crotonese”,

ja to forma biitu nedaudz izliekta.

Otrais grozijums attiecas uz sieru svaru. Ir pievienotas mazu, vidéju un lielu sieru definicijas. lerosinatie grozijumi
atbilst vajadzibai aizsargat tirgii laisto sieru klasta kvalitati.



C 288/8 Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis 17.8.2023.

Produkta specifikacijas pasreizeja redakcija paredzéta iespéja raZot puscietus un nogatavinatus aitas piena sierus, kuru
svars ir no 0,5 lidz 5,0 kg, noziméja to, ka sierotavas var nogatavinat sarazotos mazos sierus (kuri sver no 0,5 lidz
0,75 kg). Pédgjos gados tirgli nonica neliela procentuala dala mazu nogatavinatu sieru. Mazi sieri nav piemeéroti
nogatavinaSanai. Faktiski, lai nodro$inatu tirgh laista produkta kvalitati, nogatavinasanai piemérotiem sieriem
tradicionali bija jasver vismaz 1,3 kg.

Nogatavinasanas laika maza izméra sieri nesaglaba ar ACVN apziméta produkta organoleptiskas ipasibas, proti, siera
miza klGst biezaka, ta krasa iek$pusé klast tumsaka, un mitruma zuduma dé] siers klaist parak ciets.

lerosinatais grozijums izslédz iespgju laist tirgli puscietus un nogatavinatus sierus, kas sver mazak neka 1,3 kg,
tadgjadi nodrosinot atbilstibu ar ACVN “Pecorino Crotonese” apzimeéto sieru tradicionalajam razosanas veidam.

Attieciba uz lielo izméru ierosinatais grozijums lauj svara augsgjo robezu no 10,0 kg palielinat lidz 15,0 kg. Produkta
specifikacijas speka esibas laika ir konstatéts, ka noteiktais lielo sieru svars ir parak mazs. Ta rezultata radusas dazadas
neatbilstibas un pazeminajusies siera vértiba.

lemesls tam ir tads, ka sieri tiek veidoti ar rokam un sieram paredzéta masa nekad netiek svérta, izmantojot
elektroniskos svarus. Faktiski lielie sieri tiek veidoti veidnés, ko siera raZotaji piepilda, pamatojoties uz savu pieredzi.
Tas nozimé, ka nogatavinasanai paredzéto lielo sieru svars ir no 10 lidz 15 kg.

leprieks izklastito grozijumu mérkis ir ari padarit patérétajiem piedavato aitas piena sieru klastu viendabigaku, tadgjadi
nodrosinot, ka produkts sava noformé&uma dé] ir vieglak identificéjams. Visparigi runajot, produkta specifikacijas
spéka esibas gados giita pieredze ir atklajusi iepriek§ minétas problémas, kuras ar ierosinatajiem grozijumiem
paredzgts atrisinat.

Attieciba uz produkta “Pecorino Crotonese” razosanu forma, kas nav cilindra forma, runa ir tikai par konkréto

kubinos sagriezto un sarivéto produktu, kuram pirms laianas tirgn jabut iepakotam. Merkis ir arl ierobeZot
parstrades atkritumu daudzumu.

RazZoSanas metode

Izejvielas
— Grozijums produkta specifikacijas 4. punkta un vienota dokumenta 3.3. punkta.
Pasreizéja redakcija ir $ada:

“Piens: svaigs aitas pilnpiens, kas iegiits vienigi ar ACVN apziméta produkta apgabala un kas termiski apstradats un
pasterizéts atbilstosi tiesibu aktiem.

Himozins: pastveida himozins.

Ir atlauts veidot dabigu pienskabes baktériju ierauga kultiiras, kas atrodamas siera raZoSanas procesa izmantotaja
piena, vai izmantot dabigus, no siikalam vai piena iegiitus ieraugus no $a raZo$anas apgabala.

Sals: (NaCl) akmensals.”
Jauna redakcija ir $ada:

“Drikst izmantot svaigu, karsetu, termiski apstradatu vai pasterizétu aitas pilnpienu. Nav atlauta piedevu un
konservantu izmanto3ana.

Himozins: pastveida himozins.

Ir atlauts veidot dabigu pienskabes bakteériju ierauga kultiiras, kas atrodamas siera raZzosanas procesa izmantotaja
piend, vai izmantot dabigus, no stikalam vai piena iegiitus ieraugus no $a raZo$anas apgabala.

Pasterizeto vai termiski apstradato pienu var inokulét ar vietgjam pienskabes kultiiram, bet drikst izmantot tikai ierauga kultiiras,
kas uzskaititas arhivetaja saraksta, kuru uztur ACVN aizsardzibas apvieniba. Atlasito raZoSanas apgabala aitas piena pienskabes
bakteriju saraksts ir pieejams Kalabrijas Lauksaimniecibas attistibas regionalaja agentiira (Azienda Regionale per lo Sviluppo
dell’Agricoltura — AR.S.A.C., Viale Trieste, 95, 87100 Cosenza). Aizsardzibas apvienibai apstiprinot jaunus pétijumus, Sis
saraksts var tikt periodiski atjaunindts.
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Sals: (NaCl) akmensals.”

Siera gatavoSana izmantotajam pienam arl turpmak jabat svaigam pilnpienam, kas ir termiski apstradats un
pasterizéts. Ir piebilsts, ka “nav atlauta piedevu un konservantu izmanto$ana”, lai $ai zipa nebitu nekadas
interpretacijas iespéjas. Attieciba uz kultiiru izmanto$anu, raZojot sieru no pasterizéta un termiski apstradata piena, ir
piebilsts, ka drikst izmantot tikai tas kultiiras, kas uzskaititas arhivétaja saraksta, kuru uztur aizsardzibas apvieniba.
Mingto sarakstu aizsardzibas apvieniba izveidoja sadarbiba ar Bari Universitati, un to uztur publiska struktira A.R.S.
A.C., kura nodrogina, ka tas ir pieejams visiem razotajiem, kuri registréti kontroles struktira.

Dzivnieku bariba
— Grozijums produkta specifikacijas 4. punkta un vienota dokumenta 3.3. punkta.
Pasreizéja redakcija ir $ada:

“Gada pamata baribas devu veido galvenokart lopbariba, kuras izcelsme ir $aja geografiskaja apgabala. Dzivnieki, kuru
pienu izmanto, barojas galvenokart ganibas ar zalo lopbaribu un sienu, kas izaudzéts razoSanas apgabala; skabsienu
dzivniekiem neizédina. Baribu ir atlauts papildinat ar koncentratiem, kuri nesatur genétiski modificétus organismus
(GMO) un ir iegiiti arpus geografiska apgabala, jo ipasi ziema, kad aitas nevar atrasties ganibas, un vasara, kad ir mazs
nokri$nu daudzums vai nokri$nu nav vispar un aitam ganibas triikst baribas. Papildbaribas daudzums nedrikst
parsniegt 40 % no kopgja baribas daudzuma gada. Dzivniekus audzé dalgji brivas turéSanas apstaklos; ganampulkiem
ir lauts brivi ganities un vakara atgriezties kiiti, bet dzivnieki tiek uzraudziti, vakcinéti un vajadzibas gadijuma arstéti.
Ganampulki ir ganibas no septembra lidz junijam.”

Jauna redakcija ir $ada:

“Gada pamata baribas devu veido galvenokart lopbariba, kuras izcelsme ir S$aja geografiskaja apgabala.
Lauksaimniecibas dzivnieki barojas galvenokart ganibas ar zalo lopbaribu un ar sienu, kas izaudzéts razosanas
apgabala; skabsienu dzivniekiem neizédina.

Atlauts pievienot vienkarsus GMO nesaturodus koncentratus, kas iegaiti arpus geografiska apgabala.

Papildbaribas daudzums nedrikst parsniegt 40 % no kopéja baribas daudzuma gada. Dzivniekus audze dalgji brivas
turéanas apstaklos; ganampulkiem ir lauts brivi ganities un vakara atgriezties kati, bet dzivnieki tiek uzraudziti,
vakcinéti un vajadzibas gadijuma arstéti.”

Attieciba uz GMO nesaturodu koncentratu izmanto$anu dzivnieku barosana ir svitroti vardi “jo ipasi ziema, kad aitas
nevar atrasties ganibas”. Grozijums neictekmé $is prasibas efektivitati, jo spéka esosaja produkta specifikacijas
redakcija bija noteikts, ka dzivnieku baribu ar koncentratiem var papildinat tad, ja ganibas baribas trikst; 33
grozijuma vienigais mérkis ir izslégt subjektivas interpretacijas.

Otrais grozijums attiecas uz periodu, kura aitas atrodas ganibas (pasreizéja produkta specifikacijas redakcija paredz, ka
tas notiek no septembra lidz jiinijam). Tika nolemts svitrot noradito aitu ganiSanas periodu, jo pédéjos gados klimata
parmainu dé] nav neparasti tas, ka apstakli jalija un augusta nav pieméroti, lai dzivnieki atrastos ganibas.

Markejums

— Grozijums produkta specifikacijas 8. punkta un vienota dokumenta 3.6. punkta.

Pa3reizéja redakcija ir $ada:

“Ar ACVN “Pecorino Crotonese” apziméto sieru tirdznieciba piedava veselu un tadas porcijas, kas atbilst speka
esoSajiem noteikumiem.”

Jauna redakcija ir §ada:

“Ar ACVN “Pecorino Crotonese” apziméto sieru, kura svars ir no 1 lidz 15 kg, tirgo veselu vai porcijas, kas atbilst
spéka esosajiem noteikumiem. Ar ACVN “Pecorino Crotonese” apziméto sieru, kas sver mazak neka 1 kg, tirgo
veselu.”
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Sis grozijums attieciba uz produkta svaru tika pienemts, lai precizétu, ka porcijas drikst tirgot tikai tadus sierus, kuru
svars parsniedz 1 kg. $a grozijjuma meérkis ir nodrosinat augstus produkta noforméjuma standartus.

Mazie sieri nav pieméroti sadalisanai kilveida gabalos. Pieméram, 0,5 kg smagu siera galvu dalot divas 250 g porcijas,
tiktu iegaiti divi pusméness formas gabali, nevis kilveida gabals. Aizsardzibas apvienibas noliiks ir panakt, lai sieru
“Pecorino Crotonese” ari turpmak pardotu veselu un/vai gabalos, jo tas ir vienigais iespgjamais veids, kada sieru var
piedavat patérétajiem.

Siera sadaliSana porcijas ari paatrina nogatavinaanas procesu, un rezultata mazs svaigs “Pecorino” atri iegiist Ipasibas,
kadas piemit gandriz puscietam sieram. Mazie sieri atri izZtst un zaud€ savas organoleptiskas Ipasibas, ja vien tie
netiek kopti.

Sis grozijums attiecas uz produkta specifikacijas 9. punktu (ipasa informacija attieciba uz logotipu) un vienota
dokumenta 3.6. punktu [sic].

[Produkta specifikacijas] 9. punkta un vienota dokumenta 3.6. punkta [sic] pasreizéja redakcija ir $ada:

“Produkta logotipu veido divas dalas: kreisaja pusé grafisks logotips, labaja pusé — uzraksts. Logotipu var iededzinat
vai to uzspieZ, izmantojot zimogu ar reljefu, uz siera gabaliem, un uzrakstu iespiez uz saniem.”

p
pecorino
‘ ( -rotonese

Jauna redakcija ir $ada:
produkta specifikacijas 9. punkts:

“Logotips sastav no varda “Crotone/Crotonese” pirma burta, t. i., burta “C”, kur$ pagriezts uz saniem un kura ievietota
neliela zime, kas attélo aci, lai § figiira atgadinatu aitas galvu, un to ieskauj vardi “PECORINO CROTONESE DOP”
[ACVN “PECORINO CROTONESE”]. Minétie elementi savukart ir ievietoti apli, kas atgadina visa “Pecorino” siera ritula
formu. Rinka liniju apakseja labaja stari partrauc trisstiiris, kas atveido tikko nogrieztu “Pecorino” siera gabalu. Nozime tiek
parddita tiesi un bez aplinkiem. Tas ir logotips, kas atveido siera produktu, konkretak, sieru, kurs gatavots no augstas kvalitates
aitas piena.

Vardi “PECORINO CROTONESE DOP” logotipa ir attéloti atkartoti un izvietoti divas rindas, kas atrodas viena zem
otras, vinjetes labaja pusé vai zem tas. Visam logotipam vienmér jabiit redzamam. VienkarSota logotipa izmanto$ana,
t. i., ja nav argja logotipa, ir atlauta tikai un vienigi vinjetes veida. Tomer logotipa otras puses, t. i, logotipa, kura
atteloti tikai vardi “Pecorino Crotonese”, izmantosana nav atlauta. Rezumgjot var teikt, ka ir atlauti tris logotipa veidi:
horizontals logotips, vertikals logotips un vinjete.

Logotips vinjetes veida uz “Pecorino” jaizveido, to iededzinot, iespiezot ar zimogu vai uzspieZot ar partikas krasu uz
kadas no siera pusém. Jabiit noraditam sierotavas burtciparu identifikacijas kodam. To var uzspiest tie$i uz siera
ritula, izmantojot iepriek§ minétas metodes, vai noradit uz etiketes.

Siera sanus drikst markeét péc izvéles. Logotipu uz §is siera dalas atlauts atveidot, izmantojot noteiktas metodes.”;

LOGO SCELTO | pantoni colore
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Logo composto versioni

vienota dokumenta 3.6. punkts [sic]:

“Visam logotipam vienmér jabat redzamam. VienkarSota logotipa izmantoSana, t. i, ja nav ar¢ja logotipa, ir atlauta
tikai un vienigi vinjetes veida. Tomeér logotipa otras puses, t. i., logotipa, kura attéloti tikai vardi “Pecorino Crotonese”,
izmantosana nav atlauta. Rezuméjot var teikt, ka ir atlauti tris logotipa veidi: horizontals logotips, vertikals logotips
un vinjete.

Logotips vinjetes veida uz “Pecorino” jaizveido, to iededzinot, iespiezot ar zimogu vai uzspieZot ar partikas krasu uz
kadas no siera pusém. Jabait noraditam sierotavas burtciparu identifikacijas kodam. To var uzspiest tiesi uz siera
ritula, izmantojot iepriek§ minétas metodes, vai noradit uz etiketes.

Siera sanus drikst markeét péc izvéles. Logotipu uz §is siera dalas atlauts atveidot, izmantojot noteiktas metodes.”

LOGO SCELTO | pantoni colore

ntone Sobd Costed 465 Pantone Sobd Costed 450C

por

Siera “Pecorino Crotonese” logotipa mérkis ir izcelt ipasibas, kuras piemit savdabigam, augstas kvalitates sieram, kas
saistits ar razoanas apgabalu. Logotips tika parveidots, lai minéto nozimi pastiprinatu, radot lielaku saskanibu starp
grafiskajiem attéliem un tekstu un vienlaikus laujot izmantot vienkarSotu logotipa versiju.

Logotipa grafiski attéli un teksts apvienoti noteiktd un atpazistama vinjetes forma, kas piemérota dazadiem
lietojumiem, jo Tpasi sieru markéumam (ko vai nu iededzina, vai iespiez).
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Krasas ir racionalizétas, lai samazinatu etikeSu drukasanas izmaksas, un ir izstradatas “Zimola rokasgramatas
vadlinijas”, kas atvieglos ar ACVN apziméta produkta etikesu izgatavosanu dazadajos formatos un krasas.

VIENOTAIS DOKUMENTS

“Pecorino Crotonese”

ES Nr.: PDO-IT-1111-AMO1 - 24.1.2022

ACVN (X) AGIN ()

1. Nosaukums

“Pecorino Crotonese”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Italija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids [noradits XI pielikuma]

1.3. grupa. Siers

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minetais nosaukums

Ar aizsargato cilmes vietas nosaukumu “Pecorino Crotonese” apzimétais produkts ir ciets, dal&ji termiski apstradats
siers, ko razo vienigi no aitu pilnpiena.

Kad sieru “Pecorino Crotonese” laiz tirdznieciba ka svaigsieru, puscietu sieru un nogatavinatu sieru, arl rivéta veida,
tam ir $adas fizikalas ipasibas:

forma: cilindriska ar plakanam vai nedaudz izliektam pusém un taisniem vai nedaudz izliektiem saniem;

svars:

svaigsiers: maza izméra ritulis sver no 0,5 lidz 1,2 kg; vidéja izmeéra ritulis sver no 1,3 lidz 3 kg;

pusciets un nogatavinats siers: vidéja izméra ritulis sver no 1,3 lidz 2,5 kg; liela izméra ritulis sver no 5 lidz 15 kg;
izmérs: dazads atkariba no “Pecorino Crotonese” svara.

Sieram, kas sver 0,5-3 kg, sanu augstums ir no 5 lidz 12 cm, pusu diametrs — no 10 lidz 18 cm.

Sieram, kas sver 5-15 kg, sanu augstums ir no 12 lidz 20 cm, pusu diametrs — no 18 lidz 30 cm.

Necilindriskas formas sieru “Pecorino Crotonese” var razot tikai noteiktiem mérkiem un vienigi tad, ja produktu
(8keles, kubinos vai rivétu) paredzéts iepakot. Meérkis ir ierobeZot to parstrades atkritumu daudzumu, kuri rodas,
ievérojot prasibas par svaru un augstumu. Necilindriskiem gabaliem jasver no 1 lidz 3 kg.

Tauku saturs sausna nedrikst biit mazaks par 40 %; proteinu saturs nedrikst bit mazaks par 25 % (g uz 100 g édamas

dalas); mitruma saturs nedrikst biit mazaks par 30 %; uz mizas redzami groza nospiedumi. IzmantoSana: sieru
“Pecorino Crotonese” izmanto par svaigu, puscietu vai nogatavinatu galda sieru, kas var bt arT sarivets.
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“Pecorino Crotonese” Fresco [svaigs “Pecorino Crotonese”]: krémkrasas vai nedaudz iedzeltena miza. Izteikta, maiga un
viegli skabena gar$a; plana miza. Skaidri redzami tipiskie groza nospiedumi. Masa ir maiga, viendabiga un krémiga,
pienbalta krasa, ar retu acojumu.

“Pecorino Crotonese” Semiduro [pusciets “Pecorino Crotonese”]: bieza miza briingana krasa. Piesatinata un harmoniska
garsa; bliva masa ar retu acojumu.

“Pecorino Crotonese” Stagionato [nogatavinats “Pecorino Crotonese”] (vairak neka sesus ménesus ilgs nogatavinasanas
periods): cieta un briina miza; miza var bt noklata (ieziesta) ar olivellu vai ellas nosedumiem. Gar3a ir piesatinata un
izteikta, ar nedaudz pikantu pécgarsu. Masa ir nedaudz iedzeltena, ar retu acojumu.

Organoleptiskas ipasibas: produkta nogar§osanas bridi, tiklidz taja iegrieZ, ir jutams viegls aitas piena aromats, kas
harmoniski sapliist ar citiem raksturigiem aromatiem, tadiem ka siena, nobriedu$u plavas augu, riekstu un diamu
aromats.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Gada pamata baribas devu veido galvenokart lopbariba, kuras izcelsme ir $aja geografiskaja apgabala. Dzivnieki, kuru
pienu izmanto, visu gadu barojas galvenokart ganibas ar zalo lopbaribu un ar sienu, kas izaudzéts raZoSanas apgabala;
skabsienu dzivniekiem neizédina. Laika, kad ganiSanas nav iesp&jama, baribai atlauts pievienot GMO nesaturo$us
koncentratus, kas iegiiti arpus geografiska apgabala; to dara galvenokart ziema, aukstakajos periodos, kad ir
ierobezots vegetacijas daudzums un slikti laikapstakli, un vasara, kad nokrisnu daudzums ir neliels vai nokrisnu nav
vispar. Papildbaribas daudzums nedrikst parsniegt 40 % no kopéja baribas daudzuma gada. Dzivniekus audzé dalgji
brivas turéSanas apstaklos; ganampulkiem ir lauts brivi ganities un vakara atgriezties kati, bet dzivnieki tiek
uzraudziti, vakcinéti un vajadzibas gadijuma arstéti.

[zmantotas izejvielas ir $adas:

— piens: svaigs aitas pilnpiens, kas termiski apstradats vai pasterizéts atbilstosi speka esosajiem noteikumiem;
— himozins: pastveida himozins;

— sals: (NaCl) akmensals.

Aitas pilnpienam jabat iegfitam tikai no aitam, kas audzétas ar ACVN “Pecorino Crotonese” apziméta produkta
razoSanas geografiskaja apgabala.

Var izmantot svaigu, karsétu, termiski apstradatu vai pasterizétu aitas pilnpienu. Nav atlauta piedevu un konservantu
izmanto3ana. Pasterizéto vai termiski apstradato pienu var inokulét ar vietgjam pienskabes kultiram, bet drikst
izmantot tikai ieraugus, kas uzskaititi arhivétaja saraksta, kuru uztur ACVN aizsardzibas apvieniba. Atlasito raZoganas
apgabala aitas piena pienskabes baktériju saraksts ir pieejams Kalabrijas Lauksaimniecibas attistibas regionalaja
agentiira (Azienda Regionale per lo Sviluppo dell’Agricoltura — A.R.S.A.C., Viale Trieste, 95, 87100 Cosenza). Aizsardzibas
apvienibai apstiprinot jaunus pétijumus, $is saraksts var tikt periodiski atjauninats.

3.4. Konkreti raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Lauksaimniecibas dzivnieku audzéSana, piena ieguve, siera gatavoSana un nogatavinasana

3.5. Ar registréto nosaukumu apziméta produkta grieSanas, riveSanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi

Ar ACVN “Pecorino Crotonese” apziméto sieru, kura svars ir no 1 lidz 15 kg, tirgo veselu vai porcijas, kas atbilst speka
esoSajiem noteikumiem. Ar ACVN “Pecorino Crotonese” apziméto sieru, kas sver mazak neka 1 kg, tirgo veselu.
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3.6. Ar registreto nosaukumu apzimeta raZojuma markesanas ipasie noteikumi

Etiketé, kas piestiprinata “Pecorino Crotonese” gabaliem, lidzas tiesibu aktos noteiktajai informacijai ir ari 3adi
elementi: “Pecorino Crotonese” logotips, péc kura ir vardi “Denominazione di Origine Protetta” [aizsargats cilmes
vietas nosaukums] vai akronims “D.O.P.” [ACVN], Savienibas simboli, ka ari var biit atsauce uz ES regulu; razotaja
uznémuma nosaukums un adrese. Ja produkts ir paredzéts starptautiskajam tirgum, vardus “aizsargats cilmes vietas
nosaukums” un Kopienas logotipu var izmantot tas valsts valoda, kas ir §a produkta galamérka valsts. Rakstzimém, ar
kuram rakstiti vardi “Pecorino Crotonese DOP” vai pargjie atlautie vardi, jabat sagrupétam kopa viena redzamibas
lauka, un tam jabat skaidram, salasimam, neizdzéSamam un pietickami lielam, lai tas izceltos no fona, uz kura tas
nodrukatas, un biitu skaidri atSkiramas no visiem citiem tekstiem un/vai grafiskajiem attéliem. Etiketé var noradit
parstradataju un tirgotaju precu zimes, tatu $o nordazu burtu izméram jabit mazakam neka ACVN logotipa
izmantoto burtu izméram.

Visam logotipam vienmér jabat redzamam. VienkarSota logotipa izmanto$ana, t. i, ja nav argja logotipa, ir atlauta
tikai un vienigi vinjetes veida. Tomeér logotipa otras puses, t. i., logotipa, kura attéloti tikai vardi “Pecorino Crotonese”,
izmantosana nav atlauta. Rezuméjot var teikt, ka ir atlauti tris logotipa veidi: horizontals logotips, vertikals logotips
un vinjete.

Logotips vinjetes veida uz “Pecorino” jaizveido, to iededzinot, iespiezot ar zimogu vai uzspieZot ar partikas krasu uz
kadas no siera pusém. Jabait noraditam sierotavas burtciparu identifikacijas kodam. To var uzspiest tiesi uz siera
ritula, izmantojot ieprieks minétas metodes, vai noradit uz etiketes.

Siera sanus drikst markét péc izveles. Logotipu uz §is siera dalas atlauts atveidot, izmantojot noteiktas metodes.

LOGO SCELTO | pantoni colore

4. Geografiska apgabala isa definicija

$a siera razosanas un nogatavinasanas apgabals ietver visu talak nosaukto Krotones [Crotone] provinces pasvaldibu
administrativo teritoriju: Belvedere Spinello, Caccuri, Carfizzi, Casabona, Castelsilano, Cerenzia, Cird, Cird Marina, Cotronei,
Crotone, Crucoli, Cutro, Isola di Capo Rizzuto, Melissa, Mesoraca, Pallagorio, Petilia Policastro, Rocca di Neto, Roccabernarda,
San Mauro Marchesato, San Nicola Dell’Alto, Santa Severina, Savelli, Scandale, Strongoli, Umbriatico un Verzino; visu talak
nosaukto Katandzaro [Catanzaro] provinces pasvaldibu administrativo teritoriju: Andali, Belcastro, Botricello, Cerva,
Cropani, Marcedusa, Petrond, Sellia, Sersale, Simeri Crichi, Soveria Simeri un Zagarise; visu talak nosaukto Kozencas
[Cosenza] provinces pasvaldibu administrativo teritoriju: Bocchigliero, Calopezzati, Caloveto, Campana, Cariati, Cropalati,
Crosia, Mandatoriccio, Crosia, Paludi, Pietrapaola e San Giovanni in Fiore, Scala Coeli un Terravecchia.
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5.  Saikne ar geografisko apgabalu

Razosanas geografiskais apgabals ir gan geografiska, gan véstures un kultiiras zina viendabiga zona, kas sakrit ar
Krotones markgrafistes teritoriju, jo $is apgabals ir zinams kop§ miisu éras 1390. gada.

Razosanas apgabalam raksturigi vietéjie malainie pliocéna pakalni, kas ir tipiski Krotones provincei, ka ari kalnu
apgabals, kas robezojas ar $o provinci un sniedzas no Sila Piccola [idz Sila Grande. Fizikalgeografiska zina apgabals ir
ieks@ji ciesi saistits, proti, Sila plakankalnes liela méra kalpo par dabiskam vasaras ganibam ganampulkiem, kas tiek
turéti pakalniem klataja apvidd starp minétajiem kalniem un Jonijas jiiru. Si savdabiga teritorijas konfiguracija ir
ietekméjusi vietéjo klimatu, ko raksturo aukstas ziemas un karstas vasaras, bet salidzino$i maznozimigas
temperattiras svarstibas. Mitruma limenis ir pastavigs, un vidgjais relativais mitrums ir 58 %.

Produkta “Pecorino Crotonese” razosanas apgabala ir 398 aitu audzétavas, kuras ir aptuveni 49 000 dzivnieku. Sis
skaitlis pédéjo desmit gadu laika ir palielinajies par aptuveni 4 % pret€ji visparéjai tendencei attieciba uz aitam Italijas
teritorija.

[zmantota audzéSanas sistéma ir ganiSana pussavvala apvienojuma ar ganampulku sezonalu pardzisanu uz kalnu
ganibam un no tam. RaZoSanas apgabala ir daudz ganibu (vairak neka 40 % no izmantotas lauksaimnieciba
izmantojamas zemes ir pastavigas ganibas un ilggadigie zalaji). Apgabala dabisko ganibu floru veido galvenokart tadu
augu sugu vietéjie ekotipi ka airene, abolins, cigorins, séjas esparsete un lucerna.

Ar ACVN apziméta produkta raZoSanas apgabala siera meistara amats tiek uzskatits par cienfjamu un liecina par
senam vésturiski dokumentétam tradicijam. Siernieku zinatiba ir svarigs produkta specifikas elements — razosanas
process norit manuali. Talab ir tik loti svarigi, lai siernieks zinatu precizo piena recinasanas bridi un lai recekli ar
tradicionalu riku, ko sauc par miscu, sagraizitu, iegiistot risu grauda lieluma gabalinus. Minéta rika formas dé] recekli
ar to var sagraizit loti energiski, tadgjadi izdalot lielu daudzumu tauku tada méra, ka atlikusas siikalas izskatas
pienainas. Sis siikalas vietéjie sauc par lacciata, un tas liecina par to, ka receklis ir pareizi apstradats. Loti svariga ir ari
recekla maisiSana, lai palidzétu stikalam notecét (ta dévétais frugatura process), un recekla manuala preséSana grozu
veidnés. Tad recekli vélreiz samaisa un apgriez, atkal presé grozos un péc tam iegremdé lacciata stikalas. Nakamais
posms ir siera paskabinasana, kas noris vienu vai vairakas dienas, kam seko nogatavinasanas posms. Nogatavinasanas
laika uz siera virsmas uzaug raksturigs iepeléjums. Siernieks $o procesu uzrauga, un vinam ir jazina, ka atpazit un
tadgjadi atlasit pareizi pagatavotos sierus no par€jiem. Nogatavinasanas laika ir ari svarigi izraudzities pareizo bridi,
kad sieru apgriezt, notirit ar suku vai nomazgat un ieziest ar olivellu vai olivellas nosédumiem.

“Pecorino Crotonese” raksturigas iezimes ir $adas: — viegls aitas piena aromats, kas harmoniski saplast ar citiem
raksturigiem aromatiem, tadiem ka siena, nobriedusu plavas augu, riekstu un diimu aromats, nevienam no Siem
aromatiem ipasi nedomingjot, vai ari — maksimums — dominéjot vieglam aitas aromatam, — bliva masa ar retu
acojumu. Muté siera konsistence ir ne visai elastiga; koslajot ir skaidri jitama graudaina struktira, kas kast mutg, kad
labi sakoslata. Saja bridi tipiskais aromats piepilda muti; ta noturiba ir ilga un patikama. AudzéSanas sistéma, kura
lauksaimniecibas dzivnieki tiek turéti pussavvala, ir ipasa tapéc, ka dzivnieku baribu galvenokart veido $a konkréta
razoSanas apgabala savvalas flora. “Pecorino Crotonese” piemitoo raksturigo aromatu nosaka konkrétas sastavdalas,
pieméram, terpéni un seskviterpéni, kas ievérojama daudzuma sastopami tikai dazu dzimtu augos, tados ka
graudzales, krustziezi, ¢emurzieZi, asteru dzimtas augi un citu dzimtu augi, ko aitas parasti aped ganibas. Ta ka §is
sastavdalas ir Joti aromatiskas un saistitas ar daZiem noteiktiem augiem, to klatbiitne siera atspogulo apgabalu, kura
dzivnieki ganijusies. Tapéc tiesi §1 savvalas mikroflora nosaka “Pecorino Crotonese” organoleptiskas ipasibas. Turklat
tradicionala prakse — ganiSana kalnos — lauj pasargat aitas no stresa, kas saistits ar vidi un baribas mekléSanu
vasaras karstuma, tadéjadi nodrosinot, ka piena saglabajas tam raksturigas aromata nianses. Apgabala klimats bitiski
ietekmé nogatavinasanas procesu un palidz “Pecorino Crotonese” iegiit tam tipisko konsistenci. Apgabalam
raksturigais mitruma limenis gadsimtu gaita ir palidzgjis izstradat nogatavinasanas papémienus un ir svarigs vides
resurss siera nogatavinaSanas procesd. Lai pareizi nogatavinatu produktu, ir vajadzigs tdds mitruma limenis, kas
nebiitu nedz parak augsts, ka dé] pastavetu risks, ka siers pietiekami labi neziitu, nedz ar parak mainigs, lai varétu
garantét apstaklu viendabigumu visa nogatavinasanas perioda laika. Ja mitruma limenis lielakoties ir pastavigs,
“Pecorino Crotonese” nogatavojas pakapeniski. Ta rezultata siers iegiist tam raksturigo fizisko struktiru, kas ir,
pieméram, ta stingrums un masa bez acojuma. Nesaraujama saikne, kas vieno $o produktu un $a apgabala
cilvékresursus un kas izpauzas siera gatavoSanas panémiena, kur§ parmantots gadsimtiem ilgas tradicijas cela no
vietgjiem siera gatavoSanas meistariem | sierniekiem, ir lavusi saglabat nemainigu Krotones regiona reputaciju piena
parstrades joma. Ipagas prasmes ir it seviski svarigas procesos, kurus veic manuali: no recekla apstrades lidz masas
ievietoanai veidnés, ka ari siera kop3anas un uzraudzibas darbibam nogatavinasanas laika. Ta ka siera gatavosana
izmanto dabigus, no siikalam vai piena iegiitus ieraugus no $a razoSanas apgabala, veidojas svariga mikrobiologiska
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saikne ar razo$anas apgabalu. Siikalu ieraugs, kas iegiits no vietgja piena, garanté izcelsmes apgabalam raksturigu
pienskabes bakteriju klatbatni un tadgadi palidz produktu padarit specifisku. Siers “Pecorino Crotonese” ir
neatnemama raZo$anas apgabalu veidojo$as lauku vides sastavdala. Par ta razoSanu liecina loti seni avoti, datéti vél
pirms viduslaikiem, un $a produkta eksportésanu apliecina dokumenti jau kop§ XVI gadsimta. Austrijas vicekarala
varas laika (1704-1734) 3o sieru lielos daudzumos eksportéja. 1712. gada janvara sikuma Neapolé garidznieks
Dzacinto Tassone di Kutro [Giacinto Tassone di Cutro] neapolie$u tirgotdgjam Anjello Montanjam [Aniello Montagna)
pardeva “200 dubultcentnerus tekosa gada pasreizéjas sezonas Kotrones siera, kas nav nedz uzpists, nedz tarpu
saésts, bez atverumiem vai plaisam.” Ari pédéjo 25 gadu laika nosaukums “Pecorino Crotonese” bez mitas ir ticis
izmantots uz produktu etiketém, to ir izmantojusi ari vietja audzétaju organizacija, un $o produktu ir vairakkart
meginajusi atdarinat razotaji no citiem regioniem.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

Produkta specifikacijas konsolidéta redakcija ir pieejama $§ada timekla vietné: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vai

tiesi atverot Lauksaimniecibas, partikas un meZsaimniecibas politikas ministrijas majaslapu (www.politicheagricole.it),
noklikskinot uz “Qualitd” (ekrana augsdalas labaja pus€), tad uz “Prodotti DOP IGP STG” (ekrana kreisaja mala) un,
visbeidzot, uz “Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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