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Standarta grozijuma apstiprinasana ar aizsargatu nosaukumu apzimeéta vina nozares produkta
specifikacija: pazinojuma publicésana saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33
17. panta 2. un 3. punktu

(2022/C 143/10)

Sis pazinojums ir publicéts saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33 (') 17. panta 5. punktu.

PAZINOJUMS PAR STANDARTA GROZIJUMU, AR KO GROZA VIENOTO DOKUMENTU
“Ay10 '0Opog” (Agio Oros)
PGI-GR-A0873-AMO01

Pazinojuma datums: 31.12.2021.

APSTIPRINATA GROZIJUMA APRAKSTS UN PAMATOJUMS

1. Ir papildinats teksts, kura precizéts, ka Zuvusu vinogu sarkanvina un baltvina raZoSana vinogas jaatstaj Ziit
10-15 dienas.

Pamatojums. Sis laiks nepieciesams, lai vinogas, kuras novacot jau ir pargatavas (cukuru saturs virs 270 g/l), sasniegtu
vélamo cukuru saturu (350-370 gfl) un vienlaikus saglabatu citas Ipasibas, pieméram, biitu nebojatas, slimibu
neskartas un suligas, tadgjadi laujot tas viegli izspiest un iegiit pietickamu daudzumu vinogu sulas.

Ir grozita nodala “Vindaribas metodes”.

2. ledala “Ipasas vindaribas metodes” ir aizstats b) punkts.
Nodalas “Vindaribas metodes” iedala “Ipasas vindaribas metodes” b) punkts ir aizstats ar $adu tekstu:

“b) Vinogulaju vainagu veido vai nu kausa forma, vai ari vienpleca vai divplecu kordona, izmantojot pastavigu
kordonu vai aizstajéjdzinumu.”

Pamatojums. Vinogulaju audz&Sana Atona kalna apgabala aizsakas masu éras 10. gadsimta, un vinkopji jau sakotnéji
veidoja vinogulajus ne tikai tradicionalas formas, pieméram, kausveida, bet ari brivakas formas (tostarp audzgjot tos
lapenés vai ka vitenaugus pie zemes utt.). Laika gaita vinogulaju audzéSanai kliistot mehanizétakai, tika pienemtas
modernakas un efektivakas vainaga veido$anas sistémas, pieméram, Ruaja kordona sistéma ar pastavigu kordonu
sausakas, neapidenotas vietds vai Gijo sistéma ar aizstajéjdzinumu augligakas, apudenotas vietas. Protams, nemot
véra miizsenas vinkopibas tradicijas, vairakas Atona kalna apgabala vietas vainaga kausveida forma (lai gan mazak
raziga) joprojam tiek sekmigi izmantota arl tapéc, ka apgabala ipasas garigas atmosféras dé] komercvértiba netiek
uzskatita par galveno vértibu.

Nodala “Vindaribas metodes” ir grozits iedalas “Ipasas vindaribas metodes” punkts.

3. Baltvina un ZuvusSu vinogu baltvina dariSana izmantotajam Skirném ir pievienotas jaunas skirnes.

a) (Sausa, pussausa, saldd) baltvina gadijuma $kirnu kopumam jebkura proporcija ir pievienotas baltogu $kirnes
“Malagouzia” un “Muscat of Alexandria”.

b) Zuvusu vinogu baltvina gadijuma $kirnu kopumam jebkura proporcija ir pievienotas baltogu Skirnes “Malagouzia”
un “Muscat of Alexandria”.

Pamatojums. Péc 1990. gada “Malagouzia” paradijas ka intensivi audzéta vinogulaju skirne, kas vispirms tika masveida
stadita blakus esoaja Sitonijas pussala. Driz vien ta kluva par vienu no popularakajam $kirném Griekijas vindarzos un
pédgjos 15 gadus ir audzeta Atona kalna. Ta ir izturiga un raZiga Skirne. Ta ka ta ir jutiga pret peleko puvi un lieko
mitrumu, to audzé vindarza vidii vai augstakos limenos, parasti nogazes, kur ir labaka drenaza. Sie apstakli ir
raksturigi Atona kalnam, kur $o $kirni audzé ar vislielako riipibu, tostarp ipasi pievérSoties meésloanai, aptidenoanai
un defoliacijai, ko veic vasara (atpumpuro$anai, atlapo$anai). Sauso, pussauso un saldo baltvinu razosana to izmanto
vai nu ka atsevis$ku skirni, vai kopa ar citam $kirném, kam ir at3kirigas ipasibas (piemeéram, “Asyrtiko”). Viniem
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raksturigs mérens skabums, un tajos dominé laima un persiku aromati, ja vinogulaji tiek audzéti piejiras
zemesgabalos, ka ar papildus jitamas bazilika un citu aromatisko garSaugu zalas notis, ja vindarzi atrodas lielaka
augstuma.

Skirne “Muscat of Alexandria”, iespéjams, sasniedza Atona kalnu péc 1922. gada, kad bégli to atveda un iestadija
galvenokart Ziemelgriekija un Limna. Miiks EuAdyio¢ Koupidag (Eulogios Kourilas) 1934. gada rakstija, ka Lielas Lavras
klosterim ir “jauka Aleksandrina”. Zipwvog Iétpag (Simonos Petras) klosteris tika apgadats ne tikai ar vinogam, kas naca
no ta zemém Limna (gados, kad vinogu raza Atona kalna nebija pietiekama, lai apmierinatu miaku vajadzibas), bet ari
ar pavairoSanas materialu. Galu gala Skirne tika oficiali registréta 1960. gada. Ta ka 1 skirne Atona pussala ir audzéta
apméram 100 gadus, ta ir pilnigi pielagojusies apgabala ipasajam klimatam.

Skirne labi aug Atona kalna vidéjas tekstiiras smilsainajas mala augsnés, kuru pH ir 6-8. Ta ir vidéji izturiga, raZiga un
sausumizturiga $kirne, kas razo lielas vinogas ar gaii dzeltenu mizinu. Atkariba no gada razas novaksana sakas

laikposma no augusta beigam lidz 10. septembrim. Caurméra i skirne Atona kalna vindarzos nogatavojas nedaudz
agrak neka citas Griekijas vietas, kur to audzé.

No skirnes “Muscat of Alexandria” vinogam razo vinus, kas ir dzidri dzeltend krasa ar zeltainiem un zaliem
atspidumiem un kam piemit aromats, kurd dominé rozes, jasmina, kaulenauglu, greipfriita un piparmétras notis.
Viniem raksturigs vidéjs miesigums un skabums ar labu (vidgji ilgstosu) pécgarsu, ko rada to bagatigais aromatiskuma
potencials. Savas vidéjas intensitates un skabuma dé| Sie vini tiek izmantoti maisijumos ar citam $kirném —
pieméram, “Asyrtiko” —, kuram ir augstaks skabums. Izpemot loti retus gadijumus, to iztur€Sanas potencials
neparsniedz 4 gadus, tapéc tos paredzéts patérét ka jaunvinus.

grozitas nodalas “Atlautas vina vinogu kirnes” un “Saikne ar geografisko apgabalu”, pievienojot informaciju iedalas

“Sikaka informacija par geografisko apgabalu”, “Sikaka informacija par produktu” un “Céloniska mijiedarbiba”.

4. Sarkanvina, sartvina, deserta sarkanvina un ZuvuSu vinogu sarkanvina dariSana izmantotajam Skirném ir
pievienotas jaunas kirnes.

a) (Sausa, pussausa, saldd) sarkanvina gadijuma $kirnu kopumam jebkura proporcija ir pievienotas sarkanogu skirnes
“Merlot”, “Cabernet Franc”, “Agiorgitiko” un “Hamburg Muscat”.

b) (Sausa un pussausd) sartvina gadijuma Skirnu kopumam jebkura proporcija ir pievienotas sarkanogu $kirnes
“Merlot”, “Cabernet Franc”, “Agiorgitiko” un “Hamburg Muscat”.

¢) Deserta sarkanvina gadijuma skirpu kopumam jebkura proporcija ir pievienotas sarkanogu $kirnes “Merlot”,
“Cabernet Franc”, “Agiorgitiko” un “Hamburg Muscat”.

d) Zuvusu vinogu sarkanvina gadijuma skirpu kopumam jebkurad proporcija ir pievienotas sarkanogu Skirnes
“Merlot”, “Cabernet Franc”, “Agiorgitiko” un “Hamburg Muscat”.

Pamatojums. “Merlot” un “Cabernet Franc”, kas ir starptautiskas, polivalentas $kirnes, Atona kalna ir audzetas jau
vairakus gadus un lidz $im Joti sekmigi pielagojusas ta augsnes un klimata apstakliem. Vinogas labi nogatavojas, un
tam veidojas viendabiga krasa un laba cukuru koncentracija. No kirnes “Merlot” vinogam daritie vini ir tumsi
sarkana krasa, pilnmiesigi un ar augstu spirta saturu, savukart “Cabernet Franc” vinogu vini ir taniniem piesatinati, ar
labu spirta saturu un pieméroti ilgstosai izturéSanai. “Agiorgitiko” ir polivalenta Griekijas skirne. Ziemelgriekija to
saka audzét salidzinosi nesen, un 8kiet, ka Halkidike un jo ipasi Atona kalna ta labi saglaba savas Ipasibas. Ta ir raZiga
un aromatiska skirne, no kuras vinogam razo vinus ar maigiem taniniem un kura tadéjadi bagatina (kopa ar “Hamburg
Muscat”) AGIN “Agio Oros” sarkanvinu dari$ana izmantoto $kirnu kopumu, kura doming izturigakas un taniniem
piesatinatakas skirnes. Visbeidzot, “Hamburg Muscat” ir $kirne, ko audzé visa Griekija. Visbeidzot, “Hamburg Muscat”
ir 8kirne, ko audzé visa Griekija. Atona kalna to galvenokart izmanto sausos un pussausos sartvinos un pussausos,
saldos un Zuvusu vinogu sarkanvinos. No §is $kirnes iegiist mazaku razu neka no $im apgabalam tipiskajam skirném,
tapéc tiek razoti Ipasi vini ar augstu spirta saturu, Joti mikstiem taniniem un patikamu, aromatisku pécgarsu.

Ir grozitas nodalas “Atlautas vina vinogu Skirnes” un “Saikne ar geografisko apgabalu”, pievienojot informaciju iedalas
“Sikaka informacija par geografisko apgabalu”, “Sikaka informacija par produktu” un “Céloniska mijiedarbiba”.
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5. Tradicionala apzimé&juma “Nama” ievieSana

Pamatojums. “Nama” ir salda (Zuvusu vinogu vai deserta) sarkanvina nosaukums, ko tradicionali izmanto Svétas Mises
noturéanai. Tas ir Ipasi raZots vins, kam raksturigs zems skabums un zems spirta saturs un kas gadsimtiem ilgi ir
tradicionali darits Atona kalna apgabala.

Ir grozita iedala “Tradicionalie apzimé&jumi”.

VIENOTAIS DOKUMENTS

1. Nosaukums vai nosaukumi

Ay1o ‘Opog (Agio Oros)

2. Geografiskas izcelsmes norades veids

AGIN — aizsargata geografiskas izcelsmes norade

3. Vinkopibas produktu kategorijas
1. Vins
3. Desertvins

15. Vins no vélu novaktam, Zuvusam vinogam

4. Vina vai vinu apraksts
1. Sausais sarkanvins

ISS APRAKSTS
[zskats: tumsi sarkana krasa ar rubinsarkaniem atspidumiem.

Smarza: intensivs meZa auglu un gar§vielu aromats, tacu taja ir ari vanilas vai tabakas notis atkariba no ta, cik ilgi vins
ir iztureéts.

Garsa: pilniga garSas bukete ar izcilu struktiiru, labu skabumu un maigiem taniniem.

— Kopgjais minimalais spirta saturs: 11,0 tilp. %.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,5 tilp. %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): maks. 9,0.

— Maksimalais kopgjais skabums: 7,0 grami litra (izteikts vinskabé).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Ja cukuru saturs parsniedz 4 gfl, pieméro Komisijas Regulas (ES) 2019/33 III pielikuma B dala izklastitos
nosacfjumus.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopgjais skabums 4,5 grami litra (izteikts vinskabe)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 20

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litrd) | 150
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2. Pussausais sarkanvins

ISS APRAKSTS

Izskats: tumsi sarkana krasa ar rubinsarkaniem atspidumiem.

Smarza: patikams sarkano auglu (kir3u, skabo kirsu) aromats.

Garsa: auglains un maigs, ar samtainu tekstfiru un patikamu pécgarsu.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,5 tilp. %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): min. 4,5, maks. 17,5.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,0 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Ja cukuru saturs parsniedz 12 gfl, pieméro Komisijas Regulas (ES) 2019/33 III pielikuma B dala izklastitos
nosacijumus.

— Sarkanviniem, kuru cukuru saturs, kas izteikts ka glikozes un fruktozes summa, ir vismaz 5 grami litra, maksimali
pielaujamais séra dioksida saturs ir 200 miligrami litra (saskana ar Komisijas Regulas (ES) 2019/934 I pielikuma
B dala noteikto atkapi).

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopéjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabg)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 20

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra) | 200

3. Saldais sarkanvins

ISS APRAKSTS

Izskats: tumsi sarkana krasa, kura vérojami purpursarkani, rubinsarkani, violeti vai zilgani atspidumi un kura reizém
vina izturé$anas gaita var iegiit kiegelsarkanu toni.

SmarZza: komplicéts un intensivs aromats ar domingjosam medus vai Zavétu auglu notim.

Garsa: péc garsas bagatigs un salds, ar lidzsvarotu skabumu.

— Kopgjais minimalais spirta saturs: 15,0 tilp. %.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,5 tilp. %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): min. 45.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Saldajiem viniem, kuru kopgjais spirta saturs ir 15 tilp. % vai lielaks un cukuru saturs ir 45 g/, maksimali

pielaujamais séra dioksida saturs ir 300 miligrami litra (saskana ar Komisijas Regulas (ES) 2019/934 I pielikuma
B dala noteikto atkapi).
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Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabé)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 20

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litrd) | 300

4. Sausais sartvins

ISS APRAKSTS
Izskats: gaisi roza krasa, reizém ar oranziem atspidumiem.
SmarZa: sarkano auglu un roZu aromats, kam atkariba no izmantotas skirnes var bat ari zalas (papriku) notis.

Gara: vina smarza ir jitama arl garsa, kurai piemit ilga pécgarsa un kura ir patikama, auglaina un ar atsvaidzino$u
skabumu.

— Kopgjais minimalais spirta saturs: 11,0 tilp. %.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,0 tilp. %.

— Kopéjais cukuru saturs (g/l): maks. 9,0.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Ja cukuru saturs parsniedz 4 gfl, pieméro Komisijas Regulas (ES) 2019/33 III pielikuma B dala izklastitos
nosacijumus.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabé)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra) | 200

5.  Pussausais sartvins

ISS APRAKSTS
Izskats: atkariba no ekstrakcijas pakapes tumsi roza vai oranza krasa.

Smarza: raksturigi saldo sarkano auglu (zemenu, avenu un saldo kirsu) aromati.
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Garsa: vidéji miesigs, raksturigs krémigums, maigo skabumu lidzsvaro saldums, tadéjadi radot lidzsvaru kopuma.
— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,0 tilp. %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): min. 4,5, maks. 17,5.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Ja cukuru saturs parsniedz 12 g/l, pieméro Komisijas Regulas (ES) 2019/33 III pielikuma B dala izklastitos
nosacijumus.

— Sartviniem, kuru cukuru saturs, kas izteikts ka glikozes un fruktozes summa, ir vismaz 5 grami litra, maksimali
pielaujamais séra dioksida saturs ir 250 miligrami litra (saskana ar Komisijas Regulas (ES) 2019/934 I pielikuma
B dala noteikto atkapi).

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabé)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litrd) | 250

6.  Sausais baltvins

ISS APRAKSTS

Izskats: kristaldzidri dzeltena krasa ar zaliem atspidumiem.

Smarza: doming citrusauglu un auglu ar baltu mikstumu (persiku, abolu) aromats.

Garsa: parasti svaigs, lidzsvarots, ar ilgu pécgarsu.

— Kopgjais minimalais spirta saturs: 11,0 tilp. %.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,0 tilp. %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): maks. 9,0.

— Maksimalais kopgjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabé).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Ja cukuru saturs parsniedz 4 gfl, pieméro Komisijas Regulas (ES) 2019/33 III pielikuma B dala izklastitos
nosacjjumus.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11

Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabé)
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Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos litra) 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litrd) | 200

7. Pussausais baltvins

ISS APRAKSTS

Izskats: spilgti zeltaini dzeltena krasa.

Smarza: dzivigs un auglains aromats, kura dominé ziedu notis.

Garsa: patikams, ar izteiktu skabumu un labu garsas struktiru.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,0 tilp. %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): min. 4,5, maks. 17,5.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam veértibam.

— Ja cukuru saturs parsniedz 12 gfl, pieméro Komisijas Regulas (ES) 2019/33 III pielikuma B dala izklastitos
nosacijumus.

— Baltviniem, kuru cukuru saturs, kas izteikts ka glikozes un fruktozes summa, ir vismaz 5 grami litra, maksimali
pielaujamais séra dioksida saturs ir 250 miligrami litra (saskana ar Komisijas Regulas (ES) 2019/934 I pielikuma
B dala noteikto atkapi).

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabg)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 18

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra) | 250

8.  Saldais baltvins

ISS APRAKSTS
Izskats: dzeltena krasa ar zaliem atspidumiem, izturéSanas gaita var klat tumsi dzeltens.

Smarza: komplicéts un intensivs aromats, kam atkariba no izmantotajam $kirném piemit auglu, ziedu vai saldas,
pikantas notis.

Garsa: lidzsvarots, salds, pilnigs, ar ilgu un aromatisku pécgarsu.

— Kopgjais minimalais spirta saturs: 15,0 tilp. %.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,0 tilp. %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): min. 45.

— Maksimalais kopgjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabé).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam veértibam.
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— Maksimali pielaujamais séra dioksida saturs ir 300 miligrami litra, ja kopéjais spirta saturs parsniedz 15 tilp. %
(saskana ar Komisijas Regulas (ES) 2019/934 I pielikuma B dala noteikto atkapi).

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabé)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litrd) | 300

9.  Deserta sarkanvins

ISS APRAKSTS

Izskats: tumsi purpursarkana krasa ar rubinsarkaniem atspidumiem.

SmarZa: intensivs riekstu, zavétu sarkano auglu, medus, vaska un tumsas Sokolades aromats.
Garsa: péc garsas dzivigs, bagatigs, pilnigs, lidzsvarots un salds.

— Maksimalais faktiskais spirta saturs: 22,0 tilp. %.

— Kopgjais minimalais spirta saturs: 17,5 tilp. %.

— Minimalais cukuru saturs: misa min. 221 g/l.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Desertviniem, kuru cukuru saturs ir vismaz 5 grami litrd, maksimali pielaujamais séra dioksida saturs
ir 200 miligrami litra (saskana ar Komisijas Regulas (ES) 2019/934 I pielikuma B dala noteikto atkapi).

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 15
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabé)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 20

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra) | 200

10. Baltvins no vélini novaktam, Zuvusam vinogam

ISS APRAKSTS

Izskats: tumsi dzeltena krasa ar kafijas krasas atspidumiem, kas atkarigi no izturé$anas ilguma.
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Smarza: komplicéts aromats, kur saldas gar$vielas, pieméram, kanélis un roze, apvienojas ar zavétiem augliem,
pieméram, aprikozém un roziném.

Garsa: miksts un salds, ar patikamu skabumu un Joti labu struktiiru.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 16,0 tilp. %.

— Minimalais kopé&jais cukuru saturs (g/l): 45.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Saldajos vinos, kuri gatavoti no Zuvu$am vinogam un kuru atlikumcukuru saturs, kas izteikts ka cukuri, ir vismaz
45 g¢fl, maksimali pielaujamais séra dioksida saturs ir 400 miligrami litra (saskana ar Komisijas Regulas
(ES) 2019/934 I pielikuma B dala noteikto atkapi).

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 9.
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabe)
Maksimalais gaisto3ais skabums (miliekvivalentos litra) 30.

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra) | 400.

11. Sarkanvins no velini novaktam, Zuvusam vinogam

ISS APRAKSTS

Izskats: tumsa karamelu krasa ar kora]sarkaniem atspidumiem.

SmarZza: komplicéta Zavéto auglu — vigu, aprikoZu, rozinu — un saldo gar$vielu bukete.

Garsa: komplicéts, pilnigs, ar lidzsvarotu saldu gar$u, kura jitams Zavétu auglu, pieméram, aprikoZu un vigu, aromats.
— Minimalais dabiskais spirta saturs: 16,0 tilp. %.

— Minimalais cukuru saturs: 140 g/l.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Saldajos vinos, kuri gatavoti no Zuvu$am vinogam un kuru atlikumcukuru saturs, kas izteikts ka cukuri, ir vismaz
45 g/l, maksimali pielaujamais séra dioksida saturs ir 400 miligrami litra (saskana ar Komisijas Regulas
(ES) 2019/934 I pielikuma B dala noteikto atkapi).

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 9.

Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabé)
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Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos litra) 30.

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra) | 400.

5. Vindaribas metodes
5.1. Ipasas vindaribas metodes

1. Vinoguldju veido$anas sistéma

AudzéSanas metode

Vinoguldju vainagu veido vai nu kausa forma, vai ari vienpleca vai divplecu kordona, izmantojot pastavigu kordonu
vai aizstajéjdzinumu.

2. Baltvinu un Zuvu$u vinogu baltvinu raZoSana

Vindaribas ierobezojumi

a)  Baltvini

AGIN “Agio Oros” baltvins tiek razots, izmantojot modernas vindaribas metodes. Temperatiira spirta riigianas laika
nedrikst parsniegt 20 °C.

b)  Zuvusu vinogu baltvini

Vinogas novac pargatavas (cukuru saturs > 270 gfl) un péc tam 10-15 dienas atstaj zat saulé, lidz tiek sasniegts
vélamais cukuru saturs, t. i., 350-370 g/l. Tad, lai savaktu misu, vinogas pres€, kam seko spirta riig§ana kontroléta
16-18 °C temperatiira.

3. Sarkanvinu, Zuvu$u vinogu sarkanvinu, deserta sarkanvinu un sartvinu raZo$ana

Vindaribas ierobeZzojumi

a)  Sarkanvini

AGIN “Agio Oros” sarkanvins tiek razots, izmantojot tradicionalas sarkanvina darisanas metodes.

b)  Zuvusu vinogu sarkanvini

Vinogas novac pargatavas (cukuru saturs > 270 gfl) un péc tam 10-15 dienas atstaj zat saulé, lidz tiek sasniegts
vélamais cukuru saturs, t. i., 350370 g/l. Tad vinogas presé un ievieto fermentéSanas tvertné, kur notiek spirta
riig§ana kontroléta 20-22 °C temperatiira.

¢)  Deserta sarkanvini

Péc tam, kad vinogas ir nonemtas no katiem un nedaudz saspiestas, tas ievieto fermentésanas tvertné, kur sakas spirta
riig§ana. Spirta riig§ana notiek kontroléta 20-22 °C temperatfira. Vinu atdala no izspaidam, tiklidz tas ir ieguvis
vélamas organoleptiskas Ipasibas. Lai apturétu spirta riig§anu, tiek pievienots neitrals vina spirts ar spirta saturu
vismaz 96 tilp. %; raugi tiek atdaliti ar filtracijas palidzibu.

d)  Sartvini

AGIN “Agio Oros” sartvins tiek razots, izmantojot modernas vindaribas metodes. Temperatiira spirta rigsanas laika
nedrikst parsniegt 20 °C.

4, Ipa3as vindaribas metodes vinu razoSana

Ipasas vindaribas metodes
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a) Saskana ar attiecigajiem noteikumiem (Regulas (ES) Nr. 2019/934 I pielikuma D dala) pussauso, pussaldo un saldo
vinu razosana ir atlauts veikt vinu saldinasanu.

b) Desertvinu razo no vinogu misas, kura ir dalgji fermentéta un kuras dabiskais spirta saturs ir vismaz 12 tilp. %, vai
no vina, vai no abu maisijuma, kam atseviski vai maisijuma pievienots neitrals vina spirts, tostarp spirts, kas iegiits,
destilgjot Zuvusas vinogas, kuru faktiskais spirta saturs nav mazaks par 96 tilp. %, vai vinu, vai Zuvusu vinogu
destilatu, kura faktiskais spirta saturs nav mazaks par 52 tilp. % un lielaks par 86 tilp. %.

¢) Zuvusu vinogu vinu razo no vinogu misas, kas dalgjai dehidratacijai atstata saulé vai éna 10-15 dienas. St misa tiek
vinificéta, pirms spirta riigianas, tas laika vai péc tam nepievienojot misu vai rektificetu koncentrétu misu, vai

lauksaimnieciskas izcelsmes spirtu, vai destilatu un nekada veida nekoncentréjot misu no Zuvu$am vinogam.
Cukuru un spirta saturs galaprodukta tiek iegtits tikai no vinificétam vinogam.

5.2. Maksimalais raZas iznakums

1. Maksimalais razas iznakums hektolitros galaprodukta no hektara

96 hl no hektara

2. Maksimala raza kg vinogu no hektara

12 000 kg vinogu no hektara

6. Noteiktais geografiskais apgabals
AGIN “Agio Oros” vinu noteiktais geografiskais apgabals, kas atrodas 10-400 metru augstuma virs jiras [imena, ietver

Atona kalna administrativo apgabalu un blakus eso$o OupavoumoAnc (Ouranoupoli) apdzivoto vietu Ztayipwv—
Axavdou (Stageira—Akanthos) pasvaldiba, Halkidikes prefektiira.

7. Galvenas vina vinogu Skirnes
“Cabernet Franc N”
“Cabernet Sauvignon N”
“Chardonnay B”
“Grenache Rouge N”
“Merlot N”
“Sauvignon Blanc B”
“Syrah N”
“Agiorgitiko N”
“Athiri B”
“Asyrtiko B”
“Limnio N”
“Malagouzia B”
“Muscat of Alexandria B”
“Hamburg Muscat N”
“Xinomavro N — Xinogaltso, Popolka, Mavro Naoussa”

“Roditis Rs — Alepou”
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8.  Saiknsaiknes vai saiknu aprakstses apraksts
8.1. Vesturiska, kultiiras un sabiedriska saikne

1. Vésturiska saikne

Ka redzams no vairakam rakstiskim miku liecibam, Atona kalna apgabala vindarzi bija labi iekopti. Vinogulaju
audzé$ana ir daudz pieminéta mika Euldyiov Koupida tou Aavpewtou (Eulogios Kourilas Lauriotis) sarakstitaja
gramata. Véstures avotos var apskatit vinogulaju audzéSanas apmeérus Atona kalna klosteros, kuriem lidz pat $ai
dienai joprojam ir savas vina daritavas. Ir vérts uzsvért, ka katrs klosteris katru gadu raZoja aptuveni 80-100 tonnas
vina. Atona kalna atrodas ne tikai 20 klosteri, bet ari vientulnieku miiku mitnes, kuras zinamas ari ka askétiskas
apmetnes vai svétas celles un kuru iedzivotaji pasi audzé vinogulajus un patéré vinu. Tradicionali Seit audzetas Skirnes
ir “Limnio”, “Fokianos”, “Mavroudi”, “Roditis” un “Muscat of Alexandria”. Arvalstu Skirnes, pieméram, “Merlot”,
“Cabernet Sauvignon” un “Syrah”, tiek audzétas kop$ 20. gadsimta 90. gadiem. Turklat pédéjo 15 gadu laika ir
iestaditas vairakas jaunas Skirnes — “Malagouzia”, “Agiorgitiko”, “Hamburg Muscat” un “Cabernet Franc”. Skiet, ka tas
ir Joti labi aklimatiz&jusas un sakusas razot vinogas, no kuram var iegiit izcilus vinus, kas raksturigi $im apgabalam.

Atona kalna klosteru dibinasana sekméja vinogulaju organizétu audz€Sanu un vina razoSanu lielos apjomos.
Tirdzniecibas “konvencija”, kas pienemta miisu éras 972. gada, tika paredzéti pirmie vina tirdzniecibas noteikumi
Atona kalna robezas, tacu driz vien klostera vinus saka tirgot arT aiz §im robezam. Nakamaja tiikstosgade daudzas
Griekijas vietas klosteri pildija vinkopibas aizbildpu lomu un $is lomas ietvaros vadija labi parvalditas vina daritavas.

2. Desertvinu un Zuvu$u vinogu vinu vésturiska saikne

Desertvinus un Zuvusu vinogu vinus $aja apvidi tradicionali raZoja jau pirms 1 000 gadiem, kad miki darja ne tikai
sausos vinus, bet ari zinamu daudzumu salda vina. Tas bija unikals vins, ko pievienoja édienreizém, atzimgjot
galvenos kristiesu svétkus un svinibas.

Apgabala valdosa augsta temperatiira un lielais saulesgaismas daudzums veicina cukuru uzkrasanos vinogas, tadéjadi
nodrosinot tam atbilstodu spirta saturu un aromatiskas sastavdalas, kas nepiecieSamas kvalitativu (deserta un Zuvusu
vinogu) vinu razosanai.

Laika gaita Sie vini saka giit slavu pat arpus razoSanas apgabala un kluva pazistami ar savu kvalitati un ipasajam
organoleptiskajam ipasibam visa Griekija.

Apméram pirms 20 gadiem viet€jas vina daritavas saka Sos vinus sistematiski razot un izplatit, izmantojot
tradicionalas metodes apvienojuma ar modernajam tehnologijam.

Saja laikposma 3o vinu slava turpinaja izplatities, un to nosaukumi kluva nesaraujami saistiti ar razosanas apgabalu, jo
tiedi izmantotas Skirnes kopa ar augsnes un klimata apstakliem un razoSanas metodi pieskir viniem to specifiskas
Ipasibas.

3. Kultiiras, sabiedriskas un saimnieciskas saiknes

Vindarzi un vins jau kop$ aizvésturiskiem laikiem ir bijusi nesaraujami saistiti ar vietéjo iedzivotdju kultiras,
sabiedrisko un saimniecisko dzivi. Turklat, ka apliecina vina popularizéSanai rikotie pasakumi un konferences un
vietgjas kultiiras tradicijas, §1 saikne joprojam pastav. Zuvusu vinogu viniem un desertviniem ir ipasa nozime
noteiktos sabiedriskos, kultairas un religiskos pasakumos.

8.2. Geografiska vide

1. Geografiska vide un geografiska izcelsme

Vinkopibas apgabals, kura var razot AGIN “Agio Oros” vinu, atrodas Atona pussalas administrativajas robeZas.
Vindarzi lielakoties atrodas pie jiiras vai nogazés lidz 400 metru augstumam. Augsném ir labs pH limenis, un tas ir
vidéji teksturétas; parasti sastopams smil$ains mals un mala smilts, bet dazviet — smilSmals bez parmériga saluma, ar
augstu dzelzs, vara un magnija saturu un pietiekamu fosfora un mangana saturu.
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Geologiski Atona pussala ir Rodopu geologiskas formacijas turpinajums, kura dominé metamorfi kristalizétie iezi
(gneiss, zalakmeniezi, kalkakmens, kristaliskais kalkakmens un marmors) un magmatiskie iezi (granits, granodioriti
un ofioliti).

Morfologijas zina ta izcelas ar stavam piekrastes nogazém, nelidzenam krokam un Atona kalnu, kas ka piramida krasi
pacelas lidz 2 033 metru augstumam. Atona pussalas klimatu veido $is nelidzenais reljefs kopa ar stavo piekrasti un
juras straumém tas dienvidu gala.

Saskana ar meteorologiskajiem datiem, kas iegiiti no Apvaia (Arnaia), Néo¢ Mappapdg (Neos Marmaras) un Itpatavi
(Stratoni) meteorologiskas stacijas, klimats Atona kalna apgabala ir dazads: piejuras Vidusjiras klimats zemienés,
kontinentals Vidusjiiras klimats augstienés un mitrs kontinentals klimats kalnos. Sim parejas tipa Vidusjiiras
klimatam raksturigas maigas ziemas un vésas vasaras. Gan zemienés, gan kalnu apgabalos valda mikroklimats, kur
bistamas salnas un parmerigi augsta temperatiira ir retums.

Siltakie ménesi ir jalijs un augusts, kad vidéja maksimala temperatara diena ir aptuveni 31 °C. Aukstakie ménesi ir
janvaris un februaris, kad vidéja dienas temperatiira ir aptuveni 8 °C, taCu tas nesagada problémas, jo vidéja minimala
temperatiira saglabajas virs 0 °C.

Gada vidgjais nokrisnu daudzums ir no 470 mm (lidzenumos) lidz 850 mm (kalnos), un visbiezak list laikposma no
oktobra lidz aprilim.

Apgabala valdosie ir ziemelu un ziemelaustrumu v&ji, iznemot vasaru, kad dominé dienvidu v&ji. Halkidikes klimatam
ir Tpasa iezime: lai gan i pussala atrodas Ziemelgriekija, pateicoties tas garajai Egejas jiiras piekrastei (630 kilometri),
tas izotermu liknes aptuveni atbilst tam maksimalas un minimalas temperatiiras vértibam, kas raksturigas talak uz
dienvidiem esosiem regioniem, pieméram, Mesinijai, Etolijai-Akarnanijai un Atikai.

2. Geografiska vide un geografiska izcelsme: desertvins un Zuvu$u vinogu vins

Nogazu sausas un vieglas smilts augsnes un vietgjais Vidusjiras klimats ar vésajam ziemam, vésajam gaisa straumém
un lielo saulesgaismas daudzumu vasara rada idealus apstaklus, lai audzétu kvalitativakas vinogas, kuras nogatavojas
agrak, kuras ir augstaks cukuru saturs, kuram ir labaka krasa, piemérota gataviba fenolu satura zina, augsts spirta
saturs, proti, biitiskas vindaribas Ipasibas desertvinu vai Zuvusu vinogu vinu pagatavosanai.

Vasaras beigas valdosa augsta temperatiira, kas veicina vinogu Z$anu, un lielais saulesgaismas daudzums rada idealus
apstaklus izcilas kvalitates un augstas komercvértibas desertvinu un Zuvusu vinogu vinu raZosanai.

8.3. Stkaka informdcija par produktu

1. Sikaka informacija par produktu

AGIN “Agio Oros” vinu kvalitates Ipasibas ir saistitas ar apgabala klimatiskajiem apstakliem un dazadajiem augsnes
tipiem, ka ari audzétajam vinogulaju $kirném, vinogulaju kop$anas metodém un vindaribas metodem.

2. Sikaka informacija par produktu saistiba ar kategoriju “Vins”

AGIN “Agio Oros” baltvini ir dzidri dzeltena krasa ar zalganiem atspidumiem vai spilgti zeltaini dzeltena krasa, ja vins
izturéts ozolkoka mucas. To aromati atskiras atkariba no veida, Skirnes un izturésanas, tacu tiem raksturigas eksotisko
un vasaras auglu, jasmina, citrusauglu un vanilas notis. Vini péc garsas ir patikami ar atsvaidzino$u skabumu, un tiem
ir komplicéta, bagatiga gar$a un ilga pécgarsa atkariba no to pagatavosanas veida.

AGIN “Agio Oros” sarkanvini ir spilgti sarkana krasa ar zilganiem atspidumiem, un tajos jitams sarkano auglu,
garvielu, 7avétu auglu un vanilas aromats. Tiem raksturigs strukturéts miesigums ar sabalansétu gar§u un maigiem
taniniem, ko veicina apgabala valdosie idealie klimatiskie apstakli, kuri nodrosina vinogu labu fiziologisko gatavibu
un gatavibu fenolu satura zina.

AGIN “Agio Oros” sartvini ir sarta, rubinsarkana vai gaisi sarkana krasa ar zilganiem vai oranziem atspidumiem, un
tajos jutams sarkano auglu aromats. Tos raksturo svaigums, lidzsvarota garsa un skabums.
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3. Sikaka informacija par produktu saistiba ar desertviniem un Zuvu$u vinogu viniem

AGIN “Agio Oros” zuvu$u vinogu baltviniem un sarkanviniem vinogas no vinogulajiem novac vélina nogatavosanas
stadija un péc tam, lai sasniegtu cukuru augstaku koncentraciju, atstaj zat saulé 10-15 dienas. Spirta riigsana ir léna
un apstajas pati no sevis, atstajot pietickamu daudzumu atlikumcukuru, lai vinam pieskirtu raksturigo saldo garsu.
Vins 1-2 gadus tiek nogatavinats ozolkoka mucas, kur tas iegfist bagatigu, maigu miesigumu un komplicétu gar$u.
Smarza dominé garsvielas, Zaveéti augli, rieksti, viges, rozines un aprikozes.

AGIN “Agio Oros” desertvinu gadijuma is process nedaudz atskiras. Gados, kad laikapstakli ir labvéligi, vinogas atstaj
vinogulaja pargatavoties, lai palielinatu to cukuru saturu, un spirta riig§anu partrauc, pievienojot spirtu, lai sasniegtu
velamo spirta saturu. Tie parasti ir sarkanvini ar zemu vai vidéju spirta saturu, ar intensivu, krémigu gar§u un
bagatigu — parsvara rozinu, tumsas $okolades un Zavétu auglu — aromatu.

8.4. Celoniska mijiedarbiba

1. Céloniskd mijiedarbiba

AGIN “Agio Oros” vinu unikalas Ipasibas ir saistitas ar apgabala atskirigajam iezimém (augsni, klimatu un v&ju ietekmi
vasard), ka ar audzétajam $kirném un izmantotajam audzé$anas metodém.

2. Céloniska mijiedarbiba attieciba uz kategoriju “Vins”

Visas 8kirnes ir pilnigi pielagojusas Atona kalna apgabalam un raZzo vinogas, no kuram iegist vinus ar bagatigu, §im
apvidum raksturigu aromatu buketi un pilnigu, lidzsvarotu gar§u. Apgabala valdosie siltie un sausie apstakli un
augsnes veids Jauj vinogam atkariba no skirnes nogatavoties laikposma no augusta vidus lidz septembra vidum.

Lidz ar tradicionalajam Saja apgabala audzétajam baltogu $kirném (“Roditis”, “Asyrtiko”, “Athiri”) un sekmigi
izméginatajam arvalstu $kirném (“Chardonnay” un “Sauvignon Blanc”) $aja apgabala ir labi aklimatizéjusies ari nesen
ieviesta kirne “Malagouzia”. Ta ka ta ir jutiga pret licko mitrumu, to audzé vindarza vida vai augstakos limenos.
Vinogas nogatavojas augusta beigas un pieskir viniem augstaku spirta saturu, labu skabumu un tropu auglu,
citrusauglu (galvenokart laima) un bazilika aromatu.

Lai nodrosinatu labaku drenazu, sarkanogu $kirnes audzé vindarzu stavakajas vietas. Rezultata vinogulaji aiztur
mazak tdens, laujot vinogam sasniegt labaku gatavibu spirta un fenolu satura zina. No vinogam, kas audzétas smilts
augsnés, razo vinus ar maigu aromatu, savukart no vinogam, kas audzétas lielakoties mala augsnés, iegiist vinus ar
izteiktu fenola raksturu.

Sarkanogu $kirne, ko tradicionali izmanto “Agio Oros” raZoanai, ir “Limnio”, kas tiek uzskatita ari par vecako
registréto Griekijas vinogu 8kirni. Ta¢u lidz ar “Limnio” ievérojama daudzuma tiek audzétas ar $kirnes “Xinomavro”,
“Cabernet Sauvignon”, “Grenache Rouge” un “Syrah”, kas dod kvalitativus, taniniem piesatinatus sarkanvinus ar
augstu spirta saturu un ilgu pécgarsu. Pedgjos gados ir parbauditas ari citas Skirnes, pieméram, “Merlot”, “Cabernet
Franc”, “Agiorgitiko” un “Hamburg Muscat”. No to vinogam razo vinus ar labu struktdru un intensivu $kirnes
aromatu, kura dominé sarkanie augli. “Merlot”, “Cabernet Sauvignon”, “Grenache Rouge” un “Cabernet Franc” vinogas
sak nogatavoties augusta otraja pusg, savukart “Syrah”, “Limnio”, “Agiorgitiko”, “Xinomavro” un “Hamburg Muscat”
nogatavojas septembra pirmajas 10 dienas.

No 3kirnes “Merlot” vinogam iegiist vinus, kam raksturigs augsts spirta saturs, maigi tanini un kir§u un avenu smarza,
savukart “Cabernet Franc” vinogas, kas nogatavojas vélak, pieskir viniem stingru struktiiru un spilgtu krasu, ka ar
padara tos piemérotus ilgstosai izturéSanai. No “Cabernet Franc” vinogam razo vinus, kuros jitamas pikantas notis
un raksturigi (parsvara mazo sarkano auglu un papriku) aromati, kuri ir saméra blivi un koncentréti un kuros ir ipasi
augsts kopé€jais antocianina saturs.

“Agiorgitiko” vinogas pieskir viniem augstu spirta saturu, maigu kir3u, Sokolades un gar$vielu aromatu un padara tos
piemérotus vidgjai un ilgstosai izturéSanai.

“Hamburg Muscat” nodrosina vinus ar intensiviem, $kirnei raksturigiem aromatiem, kas atgadina rozi. To audzé
augligakajas, dzilakajas augsnés, kuras vinogam vislabak attistas to organoleptiskas ipasibas, krasa, izmérs un smarza.
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3. Céloniska mijiedarbiba attieciba uz desertviniem un Zuvu$u vinogu viniem

Atona kalna razotie desertvini un Zuvusu vinogu vini ir unikali, pateicoties to raZoSanas apgabala augsnes un, jo Ipasi,
klimata apstakliem, kuri apvienojoties veido idealu vidi. So vinu razosana Sobrid nodrosina 10-15 % no apgabala
kopgjas vina produkcijas.

So vinu razo$anai var izmantot vairakas skirnes atkariba no ta, kadas organoleptiskas ipasibas vindari vélas izcelt sava
produkta. Visbiezak izmantotas Skirnes ir, pieméram, loti aromatiskas “Malagouzia” un “Hamburg Muscat”, tacu
tradicionali tiek izmantotas tadas sarkanogu $kirnes ka “Merlot”, “Limnio”, “Xinomavro” un “Grenache Rouge”, no
kuram iegast karamelkrasas vai sarkanus desertvinus vai Zuvu$u vinogu vinus ar bagatigu pécgar$u un komplicétu
7avéto auglu un saldo garsvielu buketi.

Sie vini tiek pieteikti valsts un starptautiskajos vinu konkursos.

9.  Bitiski papildu nosacijumi (iepakojums, markésana, citas prasibas)
Atkapes
Tiesiskais regul&jums:
valsts tiesibu akti.
Papildu nosacijjuma veids:
atkape attieciba uz razo$anu noteiktaja geografiskaja apgabala.
Nosacijuma apraksts

Starpministriju [Emuma Nr. 392169/20.10.1999, ar ko nosaka vispar&jus noteikumus par apziméjuma “vietéjais vins”
izmantoSanu galda vina apraksta (Valdibas Vestnesis, II sérija, Nr. 1985/8.11.99.), kura izdariti grozijumi ar
Starpministriju lémumu Nr. 321813/29.8.2007, proti, ta 4. panta ¢) punkta ir teikts:

“Apzimé&umu “viet&jais vins” var lietot kopa ar geografiskas izcelsmes noradi, kas attiecas uz provinci, prefektiiru vai
vinkopibas apgabalu, kur§ ir mazaks par prefektiru, tiem galda viniem, ko razo attiecigas prefektiiras vai blakus
esoSo prefektiiru vina daritavas”.

Atkapes

Tiesiskais reguléjums:

ES tiesibu akti

Papildu nosacijuma veids:

atkape attieciba uz razo$anu noteiktaja geografiskaja apgabala.
Nosacijuma apraksts:

5. panta 1. punkts Komisijas 2018. gada 17. oktobra Regula (ES) 2019/33, ar ko Eiropas Parlamenta un Padomes
Regulu (ES) Nr. 1308/2013 papildina attieciba uz cilmes vietas nosaukumu, geografiskas izcelsmes norazu un
tradicionalo apziméjumu aizsardzibas pieteikumiem vina nozaré, iebilduma procediru, lietosanas ierobezojumiem,
produkta specifikacijas grozjjumiem, aizsardzibas anulé§anu un markésanu un noformésanu.

Papildu noteikumi attieciba uz vina markésanu
Tiesiskais regul&jums:

valsts tiesibu akti.

Papildu nosacijuma veids:

papildu noteikumi attieciba uz markésanu.

Nosacijuma apraksts

A.  Apziméjumi, kas attiecas uz konkrétam razosanas metodém

Ministrijas [emuma Nr. 280557/9-6-2005, ar ko nosaka augstakas kvalitates vinu ar cilmes vietas nosaukumu un
vietgjo vinu nogatavinasanas, izturéSanas un tirgd lai§anas laiku, ka ari to markésana izmantotos apzimejumus, kuri
attiecas uz to raZoSanas metodi vai sagatavoSanas metodém (Valdibas Véstnesis, II sérija, Nr. 818/15-6-2005), proti,
ta 3. un 4. panta ir izklastiti $adu apziméjumu izmantosanas nosacijumi:
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— “NEOZ OINOZ” [ “NEAPOX OINOY” (jaunvins),
— “QPIMANZH XE BAPEAI” [ “QPIMASE SE BAPEAI” (nogatavinats muca),
— “TIAAAIOMENOZX XE BAPEAI” vai “TIAAAIQZH XE BAPEAI” (izturéts muca),

— “OINOIIOIHGHKE KAI QPIMASE XE BAPEAI” | “OINOIIOIHEH KAI QPIMANZIH SE BAPEAI” (vinificéts un
nogatavinats muca),

— “OINOIIOIHEH ZE BAPEAI” [ “OINOIIOIHOHKE SE BAPEAI” (vinificéts muca).

B. Razas gada drukaSana uz markéjuma

Ja vinu markésanai izmanto apzimé&jumus “NEOT OINOX” | “NEAPOT OINOZ” (“jaunvins”), uz markéuma obligati
jadruka razas gads saskana ar 1. panta 2. punktu Ministrijas [émuma Nr. 280557/9-6-2005, ar ko nosaka augstakas
kvalitates vinu ar cilmes vietas nosaukumu un vietéjo vinu nogatavinasanas, izturé$anas un tirgd laiSanas laiku, ka art
to marké$ana izmantotos apziméjumus, kuri attiecas uz to raZo§anas metodi vai sagatavo§anas metodém (Valdibas
Véstnesis, 1I sérija, Nr. 818/15-6-2005).

C.  Tradicionalie apzimé&jumi

— Tradicionalie apziméjumi saskana ar Ministrijas lémumu Nr. 235309/7-2-2002 par viniem lietoto tradicionalo
apzim&umu apstiprina§anu (Valdibas Véstnesis, 1 sérija, Nr. 179/19-2002), kuri saistiti ar cilmes vietas
nosaukumu vai geografiskas izcelsmes noradi.

Saskana ar iepriek$ minéto Ministrijas lémumu tradicionalie apziméjumi, ko var izmantot AGIN “Agio Oros” vinu
markéjuma, ir:

“AEYKOZ AIIO AEYKA STA®YAIA” | “Blanc de blancs” (baltvins no baltajam vinogam), “AEYKOX AIIO EPYOPA
STAOYAIA” | “Blanc de noir” (baltvins no sarkanajam vinogam), “AEYKOX AITO EPYOPQITA ITAGYAIA” | “AEYKOX
ATIO TKPIZA XTAQYAIA” | “Blanc de gris” (baltvins no sartajam vinogam vai baltvins no zilajam vinogam),
“KOKKINEAI” | “kokineli” (“Kokineli”), “OINOT AO®QN” [ “Vin de collines” (vins no pakalniem), “OINOZX TTAATTQN” |
“Vin de coteaux” (vins no nogazém).

— Tradicionalie apziméumi saskana ar Regulas (ES) Nr. 1308/2013 112. pantu, kuri ir saistiti ar cilmes vietas
nosaukumu vai geografiskas izcelsmes noradi.

Saskana ar Regulas (ES) Nr. 1308/2013 113. pantu un ka noteikts un registréts elektroniskaja datubazé eAmbrosia,
attieciba uz AGIN “Agio Oros” var izmantot un aizsargat $adus tradicionalos apziméjumus, ja tiek ievéroti attiecigie
ES un valsts tiesibu aktu nosacijumi:

AGIN vieta — “Tomkog Otvog” (vietéjais vins),

“Aypénavhn” (Agrepavlis), “Apméht” (Ampeli), “Apnelavag (ec)” (Ampelonas(es)), “Apyovtiko” (Archontiko), “Kapa”
(Cava), “Kaotpo” (Kastro), “Ktiua” (Ktima), “Metoyt” (Metochi), “Movaotript” (Monastiri), “TTpyog” (Pyrgos) un “Napa”
(Nama) saldajiem viniem, viniem, kas gatavoti no Zuvu$am vinogam, un desertviniem.

Saite uz produkta specifikaciju

http:/[www.minagric.gr/images/stories/docs[agrotis/POP-PGE/TEXNIKOI%20FAKELOI%200INON%20POP-PGE%
20ENGLISH/PGI%202prodiagrafi PGEAgio_Oros_201221.pdf
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