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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Nosaukuma registracijas pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu
Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un
partikas produktu kvalitates shemam

(2022/C 87/05)

Si publikacija dod tiestbas tris ménesu laika no $is publikacijas dienas pret pieteikumu izteikt iebildumus atbilstigi Eiropas
Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1151/2012 (!) 51. pantam.

VIENOTAIS DOKUMENTS
“Akta Grinna Polkagrisar”
ES Nr.: PGI-SE-02603 - 2020. gada 21. aprili.
ACVN () AGIN (X)

1. Nosaukums vai nosaukumi [ACVN vai AGIN]

“Akta Grinna Polkagrisar”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Zviedrija
3.  Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids
2.3. grupa. Maize, miklas izstradajumi, kiikas, konditorejas izstradajumi, cepumi un citi maizes un konditorejas
izstradajumi

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minetais nosaukums

“Akta Grinna Polkagrisar” ir tradicionalas, sarkanam spiralveida svitram klatas konfektes, kas izgatavotas no cukura,
kur§ aromatizéts ar dabisku piparmétras ellu.

“Akta Grinna Polkagrisar” piemit turpmak noraditas ipasibas.
Morfologiskas ipasibas

Forma: taisns cilindrisks stienitis

Garums: 10-50 cm

Diametrs: 10-100 mm

Virsma: sausa un gluda

Svars: 25-350 g

Krasa: neitrali balta ar karminsarkanam spiralveida svitraim (NCS krasas tonis 1080-R), turklat sarkanas krasas
intensitate katra partija var nedaudz atskirties.

() OVL343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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Kimiskas ipasibas

Cukura saturs: 85-99 %

Glikozes saturs: 0-15 %

Piparmétras ella

Dabiska sarkana krasviela, parasti karminsarkanais (E120)

Organoleptiskas ipasibas

Garsa: izteikta piparmétras garsa, ko péc kada laika izlidzina saldums. Atsvaidzinosa, ilgstosa piparmétras pécgarsa.
SmarzZa: piparmétras aromats ar saldam notim.

Konsistence: cieta lidz nedaudz staipiga. Konfektei jabait tadai, lai, griezta ar nazi, ta nesadruptu. Konsistence ir
atkariga no vairakiem vides un citiem faktoriem. Iek$puse ir poraina ar sikiem, apaliem, smalkiem gaisa pislisiem.

Sajutas édot: sakuma konfekte ir loti cieta, pakapeniski klist staipiga un miksta. Ar gaisu pilditas poras ir skaidri
redzamas. Tiesi gaisa pislisu dé] konfekte “polkagris” péc kada laika muté klast staipiga.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

3.4. Konkreti raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Lai pagatavotu “Akta Grinna Polkagrisar’, cukuru, glikozes sirupu, Gideni un etiki vara valéja katla. Varita partija
nedrikst saturét vairak ka 5 kg cukura.

Kad temperatiira sasniedz aptuveni 150 °C, masu uzlej uz atdzesétas platnes. Nelielu masas dalu atdala un iekraso
sarkana krasa.

Kad masa atdzisusi lidz aptuveni 70 °C, taja iestrada gaisu un vienlaikus aromatizé ar piparmétras ellu.

Kad masa kluvusi balta un poraina, konditoram ir aptuveni 10 mindtes laika, lai izveidotu konfeksu “polkagrisar”
formu. Vispirms masai pieskir iegarenu formu, tad uz tas uzklaj sarkani iekrasoto dalu. Pé&c masas loci§anas un
virpinasanas no tas izveido lielu, sarkanam spiralveida svitram klatu “polkagris”, ko pargriez uz pusém. No abam
dalam izveltné tievakus stieniSus, ko atkal pargriez uz pusém. Process tiek atkartots, lidz konfektes “polkagrisar” ir
vélamaja garuma un diametra.

Lai produkts iegiitu “Akta Grianna Polkagrisar” raksturigo gludo, lidzeno formu, gatavas konfektes “polkagrisar” lidz
pilnigai atdziSanai groza, izmantojot konveijera lenti, kas visu laiku kustas.

3.5. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta grieSanas, rivéSanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi

Konfektes “Akta Grinna Polkagrisar” pardod iesainotas papira iepakojuma vai celofina ar markéjumu “Akta Grinna
Polkagrisar”.

3.6. Ar registréto nosaukumu apziméta produkta markesanas ipasie noteikumi

Nav citu papildu prasibu, iznemot tas, kas izriet no parastajiem tiesibu aktiem.

4. Geografiska apgabala isa definicija

Konfektes “Akta Grdnna Polkagrisar” razo Grennas [Grinna] pagastd, kas atrodas Smolandes [Smdland]
ziemelrietumos.

5. Saikne ar geografisko apgabalu

Saikne ar geografisko apgabalu pamatojas uz “Akta Grinna Polkagrisar’ razoSanas metodi, kuras pirmsakumi
mekljami Grenna, kur ta saglabajusies lidz pat masdienam.
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“Akta Grinna Polkagrisar” gatavosanas makslu 1800. gadu vidii izgudroja Amalija Eriksone [Amalia Eriksson], kas
dzivoja Grennas pilséta. Kops ta laika recepte un izgatavosanas metode no paaudzes paaudzé ir nodota apmacibas
sistéma, kura jaunie konditori apgiist amatu no pieredzéjusa “polkagris” konditora.

Lai konfektes “Akta Grinna Polkagrisar” iegiitu raksturigo ipaso konsistenci, prasmigam “polkagris” konditoram cita
starpa jazina ari, ka konsistenci ietekmé dazado sastavdalu daudzums, variSanas temperatiira, masa iestradata gaisa
daudzums un gatava produkta lielums.

Parak daudz glikozes vai parak maz tdens konfekti “polkagris” padaris cietu, turpreti parak maz etika to padaris
graudainu. Ja masa uzvarisies parlieku léni vai ja tas temperatiira biis parak zema, kad to uzlies uz atdzesétas virsmas,
“polkagris” paliks miksta. Turklat, nemitigi kustinot masu un uzlokot tas malas, konditoram jagada par to, lai masa
atdzistu vienmérigi.

Kad ta atdzisusi lidz pareizajai temperatiirai, konditors sak masa iestradat gaisu, atkartoti stiepjot un virpinot to ap aki,
kas piestiprinats pie sienas. Masa iestradatais gaiss to padara baltu. Ja konditors iestradas parak maz gaisa, masa bis
parak maz gaisa puslisu, un konfekte “polkagris” bis cieta. Parak daudz gaisa konfekti “polkagris” padaris trauslu, un
ta vieglak sadrups.

leprieks minétie mainigie lielumi “polkagris” konditoram japielago arf atkariba no gatava produkta lieluma. Lielu
konfekti “polkagris” saplacinas pasas svars, un “Akta Granna Polkagrisar” raksturiga cilindriska forma biis zaudeta. Lai
tas nenotiktu, “polkagris” konditors var varit masu augstaka temperatiira vai izmantot vairak glikozes.

Jau no pasiem pirmsakumiem $is konfektes ir bijusas vietgjais produkts, kura Ipasa reputacija ir strauji izplatijusies,
pateicoties rakstiem presé. 20. gadsimta sakuma konfektes “Akta Grinna Polkagrisar” bija pazistamas lielakaja dala
Zviedrijas. “Akta Grinna Polkagrisar” tika eksportétas pat uz Amerikas Savienotajam Valstim. Misdienas “Akta
Grinna Polkagrisar” ir labi zinamas visa Zviedrija, un tas iepazist arT tiiristi, kas apmeklé Grennu — “polkagris” pilsétu.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju
(31s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-
halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktbeskrivning_akta_granna_polkagrisar_2021_10_04.pdf


https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktbeskrivning_akta_granna_polkagrisar_2021_10_04.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktbeskrivning_akta_granna_polkagrisar_2021_10_04.pdf

	Nosaukuma reģistrācijas pieteikuma publikācija saskaņā ar 50. panta 2. punkta a) apakšpunktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regulā (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecības produktu un pārtikas produktu kvalitātes shēmām 2022/C 87/05

