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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Grozijuma pieteikuma publikacija saskana ar 17. panta 6. punktu Eiropas Parlamenta un Padomes
Regula (EK) Nr. 110/2008 par stipro alkoholisko dzérienu definiciju, aprakstu, noforméjumu,
markéjumu un geografiskas izcelsmes norazu aizsardzibu un ar ko atcel Padomes Regulu (EEK)
Nr. 1576/89
(2021/C 205/09)

Si publikacija dod tiesibas pret $o pieteikumu izteikt iebildumus atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas
(ES) 2019/787 (') 27. pantam.

TEHNISKAS DOKUMENTACIJAS GALVENIE PARAMETRI
“Madarasi birspélinka”
ES Nr.: PGI-HU-02489 - 6.3.2019.
1. Registréjama geografiskas izcelsmes norade

“Madarasi birspalinka”

2. Stipra alkoholiska dzériena kategorija
9. Auglu spirts
3.  Stipra alkoholiska dzériena apraksts
3.1. Fizikalas, kimiskas un/vai organoleptiskas ipasibas

Fizikali kimiskas ipasibas

Spirta koncentracija vismaz 43 tilp.%

Metanola saturs ne vairak ka 1 250 g/hl 100 % tilp. spirta
Kopéjais gaistoSo vielu saturs vismaz 400 g/hl 100 % tilp. spirta
Etilacetata saturs ne vairak ka 300 g/hl 100 % tilp. spirta

Organoleptiskas ipasibas:

“Madarasi birspalinka” ir dzidra ka Gidens; pateicoties tas galvenajai sastavdalai, palinkai ir raksturiga bagatiga smarza
un garsa.

Produktam piemit harmonisks gar§u sajaukums, ko veido cidoniju maigas, citrusaugliem raksturigas, skabenas, saldas
un vaskainas notis. Izteiktas cidoniju notis papildina pikantuma un auglu kompota nianses, kuram seko maigi
skabena, zidaini krémiga pécgarsa.

3.2. Seviskas ipasibas (salidzinajuma ar tas pasas kategorijas stipro alkoholisko dzerienu)

Atskiriba no citam cidoniju palinkam “Madarasi birspalinka” jutamas bagatigas kompota nianses, kuras pastiprina
cidoniju citrusauglu garSu. Sai palinkai raksturigas saldakas kompota notis neka citam cidoniju palinkam; tas
nodrosina maigaku un viendabigaku gar$u. Sis kompota notis vél vairak pastiprina destilata citrusauglu garsa.

() OVL130,17.5.2019,, 1. Ipp.
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4. Attiecigais geografiskais apgabals
“Madarasi birspalinka” var razot palinkas ripnieciskajas razotnés, kuras atrodas Bacas-Kiskunas megé un kuras var

veikt misas sagatavosanas, raudzeSanas, destileSanas un izturéSanas posmus. Cidonijas, kuras tiek izmantotas ka
dzériena galvena sastavdala, drikst bt audzétas tikai $aja apgabala.

5.  Stipra alkoholiska dzériena raZos$anas metode
Palinkas razoSanas process:
a) auglu atlasiSana un piepemsana;
b) misas sagatavosana un raudzéSana;
) destilésana;
d) palinkas izturé$ana un uzglabasana;

e) palinkas apstrade un razosana.

a)  Auglu atlasiSana un pienemsana
Cidonijas augliem ir jabat laba stavokli, veseliem un bez jebkadam puvuma pazimém.

Lai kontrolétu cidoniju kvalitati, pienemot auglus, tie ir jaizméra un javeic organoleptiskais novértéjums
(degustacija, un, ja ir pieejami nepiecieSamie lidzekli, sausnas satura parbaude — cukuru satura un pH mérisana).

Ka dzeériena galveno sastavdalu var izmantot tikai tadas cidonijas, kuras ir pietiekami nogatavojusas un kuru
sausnas saturs ir vismaz 12 % (atsauces vértiba).

b)  Misas sagatavosana un raudzesana
Misas sagatavoSana:

Misas pamata ir pietickami nogatavojusies, labas kvalitates augli. Ipass procesa posms “Madarasi birspdlinka”
razo$ana ir cidoniju nogatavinasana pirms parstrades. Ja $ads process ir nepieciesams, tas var ilgt lidz 5 dienam.
Saja laika, uzglabajot auglus vésa vieta (tadéjadi novérsot ptisanu), tiek nodroinats nevainojams nogatavinasanas
process un iespéja panakt augliem lidzigu gatavibas pakapi. Auglos eso$as aromatvielas klist koncentrétakas,
pieskirot palinkai tas unikalo smarZzu.

Piicinas, kas klaj cidoniju no arpuses, ir jaatdala, jo, ja tas nonak misa liela daudzuma, tas pieskir palinkai
nepatikamu, sivu garSu. Neliels piicinu daudzums nerada nekadas nepatikamas izmainas galaprodukta. Picinas
atdala, auglus mazgajot, noberzgjot un noslaukot.

Nomizotos auglus sasmalcina un samal. Lai panaktu nepiecieSsamo konsistenci, sasmalcinatajiem augliem var
pievienot ideni. Gatava misa tiek parsiiknéta raudzeSanas tvertnés (terauda vai plastmasas).

Raudzésana:

Saja process tiek veikta kontroléta raudzéSana. Var izmantot $adas papildu izejvielas: fidens (dzeramais), raugs
(presétais vai sausais), skabes pH vértibas regulé$anai, enzimi (raugam), pektinolitiskie enzimi, pretputoSanas
lidzekli.

Veicot kontrolétu raudzéanu, ir batiski nodrosinat precizu misas temperatiiru — 16-22 °C. Misas skabes saturs ir
janoregulé lidz pH vértibai, kas atbilst aptuveni 3,0-3,2; $ada skabuma limeni raugs un enzimi turpina efektivi
darboties, tacu kaitigas baktérijas izdzivot nespéj.

Rauga izmanto3ana nodrosina, ka tiek strauji uzsakts raudzéSanas process un tas turpinds vienmeérigi un pareizi,
un ka tiek panakts optimalais aromats un spirta saturs.

RaudzéSanas procesd ir janodroSina kontrole, uzraugot raudzéSanas telpas temperatiiru, savukart misa ir
japarbauda, katru dienu veicot vizualu apskati un, ja nepiecieSsams, izmérot cukuru saturu.

Raudzésanu var uzskatit par pabeigtu, ja misas cukuru saturs ir mazaks par 5 g uz 100 g misas. Lai saraudzéta
misa nesabojatos, ta ir jadestilé péc iespéjas atrak.
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¢) Destilesana
“Madarasi birspdlinka” var raZot, izmantojot destilacijas iekartas, kas piemérotas divkarSai frakcionétajai
destilacijai ar tradicionalajiem destilacijas katliem, kuru virsma ir parklata ar varu.
Destilacijas katls ir liets katls ar tilpumu lidz 1 000 litriem. “Madarasi birspélinka” raZoSana parasti tiek izmantoti
katli, kuru tilpums ir 300-500 litri. Destilacija tiek veikta divos posmos. Pirmaja posma tiek sarazots alkohols ar
zemu spirta satury; tas jau ir ieguvis auglu aromatus un ta spirta tilpumkoncentracija ir 15-28 %. Otraja posma —
attiri§ana — ir batiski pienacigi atdalit “galvas”, “sirds” un “astes” destilatu. Destilacijas procesa vienigais veids, ka
noteikt “galvas” destilatu, ir veikt organoleptisko ipasibu parbaudi, savukart “astes” destilatu var atdalit,
izmantojot empiriskas veértibas, kas noteiktas nepartraukti mérot spirta saturu.
d)  Palinkas izturesana un uzglabasana
Péc destilacijas un pirms pildiSanas pudelés palinka ir jaiztur stikla balona vai neriis¢josa térauda tvertné, tumsa,
neatskaidita veida (parasti 60-70 tilp.%), lai palidzétu veidoties izsmalcinatajiem aromatiem.
Turklat attieciba uz izturéSanu un uzglabasanu ir svarigi, lai palinka tiktu uzglabata telpa ar mérenu mitruma
limeni un nemainigu temperatiru.
e)  Palinkas parstrade un raZosana
Péc izturéSanas destilata spirta koncentracija ir janoregulé lidz nepiecieS$amajam limenim (£ 0,3 tilp.%), atbilstosi
tiesibu aktos noteiktajiem parametriem pievienojot dzeramo tideni.
Pievienotais tidens var biit destiléts, atsalots, demineralizéts vai mikstinats idens.
Palinku, kurai noreguléta nepiecieSsama spirta koncentracija, var pildit tikai tiras stikla vai keramikas pudeles.
6. Saikne ar geografisko vidi vai izcelsmi
6.1. Dati par geografisko apgabalu, kuri ir saiknei biitiski
Bacas-Kiskunas mege atrodas viena no Ungarijas saulainakajiem regioniem. Apgabalam raksturiga irdena smilsu
augsne atri uzsilst, nodrosinot teicamu vidi cidonijam.
Cidoniju audzésanai visvairak ir piemérotas siltas, irdenas vai vidgji blivas, diezgan mitras, ar skabekli piesatinatas
augsnes, kuram piemit labas Gdens vadiSanas ipasibas; tas visbiezak tiek audzétas Bacas-Kiskunas megg, kur ir
augsanai labveligi apstakli.
Augganas sezona saulesgaismas stundu skaits ir bagatigs — 250-300 h, gada vidéja gaisa temperatara — 11,2 °C,
vidgjais nokrisnu daudzums — 475 mm.
6.2. Stipra alkoholiska dzeriena seviskas ipasibas, kas piedevéjamas geografiskajam apgabalam

Saikne starp “Madarasi birspdlinka” un geografisko apgabalu balstas uz produkta kvalitati un reputaciju.

Bacas-Kiskunas megé audzéto cidoniju seviskas ipasibas nodrosina §is fiziskas vides ipasie ekologiskie apstak]i. Bacas-
Kiskunas meges klimatiskie apstakli pieskir palinkai, kas razota no regiona audzétam cidonijam, to izsmalcinato gar3u,
smarzu un aromatu.

Meges smilsaina augsne nodrosina cidonijam piemérotu, aerétu, labas struktiiras substratu, kas palidz pieskirt augliem
to unikalo raksturu. Cidoniju pikantas citrusauglu notis ir irdenas smil§u augsnes rezultats.

Smil$aina augsne ir bagata ar mikroelementiem. Smil§u graudini atstaro saulesgaismu uz augliem, nogatavosanas
perioda nodrosinot pastavigi siltu vidi.

Augsta vidgja gaisa temperatiira un bagatigs saulesgaismas daudzums, kas raksturigs Bacas-Kiskunas megei, nodrosina
cidonijam augstaku cukuru saturu neka citos regionos audzétam cidonijam, jo Sie apstakli lauj cidonijam labi
nogatavoties. Tadéjadi no $adam cidonijam pagatavots destilats ir saldaks, ar kompota gar$a niansém, kas spirtam
pieskir maigaku un viendabigaku garSu neka citam palinkam.
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Pateicoties nobrieduso cidoniju sabalansétajam skabumam, destilatam piemito$a citrusauglu garSa vél vairak
pastiprina $is kompota notis.

Mikroelementiem bagata augsnes pieskir cidonijam, kuras tiek ievaktas, kad ir pietiekami nogatavojusas (ar sausnas
saturu vismaz 12 % (atsauces vértiba)), “Madarasi birspdlinka” raksturigo bagatigo smarzu un gar$u.

Laj §is aromatu nianses biitu sajlitamas destilata, ir nepiecieSamas apjomigas zinaSanas un pieredze, kas tiek nodotas
no paaudzes paaudzé. Sadas zinaSanas aptver cidoniju nogatavinasanu, pucinu atdalianu no mizas, misas
sagatavosanu, ka ari destilata atdaliSanu un attiriSanu.

“Madarasi birspalinka” konkursos izcinitas balvas:

— 2008. gads: sudraba medala Zsindelyes festivala palinkas degustacija,

— 2012. gads: sudraba medala HunDeszt palinkas konkursa,

— 2012. gads: zelta medala tresaja Vasas meges atvértaja palinkas un stipro alkoholisko dzérienu konkursa,
— 2013. gads: zelta medala ceturtaja Vasas meges atvértaja palinkas un stipro alkoholisko dzérienu konkursa,
— 2014. gads: sudraba medala tresaja Regionalaja Paldc palinkas un stipro alkoholisko dzérienu konkursa,

— 2014. gads: sudraba medala piektaja Vasas meges atvértaja palinkas un stipro alkoholisko dzérienu konkursa,
— 2015. gads: zelta medala sestaja VaSas meges atveértaja palinkas un stipro alkoholisko dzérienu konkursa,
— 2016. gads: palinkas izcilibas medala Nacionalaja palinkas degustacijas konkursa,

— 2016. gads: zelta medala septitaja Vasas meges atvértaja palinkas un stipro alkoholisko dzérienu konkursa,
— 2017. gads: sudraba medala palinkas riipniecisko razotnu konkursa “Brillante”,

— 2017. gads: palinkas izcilibas medala Nacionalaja palinkas degustacijas konkursa,

— 2017. gads: sudraba medala Karpatu baseina palinkas un stipro alkoholisko dzérienu konkursa.

7. Eiropas Savienibas vai valsts/regiona noteikumi
— 1997. gada XI Likums par precu zimju un geografiskas izcelsmes norazu aizsardzibu,
— 2008. gada LXXIII Likums par palinku, vinogu ¢agu palinku un Valsts palinkas padomi,

— Valdibas 2009. gada 30. julija Dekréts Nr. 158/2009, ar ko nosaka detalizétus noteikumus par lauksaimniecibas
produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu aizsardzibu un produktu verifikaciju,

— Valdibas 2012. gada 29. februara Dekréts Nr. 22/2012 par Valsts partikas aprites drosuma biroju,

— Lauksaimniecibas ministra 2017. gada 30. maija Dekréts Nr. 28/2017 par prasibam attieciba uz pasparbaudes
sistému, kas izmantojama pértikas razo$anas uznémumiem,

— Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK) Nr. 110/2008 (2008. gada 15. janvaris) par stipro alkoholisko
dzérienu definiciju, aprakstu, noforméjumu, markéjumu un geografiskas izcelsmes norazu aizsardzibu un ar ko
atce] Padomes Regulu (EEK) Nr. 1576/89,

— Komisijas Istenosanas regula (ES) Nr. 716/2013 (2013. gada 25. jilijs), ar ko paredz noteikumus par to, ka

piemérot Eiropas Parlamenta un Padomes Regulu (EK) Nr. 110/2008 par stipro alkoholisko dzérienu definiciju,
aprakstu, noforméjumu, mark&umu un geografiskas izcelsmes norazu aizsardzibu.

8.  Pieteikuma iesniedz&js
8.1. Dalibvalsts, tresa valsts vai juridiska/fiziska persona

Mdrton Lakatos (individualais komersants)

8.2. Pilna adrese (ielas nosaukums un numurs, pilséta un pasta indekss, valsts)

Szent Istvdn utca 105, H-6456 Madaras
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9. Geografiskas izcelsmes norades papildinajumi

10. Ipasi markésanas noteikumi
Papildus tiesibu aktos noteiktajiem elementiem apzimeéjuma jaietver:

— “foldrajzi drujelz8” [geografiskas izcelsmes norade] (atseviski no nosaukuma).
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