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Grozita vienota dokumenta publikicija, ko péc maznozimiga grozijuma apstiprinasanas veic saskana
ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta otro dalu

(2021/C 66/17)

Eiropas Komisija ir apstiprinajusi o maznozimigo grozjjumu saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) Nr. 664/2014 ()
6. panta 2. punkta treSo daju.

Ar pieteikumu, kura ligts apstiprinat o maznozimigo grozijumu, var iepazities Komisijas eAmbrosia datubaze.

VIENOTS DOKUMENTS
“SALCHICHON DE VIC"/“LLONGANISSA DE VIC”
ES Nr.: PGI-ES-0119-AMO02 — 9.9.2020.
ACVN () AGIN (X)

1. Nosaukums vai nosaukumi

“Salchichén de Vic” [ “Llonganissa de Vic”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Spanija

3.  Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids

1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kiipinati u. c.)

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minetais nosaukums

“Salchichén de Vic” | “Llonganissa de Vic” ir tradicionala Katalonijas desa, kas izgatavota no liesas ciikgalas, kurai
pievieno tikai speki, cukurus, sali un piparu. Gala ar piedevam tiek samalta, maceréta, iepildita dabiska dzivnieku
zarnu apvalka un tad Zavéta.

Kad sagatavotais maisjjums ir iepildits dabiska apvalka, desa izveidojas nedaudz krokaina, apvalks ciesi pieklaujas
galai, desai ir vairak vai mazak regulara cilindriska forma, no arpuses tai ir balgana krasa (ko izraisa sénisu flora),
kura laika gaita paliek violeti briina. Griezuma ir redzami speka un piparu gabalini.

Desai ir raksturigs un patikams aromats un garsa, ko ta iegiist, pateicoties gar§vielam un zavéSanai.

Produkta “Salchichén de Vic” | “Llonganissa de Vic” diametrs un izmérs ir atkarigs no t3, kadu apvalku izmanto. Desas
izmeéri produkta nositiSanas laika un zavesanas ilgums ir $adi:

Svars (9) Zavetas desas lielums Minimalais Zavésanas laiks
vars (g (sausas) (mm) (dienas)
200-300 > 35 <75 30 dienas
> 300 > 40 <90 45 dienas

() OVL179,19.6.2014.,17. Ipp.
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Fizikali kimiskie parametri:

— Maksimalais tauku saturs: 48 % (*)

— Minimalais proteinu saturs: 38 % (*)

— Maksimala kolagéna un proteinu attieciba x 100: neparsniedz 12

— Kopgjais skistoSo cukuru daudzums, kas izteikts ka maksimalais glikozes saturs: neparsniedz 3 % (¥)
— Pievienotie proteini: nav

— Udens aktivitate 20 °C temperatiira: Aw < 0,92

— 53<pH<6,2

() Vertiba sausna.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Izmanto atlasitu lieso ciikgalu (augstaka labuma 3kinki, pleca gabalus un liesumu), speki, sali, piparus un dabiskos
taisnas zarnas vai loku zarnas spiraliskas dalas apvalkus (sadatus vai atjaunotus).

Citas sastavdalas. Atlauts izmantot tikai $adas piedevas: cukurus (monosaharidus un disaharidus), ipasus raZotaja
ieraugus, kalija nitritu, natrija nitritu, kalijja nitratu, natrija nitratu, askorbinskabi un tas natrija sali.

3.4. Ipasi raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Produkta pagatavosana (svaigas galas sagatavoSana, attiri§ana, samal§ana, samaisiSana, miciSana, maceré$ana,
iepildidana apvalkos un 7avé$ana/nogatavinasana) ir javeic 4. punkta aprakstitaja geografiskaja apgabala.

3.5. Ar registréeto nosaukumu apzimeta produkta grieSanas, riveSanas, iepakoSanas u. c. ipasie noteikumi

Produktu “Salchichén de Vic” var tirgot $kélés iesainojuma. Sagrie$anu un iesaino$anu tirdzniecibas nolika atlauts
veikt 4. punkta aprakstitaja geografiskaja apgabala un arpus ta.

3.6. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta markesanas ipasie noteikumi

Uz iepakojuma redzama vieta jabat uzdrukatai aizsargatai geografiskas izcelsmes noradei “Salchich6n de Vic” (spanu
valoda) vai “Llonganissa de Vic” (katalanu valoda), turklat janorada $is AGIN logotips, AGIN ES simbols, regulatora
apstiprinata numuréta etikete, ka arf cita vispariga rakstura informacija saskana ar spéka esosajiem tiesibu aktiem.

AGIN logotipa atveidojums:

LLONGANISSA  SALCHICHON

M6 VG

4. Geografiska apgabala isa definicija

Ar AGIN apzimétais apgabals ietver 3adas Plana de Vic pasvaldibas, kas atrodas Osonas (Osona) rajona Barselonas
provincé:

Aiguafreda, Sant Marti de Centelles, El Brull, Seva, Tona, Muntanyola, Malla, Taradell, Sant Julia de Vilatorta, Santa Eugenia de
Berga, Calldetenes, Folgueroles, Vic, Santa Eulalia de Riuprimer, Gurb, Tavérnolas, Roda de Ter, Manlleu, Santa Cecila de
Voltrega, Sant Hipolit de Voltrega, Les Masies de Voltrega, Oris, Torelld, Centelles, Balenya, Les Masies de Roda, San Viceng de
Torelld un Sant Pere de Torelld.
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5.  Saikne ar apgabalu

Vic desas Ipatniba ir saistita ar produkta labo slavu un pazistamibu, ko gadsimtu gaita ta ir ieguvusi gan Katalonija, gan
paréja Spanija, it ipasi kops XIX gadsimta. Specifika ir saistita ari ar geografiska apgabala vides un klimata apstakliem,
kas ir pieméroti tas razosanai.

Ar AGIN apzimétais geografiskais apgabals — Plana de Vic — ir lidzenums ar izciliem lauksaimniecibai piemérotiem
apstakliem, daudzam fermam un maziem ciematiem. Apgabals atrodas 400 lidz 600 metru augstuma virs jiras
limena, to ieskauj Guilleries, Montseny, Collsacabra un Lluganés kalnu grédas, kas nosaka zinamu izoletibu. Taja valda
kontinentals Vidusjuras klimats, tacu apgabala atralanas vietas Ipatniba ir tada, ka $aja teritorija anticiklona
laikapstaklos ir biezi veérojama gaisa masu stagnacija. Tadéjadi rodas termiska inversija, kad temperatiira lidzenuma ir
lidz pat 20 °C zemaka neka apkartgjas teritorijas. Turklat virs lidzenuma pastavigi krajas makoni (vidéji 225 miglainas
dienas gada). So iemeslu dél Plana de Vic lidzenuma valda tadi loti specifiski vides apstakli, kas nav nekur citur. Sie
apstak]i nodrosina ipasu m1krob1ologlsko floru, kas veicina fermentacijas procesus, pateicoties kuriem desa
“Salchichén de Vic” iegaist tai raksturigo aromatu un garsu.

Rakstiskas liecibas par “Salchichon de Vic” ir atrodamas jau kops 1456. gada, lai gan tas véstures aizsakumi meklgjami
IV gadsimta. Senos laikos $o produktu pagatavoja fermas, lai varétu ilgstosi uzglabat augstaka labuma galu. Kops
XIX gadsimta vidus “Salchichén de Vic” kvalitate tiek atzinigi novértéta daudzos rakstiskos dokumentos, kuri
apliecina produkta labo slavu. Pieméram, 1867. gada 29. maija publicétaja laikraksta El Porvenir (“Nakotne”) ir teikts:
“(..) los ya famosos salchichones de Vic” (“.. Vic desas reputacija vairs nav japierada”). Ir pat zinams, ka karalis Alfonss XIII
bija liels desas “Salchich6n de Vic” cienitajs. Daudzu gadu garuma geografiskais nosaukums “Vic” un vards
“salchichon” bija nedalami. Ar laiku Vic desa kluva par Istu delikatesi.

Neraugoties uz tradiciju, saskana ar kuru vards “salchich6n” asocigjas ar resnu, 7avétu desu, ir janorada, ka katalanu
valoda to dévé par “llonganissa”, kas ir tas sakotnéjais viet&jais nosaukums, kur$ velak kastiliesu valoda kluva par
“salchichén”. Tapéc nosaukumi “Salchichén de Vic” un “Llonganissa de Vic” tiek lietoti savstarpéji aizstajami.

Apkopojot minéto, “Salchichén de Vic” ir produkts ar izcilu reputaciju, kas izriet no meistaru zinatibas, kura tika
nodota no paaudzes paaudzé, un raZo$anas geografiska apgabala Ipasajiem vides apstakliem.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju
(81s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

Ar atjauninato produkta specifikaciju var iepazities, — grozijumu pieprasijuma apstrades laika — izmantojot $adu saiti:
http:/[agricultura.gencat.cat/web/.content/al_alimentacio/al02_qualitat_alimentaria/normativa-dop-igp/plecs-tramit/
pliego-condiciones-igp-llonganissa-vic-cambio-logo.pdf; — tad, kad grozijums tiks apstiprinats, — izmantojot saiti: http:/|
agricultura.gencat.cat/ca/ambits/alimentacio/segells-qualitat-diferenciada/distintius-origen/dop-igp/normativa-dop-igp/
plecs-condicions|.



http://agricultura.gencat.cat/web/.content/al_alimentacio/al02_qualitat_alimentaria/normativa-dop-igp/plecs-tramit/pliego-condiciones-igp-llonganissa-vic-cambio-logo.pdf
http://agricultura.gencat.cat/web/.content/al_alimentacio/al02_qualitat_alimentaria/normativa-dop-igp/plecs-tramit/pliego-condiciones-igp-llonganissa-vic-cambio-logo.pdf
http://agricultura.gencat.cat/ca/ambits/alimentacio/segells-qualitat-diferenciada/distintius-origen/dop-igp/normativa-dop-igp/plecs-condicions/
http://agricultura.gencat.cat/ca/ambits/alimentacio/segells-qualitat-diferenciada/distintius-origen/dop-igp/normativa-dop-igp/plecs-condicions/
http://agricultura.gencat.cat/ca/ambits/alimentacio/segells-qualitat-diferenciada/distintius-origen/dop-igp/normativa-dop-igp/plecs-condicions/

	Grozītā vienotā dokumenta publikācija, ko pēc maznozīmīga grozījuma apstiprināšanas veic saskaņā ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012' si nécessaire"?>' si nécessaire"?> 53. panta 2. punkta ' si nécessaire"?>otro daļu 2021/C 66/17

