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Standarta grozijuma apstiprinasana ar aizsargatu nosaukumu apzimeéta vina nozares produkta
specifikacija: pazinojuma publicésana saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33
17. panta 2. un 3. punktu

(2021/C 61/09)

Sis pazinojums publicéts saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33 () 17. panta 5. punktu.

STANDARTA GROZIJUMA APSTIPRINASANAS PAZINOJUMS
“FIANO DI AVELLINO”
PDO-IT-A0232-AMO02
Pazinojuma datums: 2020. gada 10. novembris
APSTIPRINATA GROZIJUMA APRAKSTS UN PAMATOJUMS

1. ledalas parformulésana - Riserva veida ievieSana
Ir ieviests Riserva veids, un tadgjadi tas jaieklauj pie vina veidiem, uz kuriem attiecas specifikacija.

$a grozijuma iemesls ir ACVN “Fiano di Avellino” atpazistamibas veicinasana, uzsverot razoto vinu ilgmiizibu un nemot
véra vietgjo paradumu laist tirgti vairakus gadus izturétu vinu.

Turklat saskana ar piemérojamajiem tiesibu aktiem no nosaukuma “Fiano di Avellino” beigam ir iznemts ari ipasibas
vards bianco (baltais).

Sis grozijums attiecas uz specifikacijas 1., 2. un 6. punktu un vienota dokumenta 4. punktu.

2. Arkartas apiidenosanas iespé&jas ievieSana

Nemot véra jau notiekosas klimata parmainas un arvien pieaugo3o tidens trikumu un parmeérigo karstumu, kas negativi
ietekm@ augus, tiek atlauta $ada iespéja, lai nodrosinatu augu normalu fiziologisko attistibu.

Sis grozijums attiecas uz specifikacijas 4. punktu, bet vienoto dokumentu neietekmé.

3. Riserva veida un izturéSanas perioda ievieSana

Lai atskirtu “Fiano di Avellino” Riserva, par lietderigu ir uzskatits noradit minimalo izturéSanas periodu un datumu, no
kura $is periods tiek skaitits.

Sis grozijums attiecas uz specifikacijas 5. punktu un vienota dokumenta 5. punkta a) apakspunktu.

4. Ar ACVN “Fiano di Avellino” apziméto vinu, ari Riserva veida vinu, apraksts - analitisko un organoleptisko
ipasibu pielagojums

No nosaukuma “Fiano di Avellino” beigam ir svitrots ipasibas vards bianco [baltais].
Sis izmainas formuléjuma ir veiktas, lai nodrosinatu atbilstibu produkta nosaukumam.

Ar patérinu saistito Ipasibu iedala garSas aprakstam ir pievienots apziméums “sauss”, jo tas raksturo vinus, kurus
paslaik razo ar o ACVN.

Péc jauna “Fiano di Avellino” Riserva veida ievieSanas ir pievienotas to raksturojosas fizikali kimiskas un ar patérinu
saistitas organoleptiskas Ipasibas. Dati un apraksti attiecas uz augstas kvalitates produktu, kas tiek vidgji ilgi vai ilgi
izturéts pagraba.

Sis grozijums attiecas uz specifikacijas 6. punktu un vienota dokumenta 4. punktu.
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5. Saikne ar geografisko apgabalu: formala specifikacijas pielagoSana
Teksts ir pielagots, un specifikacija un vienotais dokuments ir saskanoti satura zina.

Sis ir formals pielagojums, kas neietekmé geografisko saikni, kura minéta Regulas (ES) Nr. 1308/2013 93. panta
1. punkta a) apak$punkta i) punkta.

Sis grozijums attiecas uz specifikacijas 8. punktu un vienota dokumenta 8. punktu.

VIENOTAIS DOKUMENTS

1. Produkta nosaukums

Fiano di Avellino

2. Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN - aizsargats cilmes vietas nosaukums

3. Vinkopibas produktu kategorijas
1. Vins

4. Vina vai vinu apraksts

“Fiano di Avellino”

Krasa: mainigas intensitates salmu dzeltena.

Smarza: patikama, intensiva, smalka, savdabiga.
Garsa: sausa, svaiga, harmoniska.

Minimala kopgja spirta tilpumkoncentracija: 11,5 %.
Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 16 g/l.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimala kopgja spirta tilpumkoncentracija (tilp. %):

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija (tilp. %):

Minimalais kopgjais skabums: 5 grami uz litru (izteikts vinskabé)

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru):

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz
litru):

“Fiano di Avellino” Riserva

Krasa: mainigas intensitates salmu dzeltena.
Smarza: patikama, intensiva, smalka.

Gar3a: sausa, svaiga, harmoniska.

Minimala kopéja spirta tilpumkoncentracija: 12 %.
Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 17 g/l.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.
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Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimala kopgja spirta tilpumkoncentracija (tilp. %):

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija (tilp. %):

Minimalais kopgjais skabums: 5 grami uz litru (izteikts vinskabg)

Maksimalais gaisto3ais skabums (miliekvivalentos uz litru):

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz
litru):

5. Vindaribas metodes

a) Ipasas vindaribas metodes
“Fiano di Avellino” Riserva minimalais izturéSanas periods
Ipasa vindaribas metode

“Fiano di Avellino” Riserva gadijuma minimalajam izturé$anas periodam jabiit vismaz 12 méne$u ilgam, skaitot no razas
gada 1. novembra.

b) Maksimalas raZas
“Fiano di Avellino” un “Fiano di Avellino” Riserva

10 000 kg vinogu no hektara

6. Noteiktais geografiskais apgabals

Ar DOCG (ACVN) “Fiano di Avellino” apziméto vinu razo$ana izmantoto vinogu raZzoSanas apgabals aptver $adu
Avellino (Avellino) provinces pasvaldibu administrativo teritoriju: Avellino, Lapio, Atripalda, Cesinali, Aiello del Sabato, S.
Stefano del Sole, Sorbo Serpico, Salza Irpina, Parolise, S. Potito Ultra, Candida, Manocalzati, Pratola Serra, Montefredane,
Grottolella, Capriglia Irpina, S. Angelo a Scala, Summonte, Mercogliano, Forino, Contrada, Monteforte Irpino, Ospedaletto
d’Alpinolo, Montefalcione, Santa Lucia di Serino un San Michele di Serino.

7. Galvena vina vinogu Skirne

‘Fiano B’

8. Saiknes vai saiknu apraksts
Ar ACVN “Fiano di Avellino” apziméts vins

Dabas faktori

Noteiktais DOCG (ACVN) “Fiano di Avellino” apgabals atrodas starp Calore un Sabato ielejam, Monte Parteno nogazém un
Lauro ieleju ieskaujosajiem pakalniem. Reljefa zina ainavu galvenokart veido plasi pakalnu apvidi starp kalnu nogazém.
Kopa ar galvenokart dienvidaustrumu/dienvidrietumu virziena vérstajiem vindarziem, kuri izvietoti apgabalos, kas ir
ipasi labi pieméroti vinogulaju audzéSanai, tiek radita pieméroti véjaina un gaisa vide, kura augiem tiek nodroginati
ideali aug$anas apstakli.

Apgabala lielas platibas dé] taja pastav ar lielas geologiskas at3kiribas. Sastopamas gan pamata kalkaini malainas
augsnes ar vulkaniskiem elementiem, gan cieti, kompakti iezi un parsvara malainas augsnes.
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Vésturiskie faktori un cilvékfaktori

Vinogulaji $aja apgabala ir audzéti kop§ seniem laikiem. Tas ir saistits ar teritorijas kalnaino reljefu $kérsojosas Sabato
upes klatbatni. Tas nosaukums ir atvasinats no Sabus jeb Sabatini varda nosauktajiem sabiniem, kas bija samnitu cilts,
kura apmetas Sabatus upes baseina.

Véstures avotos ir izsekots, ka célies termins “Apiano”, — to izmanto vinam, kas razots lauksaimniecibas apgabala, kur§
agrak bija zindms kd “Apia” un misdiendas atrodas Lapio pasvaldibas teritorija kalnos uz austrumiem no
Avellino 590 m augstuma virs jiiras limena. Vards “Apiano” var bt atvasinats ari no varda “Api” (“bites”), nemot véra
to, ka tas, vinogu salduma vilinatas, médz pulcéties ap vinogu kekariem.

Karaliska vinkopibas un vindaribas skola (Regia Scuola di Viticoltura e Enologia) Avellino ir palidz&jusi padarit $o apgabalu
par vienu no nozimigakajiem vinkopibas centriem Italija, veicinot vinogu Skirnes ‘Fiano’ audzésanu razosanas apgabala
un visa Sabato upes ielejas vidusdala.

Minéta vinkopibas skola ir bijusi socialekonomiskas attistibas katalizators un ir veicinajusi to, ka vinkopibas nozare
Avellino ir kluvusi par vienu no vadosajam Italijas provincém, kas razo un eksporté vinu.

Zinatniska limeni “Fiano di Avellino” vinu tehniska un ekonomiska stabilitate ir atzita visos lidz $im veiktajos vinogu
skirnu un vindaribas pétijumos.

ACVN “Fiano di Avellino” parstav izcilakos Dienviditalijas baltvinus: tadus, kas zinami raksturiga svaiguma,
izsmalcinatibas un patikamas mineralitates dél, un tas, ka tos var labi izturét, veicina ari Riserva veida razoSanu.

leprieks aprakstito dabas faktoru apvienojums ar senajam vinkopibas tradicijam $aja Avellino provinces apgabala, ar
nepartraukto tehnisko un zinatnisko ieguldjjumu, kas batiski ietekméjis kulttiraugus, ka ari ar tehnologijam ir
palidzgjis uzlabot kvalitati un veicinat ar ACVN “Fiano di Avellino” apziméto vinu atpazistamibu viet€ja un
starptautiskaja tirgd.
9. Bitiski papildu nosacijumi (iepakojums, markésana, citas prasibas)
ACVN “Fiano di Avellino” un “Fiano di Avellino” Riserva
Tiesiskais regul&jums:
valsts tiesibu akti.
Papildu nosacijuma veids:
papildu noteikumi attieciba uz markgjumu.
Nosacijuma apraksts:

ar ACVN “Fiano di Avellino” apzimétie vini patérinpam janodod pudelés vai citos stikla traukos, kuru tilpums
neparsniedz 5 litrus un kuri aizveérti ar uzmavveida aizbazni, kas izgatavots no materiala, kur§ atlauts saskana ar
piemérojamiem tiesibu aktiem. Traukiem, kuru tilpums neparsniedz 0,187 litrus, var izmantot skriivéjamus vacinus.

Saite uz produkta specifikaciju

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16174
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