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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Ar ajzsargatu nosaukumu apziméta vina nozares produkta specifikacija izdarama Savienibas
grozijuma pieteikuma publikicija saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
Nr. 1308/2013 97. panta 3. punktu

(2020/C 325/17)

Si publikacija dod tiesibas divu ménesu laika no $is publikacijas dienas pret pieteikumu izteikt iebildumus atbilstigi Eiropas
Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1308/2013 (') 98. pantam.

PRODUKTA SPECIFIKACIJA IZDARAMA SAVIENIBAS GROZIJUMA PIETEIKUMS
“MONTELLO-COLLI ASOLANI”
PDO-IT-A0460-AMO02
Pieteikuma iesniegSanas datums: 18.6.2019.

1.  Pieteikuma iesniedz&ja grupa un tas likumigas intereses

Consorzio di Tutela vini DOC Montello e Colli Asolani (Kontroléta cilmes vietas nosaukuma (KCVN) Montello un Colli
Asolani vinu aizsardzibas apvieniba)

Attieciga ACVN razotaju grupa

2. Produkta specifikacijas punkts, uz kuru attiecas grozijums(-i)

Produkta nosaukums

d

Vinkopibas produkta kategorija

X

Saikne

|

Tirdzniecibas ierobeZojumi

3. Grozijuma apraksts un pamatojums

3.1. Cilmes vietas nosaukuma grozijums
Produkta specifikacijas punkts, uz kuru attiecas grozijums(-i)
1.,2,3.,4,5,6.,7., 8 un9. punkts
Apraksts un pamatojums
Grozijums ietver ACVN mainiSanu no “Montello-Colli Asolani” uz “Asolo Montello” | “Montello Asolo”.

Pa3reiz&jo nosaukumu “Colli Asolani” saisina uz geografisko nosaukumu “Asolo”, kam seko geografiskais nosaukums
“Montello”, kas saglabajas nemainigs. “Montello Asolo” biis pilnais cilmes vietas nosaukums, un to biis iesp&jams dévét
ari par “Asolo Montello”.

() OVL347,20.12.2013,, 671. Ipp.
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Minétais dalgjais grozijums neietekmé cilmes vietas nosaukuma geografisko identitati vai attieciga raZoSanas apgabala
robezas, kas saglabajas nemainigas.

“Asolo” ir tas vésturiskas pilsétas un misdienu pasvaldibas geografiskais nosaukums, kas atrodas Treviso provincg,
kuru agrak minéja un joprojam min ka ekonomikas un kultiiras centru kalnainas teritorijas dala, kura atrodas
noteiktais vina raZoSanas apgabals. Tapéc geografiskais nosaukums “Asolo” ir lieliski piemérots $is teritorijas dalas,
kuru agrak dévéja par “Colli Asolani”, apziméSanai.

Saistiba ar to jauna ACVN “Asolo Montello” un alternativa varianta “Montello Asolo” ievie$anas mérkis ir uzsveért
saikni starp $o vina cilmes vietas nosaukumu un blakus eso$o noteikto geografisko apgabalu, kas ir izslavéts ar
vésturisko pilsétu Asolo un Montello kalniem.

Turklat, ta ka abiem minétajiem, blakus esosajiem geografiskajiem apgabaliem, kuri kopa veido razoSanas apgabalu, ir
vienadas augsnes Ipasibas, klimats un kultfirvésture, ACVN variantu “Asolo Montello” | “Montello Asolo” ievieSanas
mérkis ir izslegt iesp&ju, ka viens no geografiskajiem nosaukumiem tiktu uzskatits par svarigaku neka otrs.

Sis grozijums attiecas uz visu produkta specifikiciju un visu vienoto dokumentu — uz katru reizi, kad cilmes vietas
nosaukums minéts.

VIENOTAIS DOKUMENTS

1. Produkta nosaukums
“Asolo Montello”

“Montello Asolo”

2. Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN - aizsargats cilmes vietas nosaukums

3. Vinkopibas produktu kategorijas
1. Vins

5. Kvalitativs dzirkstosais vins

4. Vina(-u) apraksts

“Asolo Montello Bianco” | “Montello Asolo Bianco “ (vina kategorija)
Krasa: salmu dzeltena ar gaisi zal]am niansém.

Aromats: viegls auglu aromats.

Garsa: sabalanséta, svaiga, vinam nogatavinoties, klast izsmalcinataka.
Minimala kopgja spirta tilpumkoncentracija: 11,50 tilp. %.
Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 15,0 g/L.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvertibam.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimala kopgja spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums Izteikts vinskabé — 5,0 grami uz litru

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

“Asolo Montello Chardonnay” | “Montello Asolo Chardonnay”, “Asolo Montello Pinot bianco” | “Montello Asolo Pinot bianco”,
“Asolo Montello Pinot grigio” / “Montello Asolo Pinot grigio” (vina kategorijas)

Krasa: “Chardonnay” — zeltaina, dazadas intensitatés; “Pinot Bianco” — salmu dzeltena; “Pinot Grigio” — salmu dzeltena
ar zelta niansém.



C 325/30 Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis 2.10.2020.

Aromats: “Chardonnay” — izteikts auglu aromats; “Pinot Bianco” — maigs, izsmalcinats, izteikts; “Pinot Grigio” —
eksotisko auglu un reizém nedaudz pikants.

Garsa: “Chardonnay” — viegla, maiga lidz intensiva auglu garSa; “Pinot Bianco” — svaiga, piesatinata, eleganta; “Pinot
Grigio” — spéciga, bagatiga, samtaina.

Minimala kopgja spirta tilpumkoncentracija: 11,00 tilp. %.
Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 16,0 g/l.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvertibam.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimala kopgja spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums Izteikts vinskabé — 5,0 grami uz litru

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

“Asolo Montello Bianchetta” | “Montello Asolo Bianchetta” (vina kategorija)

Krasa: salmu dzeltena, reizém piesatinata, ar gaisi zalam niansém.

Aromats: vinam nogatavinoties, svarstas no abolu lidz eksotisko auglu un lazdu riekstu aromatam.
Garsa: svaiga, piesatinata, ar vieglam tanina niansém.

Minimala kopgja spirta tilpumkoncentracija: 11,00 tilp. %.

Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 16,0 g/l.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezveértibam.

Visparigas analitiskas 1pasibas

Maksimala kopgja spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums Izteikts vinskabé — 5,5 grami uz litru

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

“Asolo Montello Manzoni Bianco” | “Montello Asolo Manzoni Bianco” (vina kategorija)
Krasa: salmu dzeltena, reizém ar gaisi zalam niansém.

Aromats: izteikts auglu aromats.

Garsa: svaiga, bagatiga, piesatinata, samtaina.

Minimala kopgja spirta tilpumkoncentracija: 12 tilp. %.

Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 17,0 g/L.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.
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Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimala kopgja spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums

Izteikts vinskabé — 5,0 grami uz litru

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

“Asolo Montello Chardonnay” | “Montello Asolo Chardonnay”, “Asolo Montello Pinot bianco spumante” | “Montello Asolo Pinot

bianco spumante” (vina kategorijas)

Krasa: “Chardonnay” — izteikti salmu dzeltena, ar noturigam putam; “Pinot Bianco” — izteikti salmu dzeltena, ar

noturigam putam.

Aromats: “Chardonnay” — maigs auglu aromats; “Pinot Bianco” — izsmalcinats, izteikts.

Gar$a: “Chardonnay” — piesatinata, izteikta, no ekstra bruta lidz sausd vina garSai; “Pinot Bianco” — izteikta,

pilnmiesiga, no ekstra bruta lidz sausa vina garsai.
Minimala kopéja spirta tilpumkoncentracija: 11,50 tilp. %.

Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 16,0 g/L.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimala kopgja spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums

Izteikts vinskabé — 5,0 grami uz litru

Maksimalais gaisto3ais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

“Asolo Montello Rosso” / “Montello Asolo Rosso” (vina kategorija)

Krasa: rubinsarkana, vinam nogatavinoties, sliecas uz granatsarkanu krasu.

Aromats: intensivs, izteikts, patikams, vinam nogatavinoties, sliecas uz éterisku aromatu.

Garsa: piesatinata, spéciga, ar augu niansém, sabalanséta.
Minimala kopéja spirta tilpumkoncentracija: 12,00 tilp. %.

Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 21,0 g/L.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimala kopgja spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums

Izteikts vinskabé — 4,5 grami uz litru

Maksimalais gaisto3ais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)
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“Asolo Montello Merlot” | “Montello Asolo Merlot” (vina kategorija)
Krasa: rubinsarkana, vinam nogatavinoties, sliecas uz granatsarkanu krasu.

Aromats: jaunvinam - vinam raksturigs, intensivs, izteikts aromats; nogatavinatam vinam — maigaks, éterisks un
patikams aromats.

Garsa: piesatinata, pilnmiesiga vina garSa, ar tanina niansém, sabalanséta.
Minimala kopgja spirta tilpumkoncentracija: 11,00 tilp. %.
Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 21,0 g/l.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimala kopgja spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija (tilp. %) 4,5

Minimalais kopgjais skabums

Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

“Asolo Montello Cabernet” | “Montello Asolo Cabernet”, “Asolo Montello Cabernet Sauvignon” |/ “Montello Asolo Cabernet
Sauvignon”, “Asolo Montello Cabernet Franc” [ “Montello Asolo Cabernet Franc” (vina kategorija)

Krasa: “Cabernet” un “Cabernet Sauvignon” — rubinsarkana, vinam nogatavinoties, gandriz granatsarkana; “Cabernet
Franc” — rubinsarkana ar violetiem toniem, vinam nogatavinoties, sliecas uz granatsarkanu.

Aromats: “Cabernet” un “Cabernet Sauvignon” — vinam raksturigs, intensivs, izteikts; “Cabernet Franc” — vinam
nogatavinoties, viegls, éterisks augu aromats.

Garsa: “Cabernet” — piesatinata, pilnmiesiga vina garSa, ar vieglam augu un tanina niansém, sabalanséta, izteikta;
“Cabernet Sauvignon” — pilnmiesiga vina garSa ar labu struktiiru, sabalanséta; “Cabernet Franc” — piesatinata,
pilnmiesiga sausa vina garsa, ar vieglam augu un tanina niansém, sabalanséta un izteikta.

Minimala kopéja spirta tilpumkoncentracija: 11,50 tilp. %.
Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 21,0 g/l.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvertibam.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimala kopgja spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums Izteikts vinskabé — 4,5 grami uz litru

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

N

“Asolo Montello Venegazziy” | “Montello Asolo Venegazzi” un “Asolo Montello Venegazzii Superiore” | “Montello Asolo
Venegazzii Superiore” (vina kategorijas)

Krésa: intensiva rubinsarkana vai granatsarkana.

Aromats: vinam raksturigs, intensivs, &terisks.

Garsa: spéciga, pilnmiesiga vina garsa, sabalanséta, ar labu struktiru.

Minimala kopgja spirta tilpumkoncentracija: 12,50 tilp. % (“Superior” versijai — 13,00 tilp. %).
Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 23 g/l (“Superior” versijai — 25 g/l).

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.
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Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimala kopgja spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums Izteikts vinskabé — 4,5 grami uz litru

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

“Asolo Montello Carmencére” | “Montello Asolo Carmenére” (vina kategorija)

Krasa: rubinsarkana, sliecas uz granatsarkanu atkariba no vina gatavibas pakapes.
Aromats: ar vieglam augu niansém, sliecas uz nogatavojusos sarkano auglu aromatu.
Garsa: viegla, labi sabalanséta un noturiga.

Minimala kopgja spirta tilpumkoncentracija: 11,50 tilp. %.

Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 21,0 g/l.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimala kopgja spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums Izteikts vinskabé — 4,5 grami uz litru

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopé€jais séra dioksida saturs (miligramos litra)

“Asolo Montello Recantina” | “Montello Asolo Recantina” (vina kategorija)

Krasa: violeti sarkana, vinam nogatavinoties sliecas uz granatsarkanu krasu.
Aromats: intensivs, izteikts, vinam nogatavinoties, sliecas uz &terisku aromatu.
Garsa: pikanta, piesatinata, spéciga, sabalanséta sausa vina garsa.

Minimala kopgja spirta tilpumkoncentracija: 11,50 tilp. %.

Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 19,0 g/l.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezveértibam.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimala kopgja spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums Izteikts vinskabé — 4,5 grami uz litru

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)
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5. Vindaribas metodes

a)  Ipasas vindaribas metodes

Nav

b)  Maksimalas raZas
‘Venegazzi™:
70 hl no hektara.
‘Merlot’, ‘Bianchetta’, ‘Chardonnay’, ‘Glera’, ‘Pinot bianco’:
84 hl no hektara.
‘Cabernet Franc’, ‘Cabernet Sauvignon’, ‘Carmenere’, ‘Recantina’, ‘Manzoni Bianco’, ‘Pinot grigio”:

77 hl no hektara.
6. Noteiktais geografiskais apgabals

A. To vinogu audzé$anas apgabals, kuras izmanto “Asolo Montello”/“Montello Asolo” vinu razosana, aptver visu
Castelcucco, Cornuda un Monfumo pasvaldibas teritoriju un dalu $o pasvaldibu teritorijas: Asolo, Borso del Grappa,
Caerano S. Marco, Cavaso del Tomba, Crespano del Grappa, Crocetta del Montello, Fonte, Giavera del Montello, Maser,
Montebelluna, Nervesa della Battaglia, Paderno del Grappa, Pederobba, Possagno, S. Zenone degli Ezzelini un Volpago del
Montello.

Mingtajam apgabalam ir noteikta turpmak aprakstita robeza. No apdzivotas vietas Ciano, kas atrodas Crocetta del
Montello pasvaldiba, robeza pa provinces nozimes celu “Panoramica del Montello” turpinas austrumu virziena
lidz izejas punktam cela “transversale del Montello” un cela Nr. 14 krustojuma. No $a krustojuma ta
perpendikulari “Panoramica” stiepjas lidz kalna malai, no kuras paveras skats uz Pjaves upi. Talak robeza
austrumu virziena turpinas pa Montello nogazes augséjo dalu, kas gar Pjavi stiepjas lidz apdzivotajai vietai Case
Saccardo, kas atrodas Nervesa della Battaglia pasvaldiba. Tad ta iegriezas dienvidaustrumu virziena un stiepjas pa
Nervesa un Susegana pasvaldibas robeZu un Pjaves piekrastes celu, kur§ gar mareografu aizstiepjas lidz Nervesa
ciematam, un no turienes robeZa iegriezas rietumu virziena un stiepjas pa valsts nozimes celu Nr. 248
“Schiavonesca Marosticana”, kas ved uz Treviso un Vicenza provinces robezu, aptuveni pie 42,500. km atzimes,
S. Zenone degle Ezzelini pasvaldiba.

Tad no Treviso un Vicenza provinces robeZas ta iegrieZas uz ziemeliem un Borso del Grappa pa$valdiba stiepjas pa
konttiru, kas atbilst 400 m augstumam virs jiras limena. Tad robeza pa minéto kontiiru turpinas taja pasa
virziena cauri ciematiem Borso del Grappa, Crespano del Grappa, Possagno, Cavaso del Tomba un Pederobba
pasvaldiba. Lidzko robeza sasniedz Pederobba pasvaldibu, ta turpinas dienvidu virziena no 400 m augstuma virs
juras [imena eso$a krustpunkta ar Calpiana celu, kas dienvidaustrumu virziena ved uz provinces nozimes celu
“Pedemontana del Grappa”, gar ipaSumu “Pedemontana”.

Pa minéto celu robeza sapliist ar “Pedemontana del Grappa”, un pa $o celu ta stiepjas lidz krustojumam ar valsts
nozimes celu Nr. 348 “Feltrina”, kas atrodas aiz Pederobba ciemata.

Tad pa o valsts nozimes celu ta stiepjas uz Onigo di Pederobba, un no turienes robeZza iegriezas austrumu virziena
un pa celu, kas ved uz Covolo, stiepjas lidz Pieve un Rive. Tad ta pa Brentella kanalu stiepjas lidz vietai 160 m
augstuma virs juras limena un tad ziemelaustrumu virziena stiepjas uz Covolo, izejot cauri, ta iestiepjas Barche,
kur Pjave upes tuvuma ta sasniedz vietu 146 m augstuma virs jiiras limena. No vietas 146 m augstuma virs jiras
limena ta pa celu turpinas dienvidu virziena, lidz $is cel§ aptuveni 27,800. kilometra krustojas ar celu, kas ved uz
Crocetta del Montello.

Tad robeza pa 3o celu turpinas dienvidu virziena lidz apdzivotajai vietai Fornace, kur ta iegriezas dienvidaustrumu
virziena pa celu, kad ved uz Rivasecca, kam ta izstiepjas cauri un dienvidaustrumu virziena turpinas pa celu, kas
ved gar Castelviero kanalu, lidz sasniedz apdzivoto vietu Ciano, kur robeZlinija sakas.

B. To vinogu audzéSanas apgabals, kuras izmanto “Asolo Montello Sottozona Venegazzi’/“Montello Asolo
Sottozona Venegazzu” vinu razo$ana, aptver dalu Volpago del Montello pasvaldibas, konkrétak, Venegazzii rajona
dalu, kas atbilst kadastralajai teritorijai Nr. 16.

Minétajam apgabalam ir noteikta turpmak aprakstita robeza.

Robeza sakas valsts nozimes cela Nr. 248 “Shiavonesca Marosticana” (to vietjie dévé par “Via Jacopo Gasparini”)
65,000. km atzimé, pie greznas neoklasicisma stila villas “Spineda Loredan”, un austrumu virziena turpinas lidz
Venegazziy apaksrajona kadastralajai robezai (kurai atbilst Volpago del Montello pasvaldibas kadastralas teritorijas
Nr. 16 un Nr. 21 robeza). Tad ta iegriezas pa kreisi, zieme]u virziena, un pa Venegazzii apaksrajona kadastralajam
robezam stiepjas lidz Via Fra Giocondo punktam “Case Semezin”. Tad ta atkal iegriezas pa kreisi, rietumu virzien,
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stiepjoties pa Venegazzii apaksrajona kadastralajam robezam (pa kadastralas teritorijas Nr. 16, Nr. 13 un Nr. 12
robezu). Tad ta stiepjas pa Via Fra Giocondo, Brentella kanalu no Montello meza lidz Volpago del Montello un
Montebelluna pasvaldibas administrativajai robezai (kuru regiona tehniskaja kartes apzime ar daudzpunkti (...)).
Pastiepjoties garam IpaSumam “Brunetta” (115 m virs jiras limena), ta pa Volpago del Montello pasvaldibas
administrativo robeZu turpinas lidz valsts nozimes celam Nr. 248 “Schiavonesca Marosticana” (63,730. km
atzimei) un talak pa valsts nozimes celu stiepjas lidz 65,000. km atzimei, tadéjadi atgrieZoties sakumpunkta.

“Venegazzl” vina veida razosanas apgabala apraksta minéti $adi regiona tehniskas kartes elementi: elements
Nr. 105 024 - Volpago del Montello un Volpago del Montello pasvaldibas administrativa robeza.

7. Vina vinogu Skirne(-es)
‘Cabernet Franc N." - ‘Cabernet’
‘Pinot Bianco B.’ — ‘Pinot Blanc’
‘Pinot Grigio’ —‘Pinot Gris’
‘Pinot Grigio’ — ‘Ruldnder’
‘Glera lunga B.” - ‘Glera’
‘Recantina N.’
‘Carmenére N." — ‘Cabernet’
‘Merlot N
“Chardonnay B.’
‘Carmenére N." — ‘Cabernet Italiano’
‘Pinot Grigio’ - ‘Pinot’
‘Pinot Bianco B.” — ‘Pinot’
‘Carmeneére N." - ‘Cabernet Nostrano’
‘Carmeneére N
‘Manzoni Bianco B.’ — ‘Incrocio Manzoni 6.0.13 B (‘Manzoni’ hibrids]’
‘Bianchetta Trevigiana B." - ‘Bianchetta’

‘Cabernet Sauvignon N.’ — ‘Cabernet’

8.  Saiknes apraksts
“Asolo Montello” | “Montello Asolo” — kategorija: vins; kvalitativs dzirkstosais vins

Dabas faktori

“Asolo Montello” | “Montello Asolo” vina razoSanas apgabals atrodas Veneto regiona, Venécijas ziemelos, Treviso
provincg, zem Montello un Colli Asolani kalna nogazes, Dolomitu kalnu pakaje, starp Nervesa della Battaglia austrumos
un Fonte ciematu rietumos. Abas gandriz vertikalas kalnu sistémas, kuras 8kir dzila ieplaka teju kilometra platuma,
veido vienu geologisko vienibu. Augstumam virs jiras [imena svarstoties no 100 lidz 450 m, tas veido savdabigu,
izteikti specifisku ainavu, kura izvietotas lézenas, saskanigas nogazes un izliekumi. Kalnus veido cietas masas
apjomigas formacijas, kuras sastav no nogulumieziem un kuras klaj mergelaina smil$mala vai mergelaina smil3aina
augsne, kas labi piemérota apstradei un klimatisko apstaklu ietekmé médz klat irdena. Tai raksturiga sarkana krasa
liecina par tas seno izcelsmi. Augsnes ir dekarbonizétas un skabas, vidgji dzilas, tajas labi uzkrajas tdens, un tam ir
liels mineralu saturs. Ta ka tas nav skarusi ievérojama dislokacija, ir saglabajusas sakotnéjas ipasibas. Stratigrafija ir
neskarta, un struktiira nav bojata. Organiskajas vielas ir augsts mikrobiologiskas aktivitates limenis, un tas nodrosina
uzturvielu plasu pieejamibu. Cietaja masa biezi médz veidoties vairak vai mazak vertikalas plaisas, kas veicina
apakszemes tidens cirkulaciju un tadu karsta elementu veidosanos ka apméram 2 000 karsta piltuves jeb kritenes, jo
ipasi Montello. Sie dazadu izméru dobumi zemé veido izcilu apakizemes @idens novadiSanas sistému. Teritorijas
savdabigajam klimatam raksturigi méreni silti pavasari un vasaras, ka ari rudeni, kurus arl méreni siltus padara uz
dienvidiem verstas, vinogulajiem klatas nogazes un reljefa izvietojums — kalna taisnlenka dalas uznem vesakos
ziemelaustrumu véjus. Vidéja gaisa temperatiira vasara ir 22,6 °C, un visaugstaka gaisa temperatiira ir jilija. Rudeni ir
karsti un sausi.
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Nokrisnu daudzums no aprila lidz septembrim ir aptuveni 700 mm, un tas ir diezgan vienmérigs. Sos nokrisnus
uzpem nogazu augsne, tadéjadi liekais tdens tiek viegli novadits, un augsnes irdena struktiira veicina ta atru
uzsiik$anos.

Vésturiskie faktori

Vindarzus saka stadit un veidot benediktie$u miki Colli Asolani un Montello kalna nogazés un vélak — Venécijas
Republika. Benediktieu maki apgabala, konkrétak, Santa Bona klosterl, kas atradas Vidor, un Montello karteziesu
klosteri, kurs atradas Nervesa, apmetas aptuveni misu éras 1000. gada. Vinu darbs atstaja lielu ietekmi uz apgabala
zemkopibas un vinkopibas vésturi un sekméja tadas, vél miisdienas saglabajusas kultiiras veidosanos, kuras pamata ir
vinogulaju audzé$ana un vins. 14. gadsimta otraja pusé, kad apgabals nonaca venéciesu parvaldijuma, Colli Asolani un
Montello kalnu atri vien atzina par nozimigu vinkopibas apgabalu. Ta vinogulajus eksportéja jau senaja 1400. gada.
16. gadsimta apgabals kluva slavens ar to, ka aristokratijas parstavji taja lukojas péc apgabala vinkopibas un
vindaribas tradiciju dailuma un augstas kvalitates. Apgabalu apbrinoja prestizakie sabiedribas parstavji, un vins bija
pieprasits Venécijas produkts, kas vargja sacensties ar vinu, kurs ievests no Griekijas.

Cilvekfaktori

Attieciba uz “Asolo Montello” | “Montello Asolo” vinu lidz misdienam nemainigu ainu ieziméjusas senas gimenu
saimniecibas, kuras vins bija svariga ikdienas uztura un vietéjas ekonomikas dala. Sakotnéjas augsnes ir saglabatas,
tapéc tas ir loti piemerotas apstradei. Miisdienas neinvazivos vinogulajus audzé taja pasa zemé, kurd aug citi
kultdiraugi.

Spéciga Venécijas civilizacija apgabala ieviesa dzivigu un dinamisku uznémeéjdarbibu. 1876. gada dibinataja Conegliano
Vindaribas skola un dazus kilometrus talak eso$aja Vinkopibas izpétes centra tirgus dalibnieki tika mudinati attistities
un specializéties. Tadéjadi radusies plaukstosa vinkopibas kultiira, kuras ietvaros giist labumu no teritorijas veicinata,
briniskiga dabiska aicinajuma.

So faktoru kopums veidojis neizmérojamu bagatibu, kas ievérojami papildina Asolo Montello apgabala sugu un
vindaribas parpilnibu.

Kalnu nogazes apgabali ir ipasi pieméroti tadu aromatisku un Joti piesatinatu vinu razosanai, kuriem raksturigas auglu
un pikantas notis. Saja vidé aukstas gaisa plusmas vinogas rada augstaku organisko skabju, konkrétak, abolskabes,
saturu. Sis vinogas lieliski piemérotas dzirkstoSajiem viniem, kuri parasti ir izsmalcinati un aromatiski.

No otras puses, ieleja un lidzenumi ar dzilakam un augligakam augsném ir pieméroti tadu vieglu, aristokratisku vinu
razo$anai, kuriem ir sarkanajiem viniem nepiecieSamais fenolu un aromatiskais sastavs. Tiem raksturigas zales un
nogatavojusos auglu notis, ka ari labi sabalanséts cukuru un skabes daudzums un pilnmiesigums. MiiZsenas vietéjas
Skirnes ‘Bianchetta’ un ‘Recantina’ vinu klastam pieskir originalitati.

“Asolo Montello” | “Montello Asolo” — kvalitativu dzirkstoso vinu kategorija
Informacija par vina kvalitati/ipasibam, kas liela mera saistamas ar geografisko vidi

Ar cilmes vietas nosaukumu “Asolo Montello” [ “Montello Asolo” apzimetie vini no kategorijas “kvalitativi dzirkstosie
vini” ir gaisa lidz intensiva salmu dzeltena krasa, ar noturigiem burbulisiem, kas kvalitativa dzirksto$a vina kategorijai
ir tipiski.

Ar cilmes vietas nosaukumu “Asolo Montello” [ “Montello Asolo” apzimétajiem kvalitativo dzirksto$o vinu kategorijas
viniem organoleptiskajas parbaudés atklajas, ka tiem ir citrusauglu notis un ziedu, auglu un Zavétu auglu aromats, ko
pastiprina svaigi skabena gar$a un izsmalcinats miesigums.

Saikne starp geografiska apgabala elementiem un produkta kvalitati un Ipasibam, kas liela méra saistamas ar
geografisko vidi

Ar cilmes vietas nosaukumu “Asolo Montello” [ “Montello Asolo” apzimétajiem kvalitativo dzirksto3o vinu kategorijas
viniem iepriek§ aprakstitas organoleptiskas ipasibas radusas razosanas apgabala augsnes un klimatisko apstaklu
ietekmg, ka arT to cilvekfaktoru ietekmé, kuri iespaidojusi $o dzirksto$o vinu razoSanas procesa tehnologisko
inovaciju.

Nokri$nu daudzuma un aug$nu atraanas vietas (kalna nogazés) dé| vindarzu darbiniekiem liela daja darba javeic ar
rokam, un tas veicina vinoguldju samérigu augSanu. Vinoguldju audz€tdju prasmes un augsnes irdena struktiira
sekmé tidens strauju uzstik§anos augsnes apakskarta. Tapéc vinogu Skirnes, kas tiek izmantotas, raZojot ar cilmes
vietas nosaukumu “Asolo Montello” | “Montello Asolo” apzimétos kvalitativo dzirksto$o vinu kategorijas vinus, aug
atri, tacu vienmérigi un samérigi. Ta savukart tiek aizsargati vinogu kekari un vielas, kas vinogam pieskir to
savdabigo un maigo auglu garsu.



2.10.2020. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C 325/37

Gadu gaita veidojusies vindaribas panémienu attistiba un inovacija, ka ari lielaka mikroelementu daudzuma
uzpemsana (salidzinot ar neitralam augsném) ar augiem, ko veicina skabas augsnes, sekmé vinogulaju samérigu
augSanu vegetativa un produkcijas zina.

Augsnes dalinu lielums un sastavs ir tads, ka saknes tiek regulari aptidenotas, un tas savukart ir svarigi tadu vinogu
izaudzeSanai, kuram ir svaigs, skabens aromats.

Sis Tpasibas veicina tehnologiska inovacija autoklavésana — tehnologija, kas ir biitiska riig§anas procesa un tadéjadi
pastiprina auglu un citrusauglu notis.

“Asolo Montello” | “Montello Asolo “—vina kategorija
Informacija par vina kvalitati/ipasibam, kas liela méra saistamas ar geografisko vidi

Ar cilmes vietas nosaukumu “Asolo Montello” | “Montello Asolo” apzimétie vini no kategorijas “vins” ir rubinsarkana
krasa, kura, vinam nogatavinoties, sliecas uz granatsarkanu krasu sarkanvinu gadijuma, un ir dazadas intensitates
salmu dzeltena lidz zeltaina krasa baltvinu gadijuma.

Sarkanvinu aromats ir piesatinats, sabalanséts, ar vieglam tanina un augu niansém, maigs.
Savukart baltviniem ir svaigs, piesatinats, sabalanséts auglu aromats.
Sarkanviniem ir izteikta vinam raksturiga smarza, spéciga, labi sabalanséta struktiira un daudzveidiga aromatu bukete.

Baltviniem savukart ir intensivs ziedu un auglu aromats ar citrusauglu un svaigu auglu notim, ko pastiprina svaigs
skabenums.

Saikne starp geografiska apgabala elementiem un produkta kvalitati un ipasibam, kas liela méra saistamas ar
geografisko vidi

Ar cilmes vietas nosaukumu “Asolo Montello” | “Montello Asolo” apzimétie sarkanvini no kategorijas “vins” ir
savdabigi, jo uz tiem ietekmi atstajis $adu elementu kopums — raZoSanas apgabala klimatiskie apstakli, cilvekfaktori,
kas iespaidojusi vindaribai paredzéto vinogu potencialu, ka arl vésturiski un musdienas izmantotie vindaribas
panémieni.

Konkretak, razoSanas apgabala geografisko vidi raksturo saules apspidétas un no auksta ziemelu véja pasargatas
nogazes. Tas sekme méreni siltus laikapstaklus rudeni.

Tas apvienojuma ar vinogulaju audzétaju miZsenajam specialajam zinasanam izturigu, raZzo$anas apgabala augsnes
ipasibam labi pielagojusos vinogulaju kop$ana un audzé$ana veicina ilgu nogatavoSanas periodu, kas laika gaita
atmaidzina spécigas augu notis, laujot nogatavoties cukura un fenolu savienojumiem, kuri ir pamata viegliem,
aristokratiskiem viniem.

Konkretak, vietas, kur augsnes sastava ir plana mergela karta, sarkanviniem ir augsts fenolu saturs, daudzveidigi
aromati un labi sabalanséts cukuru un skabes saturs. Tas ir pamata rubinsarkanajai krasai, kas, vinam nogatavinoties,
sliecas uz granatsarkanu krasu, un aromati ar vieglam auglu lidz pilniba nogatavojusos sarkano auglu notim.
Sabalansétajai pilnmiesiga vina garsai ir laba struktaira, un ta var bat piesatinata, ar tanina niansém, viegla, pikanta un
ar augu niansém.

Savukart ar cilmes vietas nosaukumu “Asolo Montello”/“Montello Asolo” apzimétajos baltvinos no kategorijas “vins”
jutama ietekme, ko atstajusas méreni siltas vasaras, kad vinogas nenogatavojas parak atri, tam ir zems skabes saturs,
loti salda gar$a un eksotisko aromatu notis.

Vinogulaju audzétaju specialas zinasanas vinogulaju parvaldiba (no skirnu un audzéSanas metodes izraudzisanas lidz
vinogulaju augSanas parvaldibai) apvienojuma ar loti augligajam augsném un lielajam temperatiras svarstibam
veicina terpénu un benzola savienojumu sintézi, kas ir pamata citrusauglu, ziedu un svaigu auglu notim, ko
pastiprina svaiga skabena gar$a un izsmalcinats miesigums.

9. IpaSas papildu prasibas (iepakojums, markesana, citas prasibas)

Saite uz produkta specifikaciju

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/15006
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