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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Apstiprinasanas pieteikuma publikacija attieciba uz produkta specifikacijas grozijumu, kas nav
maznozimigs, saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakspunktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula
(ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shémam

(2020/C 251/16)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret grozijumu pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas
(ES) Nr. 1151/2012 (*) 51. pantam tris ménesu laika péc $is publikacijas datuma.

APSTIPRINASANAS PIETEIKUMS ATTIECIBA UZ PRODUKTA SPECIFIKACIJAS GROZIJUMU, KAS NAV MAZNOZIMIGS,
AIZSARGATA CILMES VIETAS NOSAUKUMA | AIZSARGATAS GEOGRAFISKAS IZCELSMES NORADES GADIJUMA

Grozijuma apstiprinasanas pieteikums saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta pirmo daJu

“CHABICHOU DU POITOU”
ES Nr.: PDO-FR-0115-AMO01 - 5.12.2018.
ACVN (X) AGIN ()

1. Pieteikuma iesniedz&ja grupa un tas likumigas intereses
Syndicat de défense du Chabichou du Poitou
Adrese:
Agropole
Route de Chauvigny CS 45002
86550 Mignaloux-Beauvoir
FRANCE
Talr. +33 549447480

Fakss +33 549467905
E-pasts: chabichoudp@na.chambagri.fr

Grupa sastav no piena raZotajiem, lauksaimniekiem, nogatavinatajiem un parstradatajiem, un tai ir likumigas intereses
iesniegt pieteikumu.

2. Dalibvalsts vai Tresa Valsts

Francija

3. Produkta specifikacijas punkts, uz kuru attiecas grozijjums vai grozijumi

|

Produkta nosaukums

X

Produkta apraksts

X

Geografiskais apgabals

X

Izcelsmes apliecinajums

X

RaZosanas metode

X

Saikne

X

Markéjums

X

Cits: kompetenta dienesta un grupas kontaktinformacija, kontrole, valsts prasibas

() OVL343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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4. Grozijuma vai grozijumu veids

Ar registrétu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par maznozimigu
saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treso dalu.

O  Ar registrétu ACVN vai AGIN apzimeta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par maznozimigu

saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treSo dalu, ja vienots dokuments (vai ta ekvivalents)
attieciba uz produktu nav publicéts.

5. Grozijums vai grozijumi

1. PRODUKTA APRAKSTS
Teikums

“‘Chabichou du Poitou” ir siers, kas izgatavots tikai no kazas pilnpiena, ar mikstu masu, nepreséts, ar 45 procentu
tauku saturu, planu mizu un baltu, dzeltenu un zilu iepeléjumu.”

tiek aizstats ar $adu tekstu:

“/Chabichou du Poitou” izgatavo tikai no svaiga kazas pilnpiena. Tas ir siers ar mikstu masu, nepreséts, termiski
neapstradats, sarecinats ar pienskabi, mazliet pievienojot himozinu, nedaudz sal§, ar planu mizu, kas parklata ar
baltu, dzeltenu vai zilu iepeléjumu. Siers satur vismaz 18 gramus tauku uz 100 gramiem gatava produkta.”

Tiek pievienots pienakums izmantot svaigpienu, lai saglabatu piena dabiskas mikrobiologiskas ipasibas.

Lai labak raksturotu produktu, tick noradits, ka ta masa ir termiski neapstradata, nedaudz sala, un ka sarecéanu
nodrosina, pievienojot nedaudz himozina. Tiek ari noteikts, ka pelégjuma zieds uz virsmas var bat “balts, dzeltens vai
zils”, jo siera nav sistematiski konstatéjams peléjums visas minétajas krasas. Siera tauku satura izteiksmi groza ta, lai
nemtu véra izmainas mark&uma (tauku procentualais sastavs, kas izteikts, atkariba no galaprodukta).

No $is dalas tiek svitrots veidnes apraksts, kas ir atrodams specifikacijas 5.3.c punkta par siera parstradi.

Tiek pievienots $ads teikums:

“Minimala nogatavinasanas perioda beigas sieru virspusé marke ar raksturigo zimi “CdP™".

Tiek pievienots, ka siera virspusé jabiit veidnes atstatajam nospiedumam “CdP”. Sis nospiedums biitiba ir iegravéts
veidné, kadu izmanto visi operatori, un tas ir elements, péc kura atpazist “Chabichou du Poitou”.

Tiek pievienots $ads teikums:

“Kopgjais sausnas svars nedrikst biit mazaks par 40 gramiem uz katru siera gabalu.”

Tiek pievienots kopéjais siera sausnas svars. Siera svara izteikSana sausna un siera minimala sausnas daudzuma
noteik3ana lauj izslégt no tirdzniecibas parak maza izméra sierus (kas radusies formas veidosanas defekta dél) vai
parak mitrus sierus (kas radusies nepietiekamas zavé$anas unfun parak mitra recekla izmantosanas del).

Sads teikums:

“Ta vidgjais svars ir 120 grami.”

tiek aizstats ar sadu:

“Siera svars minimala nogatavinaSanas perioda beigas ir vismaz 140 grami.”

Jédziens “vidgjais svars” tiek aizstats ar jédzienu “minimalais svars”, kuru ir vieglak kontrolét. Tiek noradits, ka
minimalais siera svars ir nosakams minimala nogatavinasanas perioda beigas. Minimalo svaru korigé attieciba pret
vidgjo svaru, lai nemtu véra to realo svaru, kas konstatéts minimala nogatavinasanas perioda beigas.

Teikums

“Balta masa ir stingra un smalka, vienlaikus saglabajot dabisko elastibu.”

tiek aizstats ar $adu:

“Balta masa ir stingra, konsistence viendabiga un smalka, vienlaikus saglabajot dabisko elastibu.”
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Siera apraksts tiek papildinats ar organoleptiskajam ipasibam attieciba uz masas konsistenci (viendabigums).

Tiek pievienota $ada dala:

“Kad siers ir jauns, konsistence ir viegli kiistosa. Péc ilgstosas nogatavinasanas masa kliist drupana un zem mizas var
paradities izplidumi. Kad siers ir jauns, ta garsa ir maiga, ar pienskabu piegar$u. Péc vairaku nedélu nogatavinasanas
kazas garSa ir izteiktaka un noturigaka. Dazkart var sajust zZavetu auglu aromatu. Gar$a nav parlieku sala, skaba vai

riigta.”

Siera apraksts tiek papildinats ar garfas organoleptiskajam Ipasibam, un tiek precizéta siera garSas attistiba
nogatavinasanas gaita.

Vienotaja dokumenta teikums

“Kazas piena siers ar mikstu masu, nepreséts, ar planu mizu un baltu iek$pusi, neliela noskelta konusa forma, kuru
sauc par “tapinu”, aptuveni 6 cm augstuma, ar vidéjo svaru 120 grami un tauku saturu 45 %.”

tiek aizstats ar $adu tekstu:

s

Chabichou du Poitou” izgatavo tikai no svaiga kazas pilnpiena. Tas ir siers ar mikstu masu, nepreséts, termiski
neapstradats, sarecinats ar pienskabi, mazliet pievienojot himozinu, nedaudz sal§, ar planu mizu, kas parklata ar
baltu, dzeltenu vai zilu iepelgjumu.

Sieram ir neliela noskelta konusa forma, kuru sauc par “tapinu” (tada koka gabalina forma, ar ko aizbaz caurumu
muca).

Minimala nogatavinasanas perioda beigas sieru virspusé marke ar raksturigo zimi “CdP”".

Siers satur vismaz 18 gramus tauku uz 100 gramiem gatava produkta. Kopgjais sausnas svars nedrikst biit mazaks par
40 gramiem uz katru siera gabalu.

Siera svars minimala nogatavinasanas perioda beigas 10 dienas péc sarecinasanas ir vismaz 140 grami.
Masa ir stingra, konsistence viendabiga un smalka, vienlaikus saglabajot dabisko elastibu.

Kad siers ir jauns, konsistence ir viegli kiisto$a. Péc ilgstoSas nogatavinaganas masa klist drupana un zem mizas var
paradities izpladumi.

Kad siers ir jauns, ta gar$a ir maiga, ar pienskabu piegarSu. Péc vairaku nedélu nogatavinasanas kazas garsa ir
izteiktaka un noturigaka. Dazkart var sajust zavetu auglu aromatu. Garsa nav parlieku sala, skaba vai ragta.”

2. GEOGRAFISKAIS APGABALS

Lai atvieglotu kontroli, punkta par geografisko apgabalu tiek pievienots geografiska apgabala pasvaldibu (komiinu)
saraksts. Geografiska apgabala robezas netick grozitas. Saja saraksta ir ieklautas visas geografiska apgabala komiinas,
kuras var veikt visus raZo$anas metodes posmus (piena razosanu, sieru izgatavosanu un nogatavinasanu). Turklat, lai
Sis saraksts biitu precizs un neparprotams, tiek pievienotas atsauces uz spéka esosa oficiala geografiska kodeksa
datumu un pilsétas domé uzglabatajiem planiem.

3. IZCELSMES APLIECINAJUMS
Tiek pievienoti operatoru pazino$anas pienakumi. Tadgjadi tiek paredzeta:
— operatoru identificeSanas deklaracija, lai tos varétu apstiprinat, atzistot vinu spé&ju izpildit specifikacijas prasibas,

— deklaracijas, kas nepiecieSamas informétibai par produktiem un to uzraudzibai, ja tie paredzéti laiSanai
tirdznieciba ar cilmes vietas nosaukumu,

— operatoru uzskaites veikSanas pienakumi,

— tiek pievienots dokumentaras uzraudzibas pienakums, lai izsekotu produktu no piena savaksanas lidz razoSanai —
individuali savaktie un parstradei par “Chabichou du Poitou” paredzétie piena apjomi, piena daudzumi, kas
sarecinati “Chabichou du Poitou” raZo$anai un to sieru skaits, kas forméti veidng, iegadati nenogatavinata
stavokli, izbrakéti vai tiek tirgoti ar ACVN. Tiek pievienots ari uzskaites ierakstu bieZums — piena raZotaju registru
atjaunina ar katru piena vakumu, bet siera raZotdju un nogatavinataju registru — vienreiz ménesi,
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— tiek noradits ari, kada veida cita informacija raZotajiem un nogatavinatajiem jaieklauj registros (dazadu raZoSanas
posmu ilgums, skabums sarecina$anas un forméSanas bridi, temperatiiras, balto un nogatavinato sieru
nosiitisanas datums un galamerkis), bet kontroles vajadzibam tiek pievienotas prasibas piena razotajiem attieciba
uz ganampulkam paredzétas baribas izsekojamibas uzraudzibu (dokuments, kura norada §is baribas veidu,
izbarotos daudzumus, ka ari izcelsmi),

— visbeidzot, tiek pievienota dala par kontroli attieciba uz to produktu ipasibam, kurus paredzéts laist tirdznieciba ar
cilmes vietas nosaukumu: “Péc minimala nogatavinasanas perioda beigam sieram nem paraugus, veicot analitisku
un organoleptisku parbaudi.”

4. RAZOSANAS METODE
Piena raZoSanas apstakli saimniecibas
Tiek pievienota ganampulka definicija, defingjot to $adi — “dzivnieki, kas vismaz vienu reizi ir atnesusies”.

Tiek pievienotas atlautas kazu Skirnes. Reprezentativas skirnes, kas tiek audzétas geografiska apgabala kazaudzétavas,
ir $adas: “Alpine’, ‘Saanen’, ‘Poitevine’ un to krustojumi”.

Lai nostiprinatu saikni ar geografisko apgabalu attieciba uz kazu barosanu, tiek pievienota prasiba par minimalo
baribas autonomiju: “vismaz 75 % kopéjas baribas devas jaiegiist geografiskaja apgabala, t. i., 825 kg sausnas uz vienu
kazu gada”. Nosakot $o prasibu, tick nemta véra pasreizéja lauksaimniecibas prakse un ierobezojumi geografiskaja
apgabala, jo Ipasi ganampulka lielums, pielagotiba klimatam ar regulariem sausuma periodiem, augsnes geologiskais
raksturs, kalkainu aug$nu klatbaitne, kas piemérota paksaugu siena, tostarp lucernas, audzéSanai. Tapéc tiek ari
piebilsts, ka “rupjo lopbaribu pilniba razo geografiskaja apgabala” un ka “baribas deva uz vienu kazu gada satur
vismaz 200 kilogramus sausnas lucernas vai paksaugu veida, kas iegiita geografiskaja apgabala”. Si otra prasiba lauj
izvairities no tadas baribas sistémas ka “salmi un koncentrati”, jo ta kaitétu piena kvalitatei, kas ir atkariga no
lopbaribas kvalitates un dazadibas.

Tiek pievienots lopbaribas minimalais procentualais Ipatsvars: “Baribas devu veido vismaz 55 % rupjas lopbaribas, t. i.,
605 kilogrami sausnas uz vienu kazu gada”; ka arT atlauto baribas veidu saraksts: “zales lopbariba, kombinéti vai
nekombinéti paksaugi, saknu un krustziezu darzeni, graudaugu, paksaugu, ellaugu un proteinaugu salmi un veseli
augi papildus citu veidu rupjajai lopbaribai, spontanas sugas, kas sastopamas geografiskaja apgabala. Tos izbaro
svaigus, ka skabsienu kipas, siena veida, aglomerétus vai dehidrétus.”

Tiek piebilsts, ka “skabbariba ir aizliegta”, jo tai ir nevélama ietekme uz siera ipasibam.

Tomeér tiek arl piebilsts, ka “skabsiens kipas ir atlauts, neparsniedzot 200 kilogramu sausnas uz vienu kazu gada”. Tiek
piebilsts, ka $im skabsienam jabat ar “sausnas saturu vismaz 50 %, lai garantétu baribas un sanitaro kvalitati.

Tiek pievienota prasiba, ka “aglomeréta vai dehidréta bariba ir ierobeZota lidz 200 kilogramiem sausnas uz vienu kazu
gada”, lai nodrosinatu, ka bariba satur ari sienu vai svaigu zali.

Tiek pievienots maksimalais koncentrétas baribas daudzums, un tas nedrikst parsniegt 495 kilogramus uz vienu kazu
gada. Tiek pievienots minimalais papildbaribas daudzums, kas ieglistams geografiskaja apgabala, t. i, vismaz
150 kilogrami uz vienu kazu gada jeb 30 % papildbaribas devas. Sai dalai obligati jasastav no graudaugiem un/vai
ellaugiem, un/vai proteinaugiem.

Baribas veidi, ko atlauts izmantot papildbariba un kas nepiecieSami kazas piena razosanai, tiek pievienoti, lai regulétu
audzétaju praksi un nepielautu baribas piedevas, kas varétu nevélami ietekmét piena kvalitati:

“Papildbaribas sastava var ieklaut tikai $adus produktus neatkarigi no ta, vai tie ir lauku saimnieciba jaukti maisijumi
vai tirgli iegadati kompleksas lopbaribas produkti:

— graudaugu graudi, veseli vai izspiesti, un atvasinatie produkti,

— ellaugu graudi un augli un atvasinatie produkti,

— paksaugu graudi un atvasinatie produkti,

— citi graudi un augli un atvasinatie produkti — izspiestu valriekstu rausi, drupinati kastani,

— bumbuli, saknes un atvasinatie produkti,
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— augu izcelsmes ellas un tauki,

— lopbariba, rupja lopbariba un atvasinatie produkti,

— mineralvielas un atvasinatie produkti

— tehnologiskas piedevas - saistvielas, biezinataji un recinataji,

— mikroelementi un vitamini.”

Sie baribas veidi palidz strukturét pienu un veicina piena mikrofloras daudzveidibu, jo pasi ar raugu klatbitni.

“Chabichou du Poitou” organoleptisko ipasibu izpausanos veicina kazu baribas daudzveidiba, skabbaribas aizliegums
un skabsiena un dehidrétas baribas uzraudziba.

Izmantotais piens
Tiek pievienoti piena uzglabasanas apstakli saimnieciba: “Saimnieciba atdzesétas tvertnés pienu nevar uzglabat ilgak
par 48 stundam”, lai saglabatu piena ipasibas (kazeinu un kalciju) un ierobeZotu psihrotrofo mikroorganismu

attistibu, kas pasi ierobezo dabiskas pienskabas mikrofloras attistibu.

Tiek piebilsts, ka “izmantotais piens ir kazas svaigpiens”, un siera razo$ana no svaigpiena ir obligata, lai saglabatu
piena Ipasibas, jo Ipasi organoleptiskas, ka arl piena sakotnéjo mikrofloru, tadgjadi nostiprinot saikni ar teritoriju.

Parstrade

Tiek aprakstiti galvenie “Chabichou du Poitou” raZo$anas shémas posmi, lai labak raksturotu produktu un nodrosinatu
atbilstibu “Chabichou du Poitou” razo$anas praksei.

a) “Piena nogatavinasana”

Tiek pievienota prasiba par piena nogatavinasanas posmu (tam jasakas ne vélak ka 10 stundas péc piena sanemsanas),
un tiek pievienoti ar to saistitie lielumi (minimalais ilgums divas stundas un temperatiira, kas ir lielaka par vai vienada
ar 8 °C), jo $is posms ir bitisks, lai uzkratu pienskabo mikrofloru, veicinatu paskabinasanos un mikrofloras izvéli.
Tapéc tas jaisteno optimalos apstaklos, kas lauj labi attistit pienskabo mikrofloru.

Tiek piebilsts, ka seklas mikrofloru ir atlauts pievienot no sierotavas siikalam, svaiga vai saldéta veida, vai no tirgd
iegadatiem pienskabiem fermentiem, vai IpaSiem razotaju grupas ieraugiem, tos tiesi uzsgjot vai izaudzgjot kazas
piena, kuru var bagatinat ar kazas piena pulveri.

Lai sistematizétu operatoru praksi, tiek pievienota norade par atlauto séklas mikrofloras veidu raksturu:

— dabiskie mikrofloras veidi, kas atrodami svaigpiena,

— mikrofloras veidi, kas attistijusies siikalas,

— tirdznieciba pieejamie mikrofloras veidi, kas pieder pie pel§jumiem un raugiem,

— sierotavas endémiskie mikrofloras veidi,

— Tpasie razotaju grupas mikrofloras veidi.

b) “Sarecinasana un koagulacija”

Tiek pievienoti lielumi, kas raksturo sarecina$anas posmu (maksimalais ilgums 24 stundas laika starp savakSanas
sakumu un sarecinasanu, maksimalais pH limenis 6,45 vai minimalais skabums 16 Dorna gradi), un $ie parametri
nodrosina pareizu pienskabas mikrofloras attistibu laika starp izslaukSanu un sarecinasanu.

Lai garantétu pareizu mezofilas mikrofloras attistibu, tiek pievienota maksimala sarecinasanas temperatira (25 °C).

Tiek pievienota maksimalas himozina devas definicija — 8 mililitri uz 100 litriem piena himozinam, kura deva ir 520
miligrami himozina uz litru, lai ievérotu “Chabichou du Poitou” pienskabo raksturu, kas ietekmé masas konsistenci.

Tiek pievienots minimalais koagulacijas ilgums (16 stundas), lai sasniegtu skabumu, kas nepiecie$ams formésanai
veidne.
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Tiek piebilsts, ka jebkura veida recekla parliksana ir aizliegta un ka ir aizliegts iegadaties svaigu nefasétu recekli, kas
nav forméts, nemot veéra §is prakses negativo ietekmi uz siera organoleptiskajam Ipasibam un nemot véra operatoru
konstatétas izmainas siera razosanas tehnologija (iepriek3éjas notecinasanas aizliegums).

¢) “ForméSana veidné”

Tiek pievienota forméSanai nepiecieSsama skabuma definicija — vismaz 50 Dorna gradu vai pH limenis ne augstaks par
4,60, jo skabuma mériSana lauj kontrolét siera pienskabumu $aja svarigaja raZoSanas posma.

Attieciba uz recekli tiek svitroti vardi “ieprieks notecinats vai nenotecinats”, jo ieprieksgja notecinasana ir aizliegta, lai
saglabatu recekla struktiiru un iegiitu sieram raksturigo smalkas masas konsistenci. Arl vienotaja dokumenta tiek

svitroti vardi “iepriek§ notecinats vai nenotecinats”.

Tiek piebilsts, ka forméSanu var veikt ar lapstinu, atbilsto$i operatoru parazam, atseviskas veidnés vai blokveidnés ar
sadalitajiem.

Tiek pievienots aizliegums izmantot mehaniskus forméSanas paliglidzeklus, lai nepielautu tadu forméSanas
panémienu ievieSanu, kas nenem véra recekla integritati.

Apzimé&jumi, kas attiecas uz veidnes raksturlielumiem:

“minimalais augstums 6,5 centimetri, maksimalais augstums 16 centimetri un diametrs pie pamatnes 6 centimetri, bet
6,5 centimetru augstuma diametrs ir 6,5 centimetri” un “noteikta izmera perforéta veidne noskelta konusa forma”

tiek aizstati ar $adu tekstu:

“lzmantota veidne ir perforéta veidne noskelta konusa forma ar $adiem iek3gjiem izmériem — minimalais augstums 6,5
centimetri, maksimalais augstums 16 centimetri (ieskaitot veidnes izcilnus), diametrs pie pamatnes 6,2 centimetri, bet
6,5 centimetru augstuma diametrs ir 6,6 centimetri.

Veidnes ietvara ir 5 rindas ar 9 caurumiem, kuru diametrs ir 2 mm, ta ir konusveida un sadalita ar starpsienam.

Veidnes pamatné ir inkrustacija “CdP”.

Pamatne ir nedaudz noapalota, ar radiusu 5 mm, taja ir tris caurumi 2 mm lieluma vieta, kur diametrs ir 13 mm, bet
sesi caurumi 2 mm lieluma vieta, kur diametrs ir 23 mm, un 12 caurumi 2 mm lieluma vieta, kur diametrs ir 40 mm.”

Ipasas un pilniba definétas veidnes izmanto3ana ir bittiska specifikacijas prasiba, kas raksturo “Chabichou du Poitou”
tipisko nelielas tapinas formu un siikalu notecinasanas kinétiku. Veidnes pamatnes un aug$malas diametra lielumi
tiek parvietoti no punkta, kas attiecas uz produkta aprakstu, un tie tiek izmainiti — diametrs pie pamatnes 6,2, nevis
6, un aug§malas diametrs 6,6, nevis 6,5. Tadgjadi tiek izlabota kltida, kas radusies ACVN registréSanas laika. Tiek ari
piebilsts, ka maksimalaja veidnes augstuma jaieskaita arT veidnes izcilpi.

d) “Notecinasana”

Teikums

“Notecinasana ilgst no astonpadsmit lidz divdesmit ¢etram stundam.”

punkta par notecinaSanu tiek aizstats ar teikumu

“Ta ilgst vismaz 18 stundas.”

Maksimalais notecinasanas ilgums (“24 stundas”) tiek svitrots, jo svaigpiena izmantosanai, kas ir kluvusi obligata, var
biit nepieciesama ilgstosa notecinasana, lai iegiitu pareizu “Chabichou du Poitou” masas konsistenci.

Maksimalais 48 stundu notecinasanas ilgums tiek svitrots ari vienotaja dokumenta.

Laika starp ievietoSanu veidné un iznemsanu no veidnes tiek paredzéta vismaz trisreizéja siera apgrozisana, jo ta ir
nepiecieSama siikalu notecinaganai un uzlabo siera galigo formu.

e) “SaliSana”

SaliSanas panémiens, izmantojot salijumu, tiek uzraudzits, lai nepielautu nekadu kvalitativu novirzi — salijumam jabiit

piesatinatam, un tas jaizmanto 25 °C temperatiira.

Piesatinata saljjuma izmantosana lauj nodrosinat identiskas sals koncentracijas saglabasanu, un saljjuma maksimala
temperatira 25 °C nelauj veidoties parak augstai temperatiirai, kas var kaitét pareizai mikrofloras attistibai, veicinot
nevélamas mezofilas mikrofloras veidosanos.
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f) “Apzavésana”
Teikums
“Péc tam tos ievieto apzavesanas telpa uz divdesmit Cetram lidz ¢etrdesmit astopam stundam.”

tiek aizstats ar sadu:

”

“Sieru apzavé vismaz 24 stundas. P&c apZavésanas pabeigSanas sakas “ietaukosanas”.” Ta ir vajadziga, lai procesu
varétu vadit elastigak. Atbilstosi paSreiz€jai praksei apzavéSana ne vienmér notiek Ipasa telpa, jo Ipasi lauku
saimniecibas, kur ta biezi vien tiek veikta razoanas telpa. Turklat, ta ka apzave$anas meérkis ir nodrosinat raugu
attistibu, pirms sieru ievieto nogatavinasanas novietng, tiek pievienots pienakums sasniegt noteiktu rezultatu, un tas
aizstdj maksimalo ilgumu; $is rezultats ir vizuals raditajs, kas lauj parliecinaties par galigda mérka sasniegSanu 3aja
posma, proti, par to, ka ir sakusies “ietaukoSanas” (par to liecina pirmas nogatavinasanas mikrofloras paradiSanas uz
virsmas).

Maksimalais 48 stundu apzavesanas ilgums tiek svitrots ari vienotaja dokumenta.
g) “Nogatavinasana”
Teikums

“Nogatavinasana novietné razosanas apgabala ilgst vismaz desmit dienas, skaitot no sarecinasanas dienas, ta notiek
10-12 °C temperatiira un 80-90 procentu mitruma.”

tiek aizstats ar $adu tekstu:

“AtdzeséSana notiek pakapeniski. Nogatavina§anas novietnes temperatiirai desmit dienas péc sarecinasanas jabut
vismaz 8 °C.

Iznemot sieru no nogatavinasanas novietnes, tam ir izveidojusies miza un ta virsmu kl3j iepeléjums, kas ir viegli
saskatams ar neapbrunotu aci.

Ja sieru parved no razoSanas vietas uz nogatavinaSanas vietu, to var atdzesét parvadasanas nolika uz laiku, kas
neparsniedz 24 stundas. So laiku pieskaita minimalajam nogatavinasanas laikam.”

Nogatavinasanas apstakli tiek mainiti, tomér neizmainot minimalo nogatavinasanas laiku. Maksimala temperatiira
pédgja nogatavinasanas posma noteikti ir zemaka par sakotnéjo procesa temperatiiru (atgadinajums — ne vairak ka
25 °C sarecina$anas laika), nemot véra prasibu par pakapenisku atdzeséSanu. Minimala nogatavinasanas temperatiira
tiek pazeminata no 10 °C uz 8 °C desmit dienas péc sarecinasanas, lai nemtu véra realo praksi. 8 °C un augstaka
temperatiira mikroflora attistas un isteno savu lipolizes un proteolizes darbibu, lai lautu attistit specifiskos
“Chabichou du Poitou” aromatus. Maksimala nogatavinasanas temperatiira tiek svitrota, lai nogatavinataji varétu
stradat elastigak. Tiek pievienots siera argjais izskats péc iznemsanas no nogatavinasanas novietnes. Nogatavinasanas
posmu biitiba nosaka ne tikai temperatiira, bet ari siera aréja vizuala izskata kontrole saistiba ar mikrofloras attistibu
uz virsmas.

Minimalie un maksimalie higrometrijas lielumi tiek svitroti, jo tie vairs neatbilst vairaku nogatavinataju praksei.
Nogatavinatajs savus higrometrijas lielumus nosaka péc sausa ekstrakta daudzuma bridi, kad siers tiek iznemts no
veidnes, un $is raditajs, atkariba no izmantotad piena kvalitates, var bitiski atkirties. Tapéc ir iespgjams, ka
higrometrijas lielumi nogatavinasanas novietné batiski atskirsies, parsniedzot spéka esosaja specifikacija noteiktas
robeZas.

Tiek pievienots nenogatavinata siera maksimalais atdzeséSanas ilgums, pirms parvadasanas autorefriZeratora (ne
vairak ka 24 stundas), lai izvairitos no dazadam iesp&jamam novirzém, parak ilgi uzglabajot sieru aukstuma. Sis laiks
tiek pieskaitits minimalajam nogatavinasanas laikam, jo zema temperatiira nogatavinasanas process tiek blokéts.

No vienota dokumenta tiek svitrota maksimala nogatavinasanas temperatiira 10 gradi un higrometrijas lielumu
diapazons 80-90 %.

5.  SAIKNE

Punkts par saikni ar geografisko apgabalu tiek parrakstits pilniba, lai skaidrak paraditu saikni starp sieru “Chabichou
du Poitou” un ta geografisko apgabalu, biitiski neizmainot $o saikni. Sads izklasts ipasi izcel piena raZoSanas
apstaklus, kuri lauj izmantot svaigpienu, kas piemérots parstradei par sieru, un tiem ir nepiecieSama ipasa
tehnologiska kompetence, ka arl nogatavinaSanas apstakli. Punkta “Geografiska apgabala specifika” ir pieejams
geografiska apgabala dabas apstaklu apraksts, ka ari raksturoti cilvékfaktori, sniedzot isu ieskatu vésturé un uzsverot
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1paso tehnologisko kompetenci. Punkts “Produkta specifika” vér§ uzmanibu uz daZiem produkta apraksta ieklautiem
elementiem. Visbeidzot, punkta “Célonsakariba” ir izskaidrota mijiedarbiba, kada produkts ir ar dabas apstakliem un
cilvékfaktoriem.

Sis grozijums tiek izdarits ari vienotaja dokumenta.

6. MARKEJUMS
Tiek svitrota §ada dala:

“Siers ar cilmes vietas nosaukumu jatirgo ar individualu markgjumu, kura ieklauj cilmes vietas nosaukumu,
pievienojot tam noradi “cilmes vietas nosaukums”, un tas viss jauzraksta ar rakstzimém, kuru lielums ir vismaz divas
tresdalas no markéjuma ieklauto vislielako rakstzimju lieluma.

Obligati jaieklauj INAO logotips.

Turklat norade “RaZots lauku saimnieciba” vai “Lauku saimniecibas siers”, vai jebkura cita norade, kas norada uz
produkta izcelsmi lauku saimnieciba, ir paredzéta razotajiem, kas parstrada sava saimnieciba saraZzoto pienu.

Ar $adu noradi var markeét arT lauku saimnieciba saraZotu sieru, ko savac un nogatavina nogatavinatajs.”
Tiek pievienots $ads teikums:

“Papildus obligatajam noradém, kas paredzétas tiesibu aktos par partikas produktu marké$anu un noformésanu,
markéjums viena un taja pasa redzamibas lauka ietver registréto produkta nosaukumu un Eiropas Savienibas ACVN
simbolu.”

Punkts par markéSanu tiek atjauninats, lai nemtu véra izmainas valsts un Eiropas noteikumos. Prasiba par rakstzimju
lielumu tiek svitrota, jo pareizak ir pieprasit, lai nosaukums un Eiropas Savienibas ACVN simbols atrastos viena un
taja pasa redzamibas lauka.

Sie grozijumi tiek izdariti arf vienotaja dokumenta.

7. CITS
Tiek atjauninata dalibvalsts kompetenta dienesta adrese.
Tiek atjauninats grupas nosaukums un kontaktinformacija, un tiek pievienots tas juridiskais statuss.

Punkta ar atsaucém uz kontroles struktiiram tiek atjauninati oficialo struktiiru nosaukumi un kontaktinformacija. Saja
punkta tiek noradita kompetento kontroles iestazu kontaktinformacija Francijas limeni — Cilmes vietu un kvalitates
valsts institats (INAO) un Konkurences, patérina un krapSanas apkarosanas generaldirekcija (DGCCRF). Tiek piebilsts,
ka sertifikacijas iestades nosaukums un kontaktinformacija ir pieejama INAO timekla vietné un Eiropas Komisijas
datubaze.

Punkta par valsts prasibam tiek pievienota tabula ar galvenajiem parbaudamajiem elementiem un izveértésanas
metodém.

VIENOTS DOKUMENTS
“CHABICHOU DU POITOU”
ES Nr.: PDO-FR-0115-AMO1 - 5.12.2018.
ACVN (X) AGIN ()
1. Nosaukums vai nosaukumi

“Chabichou du Poitou”

2. Dalibvalsts vai Tresa Valsts

Francija
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3.  Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids
1.3. grupa. Sieri

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minetais nosaukums

“Chabichou du Poitou” izgatavo tikai no svaiga kazas pilnpiena. Tas ir siers ar mikstu masu, nepreséts, termiski
neapstradats, sarecinats ar pienskabi, mazliet pievienojot himozinu, nedaudz sal3, ar planu mizu, kas parklata ar
baltu, dzeltenu vai zilu iepeléjumu.

Sieram ir neliela noskelta konusa forma, kuru sauc par “tapinu” (tada koka gabalina forma, ar ko aizbaz caurumu
muca). Minimala nogatavinasanas perioda beigas sieru virspusé markeé ar raksturigo zimi “CdP”.

Siers satur vismaz 18 gramus tauku uz 100 gramiem gatava produkta. Kopéjais sausnas svars nedrikst biit mazaks par
40 gramiem uz katru siera galvu.

Siera svars minimala nogatavinasanas perioda beigas 10 dienas péc sarecinasanas ir vismaz 140 grami.
Balta masa ir stingra, konsistence viendabiga un smalka, vienlaikus saglabajot dabisko elastibu.

Kad siers ir jauns, konsistence ir viegli kistosa.

Péc ilgstosas nogatavinaganas masa kliist drupana un zem mizas var paradities izplidumi.

Kad siers ir jauns, ta gar$a ir maiga, ar pienskabu piegarsu.

Péc vairaku nedélu nogatavinasanas kazas aromats klast izteiktaks un noturigaks. Dazkart var sajust Zavétu auglu
aromatu. Gar$a nav parlieku sala, skaba vai riigta.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Ganampulka kazam vismaz 75 % gada baribas devas jaiegiist geografiskaja apgabala, t. i, 825 kg sausnas uz vienu
kazu gada. Izvirzot $adu prasibu, ir pemta véra pasreizéja prakse un ierobezojumi geografiska apgabala
saimniecibam, kas saistiti ar pielago$anos klimatam, ko raksturo regulari sausuma periodi, un augsnes geologisko
struktiru.

Rupjo lopbaribu visa pilniba razo geografiskaja apgabala. Baribas devu veido vismaz 55 % rupjas lopbaribas, t. i.,
605 kilogrami sausnas uz vienu kazu gada.

Par rupjo lopbaribu tiek atzita zales lopbariba, kombinéti vai nekombinéti paksaugi, saknu un krustziezu darzeni,
graudaugu, paksaugu, ellaugu un proteinaugu salmi un veseli augi papildus citu veidu rupjajai lopbaribai, spontanas
sugas, kas sastopamas geografiskaja apgabala. Tos izbaro svaigus, ka skabsienu kipas, siena veida, aglomerétus vai
dehidrétus.

Skabbariba ir aizliegta. Skabsiens kipas ir atlauts, neparsniedzot 200 kilogramu sausnas uz vienu kazu gada. Rupja
lopbariba, ko izbaro skabsiena veida, sausnas saturs ir vismaz 50 %.

Aglomeréta un dehidréta lopbariba ir ierobezota un neparsniedz 200 kilogramu sausnas uz vienu kazu gada.

Kazas gada baribas deva ietilpst vismaz 200 kilogrami sausnas no geografiskaja apgabala izaudzétas lucernas vai
paksaugiem.

Papildbaribas sastava var ieklaut tikai $adas izejvielas neatkarigi no ta, vai tie ir lauku saimnieciba jaukti maisijumi vai
tirgd iegadati kompleksas lopbaribas produkti:

— graudaugu graudi, veseli vai izspiesti, un atvasinatie produkti,

— ellaugu graudi un augli un atvasinatie produkti,

— paksaugu graudi un atvasinatie produkti,

— citi graudi un augli un atvasinatie produkti — izspiestu valriekstu rausi, drupinati kastani,
— bumbuli, saknes un atvasinatie produkti,

— augu izcelsmes ellas un tauki,

— lopbariba, rupja lopbariba un atvasinatie produkti,

— mineralvielas un atvasinatie produkti,

— tehnologiskas piedevas - saistvielas, biezinataji un recinataji,

— mikroelementi un vitamini.
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Ir atlauts izmantot saimnieciba iegiitas siikalas.

Papildbariba ir ierobezota un neparsniedz 495 kilogramu sausnas uz vienu kazu gada. Ta satur vismaz
150 kilogramus jeb 30 % graudaugu un/vai ellaugu, un/vai proteinaugu no geografiska apgabala.

3.4. Konkreti raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Piena razo$anu, siera izgatavoSanu un nogatavinasanu veic noteiktaja geografiskaja apgabala.

3.5. Ar registréto nosaukumu apzimeta produkta grieSanas, riveSanas, iepakoSanas u. c. ipasie noteikumi

Papildus obligatajam noradém, kas paredzétas tiesibu aktos par partikas produktu markéSanu un noformésanu,
markéjums viena un taja pasa redzamibas lauka ietver registréto produkta nosaukumu un Eiropas Savienibas ACVN
simbolu.

3.6. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta markesanas ipasie noteikumi

4.  Geografiska apgabala isa definicija
Vienne departaments
Kantons Chasseneuil-du-Poitou — visas pasvaldibas.
Kantons Chatellerault 1 — visas pasvaldibas.
Kantons Chatellerault 2 — Chatellerault, Orches, Savigny-sous-Faye, Sérigny un Sossais pa$valdibas.
Kantons Chdtellerault 3 — Chatellerault un Senillé-Saint-Sauveur pasvaldibas.

Kantons Chauvigny — Availles-en-Chatellerault, Bonneuil-Matours, Cenon-sur-Vienne, Chauvigny (ta dala, kas ietilpa
pasvaldibas teritorija 1990. gada 29. junija) un Valdivienne (ta dala, kas ietilpa Chauvigny pasvaldibas 1990. gada 29.
Jnija) pasvaldibas.

Kantons Civray — Asnois, Blanzay, Champagné-le-Sec, Champagné-Saint-Hilaire, Champniers, La Chapelle-Bdton, Charroux,
Chatain, Chateau-Garnier, Civray, La Ferriere-Airoux, Genouillé, Joussé, Linazay, Lizant, Magné, Mauprévoir, Payroux, Saint-
Gaudent, Saint-Macoux, Saint-Martin-IArs, Saint-Pierre-d’Exideuil, Saint-Romain, Saint-Saviol, Savigné, Sommiéres-du-
Clain, Surin un Vouléme pasvaldibas.

Kantons Jaunay-Clan — visas pasvaldibas.

Kantons Loudun — Angliers, Arcay, Aulnay, Berthegon, Cernay, Chalais, La Chaussée, Chouppes, La Roche-Rigault, Coussay,
Craon, Curgay-sur-Dive, Dercé, Doussay, Glénouze, La Grimaudiere, Guesnes, Loudun, Martaizé, Maulay, Mazeuil, Messemé,
Moncontour, Monts-sur-Guesnes, Mouterre-Silly, Pringay, Ranton, Saint-Clair, Saint-Jean-de-Sauves, Saint-Laon, Saires,
Sammargolles, Ternay un Verrue pasvaldibas.

Kantons Lusignan — visas pasvaldibas.

Kantons Lussac-les-Chdteaux — kominas Bouresse, Brion, Gengay, Lhommaizé, Moussac, Queaux, Saint-Laurent-de-Jourdes,
Saint-Maurice-la-Clouére, Saint-Secondin, Usson-du-Poitou, Verriéres un Le Vigeant pasvaldibas.

Kantons Migné-Auxances — visas pasvaldibas.
Kantons Poitiers 1 — visas pasvaldibas.

Kantons Poitiers 2 — visas pasvaldibas.

Kantons Poitiers 3 — visas pasvaldibas.

Kantons Poitiers 4 — visas pasvaldibas.

Kantons Poitiers 5 — visas pa$valdibas.

Kantons Vivonne — visas pasvaldibas.

Kantons Vouneuil-sous-Biard — visas pasvaldibas.
Deux-Sevres departaments

Kantons Bressuire — Geay pasvaldiba.

Kantons Celles-sur-Belle — visas pasvaldibas
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Kantons La Gdtine — Aubigny, Beaulieu-sous-Parthenay, La Boissiére-en-Gatine, Chantecorps, Clavé, Coutiéres, Doux, La
Ferriére-en-Parthenay, Fomperron, Les Forges, Gourgé, Les Groseillers, Lhoumois, Maziéres-en-Gatine, Ménigoute, Oroux, La
Peyratte, Pressigny, Reffannes, Saint-Georges-de-Noisné, Saint-Germier, Saint-Lin, Saint-Marc-la-Lande, Saint-Martin-du-
Fouilloux, Saint-Pardoux, Saurais, Soutiers, Thénezay, Vasles, Vausseroux, Vautebis, Verruyes un Vouhé pagvaldibas.

Kantons Melle — visas pasvaldibas.

Kantons Mignon-et-Boutonne — Asniéres-en-Poitou, Brieuil-sur-Chizé, Brioux-sur-Boutonne, Chérigné, Ensigné, Juillé, Luché-
sur-Brioux, Lusseray, Paizay-le-Chapt, Périgné, Secondigné-sur-Belle, Séligné, Vernoux-sur-Boutonne, Villefollet un Villiers-sur-
Chizé pasvaldibas.

Kantons Plaine Niortaise — Briilain, Prahecq, Saint-Martin-de-Bernegoue un Vouillé pasvaldibas.

Kantons Saint-Maixent-I'Ecole — Augé, Azay-le-Brillé, La Créche, Exireuil, Nanteuil, Romans, Sainte-Eanne, Saint-Maixent-
I'Ecole, Saint-Martin-de-Saint-Maixent, Sainte-Néomaye, Saivres un Souvigné pasvaldibas.

Kantons Thouars — Missé, Saint-Jacques-de-Thouars, Saint-Jean-de-Thouars un Thouars pasvaldibas.

Kantons Val de Thouet — Airvault, Assais-les-Jumeaux, Availles-Thouarsais, Boussais, Brie, Brion-prés-Thouet, Le Chillou,
Glénay, Irais, Louin, Luzay, Maisontiers, Marnes, Oiron, Pas-de-Jeu, Pierrefitte, Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Gemme, Saint-
Généroux, Saint-Jouin-de-Marnes, Saint-Léger-de-Montbrun, Saint-Loup-Lamairé, Saint-Martin-de-Mdcon, Saint-Martin-de-
Sanzay, Saint-Varent, Taizé-Maulais, Tessonniére un Tourtenay pasvaldibas.

Charente departaments
Kantons Charente-Bonnieure — Benest, Le Bouchage, Champagne-Mouton un Vieux-Ruffec pasvaldibas.

Kantons Charente-Nord — Les Adjots, Bernac, Bioussac, Brettes, La Chévrerie, Condac, Courcome, Empuré, La Faye, La Forét-de-
Tessé, Londigny, Longré, La Magdeleine, Montjean, Nanteuil-en-Vallée, Paizay-Naudouin-Embourie, Raix, Ruffec, Saint-
Gourson, Saint-Martin-du-Clocher, Souvigné, Taizé- Aizie, Theil-Rabier, Villefagnan un Villiers-le-Roux pagvaldibas.

5.  Saikne ar geografisko apgabalu

“Chabichou du Poitou” geografiskais apgabals atbilst AugSpuati (Haut-Poitou), kalkakmens plato, kas stiepjas lidz
Centrald masiva robezai austrumos un graudkopibas un vinkopibas Sarantai (Charente) dienvidos. Geografiska
apgabala pagvaldibas lielakoties atrodas Desevras departamenta austrumdala, Vjennas departamenta rietumdala un,
mazaka méra, ari Sarantas departamenta ziemeldala.

Augspuatii izveidojas pakapeniskas kalkakmens sedimentacijas rezultata. Izplatitakas augsnes ir veidojusas, Siem
kalkakmens ieziem noardoties. Visplasak parstavétais augsnes veidojums ir grants zemes (terres de groie). Tas ir
dzilakas vai seklakas briinas mala un kalkakmens augsnes. Geografiska apgabala dienvidu pusé ir sastopamas
sarkanas (ta saucamas “kastapkrasas”) augsnes. Tas ir dzilas brinas augsnes, kas sastav no nogulumu maliem un ir
radusas, kalkakmens substratam atkalkojoties.

Meérenais klimats ir paklauts okeana ietekmei, tomér tam ir raksturigs mazaks nokrisnu daudzums neka citiem
Atlantijas okeana piekrastes apgabaliem, vasaras daudz saules gaismas un tidens deficits, kas gadu no gada var batiski
atskirties.

Tadgjadi “Chabichou du Poitou” apgabala ir sastopamas visdazadakas augsnes ar at3kirigu agronomisko potencialu, un
tas lauj mainit audzétas kultiiras gan telpa, gan laika (augseka). Dabas vide ir piemérota kvalitativas rupjas lopbaribas,
ka ari labibas audzéSanai.

Puatii (Poitou) vésturiski ir regions, kam raksturiga kazu audzéSana. Tapéc Puatd kultfiru jau izsenis ieziméja dazada
veida kazas sieru razoSana. Izslauktais piens galvenokart tika izmantots svaiga siera razosanai, ko ikdiena patéreja
gimenes loka. Sads paspatérins bija plasi izplatits starp sikzemniekiem, kuri nevaréja audzét liellopus, jo viniem
nepietika zemes. Kazu audzéSana un siera izgatavosana bija sievie$u parzina. “Chabichou du Poitou” veidne ir neliela
izmeéra mala veidne, kuru izmanto siera izgatavoSanai, kad piena ir maz.

Laputs krize 1876. gada iezimgja pagrieziena punktu vietgjai lauksaimniecibai, kas atteicas no vinogulaju audzésanas
par labu lopkopibai un saka razot pienu — gan govs pienu sviesta raZo$anai, gan ari kazas pienu. Tolaik Desevras un
Vjennas kazu ganampulki piedzivoja strauju attistibu un saraZotie apjomi parsniedza gimenes patérina vajadzibas,
tade] saimnieciba sarazota siera parpalikumi tika nogatavinati un pardoti vietgjos tirgos.

Sakoties 20. gadsimtam, “Chabichou du Poitou” raZo$ana uzplauka lidz ar piena kooperativu attistibu. Sakotngji
kooperativu kustiba specializéjas govs piena savaksana, péc tam sakot vakt ari kazas pienu, kas paredzéts siera
razoSanai.
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Misdienas kazas pienu razo lauku saimniecibas, kas audze laukaugus, un platibas tiek izmantotas péc mozaikas
principa. Starp lopkopjiem un graudkopjiem var izveidot solidaru sadarbibu, lai pienacigi izmantotu zemi un
apmainitos ar partiku, graudaugiem un lopbaribu, jo ipasi lucernu.

“Chabichou du Poitou” raZo$ana izmantota veidne saglaba tapinas formu, un siera identitati apliecina inkrustacija ar
zimi “CdP”. RaZotaji izmanto IpaSas zinaSanas, kas saistitas ar veidnes noskelta konusa formu, lai vaditu siikalu
iztecinasanu, Paskabinasanas meistariba un notecinasanas, iesaliSanas un apZavésanas prasmes ir batiskas regularai
sinerézei un sagatavo mizas veidosanos, kas ir batisks siera raZoSanas aspekts, nemot véra notecinasanas griitibas, kas
saistitas ar veidni.

“Chabichou du Poitou” ir neliela noskelta konusa forma, ta saucama “tapina”. Ta mizu klaj iepel&jums, un dazkart
sastopami ari nelieli izpladumi. Balta masa ir stingra, ar viendabigu un smalku konsistenci. Tai ir mérens, bet noturigs
kazas aromats, ar nelielu riigtuma un saluma piegarsu, dazkart ar ar zavétu auglu aromatu.

Augspuatii klimats, kas ir sausaks neka pargjos “Puati sliek$na” (Seuil du Poitou) sektoros, plasais kalkakmens plato, kas
plesas starp Armorikas masivu un Centrdlo masivu, ka arf mala un kalkakmens augsnes, kas veidojusas, noardoties
sakotngjiem ieziem, ir sekméjusas polikulturalu kazaudzéSanas sistému attistibu. Kazaudzé$anas saimniecibas atrodas
starp laukaugu kultiram, uz sausas zemes, ko kazas prot augstu novertét. Kazas tiek barotas ar daudzveidigu
Skiedrvielu baribu, kas strukturé pienu (regulgjot olbaltumvielu un taukvielu saméru) un izveido piena mikrobu
ekosistému.

Tie$i kazu baro$ana ar lielu daudzumu rupjas lopbaribas un graudaugiem galvenokart nodrosinaja sakotngjo raugu
devu. “Chabichou du Poitou” organoleptisko Ipasibu izpausanos veicina ari kazu baribas daudzveidiba, lopbaribas un
piedevu kvalitate un baribas devu lidzsvarotiba. Tas, ka piena loti agri, tiklidz tas nobriest, izveidojas nogatavinasanas
mikroflora, izskaidro to, ka reizém zem mizas veidojas izplidumi un “Chabichou du Poitou” masai ir smalka
konsistence.

Loti izteikta recekla paskabinasanas veicina raugu atskabinasanos. Tas viss sagatavo Geotrichum sénites attistibu, kura
veicina siera Ipatnéja izskata (mizas iepeléjuma) raganos un tam raksturigo méreno kazas aromatu ar vieglu riigtuma
un saluma piegaru, ko dazkart papildina ari Zavétu auglu nianses, jo ipasi lazdu riekstu aromats.

“Chabichou du Poitou” izgatavosanai izmantota veidne pieskir sieram raksturigo noskelta konusa formu (nelielas

mucas tapinas formu). ST veidne pieskir “Chabichou du Poitou” ta identitati un ievie§ Ipasu tehnologiju, kas nosaka

siera izskatu un garSu. Nogatavina$ana vismaz desmit dienu garuma un nogatavinatdja zinasanas par temperatiiras

kontroli Jauj attistit virsmas mikrofloru un iegiit “Chabichou du Poitou” raksturigas organoleptiskas ipasibas.
Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(31s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-5e3ac3fc-de33-401d-a82c-b4528803ebef
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