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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Apstiprinasanas pieteikuma publikacija attieciba uz produkta specifikacijas grozijumu, kas nav
maznozimigs, saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakspunktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula
(ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shemam

(2020/C 64/13)

Si publikacija dod tiestbas tris ménesu laika no $is publikacijas dienas pret grozijumu pieteikumu izteikt iebildumus atbilstigi
Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1151/2012 (') 51. pantam.

APSTIPRINASANAS PIETEIKUMS ATTIECIBA UZ PRODUKTA SPECIFIKACIJAS GROZIJUMU, KAS NAV MAZNOZIMIGS,
AIZSARGATA CILMES VIETAS NOSAUKUMA [AIZSARGATAS GEOGRAFISKAS IZCELSMES NORADES GADIJUMA

Grozijuma apstiprinasanas pieteikums saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta pirmo dalu
“BRIE DE MEAUX”
ES Nr.: PDO-FR-00110-AMO1 - 2018. gada 26. septembris
ACVN (X) AGIN ()

1. Pieteikuma iesniedz&ja grupa un tas likumigas intereses
Nosaukums: Satrpnozaru apvieniba Brie de Meaux un Brie de Melun aizsardzibai, parvaldibai un kontrolei
Adrese: 13, rue des Fossés — 77000 Melun, FRANCE
Tel. +33 164371392|Fakss +33 164870427
Epasts: odgbriemeauxmelun@gmail.com

Sastavs: grupas sastava ietilpst piena raZotaji, siera raZoSanas saimniecibas, parstradataji un siera Brie de Meaux
nogatavinataji. Tai ir likumigas tiesibas ierosinat grozjjumu pieteikumu.

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Francija

3.  Produkta specifikicijas punkts, uz kuru attiecas grozijums vai grozijumi

|

Produkta nosaukums

X

Produkta apraksts

X

Geografiskais apgabals

X

Izcelsmes apliecinajums

X

RaZosanas metode

X

Saikne

X

Markéjums

X

Cits: kontroles struktiiras un grupas kontaktinformacija, valsts prasibas.

() OVL343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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4. Grozijuma vai grozijumu veids

Ar registrétu ACVN vai AGIN apzimeéta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par maznozimigu
saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treso dalu.

O O Ar registrétu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par
maznozimigu saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treSo dalu, ja vienots dokuments (vai
ta ekvivalents) attieciba uz produktu nav publicéts.

5. Grozijums vai grozijumi

5.1. Punkts “Produkta apraksts”
Teikums
“Brie de Meaux” ir no govs svaigpiena izgatavots siers ar mikstu masu un peléjuma klatu virsu.”
ir aizstats ar teikumu
“Brie de Meaux” ir no govs svaigpiena izgatavots siers ar mikstu masu.”
Teikums
“Sieram “Brie de Meaux” ir plana, balta garoza, ko izraibina svitras vai sarkani plankumi, un ta masa ir viendabiga.”
ir aizstats ar teikumu

“Sieram “Brie de Meaux” ir plana, balta miza, ko dévé par “fleurie” un ko izraibina svitras vai sarkani plankumi, un
siera masa ir viendabiga.”

Produkta izskats ir aprakstits precizak, noradot, ka Brie de Meaux ir ta saucama “fleurie” miza, ko veido peléjuma séne
Penicillium candidum, un aizstajot apzimé&jumu “pelgjuma klata virsa”, ko var novérot ari citiem siera veidiem.

Sis teikums pievienots ari vienotaja dokumenta, kopsavilkuma aizstajot teikumu “Siers no govs svaigpiena, ar mikstu
masu, miza klata ar smalkam baltam ptkam [..]".

Teikums

“Sieram ir plakana cilindra forma, ar diametru aptuveni 36 cm un biezumu aptuveni 2,5 cm.”

ir aizstats ar teikumiem

“Sieram ir plakana cilindra forma. Sieru veido cilindriskas veidnés ar ieksgjo diametru no 36 lidz 37 centimetriem.”

Siera izméru parbaude var izradities nepreciza, jo siers nogatavinasanas laika deforméjas. Tapéc ir pievienota prasiba,
ka lielums atbilst veidnes iek§&jam diametram, un tiek noteikts lielumu intervals, aizstajot divus atseviskos lielumus —
“no 36 lidz 37 centimetriem”. Siera biezums (2,5 centimetri) ir svitrots, jo siera ritula augstums izriet no diametra un
svara attiecibas, tapéc $ads precizéjums nav nepiecieSams.

Sis teikums ir pievienots ar vienotaja dokumenta, aizstajot kopsavilkuma terminu “plakans cilindrs”.

Jédziens “vienmériga krémkrasa” ir svitrots, jo masas krasa at3kiras virziena no centra uz malam, tapéc ta nav
vienmériga. Turklat §7 krasa nav nemainiga, ta var katru gadu mainities atkariba no govju baribas.

Ir pievienota 3ada dala:

“Péc ceturtas nogatavinasanas nedélas “Brie de Meaux” ir siers, kas nogatavinats par ceturtdalu (vismaz par 25 %
augstuma). Tam ir pienaina garSa, un tas var biit nedaudz salg, ar nelielu riigtuma piegarsu. No 4. lidz 6. nedélai siers
pakapeniski nogatavinas virziena no mizas uz centru, ta konsistence izmainas no drupanas uz elastigu. Pakapeniski
attistas siera aromats. No 6. lidz 8. nedélai “Brie de Meaux” nogatavinas lidz centram, un ta konsistence kliist elastiga;
tam izveidojas izsmalcinats kréjuma, sviesta un lazdu riekstu aromats.”

Masas izskatu apraksta atbilstosi siera nogatavinasanas pakapei:

— konsistence izmainas no drupanas (siers, kas nogatavinats Cetras nedélas) uz elastigu (siers 6.—-8. nedela);

— attieciba uz organoleptiskajiem kritérijiem “Brie de Meaux” péc minimala nogatavinasanas perioda (4 nedglas) ir
pienaina garfa, tas var bt nedaudz sdls, ar nelielu riigtuma piegarSu. No 4. lidz 6. ned€lai siera aromats

pakapeniski attistas. Sasniedzot 6.-8. nedélu, sieram izveidojas izsmalcinats kr&juma, sviesta un lazdu riekstu
aromats.
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Si dala tiek pievienota ar vienotaja dokumenta.
Teikums:

“Tas satur 45 procentus tauku un 44 procentus sausnas.”
ir aizstats ar tefkumu:

“Kad sieru laiZ tirdznieciba, tas satur vismaz 45 gramus tauku uz 100 gramiem kopgja sausa ekstrakta un vismaz 44
gramus sausnas uz 100 gramiem siera.”

Tauku saturs ir izteikts gramos uz 100 gramiem siera sausa ekstrakta, nevis vairs procentos. Tapat ari sausnas saturs ir
izteikts sausnas gramos uz 100 g siera, nevis vairs procentos. Ir ari noradits, ka $ie raditaji ir minimalie raditaji posma,
kad siers nonak tirdznieciba, un tas ir darits ar noliiku precizét kontroles nosacijumus.

Sis teikums ir pievienots ari vienotaja dokumenta.

Teikums:

“Tas sver aptuveni 2,6 kg [..].”

ir aizstats ar teikumu

“Tas sver no 2,6 lidz 3,3 kg.”

Nosakot $o intervalu, ir nemts véra tas, ka “Brie de Meaux” tiek laists tirdznieciba dazados nogatavinaganas posmos. Jo
vairak siers nogatavinas, jo vairak tidens tas zaudg, tapec ta svars samazinas. Ja svars ir mazaks par 2,5 kg, siers ir
parak sauss un tam vairs nav ACVN Ipasibu. Vairs netiek precizéts, ka svars attiecas uz sieru, kas nogatavinats “vismaz
4 nedéglas”, jo $is parametrs ir noprotams pats par sevi, nemot véra to, ka 4 nedélas ir minimalais “Brie de Meaux”
nogatavinasanas laiks.

Sis teikums ir pievienots ari vienotaja dokumenta, aizstajot vardus “vidgjais svars ir 2,6 kg”.

Ir pievienots §ads teikums:

“Brie de Meaux” var sadalit tikai uz pusém vai trisstiira gabalos (sagrieZot to no centra lidz malai) ne agrak ka ceturtas
nogatavina$anas ned€las beigas.”

“Brie de Meaux” reti pardod galapatérétajiem veselos gabalos, jo tas ir licla izméra siers. SadaliSanas noteikumi ir
pievienoti tamdé], lai katra gabala biitu mizas malina, tadéjadi atgadinot par siera noapaloto formu un formatu; $ada
ir pastavo3a siera sagrieSanas prakse. Turklat ir precizéts, ka sadaliSanu var veikt tikai péc vismaz Cetram
nogatavina$anas nedélam.

Sis teikums ir pievienots ari vienotaja dokumenta.

5.2. Punkts “Geografiskais apgabals”
Lai atvieglotu kontroli, ir pievienots geografiska apgabala pasvaldibu saraksts. Saja saraksta, pamatojoties uz Francijas

2017. gada oficialo geografisko kodeksu, ir ieklautas visas geografiska apgabala pasvaldibas, kuras var veikt visus
piena raZosanas, siera izgatavoSanas un siera nogatavinasanas posmus.

5.3. Punkts “Izcelsmes apliecinajums”

Ir pievienoti operatoriem piemérojamie pazinosanas pienakumi. Sie grozijumi ir saistiti ar izmaipam valsts
administrativajos un normativajos aktos. Ir ieviesti §adi elementi:

— operatoru identifikacija, lai tos varétu apstiprinat, atzistot vinu spéju izpildit specifikacijas prasibas;
— pievienots punkts par uzskaiti registros un dokumentiem saistiba ar izsekojamibu;
— deklaracijas, kas vajadzigas raZoSanas parzinasanai un uzraudzibai;

— pievienots punkts par kontroli attieciba uz to produktu ipasibam, kurus paredzéts laist tirdznieciba ar cilmes vietas
nosaukumu.
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5.4. Punkts “RaZoSanas metodes apraksts”

Piena raZoSanas nosacijumi

Lai registrétu tradicionalo praksi, specifikacija ir pievienotas dalas par ganampulku, ta izmitinasanu, rupjo lopbaribu,
spékbaribu un baribas paspietickamibu (lopbaribas platibu ickopSanu un uzturé$anu).

Ganampulks

Ir pievienota slaucamo govju ganampulka definicija — tas ir visas slaucamas govis saimnieciba, ari at3kirtas teles un
cietstavosas govis. Sis definicijas mérkis ir novérst sajauk$anu un atvieglot kontroli, skaidri nosakot, uz kadiem
dzivniekiem attiecas specifikacija turpmak lietotais termins “slaucamo govju ganampulks”.

Ir pievienots slaucamo govju ganampulka sastavs — tie ir vismaz 80 % dzivnieku, kas dzimusi saimnieciba vai iegiiti no
slaucamo govju ganampulkiem geografiskaja apgabala, lai govis butu vairak piemérotas vietgjiem audzéSanas
apstakliem (audzésanai uz salmu pakaisiem, lopbaribas veidam) un svaigpiena parstradei. So piemérotibu veicina ari
pienakums telém péc atskirSanas un pirms pirmas laktacijas nodrosinat vismaz piecu méne$u ganiSanas periodu
geografiskaja apgabala.

Izmitinasana

Punkts par izmitina$anu ir papildinats, noradot, ka salmu izmanto$ana slaucamo govju pakaiSiem ir obligata, jo
slaucamo govju turésana uz salmiem patiesam ir tradicionala prakse geografiskaja apgabala. Sads izmitinasanas veids
lauj uzturét mikrobu ekosistému, kas ietekmé svaigpiena dabisko floru, veicinot “Brie de Meaux” ipatnibas. Lai
garantétu pakaisu kvalitati, ir pievienoti minimalie izmantojamo salmu apjomi (0,5 kg uz govi diena stelingu sistéma
un 5 kg brivas turéSanas reZima). Salmus uzglaba parsegtus, lai saglabatu to kvalitati.

Slaucamo govju barosana

Ir pievienota kopgjas baribas devas definicija “visa rupja lopbariba (pamatbaribas deva) un izbarota spékbariba”, lai
kontroles laika varétu labak izprast specifikacijas prasibas.

Ir pievienota prasiba, ka 85 % sausnas ganampulka kopéja baribas deva jaiegiist geografiskaja apgabala un 60 % — pasa
saimnieciba, jo Brl apgabala lauku saimniecibas tradicionali izmanto paSas savus blakusproduktus, ko iegiist no
pamatkultiiram (graudaugiem un bieteém), un tos, kas iegiiti geografiskaja apgabala.

Si prasiba ir pievienota ari vienota dokumenta 3.3. punkta.

Bitiba $is saimniecibas ir vairaku kultiru audzéSanas saimniecibas, kuru riciba tadgjadi ir dazadi produkti, ko var
izmantot ganampulka baroSanai. Tomér slapekla spekbariba biezi vien ir nepietieckamos daudzumos, lai apmierinatu
slaucamo govju vajadzibas laktacijas perioda. Tapéc lopkopji izmanto lopbaribu, kas nav iegiita $aja apgabala, bet
§adas lopbaribas Ipatsvars neparsniedz 15 % sausnas kopéja baribas deva.

Vietéjas govju baroSanas sistémas pamata ir daudzveidiga pamatbaribas deva, un taja izmanto pasas saimniecibas un
citu geografiska apgabala saimniecibu blakusproduktus. Tapéc ir pievienoti $adi elementi:

— atlautas lopbaribas saraksts (ganibu zale, ko izbaro svaigu vai konservéta veida ka skabbaribu vai sienu, iesainotu
vai dehidretu; nenobriedusi graudaugi un paksaugi, ko izbaro svaigus vai konservétus ka skabbaribu; kukuriiza un
sorgo, ko izbaro svaigu, konservétu ka skabbaribu vai dehidrétu; graudaugu drabinas; lopbaribas bietes un citas
saknes un bumbuli, ka arf to mikstums vai izspaidas svaiga vai dehidréta veida; graudaugu, paksaugu un ellaugu
salmi);

— prasiba, ka pamatbaribas deva jabiit vismaz trim sastavdalam, no kuram divas ir obligatas — svaiga vai konservéta
zale (4 kg sausnas uz katru razojo$o slaucamo govi diena, kur 2 kg ir lopbaribas paksaugi), biesu mikstums vai
lopbaribas bietes (vismaz 2 kg sausnas).

Si prasiba ir pievienota ari vienota dokumenta 3.3. punkta.

Ir pievienota prasiba, ka, lai nodro$inatu daudzveidigu pamatbaribas devu, pamatkultiiras nedrikst parsniegt 60 % no
pamatbaribas devas, kas izteikta sausna, ja vien ta nav zale.
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Si prasiba ir pievienota ari vienota dokumenta 3.3. punkta.
Ja apstakli atlauj, $o pamatbaribas devu var aizstat ar gani§anu vismaz 150 dienas gada, nodrosinot katrai razojosai
slaucamai govij vismaz 20 aru platibas. Kad ganiSanas periods beidzas, pamatbaribas deva ietilpst vismaz 3 kg

sausnas, kuras pamata ir zale, un pamatkultdiras nedrikst parsniegt 70 % pamatbaribas devas, kas izteikta sausna, ja
vien ta nav zale.

Si prasiba ir pievienota ari vienota dokumenta 3.3. punkta.

Ir pievienota prasiba, ka spékbaribas uznemsana jaierobezo ar 2000 kg sausnas uz vienu slaucamo govi gada, lai
apstiprinatu rupjas lopbaribas nozimi slaucamo govju uztura un tadgjadi stiprinatu saikni ar geografisko apgabalu.

Si prasiba ir pievienota ari vienota dokumenta 3.3. punkta.

Ir pievienots atlauto spekbaribas veidu saraksts un to izbarosanas kartiba:

— graudaugu graudi un atvasinatie produkti;

— paksaugu graudi un atvasinatie produkti;

— ellaugu graudi vai augli un atvasinatie produkti;

— bie$u vai cukurniedru melase;

— stikalas (tikai attieciba uz siera raZo$anas saimniecibam);

— baribas piedevas, iznemot aizsargato metioninu, urinvielu un tas atvasindjumus;

— zootehniskas piedevas.

Lopbaribas platibu uzturé$ana

Ir pievienots noteikums, ka genétiski modificétu kultiru audzéSana visas to saimniecibu platibas, kuras razo pienu
parstradei par sieru ar cilmes vietas nosaukumu “Brie de Meaux”, ir aizliegta (Sis aizliegums attiecas uz visim augu
sugam, kuras var izmantot ka baribu §is saimniecibas dzivniekiem, un uz jebkuras sugas kulttiram, ar ko $o baribu ir
iespgjams piesarpot). Tas nodrosina saikni ar vietéjo apgabalu un apstiprina lopbaribas tradicionalo raksturu (60 %
sausnas kopéja baribas deva, ko sanem saimnieciba izaudzétie liellopi).

Ir pievienoti nosacijumi organisko kiitsméslu izkliedéSanai (vismaz 30 dienu partraukums laika starp organisko
méslosanu un plavas noplausanu vai lopu ganiSanu taja; 21 diena komposta gadijuma; nelauksaimnieciskas izcelsmes
kiitsméslu kvalitates uzraudziba; nosacijumi nelauksaimnieciskas izcelsmes organisko kitsméslu izkliedésanai). So
noteikumu meérkis ir novérst jebkuru piesarnosanas risku, jo “Brie de Meaux” tiek izgatavots no svaigpiena.

Razo§anas apstakli

Specifikacija ir pievienotas dalas par izmantoto pienu, parstradi (sarecind$anu, forméSanu veidnés, notecinasanu,
saliSanu un zavésanu/sausinasanu), transportéSanu pirms nogatavinasanas, nogatavinasanu un nositisanu.

Si dala ir papildinata ari tamdél, lai labak raksturotu “Brie de Meaux” tehnologisko procesu. Tas darits ar noliiku
precizét metodes, kuras izkopusi siera razotdji, un vienlaikus noteikt sasniedzamos parametrus, kuri nodrosina $a
produkta Ipatnibas.

Izmantotais piens

Ir pievienots piena savaksanas maksimalais termin$ un piena izmantosanas maksimalais termin$ — savaksana ka
minimums reizi 48 stundas un ne vairak ka 36 stundu atstarpe starp piena savak3anu un siera graudu apstradi (sénes
izs€$anu), jo $o sieru izgatavo tikai no svaigpiena, tapéc jaierobeZo piena kvalitates pasliktinaganas.

Ir pievienotas §adas prasibas:

— izmantoto govs svaigpienu standartiz€ attieciba uz tauku saturu, veicot daléju piena nokrejosanu ne vairak ka 40 °
C temperatiira;

— pienu nogatavina, veicot ieprieks$éju nogatavinasanu un/vai nogatavinasanu. lepriek$€jas nogatavinasanas periods
ir 1saks par 48 stundam, temperattirai neparsniedzot 22 °C, ar maksimalo siera graudu apstrades robezu 3 % no
razosana izmantota piena daudzuma; pats nogatavinaSanas posms ir Isaks par 2 stundam, temperatiirai
neparsniedzot 37 °C;
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— raZosana atlautas sastavdalas, neskaitot piena izejvielas, ir $adas — himozins, baktériju kultiiras, raugi, nekaitigas
pel&juma sénes, kalcija hlorids un sals;

— ir aizliegts izmantot $adus piena veidus:
— parveidotu pienu, atjaunotu pienu un atskaiditu pienu; aizliegts pievienot piena pulveri, iznemot ieraugu;

— pilnigi vai dalgji koncentrétu pienu, neatkarigi no procesa (ultrafiltréSana, mikrofiltréSana vai kada cita metode).
Lidz ar to olbaltumvielu pievieno$ana ir aizliegta, un izmantot drikst tikai svaigpienu, kas standartizéts attieciba
uz tauku saturu, veicot nokrejosanu.

lerauga pagatavosana no pulvera uz piena bazes ir atlauta, ja ta pievienoSanas proporcija neparsniedz 3 % no razosana
izmantota piena daudzuma.

Termofilo kultiiru ieséSana ir aizliegta, jo tas var ietekmét “Brie de Meaux” organoleptiskas Ipasibas.

Tas atbilst “Brie de Meaux” razotaju pasreizéjai tehnologiskai kompetencei un praksei.

Parstrade
Ir pievienotas $adas prasibas:

— metodes, kas paredz izejvielu un razosana esoSo produktu saglabasanu temperatiira, kas zemaka par 0 °C, vai
modificéta atmosfera, ir aizliegtas, lai nodro$inatu “Brie de Meaux” Ipasibu izveidosanos;

— parstrades un nogatavina$anas posmos ir atlauts izmantot tradicionalos materialus (koku, salmus un meldrus; tas
jo Tpasi attiecas uz sietiem, kuras izmanto siera notecinasanai un apgrieSanai otradi nogatavinasanas laika).

— Ir pievienota atsauce par razo$anas un nogatavinasanas ilguma uzskaiti — to skaita no sarecinasanas dienas.
Sarecinasana

Teikums:

“Pienu drikst sildit tikai vienreiz un tikai siera sarecina$anas laika, lidz temperatiirai, kas neparsniedz 37 °C.”

ir aizstats ar teikumu:

“Piena sarecinaSana notiek temperatiira, kas ir zemaka par 37 °C vai ir vienada ar 37 °C.”

Praksé pienu pirmoreiz sasilda, lai varétu nokrejot, un péc tam velreiz silda, lai sarecinatu. Tapéc svitrots noteikums,
kas atlauyj sildit pienu tikai vienreiz — galvenokart tas bija paredzéts piena uzturéSanai svaigpiena stavokli. SildiSanas
temperatiira paliek zemaka vai vienada ar 40 °C, lai nodrosinatu, ka tiek izmantots svaigpiens.

Ir pievienoti sarecinasanas mérkparametri (pH mazaks par 6,5 vai skabums, kas parsniedz 19 °D, piena temperatiira
zemaka par 37 °C vai vienada ar 37 °C, koagulacijas laiks Tsaks par 2 stundam), jo tie Jauj aprakstit “Brie de Meaux”
raksturigo tehnologisko procesu.

Pievienota ari prasiba par himozina veidu. Tam jabit liellopu cilmes, tadgjadi aizliegts izmantot augu vai mikrobu
cilmes himozinu. Pievienota arl prasiba par izmantotajam devam — maksimala deva ir 28 mg uz 100 | piena, un
himozina maksimalais saturs ir 750 mg/l.

Formeésana veidnés

vertikalu sagrieSanu vai vertikalu sadaliSanu ar nazi, ka ari veidoSanu ar Brie siera lapstinu — tas atbilst horizontalai
sagrieSanai. Attieciba uz siera sadalianu ar nazi noradi “izmantojot vienu asmeni” svitro ki nevajadzigu, jo
sagrieSana ar nazi péc definicijas var notikt tikai ar vienu asmeni vai nazi.
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Ir precizéts ar $o posmu saistitais parametrs, lai to labak raksturotu — attalums starp divam vertikalam griezuma
linijam ir vismaz viens centimetrs. Stikné$anas aizliegums ir svitrots, jo $ads preciz&ums nav lietderigs, nemot véra
aprakstu, kas izstradats par formésanu veidne.

Lai kontroli padaritu objektivaku, ir pievienota prasiba par 15 minasu ilgu laikposmu starp sagrieanu $kélés un
formésanas sakumu, aizstajot kvalitativo apzimé&jumu “pirms siikalu daudzuma palielinaSanas”.

Papildinot prasibu par partraukumu laika starp sagriesanu $kélés un formeésanu veidné, ir pievienots noteikums, ka
recekla veidoSanu siera vanna nedrikst partraukt — §is prasibas mérkis ir ierobeZot notecéSanu vanna, jo ta var
ietekmét siera Ipasibas, jo Ipasi ta liptsp&ju. Tomér attieciba uz forméSanu, ko veic ar rokam, izmantojot Brie lapstinu
un veidojot secigas planas kartas, pievienota prasiba, ka forméSana javeic viena piegajiena vai ar vienu uzpildi, tas ir, ar
papildu iepildiSanu bridi, kad siers ir sacis tecét veidné.

Ir pievienots Brie lapstinas apraksts, kas raksturo So tradicionalo instrumentu — savdabigu apalu separatoru ar
diametru no 28 lidz 32 cm, kas ir perforéts, lai stikalas varétu izplist. Tai ir raksturigs rokturis, kas ir izvirzits virs
instrumenta apalas dalas virziena uz tas centru.

Notecinasana

Ir pievienots apraksts par apstakliem, kados veic notecinasanu — veidnes uz parklatas paplates ievieto kamera, kur
temperatiira ir zemaka vai vienada ar 30 °C. Sierus vismaz divreiz apgriez otradi, lai veicinatu notecéSanu.

Salisana

Ir ieklauts siera pH divdesmit ¢etras stundas péc iznemsanas no veidnes. Sis raditajs var biit lielaks par 4,9, un tas lauj
nodrosinat “Brie de Meaux” sieram jaukta tipa pienskabumu ar himozina piegarsu.

TransportéSana pirms nogatavinaSanas

Ir pievienots noteikums, ka sierus, kas raZoti pirms mazak neka septinam dienam, var nosiitit nogatavinatajiem. Tiek
pievienoti transportéanas apstakli, lai ta neraditu parak lielu partraukumu sieru attistiba — pozitiva temperatiira lidz
12 °C un ne ilgak ka 24 stundas cela. Jebkur$ transportésanas laiks, kas parsniedz 24 stundas, japieskaita vismaz
etram nogatavina$anas nedélam.

Nogatavinasana

Ir pievienots noteikums, ka vismaz Cetras nedélas ilgo nogatavinasanas periodu uzskaita no siera sarecinasanas dienas,
nevis vairs no sarazo$anas dienas, un ta ir precizaka prasiba, lai parbaudes biitu objektivakas.

Ir ieklauts nogatavinasanas apstaklu apraksts, kura atspogulota pasreizéja prakse:
— nogatavinasanu veic divos posmos — iepriek$€ja nogatavinasana un nogatavinasana;

— katru posmu raksturo temperatiiras intervals (no 8 °C lidz 16 °C ieprieksgjai nogatavinasanai un no 4 °C lidz 14 °
C nogatavinasanai), higrometrija (kontrolgjama higrometrija iepriek$€jai nogatavinasanai un no 80 lidz 98 %
nogatavina$anai) un ilgums (mazak neka 21 diena ieprieksgjai nogatavinasanai un vismaz minimalais
nogatavinasanas ilgums nogatavinasanas posmam);

— sierus apgrieZ otradi vismaz vienreiz ned€la, lai nodrosinatu siera pelé§juma vienmérigu attistibu;

— sierus nogatavina “valgja veida” (nogatavinaSana kasté vai karba ir aizliegta) vismaz lidz minimalajam
nogatavina$anas terminam, lai raditu apstaklus, kas labvéligi pelgjuma attistibai, un lai varétu uzraudzit siera
attistibu;

— pagraba visus darbus ar sieru, kas ir trausls plakanas formas deé], riipigi veic ar rokam.

Nosttisana

Lai nodrosinatu optimalus nogatavinasanas apstaklus “Brie de Meaux” aromatu attistibai, ir pievienota prasiba, ka
iepakosanu nedrikst veikt pirms minimala nogatavinasanas perioda beigam un ka tai janotiek ne vélak ka desmit
dienas pirms izsGitianas no nogatavinasanas razotnes. Atskiriba no citiem vairak riipnieciskiem Brie produktiem,
kurus iepako, tiklidz miza sak ziedét, un kuri turpina attistities atdzesétas telpas, So sieru nogatavina tradicionala
veida, tas ir, novietojot to nogatavinasanas pagraba bez jebkada iesainojuma. Ir pievienots noteikums, ka “Brie de
Meaux” iepako papira vai plastikata pléve, uz salmiem vai bez tiem, un piegada kartona vai koka kasté vai
transportéSanas kasté. [zmantotajam iepakojumam jalauj rikoties ar sieru, to nesalauZzot.
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Sie noteikumi ir pievienoti vienota dokumenta 3.5. punkta “Ar registréto nosaukumu apziméta produkta griesanas,
rivésanas, iepakosanas u. c. Ipasie noteikumi”.

5.5. Punkts “Saikne”

Punkts “Saikne” ir pilniba parrakstits, lai skaidrak paraditu saikni starp sieru “Brie de Meaux” un ta geografisko
apgabalu, biitiski neizmainot $o saikni. Sads izklasts ipasi izce] piena razosanas apstaklus, kuri lauj izmantot
svaigpienu, kas piemeérots parstradei par sieru, un tam ir nepiecie$ama ipasa tehnologiska kompetence, ka ari
nogatavinaSanas apstakli. Punkta “Geografiska apgabala specifika” ir dots geografiska apgabala dabas apstaklu
apraksts, ka ari raksturoti cilvekfaktori, sniedzot su ieskatu vésturé un uzsverot ipaso zinatibu Punkts “Produkta
specifika” vér§ uzmanibu uz daziem produkta apraksta ieklautiem elementiem. Visbeidzot, punkta “Célonsakariba” ir
izskaidrota mijiedarbiba starp produktu un dabas apstakliem un cilvekfaktoriem.

Sis grozijums izdarits arf vienotaja dokumenta.

5.6. Punkts “Markeéjums”
Atsauce uz INAO logotipu ir svitrota.
Ir pievienots §ads teikums: ““Brie de Meaux” markejuma ieklau;:
— cilmes vietas nosaukumu;
— Eiropas Savienibas apziméjumu ACVN.”
Sis grozijums izdarits ari vienotaja dokumenta.

Lai precu zimes nosaukums netiktu parmérigi uzsverts, salidzinot ar cilmes vietas nosaukumu, ir pievienota prasiba
rakstit cilmes vietas nosaukumu ar rakstzimém, kuru lielums ir vismaz vienads ar divam tresdalam no lielakajam
rakstzimém marké&juma.

Lai nodro§inatu produkta uzraudzibu un patérétaju informésanu, ir piebilsts, ka gadijuma, ja pre¢u zime nav razotaja
vai nogatavinataja pre¢u zime, marké&uma janorada razotaja vai nogatavinataja nosaukums.

Lai novérstu nepamatotus apgalvojumus, kas var maldinat patérétaju jautagjuma par “Brie de Meaux” ipasibam, ir
noradits, ka ir aizliegts kopa ar minéto cilmes vietas nosaukumu izmantot jebkadu apziméjumu vai citu noradi,
iznemot precu zimes.

5.7. Punkts “Cits”
Ir atjauninata dalibvalsts kompetentas iestades adrese.
Tapat atjauninats grupas nosaukums un kontaktinformacija.

Punkta ar atsaucém uz kontroles struktiirdm ir atjauninati oficialo struktiiru nosaukumi un kontaktinformacija. Saja
punkta ir noradita kompetento kontroles iestazu kontaktinformacija Francijas liment: Cilmes vietu un kvalitates valsts
instittts (INAO) un Konkurences, patérina un krapsanas apkarosanas generaldirekcija (DGCCRF). Ir ieklauta piebilde,
ka sertifikacijas iestades nosaukums un kontaktinformacija ir pieejama INAO timekla vietné un Eiropas Komisijas
datubaze.

Punkta par valsts prasibam ir pievienota tabula ar galvenajiem parbaudimajiem elementiem un novértésanas
metodém.
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VIENOTS DOKUMENTS
“BRIE DE MEAUX”

ES Nr.: PDO-FR-00110-AMO1 - 2018. gada 26. septembris.
ACVN (X) AGIN ()

1. Nosaukums vai nosaukumi

“Brie de Meaux”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Francija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids
1.3. grupa. Sieri

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minétais nosaukums
“Brie de Meaux” ir no govs svaigpiena izgatavots siers ar mikstu masu.
Nogatavinasanas ilgums ir vismaz Cetras ned€las, skaitot no sarecinasanas dienas.

Sieram ir plakana cilindra forma. Sieru veido cilindriskas veidnes ar iek$€jo diametru no 36 lidz 37 centimetriem. Brie
de Meaux” ir plana, balta miza, ko dévé par “fleurie” un ko izraibina svitras vai sarkani plankumi, un siera masa ir
viendabiga.

Péc ceturtas nogatavinasanas nedelas “Brie de Meaux” ir siers, kas nogatavinats par ceturtdalu (vismaz par 25 %
augstuma). Tam ir pienaina gar$a, un tas var bait nedaudz sals, ar nelielu riigtuma piegarsu. No 4. lidz 6. ned€lai siers
pakapeniski nogatavinas virziena no mizas uz centru, ta konsistence izmainas no drupanas uz elastigu. Pakapeniski
attistas siera aromats. No 6. [idz 8. ned€lai “Brie de Meaux” nogatavinas lidz centram, un ta konsistence klist elastiga;
tam izveidojas izsmalcinats kréjuma, sviesta un lazdu riekstu aromats.

Kad sieru laiz tirdznieciba, tas satur vismaz 45 gramus tauku uz 100 gramiem kopé&ja sausa ekstrakta un vismaz 44
gramus sausnas uz 100 gramiem siera.

Siera svars ir robezas no 2,6 lidz 3,3 kilogramiem.

“Brie de Meaux” var sadalit tikai uz pusém vai trisstira gabalos (sagrieZot to no centra lidz malai) ne agrak ka ceturtas
nogatavinasanas nedélas beigas.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Vismaz 85 % sausnas slaucamo govju ganampulka kopéja baribas deva tiek iegiita geografiskaja apgabala, no tas
vismaz 60 % pasu saimnieciba.

Biitiba §is saimniecibas ir vairaku kultdru audzéSanas saimniecibas, kuru riciba tadgjadi ir dazadi produkti, ko var
izmantot ganampulka baroSanai. Tomér slapekla spekbariba bieZi vien ir nepietickamos daudzumos, lai apmierinatu
slaucamo govju vajadzibas laktacijas perioda. Tapéc lopkopji izmanto lopbaribu, kas nav iegiita 3aja apgabala, bet
$adas lopbaribas ipatsvars neparsniedz 15 % sausnas kopgja baribas deva.

To slaucamo govju pamatbaribas deva, kuru piens tiek izmantots siera raZo$ana, ietver vismaz tris sastavdalas. Ta
sastav no vismaz 2 kilogramiem sausnas, kas iegiita no bieSu mikstuma vai lopbaribas bietém, un no vismaz
4 kilogramiem sausnas, kas iegiita no zales, kur vismaz 2 kilogrami iegiiti no lopbaribas paksaugiem.

Pamatbariba nedrikst parsniegt 60 % sausnas pamatbaribas deva, ja vien ta nav zale.

Slaucamam govim, kuru piens tiek izmantots siera razo$ana un kuras tiek ganitas ganibas, o tris sastavdalu

noteikumu nepiemeéro, ja ir izpilditi $adi nosacijumi:

— ganiSanas periods — slaucamas govis, kuru piens tiek izmantots siera raZo$ana, gana ganibas vismaz 150 dienas
gada. Ganibu platiba vienai slaucamai govij ir vismaz 20 aru;

— arpus ganiSanas perioda — pamatbaribas deva sastav no vismaz trim kilogramiem sausnas uz zales bazes.
Pamatbariba nedrikst parsniegt 70 % sausnas pamatbaribas deva, ja vien ta nav zale.
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Spékbaribas daudzums gada ir ierobeZots vidéji ar 2000 kg sausnas uz vienu slaucamo govi, kuras piens tiek
izmantots siera raZzoSana.

3.4. Konkreti raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Piena raZoanu, siera izgatavosanu un nogatavinasanu veic noteiktaja geografiskaja apgabala.

3.5. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta grieSanas, rivéSanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi

IepakoSanu pirms nositiSanas var veikt tikai péc vismaz Cetram ned€lam, skaitot no sarecinasanas dienas. Siers no
razotnes janosita desmit dienu laikd péc iepakoSanas (pardoSanai paredzéta siera iesaino$ana, markéSana un
noformésana).

“Brie de Meaux” iepako papira vai plastikata pléves iepakojuma, uz salmiem vai bez tiem. Sieru piegada kartona vai
koka kastes vai karbas, vai transportéSanas kasteés.

3.6. Ar registreto nosaukumu apzimeéta produkta markesanas ipasie noteikumi

Cilmes vietas nosaukumu uzraksta ar rakstzimém, kuru lielums ir vismaz divas tresdalas no vislielako markéjuma
lietoto rakstzimju lieluma.

Gadijjuma, ja preCu zime nav raZzotdja vai nogatavinatdja precu zime, markéjuma norada razotaja nosaukumu un
razo$anas vietu vai nogatavinataja nosaukumu un nogatavinasanas vietu.

Jebkadu apziméjumu vai citu norazu izmantosana kopa ar minéto cilmes vietas nosaukumu markéjuma, reklama,
rékinos vai tirdzniecibas dokumentos ir aizliegta, iznemot ipasus tirdzniecibas vai raZotaja zimolus.

4. Geografiska apgabala isa definicija
Enas [Aisne] departamenta (02): Chezy-sur-Marne;
Obas [Aube] departamenta (10):
Nogent-sur-Seine rajona: visas pasvaldibas;

Allibaudieres, Arcis-Sur-Aube, Arrembecourt, Aubeterre, Aulnay, Avant-Les-Ramerupt, Bailly-Le-Franc, Balignicourt,
Betignicourt, Blignicourt, Braux, Brillecourt, Chalette-Sur-Voire, Champigny-Sur-Aube, Charmont-Sous-Barbuise, Chaudrey,
Chavanges, Coclois, Courcelles-Sur-Voire, Dampierre, Dommartin-Le-Coq, Donnement, Dosnon, Feuges, Grandville, Herbisse,
Isle-Aubigny, Jasseines, Joncreuil, Lassicourt, Le Chene, Lentilles, Lesmont, Lhuitre, Longsols, Magnicourt, Mailly-Le-Camp,
Mesnil-La-Comtesse, Mesnil-Lettre, Molins-Sur-Aube, Montmorency-Beaufort, Montsuzain, Morembert, Nogent-Sur-Aube,
Nozay, Ormes, Ortillon, Pars-Les-Chavanges, Planty, Poivres, Pouan-Les-Vallees, Pougy, Ramerupt, Rances, Rosnay-Lhopital,
Saint-Christophe-Dodinicourt, Saint-Etienne-Sous-Barbuise, Saint-Leger-Sous-Margerie, Saint-Nabord-Sur-Aube, Saint-Remy-
Sous-Barbuise, Semoine, Soulaines-Dhuys, Torcy-Le-Grand, Torcy-Le-Petit, Trouans, Vaucogne, Vaupoisson, Verricourt, Villeret,
Villette-Sur-Aube, Villiers-Herbisse, Vinets, Voue un Yevres-Le-Petit;

dalgji ietilpstosa pasvaldiba: Aix-Villemaur-Palis;

Luaré [Loiret] departamenta (45):

Bazoches-Sur-Le-Betz, Chantecoq, Chateau-Renard, Chevannes, Chevry-Sous-Le-Bignon, Chuelles, Corbeilles, Courtemaux,
Courtempierre, Courtenay, Dordives, Douchy-Montcorbon, Ervauville, Ferrieres-En-Gatinais, Fontenay-Sur-Loing, Foucherolles,
Girolles, Gondreville, Griselles, Gy-Les-Nonains, La Chapelle-Saint-Sepulcre, La Selle-En-Hermoy, La Selle-Sur-Le-Bied, Le
Bignon-Mirabeau, Louzouer, Melleroy, Merinville, Migneres, Mignerette, Nargis, Pers-En-Gatinais, Prefontaines, Rozoy-Le-
Vieil, Saint-Firmin-Des-Bois, Saint-Germain-Des-Pres, Saint-Hilaire-Les-Andresis, Saint-Loup-De-Gonois, Sceaux-Du-
Gatinais, Thorailles, Treilles-En-Gatinais un Trigueres;

Marnas [Marne] departamenta (51):

Allemanche-Launay-Et-Soyer, Ambrieres, Anglure, Anthenay, Arrigny, Arzillieres-Neuville, Bagneux, Bannay, Baslieux-Sous-
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Chatillon, Baudement, Baye, Beaunay, Belval-Sous-Chatillon, Binson-Et-Orquigny, Blaise-Sous-Arzillieres, Boursault,
Brandonvillers, Breban, Chaltrait, Champaubert, Champlat-Et-Boujacourt, Champvoisy, Chapelaine, Chatelraould-Saint-
Louvent, Chatillon-Sur-Broue, Chatillon-Sur-Marne, Clesles, Coizard-Joches, Conflans-Sur-Seine, Congy, Corbeil, Corribert,
Courjeonnet, Courtagnon, Courthiezy, Cuchery, Cuisles, Dormans, Drosnay, Ecollemont, Esclavolles-Lurey, Etoges, Ferebrianges,
Festigny, Giffaumont-Champaubert, Gigny-Bussy, Granges-Sur-Aube, Hauteville, Humbauville, Igny-Comblizy, Jonquery, La
Caure, La Celle-Sous-Chantemerle, La Chapelle-Lasson, La Chapelle-Sous-Orbais, La Neuville-Aux-Larris, La Ville-Sous-
Orbais, Landricourt, Le Baizil, Le Breuil, Les Rivieres-Henruel, Leuvrigny, Lignon, Marcilly-Sur-Seine, Mareuil-En-Brie,
Mareuil-Le-Port, Margerie-Hancourt, Margny, Marsangis, Montmort-Lucy, Nanteuil-La-Foret, Nesle-Le-Repons, Oeuilly,
Olizy, Orbais-Labbaye, Outines, Passy-Grigny, Pleurs, Potangis, Pourcy, Reuil, Saint-Cheron, Sainte-Gemme, Sainte-Marie-Du-
Lac-Nuisement, Saint-Just-Sauvage, Saint-Martin-D’ablois, Saint-Ouen-Domprot, Saint-Quentin-Le-Verger, Saint-Remy-En-
Bouzemont-Saint-Genest-Et-Isson, Saint-Saturnin, Saint-Utin, Saron-Sur-Aube, Sompuis, Somsois, Suizy-Le-Franc, Talus-
Saint-Prix, Troissy, Vandieres, Verneuil, Villers-Sous-Chatillon, Villevenard, Villiers-Aux-Corneilles, Vincelles un Vouarces;

Sezanne-Brie et Champagne apgabala: visas pasvaldibas;
Augsmarnas [Haute-Marne] departamenta (52):
Saint-Dizier-1, Saint-Dizier-3 un Wassy apgabala: visas pasvaldibas;

Aingoulaincourt, Annonville, Bayard-Sur-Marne, Chamouilley, Chevillon, Cirfontaines-En-Ornois, Domblain, Echenay,
Effincourt, Eurville-Bienville, Fays, Fontaines-Sur-Marne, Germay, Germisay, Gillaume, Lezeville, Magneux, Maizieres, Mertrud,
Montreuil-Sur-Thonnance, Narcy, Noncourt-Sur-Le-Rongeant, Nully, Osne-Le-Val, Pansey, Paroy-Sur-Saulx, Poissons,
Rachecourt-Sur-Marne, Roches-Sur-Marne, Sailly, Saint-Dizier, Saudron, Sommancourt, Thonnance-Les-Moulins, Tremilly,
Troisfontaines-La-Ville un Valleret;

dalgji ietilpstosa pasvaldiba: Epizon;
Mézas [Meuse] departamenta (55):
Bar-le-duc rajona: visas pavaldibas;

Ancemont, Aubreville, Baudremont, Belrain, Bonnet, Bouquemont, Bovee-Sur-Barboure, Boviolles, Brabant-En-Argonne, Brocourt-En-
Argonne, Broussey-En-Blois, Chauvoncourt, Chonville-Malaumont, ~Clermont-En-Argonne, Courcelles-En-Barrois, Courouvre,
Cousances-Les-Triconville, Dagonville, Dombasle-En-Argonne, Dompcevrin, Dugny-Sur-Meuse, Erneville-Aux-Bois, Fresnes-Au-
Mont, Froidos, Futeau, Gimecourt, Grimaucourt-Pres-Sampigny, Heippes, Jouy-En-Argonne, Julvecourt, Koeur-La-Grande, Koeur-La-
Petite, Lahaymeix, Landrecourt-Lempire, Laneuville-Au-Rupt, Lavallee, Le Claon, Le Neufour, Lemmes, Lerouville, Les Islettes, Les
Paroches, Les Souhesmes-Rampont, Levoncourt, Lignieres-Sur-Aire, Longchamps-Sur-Aire, Marson-Sur-Barboure, Meligny-Le-Grand,
Meligny-Le-Petit, Menil-Aux-Bois, Menil-La-Horgne, Naives-En-Blois, Nancois-Le-Grand, Neuville-En-Verdunois, Neuvilly-En-
Argonne, Nicey-Sur-Aire, Nixeville-Blercourt, Osches, Pierrefitte-Sur-Aire, Rambluzin-Et-Benoite-Vaux, Rarecourt, Recicourt, Recourt-
Le-Creux, Reffroy, Rupt-Devant-Saint-Mihiel, Saint-Andre-En-Barrois, Saint-Aubin-Sur-Aire, Saint-Joire, Sampigny, Saubvaux,
Sauvoy, Senoncourt-Les-Maujouy, Sivry-La-Perche, Souilly, Thillombois, Treveray, Vadelaincourt, Vadonville, Ville-Devant-Belrain,
Villeroy-Sur-Meholle, Ville-Sur-Cousances, Villotte-Sur-Aire, Void-Vacon un Woimbey;

dalgji ietilpstosas pasvaldibas: Bannoncourt, Belleray, Bislee, Boncourt-Sur-Meuse, Commercy, Dieue-Sur-Meuse, Euville, Han-
Sur-Meuse, Maizey, Mecrin, Les Monthairons, Ourches-Sur-Meuse, Pagny-Sur-Meuse, Pont-Sur-Meuse, Saint-Mihiel, Sorcy-
Saint-Martin, Tilly-Sur-Meuse, Troussey, Troyon, Verdun, Vignot un Villers-Sur-Meuse;

Sénas un Marnas [Seine-et-Marne] (77), Odesénas [Hauts-de-Seine] (92), Sensendeni [Seine-Saint-Denis] (93) un
Valdemarnas [Val-de-Marne] (94) departamentos un Parizes [Paris] pilséta (75): visas pasvaldibas;

Jonas [Yonne] departamenta (89):

Brannay, Champigny, Chaumont, Cheroy, Courtoin, Cuy, Dollot, Domats, Evry, Foucheres, Gisy-Les-Nobles, Jouy, La Belliole,
Lixy, Michery, Montacher-Villegardin, Nailly, Piffonds, Pont-Sur-Yonne, Saint-Agnan, Saint-Martin-Du-Tertre, Saint-Serotin,
Saint-Valerien, Savigny-Sur-Clairis, Vallery, Vernoy, Villeblevin, Villebougis, Villemanoche, Villenavotte, Villeneuve-La-
Dondagre, Villeneuve-La-Guyard, Villeperrot, Villeroy, Villethierry un Vinneuf.

5.  Saikne ar geografisko apgabalu

Bri [Brie] dabas regionam, kas ir “Brie de Meaux” siipulis un dalgji aptver Ildefransu [Ile-de-France] un Sampanu
[Champagne] starp Marnas un Sénas ielejam, ir raksturiga piemérotiba graudaugu audzéanai un izvietojums, kas
aptver dalu no Parizes aglomeracijas.

Kaut ar “Brie de Meaux” razo$anas apgabals ar laiku izpletas arpus Bri dabas regiona robezas, tas tomér ir saglabajis
$eografisko vienotibu. Tadéjadi ACVN “Brie de Meaux” geografiskais apgabals ir izvietojies Sénas baseina augstecé un
centralaja dala, ieklaujot 3is upes lielako pieteku gultnes (Lua [Loing], Jona [Yonne], Oba [Aube], Marna [Marne] un to
pietekas). Geografiska apgabala ainavu veido plasas plakankalnes. Ta ka augsnes apakskarta ir Gdensnecaurlaidiga,
tidens taja neiesticas un ainavu $kérso daudzas ielejas.

Ar dzeltenzemi klatas plakankalnes ir augligas un piemérotas laukaugu audzesanai. Méreni dzilo ieleju nogazes, kuras
klaj mala slani, ir mazak piemérotas graudaugu audzéSanai, un tajas izvietojusas plavas, kas ir piemérotas ganibam,
tapat ka ieleju lejasdalas.

Vésturiski plakankalnés tika audzétas graudaugu kultiiras, bet lopkopiba izveérsas ielejas un kalnu nogazés, kur atrodas
arT Mo [Meaux] pilséta.
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18. gadsimta agronomi ieteica pagaidu plavas (trisgadigas augu rotacijas ietvaros) nevis atstat papuvé, bet audzét tajas
paksaugus. Sada prakse ne tikai labvéligi ietekméja graudaugu raZoSanu, bet Java sarazot ari lielu daudzumu
lopbaribas, ko izmantoja dzivnieku barosanai.

No ta laika daudzas Bri apgabala graudaugu saimniecibas pievérsas vairaku kultiru audzéSanai reizé ar lopkopibu.
Tomeér Bri nekluva par Sauri specializétu lopkopibas zemi, un Bri sistémas Ipatniba bija lopkopibas integréSana augu
rotcijas praksé, saglabajot orient&Sanos uz graudaugu razosanu. Sis pamatprodukcijas — graudaugu — salmi tika
izmantoti govju pakaisiem.

Attistoties spirta un cukura riipniecibai, ari cukurbieSu raZzoSana kluva par batisku Bri vairakkultiru prakses
sastavdalu. Blakusproduktus izbaroja majlopiem, un to uzskatija par labako veidu, ka izmantot visu saimnieciba
saraZzoto un to, ko nevargja pardot.

Tapéc ganampulka bariba bijis augsts graudaugu blakusproduktu ipatsvars (salmi, sasmalcinati salmi un klijas), ka ari
ellas rausi un bietes.

Piena razosanas parpalikumu acimredzamais galameérkis bija parstrade siera un Brl apgabalam $aja joma jau bija laba
reputacija; turklat noieta tirgus atra§anu sekméja Parizes tuvums.

Brl sieru izgatavoja tie§i saimniecibas, un veidnes lielums atbilda saimnieciba pieejama piena daudzumam.
19. gadsimta beigas tika labak apgfita himozina izmanto$ana, kas lidz tam bija lielakoties nejausa, un tehnologija
iezimgjas specializacija: lielformata “Brie de Meaux” razoja, izmantojot sarecinaanu ar himozinu, bet mazaka izméra
sierus — pievienojot pienskabes bakterijas.

Razotdji izmantoja ari Emila Diklo [Emile Duclaux] un Zorza Rozé [Georges Roger] darba auglus — 1897. gada vini
pirmo reizi no Brie siera izol&a Penicillium candidum un izstraddja RoZzé metodi, ar kuru siera iesgj identificétos
fermentus.

Pateicoties Parizes tuvumam un uzlabotajiem transporta apstakliem, BrT apgabala piena produkcija dalgji tika realizéta
partikas piena un svaigo produktu tirgt. Tadgjadi, sakot no 19. gadsimta vidus, nogatavinataji varéja izmantot ari
uzlaboto celu tiklu un jaunuzbavéto dzelzcelu, lai piegadatu savus produktus, ka arT iegadatos “svaigi salitos” sierus,
kas nebija nogatavinati un tika razoti Parizes baseina austrumu dala. Sadi vini kompenséja produkcijas kritumu Séna
un Marna. Vini tos nogatavinaja un pardeva ka “Brie de Meaux”.

Biitiba sarecinasana ar himozinu lauj iegiit viendabigu recekli, ko ir iesp&jams transportét, bet ar pienskabi iegaitais
receklis “svaigi iesalita” stavokli ir drupans un trausls. Siera razo$ana attistijas Marna, Aug§marna un Méza.

Masdienas §1 bagatiga zinatiba tiek izmantota joprojam — pienam, kas razots geografiskaja apgabala, ir saméra zems
tauku saturs un tas ir bagats ar olbaltumvielam, tadé] labi piemeérots parstradei siera.

Razosanas papémieni nav daudz mainjjusies — tiek pievienota liela himozina deva, lai receklis izveidotos atri. Recekli
sagriez $kelés un ar rokam atri ievieto veidng, izmantojot Brie lapstinu.

“Brie de Meaux” ir no govs svaigpiena izgatavots siers ar mikstu masu un pel&uma klatu virsmu.
To izgatavo cilindriskas veidnés ar diametru no 36 lidz 37 centimetriem, un tam ir pankiikas forma.

Péc Cetram nogatavinasanas nedélam “Brie de Meaux” ir pienaina garsa, un tas var biit nedaudz sal§, ar nelielu rigtuma
piegar$u. No 4. lidz 6. ned€lai siers pakapeniski nogatavinas virziena no mizas uz centru, ta konsistence izmainas no
drupanas uz elastigu. Pakapeniski attistas siera aromats. No 6. lidz 8. ned€lai tas nogatavinas lidz centram, un ta
konsistence klust elastiga; tam izveidojas izsmalcinats kréjuma, sviesta un lazdu riekstu aromats.

Saja parsvara uz graudaugiem orientétaja regiona vairakkultiiru audzéSanas saimniectbas ganampulku barosanai
izmanto paksaugus, bietes un dazadus uz vietas pieejamus produktus, kas iegfiti no bietém un graudaugiem. Sis
blakusproduktu baribas devas nodrodina pienam salidzinosi zemu tauku saturu, bet tas klast bagats ar
olbaltumvielam un tapéc ir piemérots parstradei par sieru. Turklat govju izmitina$ana uz salmiem lauj uzturét
mikrobu ekosistému, kas ietekmé svaigpiena dabisko floru. Biitiba, ja neskaita govju baroSanas veidu, “Brie de
Meaux” savu specifiku iegiist no ta, ka siera izgatavoSanai tiek izmantots vienigi svaigpiens, bet tam ir nepiecieSama
tehnologiska kompetence, kuru ir apguvusi un saglabajusi geografiska apgabala razotaji.



27.2.2020. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C 64/53

Sakotngji §1 kompetence veidojas saimniecibas, kuras izmantoja tadas raZoSanas metodes, kas nebija darbietilpigas
vajadzigo iekartu un laika patérina zina, un ta jo Ipasi izpauZzas sarecinasanas posma, lai iegiitu stingru recekli, kas ir
piemérots siera izgatavosanai liela diametra veidnés, siera sadaliSanas posma, pielagojot sadaliSanu $kélés recekla
ipasibam, un siera veido$ana, izmantojot veidnu aizpildiSanai Brie lapstinu. Sada tipa recekla notecinasana notiek
dabiski, un nav vajadzibas recekli smalki sagriezt — tas tiek sagriezts liclos gabalos vai sadalits skélés, bet péc tam ar
rokam tiek iepildits veidnés, izmantojot Brie lapstinu un veidojot planas kartas.

Visbeidzot, siera riipiga apstrade, gan apkaisot to ar sausu sali, gan visa nogatavinasanas procesa laika, lauj “Brie de
Meaux” izpaust tam specifiskos aromatus.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju
(31s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDCBrieMeaux190320.pdf
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