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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISIJA

Pieteikuma publikicija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas Parlamenta un
Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates
shémam

(2018/C 135/07)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 (') 51. pantam.

APSTIPRINASANAS PIETEIKUMS ATTIECIBA UZ PRODUKTA SPECIFIKACIJAS GROZIJUMU, KAS NAV MAZNOZIMIGS,
AIZSARGATA CILMES VIETAS NOSAUKUMA | AIZSARGATAS GEOGRAFISKAS IZCELSMES NORADES GADIJUMA

Grozijuma apstiprinasanas pieteikums saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta pirmo dalu
“BLEU DES CAUSSES”
ES Nr.: PDO-FR-0108-AM02 - 31.3.2017.
ACVN (X) AGIN ( )
1. Pieteikuma iesniedzé&ja grupa un tas likumigas intereses

Syndicat du Bleu des Causses
BP 9 12004 Rodez Cedex
FRANCE

Talr. +33 565765353
Fakss +33 565765300
E-pasts: helene.salinier@lactalis.fr

“Bleu des Causses” apvieniba ir uznémeéji, kas saistiti ar ACVN “Bleu des Causses” (raZotaji, savacgji, apstradataji un
nogatavinataji), un tai ir likumigas tiesibas iesniegt specifikacijas grozijumu pieteikumu.

2. Dalibvalsts vai tresa valsts
Francija

3. Produkta specifikicijas punkts, uz kuru attiecas grozijums vai grozijumi

— [ Produkta nosaukums

— [X Produkta apraksts

— X Geografiskais apgabals

— [ Izcelsmes apliecinajums

— RazoSanas metode

— [ Saikne

— X Marké&ums

— Citur: kontrole, saikne, kontroles struktiiras

4. Grozijuma vai grozijumu veids

— X Ar registrétu ACVN vai AGIN apzimeéta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par maznozi-
migu saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treSo dalu.

— O Ar registrétu ACVN vai AGIN apzimeéta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par maznozi-
migu saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta tre$o dalu, ja vienots dokuments (vai ta
ekvivalents) attieciba uz produktu nav publicéts.

() OV L 343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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5. Grozijums vai grozijumi
Punkts “Produkta apraksts”

Punkts “Produkta apraksts” ir papildinats, lai tas baitu precizaks:

— lai noveérstu jebkadas neskaidribas, vardus “govs piena siers” aizstdj ar vardiem “siers raZots tikai no govs piena”,
— atsaucoties uz razo$anas metodi, pievienots vards “sarecinats ar himozinu”,

— lai raksturotu siera masu, pievienoti vardi “fermentéts un salits”.

Ta ka piena sastava ir palielindjies tauku daudzums un ta ka sieru “Bleu des Causses” gatavo no pilnpiena, ir palieli-
nats siera minimalais tauku saturs péc pilnigas izzaSanas 100 gramos $ada produkta ir vismaz 50 grami tauku
(proti, 50 %) agrako 45 % vieta. Proti, tika regulari konstatéts, ka tauku saturs siera “Bleu des Causses” péc pilnigas
izztsanas parsniedz 50 %.

Tapéc ar teikumu “Bleu des Causses” ir siers, ko gatavo tikai no nenokrejota, ar himozinu sarecinata govs piena, ta
masa ir ar zila pelégjuma marmoréumu, nepreséta, nevarita, fermentéta un salita; péc pilnigas izzasanas 100 gra-
mos $ada siera ir vismaz 50 grami tauku, un ta sausnas saturs ir vismaz 53 grami uz 100 gramiem produkta.”
aizstaj spéka esosas specifikacijas teikumu ““Bleu des Causses” ir siers, ko gatavo no nenokrejota govs piena, ta
masa ir ar zila pelé§juma marmor&jumu, nepreséta un nevarita, ar 45 % tauku saturu attieciba pret piena sausnu,
kuras proporcija ir vismaz 53 grami uz 100 gramiem siera”.

Ir noradits, ka siera minimalais diametrs ir 19 ¢cm, bet maksimalais diametrs ir 21 cm. Ar $im vértibam aizst3j
vardus “aptuveni 20 cm”, ievieSot lielaku precizitati. Ritula maksimalais augstums ir palielinats par diviem centimet-
riem, lai tas sasniegtu 12 centimetrus (10 centimetru vietd), un ir nedaudz paplasinats svara intervals: 2,3-3 kg
vieta tas ir noteikts 2,2-3,3 kg. Sis vértibas precizak atspogulo siera ritulu realos izmérus. Visbeidzot, lai nepielautu
siera ritulu formas defektus, ir pievienota piebilde, ka siera ritulim ir “regulara forma”.

Ir pievienots garas, siera masas un struktiiras apraksts: “Siera masa ir viendabiga zilopkaula balta krasa, ta ir
krémveida, izsmalcinata, ar zilganzalu, vienmérigi izkliedétu peléjuma marmor&jumu, taja var bat ar adatu izdurtu
caurumu pédas. Tas konsistence ir krémveida un kisto$a. Garsa ir tira, izteikta, ar zilajam sieram raksturigiem aro-
matiem, var biit mazliet rigtena, bez parmériga pikantuma vai parmériga sils daudzuma.” So aprakstu var izman-
tot, kontroles ietvaros parbaudot produkta organoleptiskas ipasibas.

Pievienots teikums “Sieru var apzimét ar cilmes vietas nosaukumu “Bleu des Causses” tikai, sakot no 70. dienas péc
piena masas sarecinaSanas ar himozinu”, ar ko aizst3j teikumus “Kopgjais nogatavinasanas laiks dazadiem razota-
jiem un nogatavinatajiem ir atskirigs. Tas ilgst 70-130 dienas”, kas bija ietverti spéka eso3as specifikicijas punkta
“Razo$anas metode”. Minimalais ilgums, sakot no kura sieru var apzimét ar ACVN, nav grozits. Tomér ir precizéts,
ka So terminu skaita no sarecinaSanas datuma. Svitrots 130 dienu ilgais maksimalais nogatavinasanas termins, kas
bija indikativs.

Precizéts, ka ““Bleu des Causses” sagrieSana ir atlauta tad, ja tas ietekmé nemainas siera konsistence. “Bleu des Caus-
ses” var piedavat pardoSanai gabalos, kas iegiiti péc pieprasijuma veiktas mehaniskas sagrieSanas rezultata”. Nemot
véra siera patérina veidu nepartraukto attistibu, ar $o noteikumu ir radits reguléums, lai novérstu parkapumus
saistiba ar sagrieSanas veidu.

Punkts “Geografiska apgabala definicija”

Svitrotas $adas rindkopas specifikacija un attiecigas rindkopas tas publicétaja kopsavilkuma “Razosanas apgabals
aptver kalkakmens klin§u regionu, proti, dalu no Aveyron departamenta un no kaiminos esosajiem departamentiem
Lot, Lozére, Gard un Hérault, kur sastopamas regionam raksturigas kalkakmens klintis” un “Siera nogatavinasana
notiek kalkakmens klingu iedobumu veidotajos pagrabos geografiskaja apgabala, kura robezas veido Campagnac,
Cornus, Millau, Peyreleau un Saint-Affrique (Aveyron) kantons, Tréves pasvaldiba (Gard) un Pégairolles-de-IEscalette
(Hérault) pa3valdiba”, aizstajot tas ar $adam rindkopam: “Piena razosana, siera “Bleu des Causses” raZo$ana, nogata-
vinasana un beidzama nogatavinasana notiek geografiskaja apgabala, kas ir ka mozaika no zemes gabaliem, kurus
veido magmatiskie, metamorfie vai kalkakmens iezi. Sis teritorijas ainavai raksturiga iezime ir kalkakmens klintis.
Tam ir raksturigi dabiski iedobumi, kuros ir atveres, kas lauj tajos dabiski regulét mitrumu un gaisa apmainu. Sie
iedobumi ir izradijusies Ipasi pieméroti siera “Bleu des Causses” nogatavinasanai, kas tur tiek praktizéta jau sen” un
“Ar cilmes vietas nosaukuma “Bleu des Causses” apziméta produkta raZosanas geografiskais apgabals aptver gandriz
visu Aveyron departamentu un dalu no Lot, Lozére, Gard un Hérault departamenta”, kas ir precizakas un lauj isi defi-
nét geografisko apgabalu, kura raksturiga iezime ir kalkakmens klintis. Geografiska apgabala robezas nav maintas.
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Lai geografisko apgabalu aprakstitu precizi un neparprotami, specifikacija ir uzskaititas pasvaldibas, kuru teritorija
to veido. Sis apraksts ir publicétaja kopsavilkuma ietverta apraksta isaka versija. Veicot $o redakciondlo darbu,
atklajas izlaidums spéka esosas specifikacijas geografiska apgabala apraksta. Proti, triika piecu Aveyron departamenta
pasvaldibu, kuru teritorija atrodas geografiska apgabala vidiené: Druelle-Balsac, Luc-la-Primaube, Le Monastere, Olemps
un Sainte-Radegonde. Sis pasvaldibas ir ieklautas specifikacija. Runa ir par biitiskas klidas izlabosanu, neapsaubot
produkta saikni ar ta geografisko izcelsmi.

Punkts “Elementi, kas pamato produkta izcelsmi geografiskaja apgabala”
Pazinosanas saistibas

Ir paredzéta uznéméju identifikacijas deklaracija, ar ko aizstdj deklaraciju par piemérotibu. Uznéméju identifikacija
ir priek$noteikums to licencéSanai, ka rezultata tiek atzita to piemérotiba izpildit ar to nosaukumu apziméta pro-
dukta specifikacijas prasibas, kuru tie vélas izmantot.

Specifikacijas teksts papildinats arT ar informaciju par iepriek$jiem pazinojumiem par nodomu atteikties no razo-
$anas un iepriek$gjiem pazinojumi par nodomu atsakt razo$anu, laujot precizi veikt tadu uznéméju uzraudzibu, kas
vélas islaicigi partraukt ar So cilmes vietas nosaukumu apziméta produkta raZoSanu, tadgjadi atvieglojot cilmes vie-
tas nosaukuma parvaldiSanu, proti, produkta raZoSanas kontroli un organoleptisko ipasibu parbaudi.

Pievienota arl informacija par pazinojumu saturu un noteikumi par to iesnieganu, lai bitu zinami un uzraudziti
produkti, kurus paredzéts tirgot ar cilmes vietas nosaukumu. Apvienibai $ie pazinojumi Jauj nodrosinat cilmes vie-
tas nosaukuma izmantoSanas parraudzibu.

Registri

Pievienots saraksts ar ierakstiem, kas javeic uzpémejiem, lai atvieglotu specifikacija paredzéto izsekojamibas un
razoSanas apstaklu kontroli.

Punkts “RaZosanas metode”
Piena raZosana

Pievienota slaucamo govju ganampulka definicija. Runa ir par “visam saimnieciba esosajam slaucamajam govim un
telém, kas paredzétas ganampulka atjaunoSanai”, precizjot, ka “slaucamas govis ir dzivnieki laktacijas perioda un
cietstavosie dzivnieki” un “teles ir dzivnieki posma no zidisanas lidz to pirmajai atnesanas reizei”. Sis definicijas
meérkis ir skaidri noteikt, uz kadiem dzivniekiem ir izdarita atsauce, specifikacijas turpinajuma izmantojot terminus

” o«

“slaucamo govju ganampulks”, “slaucamas govis” un “teles”, lai nepielautu nekadu sajauksanu un atvieglotu kontroli.

Ta ka spéka eso$aja specifikacija nav noteikumu attieciba uz slaucamo govju baribas izcelsmi, ir pievienots notei-
kums, kura paredzets, ka “slaucamo govju pamatbaribas sausnas izcelsme vidéji gada un vidgji uz visam slaucama-
jam govim vismaz 80 % apméra ir geografiskaja apgabala”, lai nostiprinatu saikni ar geografisko apgabalu. Si
robezvértiba 80 % ir noteikta, nemot véra “Bleu des Causses” razoSanas geografiska apgabala klimatiskos apstaklus
(strauji samazinas mitrums, viegli iestajas sausums).

Ir pievienots slaucamo govju pamatbaribas sastava apraksts. Runa ir par “visu veidu lopbaribu, izpemot krustziezu
dzimtas augus zalbaribas veida”. Krustziezu dzimtas augi ir aizliegti sakara ar to negativo ietekmi uz piena organo-
leptiskajam ipasibam (rada kapostu garsu).

Pievienota ari piebilde, ka “arpus ganibu perioda ganampulka katra slaucama govs ik dienu sapem vismaz tris
kilogramus siena sausnas”. So noteikumu papildina ar teikumu “Siens ir noplauta un izzavéta zale, kura sastava ir
vismaz 80 % sausnas”. ST definicija palidz veikt kontroli.

leviests pienakums laktacijas perioda eso$as slaucamas govis turét ganibas ne mazak par 120 dienam gada; tas ir
papildinats ar noteikumu, kura paredzéts, ka ganiSanas perioda vienas govs riciba jabiit ne mazak ka vidgji
30 ariem ganibu platibas. Turklat pievienota piebilde, ka “ganibas ir dzivniekiem pieejamas”. So nosacfjumu mérkis
ir palielinat ganibu nozimi slaucamo govju &dienkarté un tadgjadi nostiprinat saikni ar geografisko apgabalu.
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Telu un cietstavoso govju édienkarté ir ieviesti $adi noteikumi: “Ne vélak ka vienu ménesi pirms laktacijas saksanas
teles un cietstavo$as govis nogada saimnieciba, un to €dienkarte tad atbilst specifikacija noraditajiem noteikumiem
attieciba uz laktacijas perioda esoo slaucamo govju édienkarti.” Lidz ar to Siem dzivniekiem ir vismaz vienu
ménesi ilgs adaptacijas periods, pirms to pienu sak izmantot siera “Bleu des Causses” razosanai.

leviests aizliegums turét slaucamas govis arpus dabiskas vides, lai nodrosinatu saikni ar teritoriju, pateicoties dziv-
nieku édienkartei.

Pievienots noteikums, saskana ar kuru papildbaribas un piedevu deva videji uz visam slaucamajam govim tiek iero-
bezota lidz 1800 kilogramiem sausna uz vienu slaucamo govi gada, lai nepielautu situacijas, kad $1 bariba
édienkarté ienem parak nozimigu vietu. Turklat gan slaucamajam govim izbarojamaja papildu bariba atlautajiem
izejmaterialiem, gan atlautajam piedevam ir pozitiva iedarbiba, tas ir vajadzigas, lai labak parvalditu, nodrosinatu
un kontrolétu &dienkarti.

Lai saglabatu tradicionalo &dinasanas veidu, ir pievienots aizliegums izmantot GMO dzivnieku barosana un saim-
nieciba audzét GMO kultdras.

Izmantotais piens

Ir ieviesti §adi noteikumi: “Péc izslaukSanas pienu uzglaba atvésinata tvertné” un “Uzglabasanu ferma veic ne ilgak
par 48 stundam péc pirma slaukuma”. Sie preciz&jumi ir veikti nolika ierobezot piena kvalitates pasliktinasanos.

Pievienota piebilde, ka “Cisternu izlieSana nostiprinatas tvertnés obligati javeic ar $o nosaukumu apziméta produkta
razosanas geografiskaja apgabala”. Ar $o noteikumu nodrosina savakta piena izsekojamibu un atvieglo kontroles
veikSanu.

Ta ka speka esosaja specifikacija attieciga noteikuma nav, ta papildinata, pievienojot teikumu “piens, ko izmanto
“Bleu des Causses” razoSanai, var but svaigs vai termiski apstradats”. Turklat, papildinot produkta aprakstu, kura
noradits, ka ““Bleu des Causses” ir siers, ko razo tikai no nenokrejota govs piena”, pievienota piebilde, ka “siera
razo$ana izmanto tikai pilnpienu, kas nav standartizéts tauku un olbaltumvielu satura zina un nav homogenizéts”.
Tas atbilst praksei, kadu siera “Bleu des Causses” razoSanai paredzéta piena apstradé isteno daudzus gadus.

RaZosana

Lai nepielautu izejmateriala sabojasanos, ieviests 36 stundu liels maksimalais termin$ — no piena pienemsanas pie-
notava lidz ta sarecina$anai ar himozinu.

Recinasanas temperatiira ir nedaudz paaugstinata un ierobeZota, noradot minimalo vértibu un maksimalo veértibu —
attiecigi 31 °C un 35 °C, aizstajot noradi “aptuveni 30 °C” un tadgjadi ievieSot lielaku precizitati. RecinaSanas tempe-
ratira liela mera jetekmé himozina fermenta aktivitati, un tas korekcija masas iek$pusé “31°C-35 °C”", kas atbilst
parasti sastopamajam veértibam, ir svarigs raZo$§anas meistaribas raditajs.

Precizéts, ka recinaSana veicama “vienigi ar himozinu”, aizstdjot teikumus “Koagulaciju izraisa himozina ferments”
un “Piena sarecina$ana veicama vienigi ar himozinu”. Tas ir formals grozijums, joprojam saglabajot tradicionalo
piena koagulacijas metodi, kura izmanto himozinu.

Péc norades “nekaitigas baktériju, raugu, peléjumu kultiras”, lai precizétu nozimi, pievienoti vardi “kuru nekaiti-
gumu pierada to izmantojums”.

Sikak aprakstiti péc koagulacijas sekojosie sarecinatas siera masas sadaliSanas un maisiSanas posmi, aizstajot tei-
kumu “Siera masu sagriez kvadratos, péc tam seko maisiSana un atpitinasanas laiks™:

— pievienota norade par sarecinatas siera masas gabalu (siera graudu) lielumu péc masas sagraizi§anas — tie ir
1-3 centimetru lieluma,

— ieklauta norade, ka iegiitajiem siera graudiem jabat klatiem ar “pléviti”; $is punkts ir svarigs, lai siera masa vei-
dotos atveres: proti, “ar pléviti klatie” recekla graudi, ievietojot veidnés, nesalip kopa,
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— ieklauta norade par stikalu notecina$anu tvertné un/vai uz notecinaSanas paklajina pirms masas ievieto$anas
veidnés. Sis posms pirms ievieto$anas veidnés lauj notecinat daju stikalu, nesadragajot siera masas graudus.

Teikumu “Siera masas un siikalu maisijumu ievieto veidnés un notecina 2—4 dienas, vairakkart diena tos apgrozot”
aizst3j ar $adiem sikak izstradatiem noteikumiem:

— “Siera masas un stkalu maisfjumu ievieto veidnés. Ievietojot veidné, to var samaisit un sajaukt” $o darbibu
mérkis ir suspendét siera graudus,

— “levieto$ana veidnés notiek ne agrak ka 1 stundu un 30 mindtes un ne vélak ka 3 stundas péc sarecinasanas ar
himozinu”. Ar $o0 noteikumu precizé laika robezas, kuras neievérojot, sarecinasana un ievieto$ana veidnés vairs
nav optimala siera “Bleu des Causses” raZo$anai,

— “Pé& tam seko notecinasana smaguma spéka iedarbiba un bez preséSanas. Sieru regulari apgroza, lai nodrosi-
natu vélamo notecinasanu; tas notiek telpa, kur temperatira ir 15-22 °C, un process ilgst 36-72 stundas, sakot
no veidné ievietosanas briza”. Sie noteikumi, kas ir precizaki, atbilst ierastajam razosanas procesam. Temperatii-
ras raditaju un notecinasanas ilguma noradiSana ir svariga siera “Bleu des Causses” paskabinasanas reguléSana,
kas notiek siera mikrofloras atlases laika.

Pievienots noteikums “Péc tam seko veidnés ievietota siera saliSanas temperatiiras nodro§inasanas posms, kas ilgst
15-30 stundas un notiek telpa, kur temperatiira ir no 7 °C lidz 14 °C”. Sis posms, kad siers tiek turéts salisanai
labvéliga temperatiira, Jauj pakapeniski samazinat siera temperatiiru un nodro$ina pareju no notecinasanas uz sali-
$anas posmu.

Teikumu “Péc iznemsanas no veidném saliSana notiek ar rupjo sali” aizstdj ar rindkopu “Péc izpemsanas no
veidném sali§ana notiek ar sali telpa, kur temperatiira ir no 7 °C lidz 14 °C. To dara vai nu ar rokam, vai mehani-
z&ti, uzberot sali uz virsmas, veicot 2 darbibas: sila vienu pusi un malu, péc tam sala otru pusi un atkal malu.
legremdé$ana salijuma nav atlauta”. Tadgjadi ir precizéta saliSanas metode un temperatiira. SaliSana péc bitibas ir
nepiecie$ams posms, lai sierd “Bleu des Causses” attistitos Penicillium roqueforti. Turklat, ta ka var izmantot gan rupjo
sali, gan smalko sali un gatava produkta gar$a nesajust at3kiribu, ir svitrots precizéjums attieciba uz “rupja” sals
izmanto$anu. Skaidri noradits, ka nav atlauta iegremdésana saljjuma.

Ieklauti noteikumi “Pagraba vai siernica laika starp 5. dienu un 12. dienu no sarecinasanas sieru sadursta, lai taja
izveidotu atveres gaisa apmainai. Laiks starp siera sadurstiSanu un ievieto§anu pagraba ir ne ilgaks par piecam die-
nam” un svitrots teikums “Novietojot pagraba, sieru sadursta, lai taja izveidotu atveres gaisa apmainai”. Sie grozi-
jumi lauj:

— no vienas puses, labak definét sadurstiSanas bridi, ja tas parasti netiek darits, ievietojot pagraba — proti, to var
izdarit ar siernica,

— 1o otras puses, noteikt laika intervalu starp sarecina$anu un sadurstianu, lai labak aprakstitu produkta izveides
procesu,

— visbeidzot, precizét maksimalo laika intervalu starp siera sadurstianu un ievieto$anu pagraba. Proti, ta ka
sadurstisana lauj siera masa ieklat skabeklim, ir svarigi, lai siers tiktu ievietots pagraba laikposma, kas ir isaks
par vai vienads ar piecam dienam, lai Penicillium roqueforti varétu attistities optimalos apstak]os.

Nogatavinasana un beidzama nogatavinasana

Ta ka sals notiri§ana no virsmas pirms siera ievietoSanas pagraba nav sistematiski nepiecieSama darbiba, ir pievie-
nota piebilde, ka Sis posms ir “neobligats”.

=»

Vardus “dabiski veidojusies pagrabi, ko izmanto nogatavinasanai un kas atrodas noteiktaja teritorija” aizstaj ar var-
diem “dabiski veidojusies klinsu iedobumi aizu izvagotas kalkakmens plakankalnés, kuras veido apvidu, ko sauc par
Kosu (Causses), tajos dabiska karta cirkulé svaiga un mitra gaisa plismas, kas nak pa plaisam, kuras izveidojusas
kalkakmens klintis un kuras sauc par fleurines”, lai ieklautu dabisko iedobumu siku aprakstu, uzsverot Ipaso gaisa
apmainas sistému, ko nodrosina klinsu sabruksanas rezultata dabiski veidojusas plaisas, kuras sauc par fleurines.
Atsauce uz iedobumu atraSanos noteiktaja teritorija ir svitrota, jo tie raZoSanas posmi, kas notiek geografiskaja
apgabala, jau ir precizéti punkta “Geografiska apgabala definicija”.



C135/16 Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis 17.4.2018.

Svitrots preciz&ums, ka siera ritulus novieto uz plauktiem, jo sieru $ados pagrabos var izvietot dazadi, tacu is
izvietojums nekada veida neietekmé produktu.

Teikumu “Péc tam sieru aptuveni desmit dienas nogatavina gaisa iedarbiba 8-13 °C temperatiira atkariba no gada-
laika” aizstdj ar teikumu “Lai lautu pareizi attistities Penicillium roqueforti, siera ritulus bez iesainojuma un aerobos
apstaklos $ajos dabiskajos pagrabos nogatavina vismaz 12 dienas, skaitot no to ievieto$anas pagraba”:

— tadgjadi precizéts, ka nogatavinasanas laika dabiskaja pagraba siera rituli atrodas bez iesainojuma; tas ir svarigi,
lai attistitos Penicillium roqueforti,

— nepietickami preciza norade “aptuveni desmit dienas” aizstata ar minimala ilguma noteik$anu, proti, 12 dienam,
skaitot no ievietoSanas pagraba. Sis termin$ atbilst praksei, ja nogatavinasana pagraba tiek veikta siltaja gada-
laika (aukstaja gadalaika nogatavinasanas laiks dabiskaja pagraba pagarinas);

— svitrots noteikums, kura bija precizéts, ka temperatiira dabiskaja pagraba ir 8-13 °C. Proti, $o temperatiiras radi-
taju nevar reglamentét, jo tas ir atkarigs no dabiskas gaisa apmainas, ko nodrosina fleurines, un atskiras atkariba
no argjas vides klimatiskajiem apstakliem.

Teikumu “Péc tam notira virskartinu (“epidermu”) un pirms novieto$anas auksta telpa, lai nogatavinasanu turpinatu
anaeroba vidé, ievieto ipasa iepakojuma” aizstdj ar teikumiem “Péc tam pirms ievieto§anas atvésinata telpa, lai
veiktu nogatavinasanu anaeroba vidg, siera ritulus ievieto atseviska, neitrala pagaidu iepakojuma (So darbibu sauc
par “plombéganu”). Sis telpas temperatiira nedrikst biit zemaka par - 4 °C un augstaka par +4 °C":

— ta ka epidermas tiriSanas darbiba pirms iesaino$anas var netikt veikta sistematiski, jo ta neietekmé siera ipasi-
bas, noteikums “notira “epidermu” ir svitrots,

— jédzienu “Ipasa iepakojuma” aizstaj ar iepakojuma precizaku aprakstu, proti, tas ir atsevisks, neitrals (t. i., bez
uzrakstiem, iznemot tos, kas vajadzigi, lai nodrosinatu izsekojamibu) un ar pagaidu raksturu, un $o darbibu
sauc par “plombésanu”,

=»

— posms “nogatavinasana auksta telpa” tagad ir aprakstits tehniski precizak “nogatavinasana atvésinata telpa”, kas
notiek anaeroba vidg,

— lai labak uzraudzitu “Bleu des Causses” razosanas apstaklus, ir precizéts $2 nogatavina§anas posma temperatiiras
intervals (no - 4 °C lidz +4 °C).

Pievienota piebilde, ka “siera ritulus izpem no nogatavinasanas telpas ne agrak ki 70. diena un ne vélak ka
190. diena, skaitot no himozina pievienosanas datuma”. Ar 3o teikumu aizstdj teikumu “Kopgjais nogatavinasanas
ilgums daZadiem razotajiem un nogatavinatajiem ir at3kirigs. Tas ilgst 70-130 dienas”, kas nebija tik precizs. Svit-
rots kopéjais maksimalais nogatavinasanas ilgums — 130 dienas. Ta vieta maksimala ilguma (190 dienu atvésinata
telpa, skaitot no himozina pievienoSanas datuma) noteik$ana nodrosina produktam raksturigo organoleptisko ipa-
§ibu saglabasanu.

Aizliegums nogatavinasanas laika uzglabat svaigu sieru modificéta atmosféra ir paplasinats un attiecinats ari uz
nogatavinasanas procesa eso$u sieru, jo uzglabasana modificéta atmosféra nav savienojama ar nogatavinaSanas
procesu.

=»

Teikumi “Péc iznemsanas siera ritulus uz 4-6 dienam ievieto “atpitas telpa”. P& tam notira to virsmas un sagrupé
péc svara, formas, kvalitates kritérijiem” ir svitroti. Tam ir savs pamats, jo ievietosanu atpitas telpa (telpa, kura siera
ritulus uzglaba péc to iznemsanas no nogatavinasanas telpas, kamér tie vél nav iepakoti), virsmas tiri§anu un sagru-
p&anu péc svara, formas un kvalitates krit€rijiem var neveikt sistematiski, bet gan atbilstigi siernicas vajadzibam,
taCu tas neietekmé produkta raksturigas ipasibas.

Punkts “Markesana”

Svitrots pienakums izvietot logotipu INAO, un ieklauts pienakums izvietot Eiropas Savienibas ACVN simbolu.
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Lai precizétu norades, kas var tikt pievienotas cilmes vietas nosaukumam, ir ieklauts $ads teikums: “Bez normativa-
jos aktos paredzétajam noradém, kas lietojamas uz visiem sieriem, uz marké&juma, reklama, rékinos vai tirdznieci-
bas dokumentos aizliegts izmantot jebkadus citus pie cilmes vietas nosaukuma tiei pievienotus apziméjumus, izne-

”

mot Ipasas preCu vai raZotdja zimes un noradi “nogatavinats dabiskos pagrabos”.” Runa ir par iesp&ju izdarit atsauci
uz nogatavinasanu dabiskos pagrabos, kas ir viena no “Bleu des Causses” specifiskajam ipatnibam.

Citur

Apak3$punkta “Produkta parbaude” ir ieklauta piebilde, ka produkta analitisko un organoleptisko parbaudi “veic,
atbilstigi parbaudes plana paredzétajam procediiram izdarot ieurbumus siera ritulos, kas ir vismaz 70 dienas veci,
skaitot no himozina pievienosanas datuma”. So informaciju izmanto cilmes vietas nosaukuma parbaudes plana, ko
sagatavo kontroles struktiira.

Punkts “Elementi, kas pamato saikni ar geografisko vidi” ir formuléts no jauna un sadalits trijas sadalas, lai labak
uzsvertu saikni ar dazadiem elementiem, kas veido saikni ar geografisko vidi. Tadéjadi sadala “geografiskajam apga-
balam raksturigas ipasibas” ir ieklauti dabas faktori, ipasi uzsverot kalkakmens klinsu eroziju, ka rezultata rodas
iedobumi un fleurines, bet sadala “cilvékfaktori” apkopoti vésturiskie aspekti un uzsvértas “Bleu des Causses” razo-
taju ipasas prasmes (starp kuram ir liellopu audzéSana attiecigaja teritorija, pilnpiena raZo$ana, sarecinatas masas
gabalu samaisiSana raZoSanas tvertng, notecina$ana bez preséSanas, sadursti$ana, nogatavinasana dabiska pagraba,
nogatavinasana anaeroba vide). Sadala “produktam raksturigas ipasibas” ir atjauninata, produkta apraksta ieklaujot
papildu elementus. Visbeidzot, sadala “célonsakaribu saikne” ir izskaidrota savstarpgja saistiba starp produktu,
dabas faktoriem un cilvékfaktoriem.

Atjauninot informaciju punkta “Atsauces uz kontroles struktiru”, veikti labojumi oficialo struktfiru nosaukuma un
kontaktinformacija.

Visbeidzot, atbilstigi speka esoSajiem valsts noteikumiem pievienota tabula, kura noraditi galvenie parbaudamie
parametri un to novértéSanas metode.

VIENOTS DOKUMENTS
“BLEU DES CAUSSES”
ES Nr.: PDO-FR-0108-AMO02 - 31.3.2017.
ACVN (X) AGIN ( )
1. Nosaukums vai nosaukumi

“Bleu des Causses”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Francija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
3.1. Produkta veids
1.3. grupa. Siers

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta mingtais nosaukums

“Bleu des Causses” ir siers, ko gatavo tikai no nenokrejota, ar himozinu sarecinata govs piena, ta masa ir ar zila
peléjuma marmorgjumu, nepreséta, nevarita, fermentéta un salita; péc pilnigas izZusanas 100 gramos 3ada siera ir
vismaz 50 grami tauku, un ta sausnas saturs ir vismaz 53 grami uz 100 gramiem produkta.

Sieru razo plakanas cilindriskas formas ritulos, to forma ir regulara, to diametrs ir 19-21 cm, augstums 8-12 cm,
bet to svars ir 2,2-3,3 kg.

Siera virsma ir tira, bez parliekas glemes, ka ari bez plankumiem.

Siera masa ir viendabiga zilonkaula balta krasa, ta ir krémveida, izsmalcinata, ar zilganzalu, regulari izkliedetu pele-
juma marmoréumu, taja var biit ar adatu izdurtu caurumu pédas. Tas konsistence ir krémveida un kiistosa.
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Gar$a ir tira, izteikta, ar zilajam sieram raksturigajiem aromatiem, var biit mazliet riigtena, bez parmeériga pikan-
tuma vai parmériga sals daudzuma.

Sieru var apzimét ar cilmes vietas nosaukumu “Bleu des Causses” tikai no 70. dienas, skaitot no himozina pievieno-
$anas datuma.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Izcelsme slaucamo govju pamatbaribai, ko kopuma vidéji gada izédina visam slaucamajam govim, sausnas izteik-
smé vismaz 80 % apméra ir geografiskaja apgabala.

Slaucamo govju pamatbariba sastav no visu veidu lopbaribas, iznemot krustziezu dzimtas augus zalbaribas veida.

Arpus ganibu perioda ganampulka katra slaucama govs ik dienu sanem vismaz tris kilogramus siena sausnas. Siens
ir noplauta un izzaveta zale, kura sastava ir vismaz 80 % sausnas.

Sezona, kad ir pieejama zale, tiklidz klimatiskie apstakli lauj, slaucamo govju turéSana ganibas ir obligata. Jebkura
gadjjuma ganiSanas ilgums nedrikst bit mazaks par 120 dienam gada.

Vidgji visu slaucamo govju piebarosana ar papildu baribu un piedevam ir ierobezota lidz 1 800 kilogramiem, kas
izteikti sausna, uz vienu slaucamo govi gada.

No ieprieks minétajiem noteikumiem izriet, ka vismaz 56 % no kopégjas slaucamajam govim izédinamas gada bari-
bas devas sausnas ir razoti geografiskaja apgabala. Visas baribas un jo ipasi papildbaribas izcelsmei noteikti nav
jabut geografiskaja apgabala, jo taja ir maz augSnu, kas piemérotas lopbaribas kultiru audzéSanai, un klimatiskie
apstakli ar reljefu, kuram raksturigi nokri$ni un sausas kalkakmens plakankalnes, ierobezo to audzésanu.

Slaucamo govju ganampulka papildbariba atlauts izmantot tikai tadas izejvielas un piedevas, kas noraditas attieciga
saraksta.

Dzivnieku barosanai atlauts izmantot tikai augu izcelsmes baribas lidzeklus, blakusproduktus un papildbaribu, kas
iegtita no genétiski nemodificétiem produktiem. Genétiski modificétu kultiru ievieSana ir aizliegta visas tadu saim-
niecibu platibas, kuras iegiist pienu parstradei sierd, kas apziméts ar cilmes vietas nosaukumu “Bleu des Causses”.
Aizliegums attiecas uz visu sugu augiem, kas varétu nonakt saimnieciba eso$o dzivnieku bariba, un uz jebkuru
tadas sugas augu kultiiru, ar kuru varétu tos piesarnot.

3.4. Konkreti raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Piena razo$ana, siera raZo$ana, nogatavinasana un beidzama nogatavinasana noris noteiktaja geografiskaja apgabala.

3.5. Ar registreto nosaukumu apzimetd produkta grieSanas, rivésanas, iepakoSanas u. c. ipasie noteikumi

Sagriezt “Bleu des Causses” ir atlauts tad, ja tas nemaina ta konsistenci. “Bleu des Causses” var piedavat tirgli gaba-
los, kas iegiiti péc pieprasijuma veiktas mehaniskas sagriesanas rezultata.

3.6. Ar registréto nosaukumu apzimeta produkta markesanas ipasie noteikumi

Siera markéjuma ietverts ar cilmes vietas nosaukumu apziméta produkta nosaukums “Bleu des Causses”, kas uzrak-
stits ar burtiem, kuru izmérs ir vismaz divas tresdalas no vislielakajiem uz markéjuma lietotajiem burtiem.

Bez normativajos aktos paredzétajam noradém, kas lietojamas uz visiem sieriem, uz markéuma, reklama, rékinos
vai tirdzniecibas dokumentos aizliegts izmantot jebkadus citus pie cilmes vietas nosaukuma tie$i pievienotus apzi-
méjumus, iznemot Ipasas precu vai razotdja zimes un noradi “nogatavinats dabiskos pagrabos”.
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4. Geografiska apgabala isa definicija

“Bleu des Causses” geografiskais apgabals ir mozaikas forma, ko veido zemesgabali, kuri radusies no magmatisku,
metamorfo vai kalkakmens iezu klintim. Sis teritorijas ainavai raksturiga iezime ir kalkakmens klintis. Tam rakstu-
rigi dabiski iedobumi, kuros ir atveres, kas lauj tajas dabiski regulét mitrumu un gaisa apmainu. Sie dobumi ir ipasi
piemeéroti siera “Bleu des Causses” nogatavinasanai, ka to veic jau izsenis.

Ar cilmes vietas nosaukuma “Bleu des Causses” apziméta produkta razoSanas geografiskais apgabals aptver gandriz
visu Aveyron departamentu un dalu no Lot, Lozére, Gard un Hérault departamenta. Tas plesas $ada teritorija:

Aveyron departamentd

Sadi kantoni: Aveyron et Tarn, Causse-Comtal, Causses-Rougiers, Ceor-Ségala, Enne et Alzou, Lot et Dourdou, Lot et
Montbazinois, Lot et Palanges, Lot et Truyeére, Millau-1, Millau-2, Monts du Réquistanais, Nord-Lévezou, Raspes et Lévezou,
Rodez-1, Rodez-2, Rodez-Onet, Saint-Affrique, Tarn et Causses, Vallon, Villefranche-de-Rouergue, Villeneuvois et
Villefranchois;

$adu pasvaldibu teritorija: Campouriez, Cassuéjouls, Condom-d’Aubrac, Curiéres, Florentin-la-Capelle, Huparlac, Laguiole,
Montézic, Montpeyroux, Saint-Amans-des-Cots, Saint-Chély-d’Aubrac, Saint-Symphorien-de-Thénieres, Soulages-Bonneval.

Gard departamenta

Tréves pa$valdibas teritorija.

Hérault departamenta

Pégairolles-de-IEscalette pasvaldibas teritorija.

Lot departamenta

Sadi kantoni: Cahors-1, Cahors-2, Cahors-3, Causse et Vallées, Luzech, Marches du Sud-Quercy;

komiinas: Boissiéres, Le Boulvé, Boussac, Calamane, Cales, Cambes, Cassagnes, Catus, Cceur-de-Causse, Corn, Crayssac,
Duravel, Durbans, Espere, Flaujac-Gare, Floressas, Francoulés, Gignac, Gigouzac, Ginouillac, Grézels, Les Junies, Labastide-du-
Vert, Lacapelle-Cabanac, Lachapelle-Auzac, Lagardelle, Lamothe-Cassel, Lamothe-Fénelon, Lanzac, Lherm, Livernon, Loupiac,
Mauroux, Maxou, Mechmont, Montamel, Montcabrier, Montfaucon, Montgesty, Nadaillac-de-Rouge, Nuzéjouls, Payrac,
Pescadoires, Pontcirq, Prayssac, Puy-IEvéque, Reilhac, Reilhaguet, Le Roc, Saint-Chamarand, Saint-Cirg-Souillaguet, Saint-
Denis-Catus, Saint-Martin-le-Redon, Saint-Matré, Saint-Médard, Saint-Pierre-Lafeuille, Saint-Projet, Saux, Séniergues,
Sérignac, Soturac, Soucirac, Souillac, Touzac, Ussel, Uzech, Le Vigan, Vire-sur-Lot.

Lozére departamenta

Sadi kantoni: La Canourgue, Chirac, Saint-Chély-d’Apcher;

§adu pasvaldibu teritorija pilniba: Allenc, Antrenas, Aumont-Aubrac, Badaroux, Les Bessons, Brenoux, Le Buisson,
Chadenet, Chaulhac, La Chaze-de-Peyre, La Fage-Saint-Julien, Fau-de-Peyre, Fraissinet-de-Fourques, Gatuziéres, Hures-la-
Parade, Ispagnac, Javols, Julianges, Lanuéjols, Le Malzieu-Forain, Le Malzieu-Ville, Marvejols, Mas-Saint-Chély, Mende,
Meyrueis, Montbrun, Les Monts-Verts, Paulhac-en-Margeride, Quézac, Recoules-de-Fumas, Le Rozier, Saint-Bauzile, Saint-
Etienne-du-Valdonnez, Saint-Laurent-de-Muret, Saint-Léger-de-Peyre, Saint-Léger-du-Malzieu, Saint-Pierre-de-Nogaret, Saint-
Pierre-des-Tripiers, Saint-Privat-du-Fau, Saint-Sauveur-de-Peyre, Sainte-Colombe-de-Peyre, Sainte-Héléne, Vebron;

§adu pasgvaldibu teritorija dalgji: Cans-et-Cévennes (vienigi delegétas pasvaldibas Saint-Laurent-de-Tréves teritorija), Flo-
rac-Trois-Rivieres (vienigi delegétas pasvaldibas Florac teritorija).

5. Saikne ar geografisko apgabalu

Ar cilmes vietas nosaukumu “Bleu des Causses” apziméta produkta raZoSanas geografiskais apgabals atrodas Cen-
trala masiva dienvidaustrumu gala. Apgabala zieme]u, austrumu un dienvidu robezas iezimé kalnaini apvidi: Aubrac
kalni ziemelos, Margeride un Cévennes austrumos un Lacaune kalni dienvidos. RobeZu rietumos iezimé Akvitanijas
baseina austrumu mala. Geografiska apgabala reljefu veido galvenokart kalni vidéja augstuma virs juras limena,
turklat $is augstums rietumu virziena, saskaroties ar Akvitanijas baseinu, samazinas. Tapéc taja ir zinama ainavu
dazadiba, kuram ir raksturigas daudzas augstas kalkakmens klingu plakankalnes, ko sauc par Causses.
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Apgabala galvenokart fidenstecu ietekmé noris erozijas procesi, kuru rezultata veidojas karsta iedobumi. Sajos liela-
jos iedobumos, kas atrodas pazemé zem kalkakmens klintim, paradas daudzas ta sauktas fleurines, proti, plaisas,
caur kuram ieklast auksta un mitra gaisa plismas. Ara gaiss, kas iekliist pazemé pa daudzajim zemes virsas plai-
sam, saskaroties ar klin§u mitrajam siendm vai apak$zemes Gideniem, kltst mitrs un atdziest; tas klast blivaks, un
tam ir dabiska tendence izplist pa zemakam atverém, t. i, pa iedobumu plaisam. Jo ara gaiss ir sausaks un kar-
staks, jo aktivak notiek §T kustiba, un iedobumu temperatiira ir zemaka.

Klimatu veido galvenokart okeana un Vidusjiras ietekme. Geografiska apgabala ziemelu mala un augstienés jatama
arT Centrala masiva kalnu klimata ietekme. Reizumis reljefa dazadiba un véju ietekme rada kontrastus starp
nokri§niem bagatako reljefu un sausakajam kalkakmens plakankalném. Laiks visa geografiskaja apgabala ir Joti sau-
lains, saules spidésanas ilgums taja parasti lielaks vairak par 2 000 stundam gada. Piensaimniecibas izvietotas galve-
nokart zemo un sauso kalkakmens aug$nu apvidi, bet ari liela dala pagulslana vai mergela-kalkakmens un smilsak-
mens augsnés, kas lauj tajas augt zalei un kukuriizai.

“Bleu des Causses” no laika gala ir ticis gatavots kalkakmens klinsu regiona, kas aptver Averonas departamentu un
blakuseso3os departamentus. “Bleu des Causses” raZoSana jo Ipasi attistijas péc 1925. gada 26. jalija likuma pie-
nemsanas, ar kuru Rokforas (Roquefort) pasvaldibas teritorija atlava razot un nogatavinat tikai sierus, kas iegfiti
vienigi no aitas (bet it Ipasi ne no govs) piena. Sis faktors veicinaja to, ka “Bleu des Causses” geografiskaja apgabala
izveidojas govs piena zila siera razo3anas nozare. Sis siers tika precizi aprakstits 1945. gada dekreta, un sakotnéji ta
nosaukums bija “Bleu de I'Aveyron”. Ar 1979. gada 21. maija dekrétu to atzina par produktu ar kontroléto cilmes
vietas nosaukumu “Bleu des Causses”.

Apgabala, kur doming aitkopiba, liellopu audzésana ir saglabata, balstoties uz lopbaribas kultiiram, kas piemérotas
geografiska apgabala augsném un klimatam, laujot nodrosinat slaucamajam govim pamatbaribu 80 % apmeéra.

Misdienas “Bleu des Causses” razosana liek lieta IpaSas prasmes. Izmanto pilnpienu, kas nav homogenizéts. Péc
sagraizianas piena recekla graudus raZoSanas tvertné samaisa, lai tie iegtitu parklajumu, proti, lai uz tiem veidotos
plana plévite, kas tiem nelautu salipt kopa, kameér tie atrodas veidné. Péc ievietoSanas veidné sieru bez preséSanas
notecina ar passvaru, tadejadi starp siera masas gabaliem paliek brivas vietas. Pirms nogatavinasanas dabiska iedo-
buma veidota pagraba veic sadurstianu ar adatam, ka rezultata izveidojas ventilacijas celi, kas Jauj skabeklim ieklat
siera masa.

Péc tam sieru nogatavina dabiska pagraba, kur§ ir mitrs un kura gaisa apmaina notiek caur dabiskam spraugam,
tadgjadi laujot attistities Penicillium roqueforti. Kad $is peléjums ir pietickami attistijies, tiek veikta siera “plombésana”,
proti, ta iesainosana atseviska iepakojuma, lai beidzamo nogatavinasanu veiktu anaeroba vide.

“Bleu des Causses” ir no govs pilnpiena raZots siers, kura masa ir viendabiga zilopkaula balta krasa, ta ir ar zilgan-
zalu, vienmérigi izkliedétu peléjuma marmoréumu. Tai ir kiistosa krémveida konsistence.

Siera garsa ir tira, izteikta, ar zilajam sieram raksturigajiem aromatiem, var bt mazliet rigtena, bez parmériga
pikantuma vai parmeriga sals daudzuma.

No govs piena razota zila siera “Bleu des Causses” atpazistamibu veidojusies pateicoties tam, ka organizéti apvieno-
jusies tadi cilveki, kuri, reaggjot uz stingrajiem noteikumiem, ar kuriem tiek reguléta Rokforas siera (zilais siers no
aitas piena) razo$ana, vélgjusies attistit govs piena razoSanu apgabala, kura parsvara nodarbojas ar aitkopibu.

“Bleu des Causses” razo$ana izmanto geografiskaja apgabala attistitas prasmes, kas lauj iegit sieru, kura masa ir
zilonkaula balta krasa ar vienmérigi izkliedétu pelgjumu. Nehomogenizéta pilnpiena izmanto$ana veicina siera
masai raksturigas krasas veidoSanos. Tvertné esoso piena recekla graudu parklasana ar pléviti, siikalu notecinaana
ar masas passvaru bez pres€Sanas un sadurstiSana siera masa veido regularus atvérumus, kur nogatavinasanas laika
attistas Penicillium roqueforti, tadéjadi laujot iegiit vienmérigi izkliedetu pel&jumu.

“Bleu des Causses” nogatavinasana ir ciesi saistita ar geografisko apgabalu, kas ir bagats ar kalkakmens klintim,
kuras ir iedobumi ar dabiskam atverém, kuru izveidoSanas ir saistita ar grunts geologisko veidoSanos. Pateicoties
$im atverém, plaisam, kas kalkakmens klintim raksturigaja kalkakmens grunti laika gaita ir izveidojusas dabiski,
notiek gaisa plismu apmaina starp plato virsmu un apakszemes iedobumiem, tajos ienesot svaigumu un mitrumu.
Sis gaisa pliismas veicina tadas vides izveidosanos, kas ir labvéliga Penicillium roqueforti attistibai siera iekspusé. Sis
pel&jums veido “Bleu des Causses” zilganzalo pelégjuma marmorgjumu.
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Beidzama nogatavinasana anaeroba vidg, kas seko péc nogatavinasanas dabiski veidojusas iedobuma pagraba, lauj
paléninat Penicillium roqueforti attistiSanos, ta¢u nodroSina $is sénes izdalitajiem fermentiem iespé&ju turpinat iedarbo-
ties (veikt olbaltumvielu un tauku noardiSanu). Tiesi $aja posma siers ieglist krémveida un kistoso konsistenci, zila-
jam sieram raksturigos aromatus, un izzad ta rtigtenums, saglabajoties tirajai un gardajai garsai.

Tadgjadi “Bleu des Causses” sieram raksturigas galvenas organoleptiskas Ipasibas liela méra ir atkarigas no pelgjuma
Penicillium roqueforti iedarbibas nogatavinasanas laika dabiskaja iedobuma un beidzamas nogatavinasanas posma.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(81s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site[bo-agri/document_administratif-4a26bad1-2827-4edb-b58e-b06c8766781/
telechargement
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