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Pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas Parlamenta un
Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates
shemam

(2016/C 185/06)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 (!) 51. pantu.

VIENOTS DOKUMENTS
PASKA JANJETINA
ES Nr.: HR-PDO-0005-01347 - 19.6.2015
ACVN (X) AGIN ( )
1. Nosaukums vai nosaukumi

Paska janjetina

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Horvatija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
3.1. Produkta veids
1.1. grupa. Svaiga gala (un subprodukti)

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta mingtais nosaukums

Paska janjetina (Pagas jéra gala) ir svaiga gala, ko iegiist, nokaujot jaunus virie$u un sievie$u kartas piena jérus, kuri
dzimusi Pagas sala, pieder pie Horvatijas vietéjas aitu kirnes ar nosaukumu Paska ovca (Pagas aitas) un ir audzéti
tikai Pagas sala.

Produkta razosana ir derigi tikai jauni vieglsvara jéri, kuru vecums kauSanas bridi neparsniedz 45 dienas (rékinot
no atne$anas lidz kausanas dienai), kuri ir turéti ganibas kopa ar aitam un lidz nokausanai baroti tikai ar aitas
pienu.

Paska janjetina jéra liemena svars neparsniedz 13 kg. Liemena garums var sasniegt 62 cm un svars 4-10 kg; gala ir
bali sarta ar smalkam, mikstam, tauku cauraustam muskulu $kiedram, nelielu taukaudu un saistaudu daudzumu un
bez izteiktas jéra (aitas) galas smarzas.

Produkta razo$ana izmantoto Pagas jéru zemadas un védera taukaudi ir balta krasa bez iedzeltenas vai dzeltenas
nokrasas. Jéra liemeni klaj loti plans, gandriz caurspidigs zemadas taukaudu slanis.

Paska janjetina tirgh laiz tikai ka svaigu liemeni vai pusliemeni (ko iegiist, sadalot liemeni pa sadalfjuma liniju caur
mugurkaula skrieme]u un galvas vidu, ka arT caur kri$u kaula, krustu kaula un gaZas kaula vidusdalu) bez gremo-
Sanas trakta organiem, liesas, adas un apaksstilbiem. Toties galva, nieres ar nieru taukaudiem, plausas ar balseni,
sirds un aknas ir liemena bitiska sastavdala.

Paska janjetina galu patéré tikai termiski apstradata veida; ta ir pasi suliga un miksta, ar patikamu gar§u un vieglu
aromatu, jo kau$anai tiek izmantoti jauni jéri, kuriem ir izédinats tikai piens.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Paska janjetina razo$ana izmanto jérus, kuri lidz nokausanai ir baroti tikai ar aitas pienu.

3.4. Konkreti raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Visiem Paska janjetina razoSanas posmiem janoris 4. punkta noteiktaja geografiskaja apgabala.

() OV L 343,14.12.2012,, 1. Ipp.



C185/12 Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis 24.5.2016.

Razosanas procesa ietilpst:

1) Pagas aitu audzéSana;

2) Pagas aitu lecina$ana un atneSanis;
3) Pagas jéru audzéSana;

4) Pagas jéru kauana.

3.5. Ar registreto nosaukumu apzimetd produkta grieSanas, rivésanas, iepakoSanas u. c. Tpasie noteikumi

Paska janjetina tirgh laiz tikai ka svaigu pusliemeni vai veselu liemeni bez adas un apaksstilbiem, bet ar galvu un
subproduktiem jeb kr@igkurvja un védera dobuma organiem (aknam, plausam ar balseni, sirdi un nierém ar nieru
taukaudiem). Produktu Paska janjetina tirdznieciba piedava plastmasas pléves iesainojuma.

Lai saglabatu galas svaigumu un kvalitati un higiénas apsvérumu dé] liemeni iesaino uzreiz péc dzivnieka nokausa-
nas Pagas salas kautuveés, pirms produkts tiek laists tirgti. Paska janjetina iepakoSana kautuvés uzreiz péc kausanas
nepielauj galas nonaksanu saskaré ar atseviskiem mikrobialas kontaminacijas avotiem tas apstrades un transportésa-
nas laika. Turklat Paska janjetina ietiSana plastmasas plévé turpat kautuve, kurd jeérs nokauts, aizkavé svaigas galas
atrasanos saskaré ar gaisu, kas varétu sakelt galas olbaltumvielas un izraisit glotu veido$anos uz galas virsmas,
tadgjadi radot nepatikamu aromatu.

3.6. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta markesanas ipasie noteikumi

4.  Geografiska apgabala sa definicija

Paska janjetina razo visa Pagas (Pag) sala. Pagas salas piekraste iezimé raZoSanas geografiska apgabala robezu. Pagas
sala atrodas starp Velebita (Velebit) kanalu un Kvarnera (Kvarner) lici un starp Rabas (Rab), Olibas (Olib) un Viras
(Vir) salam.

5.  Saikne ar geografisko apgabalu
Produkta specifika

Paska janjetina ir gala, ko ieglist no jauniem vieglsvara jériem, kuri baroti vienigi ar aitas pienu. Saskana ar noteikta-
jam vidéjam krasas vértibam L*, a* un b*, kuru méri$ana izmanto starptautiski atzitu metodi, Pagas jéru galu klasi-
fice ka bali sartu. Jéru kausana agrina vecuma Pagas jéru liemeniem pieskir specifiskas Ipasibas (Mio¢, B., Vnucec, I,
2010, Paska janjetina, Dani paske ovce i paskog sira (Paska janjetina, Pagas aitu un Pagas sieru dienas), lekciju krajums).

Paska ovca Skirnes jéru muskulu audu kimiska sastava salidzinajums ar Dalmacijas Pramenka un Istras Skirnes aitu
attiecigajiem raditajiem ir atklajis batiskas atskiribas taukaudu ipatsvara (Pagas jériem ir ievérojami augstaks Ipat-
svars), olbaltumvielu satura sausna (Pagas jériem ir viszemakais saturs) un taukaudos sausna (Pagas jériem ir vis-
augstakais Ipatsvars) (Vnucec, I, 2011, Odlike trupa i kakvoéa mesa janjadi iz razlicitih sustava uzgoja (Jéra liemena
ipasibas un galas kvalitate dazadas audzéSanas sistémas), doktora disertacija, Agronomijas fakultate, Zagreba).

Paska janjetina at3kirigo ipasibu pamata ir Pagas aitu ganu jau kop$ seniem laikiem piekopta aitkopibas prakse,
saskana ar kuru jérus péc atneSanas nenoskir no aitam un jéra galu raZo, kaujot piena jérus. Sim produktam atski-
11ba no vecaku jéru galas nav specifiskas smarzas, jo Paska janjetina galu iegiist no loti jauniem piena jériem (Baraé

et al., 2008, Paska ovca — hrvatska izvorna pasmina (Paska ovca — Horvatijas vietgja skirne), Novala).

At3kiriba no Pagas sala piekoptajam tradicijam — kaut oti jaunus vieglsvara jérus piena un siera razo$anai — kai-
minu regionos, kur valda lidzigi Vidusjiras apstakli (piem., Cresas (Cres) sala vai Istras (Istra) pussala), jérus ar lie-
laku vid&jo kermena masu (ap 20 kg) kauj galvenokart galas iegfiSanai, respektivi, jérus, no kuriem iegita liemena
masa ir aptuveni 12 kg, kauj, lai to galu izmantotu cepsanai uz iesma.

Pirmas rakstiskas liecibas par Pagas jériem un to galu ir dokumentétas sena pagatné. Jau 1554. gada vésturnieks
Sabolliko (Sabollico) atzimgja, ka Pagas jéri ir visgardakie visa Ilirija (Ilirija) (Karavanié, B., 2006, Grada za povijest
grada i otoka Paga (“Pagas pilsétas un salas vésturiskais apraksts”), Sv. Anastasijas domkapituls).
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Paska janjetina vienmér ir bijis attieciga produkta nosaukums, ka par to vésta neskaitamas vésturiskas liecibas, un to
joprojam lieto gan sarunvaloda, gan tirdznieciba (sk. liecibas par nosaukuma lieto§anu sarunvaloda un tirdznieciba).

Paska janjetina tirdzniecibai ir izteikti sezonals raksturs, jo §3 produkta razosana izmantotas aitas lielakoties parojas
laika no jinija lidz oktobrim, un parasti tas notiek planveida lecinasana, tadéjadi jéri atskrien no novembra lidz
martam, visbiezak janvari.

Geografiska apgabala specifika
Dabas faktori

Pagas sala dominé Vidusjiras klimats ar siltam, sausam vasaram un nedaudz vésakam ziemam. Viena no Pagas
ipasajam iezimém ir spéciga lokala véja (bora) atkailinato klinsu plavas, par kuram krustu $kérsu stiepjas sausa
kravuma akmens miiri. Sada ainava Horvatija ir unikala; bora v&j§ nevienu citu salu nav tik liela méra ietekméjis ka
Pagas salu, padarot to par “vistuksnesigako” salu Adrijas juras Horvatijas dala. Salas lielaka dala sastav no karsta
klindu plavam, kuras parsvara aug piejiiras asfodéli un zeltbarzi (Chrysopogon) (to biologiska razo$ana ir salas aitko-
pibas pamatd), ka ari klintis, kas noaugusas ar stepju ligu un arstniecibas salviju — sausos apstaklos dzivotspgjigu
sugu augiem. Salas klinsainajas plavas, kuras ganas Pagas aitas, aug vairak neka 300 sugu augi. Vairakums $o sugu
pieder pie Vidusjiiras augu valsts.

Pagas aitu galvas koniska forma un zoklu un lipu veikliba lauj tam sasniegt zales stiebrus starp akmeniem un zem
tiem, ka arT aizsniegt akmenos un kriimos ieauguso zali, tapec tas var atrast baribu un izdzivot pat visskarbakajos
apstaklos.

Salas augsne Pagas aitu ganibu vietas ir aptuveni iedalama divas grupas: antropogénas augsnes (visa aramzeme) un
ganibu/plavu/meZa augsnes (nabadzigas augsnes, kas sastav no kalkakmens un dolomita melnas augsnes un klin-
tim, plana briinds augsnes slana un sarkanas augsnes).

Pagas sala valdogais véj$ bora biezi sasniedz vétras speku; tas pace] tidens pilienus no jiras un izkliedé tos pari visai
salai, veidojot “sals nogulsnes”, kas ieveérojami paaugstina sals saturu augsné un vegetacija.

Cilvékfaktori

Pagas salas iedzivotaji ar lauksaimniecibu nodarbojas jau kop§ aizvésturiskiem laikiem. Sena tautasdziesma liecina,
ka Paga jau izsenis ir bijusi pazistama ar jéra galu: “Ak, Paga, masu prieks un lepnums, cik dasni tu mis apdavini.
Siera, vina un jéra galas mums pietiks daudziem gadiem.”

Katra Horvatijas regiona ir savas aitkopibas tradicijas atkariba no paredzéta produkcijas lietojuma un patérétaju
paradumiem. Paska janjetina razoSanai paredzétos jérus kauj noteikta vecuma un svara atbilstosi Pagas salas aitkopi-
bas tradicijai, saskana ar kuru loti jaunus jérus (lidz 45 dienu vecumam) kauj, lai iegiitu vieglus liemenus (svara lidz
10 kg). Jaunos vieglsvara jérus kauj galvenokart tade], lai péc iespéjas agrak varétu sakt aitu slauk$anu un bagatigo
izslaukumu izmantot Pagas siera raZoSanai nepiecieSama piena ieguvei.

Celoniska saikne starp geografisko apgabalu un produktu

Produkta Paska janjetina nosaukuma izcelsme ir saistita ar Pagas aitu audzéSanas apgabalu — Pagas salu.

Atbilstosi vietéjai aitkopibas tradicijai Pagas sala audzétas aitas galvenokart paredzétas Pagas siera raZoSanai nepie-
cieSama piena ieguvei — $im meérkim ir pakartotas visas aitkopibas metodes, un aitkopji vislielakos ienakumus giist
no aitas piena pardosanas. Sa iemesla dé] atskiriba no kaiminu apgabaliem Pagas sala jérus kauj loti agrina vecuma;
ar aitas pienu baroto vieglsvara jéru kausana nosaka Paska janjetina bali sarto krasu. Cie$a saikne starp Paska janje-
tina un geografisko apgabalu ir veidojusies tradiciju un dazadu apstaklu mijiedarbiba. Pagas aitas ir Pagas salas vie-
tgja skirne, un tas audzé tikai Pagas sala. No dzim$anas lidz nokausanai jerus nepartraukti tur kopa ar aitam, kas
tos zida ar pienu. Jérus kauj ne vélak ka 45 dienu vecuma, un kauSanu veic apstiprinatas kautuvés Pagas sala, lai
nepaklautu jaunos jérus iesp&jamam stresam un bojaejai, kas varétu notikt transporte$anas laika uz citiem apgaba-
liem. Pétjjumi liecina, ka Pagas jéru liemenu ipasibas un galas kvalitate atSkiras no lidzigu skirnu jéru attiecigajiem
raditajiem, un $§is iezimes veidojas galvenokart tapéc, ka saskana ar Pagas salas aitkopibas tradiciju piena jéri tiek
nokauti agrina vecuma. Augstais taukaudu saturs Pagas jéru muskulaudos ir saistams ar $kirnes ipatnibam, ka ari ar
to, ka jéri partiek no Pagas aitu piena, kas augsta tauku satura dé] ir kalorijam arkartigi bagats piens.
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Maigaja Vidusjiras klimata Pagas aitas un jéri savu dzivi pavada zem klajas debess. Aitu un jéru turéana visu dien-
nakti arpus telpam bora v&ja un saules gaisma, nepiesarnotas ganibas un svaigaja jiras gaisa arl ietekmé galas kvali-
tati, padarot to atskirigu no kontinenta audzéto jéru galas. Pagas aitu piena un no $i piena partikuSo Pagas jéru gala
atspogulojas Pagas salas ganibu floras sastavs (zinatniskais darbs, Ljubici¢, I. et al., 2012, “Florni sastav ovcarskih
pasnjaka otoka Paga” (Pagas salas aitu ganibu floras sastavs)). Paska janjetina piemit izteikti specifiska “Vidusjtiras”
garsa, kas veidojusies salas specifisko agroklimatisko apstaklu, vegetacijas ipatnibu un daudzveidibas, ka ari aroma-
tisko un arstniecibas augu sugu daudzskaitliguma mijiedarbiba. Augstais sals saturs augsné un biezas “sals
nogulsnes” neizbégami ietekmé vegetacijas struktiiru un ipasibas, kas savukart nosaka Pagas aitu piena un produkta
Paska janjetina kvalitati (Mio¢ et al., 2011, Program uzgoja ovaca u Republici Hrvatskoj (Horvatijas aitkopibas prog-
ramma), Zagreba).

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(81s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

http:/[www.mps.hr/UserDocsImages/HRANA [PASKA%20JANJETINA [Specifikacija%20Paska%20janjetina000 1.pdf
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