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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISIJA

Pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas Parlamenta un
Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates
shémam

(2016/C 107/07)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 (') 51. pantam.

St publikacija aizstaj Eiropas Savientbas Oficiala Vestnesa 2016. gada 9. janvara numurd C 6 publiceto vienoto dokumentu.

VIENOTS DOKUMENTS
FLONZ
ES Nr.: DE-PGI-0005-01257 - 26.8.2014.
ACVN ( ) AGIN (X)
1.  Nosaukums

Flonz

2. Dalibvalsts vai tresa valsts
Vacija
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids

1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kiipinati u. c.)

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minétais nosaukums

Flonz ir asinsdesa, kuru raZzo saskana ar senam amatniecibas tradicijam. Produkts pieder pie varito desu grupas un
asinsdesu apaksgrupas. Ta ir “vienkarSas kvalitates” asinsdesa, proti, ta satur ciikgalu, tacu sastava cikgala nav
redzama. Desu pilda dabiska zarnas apvalka vai maksliga apvalka. Desas diametrs ir 30-65 mm. Desu piedavajot
tirdznieciba, ta ir dabiska vai maksliga apvalka, izliekta cilindra forma ar raksturigiem desas galiniem, kérsgrie-
zuma apala. Desas galus var ari savienot, veidojot rinki. Desas masa ir sarkanbriina krasa, ko izraibina balti speka
gabalini. Ari desas arpuse ir sarkanbriina krasa.

Péc konsistences desa ir miksta, tacu ta ir viegli sagriezama. Produktu tirgo svaiga vai kiipinata veida.

Tirdznieciba desu piedava slégta tara, ar apvalku vesela veida, sadalitu gabalos vai sagrieztu $kélés ka pusfabrikatu
(vakuumiepakojuma vai tml.). Flonz neiepako stikla tara, konservu karbas vai cita veida tara.

Flonz struktira ir jabat skaidri saskatamiem speka gabaliniem. Tie neparsniedz 25-30 % no svara. Speka gabalinu
diametrs ir 5-10 mm. Tauku saturs svaiga produkta ir 25-35 %; Flonz galas olbaltumvielu saturs bez saistaudu
olbaltumvielam nedrikst bit zemaks par 8 %.
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3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Sastavdalas:
— svaiga ciikas speka ada,
— svaigs vai saldéts (atkauséts) ciikas spekis,
— cikgala,
— ciikas galvas gala (péc izvéles),
— ciku asinis,
— nitrita sals,
— garSaugi un garsvielas (tikai dabiski garSaugi un gar$vielas, bez aromatizétajiem un garSaugu ekstraktiem),
— sipoli (péc izvéles),
— galas buljons (péc izvéles).
3.4. Konkreti raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala
Lai rtl)oflroéinétu tradicionala produkta kvalitati, visiem razoSanas posmiem ir janoris noteiktaja geografiskaja
apgabala.

3.5. Ar registréto nosaukumu apzimeta produkta grieSanas, 1ivesanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi

3.6. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta markesanas Tpasie noteikumi

4. Geografiska apgabala isa definicija

Razo$anas apgabals ir dala no Vacijas federalas zemes Ziemelreinas-Vestfilenes, proti, Kelnes pilsétas apgabals un
Sadas pilsétas: Leverkusen, Bergisch Gladbach, Rosrath, Wesseling, Briihl, Hiirth, Frechen, Pulheim, Bonna (Bonn) Neuss,
Dormagen, Monheim, Ratingen un Diseldorfa (Diisseldorf), ka ari Rhein-Sieg rajons.

5. Saikne ar geografisko apgabalu
Geografiska apgabala specifika

Kelne ir razosanas apgabala lielaka un aptuveni ta geografiskaja centra esosa pilséta. Tapat ka nakamas divas liela-
kas pilsétas, Diseldorfa un Bonna, un gandriz visas citas $aja apgabala eso$as administrativas teritorijas, Kelne atro-
das pie Reinas. Flonz ir nozimigs elements karnevala, kuru vérienigi svin visa razoSanas apgabala. Visslavenakie ir
Kelnes un Diseldorfas karnevali, tacu ari citviet karnevals ir gada ievérojamakais notikums, kam ir arkartigi liela
nozime ikviena vietgja kopiena. Svinibu neatnemama sastavdala ir tradicionalie produkti. Pie tiem pieder ari
Flonz — produkts, kas kopiga kulinara tradicija vieno pat Kelni un Diseldorfu, kuras reizém jokojot tiek uzskatitas
par sancensem.

Produkta specifika

Flonz pasa reputacija ir saistita ar faktu, ka Sis édiens un ta nosaukums simbolizé razoSanas apgabala identitati un
savdabibu. Gatavais produkts ir svaiga, miksta desa. Saja zina Flonz biitiski atskiras no Vacijas dienvidu apgabalu
asinsdesam, kuras biezi piedava kaltéta, cieta veida ka produktus ilgstosai uzglabasanai. Kvalitates apsvérumu dé]
drikst izmantot tikai svaigu vai saldétu, bet ne konservétu speki. Svaigs vai saldéts spekis aizkavé nevélamu oksida-
ciju, kas ilgaka uzglabasanas laika raditu sasmakuma smarzu un gar$u. Svaiga vai saldéta speka izmantoana ir
apgabalam raksturiga un objektivi nosakama produkta Ipasiba, kas izriet no apgabala pastavosas $ada veida razosa-
nas tradicijas.

Flonz Tpasas reputacijas pamata ir 33 produkta raZoSana noteiktaja geografiskaja apgabala. To apliecina fakts, ka Sis
ediens un ta nosaukums simbolizé razo3anas apgabala identitati un savdabibu. Flonz ir galvena sastavdala viena no
tradicionalajiem &dieniem Kolsch Kaviar (Kelnes kaviars), kas atrodams katra alus kroga &dienkarté Kelné, un tas nav
kaviars, bet gan Flonz ar sipolu gredzentiniem. Himmel un Ad (“Debesis un elle”) ir cepta Flonz asinsdesa ar abolu
kompotu un kartupelu biezeni. Literari darbi apliecina Flonz ipago nozimi Kelnes gastronomija:

Franz Mathar|Rudolf Spiegel, “Kélsche Bier- und Brauhduser”, Kelne, 1989;

Peter Honnen, “Kappes, Knies und Kliingel”, Kelne, 2003;
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Berthold Heizmann, “Von Apfelkraut bis Zimtschnecke”, Kelne, 2011;
Gerard Schmidt|Joachim Romer, “Kélsch Kaviar un Ahzezupp”, Kelne, 1990.

Saikne

Flonz reputacija un saikne ar noteikto geografisko apgabalu ir dabiski veidojusies garaja produkta véstures gaita.
Jédziens Flonz Kelné tika lietots jau 19. gadsimta beigas (Wrede, “Neuer Kolnischer Sprachenschatz”, Kelne, 1956: 235).

1947. gada dziesmu tekstu autors Jups Slesers (Jupp Schldsser) un komponists Dr. Gerhards Jusenhofens (Gerhard
Jussenhoven) jokoja par to, cik griiti ir iecelotajiem ielauzit méli kelnie$u izruna. Par pieméru vini izmantoja “O”
skanu de| grati izrundjamo vardu Blotwoosch (asinsdesa) un ieteica ta vieta sinonimu Flgnz. Vinu dziesma Sag’ ens
Blotwoosch (“Vienkarsi saki asinsdesa”) tas skan 3adi:

“.. Sag’ ens Blotwoosch .. [Vienkarsi saki asinsdesa.]

Wam dat Woot es zo schwer [Ja $is vards ir par gritu,]

Da saht einfach Flonz .. [Saki vienkarsi Flonz.]”

1980. gada sekoja Tonija Steingasa (Toni Steingass) dziesma Bunnefitschmaschinche (“Zalo pupinu masina”):
“.. Wi en Kolle uze well, [Ja Kelné vélas jokus dzit,]

da saht statt Blodwoosch Flonz, [Vajag Blodwoosch vieta sacit Flonz,]

Un wi dat nit sage kann, [Un, kas to pateikt nemak,]

di stammp us der Provonz! .. [Tas no laukiem nak!]”

Viens no jaunakajiem piemeériem ir 1996. gada dziesma Buure Siu (“Lauku tauta”):
“.. De Haupsaach es, de Flonz es god. [Galvenais, lai Flonz ir labs.]

Alles andre es zo kompliziert .. [Viss cits ir parak sarezgits.]”

2011. gada Péters Millovi¢s (Peter Millowitsch) sava Kelnes teatri inscenéja teatra izradi ar nosaukumu Fiir eine
Handvoll Flonz (“Par sauju Flonz”), un aptuveni tai pasa laika (2011./2012. gada karnevalu sezona) Kelnes radikalais
teatris Stunksitzung apspéléja tému “Kalsch [viet§jo alu] var dabat tikai ar Flonz. Euro Flonz”.

Jédzienu Flonz izmanto daudzas sabiedriskas jomas, lai uzsvértu kada pasakuma vai apvienibas saistibu ar Kelni ka
dzimto vietu: pieméram, kadai Kelnes basketbola komandai nosaukums ir Flying Flonz I. Kelnes jahtklubs piedalas
ikgadéjas sacensibas Royal Flonz Kapp. 2012. gada notika pirmais retro auto izbraukums Tour de Flinz, kuru rikoja
Pulheimas Karnevala biedriba.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(81s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

https:|[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/41118
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