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Pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakspunktu Eiropas Parlamenta un Padomes
Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shemam

(2015/C 204/09)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 () 51. pantam.

APSTIPRINASANAS PIETEIKUMS ATTIECIBA UZ PRODUKTA SPECIFIKACIJAS GROZIJUMU, KAS NAV MAZNOZIMIGS,
AIZSARGATA CILMES VIETAS NOSAUKUMA | AIZSARGATAS GEOGRAFISKAS 1ZCELSMES NORADES GADIJUMA

Grozijuma apstiprinasanas pieteikums saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta pirmo dalu
HUILE D’OLIVE DE NICE
ES Nr.: FR-PDO-0105-01278 — 17.11.2014.
ACVN (X) AGIN ( )
1. Pieteikuma iesniedzé&ja grupa un tas likumigas intereses

Syndicat interprofessionnel de lolive de Nice

Box 58 MIN Fleurs 6
06296 Nice Cedex 3
FRANCE

Talr. +33 497257644
Fakss +33 493176404
E-pasts: aoc.olive@aocolivedenice.com

Nicas olivu audzétaju arodapvienibu veido Huile d'olive de Nice razotaji un parstradataji, un tai ir likumigas intereses
iesniegt grozijumu pieteikumu.

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Francija

3. Produkta specifikacijas punkts, uz kuru attiecas grozijums vai grozijumi

— [ Produkta nosaukums
— X Produkta apraksts
— X Geografiskais apgabals
— [ Izcelsmes apliecinajums
— [XI Razo$anas metode
— [ Saikne
— X Markésana
— [X Cita: parbaudes
4. Grozijuma vai grozijumu veids
— X Ar registretu ACVN vai AGIN apzimeéta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par maznozi-

migu saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treSo dalu.
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— O Ar registrétu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par maznozi-
migu saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treSo dalu, ja vienots dokuments (vai ta
ekvivalents) attieciba uz produktu nav publicéts.

5. Grozijums vai grozijumi
Produkta apraksts

Produkta apraksts ir parskatits un papildinats.

Konkréti precizéts, ka runa ir par “ienakusos auglu” tipa ellu, kurai piemit parsvara mandelu aromats. Vairakus
gadus veikto degustaciju un to darbu rezultati, kurus veicis Francijas Olivu audzéSanas starpnozaru apvienibas
(AFIDOL) Olivkopibas tehniskais centrs (CTO), kas uzkrajis vairak neka 10 gadu laika veikto analizu rezultatus,
liecinaja, ka produktam Huile d'olive de Nice raksturigs ne tikai parsvara esoais (svaigu vai sausu) mandelu aromats,
bet ari $adi blakus aromati, kas atgadina: svaigu artiSoku, irbulenu ziedus, sienu, konditorejas izstradajumus un
citronu. Sie aromati papildina riekstu un ienakusos abolu aromatu, kas bija minéti specifikacija, kuru nositija, kad
iesniedza pieteikumu $a produkta registréSanai ar ACVN.

Turklat, lai labak aprakstitu produktu, ierosinats noteikt, ka sivuma izpausmes pakape nedrikst parsniegt 2, bet
rigtenuma izpausmes pakape — 1,5 péc Starptautiskas Olivu padomes (SOP) organoleptiskas skalas. Sadi maksima-
lie limeni tika noteikti arf, pamatojoties uz secinajumiem, kas gati Olivkopibas tehniska centra veikto darbu
rezultata.

Lai labak saglabatu kvalitati, maksimalais briva skabuma saturs no 1,5 g/100 g, kads tas bija noteikts sakotngji,
pazeminats lidz 1 g/100 g.

Lai patérétajam biitu nodrosinata ellas kvalitate, pirmaja tirdzniecibas posma peroksida skaitlis ir ierobezots lidz
16 miliekvivalentiem aktiva skabekla uz kilogramu olivellas.

Svitrota norade par to, ka ella ir “neapstradata” (vierge), jo Sis raksturlielums ir saistits vienigi ar ellas analitiskajam
pasibam, un Huile d'olive de Nice var pieskaitit pie kategorijas “neapstradata” (vierge) vai kategorijas “neapstradata
augstaka labuma” (vierge extra).

Geografiskais apgabals

Labotas specifikacija konstatétas kludas to pasvaldibu nosaukumos, kuras pieder pie $a cilmes vietas nosaukuma
produkta raZoSanas geografiska apgabala, tacu Sie labojumi negroza razoSanas geografiska apgabala robezas, kas
paliek nemainitas.

Skaidrak noraditi raZoSanas posmi, kuriem janoris ar $o cilmes vietas nosaukumu apziméta produkta gatavosanas
geografiskaja apgabala: “visas darbibas, sakot no olivu raZoSanas un beidzot ar olivellas iegiifanu, veicamas noteik-
taja geografiskaja apgabala”.

Turklat precizéta zemesgabalu identifikacijas kartiba atbilstigi jaunajam valsts procediram.

Lzcelsmes apliecindjums

Saskana ar izmainam valsts tiesibu aktos un normativajos aktos nodalas “Pieradijumi par produkta izcelsmi geogra-
fiskaja apgabala” redakcija ir izlabota, un taja ieklauti jo ipasi obligatie noteikumi par deklaréSanu un registru kar-
toSanu attieciba uz produkta izsekojamibu un razosanas apstaklu parraudzibu.

Turklat $aja nodala ieviesti precizéjumi un papildinajumi vairakos noteikumos, kas saistiti ar registriem un deklara-
ciju dokumentiem un kas Jauj nodro$inat produktu izsekojamibu un to atbilstibu specifikacijas prasibam.

RaZosanas metode
Apputeksnétajskirnes

Grozijums attiecas uz to olivu maksimala satura svitro$anu, kuras iegtitas no apputeksnétajskirnu vai vietgjo skirnu
olivkokiem; sakotnéji bija noteikts, ka ellas razosanai $adu olivu maksimalais saturs nedrikst parsniegt 5% (tas
lidzinajas minéto $kirnu olivkoku procentualajam daudzumam olivdarza). Tam ir savs pamats, jo razu olivdarzos
tradicionali novac viena reizg, to olivu daudzumu, kuras novac no apputeksnétajskirnu vai vietéjo skirpu olivko-
kiem, parasti ieklauj kopgja olivu apjoma, kuru piegada spiestuvém ar aizsargato nosaukumu apzimétas olivellas
iegifanai, un minéto $kirpu olivu daudzumi ir pavisam nelieli. Lai pemtu véra $o nenozimigo, no apputeksnéta;js-
kirném iegiito olivu daudzumu, teikumu “Ella ieglistama vienigi no “Cailletier” $kirnes olivam” aizstaj ar teikumu
“Ellu iegiist no “Cailletier” skirnes olivam”.
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Visbeidzot, ieviesta “seno vietéjo Skirpu” definicija. Runa ir par “Skirném, kuras olivu kultiirai atvéléto platibu
apstadiSanai izmantoja pirms 1956. gada sala un pie kuram piederosie koki raZosanas apgabala ir ievérojama
daudzuma”.

Stadijumu bieziba

Grozijums veikts, lai nemtu véra ipatnéjo situaciju, kada atrodas uz terasém iestaditie olivkoki, salidzinajuma ar to,
kada atrodas lidzenos zemesgabalos iestaditi olivkoki, jo Sie slipu nogazu apvidos esosie stadjjumi aiznem lielum
lielo dalu platibu, kas atvélétas ar o cilmes vietas nosaukumu apziméta produkta izejvielas iegisanai, un $is fak-
tors pat ir 33 produkta raksturiga ipatniba. Sa veida stadijums nekavé auglukoku saknu attistibu un — 30 zemesga-
balu apvidus slipuma dé] — nav par iemeslu koku savstarpéjai cinai par piekluvi saulesgaismai. Tatad ierosinats ta
minimala attaluma aprekina, kads jaievéro starp kokiem, nemt vera terases augstumu un $aja situacija nepiemérot
prasibu par to, ka katram kokam janodrosina vismaz 24 m? liela platiba.

Precizéti noteikumi par minimalo attalumu starp kokiem (noteikts, ka tam jabat 4 m) attieciba uz auglukokiem,
kas staditi no 2001. gada 27. aprila (2 ACVN atziSanas sakotnéja dekréta izdosanas datums).

Starpkultiiras

Saskana ar viet§jam parazam pielaujama augludarza izkliedétu [citas sugas] auglukoku klatiene, kura tiek uzskatita
par tadu, kas neietekmé produkta galigo kvalitati, tau ar noteikumu, ka to daudzums neparsniedz 5 % no attieciga
zemesgabala koku kopskaita.

Apiudenosana

lerosinats noteikt konkrétu datumu, lidz kuram javeic aplidenosana, tadéjadi aizstajot sakotnéjo noteikumu, ar
kuru atlava veikt apfidenoSanu “lidz auglu nobrie$anai”, jo $ads noteikums nav precizs: nobrie$anas datums var
nedaudz atskirties atkariba no geografiska apgabala sektoru geografiska novietojuma (piekrasté vai dzilak ieks-
zem¢), tadéjadi radot gritibas parbauzu veiksanai.

Tatad ir noteikts, ka $is datums ir 1. novembris.

Raziba

Atlauta maksimala raza no 6 t/ha palielinata [idz 10 t/ha. Tas ir pamatoti, jo jauno stadjjumu koki Sodien jau sak
dot auglus, un no $im olivbirzim ievakta raza sasniedz 8-10 t/ha. Olivkopiba nav retums sastapt ari vairakus gad-
simtus vecus olivdarzus, kuru kokiem ievérojami attistijusies zarotne ar attiecigu daudzumu olivu. RaZotaju profe-
sionalizacija un zemesgabalu renovacija veicina ari razas optimizaciju.

Turklat razas aprekina veids precizéts ta, lai nebitu vietas nekadai interpretacijai. Tadgjadi ir noradits, ka So razu
aprékina attieciba uz novakto produkciju (un nevis koka doto kopgjo produkciju, kura ietilpst ari uz zemes nobiru-
$as un neuzlasitas olivas, uz kuram $is cilmes vietas nosaukums neattiecas).

Lai garantétu produkta izejvielai izmantojamo olivu kvalitati, precizéts auglukoku vecums, kads tiem jasasniedz,
kad tos var sakt izmantot razas iegianai (vismaz pieci gadi).

Razas ievak3anas datums

Sakotnéji datumu razas novak$anas sakumam noteica ar prefekta nolémumu péc kompetentas iestades dienestu
ierosinajuma.

Saskana ar valsts administrativo procediiru vienkarSo$anu ierosinats, ka $is datums janosaka ar INAO direktora
lémumu péc razotaju grupas pamatota priekslikuma sanemsanas.

Noviksana

Virdi ar “notraukSanu, izmantojot mehanizaciju” aizstati ar “mehaniskiem panémieniem”. Sis redakcionala rakstura
grozjjums nerada izmainas dazados panémienos, ko atlauts izmantot, lai novaktu razu ar ACVN Huile d'olive de
Nice apziméta produkta iegfiSanai.



20.6.2015. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C204/27

Izmantoto olivu sanitara kvalitate

Specifikacijas sakotnéja redakcija bija noteikts, ka spiestuvém piegadatajam olivam jabat “slimibu neskartam”.
Sakotngja redakcija ir grozita, gan lai precizétu sagaidamo kvalitati, gan ari lai parbauditu drizak izmantotas olivas,
nevis piegadatas olivas. Noteikums ir §ads:

“Izmantotas olivas ir slimibu neskartas. Tomér katra izmantotaja partija pielaujams tads kraupjainu, iecknabatu vai
apsalu$u olivu kopéjais daudzums, kas neparsniedz tris procentus no taja eso$o olivu skaita. Appelgjusas vai saska-
busas olivas ar $o cilmes vietas nosaukumu apziméta produkta iegiianai izmantot nedrikst.”

Ellas ekstrakcijas panémiens

Lai ievérotu visparjos tiesibu aktus par ellas ekstrakciju péc “auksta panémiena”, olivellas ekstrakcijas laika olivu
pastas maksimala temperatiira no 30 °C pazeminata lidz 27 °C.

Redakcionalas skaidribas labad razotdji ir vélgjusies izsmelo$i uzskaitit saraksta dazados panémienus un apstrades
veidus, ko atlauts izmantot $is olive]las iegtisanai. Pievienoti $adi panémieni: atlapo$ana, mal3ana, maisiSana, ekstra-
kcija ar centrifugéSanu vai preséanu.

Uzglabasanas nosacijumi

Lai pasargatu produktu ta tirdzniecibas laika, teksts papildinats ar $adu teikumu:

“Produktu Huile d'olive de Nice uzglaba telpa, kas pielagota ta glabasanai, un partikai piemérota tara, novietojot to
no gaismas, gaisa un siltuma piekluves pasargata vieta, lai saglabatu produkta kvalitati.”

Markesana

Veikti pasakumi, lai ar $o nosaukumu apziméta produkta markéjuma specifiskas norades atbilstu Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 noteikumiem.

Turklat Eiropas Savienibas ACVN simbola, ki ari norades “appellation d'origine protégée” (aizsargats cilmes vietas
nosaukums) jeb “A.O.P.” (ACVN) lietoSana noteikta ka piederosa pie obligatajam noradém ar cilmes vietas nosau-
kumu Huile d'olive de Nice apziméta produkta marké&juma.

Cita: parbaude

Saskana ar izmainam valsts tiesibu aktos un normativajos aktos nodala “Valsts prasibas” izveidota tabulas veida,
noradot galvenos kontroléjamos parametrus, to atsauces vértibas un vértésanas metodi.

VIENOTS DOKUMENTS
HUILE D’OLIVE DE NICE
ES Nr.: FR-PDO-0105-01278 — 17.11.2014.
ACVN (X) AGIN ( )
1. Nosaukums

Huile d’olive de Nice

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Francija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
3.1. Produkta veids

1.5. grupa. Ellas un tauki (sviests, margarins, ella u. c.)

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta mingtais nosaukums

Huile dolive de Nice ir “ienakusos auglu” tipa olivella. Tai piemit galvenokart mandelu aromats. Tacu tas buketi
bagatina viens vai vairaki $adi aromati, kas atgadina: svaigu artiSoku, irbulenu ziedus, sienu, lapas, zalaugus, kondi-
torejas izstradajumus, ienakusos abolus, riekstus un citronu.
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Sivuma izpausmes pakape péc Starptautiskas Olivu padomes (SOP) organoleptiskas skalas neparsniedz 2, bet rtig-
tenuma izpausmes pakape — 1,5.

Ellu iegtist galvenokart no “Cailletier” $kirnes olivam.

Oleinskabe izteikto brivo taukskabju saturs $aja olivella neparsniedz 1 gramu uz 100 gramiem produkta. Olivellas
pirmaja tirdzniecibas posma tas peroksida skaitlis neparsniedz 16 miliekvivalentus peroksida skabekla uz 1 kg
produkta.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Olivellu iegtist no olivam, kas audzétas olivdarzos, kuros ir vismaz 95 % “Cailletier” $kirnes olivkoku un ne vairak
par 5% “apputeksnétajskirnu” un “vietgjo seno Skirnu” olivkoku (Skirnes, kuras olivu kultfirai atvéléto platibu
apstadiSanai izmantoja pirms 1956. gada sala un pie kuram piederosie koki razosanas apgabala ir ievérojama
daudzuma).

3.4. Ipasi raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Visas darbibas, sakot no olivu raZoSanas un beidzot ar to parstradi olivella, veicamas noteiktaja geografiskaja
apgabala.

3.5. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta grieSanas, rivésanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi

3.6. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta markesanas Tpasie noteikumi

Lidztekus obligatajam noradém, kas paredz prasibas partikas produktu markéumam un noforméumam, ar aizsar-
gato cilmes vietas nosaukumu Huile d'olive de Nice apzimétas ellas marké&jums ietver $adas norades:

— cilmes vietas nosaukums Huile d’olive de Nice, norade “appellation d'origine protégée” (aizsargats cilmes vietas
nosaukums) vai “A.0.P.” (ACVN).

Sim noradém ir jabiit sagrupétam viena redzes lauka.

Tam jabat redzama, neizdzéSama un pietiekami liela druka, lai krasi at3kirtos no fona, pargjas informacijas un
attéliem uz marké&juma.

— Eiropas Savienibas ACVN simbols.

4. Preciza geografiska apgabala definicija

Ar cilmes vietas nosaukumu Huile d'olive de Nice apziméta produkta raZoSanas geografiskais apgabals atrodas sadu
Alpes-Maritimes departamenta pasvaldibu teritorija:

— Aiglun, Antibes, Biot, Bouyon, Cannes, Clans, Conségude, Les Ferres, Malausséne, Mandelieu-la-Napoule, Massoins,
Nice, Roquestéron-Grasse, La Tour, Tournefort, Vallauris, Villars-sur-Var,

— $adu kantonu pagvaldibu teritorija: Le Bar-sur-Loup (izpemot Caussols un Courmes pa$valdibu), Breil-sur-Roya,
Cagnes-sur-Mer-Centre, Cagnes-sur-Mer-Ouest, Le Cannet, Carros, Contes, LEscaréne, Grasse-Nord, Grasse-Sud, Lantos-
que, Levens, Menton-Est, Menton-Ouest (iznemot Roquebrune-Cap-Martin pasvaldibu), Mougins, Nice 13e Canton,
Roquebilliere (iznemot Belvédere pasvaldibu), Roquesteron, Saint-Laurent-du-Var-Cagnes-sur-Mer-Est, Saint-Vallier-de-
Thiey (iznemot Escragnolles un Saint-Vallier-de-Thiey pasvaldibu), Sospel (iznemot Moulinet pasvaldibu), Vence, Vil-
lefranche-sur-Mer (iznemot Cap-d’Ail un Saint-Jean-Cap-Ferrat pasvaldibu).

5.  Saikne ar geografisko apgabalu
5.1. Geografiska apgabala specifika

Geografiskais apgabals ietilpst apvidii, kuram kopuma raksturigas olivbirzu stadiSanas parazas, parstrades razotnu
darbiba un savdabigas dabas vides iezimes (reljefa, augsnes ipasibu un klimata zina).
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Nicas apkaimes olivbirzs ir stadita regiona, kur kalni sastopas ar juru un savdabigi iesliecas viens otra. Lielakos
saldfidens resursus dod Varas (Var) upe, ko papildina pa ielejam pliistosas pietekas Vésubie, Tinée un Estéron. Olivko-
piba ir attistijusies 3o ieleju lejasdala, kas nav tik loti iespiestas starp kalniem ka tas, kas atrodas vairak augsteces
apvidii. Sis kalnaja olivbirzis izvietotas uz pauguriem, plakankalném tuvak piekrastei un uz nogazém, uz kuram
biezi vien ierikotas “terases”. Olivkoku kultfirai seviski labvéligas augsnes péc dabas ir koluvialas un bagatas ar
sanestam kalkakmens dalam, kas atbrivotas no sasaluma, vai kalkakmens mergeli; péc mehaniska sastava tas ir
smil$mala un mala augsnes.

Olivkopibas apgabala valda tipisks Vidusjaras klimats, kura reizumis jitama kalnu klimata ietekme. Temperatiras
ir mérenas (ziema 4-11 °C), nokrisnu daudz (800-1 100 mm), bet saulesgaismas daudzums |oti liels (2 760 stundu
gada). Piekrasté salnas nav sastopamas, bet no krasta attalakos apvidos, kur augstums virs jiras limena ir zemaks
par 750 m, salnas ir reta paradiba. Sados apstaklos, kur nav stipru véju, “Cailletier” Skirne, kam raksturigi augsti
stumbri un gari atkaru zari, Nicas apgabala augludarzos gadsimtu gaita nostiprinajusies ka dominéjosa skirne.

Olivkoks vienmér bijis viens no galvenajiem kultGraugiem, ar kura audzéSanu nodarbojusies Nicas grafistes
(saskana ar Savojas karalnama valdjumu administrativi teritorialo iedalfjumu no 1526. gada lidz 1847. gadam) un
Aziira krasta iedzivotaji. Olivu razas novaksana parasti sakas novembri un turpinas lidz aprilim, turklat rosigaks
novaksanas periods ir no janvara lidz martam, kad novac “mainigas krasas” olivas (vismaz 50 % olivu ir “vina
noguldnu” krasa).

5.2. Produkta specifika

Huile d'olive de Nice iegiist galvenokart no vietéjas “Cailletier” kirnes olivam (olivdarzos $is $kirnes olivkoki aiznem
vismaz 95 %). Huile d'olive de Nice ir “ienakusos auglu” tipa ella, kas iecienita tas maiguma dé| (ella ir maz siva un
maz riigtena).

Tai raksturigs parsvara mandelu aromats. Tacu ellai atkara no veida lielaka vai mazaka mera piemit ari 3adi specifi-

ski blakus aromati, kas atgadina: “irbulenu ziedus”, “konditorejas izstradajumus” vai “citronu”.

5.3. Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta Tpaso kvalitati, reputaciju vai
citam pasibam (AGIN)

Geografiska apgabala Ipatnibas ir veidojusas Nicas olivkopibas ainavu un ietekméjusas Huile d'olive de Nice
specifiskumu.

Piejiiras Alpos geografiska stavokla dé| (Alpu kalni beidzas pasa jiras krasta un rada iespaidu, ka tie iesliecas jira)
ir maz lauksaimnieciski izmantojamas zemes. Aramzeme ir retums, un olivkokus stida uz ierikotam terasém.
Nicas olivbirzs veido raksturigu ainavu, kura nogazes lietderigai izmantoanai apbavétas ar sausu akmenu miriem,
kas aiztur augsni un aizsarga to pret eroziju. Dazos varigos zemesgabalos olivkopiba ir vieniga alternativa zemes
aizlaiganai.

Geografiska apgabala Ipatnéjais Vidusjiras klimats, kur stipru v&u un sala ir maz, kur ir loti liels saulesgaismas
daudzums un bagatigi pavasara un rudens nokri$ni, olivu kultarai ir labveligs lidz pat 700 metru augstumam virs
juras limena. Produktu Huile d'olive de Nice ieglist apgabala, kas reizé ir gan piekrastes, gan arT vidgji augstu kalnu
apvidus.

Sados ipasos apstaklos “Cailletier” skirne, kas Seit ir pilnigi pielagojusies, aiznem 95 % geografiska apgabala auglu-
darzu platibu. Saja Tpasaja apvidii §is tipiskas skirnes olivas, kas aug uz raksturigajiem liela auguma atkaru zaru
kokiem, tradicionali novac viena reizé. Salidzinajuma ar citiem olivkopibas apgabaliem razu $eit novac vélini, jo
Ipasi vidgji augstu kalnu apvidd, kur razu saglaba kokos lidz ziemas beigam — maigais klimats to atlauj —, un sak to
novakt péc auglu nobriesanas.

Sis vietéjas Skirnes izmantosanas apvienojums ar razas vélinu novaksanu ir par iemeslu tam, ka Huile dolive de Nice

piemit tadi ipadi aromati, kas atgadina ne tikai mandeles, bet ari “irbulenu ziedus”, “konditorejas izstradajumus” vai
“citronu” un kas ir §is ellas reputacijas pamata.



C204/30 Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis 20.6.2015.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(81s regulas (}) 6. panta 1. punkta otra dala)

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-Oe3dc185-56cd-4d6b-be3e-d82ae3a731ce/
telechargement

(*) Skatit 1. zemsvitras piezimi.


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-0e3dc185-56cd-4d6b-be3e-d82ae3a731ce/telechargement
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-0e3dc185-56cd-4d6b-be3e-d82ae3a731ce/telechargement

	Pieteikuma publikācija saskaņā ar 50. panta 2. punkta a) apakšpunktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regulā (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecības produktu un pārtikas produktu kvalitātes shēmām (2015/C 204/09)

