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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISIJA

Grozijuma pieteikuma publikicija saskapa ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas
Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas
produktu kvalitates shemam

(2014/C 463/08)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 () 51. pantam.

GROZIJUMA PIETEIKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosaukumu
aizsardzibu ()

GROZIJUMA PIETEIKUMS SASKANA AR 9. PANTU
PONT-L’EVEQUE
EK Nr.: FR-PDO-0117-01044 - 12.10.2012.
AGIN ( ) ACVN (X)
1. Produkta specifikacijas nodala, kura izdariti grozijumi

— [ Produkta nosaukums
— X Produkta apraksts

— X Geografiskais apgabals
— X Izcelsmes apliecindjums
— [X Razo$anas metode

— [XI Saikne

— X Markésana

— [ Valsts prasibas

— X Citur: parbaude

2. Grozijuma(-u) veids

— [ Grozjjumi vienotaja dokumenta vai kopsavilkuma lapa
— X Grozjjumi registréta ACVN vai AGIN specifikacija, ja nav publicéts ne vienots dokuments, ne kopsavilkums

— 0 Grozijumi specifikacija, ja publicétaja vienotaja dokumenta (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta 3. punkts)
nav jaizdara grozijumi

— [ Pagaidu grozijumi specifikacija, kas saistiti ar valsts iestazu noteikto obligato sanitaro vai fitosanitaro pasa-
kumu ievéroSanu (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta 4. punkts)

(') OV L 343,14.12.2012,, 1. Ipp.
() OVL93,31.3.2006., 12. Ipp. Aizstata ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012.
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3. Grozijums(-i)
3.1. Produkta apraksts

Produkta apraksta precizeti dazi sieram Pont-I'Evéque raksturigi tehniskie un organoleptiskie dati.

Lai aprakstitu visu izméru sierus, precizéts sausnas svars ari lielajam Pont-I'Evéque un siera Pont-I'Evéque pusei. Lidz
$im tas bija noradits tikai parastajam un mazajam Pont-I'Evéque. Lai skaidrak aprakstitu produktu, katra izméra sie-
ram precizi noteikts ari uz iepakojuma noradamais neto svars, pamatojoties uz izmantotajiem panémieniem:

— lielajam Pont-I'Evéque uz iepakojuma noradamais neto svars ir no 1200 g lidz 1 600 g un sausnas svars — no
650 g lidz 850 g,

— parastajam Pont-IEvéque uz iepakojuma noradamais neto svars ir no 300 g lidz 400 g,
— siera Pont-I'Evéque pusei uz iepakojuma noradamais neto svars ir no 150 g lidz 200 g,
— mazajam Pont-I'Evéque uz iepakojuma noradamais neto svars ir no 180 g lidz 250 g.

Ta ka grupa pienémusi lémumu garozas iekrasosanai aizliegt annato izmanto$anu, svitrota atsauce uz oranZu garo-
zas nokrasu, un atsauce uz zeltaini dzelteno lidz oranzo toni tiek nomainita uz atsauci uz balganu lidz sarkanigu
nokrasu.

Ir atcelta prasiba par garozas gludo virsmu, jo saskana ar Komisijas 1996. gada 12. janija Regulu (EK) Nr. 110796
par geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosaukumu registraciju saskana ar procediiru, kas izklastita
Padomes Regulas (EEK) Nr. 2081/92 17. panta (*) registrétaja specifikacija ir acimredzama klada, proti, Pont-I'Evéque
garoza nekad nav bijusi gluda.

Turklat specifikacija precizéta ta, lai labak aprakstitu tradicionalos panémienus. Garozu atlauts tirit ar suku (garozas
fiziska apstrade ar sausu vai mitru suku) un mazgat (apsmidzinasana ar tidens $kidumu). Lai gan saskana ar Regulu
(EK) Nr. 1107/96 registrétaja specifikacija tiriana ar suku principa nav minéta, ta vienmér ir tikusi izmantota un
pielidzinata mazgasanai. Tapéc tiek precizéts, ka tiriSanu ar suku var uzskatit par mazgasanas metodi, bet neviena
no tam nav obligata, uz ko norada vardkopa “var bat”.

Visbeidzot, razo$anas metodes (siikalu notecina§anas un saliSanas) apraksta elementi parcelti uz attiecigo punktu.

3.2. Geografiskais apgabals

Ir mainits Pont-I'Evéque geografiskais apgabals, un taja patlaban ietilpst 1 365 pasvaldibu teritorijas, tas ir, 38 % no
ta apgabala platibas, kas noteikts saskana ar Regulu (EK) Nr. 1107/96 registrétaja specifikacija (2 129 pasvaldibu
teritorijas izslégtas no apgabala). Geografiska apgabala samazinasana ir ta darba rezultats, kas veikts, lai nosaukumu
Pont-IEvéque ciesak saistitu ar piena produktu raZoSanas sistémam, kuras izmanto Normandijas zalajus, un lai defi-
nétu nosaukuma batibu un produkta raksturigas ipasibas (dabiska vide | tradicijas). Parskatitaja geografiskaja apga-
bala esosas pasvaldibu teritorijas pieder zalajiem ipasi labvéligam regionam, kuru no citiem at3kir véss un mitrs
klimats un/vai purvaji un ielejas un kuram raksturigas ar koku joslam norobeZotas ganibas, kas liecina par sagla-
batu tradiciju piena lopkopiba izmantot zalajus, un kurd ir piena lopkopibas saimniecibas, kurds joprojam liela
méra izmanto zalajus.

Apgabala samazinasana ir saistita arT ar specifikacijas parskatiSanu, kuras rezultata, lai stiprinatu saikni ar vietgjo
zemi, noteikts pienakums piena razosanai izmantot Normandijas Skirnes govis un édinasanu nodrosinat galveno-
kart ar ganibas pliktu zali.

3.3. Izcelsmes apliecinajums

Grozijumi specifikacijas 4.1. punkta saistiti ar valsts tiesibu aktu izmainam. Noteikta uznéméju pilnvaroSanas kar-
tiba, kas jaievéro, apstiprinot, ka uznéméji spéj nodrosinat atbilstibu ta apziméjuma specifikacijas prasibam, kuru
tie vélas izmantot.

() OV L 148,21.6.1996., 1. Ipp.
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Specifikacijas 4.2. punkta paredzéta ipasa deklaracija, ar ko apliecina uznéméju appemsanos veidot ganampulkus
ta, lai tajos palielinatu Normandijas $kirnes ipatsvaru.

Ir noteikta prasiba iesniegt deklaracijas par apjomiem un to kontroli, kas lauj grupai apkopot datus, kuri nepiecie-
Sami cilmes vietas nosaukuma Pont-I'Evéque produktu pienacigai parzinasanai un kontrolei.

Papildinati specifikacijas punkti, kuros noteikta registru uzturé$ana un ar produktu saistitas parbaudes.

3.4. RaZosanas metode

Lai precizak aprakstitu apstaklus, kuros noris piena raZoSana un parstrade siera un kuri veicina Pont-I'Evéque rakstu-
1igo Ipasibu veidoSanos un reputaciju, specifikacija precizeti vairaki punkti attieciba uz razo$anas metodi.

— Piena razoSanas apstakli

Sieru Pont-I'Evéque dalgji raZo no tada piena, kas ieglits no Normandijas $kirnes govim tadas saimniecibas, kuras
Normandijas Skirnes govis veido vismaz 50 % no piena govju ganampulka. Lai visi lopkopji un Pont-IEvéque razotaji
spétu nodrosinat atbilstibu $im jaunajam razoSanas nosacijumam un pielagoties tam, specifikacija noteikts parejas
laiks lidz 2017. gada aprila beigam. Ar $o grozijumu tiek stiprinata saikne ar vietgjo zemi, nosakot pienakumu
piena ganampulkus veidot no Normandijas $kirnes govim.

Lai atvieglotu specifikacijas pieméroSanu, tiek sniegta ganampulka definicija: tas ir vienas saimniecibas piena liel-
lopu kopums, ko veido slaucamas govis, cietstavo$as govis un teles ganampulka atjaunosanai.

Piena govis vismaz seSus méneSus gada uzturas ganibas. Katra saimnieciba katrai piena govij ir vismaz 0,33 ha
zalaju platibas, no kuras vismaz 0,25 ha noganamu zalaju ir pieejami no slaukSanas vietam, turklat saimnieciba ir
plavas 2 ha platiba uz katru hektaru, kura audzé kukurtizas skabbaribu, ko izmanto ganampulka lopu barosanai.
Tas Jauj nodrosinat, ka lopi lielakoties tiek baroti ar zali (ganiSana, siens, utt.), ievérojot saikni ar geografiskajam
apgabalam raksturigo tradiciju lopkopiba izmantot zalajus.

Lai nodrosinatu saikni ar geografisko apgabalu, vismaz 80 % ganampulka pamatbaribas (lopbaribas) devas sausnas
ieglist no saimniecibas zemesgabaliem, kas atrodas geografiskaja apgabala.

Arpus ganiSanas perioda piena govim katru dienu dod sienu. Papildbaribas deva nedrikst biit lielaka par 1 800 kg
vienai ganampulka govij kalendara gada laika. Specifikacija uzskaititi atlautie lopbaribas un papildbaribas veidi.
Tadgjadi tiek apliecinata saikne ar vietgjo zemi, nodrosinot saimniecibu paSapgadi ar lopbaribu un ierobeZojot
papildbaribas devu.

— Izmantojamais piens

Lai péc iespgjas novérstu ar izejvielas bojasanos saistitas problémas, noteikti Pont-IEvéque razo$ana izmantojama
piena glabasanas termini. Uzglabasanas laiks saimnieciba nedrikst parsniegt 48 stundas, un laiks no pirmas slauksa-
nas sakuma lidz nogatavinasanas sakumam nedrikst parsniegt 96 stundas. No svaigpiena gatavotiem produktiem
$is ilgums samazinats lidz 72 stundam.

Turklat, lai novérstu tadu panémienu izmanto$anu, kas neatbilst tradicionalajam metodém, papildus noteikts, ka
piena iebiezinasana, pirms sarecina$anas to daléji atbrivojot no Gideni saturosas dalas, ir aizliegta un ka, iznemot
pienu ka izejvielu, vienigas razo$ana izmantojamas sastavdalas vai papildu sastavdalas, vai piedevas, kuras atlauts
pievienot pienam, ka ari raZoSanas procesd, ir himozins, nekaitigas baktériju kultdiras, raugi, peléjuma kultdras, sals
un kalcija hlorids.

Ar 30 noteikumu faktiski aizliegta annato izmanto$ana. Annato ir garozas krasviela, ko izmantoja, lai labotu garo-
zas virsmas defektus, kuri radusies piena sanitara stavokla dél. Gadu gaita piena sanitara kvalitate ir uzlabojusies,
tapéc annato izmanto$ana vairs nav lietderiga. Pont-I'Evéque raZotaji jau 15 gadus to vairs neizmanto.

— Siera razo$anas apstakli

Saskana ar Regulu (EK) Nr. 1107/96 registrétaja specifikacija precizéti siera Pont-'Evéque raZoSanas apstakli no
himozina pievieno$anas pienam lidz siera nogatavinasanai. Dazadie Pont-I'Evéque raZoSanas procesa posmi ir rakstu-
roti ar mérklielumiem, kas atbilst autentiskam un nemainigam vietéjam metodém.
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Ir precizéti $adi elementi:

— ka piena trauku izmanto vannu, kuras tilpums neparsniedz 600 litrus; tadgjadi tiek nodrosinats, ka produkts
tiek iepildits veidnés viena reizé un ka visiem veidnés iepilditajiem sieriem bijis vienads piena recinasanas
ilgums,

— nogatavinasanas apstakli: lai reglamentétu ar $o posmu saistitos parametrus, ir noteikts, ka nogatavinasana
notiek ne ilgak ka 26 stundas temperatiira, kas zemaka par 40 °C,

— himozina pievieno$anas nosacijumi: atbilstosi tradicijai pievieno tikai dzivnieku izcelsmes himozinu un to dara
temperatfira no 32 °C lidz 40 °C,

— recekla iegiisanas metode: recekli sagraiza vidgja lieluma graudos, kuru garums ir mazaks par 25 mm, tad grau-
dus apmaisa, lai pietiekami lielu daudzumu siikalu notecinatu vanna,

— daléja atbrivo§ana no siikalam pirms pildiSanas veidnés, lai iegiitu samicitu masu un paatrinatu stkalu
notecinasanu,

— intervals starp himozina pievienosanu un pildianu veidnés: lai novérstu recekla paskabinasanos, masu pilda
veidnés mazak neka péc divam stundam kops himozina pievieno$anas,

— nosacijumi siikalu notecinasanai veidné: notecinaanas ilgums ir vismaz 10 stundas un temperatiira — robeZzas
no 17°C lidz 31°C. Sie temperatiiras parametri ir precizaki neka apkartéja gaisa temperatiiras un apkurinatas
telpas jédzieni, kas noteikti saskana ar Regulu (EK) Nr. 110796 registrétaja specifikacija, turklat tiek paredzétas
vairakas veidnes apvérsanas reizes,

— saliSana: to veic péc vienas lidz Cetram dienam kop$ himozina pievienoSanas — tas ir minimalais laiks, kas
nepiecie$ams, lai uz siera virsmas izveidotos flora,

— sausinasanas posms un ta apstakli: sausinasana ir posms no saliSanas lidz nogatavinasanas sakumam, un 3aja
posma vajadziga temperatira (no 10 °C lidz 22 °C) ir precizéta, lai reglamentétu $o parametru,

— lai novérstu tadu panémienu izmanto$anu, kas neatbilst tradicionalajam metodém, noteikts aizliegums uzglabat
izejvielu (pienu), produktus raZoSanas gaitd, piena recekli vai svaigu sieru temperatiira, kas zemaka par 0 °C.

— Siera nogatavinaSana

Lai optimizétu siera organoleptiskas ipasibas, tiek mainiti nogatavinasanas nosacijumi. Nogatavina$anas minimalais
ilgums, kas lidz $im visu izméru sieriem bija 14 dienas, tiek pagarinats lidz 18 dienam, skaitot no himozina pievie-
nosanas dienas; iznémums ir lielais Pont-I’Evéque, kam nogatavinasanas minimalais ilgums ir 21 diena. Siera nogata-
vinasanas minimalais ilgums atbilstosi ta izméram ir astonas lidz devinas dienas, bet vajadziga temperatiira — robe-
zas no 11°C lidz 19 °C. Péc saliSanas seko sausina$ana, un, lai $a posma (kura laika, ka minéts ieprieks, tempera-
tara var bit no 10 °C lidz 22 °C) beigas sieriem varétu pakapeniski pazeminat temperatiiru, nogatavinaanas maksi-
mala temperatiira ir palielinata no 14 °C lidz 19 °C. Sieru Pont-IEvéque péc iepakosanas var papildus nogatavinat
4°C lidz 15 °C temperatiira. No specifikacijas svitrota atsauce uz sarkanajiem fermentiem (brevibactérium linens), jo
to veidosanas nav sistematiska un pietickami izpétita. Ta ka parvietosanas laikd nepiecieSams sieru atdzesét, kas
aptur nogatavinasanu, specifikacija precizéts, ka minimalaja nogatavinaSanas ilguma nav ietverts laiks, kad notiek
parvieto$ana no razo$anas vietas uz nogatavinaSanas vietu, un noteikts, ka $adas parvietosanas ilgums nedrikst
parsniegt 72 stundas.

3.5. Saikne

St specifikacijas dala parstradata atbilstosi ACVN specifikaciju struktiiras noteikumiem. Saja sadala aprakstita geo-
grafiska apgabala un produkta specifika, ka ari saikne starp geografiska apgabala fiziskajiem faktoriem un cilvekfak-
toriem un produkta Ipasibam. Tadegjadi ir labak izprotami preciz&jumi attieciba uz zinatibu saistiba ar piena razo-
S§anu un siera razosanas un parstrades metodém, kas veicina Pont-IEvéque specifisko ipasibu veidoanos. Turklat ir
nostiprinata Normandijas kirnes liellopu izmantosana, kam misdienas konkurenci rada citas, produktivakas piena
liellopu $kirnes.
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3.6. Markesana
Lai nodrosinatu specifikacijas atbilstibu valsts tiesibu aktiem, ir svitrota prasiba par markéSanu ar INAO logotipu.
Precizéts, ka obligati jaizmanto norade “Appellation d'Origine Protégée” (Aizsargats cilmes vietas nosaukums) vai
“AOP” (ACVN), ka ari Eiropas Savienibas ACVN simbols.
3.7. Cita informacija

Ir noraditas iestades, kas ir atbildigas par specifikacijas parbaudi, un specifikacijai pievienota tabula ar galvenajiem
parbaudamajiem parametriem un noradijumiem par to izvérte$anu.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes noraZu un cilmes vietu nosaukumu

3.2

3.3.

aizsardzibu (%)
PONT-L’EVEQUE
EK Nr.: FR-PDO-0117-01044 - 12.10.2012.
AGIN ( ) ACVN (X)
Nosaukums

Pont-IEvéque

Dalibvalsts vai tresa valsts

Francija

Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

. Produkta veids

1.3. grupa. Siers

Produkta apraksts, uz kuru attiecas 1. punktd minétais nosaukums

Pont-I'Evéque ir govs piena siers, kam ir miksta masa un peléjuma sénu veidota garoza, kura var bat tirita ar suku
vai mazgata. Tam ir kvadrata vai taisnstira forma, un péc pilnigas izZG$anas 100 gramos siera ir vismaz 45 grami
tauku. Garozas krasa ir no balganas lidz sarkanigai, siera masa ir elastiga, nav lipiga un neizplast, tas tonis ir no
zilopkaula krasas lidz gai$i dzeltenai nokrasai, konsistence ir viendabiga, ar nelielu acojumu, garSa ir maiga, ar
dazadam garSas niansém (augu valsts, piena, krémiga vai ar vieglu kipindjuma garsu).

Sieru Pont-I'Evéque gatavo §ados izméros:

— lielajam Pont-IEvéque ir kvadrata forma, ta garums ir no 190 mm lidz 210 mm, uz iepakojuma noraditais neto
svars ir no 1200 g lidz 1 600 g un sausnas svars — no 650 g lidz 850 g,

— parastajam Pont-IEvéque ir kvadrata forma, ta garums ir no 105 mm lidz 115 mm, uz iepakojuma noraditais
neto svars ir no 300 g lidz 400 g un sausnas svars — vismaz 140 g,

— Pont-I'Evéque pusei ir taisnstiira forma, garums ir no 105 mm lidz 115 mm, platums — no 52 mm lidz 57 mm,
uz iepakojuma noraditais neto svars ir no 150 g lidz 200 g un sausnas svars — vismaz 70 g,

— mazajam Pont-IEvéque ir kvadrata forma, ta garums ir no 85 mm lidz 95 mm, uz iepakojuma noraditais neto
svars ir no 180 g lidz 250 g un sausnas svars — vismaz 85 g.

Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

No 2017. gada 1. maija saimniecibas 50 % no piena govju ganampulka jabat Normandijas kirnes govim.

(*) Aizstata ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012.
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3.4. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem)

Lai, izmantojot geografiskajam apgabalam raksturigu baribu, nodro$inatu ciesu saikni starp vietgjo zemi un pro-
duktu, piena govis vismaz seSus ménesus gada uzturas ganibas un saimnieciba katrai piena govij ir vismaz 0,33 ha
zalaju platibas, no kuras vismaz 0,25 ha noganamu zalaju ir pieejami no slauk$anas vietam, turklat saimnieciba ir
plavas 2 ha platiba uz katru hektaru, kura audze kukuriizas skabbaribu, ko izmanto ganampulka lopu baroanai.

Ganampulka lopbaribas pamatdevu 80 % apmera, izsakot sausna, veido geografiskaja apgabala esoSajos saimnieci-
bas zemesgabalos izaudzéta lopbariba. Papildbaribas deva nedrikst bat lielaka par 1800 kg vienai ganampulka
govij kalendara gada laika.

3.5. Ipasi raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Piena razo$ana, siera pagatavo$ana un nogatavinasana notiek 4. punkta noteiktaja geografiskaja apgabala.

3.6. Ipasi noteikumi grieSanai, rivesanai, iepakosanai u. c.

3.7. Ipasi noteikumi markeSanai

Siers, kas apziméts ar aizsargato cilmes vietas nosaukumu Pont-IEvéque, tiek laists tirdznieciba ar atsevisku marke-
jumu, kura ieklauts cilmes vietas nosaukums, kas rakstits ar rakstzimém, kuru izmérs ir vismaz divas tresdalas no
vislielako $aja mark&uma izmantoto rakstzimju izméra. Uz iepakojuma jabait arT noradei “Appellation d'Origine Pro-
tégée” (Aizsargats cilmes vietas nosaukums) vai “AOP” (ACVN), ka ari Eiropas Savienibas ACVN simbolam.

4. Preciza geografiska apgabala definicija

Siers ar ACVN Pont-I'Evéque tiek raZots geografiskaja apgabala, kas iever turpmak minétos kantonus un pasvaldibu
teritorijas.

Kalvadosas (Calvados) departamenta

Visa §adu kantonu teritorija: Aunay-sur-Odon, Balleroy, Bayeux, Le Bény-Bocage, Blangy-le-Chateau, Cambremer, Cau-
mont-I'Eventé, Condé-sur-Noireau, Dozulé, Honfleur, Isigny-sur-Mer, Lisieux, Livarot, Mézidon-Canon, Orbec, Pont-I'Evéque,
Saint-Pierre-sur-Dives, Saint-Sever-Calvados, Thury-Harcourt, Trévieres, Trouville-sur-Mer, Vassy, Vire.

Cabourg kantons, iznemot $adu pasvaldibu teritorijas: Colombelles, Escoville, Hérouvillette, Ranville. Falaise-Nord kan-
tons, iznemot 3adu pasvaldibu teritorijas: Aubigny, Bons-Tassilly, Falaise, Potigny, Saint-Pierre-Canivet, Soulangy, Sou-
mont-Saint-Quentin, Ussy, Villers-Canivet. Villers-Bocage kantons, iznemot $adu pasvaldibu teritorijas: Le Locheur, Missy,
Noyers-Bocage.

Sadu pasvaldibu teritorijas: Airan, Argences, Barou-en-Auge, Bazenville, la Caine, Canteloup, Cléville, Courcy, Commes,
Curcy-sur-Orne, Goupilliéres, Grimbosq, Hamars, La Hoguette, Janville, Jort, Longues-sur-Mer, Louvagny, Magny-en-Bessin,
Le Manoir, Manvieux, Montigny, Moult, Les Moutiers-en-Auge, Les Moutiers-en-Cinglais, Norrey-en-Auge, Ouffiéres,
Préaux-Bocage, Port-en-Bessin-Huppain, Ryes, Saint-Vaast-sur-Seulles, Saint-Ouen-du-Mesnil-Oger, Saint-Pair, Saint-Pierre-
du-Jonquet, Sainte-Honorine-du-Fay, Saint-Martin-de-sallen, Sommervieu, Tracy-sur-Mer, Troarn, Trois-Monts, Vaux-sur-
Aure, Vendeuvre, Vienne-en-Bessin.

Eras (Eure) departamenta

Visa $adu kantonu teritorija: Bernay-est, Beuzeville, Cormeilles, Thiberville.

Bernay-Ouest kantons, iznemot $adu pavaldibu teritorijas: Plasnes, Valailles, Broglie kantons, iznemot Mesnil-Rousset
pasvaldibas teritoriju. Pont-Audemer kantons, iznemot $adu pasvaldibu teritorijas: Colletot, Corneville-sur-Risle. Quille-
beuf-sur-Seine kantons, iznemot $adu pasvaldibu teritorijas: Aizier, Bourneville, Sainte-Croix-sur-Aizier, Tocqueville,
Vieux-Port. Saint-Georges-du-Viévre kantons, iznemot $adu pasvaldibu teritorijas: Saint-Benoit-des-Ombres, Saint-Chris-
tophe-sur-Condé, Saint-Grégoire-du-Vievre, Saint-Pierre-des-Ifs.

Sadu pasvaldibu teritorijas: Morsan, Notre-Dame-d Epine, Saint-Victor-d Epine.
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Lamansa (La Manche) departamenta

Visa $adu kantonu teritorija: Barenton, Barneville-Carteret, Brécey, Bréhal, Canisy, Carentan, Cerisy-la-Salle, Coutances,
Gavray, La Haye-du-Puits, La Haye-Pesnel, Isigny-le-Buat, Juvigny-le-Tertre, Lessay, Marigny, Montebourg, Montmartin-sur-
Mer, Mortain, Percy, Périers, Sourdeval, Saint-Clair-sur-UElle, Sainte-Mere-Eglise, Saint-Hilaire-du-Harcouét, Saint-Jean-de-
Daye, Saint-Ld, Saint-Lo-Est, Saint-Lo-Ouest, Saint-Malo-de-la-Lande, Saint-Ovin, Saint-Pois, Saint-Sauveur-Lendelin,
Saint-Sauveur-le-Vicomte, Le Teilleul, Tessy-sur-Vire, Torigni-sur-Vire, Valognes, Vesly, Villedieu-les-Poéles.

Avranches kantons, iznemot $adu pasvaldibu teritorijas: Avranches, Marcey-les-Gréves, Saint-Martin-des-Champs, Vains,
Le Val-Saint-Pere. Quettehou kantons, iznemot Octeville-I'Avenel pasvaldibas teritoriju.

Sadu pasvaldibu teritorijas: Les Chéris, Marcilly, Le Mesnil-Ozenne.

Ornas (Orne) departamenta

Visa $adu kantonu teritorija: Athis-de-I'Orne, Briouze, Domfront, La Ferté-Macé, Flers, Flers-Nord, Flers-Sud, Gacé,
Juvigny-sous-Andaine, Le Merlerault, Messei, Passais, Putanges-Pont-Ecrepin, Sées, Tinchebray, Vimoutiers.

Carrouges kantons, iznemot Ciral pasvaldibas teritoriju. Courtomer kantons, iznemot $adu pasvaldibu teritorijas: Bures,
Sainte-Scolasse-sur-Sarthe. Ecouché kantons, iznemot $adu pavaldibu teritorijas: Goulet, Sentilly. Exmes kantons, izge-
mot Silly-en-Gouffern pasvaldibas teritoriju. Ferté-Frénel kantons, iznemot $adu pasvaldibu teritorijas: Couvains, Gau-
ville, Glos-la-Ferriere, Marnefer, Saint-Nicolas-de-Sommaire. Mortrée kantons, iznemot $adu pasvaldibu teritorijas: Bois-
sei-la-Lande, Marcei, Médavy, Saint-Christophe-le-Jajolet, Saint-Loyer-des-Champs.

Sadu pasvaldibu teritorijas: Boitron, Bursard, Chambois, Coudehard, Ecorches, Essay, Louvieres-en-Auge, Mont-Ormel,
Montreuil-la-Cambe, Neauphe-sur-Dive, Nécy, Saint-Gervais-des-Sablons, Saint-Lambert-sur-Dives, Trun.

5. Saikne ar geografisko apgabalu
5.1. Geografiska apgabala specifika

Nosaukuma Pont-Evéque apgabala ietilpst dala no tris Lejasnormandijas departamentu (Kalvadosas, LamanSa un
Ornas) teritorijas, ka ari Eras departamenta rietumu dala. Saja apgabala valda mérens klimats, ko ietekmé okeana
tuvums un kam raksturigs liels nokrisnu daudzums (Valrak neka 700 mm), kura sadalfjums gada ir vienmerigs.
Ainavu veido zalaji un zems reljefs, tai raksturigas ar koku joslam norobeZotas ganibas un blivs adenste¢u un
tdenstilpju tikls, kura ietilpst daudzi purvaji. Kadreiz lielako lauksaimniecibas zemes platibas dalu $aja geografiskaja
zona sedza plavas, un tas joprojam veido vairak neka pusi §is teritorijas.

Saja regiona tradicionali tikusi audzéti liellopi, un taja célusies Normandijas kirne, kas, apliecinot vélmi saglabat un
palielinat tas ganampulkus, vienmér bijusi sastopama geografiskaja apgabala, lai gan tai konkurenci rada produkti-
vaka Prim’Holstein $kirne. Misdienas piena govju baro$ana joprojam raksturigi, ka liellopu baribas lielako dalu
veido zale, kuru tie uznem ganibas, uzturoties tajas vismaz se$us meénesus gada. Tapéc saimniecibam ir noteikta
minimala zalaju platiba katrai piena govij. Turklat, lai stiprinatu zales prioritaro nozimi, jo ipasi salidzindjuma ar
kukuriizu, saimniecibas zalaju platiba divas reizes parsniedz tas kukuriizas audzésanas platibu, ko izmanto ganam-
pulka lopu barosanai.

Si loti sena tradicija piena lopkopiba izmantot zaldjus tiek saglabata ari miisdienas un ir saistita ar plasi pazistama
miksta siera gatavoSanas prasmém. Sends prasmes tiek uzturétas, gatavojot sieru ierobeZota tilpuma recinasanas
vannas, izmantojot tikai un vienigi dzivnieku izcelsmes himozinu un griezot recekli Joti smalkos lidz vidgja lieluma
graudos.

So sieru lieto uzturd péc saméra neilga nogatavinasanas laika, un ta atpazistamiba ir neapstridama kop3 1622.
gada. Normandie$u rakstnieks Hélie le Cordier par godu Pont-I'Evéque sarakstijis poému 16 dziedajumos, kura ir sla-
vena rinda: “Tout le monde également I'aime car il est fait avec tant dart que, jeune ou vieux, il n'est que creme” (Tas garSo
visiem, jo ir darinats ar tadu prasmi, ka, jauns vai vecs, tas ir ka kréms). Kop$ XVIII gadsimta sakuma, lai nodrosi-
natu atskiribu no citiem sieriem, Pont-I'Evéque tiek gatavots kvadrata forma koka veidnés.

5.2. Produkta specifika

Pont-IEvéque ir mikstas masas govs piena siers, kuru kop§ XVIII gadsimta gatavo koka veidnés, tadéjadi tam ir kva-
drata vai taisnstiira forma ar izteiktam $kautném un asiem stiriem. Garozas krasa ir no balganas lidz sarkanigai,
savukart siera masa ir elastiga, nekepiga, tas tonis ir no zilonkaula krasas lidz gaisi dzeltenai nokrasai. Siera gar3a ir
maiga, ar biezi piemito$u piena un augu valsts garSas niansi un dazkart — vieglu kiipinajuma garsu.



23.12.2014. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C463[27

5.3. Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati, reputaciju vai
citam pasibam (AGIN)

Pateicoties geografiskaja apgabala valdosajam lietainajam un meérenajam klimatam, zale liela meéra var augt visu
gadu. Tadgjadi ir iespéjams raZot pienu, iegiistot to no lopiem, kas baroti galvenokart ar zali. Sis piens, ko dod
govis, kuras ilgsto$i uzturas ganibas, ir viegli parstradajams siera. Normandijas skirnes liellopu izmanto$ana papil-
dus nostiprina $o ipasibu.

Lidztekus zalaju izmantoSanas un piena razoSanas zinatibai veidojusas siera gatavosanas prasmes, kas jau loti sen
radijusas Pont-'Evéque labo slavu. Sis siera gatavoSanas prasmes balstas uz ta sauktajiem mikstas masas iegfiSanas
panémieniem, kuri paredz saméra neilgu nogatavinasanas laiku. Sie panémieni ir saistiti ar labvéligiem klimatiska-
jiem un topografiskajiem apstakliem, kuri nosaka, ka nav nepiecieSams parstradat pienu siera, lai to ilgak uzgla-
batu. Rezultata tiek iegiits maigs un aromatisks siers, ko jau gadsimtiem ilgi pazist ka loti kvalitativu produktu.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 (°) 5. panta 7. punkts)

https:/fwww.inao.gouv.fr/fichier/ CDCPontl-Eveque.pdf

(’) Skatit 4. zemsvitras piezimi.
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