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Grozijumu pieteikuma publikacija saskapa ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas
Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas
produktu kvalitates shemam

(2014/C 387/09)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 () 51. pantam.

GROZIJUMU PIETEIKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosaukumu
aizsardzibu ()

GROZIJUMU PIETEIKUMS SASKANA AR 9. PANTU
REBLOCHON | REBLOCHON DE SAVOIE
EK Nr.: FR-PDO-0217-01003-11.6.2012.
AGIN ( ) ACVN (X)
1. Produkta specifikacijas nodala, kura izdariti grozijumi
— [ Produkta nosaukums
— X Produkta apraksts
— KX Geografiskais apgabals
— X Izcelsmes apliecinajums
— X RaZzoSanas metode
— [XI Saikne
— X Markeésana
— [X Valsts prasibas

— KX Citur: iepakosana, parbaudes struktairas kontaktinformacija, dalibvalsts kompetenta iestade, razotaju grupas
kontaktinformacija un sastavs

2. Grozijuma(-u) veids

— [ Grozijumi vienotaja dokumenta vai kopsavilkuma lapa
— X Grozjjumi registréta ACVN vai AGIN specifikacija, ja nav publicéts ne vienots dokuments, ne kopsavilkums

— [ Grozijumi specifikacija, ja publicétaja vienotaja dokumenta (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta 3. punkts)
nav jaizdara grozijumi

— [ Pagaidu grozijumi specifikacija, kas saistiti ar valsts iestazu noteikto obligato sanitaro vai fitosanitaro pasa-
kumu ievéroSanu (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta 4. punkts)

3. Grozijums(-i)
Produkta apraksts: specifikacijas 2. punkts

Siera ritula mizas un masas apraksta veikti precizéjumi, kas detalizétak izklasta sakotnéja specifikacija noraditos
elementus.

Paplasinata Reblochon |/ Reblochon de Savoie siera maza ritula svara amplitida (no 230 lidz 280 gramiem agrako
240-280 gramu vieta).

leviesta iesp&ja sieru realizacijai sagatavot porciju veida. RaZotaju grupai tas nozimé laut nozares dalibniekiem
pielagoties produktu individualo patérésanas veidu attistibai.

(') OV L 343,14.12.2012,, 1. Ipp.
() OVL93,31.3.2006., 12. Ipp. Aizstata ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012.
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lepakojuma materialu kvalitate, ka ari siera sagrieSanas panémieni lauj So darbibu izpildes laika saglabat produkta
kvalitati.

Norade par iepakojuma lietojamo neisto dibenu tagad ievietota iepakoSanas noteikumos specifikacijas 5.7. punkta.

Geografiskais apgabals: darbibas, ko veic noteiktaja apgabala — specifikacijas 3. punkts

Precizétas geografiskaja apgabala veicamas darbibas.

Lai batu skaidraka to saimniecibu darbiba, kas atrodas noteikta apgabala robezas, ieviests jédziens par slauk$anu
noteiktaja apgabala. Lai nemtu véra iepakoSanas darbibas, kas var tikt veiktas produkta sagatavosanas vélakajos
posmos, precizéts ari, ka iesainosana, kas registrétaja specifikacija jau bija paredzéta, ir pirma iesainoSana.

Pagaidu noteikums attieciba uz siera nogatavinasanu divu geografiskajam apgabalam blakus eso3o pasvaldibu terito-
rija ir svitrots, jo attiecigie uznémumi ir atkal ieklavusies geografiskaja apgabala.

Ieklauta pasvaldiba, kas radas, sadaloties lidz $im viena pasvaldiba apvienotajam pasvaldibam (bez geografiska
apgabala robezu izmainam).

Izcelsmes apliecingjums (izsekojamiba): specifikacijas 4. punkss

Grozijumi saistiti ar cilmes vietas nosaukumu kontroles sistémas reformu, kas bija javeic valsts tiesibu aktu attisti-
bas dél. Konkrétak, ir paredzéts, ka pirms uznéméju apstiprinasanas ir jabat iesniegtai identifikacijas deklaracijai, ar
kuru atzist vigu sp&ju izpildit ar to nosaukumu apziméta produkta specifikacijas prasibas, kuru tie vélas izmantot.

Turklat sniegti precizéjumi attieciba uz to, kadam jabit deklaraciju saturam, kuras vajadzigas produktu pazisanai un
uzraudzibai, un kadai jabat o deklaraciju nosatiSanas kartibai.

Precizéti gan dokumenti un ieraksti, kas vajadzigi izsekojamibas parraudzibai un raZoSanas apstaklu kontrolei, gan
arT produkta ipasibu parbaudes kartiba.

Attieciba uz siera ritulu markéSanas elementiem precizéta identifikacijas plaksni$u izdoSanas un atsaukSanas
kartiba.

Slaucamo govju Skirnes: specifikacijas 5.1. punkts

Slaucamo govju ganampulka definicija — taja ietilpst visas saimnieciba esodas slaucamas govis laktacijas perioda,
cietstavosas govis un teles, kas ir vecakas par seSiem ménesiem, — lauj precizét tos dzivniekus, uz kuriem attiecas
parbaudes.

Lai pastiprinatu kontroli, sniegti precizéumi par dzivnieku piederibu pie atlautajam Skirném, kas atbilst kodiem 12,
46 un 31.

Dazi razotaji dzivniekus var izmantot ari citiem mérkiem, ne tikai Reblochon jeb Reblochon de Savoie razo3anai pare-
dz&ta piena iegiidanai; §1 iespéja tiek piedavata, un tai ir attiecigs reguléjums.

Slaucamo govju edinasana: specifikacijas 5.2. punkts
a)  Pamatbaribas deva un papildbariba

Lai stiprinatu saikni ar ACVN apgabala zemi un saglabatu siera raZoSanu, kura izmanto svaigpiena parstrades teh-
nologiju (aizliegts izédinat skabbaribu), jaunie noteikumi nostiprina dzivnieku édinasanas sistému, kuras pamata ir
lopbariba (zale un siens).

Lai So mérki sasniegtu, ieviests jedziens par lauksaimnieciski derigas zemes noslodzi, un ta ir noteikta $adi: uz
hektaru platibas nedrikst bat vairak par 1,5 liellopu ganampulka vienibam. Vasaras laika laktacijas perioda esosa-
jam slaucamajam govim jauzturas ganibas vismaz 150 dienas.

Lai pemtu véra darbibas dazadibu, kada vérojama geografiskaja apgabala esosajas saimniecibas, laktacijas perioda
eso$o slaucamo govju édindsana izmantot arpus geografiska apgabala izcelsmes baribu ir atlauts, ievérojot attiecigu
regulgjumu. Tapéc vienigi saimniecibas, kas atrodas 600 m augstuma virs jiras limena, un alpino plavu saimnieci-
bas, kuras govis ganas lielaka augstuma neka 600 m virs jiras limena, drikst izmantot baribu, kuras izcelsme ir
arpus geografiska apgabala, tacu tas ipatsvars, ko izsaka sausnd, pamatbaribas deva nedrikst parsniegt 25 %.

Arpus geografiska apgabala iepérkama bariba ir vienigi siens.
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Zalbaribas iz&dinasana ir atlauta, tacu tikai viena &dienreizé diena 150 dienu ilgaja ganibu perioda. Tomer arpus
ganibu perioda zalbaribu atlauts dot divas édienreizés diena, bet ta obligati izbarojama divas dalas un divas izdalés.
Lai novérstu jebkadas problémas saistiba ar kontaminaciju ar nevélamiem mikroorganismu celmiem, zalbariba
izédinama svaiga un siles pirms jaunas baribas ielikSanas jaiztira no visas atlikusas baribas, ko dzivnieki nav
apédusi.

Dehidratétas un pude]u korka veida sapresétas lucernas izédinasana atlauta tikai papildbariba — gan tapéc, ka ar
tam ir sava nozime saiknes ar vietéjo zemi saglabasana, gan ar tapéc, ka isajam Skiedram nav tadas pasas ietekmes
uz atgremosanu ka zales vai lucernas sienam.

Atlauto baribas koncentratu saraksta noteik$ana lauj atvieglot parbaudes un aizsargat pret neparedzamas ietekmes
tehnologiskajiem jaunindjumiem nozaré. Lai saglabatu saikni starp produktu un ar to saistito vietgjo zemi, izédi-
namo papildbaribas lidzeklu apjoms baribas deva katrai slaucamajai govij gada nedrikst parsniegt 1 800 kg, bet
katrai telei — 500 kg.

Visbeidzot, precizéts, ka saimnieciba iegitas stikalas atlauts izmantot vienigi dzivnieku dzirdinasanai un tad, ja tas
nav turétas ilgak par 24 stundam.

b) Baribas izdales kartiba

Lai nerastos problémas ne saistiba ar dzivnieku veselibu, ne ari ar tehnologiju, ziemas perioda prieksroka dodama
sausas baribas izédinasanai. Lai atvieglotu ari atgremoSanu, obligati izdalama lopbariba, kas saglabajusies fiziska
veseluma. Daziem faktoriem bija tada ietekme, ka baribas devas izdalé vajadzéja aizliegt izmantot baribas maisisa-
nas un izdales masinu.

¢) Fermentéti baribas lidzekli

Pasreizgjie noteikumi aizliedz slaucamo govju &dinasana izmantot fermentétus baribas lidzeklus. Tau paredzéta
iespgja $ada veida baribu izédinat citam ganampulkam, kas pilnigi noskirts no slaucamo govju ganampulka, bet tad
jaievero Ipasi razosanas, uzglabasanas un izmanto$anas nosacijumi.

SaimniekoSanas sistéma: specifikdcijas 5.3. un 5.4. punkts

a)  GMO aizliegums (augu kultiiras un baribas lidzekli)

Sis aizliegums izmantot GMO, kas ierakstits specifikacija, lauj nostiprinat dzivnieku édinasanas tradicionalo
raksturu.

b)  Atlautda mineralméslojuma doSana

Lai veicinatu ganiSanu, biologisko dazadibu un dabisko floru un saglabatu vidi, mineralméslojuma devas ir ierobe-
Zotas. leviesta atskiriba starp pasvaldibam atkara no to topografiska stavokla, kura pamata ir tadu zemes gabalu
iezime$ana, kurus administrativi sauc par “nelabvéligajiem apvidiem”. Specifikacija ieklautas robezvertibas $aja joma
ir tadas, kadas baitu videji katras saimniecibas parcelacija.

¢)  Organiska méslojuma dosana

Definéti organiska meéslojuma izkliedéSanas nosacijumi augsnes auglibas cel$anai, lai govju baribu pasargatu no
jebkada piesarnosanas riska.

Méslosanas specifikacijas visparéja lietosana nodro$inas to, ka parbaudes $aja joma biis taisnigas un vieglak
paveicamas.

Slauksanas nosacijumi: specifikacijas 5.5. punkts

Precizéti slaukSanas nosacjjumi, lai varétu izmantot jaunus slauksanas tehniskos panémienus, vienlaikus ievérojot
visus nosacijumus, kas saistiti gan ar ganampulka turéSanu, gan ari siera gatavoSanai izmantota piena raksturigo
ipasibu saglabasanu.

Lai saglabatu izmantota piena kvalitati, slauk$anas aprikojuma parbaude ir padarita par obligatu.
Atdzes€Sanas temperatiira sierotava

Lai veicinatu tehnologiski noderigo piena mikrofloru, piena glabasanas temperatiira ferma vai uzglabasanas tempe-
ratiira sierotava no 8 °C ir paaugstinata lidz 10 °C.



C387/20 Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis 1.11.2014.

Pagatavosana: specifikacijas 5.6. punkts
5.6.1. punkts. Visparigie noteikumi
Siera gatavosanai izmantotais piens, razosanas paliglidzekli un piedevas

Lai saglabatu izejvielas — apstradajama svaigpiena — ipasibas, sniegts aizliegto apstrades panémienu saraksts.

Teksta dala par razoSanas paliglidzeklu un piedevu izmantoSanu ir papildinata, lai nostiprinatu pasreiz praksé lieto-
jamos panémienus razosanas paliglidzeklu un piedevu izmantosana siera razoS$ana un tadéadi nepielautu, ka
nakotné nereguléta prakse nelabvéligi ietekmé siera Ipasibas.

RaZoSanas posmi

leviests siera vannu Ipasibu apraksts: siera vannam jabut valgjam, un to ietilpiba nedrikst parsniegt 6 000 litrus.

Tam ir savs pamats, jo seko3ana lidzi siera vanna eso$aja recekli notiekosajam norisém ar redzi un tausti ir svarigs
faktors siera razo$anai no svaigpiena, ko savac katru dienu un ko pirms razoSanas procesu sikuma nekada veida
ieprieks neapstrada.

Ja izmantotais piena apjoms ievérojami nepagarina razosanas posmu, kad siera masa ir veidnés, tad labak nodrosi-
nata ir ari razoSanas procesu parvaldiSana. Parak ilga siera masas turéSana veidnés baitu par iemeslu tam, ka dazado
siera ritulu Ipasibas bitu parak atskirigas.

Sniegti preciz&jumi razosanas posmu apraksta, sakot no piena parstrades siera vanna un beidzot ar siera ritulu
saliSanu, lai pemtu véra dazus pielagojumus — veidnu lielumu, mazo ritulu preséSanai izmantojamo atsvaru masu
un salijjuma blivumu, kas no 1 140 samazinats lidz 1 130.

Attieciba uz salisanas darbibu noteikts, ka to nedrikst veikt siera vanna.

Precizéts, ka gatavosanas, priek$nogatavinasanas un nogatavinaanas procesu kopgjais ilgums ir vismaz 15 dienas,
sakot no himozina pievienoSanas dienas. Tapéc sieru izvest no razosanas vai nogatavinasanas ceha nedrikst agrak
ka 16. diena.

Priek$nogatavinasana un nogatavinasana
Lai pilnigak nemtu veéra siernieku amatprasmi un saglabatu siera kvalitati, priek§nogatavinasanas posma apraksta

sniegti redakcionala rakstura precizgjumi.

Nogatavinasanas kartiba papildinata, ievieSot iespé&ju iepakot siera ritulus, sakot no 12. nogatavinasanas dienas, un
ilgaka laika perioda turpinat nogatavinasanu zemaka temperatiira.

Tas vajadzigs, lai pielagotos siera ritulu mizas novecoSanas procesiem, kas noris straujak, — miza, siera rituliem
atrodoties pagraba, lidz 12 dienam ir vislabakaja izskata, bet péc tam tas izskats pasliktinas, un, piedavajot ritulus
tirdznieciba, miza var atklaties defekti.

Pievienoti $adi noteikumi:
— Siera turéana pagraba lidz vismaz 12 dienam no pagatavosanas dienas ir obligata.
Temperatiirai pagraba tad jabait 10-15 °C, bet mitrumam — augstakam par 90 %.

— Sakot no 12. dienas, siera ritulus var iesainot katru atseviski, un tos nogatavina vismaz lidz 18. dienai vidg,
kuras temperatiira nav zemaka par 6 °C.

— Ja siera ritulus neiesaino, nogatavinasanu pagraba turpina vismaz lidz 16. dienai 10-15 °C temperataira, raugo-
ties, lai mitrums parsniegtu 90 %.

Precizéts, ka par pamatni atlauts izmantot évelétus vai neévelétus délus. Ar So precizé§jumu pemta véra virsas
mikrofloras attistibas tehnologiska nozime — uz déliem veidojas noderigu mikroorganismu plévites.
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5.6.2. punkts. Ipasi noteikumi siera gatavo$anai piena parstrades razotnés

Lai precizétu terminu sarecinasanai ar himozinu, sniegta sikaka informacija par sarecinasanas beigu laiku.
Precizéta pievienojama pienskabes baktériju kultiru deva.

Noradits, ka iesp&jams izmantot paskabinasanas veidnes. Sis veidnes sekmé produktu formas veidosanu un aizst3j
audeklu, bet produktam piemito$as raksturigas ipasibas lidz ar to nemainas. Turklat $ada aizstasana Jauj veidojamo
siera rituli “turét audekla” ilgak, sniedz iespéju labak parvaldit siikalu notecinasanu, nodrosina regularakas formas
ritulus un atstaj labvéligu ietekmi uz to mizu.

Lai siernieks nebiitu spiests uzsakt siera gatavoSanu nepilnigi aizpildita siera vanna, noradits, ka iesp&jams atkal
izmantot péc parstrades beigam atlikuso piena daudzumu, jo tadgjadi tiek atvieglots darbs ar siera vannas saturu un
nodroginata §a darba labaka parvaldiba.

5.6.3. punkts. Ipasi noteikumi siera gatavosanai ferma

Nosacijumi siera gatavoSanai ferma papildinati ar $adiem noteikumiem.

— leviests noteikums par drenéjosa mikroperforéta plastificéta audekla izmantosanu, jo tas lauj intensificét specifi-
skas garSas ipasibas, kas saistitas ar siera gatavosanu ferma, — noskaidrojies, ka $ads audekls ir tehnologiski
noderigas mikrofloras kratuve.

— Lai attieciba uz fermas siera rituliem varétu saglabat 1énas gatavoSanas tehnologiju lielaka garas specifiskuma
nodrosinasanai, pienskabes baktériju kultiiru deva ir ierobezota lidz 0,5% (0,5 1 “liela ierauga” kultiru 100
litriem piena) no kopéja piena daudzuma, ko izmanto, Reblochon | Reblochon de Savoie sieru gatavojot ferma.

— Lai, sieru tradicionali gatavojot ferma, saglabatu audekla izmantoSanu, paskabinasanas veidnu vai jebkadu citu
veidnu vai “korse§u” izmanto$ana siera ritulu saturéSanai ZiSanas posma laika ir aizliegta. Noradits, kas sieru
nedrikst turét audekla ilgak par se3am stundam, sakot ar ta masas iepildiSanu veidnés.

Sniegti preciz&jumi par presésanas, ritulu apvérsanas, priek§nogatavinasanas un mazgasanas kartibu, ka ari kartibu,
kada veicama mitra apstrade, ievietojot ritulus nogatavinaganas pagraba.

Sie noteikumi lauj labak kodificét praktiskos panémienus un pastiprinat ferma gatavota siera specifiskumu.

Lai nogatavinataji saskana ar velmém varétu veikt siera Ipasu aprupi agrakos ta gatavosanas procesa posmos, siera
turésanas ilgums saimnieciba sakotnéji paredzéto desmit dienu vieta ir saisinats lidz sesam dienam.

leviesti mazo, ferma gatavoto Reblochon | Reblochon de Savoie siera ritulu raZoSanas, nogatavinasanas un prieksnoga-
tavina$anas nosacfjumi un daZi noteikumi precizéti atbilstosi prakse izmantojamajiem panémieniem.

Elementi, kas pamato saikni ar geografisko vidi: specifikacijas 6. punkts
Sis nodalas teksta ieklautas $adas apaksnodalas: “Geografiska apgabala specifika: dabas faktori un cilvekfaktori”,
“Produkta specifika”, “Saikne”.

Lidz ar 3o parveidi izdariti redakcionala rakstura uzlabojumi un preciz&umi, kur ir bijis vajadzigs.

Ipasi noteikumi markesanai: specifikacijas 8. punkts

Siera ritulu markésanas noteikumi parcelti uz 4. nodalu “Izcelsmes apliecinajums”.
Obligata prasiba noradit “INAO” logotipu aizstata ar prasibu noradit Eiropas Savienibas “AOP” (ACVN) simbolu.

Precizéts, ka neatkarigi no normativajam atsaucém attieciba uz visiem siera veidiem un terminu “mazais” jebkadas
norades par kvalitati vai citas norades izmanto$ana kopa ar aizsargato cilmes vietas nosaukumu markéjuma,
reklama, rékinos vai tirdzniecibas dokumentos ir aizliegta, iznemot ipasus tirdzniecibas vai raZotaja zimolus.
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Valsts prasibas: specifikacijas 9. punkts
Pievienota tabula, kura apkopoti galvenie kontroléjamie parametri, kas noraditi specifikacija, to mérkvértibas un
novértésanas metodes.
Citi grozijumi
1. Sagatavosana iepakosanai: specifikacijas 5.7. punkts
Sieru sagatavo veselos ritulos, pusritulos vai porcijas.
Lai saglabatu mizas kvalitati, noveérstu tas sazi$anu un nevélamu peléumu veidosanos, no geografiska apga-

bala siers jaizved piemérota iepakojuma. Sis iepakojums jasaglaba lidz siera piedavasanai galigajam patéréta-
jam, tacu iespéjama parpakosana nav aizliegta.

lepakojumam jabiit ar neistu koka dibenu, kura diametrs ir noradits. Sieru griezot sikakas dalas, neistais
dibens jasaglaba.

So noteikumu kopums Jauj saglabat mizas kvalitates Tpasibas, siera masas konsistenci un siera smarzas intensi-
tati. Turklat, nemot véra Reblochon | Reblochon de Savoie siera mizas varigumu un to, ka siers viegli saZst,
neistajam dibenam un iepakojumam ir mitrumu regulgjo$a nozime. Izmantotais iepakojums saudzé Rebloc-
hon | Reblochon de Savoie siera mizas specifisko sénu mikrofloru.

Tomeér, ja $is siers paredzéts partikas riipniecibas nozarei, kas nodrosina parstradi, iesainot katru rituli atse-
viski nav obligati. Tada gadijuma neista dibena izmanto$anai nav pamata.

2. Dalibvalsts kompetentais dienests: Valsts izcelsmes un kvalitates instittita adreses maina.
3. Pieteikuma iesniedzéjas grupas sastavs: precizéts tas sastavs.
Parbaudes struktiiras kontaktinformacija: atjauninata parbaudes struktiiras kontaktinformacija.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosaukumu
aizsardzibu ()

REBLOCHON / REBLOCHON DE SAVOIE
EK Nr.: FR-PD0-0217-01003-11.6.2012.
AGIN ( ) ACVN (X)
1. Nosaukums

Reblochon jeb Reblochon de Savoie

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Francija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
3.1. Produkta veids

1.3. grupa. Siers

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas 1. punkta minétais nosaukums

Reblochon | Reblochon de Savoie ir govs pilnpiena siers, kas ieglits no Abondance, Montbéliarde un Tarentaise Skirnes
govim; sieram ir preséta, termiski neapstradata masa, un péc formas siers ir plakans cilindrs ar nedaudz izliektiem
saniem, ta diametrs ir aptuveni 14 cm, augstums aptuveni 3,5 cm, bet svars 450-550 grami.

Péc pilnigas izZaSanas 100 gramos siera ir vismaz 45 gramu tauku, un 100 gramos $ada produkta nedrikst biit
mazak par 45 gramiem sausnas.

(}) Aizstata ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012.
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Siera miza, ko nogatavinaSanas laikd mazga, ir plana, viendabiga un vienveidiga. Péc krasas ta ir dzeltena lidz
oranzdzeltena, un ta ir pilniba vai dalgji klata ar baltu, planu un smalku apsarmi.

Siera masa, kas tikai pavisam nedaudz ir stingra, ir viendabiga, elastiga un krémiga. Siera masa ir krémkrasa lidz
zilonkaula krasa, masa ir nedaudz salita, un taja var bt nelielas acis.

Ar $o ACVN apzimé sieru, kam ir tadas pasas organoleptiskas ipasibas, ari tad, ja ta forma ir samazinata vai maza —
diametrs aptuveni 9 centimetri, augstums aptuveni 3 centimetri, bet svars 230-280 grami.

Reblochon | Reblochon de Savoie siers var biit veselos ritulos vai porcijas.

3.3. Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Reblochon | Reblochon de Savoie siera razo$anai izmantojama piena izcelsmei jabiit vienigi no ganampulkiem, ko
veido piena govju Skirnu Abondance, Montbéliarde un Tarentaise (ko sauc ari par Tarine) dzivnieki.

3.4. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem)

Lai garantétu saikni ar vietéjo zemi, ganampulkam jaizédina galvenokart $a nosaukuma siera raZoSanas geografiska
apgabala izcelsmes lopbariba. Pamatbaribas devu veido $ada sastava lopbariba:

— vasaras perioda vismaz 50 % ganibas pliktas zales, bet ziemas perioda siens, ko izédina katru dienu,
— zalbariba: zala kukuriiza, zale, ko dod zalu, lopbaribas bietes. Salmus pamatbariba var izédinat vienigi telem.
Vasaras perioda ganibu ilgums ir vismaz 150 dienas.

Laktacijas perioda eso$o govju pamatbaribas devai jabat tadai, kura 100 % sausnas veido noteikta apgabala izcels-
mes lopbariba. Saimniecibam, kuras atrodas augstak par 600 m virs jiras l[imena, un alpino plavu saimniecibam,
kuras laktacijas perioda esosas govis ganas augstak par 600 m virs jiras limena, laktacijas perioda eso$o govju
pamatbaribas devai jabiit tadai, kura vismaz 75 % sausnas veido noteikta apgabala izcelsmes lopbariba. Arpus geo-
grafiska apgabala iepérkama lopbariba ir vienigi siens.

Pamatbaribas papildinasanai var izédinat papildbaribu. To veido gan baribas koncentrati, gan arT dehidratéta lopba-
1iba. Visu $o papildbaribu laktacijas perioda esosam govim var izédinat tada apjoma, lai katrai govij gada nepars-
niegtu 1 800 kilogramus.

Slaucamo govju ganampulkam édinasana lietot silosos konservétu baribu, skabbaribu, plévé ietitu baribu, ka arl
baribas lidzeklus, kas var nelabvéligi ietekmét siera smarzu, piena vai siera garSu vai kas var izraisit kontaminaciju
ar baktérijam, ir aizliegts.

3.5. Ipasi raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Piena ieguve, slauksana, siera raZo§ana un nogatavinasana javeic noteiktaja geografiskaja apgabala.

3.6. Ipasi noteikumi grieSanai, rivesanai, iepakosanai u. c.

Geografiskaja apgabala veic siera ritulu sakotnéjo iepakosanu, pirms tos izved no nogatavinasanas ceha, kura noris
pédéjais Reblochon | Reblochon de Savoie razoSanas posms. Sis noteikums lauj saglabat produkta mizas kvalitati,
nepielaujot saZisanu un nevélamu pelgjumu attistibu. S$i sakotngja iepakosana nenozimé to, ka produktu vélak
nevarétu parpakot cita ceha.

Saja iepakosana, ko veic, lietojot piemérotu iesainojumu, ietilpst ari egles koka neista dibena izmantosana, pieliekot
to vismaz pie vienas siera ritula puses, ja siers ir vesela ritull vai pusrituli. Ja sieru iepako sagrieztu porcijas, tad tam
trijas pusés jabit ar mizu.

Siera ritulus, kad tie paredzéti partikas riipniecibas nozarei, kas nodrosina parstradi, un kad tos izved no noteikta
geografiska apgabala, nav obligati iesainot ta, lai tie katrs batu atseviska iepakojuma.

3.7. Ipasi noteikumi markesanai

Sieram piestiprina mark&umu, kura norada cilmes vietas nosaukumu Reblochon jeb Reblochon de Savoie ar burtiem,
kuru izmérs ir vismaz divas tre§dalas no vislielako uz etiketes lietoto burtu izméra. Turklat tada siera marké&juma,
kuru sagatavo mazakos ritulos, ka aprakstits 3.2. punkta, var ietilpt cilmes vietas nosaukums lidzas vardam petit
(mazais).
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Neatkarigi no normativajam noradém, kuras attiecinamas uz visiem sieriem un uz iepriek§ minéto terminu,
jebkadu apziméjumu vai citu norazu izmantosana kopa ar minéto nosaukumu markéuma, reklama, rékinos vai
tirdzniecibas dokumentos ir aizliegta, iznemot ipasus tirdzniecibas vai razotaja zimolus.

Markéjuma obligati jabat Eiropas Savienibas ACVN simbolam. Markéjuma var bt ari norade appellation d'origine
protégée (aizsargats cilmes vietas nosaukums).

4. Preciza geografiska apgabala definicija

Geografiskaja apgabala ietilpst divas treSdalas Haute-Savoie departamenta (visa ta teritorija austrumos no Annecy,
kura atrodas augstak par 500 m virs jiras limena), ka ari dazu Savoie departamenta pasvaldibu teritorija vai pasval-
dibu teritorijas sektori.

Haute-Savoie departaments

Abondance, Alex, Allinges, Amancy, Andilly, Annecy-le-Vieux, Ardches-Ia-Frasse, Arbusigny, Arenthon, Armoy, Arthaz-
Pont-Notre-Dame, Aviernoz, Ayse, Ballaison, Beaumont, Bellevaux, Bernex, Bluffy, Boége, Bogéve, Bonne, Bonnevaux, Bonne-
ville, Bons-en-Chablais, Brenthonne, Brizon, Burdignin, Cervens, Chamonix-Mont-Blanc, Charvonnex, Chatel, Chdtillon-sur-
Cluses, Chevaline, Chevenoz, Cluses, Collonges-sous-Saléve, Combloux, Cons-Sainte-Colombe, Contamine-sur-Arve, Copponex,
Cordon, Cornier, Cranves-Sales, Cruseilles, Demi-Quartier, Dingy-Saint-Clair, Domancy, Doussard, Draillant, Duingt, Entre-
mont, Entrevernes, Essert-Romand, Etaux, Evires, Faucigny, Faverges, Fessy, Féternes, Fillinges, Giez, Groisy, Habere-Lullin,
Habére-Poche, Juvigny, La Balme-de-Thuy, La Baume, La Chapelle-d’Abondance, La Chapelle-Rambaud, La Chapelle-Saint-
Maurice, La Clusaz, La Cote-d’Arbroz, La Forclaz, La Muraz, La Riviére-Enverse, La Roche-sur-Foron, Lathuile, La Tour, La
Vernaz, Le Biot, Le Bouchet, Le Lyaud, Le Grand-Bornand, Le Petit-Bornand-Les-Gliéres, Le Reposoir, Le Sappey, Leschaux,
Les Clefs, Les Contamines-Montjoie, Les Gets, Les Houches, Les Olli¢res, Les Villards-sur- Thones, Lucinges, Lullin, Lully,
Manigod, Marcellaz-en-Faucigny, Marlens, Machilly, Magland, Margencel, Marignier, Marnaz, Megéve, Mégevette, Menthon-
nex-en-Bornes, Menthon-Saint-Bernard, Mieussy, Monnetier-Mornex, Montmin, Montriond, Mont-Saxonnex, Morillon, Mor-
zine, Nancy-sur-Cluses, Nangy, Naves-Parmelan, Novel, Onnion, Orcier, Passy, Peillonnex, Perrignier, Pers-Jussy, Praz-sur-
Arly, Présilly, Quintal, Reignier, Reyvroz, Saint-André-de-Boége, Saint-Blaise, Saint-Cergues, Saint-Eustache, Saint-Férréol,
Saint-Gervais-les-Bains, Saint-Jean-d’Aulps, Saint-Jean-de-Sixt, Saint-Jean-de-Tholome, Saint-Jeoire, Saint-Jorioz, Saint-Lau-
rent, Saint-Martin-Bellevue, Saint-Pierre-en-Faucigny, Saint-Sigismond, Saint-Sixt, Sallanches, Samoéns, Saxel, Scientrier,
Scionzier, Serraval, Servoz, Sevrier, Seythenex, Seytroux, Sixt-Fer-A-Cheval, Talloires, Taninges, Thones, Thorens-Gliéres,
Thyez, Vailly, Vacheresse, Vallorcine, Verchaix, Vétraz-Monthoux, Veyrier-du-Lac, Villard, Villaz, Ville-en-Sallaz, Villy-le-Bou-
veret, Villy-le-Pelloux, Vinzier, Viuz-en-Sallaz, Vougy un Vovray-en-Bornes.

Savoie departaments

Cohennoz, Crest-Voland, Flumet, La Giettaz, Mercury (sektori G1 un G2), Notre-Dame-de-Bellecombe, Plancherine (sektori
Al, A2 un A3), Saint-Nicolas-La-Chapelle un Ugine.

5. Saikne ar geografisko apgabalu
5.1. Geografiska apgabala specifika
Dabas faktori

Geografiskais apgabals atrodas Ziemelalpos, un taja ietilpst kalnu apvidi starp Lemana ezeru (Lac Léman) un Mon-
blana kalnu masivu. Austrumos $is apgabals robezojas ar Sveici, bet rietumos tas plesas lidz tiem Alpu masiva
reljefa pacelumiem, kas ir visattalak rietumos. Apgabala dienvidu dala ietilpst Beaufortain kalnu masivs un Bauges
kalnu masiva ziemelu dala.

Reljefam raksturigi seviski augsti pacélumi ar stavam nogazém; tas veidots masivos, kas virziena no rietumiem uz
austrumiem ir arvien augstaki (rietumu priekskalnes — 1 000 m, kalkakmens kalnu masivu virsotnes — 2 000 m, bet
Monblana masivs — 4 000 m), un tos atdala lielas ielejas, kuru augstums virs jiras limena parsniedz 500 metrus
(Dranse, Giffre, Arve, Arly).

Geografiskaja apgabala ietilpst dazadi apvidi, kas viens no otra loti atSkiras péc geologiskas pamatnes. Kalnu
masivi, kur dominé kalkakmens Klintis, $kérso apgabalu no ziemelaustrumiem uz dienvidrietumiem. Atseviskos
limenos pasi noturigi dabas elementi veido tadus asu Skautnu reljefa pacélumus ka Aravis kalnu gréda. Rietumos
priekskalnes pamatni veido mala un kalkakmens molases, un tur slejas noturigi kalkakmens reljefa pacélumi
(Saléve). Austrumos Monblana un Aiguilles Rouges kristalisko iezu kalnu masivos atrodas regiona augstakas smailes.
Klin$u ieZiem tur ir skaba reakcija (graniti, gneiss, vizlas slaneklis). Ziemelos Chablais masivs veidots no jauktam
skabam vai kalkainam klintim.
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Apgabala valda kalnu klimats, kas tiesi paklauts rietumu gaisa masu plismu ietekmei. Tam raksturigs bagatigs
nokrisnu daudzums (vairak neka 900 milimetru gada) bez vasaras sausuma. So masivu vidiené nokrisnu daudzums
biezi vien parsniedz 1 500 lidz 2 000 milimetru gada. Kalnu vides dé| ziemas ir aukstas, un bagatigie nokrisni tad
izkrit sniega veida. Reljefs un augstums virs jaras limena stipri ietekmé vietgjos klimata apstaklus.

Lielako dalu lauksaimnieciski izmantojamas zemes aiznem plavas. Regions izcelas ar loti labi attistitam augstkalnu
pastavigajam un alpinajam plavam. Tajas sastopama licla botaniska dazadiba, kas saistita ar vides apstakliem
(augsni, tdensrezimu, nogazu vérsumu pret debespusém, augstumu virs jiiras [imena utt,) un izmantojumu (ganibu
prakse). Zalaju platibas 90 % aiznem pastavigas plavas, kuras parsvara aug kamolzale, kas tiek uzskatita par Joti
labu lopkopibas graudzali, baltais abolin$ un sarkanais abolins. Tur atrodamas leknas plaujamas plavas ar savvalas
skabeném, plaujamas plavas vai vidgji bagatigas ganibas ar lielo noragu un plaujamas plavas vai liesas un sausas
ganibas ar plavas salviju vai raudeni. Apgabala augu segas izmantojums ir atkarigs no attiecigas vietas augstuma
virs jaras limena, kas var bat neliels ieleju lejasdalas, bet augstkalnu apvidos var parsniegt 2 500 metrus.

Cilvékfaktori

Viena no geografiska apgabala piensaimniecibu raksturigakajam iezimém ir alpino plavu izmantoSana vasara.
Ganampulku dzivi stipri ietekme gadalaiki: izlaiSana no katim maija sakuma, zemaka augstuma eso$o zemesgabalu
nogani$ana, tad do$anas kalnup uz alpinajam plavam junija sakuma, kuras ganampulki uzturas lidz oktobra saku-
mam. Péc tam seko ziemas periods, kas ir visgarakais ar vairakiem sniegotiem un slikta laika ménesiem. Lopkopim
tapéc vajag nogadat skinos lopbaribu, kas ganampulkam biis vajadziga no novembra lidz aprilim (jarekinas ar to,
ka katrai govij ziema vajadzés aptuveni 2 000 kg siena).

Lai parvarétu $adas dzives griitibas, piensaimnieki izmanto tadu Skirpu slaucamas govis, kuru izcelsme ir kalnu
regionos un kuras ir pielagojusas vides raditajiem fiziskajiem un klimatiskajiem ierobeZzojumiem (dzivnieku ker-
mena morfologija pielagojusies ganibam kalnu nogazu plavas; izturiba dazados temperatiiras apstaklos; spéja vasa-
ras perioda lietderigi izmantot ganibas, bet ziemas perioda — sauso lopbaribu), vienlaikus regulari dodot augstas
kvalitates pienu.

Slaucamo govju baribu vasaras perioda veido galvenokart ganibas plikta zale, bet ziemas perioda — sausa lopba-
1iba. Papildbaribas daudzums ir ierobeZots, lai saglabatu mazintensivu lopkopibu. Dzivniekiem neizédina fermente-
tus baribas lidzeklus, kas var nelabveligi ietekmét piena un tatad ar siera smarzu un garsu.

Nosaukums Reblochon de Savoie célies no varda reblache, kas nozimé “slaukt vél reizi”. S1 prakse bija plasi sastopama
XII gadsimta: fermerim, kas nomaja alpino plavu, vajadzéja maksat atlidzibu plavas ipasniekam. Dzivnieks, kas
$ada reize bija slaukts nepilnigi, otraja slaukSanas reizé deva mazak piena, tacu piens bija krémigaks, jo slauksanas
reizes beidzamaja posma piens ir bagatigaks ar taukiem. Tapéc siernieku riciba nebija daudz piena, tacu tas bija
treknaks, un vini razoja krémigu sieru neliela izméra ritulos. Ta siers Reblochon, kam bija nelegala izcelsme, lidz ar
naudas ievieSanu tirdznieciba paradijas plasaka apgroziba XVIII gadsimta un tika celts it ipasi burZuazijas gimenu,
klériku un augstmanu galda.

Siernieka darbam, kura pamata ir sencu zinatiba, ir bitiska nozime, jo tas tiek veikts ta, lai jo pilnigak batu jatama
Reblochon | Reblochon de Savoie siera aromatu bukete. Svaigpiena apstrade saméra zema temperatiira un bez iepriek-
$€jas parstrades lauj So aromatu buketi labak izcelt. Slauksana divas reizes diena liek izmantot pienu driz un pre-
cizi. Izmantot svaigpienu ka izejvielu $eit nozimeé to, ka tas tiek apstradats valgjas siera vannas, lai siernieks varétu
likt lieta savu acu un roku prasmi, attiecigi rikojoties péc ta, kadas izmainas notiek piena.

lesakuma nogatavinasana tika nodrosinata alpino plavu fermas. Vélak to parcéla uz ielejam, kuram pieklat bija
salidzinosi viegli, un tas veicinaja nogatavinatdja amata rasanos. Nogatavinatajam javeic vairaki pienakumi, bet jo
Ipasi tam jauzrauga nogatavinasanas temperatiira, jo tai ir svariga nozime — no tas atkariga sénu mikrofloras atti-
stiba (kas pieskir mizai raksturigo izskatu). Uz siera ritula virsas vairakas mikrobu grupas gan attistas lidzas, gan arl
viena otru nomaina. S1 secigd nomaina izskaidrojama galvenokart ar pH un mizas sals satura izmainam. ST mikro-
flora, un jo ipasi Geotrichum candidum, ne tikai pieskir Reblochon | Reblochon de Savoie sieram planos, baltos “ziedus”,
kas tam raksturigi, bet ari liela méra piedalas siera masas konsistences un garsas veido$ana.

XIX gadsimta tirdznieciba ar Reblochon sieru vérSas plasuma un rodas jauna, Ipasa tirdznieciska darbiba, kuras
uzplaukumu atvieglo satiksmes celu attistiba. XX gadsimta Reblochon razoSana jau sak parsniegt izcelsmes vietas
robezas, liekot raZotajiem aizsargat savu produktu, bet kop$ 1953. gada — definét ipasus razoSanas nosacijumus.
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5.2. Produkta specifika

5.3.

Reblochon | Reblochon de Savoie ir presétas, termiski neapstradatas masas siers, kas ieglits no svaiga govs pilnpiena,
kur§ pirms siera gatavosanas nav ticis nekada veida apstradats.

Siera ritulim ir nelieli izméri un neliels svars, sieru var piedavat ari samazinata lieluma. Sieram ir plakana cilindra
forma ar nedaudz izliektiem saniem.

Siers ir krémigs, un tam ir saméra taukaina un elastiga zilopkaula krasas masa, kas ir nedaudz salita un var izdalit
pienskabei un grauzd&umiem raksturigas aromatu nianses. Ta plana miza ir mazgata, safrana krasa un klata ar
planu un baltu peléjuma kartinu (sénu mikroflora).

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati, reputaciju vai
citam Tpasibam (AGIN)

Visa geografiskaja apgabala kalnu vide ir Joti lietaina, un tapéc tur pavasari un vasara |oti labi aug zale. Vides apsta-
klu dazadiba — augstums virs jiras limena un alpino plavu vérsums pret debespusém, klinsu geologiskas ipatnibas —
nosaka lielu botanisko sugu bagatibu plavas, un katrs attiecigais apvidus floras daudzveidibas un tas botaniska
sastava dé| ir savdabigs.

Daudzu sugu augiem $ajos apvidos piemit stiprs aromats, kas pariet Reblochon | Reblochon de Savoie siera un pieskir
tam raksturigo tipiskumu. Organoleptisko ipasibu atskiribas var apvienoties ar siena un ganibu atskiribam, kas
pastav geografiskaja apgabala.

Si skarba vide rada ganampulkiem saméra lielus ierobezojumus, un vienigi kalnu govju Skirnes spéj pielagoties un
izturét tadu lopkopibas veidu, kad ziema turéSanu ielejas kitis vasard nomaina ievérojama ikdienas parvietoSanas
pa alpinajam plavam, kuras japarvar kopuma vairaku simtu metru augstuma starpiba.

Sados apstaklos $o skirnu govis sp&j dot pienu, kas bagats proteiniem un ir loti labi pielagots parstradei siera: piena
receklis, kas veidojas péc himozina pievienosanas, ir stingrs, un siera iznakums ir augsts.

Ta ka iesakuma sieru razoja no nelieliem daudzumiem taukvielam bagata piena, Reblochon | Reblochon de Savoie ir
vienkar$u tehnologisko papémienu (masa tiek uzsildita tikai nedaudz, recinasanas kultiiru vai fermentu pievieno-
$ana notiek strauji, siera vanna nenoris Z@iSana) izmanto$anas rezultats, nodrosinot islaicigus nogatavinasanas
posmus.

Tadgjadi Reblochon | Reblochon de Savoie organoleptiskas ipasibas ir ciesi saistitas gan ar slaucamo govju baribu
(ganibas plukta zale, lopbariba), ko iegilist no augiem, kuri labi pielagojusies iepriek$ aprakstitajiem klimatiskajiem
apstakliem, gan ari ar siernieku un nogatavinataju zinatibu.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 (%) 5. panta 7. punkts)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCReblochon.pdf

(*) Skatit 3. zemsvitras piezimi.
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