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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISIJA

Grozijumu pieteikuma publikacija saskapa ar 50. panta 2. punkta a) apakspunktu Eiropas
Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas
produktu kvalitates shemam

(2014/C 356/11)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 51. pantam (}).

GROZIJUMU PIETEIKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosaukumu
aizsardzibu (%

GROZIJUMU PIETEIKUMS SASKANA AR 9. PANTU
COMTE
EK Nr.: FR-PD0-0217-0116-30.6.2009.
AGIN ( ) ACVN (X)
1. Produkta specifikicijas nodala, kura izdariti grozijumi

— [ Produkta nosaukums
— X Produkta apraksts

— [ Geografiskais apgabals
— [ Izcelsmes apliecinajums
— X RazoSanas metode

— X Saikne

— [X Markésana

— [ Valsts prasibas

— [ Citur [precizét]

2. Grozijuma(-u) veids

— [ Grozijumi vienotaja dokumenta vai kopsavilkuma lapa
— X Grozijumi registréta ACVN vai AGIN specifikacija, ja nav publicéts ne vienots dokuments, ne kopsavilkums

— [ Grozijumi specifikacija, ja publicétaja vienotaja dokumenta (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta 3. punkts)
nav jaizdara grozijjumi

— [0 Pagaidu grozijumi specifikacija, kas saistiti ar valsts iestazu noteikto obligato sanitaro vai fitosanitaro pasa-
kumu ievérosanu (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta 4. punkts)

(') OV L 343,14.12.2012,, 1. Ipp.
() OVL93,31.3.2006., 12. Ipp. Aizstata ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012.
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3. Grozijums(-i)
3.1.  Grozijums 2. punkta “Produkta apraksts”

Precizak izklastits produkta aprakstam atbilstoSais posms. Svitroti vardi “pievienots himozins” (himozina
fermenta pievienoSana aprakstita punkta “RazoSanas metode”), ka ari neprecizais apzimé&jums “stingrs”.

Noteikts maksimalais tauku saturs, lai nepielautu netradicionali augstu tauku saturu.

Lai produkta raksturojums batu labaks, norades par izmériem un svaru izklastitas merktiecigak.
Specifikacija sniegti noradijumi par jaunu sagatavojumu iepakosanai (rivéts).

Lai labak aprakstitu produktu, pievienots organoleptisko ipasibu apraksts.

Nogatavinasanas minimalais ilgums noradits ari $aja nodala.

3.2.  Grozijumi 5. punktd “RaZosanas metode”
5.1. Piena raZoSana

Skirnes tipu (46 un 35) noradisana lauj atvieglot kontroli. Veca $kirnes nosaukuma Pie-Rouge de ['Est aizstasana ar
jauno nosaukumu Simmental frangaise nemaina atlauto tradicionalo Skirnu sarakstu. Divu Skirpu (Montbéliarde un
Simmental frangaise) krustojumu izmanto$ana, kas agrak bija minéta vien netiesi, tagad ir noradita skaidri.

Lai veicinatu floras dazadibu, sniegti preciz&umi par plavu apséSanu: “Saimniecibas lopbaribas platibas tadu
plavu kopéja platiba, kuras mazak neka 5 gadus bijusas apsétas ar paksaugu monokultiiru tira veida vai apvieno-
juma ar vienu graudzalu kultfru, drikst aiznemt ne vairak par 15 %. Pargjo plavu zelmena atjaunosanai obligati
jaizmanto ilgam laikam pieméroti miksli, kuru sastava ir vismaz 3 veidu papildu sugu grupas: plaujamas grau-
dzales, noganamas graudzales un paksaugi.”

Preciz&umi par méslosanas nosacijumiem lauj stiprinat saikni ar viet§jo zemi, saglabajot dabiskas floras dazadibu
un nepielaujot tadu méslosanu, kas var izjaukt dabisko lidzsvaru.

“Dodot slapekla mineralméslojumu, jaraugas, lai saimnieciba ta vidéja deva neparsniegtu 50 vienibas uz hektaru
lopbaribas platibas. Jebkada lopbaribas platibas izmantosana (noganiana vai noplausana) ir aizliegta, ja pirms
organiska meéslojuma izkliedéSanas datuma atlicis mazak par ménesi, bet pirms visu veidu mineralméslu izkliedé-
$anas datuma — mazak par 3 nedélam. Saimniecibas lopbaribas platibu augsnes méslosanai atlauts izmantot vie-
nigi tadas organiskas vielas, kuru izcelsme ir noteiktaja apgabala, un tas ir komposts, kiitsmésli, skidrie katsmésli
un virca. To izmantosana jaievéro konkréti nosacjjumi.

3.2.1.

Tadas organiskas vielas augsnes méslosanai, kuras iegiitas no dzivniekiem, kam izédinata skabbariba (izpnemot
tadas, kuras pirms tam bijusas kompostétas, lai iznicinatu sviestskabes baktériju sporas), zalo atkritumu kom-
posti, iznemot pasu saimnieciba iegiitos, jauktie zalo atkritumu komposti, iznemot jauktos lauksaimniecibas “zalo
atkritumu kiitsméslu” kompostus, ir aizliegti.

Nelauksaimnieciskas izcelsmes organisko méslu izkliedésana saimniecibas platibas ir atlauta, tatu ar nosacjjumu,
ka tos nekavéjoties iestrada augsné.

Saimniecibas lopbaribas platibas drikst izkliedet tikai tadus jauktos kompostus, kuros ietilpst vismaz viena tresa
dala pasu saimniecibas izcelsmes kiitsmesli.”

Lai saglabatu ganibu tradiciju, pievienoti noteikumi par dzivnieku €dinaSanu (“Edinasanas sistémas, kuru pamata
ir brivas ganiSanas pilniga izslégSana, ir aizliegta. Vegetacijas perioda papildus izbarot zalo lopbaribu atlauts tikai
viena edienreizé un ta, ka ganibas uznemtas baribas daudzums veido vismaz pusi no dienas rupjas lopbaribas
devas.”),
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ka ar obligats pienakums laist dzivniekus ganibas, tiklidz augsnes stavoklis to atlauj un tik ilgi, kamér klimatiskie
apstakli, zelmena stavoklis un zales daudzums to atlauj.

Noteikumi attieciba uz GMO aizliegumu nodrosina to, ka saglabajas saikne ar viet&jo zemi. Pievienoti noteikumi
par piena produktivitati — piena daudzumu, ko saimnieciba iegfist no hektara lopbaribas platibas. Sis daudzums ir
ierobeZots, lai saglabatos vietéjas zemes Ipatnibas un lai tas attiecigi izpaustos siera Ipasibas. “Ar Comté kvalitates
un specifiskuma saglabasanu saistitu iemeslu dé] slaucamo govju barosanai atvéléto lopbaribas platibu un poten-
cidlo lopbaribas platibu raziba piena produktivitates izteiksmé visam saimniecibam ir ierobeZota un nedrikst
parsniegt raditaju, ko ieglist, ja par 10% palielina apjomu, kadu sasniedza labakaja lopkopibas gada
2008./2009.-2012./2013. gada perioda. Jebkura gadijuma $1 produktivitate nedrikst parsniegt 4 600 litru gada
no hektara lopbaribas platibas un potencialas lopbaribas platibas.” Lai saglabatu saikni ar vietéjo zemi, ganam-
pulka noslogojums nedrikst parsniegt 1,3 ganampulka vienibas uz hektaru.

Noteikums attieciba uz fermentétajiem baribas lidzekliem (saimniecibai, kas savu darbibu parorienté uz piena
ieguvi Comté razosanai, vismaz gadu ieprieks japartrauc piena ganampulkam izédinat fermentétus produktus) Jau;
ierobeZot risku inficéties ar sviestskabes baktériju celmiem. Lai atvieglotu kontroli, precizéti ganampulku lidzaspa-
stavéSanas nosacijumi (slaucamo govju ganampulku, no ka ieglist pienu Comté raZoanai, jatur at3kirti no paré-
jiem ganampulkiem).

Aizliegums iebarot slaucamo govju ganampulkam baribas koncentratus maisijuma ar kapatu rupjo lopbaribu Jauj
ierobeZot risku inficéties ar sviestskabes baktériju celmiem.

Dazado noteikumu ievéro$ana attieciba uz dzivnieku édinasanu ietver to, ka kopéja dzivnieku baribas apjoma
jabat vismaz 70 % geografiska apgabala izcelsmes baribas. Pievienots izédinamas lopbaribas kvalitates reguléjums:
aizliegtas lopbaribas saraksts, nosacfjumi attieciba uz papildu zalbaribas izédinaanu un nosacijumi par biesu
izbarosanu, ko pamato vai nu nelabvéliga ietekme uz piena smarzu vai garSu, vai ari risks inficéties ar sviestska-
bes bakteriju celmiem.

leviestie precizéjumi lauj izvairities no jebkadas papildbaribas, kas varétu sabojat vai mainit piena un tatad ari
siera raksturigas ipasibas.

Lai atvieglotu kontroli, precizéti papildbaribas izédinasanas nosacjjumi. “Visu veidu papildbaribas (graudi, milti,
rausi, arpus saimniecibas razota dehidratéta augu masa utt.) izédinasanas apjoms ir ierobezots un vidéji katram
ganampulka dzivniekam nedrikst parsniegt 1 800 kg/V.L./gada. Telu ganampulkam papildbaribas patérins apréeki-
nats saskana ar vienotu likmi un gada nedrikst parsniegt 500 kg katrai telei — liellopu ganampulka vienibai.”
leviesti preciz&umi par slaukSanas nosacfjumiem, jo slaukSana ietekmé piena mikrofloru: “Pirms slauksanas sto-
brina uzliksanas pupu ietaukoSana un iepriek$¢ja samitrinaana ar dezinfekcijas lidzekli, izmantojot vai nu piesi-
cinatu audekla gabalinu, vai izsmidzinot minéto lidzekli, vai arT izmantojot jebkuru citu papémienu, ir aizliegtas.
Pirmajas pulsacijas iztekoso pienu ir jaiizmet. Ja pirms govs atneSanas atlicis mazak par 8 dienam, siera razosanai
tas pienu nogadat vairs nedrikst”. Kvalificétam tehnikim regulari japarbauda slauksanas iekartas darbiba, piena
dzes€Sanas vai atvésinasanas aprikojums. Turklat “dezinfekcijas lidzeklu lietoSana tiriSanai, dezinficéSanai vai ska-
losanai atlauta tikai nepiecie$amibas gadijuma.”

5.2.  Piena transportéSana

Sniegti preciz&umi par piena uzglabasanas apstakliem; ta ka tie ietekmé piena mikrofloru, tad “pienu uzglaba vai
nu ferma, vai parstrades ceha, vai arT sagades punkta, tas ir, vieta, uz kurieni pienu tie$i nogada razotaji. Var bat
arl pagaidu uzglabasanas centri.” Precizétas piena uzglabasanas temperatiras. “Tas uzglabdjams 10-18 °C tempe-
ratird.” Pieredze liecina, ka piens, kuru nekad neatdzesé lidz temperatiirai, kas zemaka par 10 °C, Jauj nodrosinat
to, ka siera labak izpauzas ta specifiskas organoleptiskas ipasibas.

Atgadinats, ka Comté sieru drikst razot tikai no vairaku saimniecibu piena maisijuma. Sada nosacfjuma mérkis ir
ievérot “kolektiva” produkta tradiciju. Doti preciz&jumi par Comté razoSanai paredzéta piena atskirSanu no pargja
piena.

5.3. Parstrade siera

Precizi definéts raZoSanas cehs un ta aprikojums. Lai atvieglotu parbauzu veik$anu, jauna redakcija sniegts himo-
zina pievieno$anas termins. Agrakas norades “himozinu pievieno ne vélak ka péc tam, kad pagajusas 24 stundas
péc visvecaka slaukuma” vieta piedavats $ads teksts: “— pirms dienvidus, kad visvecakais ir ieprieksgjas dienas rita
slaukums; — pirms pusnakts, kad visvecakais ir ieprieksgjas dienas vakara slaukums”. Precizéts noteikums par
piena sildiSanas iekartam, papildinot tekstu ar to, ka sildiSanas aparats nedrikst biit aprikots ar sekciju piena turé-
Sanai kamer3; tas lauj atvieglot kontroli.
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Lai saglabatu produkta specifiskumu, pievienota precizaka definicija attieciba uz atlautajiem raugiem un izmanto-
jama himozina veidu.

“Vienigie ieprieksgjai programmésanai atlautie raZoSanas posmi ir sildi§ana un preséSana” un “Siera gatavoSana
slegtas siera vannas ir aizliegta.” RazoSanas metodei japaliek roku darba metodei; tas lauj saglabat siernieka amat-
prasmi un izpausties tai.

Lai saglabatu siera kvalitati, “siera vannu maksimala jauda ir ierobeZota ta, ka no vienas vannas nedrikst iegiit
vairak neka 12 siera ritulus”.

“Katra 24 stundu perioda viena un taja pasa siera vanna drikst parstradat tikai tris piena daudzumus. Starp katru
§adu parstrades reizi obligati veicama vannas sukasana, mazgasana un skalosana”, lai nodro$inatu pietickama
meéra vara jonu $kidibas samazinasanos, kas nepiecieSama siera mikrofloras atlasei. Attieciba uz spiedienu presé-
$anas laika lielums “150 g/cm?” aizstats ar “100 g/cm?”. Tas ir ieprieksgjas specifikacijas kladas labojums.

5.4. Nogatavinasana

Svitrota norade par siera ritulu apvérSanas biezumu ieprieksgjas nogatavinasanas laika, jo tas nav piemérots visam
siera partijam. Veidnu raksturlielumi ir loti dazadi, it Ipasi atkard no sezonas. Nogatavinatajam jaliek lieta visa
sava amatprasme, lai siera ritulu apriipes biezumu pielagotu to susinasanas spgjai. ST apriipe vairakuma gadfjumu
ir pielagota, tacu attieciba uz mitrakiem rituliem ta tada nav, it pasi periférijas dalas. Sada situacija apriipe kaité
siera kvalitatei (mizas stikaloanas risks); tad ir lietderigak atlikt apriipi uz nedaudz vélaku laiku, gaidot, kamér $is
mitrums samazinas. Precizi aprakstits abu tradicionalo saliSanas panémienu — ierivéjot ar sausu sali vai iegremdé-
jot salfjuma — regulgjums, jo tie ir batiski Comté siera raksturigo ipasibu veidotaji. “SaliSanu ar sauso panémienu
var aizstat ar iegremdéanu salijuma; tada gadijuma tai janotiek ne vélak ka 24 stundas péc siera iznemsanas no
veidnes, un siera ritulu apriipe jasak vélakais 48 stundas péc to iznemsanas no salijuma.” Nogatavindgjuma paka-
pes noteikSanai precizi noradita starptautiski atzita mériSanas metode: “dozgjot slapekli péc Kjeldala metodes,
proteolizes slapeklis, ko nosaka, izmantojot tadu minimala nogatavinajuma raditaju ka neproteinu slapeklvielas,
veido vismaz 15,5 % no kopéjo slapeklvielu daudzuma. Sieriem, kuru tauku saturs sausna parsniedz 52 %, $im
saturam jabat vismaz 17,5 %.” Teksta papildinasana ar mitruma satura mériSanas un registré$anas nepiecieSamibu
lauj atvieglot kontroli.

5.5. SagrieSana un iepakosana

Definéts termins “iepriek$éja fasesana”.

Sniegts rivésanas apstaklu reguléjums. Nelielu Comté porciju, un jo ipasi rivéta siera, faséSana rada produkta kvali-
tates pasliktinasanas risku, un tatad 3$adai iepakosanai vajadziga ipasa amatprasme. So uznéméju identificésana
par iepakotajiem lauj uzlikt tiem attiecigus kontroles pienakumus un tadéjadi nodrosinat pietiekami labu izsekoja-
mibu patérétaju aizsardzibai. “Porcijas, kuru vienibas svars ir mazaks par 40 gramiem, vai tas, kuras paredzétas
1ivésanai, var biit bez mizas. Ja miza ir parak mitra vai bojata, ta jaatdala uzreiz péc ritula sagrieSanas. Ja miza
atbilst normai, ta jaatdala vélakais 8 stundas péc ritula pirmas sagrieSanas. Gabalus ar atdalitu mizu var uzglabat
saskar€ ar gaisu ne ilgak par 72 stundam; péc tam tie janovieto vakuuma. Turét sieru vakuuma nedrikst ilgak par
15 dienam.”

5.6. Tehnologiski jauninajumi

Teksta papildinasana ar jaunu dalu lauj nodrosinat tehnologisko jauninajumu regul&jumu.

3.3.  Grozijumi 6. punktd “Pieradijumi par produkta saikni ar geografisko vidi”

Nodala “Saikne ar izcelsmes apgabalu” ir izkartota trijas dalas: “Geografiska apgabala specifika”, “Produkta speci-
fika” un “Saikne ar geografisko apgabalu un kvalitati vai produkta raksturigajam ipasibam”, lai bitu saskanigi ar
vienoto dokumentu. Lielakas skaidribas labad §i nodala sniegta jauna redakcija.

3.4, Grozijums 8. punktd “Ipasi noteikumi markesanai”

— INAO logotips svitrots un aizstats ar Eiropas Savienibas “ACVN” simbolu.

— Noradits, ka patérétaja labakai informéSanai obligati piestiprinama etikete ar razotaja, nogatavinataja vai fase-
taja vardu [un uzvardu] un adresi.

— Noradits nosaukuma “Comté” burtu izmérs (vismaz 2/3 no paréjo burtu lieluma), aizliegta papildu norazu
lietoSana, aprakstiti identificéjosie markéjumi.
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VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosaukumu
aizsardzibu ()

COMTE
EK Nr.: FR-PD0-0217-0116-30.6.2009.
AGIN ( ) ACVN (X)

1. Nosaukums
Comté
2. Dalibvalsts vai tresa valsts
Francija
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1.  Produkta veids
1.3. grupa. Siers

3.2.  Produkta apraksts, uz kuru attiecas 1. punktd noraditais nosaukums

Comté ir siers, ko razo vienigi no govs piena, kuru izmanto svaigu. Tas ir silditas un presétas masas siers, ko sla,
ierivgjot ritula virsu ar sausu sali vai iegremdgjot rituli salijuma. Péc vismaz 120 dienu ilgas nogatavinasanas
piedavajot sieru tirdznieciba, ta masa ir zilonkaula lidz dzeltena krasa, taja parasti ir “atvere”, kuras platums var
sasniegt mazas kir§ogas lielumu.

Péc pilnigas izZavéSanas Comté siera 100 gramos ir vismaz 45 grami un ne vairak par 54 gramiem tauku, un
sausnas saturs 100 gramos siera nedrikst biit zemaks par 62 gramiem. Sals saturs: 100 gramos siera nedrikst biit
mazak par 0,6 gramiem natrija hlorida. Mitruma saturs attaukota siera nedrikst parsniegt 54 %.

Kad siers ir gatavs piedavaSanai patérétdjam, péc formas tas ir ritulis, kas sver 32-45 kilogramus, un ta diametrs
ir 55-75 centimetri, ritula sani ir taisni vai nedaudz izliekti, sanu augstums 8-13 centimetri, ta miza ir grubu-
laina, cieta un graudaina, zeltaini dzeltena lidz briina krasa. Ritula biezums ta centra neparsniedz ritula sanu
augstumu vairak ka par dalu, kadu iegiitu, ja $o augstumu pareizinatu ar koeficientu 1,4.

Comté sieru var piedavat patérétajam ari fasétu porcijas vai rivétu.

Comté garSa ir daudzveidiga. Kaut arl garSas buketi veidojosie elementi visiem §a siera rituliem ir vieni un tie pasi,
jaatzist, ka nav divu pilnigi vienadu Comté ritulu. Comté siera identificéti sesi lieli aromatu kompleksi (auglainuma,
pienskabes, grauzdéjuma, augu, dzivnieku, garSvielu), un tajos ietilpst vairak neka 90 niansu.

3.3, Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Pienu, kuru izmanto Comté razoSana, iegiist tikai no Montbéliarde $kirnes govim (Skirnes tips — 46) vai Simmental
francaise Skirnes govim (Skirnes tips — 35), vai no govim, kas izaudzétas, krustojot abas minétas Skirnes, kuram ir
sertificétas pécnacgju linijas.

Piens savacams apgabala, kura robezas neparsniedz iedomatu apli ne vairak ka 25 kilometru diametra. Sis notei-
kums, ar kuru ierobeZo transportéSanas ilgumu, pasarga pienu no strukturalas degradacijas, kadai tas paklauts.
Tapec tas lauj izmantot pienu saskana ar specifikacija paredzétajiem nosacijumiem (pienam jabit neapstradatam),
kuru mérkis ir veicinat vietgjo pienskabes baktériju attistibu.

Lai saglabatu produkta kvalitati un specifiku, piena produktivitate no hektara potencialas lopbaribas platibas ir
ierobeZota.

Lai garantétu produkta kvalitati, siera vannu maksimala jauda ir ierobeZota ta, ka no vienas vannas nedrikst iegat
vairak neka 12 siera ritulus. Katra 24 stundu perioda viend un taja pasa siera vanna drikst parstradat tikai tris
piena daudzumus.

(}) Aizstata ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012.
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3.4.  Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem)

Lai, izmantojot Ipasu geografiskaja apgabala iegiitu baribu, nodrosinatu cieu saikni ar vietéjo zemi, vienai slauca-
majai govij izédinamas papildbaribas daudzums ierobezots lidz 1 800 kg gada. Viena saimnieciba faktiski izman-
tota zalaugu platiba ir vismaz 1 hektars uz vienu slaucamo govi. Dzivnieki obligati laizami ganibas tik ilgi, kamér
klimatiskie apstakli, augsnes stavoklis un zales daudzums to atlauj. So noteikumu kopums ietver to, ka vismaz
70 % ganampulka baribas izcelsmes ir geografiskaja apgabala. Pilnigi visas slaucamo govju pamatbaribas izcelsme
ir geografiskaja apgabala.

Lai saglabatu tradicionalo ganiSanu, ir aizliegts saimnieciba izmantot &dinasanas praksi, kad augu vegetacijas laika
visu lopbaribu izédina no silém, un turéSanai ganibas jabut parsvara.

Slaucamo govju uzturam visu gadu aizliegts izmantot fermentétu baribu, pieméram, skabbaribu, jo $adas baribas
izmanto$ana var negativi iespaidot siera raZoSanas un nogatavinasanas tehnologisko procesu.

Lai saglabatu tradicionalo baroanas praksi, ir atlauts saimnieciba izmantot vienigi tadas izejvielas un papildu
baribu, kas iegiitas no genétiski nemodificétiem produktiem.

3.5.  Ipasi raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Piena razo$ana, sieru izgatavosana un nogatavinasana notiek geografiskaja apgabala.

3.6.  Ipasi noteikumi grieSanai, riveSanai, iepakoSanai u. c.

Darbiba, kuru veic, lai Comté sagrieztu porcijas un ievietotu tas fas€juma, ir siera nogatavinasanas turpinajums.
Tas veikSanai vajadziga Ipasa amatprasme, un tai ir tieSa un noteikta ietekme uz produkta kvalitati tada zina, ka
rituli ir jaskiro, lai atsijatu tos, kuri iepriek3gjai fasésanai nav pieméroti. Sie nosacijumi tadéjadi lauj labak rikoties,
lai tiktu ievéroti vispiemérotakie apstakli siera uzglabasanai, kad tas vairs nav veselos ritulos, un garantét patéréta-
jam, ka Comté saglaba visas savas fizikalas un organoleptiskas ipasibas.

Sie iemesli pamato to, ka iepriekiéjas fasésanas gadijuma siera sagriesanai un/vai sarivéSanai janoris noteiktaja
apgabala.

leprieksgjas fasésanas gadijuma:

— rituli jasagriez vélakais piecpadsmit pilnas diends péc to iznemsanas no nogatavinasanas pagraba. Saja laik-
posma tie jauzglaba 4-8 °C temperatira un vismaz 85 % gaisa mitruma,

— porcijas, kuru vienibas svars ir mazaks par 40 gramiem, vai tas, kuras paredzétas rivéSanai, var bit bez mizas.
Ja miza ir parak mitra vai bojata, ta jaatdala uzreiz péc ritula sagrieSanas. Ja miza ir veseliga, tas atdaliSana
japaveic vélakais 8 stundas péc ritula pirmas sagrieSanas. Gabalus ar atdalitu mizu var uzglabat saskaré ar
gaisu ne ilgak par 72 stundam; péc tam tie janovieto vakuuma. Turét sieru vakuuma nedrikst ilgak par 15
dienam,

— ar grieSanas un iepako$anas iekartam drikst vienlaicigi apstradat tikai Comté sieru un nevienu citu produktu.
Ja grieSanu un iepakoSanu veic patérétaja klatbfitng, tad to var darit arT arpus geografiska apgabala.

3.7.  Ipasi noteikumi markesanai
Ar cilmes vietas nosaukumu Comté apziméta siera markéjuma nosaukumam jabat atveidotam ar burtiem, kuru

lielums ir vismaz divas tresdalas no lielakajiem burtiem, kas izmantoti markéjuma.

Markéuma obligati jabit Eiropas Savienibas ACVN (AOP) simbolam. Markgjuma var bt ari norade appellation
d'origine protégée (aizsargats cilmes vietas nosaukums).

Razotaja, nogatavinataja vai fasétaja pienakums ir skaidri saskatama veida piestiprinat savu vardu [un uzvardu]
un adresi, kurai obligati jaatrodas noteiktaja apgabala.

Jebkadu apziméjumu vai citu norazu izmanto$ana kopa ar minéto nosaukumu markéuma, reklama, rékinos vai
tirdzniecibas dokumentos ir aizliegta, iznemot Ipasus tirdzniecibas vai razotaja zimolus.
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Rituliem, kurus pardod ar cilmes vietas nosaukumu Comté, jabut ar paredzétajam identifikacijas zimém. Uz katra
ritula saniem pirms ta izve$anas no nogatavinasanas pagraba japiestiprina zalas vai kiegelsarkanas krasas markeé-
juma lenta. Katrai iepakotajai porcijai jabat ar Comté clochettes vertes (Comté zalo zvaninu) logotipu. Patérétaju
labad uz pakalpuses jabait Comté clochette verte logotipam un apziméjumam Comté ar burtiem, kas péc lieluma ir
vismaz divas tre§dalas no vislielako burtu lieluma, un ar kodu Pantone 349C zalas krasas toni.

Ja sieru pardod vesela rituli, pie ta saniem zem kiegelsarkanas krasas mark&uma lentas jabut eliptiskas formas
kazeina plaksnitei zala krasa, uz kuras ar melnas krasas burtiem ir atveidoti $adi uzraksti: France (Francija), Comté,
razotnes numurs un pagatavosanas meénesis. Pagatavo$anas datums janorada ar kazeina plaksniti, kas novietota
zalas kazeina plaksnites tuvuma.

4. Preciza geografiska apgabala definicija
Geografiska apgabala definicija
Geografiskais apgabals ietver $adas teritorijas:

Ain departamenta:

Bellegarde-sur-Valserine, Brénod, Ceyzériat, Champagne-en-Valromey, Hauteville-Lompnes, Izernore, Lhuis, Nantua,
Oyonnax, Poncin, Saint-Rambert-en-Bugey, Seyssel un Treffort-Cuisiat kantona — visu pasvaldibu teritorija;

Ambérieu-en-Bugey kantona — L'Abergement-de-Varey, Ambérieu-en-Bugey, Ambronay, Bettant un Douvres pasvaldibas
teritorija;

Coligny kantona — Bény, Coligny, Domsure, Pirajoux, Salavre, Verjon un Villemotier pasvaldibas teritorija;

Collonges kantona — Chézery-Forens, Collonges, Confort, Farges, Lancrans, Léaz, Péron un Saint-Jean-de-Gonville pasvaldi-
bas teritorija;

Ferney-Voltaire kantona — Sergy un Thoiry pasvaldibas teritorija;
Gex kantona — Cessy, Crozet, Divonne-les-Bains, Echenevex, Gex, Grilly, Lélex, Mijoux un Vesancy pasvaldibas teritorija;

Lagnieu kantona — Ambutrix, Lagnieu, Saint-Sorlin-en-Bugey, Sault-Brénaz, Souclin, Vaux-en-Bugey un Villebois paval-
dibas teritorija;

Pont-d’Ain kantona — Druillat, Journans, Neuville-sur-Ain, Pont-d’Ain, Saint-Martin-du-Mont un Tossiat paSvaldibas
teritorija;

Doubs departamenta:

Amancey, Audeux, Baume-les-Dames, Besangon, Boussicres, Clerval, Levier, Maiche, Marchaux, Montbenoit, Morteau,
Mouthe, Ornans, Pierrefontaine-les-Varans, Pontarlier, Quingey, Roulans, Le Russey, Saint-Hippolyte un Vercel-Villedieu-le-
Camp kantona — visu pasvaldibu teritorija;

Hérimoncourt kantona — Autechaux-Roide, Blamont, Dannemarie, Ecurcey, Glay, Pierrefontaine-lés-Blamont, Roches-lés-
Blamont un Villars-les-Blamont pasvaldibas teritorija;

LTsle-sur-le-Doubs kantona — Hyémondans un Lanthenans pasvaldibas teritorija;

Pont-de-Roide kantona — Dambelin, Feule, Goux-lées-Dambelin, Neuchdtel-Urtiére, Noirefontaine, Péseux, Pont-de-Roide,
Remondans-Vaivre, Rosiére-sur-Barbéche, Solemont, Valonne, Villars-sous-Dampjoux un Vernois-les-Belvoir pasvaldibas
teritorija;

Rougemont kantona — Rillans pasvaldibas teritorija;

Jura departamenta:

visas pasvaldibas, iznemot Chemin kantona pasvaldibas;

Sadne-et-Loire departamenta:

Beaurepaire-en-Bresse kantona — Beaurepaire-en-Bresse, Sagy, Saillenard un Savigny-en-Revermont pasvaldibas teritorija;
Cuiseaux kantona — Champagnat, Cuiseaux, Flacey-en-Bresse un Joudes pasvaldibas teritorija;

Pierre-de-Bresse kantona — Beauvernois, Bellevesvre, Fretterans, Mouthiers-en-Bresse un Torpes pasvaldibas teritorija;
Haute-Savoie departamenta:

Seyssel kantona — Challonges pasvaldibas teritorija: vienigi A sekcijas sesta iecirkna zemesgabali Nr. 562 (a) et 563 (a).
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5. Saikne ar geografisko apgabalu
5.1.  Geografiska apgabala specifika
5.1.1. Dabas faktori

Geografisko apgabalu veido Juras kalnu loks, kalkakmens plakankalnu kopums un to turpinajums neliela blakus
esoSaja lidzenuma dala.

Attiecigie lauksaimniecibas apgabali izcelas ar nabadzigam augsném un ievérojamu reljefainibu, ka ari geologiskas
pamatnes kalkaino un molasa [irdena smil§akmens] raksturu.

i sturl; i alais klimats ar lielam zi un vasaras eratir Skiribam un vi
Apgabalam ir raksturigs gan kontinentalais klimats ar lielam ziemas un vasaras temperatiiras atskiribam un visa
gada garuma vienmérigi sadalitu nokri$nu daudzumu, kas tomér vasaras ir Ipa$i nozimigs, gan ari zema vidgja
gaisa temperatiira gada (neraugoties uz lielu karstumu vasaras) un biezam salnam.

Tas ir kalnu vai kalnu piekajes apgabals, kam raksturigs klimats ar lielu gada vidéjo nokriSnpu daudzumu, kas
vienmér parsniedz 900 mm un parasti parsniedz 1 000 mm. Lietus ir bieza paradiba jau zema augstuma virs
juras limena, bet dzilak masiva tas vérojams vél biezak. Nokrisnu daudzuma vienmérigais sadalijums pa gadalai-
kiem ir bez izteiktas sausas sezonas.

So dabas telpu vienada daudzuma aiznem gan mezi, kuros pusé platibas aug egle, gan ari ganibas. Apgabala
ipasie geologiskie un klimatiskie apstakli (spécigi nokri$ni, vasaras sausuma triikums, kalkainid geologiska
pamatne) ir loti labvéligi augstas kvalitates lopbaribas razosanai. Sadi apstakli lauj attistit dabiskas plavas ar loti
bagatigu botanisko sastavu (it ipasi divdigllapju) un savdabigu, galvenokart kalkainu aug$nu milosu floru.

5.1.2. Cilvékfaktori

Saja ganibam labvéligaja dabas telpa §is slaucamo govju ganiSanas veids ir parsvara tik ilgi, kamér vien klimatiskie
apstakli, zelmena stavoklis un zales daudzums to atlauj. Lopkopiji selekcijas cela ir izaudzgjusi Montbéliarde govju
skirni, kas pielagojusies vides apstakliem un no ka 3a geografiska apgabala ganampulki veidoti gandriz pilniba.
Plavu ekstensiva izmantosana ir aizsargata (ierobeZojumi attieciba uz noslogojumu, slapekli, koncentratiem u. c.).
Turklat geografiskajam apgabalam ir sava ipasa “sierniecibas kultiira”. Ta tikusi dibinata, vacot pienu kopigai
izmanto$anai, lai pagatavotu lielizméra siera ritulus, un tadéjadi dzima un stiprinajas saliedétiba un izveidojas
kopigas dzives noteikumi.

Kops XI gadsimta 3§a regiona lauksaimnieki ir apvienojusies, lai diendiena savaktu kopa pienu, ko deva to dazadie
ganampulki, un lai razotu liela izméra siera ritulus. Ari Sodien piensaimnieki lielakoties ir organizgjusies koopera-
tivos un savu kopa savakto pienu nogada parstrades razotné, ko toreiz sauca par fruitiére (siernicu).

Tradicionalie praktiskie panémieni $a siera razo$ana vienmér izmantoti [idz masu dienam ari dzivnieku audzesa-
nas limeni — ar ganibu attiecigu parvaldibu un noplautas zales zavéSanu — un raZoSanas limeni — ar prasmigu
piena recekla grieSanas briza izraudziSanos, recekla maisiSanu un sildiSanu, ka ari ar siera masas iznemsanu, pre-
s€Sanu, tad salifanu, priek$nogatavinasanu un, visbeidzot, nogatavinasanu.

5.2.  Produkta specifika
Comté ir govs svaigpiena siers ar presétu un karsétu masu; péc formas tas ir liels un plakans cilindrs 55-75 centi-
metru diametra, un ilgsto$a nogatavinasana dara to par uzglabajamu sieru.

Comté sieram ir ierobeZots tauku saturs, kas to atskir no citiem presétas un karsétas masas sieriem.

Sausnas saturs 100 gramos siera nav zemaks par 62 gramiem un mitruma saturs attaukota sierd nav zemaks
par 54 %.

Sals saturs: 100 gramos siera nedrikst biit mazak par 0,6 gramiem natrija hlorida.

Comté garSa ir daudzveidiga. Kaut ari garSas buketi veidojosie elementi visiem $3 siera rituliem ir vieni un tie pasi,
jaatzist, ka nav divu pilnigi vienadu Comté ritulu. Siera identificéti sesi lieli aromatu kompleksi (auglainuma, pien-
skabes, grauzdé&juma, augu, dzivnieku, gar$vielu), un tajos ietilpst vairak neka 90 niansu.
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5.3.  Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati, reputdciju vai
citam ipasibam (AGIN)

Sada griiti apsaimnickojama vidé, kur dabas telpu aiznem meZzi un ganibas un kur nav iesp&ams attistit citus
resursus, apstakli ir spiedusi gatavot lielus cietas masas siera ritulus. Cilvékiem, kas $aja teritorija apmetusies uz
dzivi, razot uzglabajamu sieru bija vienigais veids, ka sagadat tadu saglabajamu partiku uz vasara bagatigi pie-
ejama piena bazes, kura varétu “pardzivot” garas ziemas. Tapéc regiona lopkopji selekcijas cela izkopusi govju
Skirni, kas seviski labi piemérota vides apstakliem un ipaa siera raZzoSanai. Pienu savaca kopa siernicas, lai paga-
tavotu lielizméra ritulu veida un ilgi uzglabajamu sieru, kas $is vides bagatibam nodrosinaja lielu vértibu ari arpus
§a apgabala. IzskirSanos par labu siera masas karsésanai veicindja liela malkas pieejamiba tuvakaja apkaimé.

Plavu raksturigo ipasibu piemitibu siera garsai veicina Ipa§u amatprasmju izmantoSana visos produkta gatavosa-
nas posmos.

Pirmam kartam liela augu sugu dazadiba, kas saistita ar geografiska apgabala dabas vidi, ir loti labveliga siera
sastava eso$o aromatisko vielu attistibai. So dazadibu ir nosargajis lopkopju izvéletais plavu ekstensivas izmanto-
$anas veids. Turklat So cieSo saikni starp botanisko dazadibu un Comté sieram piemito$o aromatu bagatibu pie-
rada divi 1994. gada zinatniskie pétjjumi. Razo$anas procesa limeni tauku satura ierobeZosana lauj noverst lipoli-
zei piemitosas garas iezimes un izcelt Comté specifiskas aromata nianses. Minimalais sausnas saturs un maksima-
lais mitruma saturs attaukota siera Jauj ierobezot liecka Gidens daudzumu siera un veicina aromatu izpausanos.
Aromata niansém labak atklaties Jauj ari minimalais sals saturs. Obligatais pienakums izmantot valgjas siera van-
nas Jauj saglabat tadu sierniecibas zinaganu izmanto$anu ka, pieméram, prasmi izraudzities pareizo recekla griesa-
nas bridi un siera masas iznemsanas bridi. Visbeidzot, nogatavinatajs liek lieta savu amatprasmi, precizi pielagojot
katras partijas nogatavinasanas apstaklus. Siera aromatu bagatiba, kas izveidojusies tadu dabas faktoru ietekmé ka
zale un mikrobu ekosistéma, pilnigi izpauZzas tikai péc ilgas nogatavinasanas, kuras norisi veicina egles déli, kas
seviski labi pieméroti Comté nogatavinasanai. Comté razoSana lauj saglabat tradicionalas lauksaimnieciskas darbi-
bas un dod lielu ieguldijumu vietgjas tautsaimniecibas lidzsvara nodrosinasana.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 (*) 5. panta 7. punkts)

https:/fwww.inao.gouv.fr/fichier/ CDCComte.pdf

(*) Sk. 3. zemsvitras piezimi.
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