17.9.2014. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C319/23

CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISIJA

Grozijumu pieteikuma publikicija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas
Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas
produktu kvalitates shémam

(2014/C 319/10)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 (') 51. pantam.

GROZIJUMU PIETEIKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosaukumu
aizsardzibu (%)

GROZIJUMU PIETEIKUMS SASKANA AR 9. PANTU
OSSAU-IRATY
EK Nr.: FR-PD0O-0417-01096 — 15.2.2013.
AGIN ( ) ACVN (X)
1. Produkta specifikacijas nodala, kura izdariti grozijumi

— [ Produkta nosaukums
— K Produkta apraksts

— [ Geografiskais apgabals
— X Izcelsmes apliecinajums
— [XI RaZo$anas metode

— [ Saikne

— X Markésana

— [X Valsts prasibas

— O Citur [precizét]

2. Grozijuma(-u) veids

— [ Grozijumi vienotaja dokumenta vai kopsavilkuma lapa
— X Grozijjumi registréta ACVN vai AGIN specifikacija, ja nav publicéts ne vienots dokuments, ne kopsavilkums

— [ Grozijumi specifikacija, ja publicétaja vienotaja dokumenta (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta 3. punkts)
nav jaizdara grozijumi

— [ Pagaidu grozijumi specifikacija, kas saistiti ar valsts iestazu noteikto obligato sanitaro vai fitosanitaro pasa-
kumu ievéroSanu (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta 4. punkts)
3. Grozijums(-i)
1. Produkta apraksts

Siera aprakstam pievienoti precizéumi: sieru raZo vienigi no neapstradata un nenormalizéta aitas piena, sila un
nogatavina; péc formas siera ritulis ir cilindrisks.

(') OV L 343,14.12.2012,, 1. Ipp.
() OVL93,31.3.2006., 12. Ipp. Aizstata ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012.
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Skaidrak aprakstiti dazadie izméri (veidnu lielums, veidnu satura svars).
Pievieno $adu noteikumu:

“Ossau-Iraty sieru tirdznieciba var piedavat fasétas porcijas ar nosacijumu, ka katra porcija ir saglabata ari §a nosau-
kuma sieram raksturiga miza un ka porcija ir ar mark&umu, kura ietilpst 8. punkta paredzétas norades.”

Tas prasits, lai Ossau-Iraty labak at3kirtu no pargjiem regiona razotajiem presétas masas sieriem, kurus var pardot
bez etiketes.

2. Elementi, kas pierada, ka produkts ir celies no attieciga apgabala

Tekstam pievienotas dalas attieciba uz registriem un identifikaciju, ka arl uzpémejiem pildamajiem deklarésanas
pienakumiem. Sie noteikumi precizé veicamo registrésanu un o ACVN izmantojoso uznéméju pienakumus izseko-
jamibas nodrosinasanai.

Pievienota dala attieciba uz produkta identificéSanu:

“Katra siera ritula identificeSana ir obligata. To nodro$ina ar reljefa iespiestu markéumu veidnes piepildisanas
posma. No izbrakétajiem siera rituliem o markéjumu norive.”

Sada identificésana ir panémiens, ar ko nodrosina, ka sieru, kuru paredzéts apzimét ar So ACVN, var atskirt no
citiem sieriem iesp&jami agrak — jau siera gatavosanas procesa pirms ta markéSanas.

3. RaZoSanas metode

— Precizéta lopbaribas platibu apsaimniekoSanas kartiba: “Atlautais organiskais méslojums ir: komposts, kiitsmesli,
skidrie katsmésli, lauksaimniecibas izcelsmes virca, “zalo atkritumu” jauktie lauksaimniecibas komposti, attirisa-
nas iekartu diipas, piena parstrades atlikumprodukti. Vasaras ganibas atlauts izkliedét vienigi dzivnieku vielmai-
nas galaproduktus, kas savakti vasaras aplokos. AttiriSanas iekartu dinu izkliedéSana atlauta tikai ar konkrétiem
nosacfjumiem: talitéja iestradasana augsn€, vismaz astonas nedélas ilga nogaidiSanas perioda ievérosana péc
izkliedésanas, analitiska uzraudziba pa partijam. Gada vidgjais mineralméslu dosanas apjoms plavas ir ierobe-
zZots: viena hektara platibas uz 100 slapekla vienibam 60 vienibas fosfora un 100 vienibas kalija.”

So pasakumu mérkis ir ierobezot intensifikaciju un novérst parméslosanu, kas varétu apdraudét plavu un vasa-
ras ganibu dabiskas floras lidzsvaru un piesarpot tidensteces. Attirisanas iekartu diinu izkliede$ana ir pielaujama
ar konkrétiem nosacijumiem, jo $ie produkti var ievadit augsné nevélamus elementus, kas var pariet lopbaribas
augos.

— Precizétas ganampulka (piena raZoSanai paredzéts saimniecibas aitu dzimtas dzivnieku kopums) un aitas
(matite, kas 1. novembri sasniegusi vairak neka seu meénesu vecumu) definicijas.

— Pievieno 3adu noteikumu: “Dzivnieki, kas célusies no tadiem, kuru genoma izdaritas izmainas, ir aizliegti.”, lai
skirném saglabatos raksturigas vietjas pazimes.

— Pievienots teikums “Ganampulkam kopuma slauk3anas periods nedrikst parsniegt 265 dienas gada. Septembri
un oktobri slauksana ir aizliegta.”

Ar o0 pasakumu nostiprina piena raZoSanas sezonalitati, lai nepielautu nekadu atkapi, kas var novest pie sezo-
nalitates izzu$anas, un nosaka obligatu cietstavéSanas periodu, kas vajadzigs, lai aitas pirms atneSanas batu laba
stavokli.

— Pievienots teikums “Piensaimniecibas gada (no 1. novembra lidz nakama gada 31. oktobrim) izslaukums vidgji
ganampulka neparsniedz 300 litru no katras aitas, un vidéjais noderigas sausnas apjoms litra piena parsniedz
110 gramus.”

Ta ka Ossau-Iraty razosanas pamata ir ekstensiva lopkopibas sistéma, piena produkcijas apjoms no katras aitas ir
ierobeZots, lai aitu turéSanas sistéma neklitu parak intensiva. Minimalais noderigas sausnas saturs noradits, lai rosi-
natu lopkopjus atlasit tadus dzivniekus, kuri dod augstas kvalitates pienu, nevis tadus, kuri dod daudz piena.

— Pievienots teikums: “Saimnieciba ir aizliegta GMO ievieSana kultfira, un aizliegums attiecas uz visam to augu
sugam, kurus var izmantot par saimniecibas dzivniekiem izédinamo baribu, un visu to sugu audzéSanu, kas var
tas kontaminét.”

Tas darits, lai ierobezotu lopkopibas kultiiru kontaminacijas risku, jo bariba, kas sagatavota, izmantojot genéti-
ski modificétas 8kirnes, saimniecibas atgremotajiem dzivniekiem ir aizliegta. Tam par iemeslu ir tas, ka jasa-
glaba dzivnieku &dinasanas tradicionalais raksturs, jo $im sieram ir nostiprinajusies kalnu apvidus izcelsmes
produkta reputacija.
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— Attieciba uz dzivnieku &dinasanu noteikums “baribu lielakoties iegiist ganibas, kuras dzivnieki ganas vasaras un
laktacijas perioda, ka ari no lopbaribas augiem un otrskirigas nozimes graudaugiem” aizstats ar $adam daJam:
— “ganampulka &dinasana ievéro $adus noteikumus:
— izédina galvenokart noteikta geografiska apgabala izcelsmes baribu. Piegadajot baribu (arpus ganibam),
kuras izcelsme nav noteiktaja apgabala, tas apjoms lopkopibas gada vidgji katrai aitai nedrikst parsniegt
280 kg sausnas,

— lopkopibas gada aitas uzturas ganibas vismaz 240 dienas,

— tajas slaukSanas perioda dienas, kad aitas neuzturas ganibas, tas sanem ikdienas baribas devu, kas satur
vismaz 600 gramu tadas baribas sausnas, kuras izcelsme ir 3. punkta noteiktais geografiskais apgabals.”

Lai stiprinatu saikni ar geografisko vidi, dzivnieku patérétas baribas vairakums nak no geografiska apgabala. Neno-
sakot dienas minimumu, iesp&ams cetrus ménesus neizbarot dzivniekiem geografiska apgabala izcelsmes baribu, it
ipasi piena razo$anas kulminacijas laika.

Minimala ganiSanas laika ievieSana stiprina produkta saikni ar ta geografisko apgabalu un ievéro regionam rakstu-
1igo tradicionalo audzéSanas veidu. Vietgjas skirnes ir seviski labi pielagojusas ganibam jebkura gadalaika, un kusti-
bas ir nepiecieSamas So dzivnieku veselibai. Izraudzitais ganiSanas ilgums — astoni ménesi gada — ir saderigs ar kal-
nos valdosajiem apstakliem.

— Pievienoti teikumi: “— pamatbaribu veido ganibas uznemta bariba, svaiga, sausa un dehidratéta garstiebru lop-
bariba, salmi un skabbariba. Salmi netiek apstradati ar amonjaku. Kati svaigas lopbaribas veida var izédinat:
lopbaribas bietes, racenus, kalus, lopbaribas kapostus, lopbaribas rapsi, zali. Tiri novakta zalbariba janogada
ferma svaiga. Zalbariba pirms iz&dinasanas dzivniekiem nedrikst bit sakarsusi. Pirms jaunas zalbaribas ielik3a-
nas silés, tas iztira no neapéstajiem baribas atlikumiem.”.

Sos pasakumus veic, lai édinasana izmantotu ari tadu baribu, kas nodrosina aitim atgremosanas darbibas saglaba-
$anu. Edinasanu pirmam kartam nosaka pamatbaribas sastavs, tad papildbaribas un koncentratu sastavs.

“«

— Pievienoti teikumi: “— skabbaribu slauk3anas perioda ganampulkam izédina lidz 2018. gada 31. janvarim;
skabbaribas apjoms Kkatrai aitai vidéji diena nedrikst parsniegt $adus ierobezojumus: 1,5 kg bruto kukurfizas
skabbaribas un 1 kg bruto plévé iesainota skabsiena vai skabbaribas; plévé iesainota siena jabut vismaz 70 %
sausnas. Sakot no 2018. gada 1. februara, skabbaribu izédinat aizliegts, bet atlauts izbarot pléve iesainotu zali,
tacu katrai aitai vidéji diena neparsniedzot 1 kg bruto ar nosacjjumu, ka $ada bariba ir vismaz 70 % sausnas.”

Meérkis ir saglabat piena raksturigas Ipasibas. Tadas skabbaribas izmantoSana, kura var veicinat inficé$anos ar
noteiktiem mikrobiem, tadéjadi ir ierobeZota. Zales iesainoSana plévé ir sienam alternativs lopbaribas sagatavosanas
veids, ko izmanto lietainos apstaklos. Sadai kartibai vajadzigs istenosanas termins, lai dazi piensaimnieki varétu
ieviest barosanas sistému, kas Jauj atteikties no skabbaribas izédinasanas slaukSanas perioda laika.

Pievienots: “— jaukt baribas lidzek]us saimnieciba uz vietas razotajam atlauts ar konkrétiem nosacjjumiem:

— ja jauc 5.2.6. punkta paredzétaja saraksta uzskaititos baribas lidzeklus,

— ja jauc pamatbaribu ar 5.2.6. punkta paredzétaja saraksta uzskaititajiem baribas lidzekliem, tad to veic baribas
izédinasanas diena,

— piegadat baribu, kas sagatavota, sajaucot pamatbaribu ar 5.2.6. punkta noteiktaja saraksta uzskaititajam atlauta-
jam izejvielam pamatbaribas papildinasanai, ir aizliegts.”

$a noteikuma mérkis ir aizliegt tirdznieciba pieejamas pilnbaribas devas, par kuru izcelsmi un biezi vien ari sastavu
lopkopis nav dross un kuru izmantoSana var veicinat dzivnieku audzéSanu bez saskares ar ganibam un tatad bez
saiknes ar geografisko vidi.

— Pievienots: “Baribas koncentratu izédinaSana ikdienas deva katrai aitai vidéji nedrikst parsniegt 800 gramus
sausnas. Lopkopibas gada laika katrai aitai vidgji drikst izédinat ne vairak ka 150 kg baribas koncentratu
sausnas.”
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S ierobezojuma mérkis ir nodroginat aitam atgremosanas darbibas saglabasanu. Korelacija ar gada minimalo gani-
$anas ilgumu un apgabala izcelsmes dzivnieku baribas minimumu $is ierobeZojums veicina saikni ar vietéjo zemi,
kur liela nozime ir dzivnieku &dinasanai. Nosakot gada un dienas maksimalos baribas apjomus, nemtas véra lielas
sezonalas atskiribas lopbaribas resursu zina un aitu dzives ciklu zina.

Pievienots ar1 atlauto baribas lidzek]u saraksts, lai varétu izmantot pirmam kartam produktus, kas iegiiti, pateicoties
lopkopju prasmigajam darbam. Tas ir ari veids, ka sniegt precizu informaciju par izejvielam, kas ietilpst kombinéto
baribas lidzeklu sastava.

— Lai veicinatu &dinasanas tradicionala rakstura saglabasanu, pievienota $ada dala:

“Saimniecibas siklopu ganampulkam atlauts iz&édinat vienigi augus, blakusproduktus un papildbaribu, kas iegati
no genétiski nemodificétiem produktiem.”

— Lai regulétu gan jauno, gan piecauguo dzivnieku édinasanu, pievienots atlauto baribas lidzeklu saraksts:

“Baribas lidzekli, ko atlauts izédinat jériem pirms atskirSanas, ir $adi: piena produkti, raugi, konservanti, cerato-
nijas pakstis. Dzivnieku veselibas apripei atlauts lietot vienigi arstnieciskas iedarbibas medikamentus.”

— Pievieno $adu noteikumu:
“SeptembrT un oktobri siera gatavosana ir aizliegta.”

Ar to tiek apstiprinats Ossau-Iraty siera produkcijas sezonalais raksturs, kas ir tads pats ka pienam, kuru slauc no
novembra/decembra lidz jinijam/jalijam, reizumis augustam.

— Vardi “lauku saimnieciba pagatavotam sieram izmanto neapstradatu pienu” aizstati ar teikumu:

“Piena iebiezinaSana, pirms sarecinasanas to daléji atbrivojot no tideni saturo$as dalas, ir aizliegta. Gatavojot
sieru arpus saimniecibas, piena termiska apstrade ir atlauta.”

Ar 30 noteikumu apstiprina, ka pienu izmanto tadu, kads tas ir izslaukts, bez jebkadas termiskas apstrades, kas,
sieru pagatavojot saimnieciba, ir aizliegta; $ads aizliegums ir atbilstigs pasreizéjai praksei.

— Noteikums “Piena recekla graudus maisa un silda siera vanna 36-44 °C temperattira” aizstats ar $adiem:
“Razo$anu veido vienigi $adi posmi [ar tajos ietilpstoSajiem nosacijumiem]:
— pagatavojot sieru saimnieciba, atlauts [siera graudus] izsijat uz natrém,

— pienam atlauts pievienot vienigi himozinu, kalcija hloridu (ne vairak par 3 cm? uz 10 litriem piena), Gdeni,
nekaitigas baktériju kultiiras, raugus un pel§jumu kultiras, kuru izcelsme nav saistita ar genétisku
modificéSanu,

— himozins piena sarecinasanai, lai sieru pagatavotu saimnieciba, pievienojams vélakais 40 stundas péc visve-
caka slaukuma, bet, lai to pagatavotu arpus saimniecibas, — vélakais 48 stundas péc visvecaka slaukuma.
Pienu, kura temperatiira ir 28-35 °C, sarecina ar himozina fermentu t3, lai 10 litros piena nebttu vairak par
3 c¢m? atSkaidita himozina, nemot véra atsauces saturu — 520 mg himozina uz litru. Himozina fermenta
at§kaidiSanai atlauts pievienot dzeramo Gideni,

— recekla iegiiSanas, sagraiziSanas, maisiSanas, sildiSanas un atsildiSanas darbibas veicamas temperatiira, kas
neparsniedz 44 °C. MaisiSanas ilgums nedrikst parsniegt stundu. legiito siera graudu lielums neparsniedz
1 cm3,

— laktozes koncentracijas pazeminasana ir atlauta tad, ja sieru raZzo arpus saimniecibas: notecinato siikalu
daudzums neparsniedz 25 % no izmantota piena apjoma, receklim pievienota Gidens daudzums nedrikst
parsniegt 25 % no izmantota piena apjoma; $ada tidens temperatiira drikst bat 25-60 °C,

— siera graudu ievieto$ana caurumotas veidnés, kas izklatas ar audeklu, vai sikcaurumotas veidnés (kuru dia-
metrs ir 25,5-26 centimetri, bet augstums 9-12 centimetri, vai — samazinata izméra veidném — diametrs
18-20 centimetri, bet augstums 7-10 centimetri. Pagatavojot sieru saimnieciba, izmanto veidnes, kuru dia-
metrs ir 24-28 centimetri, bet augstums 9-15 centimetri),

— presesana, kuras laika sieru apvers vismaz vienu reizi,
— iznems$ana no veidnes, ko veic, kad pH nav augstaks par 5,5,

— saliSana sausa veida vai saljjuma. SaliSanu sausa veida izdara vidé, kuras temperatiira nav augstaka par
15 °C; kilograma siera masas iesaliSanas nedrikst ilgt vairak par 24 stundam. Salfjumu veido tGdens un sals
(ne vairak par 330 gramiem uz litru), salijuma var bat arl etikskabe un/vai pienskabe, salijuma pH nepars-
niedz 5,5. Kilograma siera masas iesaliSanas ilgums saljjuma nedrikst parsniegt 12 stundas. Saljjuma tempe-
ratira neparsniedz 15 °C. Salijjuma filtrésana ir atlauta.”
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Tadgjadi precizéts defingjums visiem 33 siera razosanas posmiem no piena izmantosanas sakuma lidz siera masa
saliSanai, jo aprakstit vienigi siera recekla graudu maisiSanu un sildiSanu siera vanna ir atzits par nepietieckamu pro-
dukta razoSanas metodes aprakstiSanai. Sasniedzamie mérki attieciba uz terminiem un temperatiram, kas jaievéro,
ir noteikti saskana ar sierniecibas pastavoso praksi. Turklat paslaik spéka esosaja specifikacija nav noraditi nosaci-
jumi attieciba uz laktozes koncentracijas pazeminasanas praksi; is panémiens, ko izmanto vienigi, pagatavojot
sieru pienotava, jo tas ir piemérots jauktam pienam, ir aprakstits, noradot notecinato sitkalu maksimalo daudzumu,
pievienota idens maksimalo daudzumu un temperatiiru.

— Turklat vispariga veida tika reglamentéta siera apstrades panémienu lietosana un piedevu pievienoSana. Tam ir
savs pamats, jo konstatéts, ka jauni panémieni, no kuriem dala attiecas uz apstradi un piedevam, var ietekmét
Ossau-Iraty raksturigas Ipasibas.

Tapec tika nolemts, ka specifikacija vajag precizét pasreizgjo praksi attieciba uz apstrades un piedevu izmantosanu
piena un Ossau-Iraty razo$ana, lai turpmak novérstu tadu neregulétu praksi, kas varétu ietekmeét $a siera raksturigas
ipasibas.

Pievieno $adus noteikumus:

“Piena, kas ir izejviela, razoanas stadija esoo produktu, piena recekla vai svaigsiera uzglabasana temperatiira, kas
zemaka par 0 °C, ir aizliegta.

Panémiens [nogatavina$anas] aizturéSanai vakuuma ir atlauts, ievérojot $adus nosacijumus:
— svaigsiera ievakuuméSana veicama vélakais 10 dienas péc ta iznemsanas no saljjuma vai sals iesiik3anas,
— visu vakuuma turésana laiku uzglabasanas temperatiirai jabat 0-4 °C,

— vakuuma turéSanas maksimalais ilgums ir 10 ménesi, un visi viena gada razotie siera rituli jaiznem no vakuuma
vélakais ta pasa gada 20. decembri,

— nogatavina$anas ilgumu vakuuma turéanas gadijuma aprékina, skaitot atpakalvirziena no dienas, kad siers
iznemts no vakuuma.”

Sasaldésana, kas maina siera organoleptiskas Ipaibas, ir aizliegta. TuréSana vakuuma lauj nogatavinat un tirgot
sieru visu gadu, neraugoties uz piena un tatad ari siera raZoSanas sezonalitati. Sada turéSana vakuuma ir svaigsiera
“gaidiSanas” termin$ pirms nogatavinaSanas, jo vakuuma uzglabasanas ilgums netiek ieskaitits nogatavinasanas
laika.

— Noteikums “nogatavinasanu veic §a nosaukuma siera razo$anas apgabala, un tas ilgums ir 90 dienas, bet maza-
jiem Ossau-Iraty siera rituliem to var saisinat lidz 60 dienam” aizstats ar sadu:

“Siera rituliem, kuri sver no 4 lidz 7 kg, minimalais nogatavinasanas ilgums $a nosaukuma siera razosanas
apgabala ir 120 dienas, bet rituliem, kuri sver no 2 lidz 3 kg, — 80 dienas. NogatavinaSanas temperatiira ir
6-15 °C. Nogatavinasanas telpas gaisa mitrums ir augstaks par 75 %.”

Nogatavinasanas paildzinaSana pastiprina $o produktu raksturigas ipasibas. Turklat sniegti precizéjumi par nogata-
vinaSanas kartibu, lai nodrosinatu to ar pietickami labu reguléjumu.

— Siera ritulu tradicionalas kop3anas aprakstiSanai pievienots $ads noteikums:

“Nogatavinasanas laika siera ritulus apvér§ un suka. Sukasanai var izmantot Gdeni, sali, virsas nogatavinasanas
fermentus un saspaiditus sarkanos piparus.”

— Lai nostiprinatu $os tradicionalos panémienus, parklat virsmu ar siera mizas krasvielu vai krasvielam un natami-
cinu (E235) ir aizliegts. Polivinila acetata lietosanas aizlieguma ievieSanai vajadzigs istenoSanas termin$ lidz
2014. gada 1. novembrim, lai visi uznéméji varétu ieviest tam alternativu panémienu.

4. Ipasi noteikumi markésanai
Jaunaja redakcija skaidrak noradits, ka produkts obligati markéjams un ka markéjuma jaizmanto noteikta lieluma

burti.

Noteikums par obligatu INAO logotipa piestiprina§anu ir aizstats ar noteikumu par obligatu Eiropas Savienibas
ACVN simbola piestiprinasanu, turklat minéts, ka var piestiprinat ari noradi appellation d'origine protégée (aizsargats
cilmes vietas nosaukums).

Svitrota iesp&ja piestiprinat norades fermier (pagatavots saimnieciba) un montagne (pagatavots kalnu apstaklos), ka
ar to lietoSanas nosacijumi, jo Sie noteikumi vairs nav pieméroti.
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5. Valsts prasibas
Specifikacija pievienoti galvenie parbaudamie parametri.
VIENOTS DOKUMENTS

PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosaukumu
aizsardzibu ()

OSSAU-IRATY
EK Nr.: FR-PD0O-0417-01096 — 15.2.2013.
AGIN ( ) ACVN (X)
1. Nosaukums

Ossau-Iraty

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Francija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
3.1. Produkta veids
1.3. grupa. Siers

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas 1. punktd minétais nosaukums

Ossau-Iraty ir siers, ko razo vienigi no neapstradata, nenormalizéta aitas piena, ko sarecina ar himozinu. To sala un
nogatavina, péc formas tas ir cilindrisks, ta masa ir viegli preséta, nekarséta; siera ritula sani ir taisni vai viegli
izliekti; siera masas kopéja sausna ir vismaz 50 procentu tauku, un 100 gramos siera nedrikst bt mazak par
58 gramiem sausnas. Saimnieciba uz vietas razotu Ossau-Iraty sieru gatavo vienigi no svaigpiena.

Veidnu izmeéri un siera ritulu svars:

— veidnes, kuru diametrs ir 25,5-26 cm, bet augstums 9-12 c¢m, — siera rituliem, kas péc nogatavinasanas sver
4-5 kg,

— vai veidnes, kuru diametrs ir 18-20 cm, bet augstums 7-10 cm, — siera rituliem, kas péc nogatavinasanas sver
2-3 kg.

Saimnieciba Ossau-Iraty sieru gatavo ieprieks aprakstita izméra veidnés vai — vislielaka izméra ritulus — veidnés,
kuru diametrs ir 24-28 cm, bet augstums 9-15 cm, tadéjadi ritulu svars var sasniegt 7 kg.

Siera masa atkariba no nogatavinasanas var biit dazada — zilonkaula balta krasa lidz dzintaraina krémkrasa. Siera
masa ir gluda, stingra un krémiga. Taja var bt dazas nelielas acis.

Siera ritula miza var biit oranzi dzeltena lidz peléka krasa.

Siera rituliem, kas sver 2-3 kg, nogatavinasana ilgst vismaz 80 dienas; bet rituliem, kas sver 4-7 kg, nogatavina-
$ana ilgst 120 dienas.

3.3. Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)
Ossau-Iraty sieru gatavo vienigi no tadas aitas piena, kura pieder pie Basku Bearnas (Basco-béarnaise) vai Manech

melngalvju, vai Manech sarkangalvju aitu $kirnes.

Pienkopibas gada laika (no 1. novembra lidz nakama gada 31. oktobrim) ganampulka vidgjais izslaukums no aitas
neparsniedz 300 litrus. Piena raZoanai ir sezonas raksturs: slauk3anas dienu skaits ganampulka nedrikst parsniegt
265 dienas gada, bet septembri un oktobri slaukSana ir aizliegta.

3.4. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem)

Ganampulkam izédina galvenokart noteikta geografiska apgabala izcelsmes baribu. Piegadajot baribu (arpus gani-
bam), kuras izcelsme nav noteiktaja apgabala, tas apjoms sausna vidgji katrai aitai lopkopibas gada nedrikst pars-
niegt 280 kg sausnas.

(}) Aizstata ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012.
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Pamatbaribu veido ganibas uznemta bariba, svaiga, sausa un dehidratéta garstiebru lopbariba, salmi un skabbariba.
Ganampulka &dinasana gan pamatbaribai, gan papildbaribai izmanto baribas lidzeklus, kas uzskaititi izejvielu sarak-
sta. Ganampulkam iz&dina vienigi baribu, kas iegiita no genétiski nemodificétiem produktiem.

Lopkopibas gada aitas uzturas ganibas vismaz 240 dienas. Tajas slaukSanas perioda dienas, kad aitas neuzturas
ganibas, tas sanem ikdienas baribas devu, kas satur vismaz 600 gramu tadas baribas sausnas, kuras izcelsme ir geo-
grafiskaja apgabala.

Attieciba uz ganampulka édinasanu slauk3anas perioda:

— lidz 2018. gada 31. janvarim skabbaribas apjoms katrai aitai vidgji diena ir ierobezots $adi: neparsniedzot
1,5 kg bruto kukurizas skabbaribas un 1 kg bruto pléve iesainota skabsiena vai skabbaribas,

— sakot no 2018. gada 1. februara, izédinat skabbaribu aizliegts, bet izédinamas plévé iesainotas zales apjoms
katrai aitai vidgji diena nedrikst parsniegt 1 kg bruto.

Sos abus noteikumus pieméro ar nosacijumu, ka plévé iesainotas zales minimalais sausnas saturs ir 70 %.

Baribas koncentratu izédinasana ikdienas deva katrai aitai vidéji nedrikst parsniegt apjomu, kas atbilst 800 gramiem
sausnas. Lopkopibas gada laika katrai aitai vidgji drikst izédinat ne vairak par 150 kg baribas koncentratu sausnas.

Genetiski modificétu kultGru ievieSana ir aizliegta visas tadas saimniecibas platibas, kura iegiist pienu parstradei ar
$o ACVN apziméta sierd. Aizliegums attiecas uz visu sugu augiem, kas varétu nonakt lauku saimniecibas dzivnieku
bariba, un uz jebkuru tadas sugas augu kultiiru, kas varétu tos kontaminét.

3.5. Ipasi raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Aitas piena ieguve, siera raZo$ana un nogatavinasana javeic geografiskaja apgabala.

3.6. Ipasi noteikumi griesanai, 1iveSanai, iepakoSanai u. c.

Ossau-Iraty sieru tirdznieciba var piedavat fasétas porcijas ar nosacijumu, ka katra porcija ir saglabata ari §a nosau-
kuma sieram raksturiga miza un ka ta ir ar markéjumu, kura ietilpst 3.7. punkta paredzétas norades.

3.7. Ipasi noteikumi markesanai

Neatkarigi no noradém, kas tiesibu aktos prasitas attieciba uz visiem sieriem, katra siera ritula mark&uma janorada
cilmes vietas nosaukums, kas uzrakstits ar burtiem, kuru izmérs ir vismaz divas tresdalas no vislielakajiem uz mar-
kejuma lietotajiem burtiem.

Siera ritulu mark&uma Eiropas Savienibas ACVN simbola noradisana ir obligata.
Markéjumu var papildinat norade appellation d'origine protégée (aizsargats cilmes vietas nosaukums).

4. Preciza geografiska apgabala definicija

Geografiskais apgabals aptver $adu pagvaldibu teritoriju (pilniba vai dalgji) —
— Pyrénées-Atlantiques departamenta:

— visu pasvaldibu teritorija Accous, Anglet, Aramits, Arudy, Biarritz, Bidache, Espelette, Hasparren, Hendaye, Iholdy,
Laruns, Lasseube, Mauléon-Licharre, Navarrenx, Nay, Oloron, Saint-Etienne-de-Baigorry, Saint-Jean-de-Luz, Saint-
Jean-Pied-de-Port, Saint-Palais, Sauveterre-de-Béarn, Tardets-Sorholus un Ustaritz kantona,

— Aressy, Assat, Auterrive, Ayherre, Bellocq, Bérenx, Bosdarros, Briscous, Carresse-Cassaber, Castagnéde, Castetner,
Cuqueron, Escos, Gan, Gelos, Hours, Isturits, Jurangon, Laa-Mondrans, La-Bastide-Clairence, Labastide-Villefranche,
Labatmale, Lahonce, Lahourcade, Lanneplad, Léren, Loubieng, Lucgarier, Lucg-de-Béarn, Mazéres-Lezons, Meillon,
Monein, Mouguerre, Mourenx, Narcastet, Nogueres, Ozenx-Montestrucq, Parbayse, Rontignon, Saint-Dos, Saint-
Faust, Saint-Pé-de-Léren, Saint-Pierre-dTrube, Salies-de-Béarn, Salles-Mongiscard, Sarpourenx, Sauvelade, Uzos,
Vielleségure un Villefranque pasvaldibas teritorija,

— Abos, Abidos, Arbus, Argagnon, Artigueloutan, Artiguelouve, Barzun, Bayonne, Bésingrand, Biron, Bizanos, Castétis,
Denguin, Espoey, Gomer, Idron, Lacq, Labastide-Cézeracq, Lagor, Lahontan, Laroin, Lée, Lescar, Livron, Lons,
Maslacq, Mont, Nousty, Orthez, Os-Marsillon, Ousse, Pardies, Pau, Pontacq, Siros, Soumoulou, Tarsacq, Urcuit un
Urt pagvaldibas teritorija dalgji.
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So pasvaldibu teritorijas kartes glabajas mérija.

So pasvaldibu teritorija atrodas Ousse (Usas strauta) un Gave de Pau (Po straujupes), Gaves réunis (kopa sapliidoso
straujupju) un L’Adour (Ladiiras) kreisaja krasta péc minéto tidenstecu satekas, ka ari dala Lons pasvaldibas teri-
torijas Po straujupes labaja krasta,

— Hautes-Pyrénées departamenta gar Pyrénées-Atlantiques departamenta robezu: Arbéost, Arrens-Marsous un Ferrieres.

5. Saikne ar geografisko apgabalu
5.1. Geografiska apgabala specifika

$a nosaukuma produkta razosanas apgabala ietilpst kalnu un basku zemes un Bearnas kalnu piekajes apvidus.

Geografiska apgabala dabas apstakli, ta klimats, ko okeana tuvums ietekmé ar regulariem nokri$niem, kuru daudz-
ums ir saméra liels (vismaz 1200 un lidz pat 1 800 mm gada), un salidzinosi nelielas temperatiiras svarstibas vei-
cina ziles augSanu un lidz ar to arT piena aitkopibu. Lidziga karta ar reljefs, pauguri, zemie un vidgji augstie kalni
un augstums virs jiras limena ir faktori, kas noteikusi lauksaimniecisko razo$anu lopkopibas, it ipasi ekstensivas
lopkopibas, virziena.

Aitas, ko izmanto piena iegiiSanai, pieder pie tradicionalajam $kirném. Sis $kirnes — Manech melngalvju, Manech
sarkangalvju un Basku Bearnas (Basco-béarnaise) aitu Skirne — ir seviski labi pielagojusas geografiska apgabala dabas
apstakliem: ka pamatbaribu So skirnu aitas éd zali un sienu, un o aitu ipasi blivi augosa vilna labi aizsarga tas pret
loti lietaino klimatu. Tas ganas katru dienu, pat ziema, iznemot tad, ja snieg vai iestdjas arkartas apstakli; tas ir
pielagojusas pardzisanai, kuru praktizé tris ceturtdalas ganampulku. Pienu $o viet§jo skirpu aitas dod tikai ziema,
pavasari un vasaras sakuma.

Piena iegtisanas metode ir pielagota $im sezonalajam ciklam — slaukt aitas un gatavot sieru septembri un oktobri ir
aizliegts.

Geografiska apgabala aitu piens ir seviski bagatigs; un iegiiSanas metode garanté vidéjo noderigas sausnas (tauki
plus olbaltumvielas) saturu, kas parsniedz 110 gramus uz litru piena.

Sim bagatigajam pienam ir attiecigi pielagoti siera razosanas praktiskie panémieni un parametri. Tapéc, novietojot
siera ritulus pagraba, siera masa ir gatava parveidei, lipolizei un proteolizei, kas noris nogatavinasanas laika.

Uznéméju lietotie nogatavinasanas panémieni (ritulu apvérSana, sukasana, fungicidu izmantosanas aizlieguma ieveé-
roana) veicina to, ka uz ritulu virsas savairojas parsvara dazada noderiga flora, kas nodro$ina aromatu attistibu.

5.2. Produkta specifika

Ossau-Iraty ir aitas piena siers, ta masa ir viegli preséta, péc formas tas atgadina savdabigu cilindru, ko sauc par
tomme, ar taisniem vai viegli izliektiem saniem. Siera miza ir cieta, daZu milimetru biezuma, ta var bit oranzdzel-
tena lidz peléka krasa. Ossau-Iraty ritulis sver vismaz 2 kilogramus; tas lauj nodrosinat ilgu nogatavinasanu —
80-120 dienas atkariba no izmériem.

Siera masa atkariba no nogatavinaSanas var but dazada — zilonkaula balta krasa lidz dzintaraina krémkrasa. Péc
konsistences siera masa ir gluda, stingra, muté kiisto$a un krémiga lidz cieta. Taja var biit dazas nelielas acis (neliels
caurumojums).

Siera smarZa ir izsmalcinata, reizém atgadina ziedus vai auglus. Gar$a ir lidzsvarota, garSas nianses var biit skabe-
nas lidz taukainas, gar3a ir stipra, sala, tacu ne parak sala, biezi vien sajitamas lazdu riekstu un auglu nianses.

5.3. Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta Tpaso kvalitati, reputdciju vai
citam pasibam (AGIN)

Geografisko apgabalu veido kalni un basku zemes un Bearnas kalnu piekajes apvidus, kuru sedz galvenokart dabi-
skas vai pagaidu plavas, kas sastopamas gan vasaras ganibu platibas, uz kurieni katru vasaru tiek pardzits vaira-
kums ganampulku, gan ari saimniecibas, kur lopkopji priek$roku dod lopbaribas augu audzé$anai noganiSanas un
vitinasanas vajadzibam.

S augu sega nodrosina geografiska apgabala izcelsmes lopbaribu, ko veido parsvara siens, atils un dazadu sugu
ganibu augi.
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Sos lopbaribas resursus lietderigi izmanto lopkopiba, audzjot vienigi vietéjo Skirnu aitas (Manech melngalvju,
Manech sarkangalvju, un Basku Bearnas aitas).

Vietgjo $kirnu izmantosana, pamatbaribas iegiSana ganibas, siena patéré$ana un intensifikaciju ierobezojosi audzé-
$anas apstakli Jauj garantét tada piena ieguvi, kurs ir labi piemeérots parstradei siera.

Aitas piena siera raZoSana Pireneju rietumdala pastav jau kops viduslaikiem. XIV gadsimta pusgraudniecibas ligumi
un XV gadsimta sakuma notarialie dokumenti liecina par aitas siera raZoSanu regiona.

Griitie parvadasanas apstakli kalnu vai vasaras ganibas augstu kalnos un ielejas jau loti driz lika ganiem turpat uz
vietas parstradat pienu siera, ko varéja nogadat uz ielejam pardosanai.

Ossau-Iraty pieder pie “presétas un nekarsétas masas” sieru kategorijas: ta vairakus kilogramus smaga un preséta
masa, forma un ilga nogatavinasana pieskir tam salidzinosi cietu mizu un dara to par viegli transportéjamu pro-
duktu, tadgjadi sasniedzot noteikto merki. Ta piemérotiba uzglabasanai nodrosindja ganu un vina gimeni ar olbal-
tumvielam bagatu baribu visa gada garuma.

Kaut arT transportéSana Sodien ir vieglaka, ilgas nogatavinasanas tradicija ir saglabajusies. Siera raksturigas ipasibas
un aromatu dazadiba tiek panakta, izmantojot visu attiecigi pielagoto gatavoSanas panémienu kopumu, kura ipasa

nozime ir ilgajai nogatavinasanai.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 (*) 5. panta 7. punkts)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCOssau-Iraty.pdf

(*) Skatit 2. zemsvitras piezimi.
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