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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISJJA

Pieteikuma publikacija saskapa ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas Parlamenta un
Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu
kvalitates shemam

(2014/C 196/08)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas
(ES) Nr. 1151/2012 (") 51. pantam.

3.2

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu

nosaukumu aizsardzibu (%)
WESTFALISCHER PUMPERNICKEL
EK Nr.. DE-PGI-0005-01095 - 22.02.2013.
AGIN (X) ACVN ( )
Nosaukums

Westfalischer Pumpernickel

Dalibvalsts vai tresa valsts

Vacija

Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
Produkta veids

2.4. grupa. Maize, miklas izstradajumi, kikas, konditorejas izstradajumi, cepumi un citi maizes un kondito-
rejas izstradajumi

Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums 1. punktd

Produkta argjais izskats: rupjmaize vai loti tumsa pilngraudu maize no rupja maluma jeb skrotétiem rudzu
miltiem, bez garozas. Mikstuma ir vél skaidri saskatdama rudzu graudu graudaina struktira. Maizei ir ]oti
tipiska riigteni salda garsa.

Maizei ir taisnstiiraina vai apala forma. Loti zemais irdenums, miklais mikstums, ka ari cukuri, kuri rodas
arkartigi ilgaja cepSanas laika saskeloties rudzos esoSajai cietei, lauj atseviskajam sagriezta Westfalischer
Pumpernickel jeb Vestfalenes pumpernikela $kélem itin viegli sakept citai ar citu.

Sastavs: pilngraudu maize, kura vismaz 90 % sastava veido skrotéti rudzu maizes milti un/vai skrotéti piln-
graudu rudzu milti, Gdens, sals, raugs, jau izcepts Vestfalenes pumpernikelis; péc izvéles: citi partikas
produkti no labibas (piem., iesals) un/vai no cukurbiettm (piem., cukurbieSu sirups vai citi parstradatie
produkti). Nedrikst tikt pievienoti konservanti.

Kimiskas/mikrobiologiskas ipasibas

() OV L 343,14.12.2012,, 1. Ipp.
(®» OVL93,31.3.2006., 12. Ipp. Aizstata ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012.
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Kimiska zina Vestfalenes pumpernikelis no citam pilngraudu maizém atskiras ar to, ka ciete (polisaharids)
ilgas cepSanas laika fermentativi saskelas, veidojot ievérojamus daudzumus monosaharidu, disaharidu un
oligosaharidu.

Vestfalenes pumpernikelis no vairakuma citu maizes $kirnu atskiras pirmam kartam ar to, ka ta ir tira
rudzu maize. Tapéc tam ir citdadas IpaSibas nekd vairakumam citu maizes $kirpu. Rudzu mikla esoso
pentozanu dé] (rudzos tas sastada apméram 6 lidz 8 %, kvieSos tikai aptuveni 2 lidz 3 %) lipeklis neveido-
jas. Tapéc rudzu mikla aiztur mazak gazes neka kviesu mikla. Lidz ar to rudzu maize nesanak tik irdena
ka kvieSu maize, un tai ir blivaks mikstums. Nemot véra §is rudzu specifiskas cepamipasibas, kas biezi
vien tiek uzskatitas par nev€lamam, plasi izplatitas ir kvie$ujrudzu jaukto miltu maizes, bet tira rudzu
miltu maize ir retums.

Vestfalenes pumpernikelis izcelas ar Joti ilgo uzglabasanos, nezaudgjot svaigumu. Pleves apvalka tas uzgla-
bajas vairakus meénesus, konservu karbas — lidz pat diviem gadiem.

3.3.  Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Pilngraudu maize, kura vismaz 90 % sastava veido skrotéti rudzu maizes milti unfvai skrotéti pilngraudu
rudzu milti, Gdens, sals, raugs, jau izcepts un specifikacijai atbilstoss Vestfalenes pumpernikelis; péc izvéles:
citi partikas produkti no labibas (piem., iesals) unfvai no cukurbietém (piem., cukurbieSu sirups vai citi
parstradatie produkti).

3.4. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem)

3.5. Ipasi raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Razosanas procesam no miklas iejaukSanas lidz cepSanai ir janoris noteiktaja geografiskaja apgabala. Ja ka
piedeva tiek pievienots jau izcepts pumpernikelis, ari $im Vestfalenes pumpernikelim ir jaatbilst 3ai specifi-
kacijai, ari tam jabhit gatavotam noteiktaja geografiskaja apgabala. Izcepta pumpernikela pievienoSana
veicina produkta uzglabasanos svaiga veida un pastiprina ta garSu. Sis sastavdalas izcelsmes vietai ir jabiit
noteiktaja geografiskaja apgabala, jo saskana ar tradiciju ceptais Vestfalenes pumpernikelis vienmeér tika
gatavots, pievienojot tam jau izceptu Vestfalenes pumpernikeli un patérétajs citas maizes izmanto$anu
uzskatija par viltojumu. Paskaidrojums: $§1 sastavdala faktiski nav nekas cits ki “parstrades materials”, un to
var iegiit no maizes $kelu atgriezumiem, no citiem parpalikumiem, kas radusies pumpernikela izgatavosa-
nas procesd, vai neizpardota, bet tirgoSanai deriga pumpernikela.

3.6. Ipasi noteikumi grieSanai, yivéSanai, iepakoSanai u. c. procesiem

Ja Vestfalenes pumpernikeli paredzéts laist tirgn ka sagrieztu, fasétu preci, tad sagrieSana un faséSana drikst
notikt vienigi razoSanas uznémuma. Ta ka Vestfalenes pumpernikelim nav garozas, tas ir loti uznémigs
pret mikrobiologiskam infekcijam, pieméram, peléjuma sporam. Tapéc transportéSana no razo$anas uzpe-
muma uz citu vietu talakai apstradei biitu saistita ar nepienemamu kontaminacijas risku.

3.7. Ipasi noteikumi markesanai

4. Preciza geografiska apgabala definicija

RazoSanas apgabals ir Vacijas federdlas zemes Ziemelreinas-Vestfilenes dala, proti, Vestfalenes-Lipes apgabala
pasvaldibu apvieniba, izpemot Lipes rajonu.

5.  Saikne ar geografisko apgabalu

Produktam ir ipaSa reputacija, kuras pamata ir ta izcelsme. Ta garaja raZoSanas vésturé, kas izsekojama
lidz pat 1570. gadam, viet§jie razotaji turklat ir apguvusi ipaSas prasmes, kas ari veicina 33 produkta labo
reputaciju.
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5.1.  Geografiska apgabala specifika

Iznemot Vestfalenes dienvidu dalu, kas kopa ar Zauerlandi vél pieskaitama pie Vacijas vidéji augsto kalnu
apvidus, Vestfalene jau pieder pie Vacijas ziemelu dalas. Ziemeljiras ietekmé Vestfalené valdosa piejaras
klimata dé| (pietickams nokrisnu daudzums, daudz lietainu dienu, méreni siltas vasaras, parsvara maigas
ziemas) $aja apvidi tradicionali ir izplatita rudzu audzé$ana. Rudziem ir citas cepamipasibas neka kvieSiem.
Tapéc pastiprinata rudzu audzé$ana Vestfalené jau izsenis ir radijusi ipasas maizes Skirnes, tai skaita Vest-
falenes pumpernikeli.

5.2.  Produkta specifika

Vestfalenes pumpernikelim ir sena vésture, kas ir ta Ipasas reputacijas pamata. Vestfalenes pumpernikela
izcila reputacija ir saglabajusies lidz pat misu dienam. Tadu darbu ka “Pumpernickel - Das schwarze Brot der
Westfalen” (“Pumpernikelis — Vestfalenes rupjmaize”) vai “Kulinarische Randgebiete neu entdeckt — Band 1
Pumpernickel” (‘Jaunatklatas kulinarijas robezas — 1. s§ums: pumpernikelis”) pastavé$ana liecina par to, cik
licla ciepa Vestfalené joprojam ir Vestfilenes pumpernikelis. Cita starpa to apliecina ari fakts, ka gandriz
visu Vacijas partikas produktu kézu sortimenta ir ieklauts “Vestfalenes pumpernikelis”.

Vestfalenes pumpernikela spilgtakas objektivas ipasibas: tas sastav tikai no rudziem un lidz ar to jau at3ki-
ras no vairakuma citu maizes Skirpu; tas tiek cepts vismaz 16 stundas tvaika cepeskrasni vai vairaku
plauktu krasni slégta maizes cepanas forma. Paslaik Vacija valda liela maizes $kirpu daudzveidiba, tostarp
ir arT daudzas rupjmaizes $kirnes. Tomér arkartigi ilgais cepSanas laiks 16 un pat vairak stundu garuma ir
raksturigs tikai Vestfalenes pumpernikelim. Nevienai citai maizei nav 3ads cepSanas ilgums. CepSanas laika
uzturétaja temperatiira graudos tiek aktivizéti fermenti, kuru aktivitate velak, vismaz 16 stundu ilga cepsa-
nas procesa beigds, tiek atkal apturéta. Saja procesa galvenokart ir iesaistitas amilazes, kas $ke] labiba jau
esoSo amilozi (cieti), sadalot to sastavdalas, proti, galvenokart dazados monosaharidos un disaharidos (daza-
dos cukuros), kas veicina tipiskas garSas veido$anos. CepSanas procesa turpmakaja gaita iegiitie cukuri
karameliz&jas. Tumsa krasa rodas ta dévétas Maijara reakcijas rezultata. Cietes saskelSanas rezultata visam
citam maizes $kirném tik vélamais irdenums vairs nevar izveidoties, jo vairs nav pietickosi daudz cietes,
lai notiktu klisterizacija. Visu par§jo maizes raZoSanas metozu pamata ir mingto fermentu aktivizacijas
aizkavéSana. Labiba esoSo fermentu aktivizacija un aizkavéSana kombinacija ar tik garu cepSanas procesu ir
unikala metode. Tadgjadi Seit ir runa par pilnigi at3kirigu raZoSanas veidu. Vestfalenes pumpernikela cepsa-
nai nav neka kopiga ar citu rupjmaiZu visparpienemtajiem cepSanas veidiem.

Saja unikalaja procesa rodas tipiska riigteni salda garSa, ka ari tumsi briina, gandriz melna mikstuma
krasa. Jo seviski $i tipiska garSa, kas vienlaikus ir viegli saldena, dazkart mazliet asa skabes nelielas klat-
bitnes dé] un tomér ar maigi smarzigu aromatu, ir raksturiga §im savdabigajam produktam.

Sis objektivas, noteiktam apgabalam raksturigds ipasibas, kas saistitas ar specifisko razosanas veidu, ka ari
vieté§jo maiznieku IpaSajam darba prasmém, arl ir Vestfilenes pumpernikela arvien spoZzas reputacijas
pamata. Vismaz 16 stundu ilgaja cepSanas procesd temperatiiras regulacija prasa lielu pieredzi, kas veidoju-
sies $aja apgabald pastivosds senas tradicijas rezultatd. Sis cepSanas ilgums ir tipisks §im apgabalam. Tur,
cepot pumpernikeli, vienmeér tiek ievérots cepSanas ilgums no 12 lidz 16 stundam, tomér tas vien neveido
seviskas ipasibas, ar kuram izcelas Vestfalenes pumpernikelis.

5.3. Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta Tpaso kvalitati,
reputaciju vai citam ipasibam (AGIN)

Produkta ipasi labas reputacijas, Ipatnéja izskata un seviskas gar§as pamata ir ta specifiskais raZoSanas
veids, kam ir dzilas saknes razoSanas apgabala vésturé un kas tur ir pilnveidojies sends rudzu audzéSanas
tradicijas rezultata. Vestfalenes pumpernikela cepSana 16 stundu garuma ir loti neparasta metode ar ievéro-
jamu ietekmi uz produkta ipasibam kimiskd un fizikila zipa. Sada pumpernikela razosanas metode arpus
Vestfalenes tiek piekopta visai ierobezoti; ta saknojas un lidz pat misu dienam tiek izmantota galvenokart
Vestfalené. Tapéc §1 metode un tadgjadi iegiitais produkts, Vestfalenes pumpernikelis, patérétaju apzina tiek
uztverts ka tipisks Vestfalenes produkts. Pastkartés ar Vestfalenes pilsétu skatiem ap 1900. gadu bija $ads
populars reklamas sauklis:
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“Vai redzat taluma — tur Vestfalenes varti,
Kas ved uz zemi, kur top pumpernikeli un kinki gardi?
Par misu skaistas zemes cieminu kad klasiet,
No misu édieniem Jas baudjumu gisiet!”
Atsauce uz specifikicijas publikaciju
(Regulas (EK) Nr. 510/2006 (}) 5. panta 7. punkts)
https:|[register.dpma.de/[DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/38550

() Sk. 2. zemsvitras piezimi.
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