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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISJJA

Pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apaksSpunktu Eiropas Parlamenta un
Padomes Regulda (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu
kvalitates shémam

(2013/C 81/07)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes
Regulas (ES) Nr. 1151/2012 (*) 51. pantam.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu ()

“LONZO DE CORSE”[“LONZO DE CORSE — LONZU”
EK Nr.: FR-PD0O-0005-0994-26.04.2012
AGIN () ACVN (X )

1. Nosaukums:

“Lonzo de Corse”[“Lonzo de Corse — Lonzu”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts:

Francija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts:
3.1. Produkta veids:

1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kiipinati u. c.)

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1):

Produktu ar aizsargato cilmes vietas nosaukumu “Lonzo de Corse”[“Lonzo de Corse — Lonzu” iegiist
no vietéjas Nustrale Skirnes ciikas muguras izcirtna, to salot, Zavéjot un nogatavinot.

SaliSanas, ZavéSanas un nogatavinasanas posms kopuma ilgst vismaz 3 méneSus, bet nogatavinasana
vien ir ilgaka par 1 ménesi (tas ir pédgjais produkta izgatavosanas posms, kas tiek veikts tikai dabiskos
vides apstaklos un kam ir Joti liela nozime, lai iegiitu attiecigo produkta konsistenci un smarzu buketi).

Produktam ir $adas raksturigas ipasibas: tam ir garena, griezuma cilindriska vai ovala forma, tas ir
iegtits no ciikas filejas, saglabajot zemadas tauku kartu. Ta garums ir no 15 lidz 30 centimetriem, un
svars izzavéta veida — no 0,5 lidz 1,1 kg.

(") OV L 343, 14.12.2012,, 1. Ipp.
ov

() OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.
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3.3.

Tirdznieciba to piedava ietitu ciikas zarnu apvalka vai ciikas tauku plévé un sasaistitu ar auklu vai
iesietu tiklina.

Griezuma gala ir reizém ellaini spidiga, ar viegli cauraugu$u vai cauraugusu muskula vidusdalu vien-
meérigi sarkani sarta vai sarkana krasa un aptveroso tauku kartu balta lidz balti sarta krasa.

Attieciba starp taukiem un liesumu ir no 25 lidz 30 %.
Tauku konsistence ir visai maiga. Liesums ir stingrs un reizumis elastigs.

Galai piemit aromatu bukete (Zavétam Skinkim, riekstiem vai séném, vai mezam raksturigi aromati), un
tai ir raksturigi sala garSa ar piparu piegarSu.

Ir iespéjams viegls kiipindgjuma aromats un garsa.

Produkta fizikali kimiskas un biokimiskas ipasibas ir $adas (% no Zavéta produkta):
— kopgjais lipidu daudzums taukaudos > 89 %;

— sals daudzums 6,5-10 %;

— starpmuskulu tauki > 5 %;

— neliels daudzums nitritu/nitratu;

— mitruma saturs liesuma 35-50 %;

— oleinskabes saturs > 45 %.

Tirdznieciba produktu var piedavat viena gabala, sagrieztu $kélés vai porcijas vakuumiepakojuma ar
minimalo svaru 200 grami.

Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem):
Liemenu raksturlielumi
Produkta izstradei izmantotie ciku liemeni ir iegiiti no Nustrale $kirnes cikam, kuras nokautas vecuma

no 12 lidz 36 ménesiem un kuru liemenu svars ir no 85 lidz 140 kg. Speka biezums ir 2,5-6 cm.

Tadi faktori ka skirne, kausana, cikam sasniedzot lielaku vecumu, turéSana ara un nosléguma posma
baro$ana pamata ar kastaniem unfvai ozolzilém nodrosina izejvielai Ipasu kvalitati: sarkanu lidz tumsi
sarkanu galas krasu, ievérojamu lipidu daudzumu un ipasas kvalitates taukus.

Svaiga produkta Ipasibas

— tikai ctikas muguras fileja un sanu dala;

— 4 gabali no katra dzivnieka;

— gabals izgriezts taisnstirveida;

— lesp&jama zemadas tauku kartas daléja attaukosana;
— svars svaiga veida 0,7-1,5 kg;

— aizliegts izmantot razoSanas panémienus, kuri paredz negativu temperatiiru (sasaldésana, sasaldé-
$ana loti zema temperattira u. c.).



C 81/16

Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis

20.3.2013.

3.4. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem):

3.5.

3.6.

Péc atskir$anas dzivniekus audzé ara platibas, kur tie var brivi parvietoties. Sis ara platibas ir mezu un
ganibu teritorijas, kuras ganampulki parvietojas, nemot véra lopbaribas resursu pieejamibu atkariba no
sezonas.

Dzivnieki tur daléji sameklé sev baribu pasi (zale, saknes, bumbuli u. c.). Sajas audzéSanas teritorijas
lopkopji piegada ganampulkiem papildbaribas devas, bet ne vairak ka 2 kg diena uz vienu dzivnieku.
Papildbaribas sastava ir vismaz 90 % graudaugu, ellas augu, paksaugu un no tiem iegiitu produktu (péc
baribas devas svara un péc vidgja sverta svara) un vismaz 60 % graudaugu un no tiem iegfitu produktu
(kviesu, miezu, kukurtizas). Ne agrak ka 45 dienas pirms nosléguma posma 3aja papildbariba atlauts
ieklaut kukurtizu.

Nobarosanas pédgjais posms javeic laikposma no oktobra lidz martam, un ta ilgumam jabat vismaz 45
dienas. Vismaz 30 pirmajas $3 posma dienas dzivnieki barojas tikai ar zilém un kastaniem, kurus tie
ieglist, parvietojoties nobaro$anas beigu posma teritorijas (ozolu un kastankoku audzgs). Péc tam
atlauts izédinat miezu papildbaribu, bet ne vairak ka 4 kg diena vienam dzivniekam. Kopégjais lopkopja
izbarotais ikdienas miezu papildbaribas daudzums nosléguma posma nedrikst parsniegt 30 % no ta
kastanu un/vai ozolzilu apjoma, ko dzivnieks patéré visa nosléguma posma.

Ipasi raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala:

Visi razosanas posmi (dzim$ana, audzéSana, nobaroSanas pédgjais posms, ciiku nokausana, galas kuli-
narijas izstradajumu parstrade un nogatavinasana) obligati javeic noteiktaja geografiskaja apgabala.

Ipasi noteikumi grieSanai, rivéSanai, iepakosanai u. c.:

SadaliSana gabalos, sagriesana $kélés un iepakosana obligati veicama noteiktaja geografiskaja apgabala,
lai nepielautu

— organoleptiskas kvalitates pasliktinasanos, produktu uzglabajot un apstradajot,

— nepietickamu produktu parraudzibas, izsekojamibas un atkartotas markésanas kontroli.

Produktu griez ar rokam, izmantojot tikai nazi, lai nepielautu no galas sasilSanu, kas savukart varétu
pasliktinat produkta ipaSo organoleptisko kvalitati. Ir atlauts lietot $adus rikus: griezamo nazi un
paliktni.

Skélés griezamajam produktam iesainojumu (citkas zarnas apvalku vai tauku plévi) ieprieks nonem.

Péc tam, kad produkts sadalits porcijas un sagriezts kélés, to nekavéjoties iesaino vakuumiepakojuma.

Liesas galas krasa ir sarkana lidz tumsi sarkanai. Nemot véra to, ka par konservantu lieto tikai sali
(tapéc iesp&jams paléninat oksideSanos un lidz ar to stabilizét produkta krasu), ir svarigi galu péc
iespgjas drizak iesainot vakuumiepakojuma, lai nepielautu galas sabriininasanos.

Tauki, kuriem ir raksturiga gar$a, aromats, krasa un spidums, ja tos atstdj atmosféras gaisa iedarbiba,
strauji sasmok — tapéc produkts péc iespéjas drizak iesainojams vakuumiepakojuma.

Ari péc tam kad gabalu sak griezt $kélés, tas pilniba jaiepako 12 stundu laika.
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3.7.

So pasakumu mérkis ir nepielaut produkta kvalitates pasliktinasanos, jo ipasi ta organoleptisko ipasibu
zina.

Ipasi noteikumi markesanai:

Neatkarigi no noteikumos paredzétas informacijas, kas janorada attieciba uz galas kulinarijas izstrada-
jumiem, ar cilmes vietas nosaukumu “Lonzo de Corse”’/“Lonzo de Corse — Lonzu” apziméto galu
marké, ieklaujot $adu informaciju:

— cilmes vietas nosaukumu “Lonzo de Corse”[“Lonzo de Corse — Lonzu”;
— Eiropas Savienibas ACVN simbolu, sakot no briza, kad tas ierakstits Eiropas Savienibas registra.

Norade “finition chataigne et/ou gland” (beigu posma nobaro$ana ar kastaniem un/vai zilém) vai “porcs
finis a la chataigne et/ou au gland” (ciikas beigu posma barotas ar kastaniem un/vai zilem), vai “100 %
chataignes/glands” (100 % kastani un/vai ziles) atveidojama tikai tadu produktu etikete, kuri iegiiti no
dzivniekiem, kas nobarosanas beigu posma sapémusi tikai kastanu un/vai zilu baribu.

Preciza geografiska apgabala definicija:

Cilmes vietas nosaukuma “Lonzo de Corse”[“Lonzo de Corse — Lonzu” geografisko apgabalu nosaka,
pamatojoties uz pa$valdibam, kuru dabiga vide atbilst tradicionalajiem “Lonzo de Corse”[“Lonzo de
Corse — Lonzu” audzéSanas un parstrades apstakliem — ta ir visa Korsikas teritorija, iznemot jiiras
krasta rajonus, kuros nav 33 produkta razosanai piemérotu apstaklu.

Tadgjadi geografiskaja apgabala ietilpst $adu Dienvidkorsikas (Corse-du-Sud) un Augskorsikas (Haute-
Corse) departamenta pasvaldibu teritorijas, no kuriem dalgji taja ietilpst $adas pasvaldibas:

Dienvidkorsikas (Corse-du-Sud) departaments: Afa, Ajaccio, Alata, Albitreccia, Ambiegna, Appietto, Arbel-
lara, Arbori, Arro, Bastelicaccia, Belvédére-Campomoro, Bonifacio, Calcatoggio, Cannelle, Cargése, Casaglione,
Casalabriva, Cauro, Coggia, Cognocoli-Monticchi, Conca, Coti-Chiavari, Cuttoli-Corticchiato, Eccica-Suarella,
Figari, Fozzano, Grosseto-Prugna, Lecci, Lopigha, Loreto-di-Tallano, Marignana, Monacia-d’Aulléne, Olmeto,
Olmiccia, Osani, Ota, Partinello, Piana, Pianottoli-Caldarello, Pietrosella, Pila-Canale, Porto-Vecchio, Propriano,
Sainte-Lucie-de-Tallano, ~ San-Gavino-di-Carbini, ~Sant’Andréa-d’Orcino, ~ Sari-Solenzara,  Sarrola-Carcopino,
Sarténe, Serra-di-Ferro, Serriera, Sollacaro, Sotta, Vico, Viggianello, Villanova, Zonza.

Augskorsikas (Haute-Corse) departaments: Aghione, Aléria, Algajola, Antisanti, Aregno, Barbaggio, Barret-
tali, Bastia, Belgodére, Biguglia, Borgo, Brando, Cagnano, Calenzana, Calvi, Canale-di-Verde, Canari, Castellare-
di-Casinca, Centuri, Cervione, Chiatra, Corbara, Ersa, Farinole, Furiani, Galéria, Ghisonaccia, Giuncaggio, Llle-
Rousse, Linguizzetta, Lucciana, Lugo-di-Nazza, Lumio, Luri, Meria, Monte, Montegrosso, Monticello, Morsiglia,
Nonza, Novella, Occhiatana, Ogliastro, Oletta, Olmeta-di-Capocorso, Olmeta-di-Tuda, Olmo, Palasca, Panche-
raccia, Patrimonio, Penta-di-Casinca, Pietracorbara, Pietroso, Piéve, Pigna, Pino, Poggio-di-Nazza, Poggio-
d'Oletta, Poggio-Mezzana, Prunelli-di-Casacconi, Prunelli-di-Fiumorbo, Pruno, Rapale, Rogliano, Rutali, Saint-
Florent, San-Gavino-di-Tenda, San-Giuliano, San-Martino-di-Lota, San-Nicolao, Santa-Lucia-di-Moriani,
Santa-Maria-di-Lota, ~ Santa-Maria-Poggio, ~ Santa-Reparata-di-Balagna, ~ Santo-Pietro-di-Tenda, ~ Serra-di-
Fiumorbo, Sisco, Solaro, Sorbo-Ocagnano, Speloncato, Taglio-Isolaccio, Talasani, Tallone, Tomino, Tox, Urtaca,
Vallecalle, Valle-di-Campoloro, Ventiseri, Venzolasca, Vescovato, Vignale, Ville-di-Paraso, Ville-di-Pietrabugno,
Volpajola.

Attieciba uz tam pasvaldibam, kuru teritorijas geografiskaja apgabala ieklautas dalgji, katra pasvaldiba
nodota glabasana karte, kura skaidri noraditas razosanas apgabala robezas. Atbilstosi INSPIRE direk-
tivas prasibam kompetentds valsts iestades timekla vietné ir pieejamas kartes, kurds iezimétas $o
pasvaldibu robezas.

Saikne ar geografisko apgabalu:

. Geografiska apgabala specifika:

Korsikai ir raksturiga unikala dabas vide gan klimata, reljefa veidojumu un augsnes zina, gan ari
ekosistému darbibas zina.
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No geologiska viedokla Korsika izskir hercina krokojuma apgabalus salas rietumos, kuros domine
graniti, granuliti un porfiri, kas veido loti nevienmérigu reljefu, un alpinos apgabalus Korsikas zieme-
Jaustrumos, kuros sastopami spidoSie slanekli un dazadu nogulumu augsnes un kuros nav augstu
kalnu, un nogazes nav tik stavas. Vertikala klimatiska zonalitate nosaka to, ka attiecigajas augstumjoslas
ir arT dazadi augsnes apstakli, kuros kupli saaugusi vairaku sugu augi, tadéjadi veidojot platibas, kas labi
piemérotas tik specifiska ciku ganampulka turésanai.

Korsika ir Vidusjiras klimats, bet, nemot véra tas insularitati un kalnaino reljefu, ka ari augstumjos-

lojuma un sarezgita reljefa noteikto nogazu ekspoziciju, sim klimatam raksturiga liela dazadiba un
reizumis parsteidzo$s kontrastainums starp ielejam vai pat starp loti tuvam nogazém.

Korsikas pasreiz sastopamo augu sugu lielaka dala pieder pie Vidusjuras floras, kas attistijusies oti
senos laikmetos. Izolétiba ir veicinajusi So sugu attistibu, un tadgjadi Korsikas florai raksturigs liels
endémisko sugu Ipatsvars.

Dazado augstumjoslu starpa sastopama ari Vidusjiiras pussausa klimata josla, kurai raksturigas korko-
zolu un miizzalo ozolu audzes. Visplasak $aja klimatiskaja josla ir parstavéti krimaji.

Vidusjiiras mitraja josla visizplatitakais koks ir kastankoks. Saja augstuma vairs nav sastopams olivkoks,
jo ta vertikalas izplatibas areala augstaka robeza sakrit ar kastankoka vertikalas izplatibas areala zemako
robezu.

Tapéc Korsika ir piemérota mezkopibai, jo kopuma augsne un klimats ir labveligi mezu attistibai.
Kastankoku un ozolu audzes ir sastopamas visa salas teritorija.

Galas kulinarijas izstradajumi jau no seniem laikiem kopa ar piena produktiem bija galvenais dzivnieku
izcelsmes proteinu avots tradicionalaja salas édienkarte.

Pasreizgjas audzéSanas sistémas ir mantotas no senas ganu tradicijas — ciiku ganampulkus pardzina no
kalnu mezu ganibam uz vasaras ganibam atkariba no attiecigaja apvidii pieejamajiem savvalas lopba-
ribas augu resursiem.

Nustrale $kirne ir Ibérijas tipa kirne. Tie ir izturigi dzivnieki, kas labi piemérojusies $ada veida audze-
Sanai. Tie diezgan labi izmanto tiem pieejamos dabiskos baribas lidzeklu resursus. Sivénmates vada
ganampulku pa dazadam ganibam (meZaini apvidi, vasaras ganibas u. c.). So ara ganibu platibu
izmantojums var mainities atkariba no gadalaikiem un apvidi pieejamajiem lopbaribas resursiem.

Sakot no atskirSanas lidz augSanas beigu posmam, lopkopji $ados brivas turéSanas apstaklos piegada
dzivnieku attistibai vajadzigas baribas devas. Ciikas uzmeklé un izmanto ari lopbaribas resursus, kas
pieejami ganibas (zale, saknes, bumbulaugi u. c.)

Nobarosanas beigu posma dzivnieki ganas kastankoku un ozolu audzés perioda, kad nogatavojas
kastani un ziles. Visu rudens un ziemas periodu tie barojas galvenokart ar kastaniem un/vai zilém.
Vieniga atlauta papildbariba ir miezi.

Sis ir pats galvenais posms, kuram ir tieSa ietekme uz ciiku dzivsvara pieaugumu un tauku kvalitati
($im ctkam ir augsts nepiesatinato taukskabju saturs un zems piesatinato taukskabju saturs).

AudzeSanas apgabalu klimatiskie apstakli radija vajadzibu péc piemérotam uzglabasanas metodém.
Tadgjadi saka izmantot zavétus galas kulinarijas izstradajumus, ka galvenos konservéSanas veidus
izmantojot saliSanu un Zavésanu.



20.3.2013.

Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis

C 81/19

5.2.

5.3.

Riipnieciskas saldesanas iekartas saka izmantot tikai 19. gadsimta beigas, tapéc salinieki izmantoja
iespgjas, ko tiem sniedza dabas vide. Tadgjadi kausana un parstrade vél joprojam ir izteikti sezonalas
darbibas. Tapéc “Lonzo de Corse”[“Lonzo de Corse — Lonzu” patéré no februara lidz septembrim. Tas
ir “svaigs pavasara produkts”, kas pieder pie Zavéto galas izstradajumu kategorijas, kuri ir dazadi
atkariba no liemena sadales péc ta anatomiskas uzbiives principa un kas tiek pasniegts ka prieksédiens.
Ta ka 3o galas izstradajumu lieto partika galvenokart tikai pavasara un vasaras meénesos, tas ir kluvis
par ikdienas un plasa patéripa produktu.

Parstradé tiek izmantotas tikai dabiskas metodes. Vésturiski bija pieejams tikai sals, pipari vai Cilli pipari
(bez jebkadiem konservantiem), un tos lieto vél Sodien. Produktu zavé ar karstas dimosanas pané-
mienu, izmantojot vietéjo lapkoku malku.

Tradicionalais nogatavinasanas ilgums un apstakli (dabiska pagraba un apkartéja gaisa temperatira) dod
iespéju iegiit seviskas organoleptiskas ipasibas, jo ipasi aromatu un konsistenci.

Produkta specifika:

“Lonzo de Corse”[“Lonzo de Corse — Lonzu” ir $adas raksturigas ipasibas:

— skelé liesumam ir raksturiga vienmériga krasa no sartas lidz sarkanai, ko nosaka pigmentu
daudzums muskulos,

— liesums ir viegli cauraudzis, ko nosaka starpmuskulu tauku saturs — 5 % vai vairak,

— $kélé gala ir ellaini spidiga, ko nosaka paaugstinatais oleinskabes saturs,

— tauku konsistence ir maiga, ko nosaka paaugstinats lipolizes saturs.

— produkta aromats ir viegli izteikts (Zavétam Skinkim, riekstiem vai seéném, vai mezam raksturigi
aromati), un tam ir raksturigi sala garSa, ko nosaka 6,5-10 % sals saturs, ar piparu piegarsu.

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai fpasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati,
reputaciju vai citam ipasibam (AGIN):

Nustrale Skirnes ciiku izmantoSanai ir bitiska nozime vietéja razosana. Proti, viet§ja skirne ir izturiga, ta
sp&j paciest krasas klimatisko apstaklu atskiribas un lielu baribas dazadibu un strauji uzkrat tauku
rezerves baribas parpilnibas apstaklos; $is Skirnes ciiku audzé$anas apstakli ir neatkartojami un ipasi
labi pieméroti 3ai teritorijai — kalnu rajoni, audzéSana ara platibas, ilgs augSanas posms lidz produkcijas
iegtidanai (liels kausanas vecums, iegiistot liemeni, kas nekad nav smagaks par 140 kg), barosanas ar no
dabas vidé atrodamiem baribas lidzekliem, jo ipasi nobeiguma posma.

Tadgjadi ekstensivam ctikkopibas saimniecibam gandriz visa Korsikas teritorija ir pieejami bagatigi
baribas resursi, jo kastankoku un mizzalo ozolu audzes ir izplatitas gan dabiskos mezu masivos, ko
batiski ietekméjusi cilveku saimnieciska darbiba, gan ari apvidos, ko var raksturot ka lauksaimnieciba
izmantojamu zemju un meZu zonas.

Nemot véra to, ka $1 Skirne ir labi pielagojusies un ka ir pieejamas dabigas izejvielas, var iegat
produktu, par kura kvalitati liecina galas krasa (no sartas lidz sarkanai), bieza tauku karta (liels
tauku ipatsvars attieciba pret liesumu un daudz cauraugu$u tauku) un Zzavéta produkta svars, kas
neparsniedz 1,1 kg.
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Turklat nobaroSanas beigu posmam ir tiesa ietekme uz:

— dzivsvara pieaugumu, jo ipasi zemadas tauku kartas izveidé (biezaka par 2,5 cm),

— tauku kvalitati (nepiesatinato taukskabju saturs ir augsts un piesatinato taukskabju saturs ir zems).
Tapéc §i ciikgala viegli padodas saliSanai. SaliSana ka vienigo konservantu izmanto tikai jiiras sali, tapéc
gatavaja produkta ir labi jutama sala garSa. Turklat produktu apstrada ta, lai tas iegiitu sev raksturigo
formu (dalgja aptveroSo tauku karta).

Si ciikgala ir piemérota ilgam nogatavinasanas posmam dabiskos vides apstaklos. Ta rezultata iegiist
ipasas organoleptiskas ipasibas, pieméram, sausu un dazkart elastigu konsistenci un viegli izteiktu
aromatu.

Salidzinosi augsta sals limepa un ilga produktu razoanas cikla (ZavéSana un nogatavinasana) dé|
proteolize ir vajaka un lipolize spécigaka, kas savukart nosaka produkta organoleptiskas ipasibas, proti,

ta konsistence lielakoties ir maiga.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju:

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 7. punkts (%)

http:/[agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/CDCLonzoDeCorse_cleOe6156.pdf

(%) Skat. 2. atsauci.


http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/CDCLonzoDeCorse_cle0e6156.pdf
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