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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Grozijumu pieteikuma publikicija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Reguli (EK) Nr. 510/2006
par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu

(2012/C 163/04)

Si publikicija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK)
Nr. 510/2006 (') pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem se$u ménesu laika no $is publi-
kacijas dienas.

GROZT]UMA PIETEIKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 5102006
GROZIJUMU PIETEIKUMS SASKANA AR 9. PANTU
“QUEIJO DE CABRA TRANSMONTANO”
EK Nr.: PT-PDO-0117-0226-10.03.2011
AGIN () ACVN (X)

1. Produkta specifikacijas nodala, kura izdariti grozijumi:
— Produkta nosaukums
— [X] Produkta apraksts
— Geografiskais apgabals
— Izcelsmes apliecinajums
— RaZoSanas metode
— [O Saikne
— [X] Markéjums
— [O Valsts prasibas
— [ Cits (precizét)

2. Grozijuma(-u) veids:

— [0 Grozijumi vienotaja dokumenta vai kopsavilkuma lapa

— Grozijumi registrétu ACVN vai AGIN specifikacija, ja nav publicéts ne vienots dokuments, ne
kopsavilkums

() OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.
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— [0 Grozijumi specifikacija, ja publicétaja vienotaja dokumenta (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta
3. punkts) nav jaizdara grozijumi

— [ Pagaidu grozijumi specifikacija, kas saistiti ar valsts iestazu noteikto obligato sanitaro vai fitosa-
nitaro pasakumu ievérosanu (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta 4. punkts)

. Grozijums(-i):

1) Produkta nosaukums.

Papildus eso$ajam nosaukumam “Queijo de Cabra Transmontano” pievieno vél vienu nosaukumu
“Queijo de Cabra Transmontano Velho”.

2) Geografiska apgabala paplasinasana, lai taja ieklautu konselas Alijé, Vimioso un Braganga (tikai frege-
sijas Quintela de Lampagas, Santa Comba de Rossas, Failde, Mds, Grijo de Parada, Parada, Pinela, Salsas,
Serapicos, Coelhoso, Calvelhe, Paradinha Nova, Macedo do Mato, Iseda un Sendas).

3) Produkta (siers) definicija: papildina ar informaciju, ka siers var bt pusciets, ciets un loti ciets, nevis
tikai loti ciets.

4) Produkta (siers) definicija: svitrot piezimi “majamatnieciba”.
5) Recinasanas process ilgst 40—-60 mindites.

6) Siera ritula izmeéri: siera diametrs var biit ne tikai 12-19 cm un svars 0,6-0,9 kg, bet arf 6-12 cm un
0,3-0,9 kg.

7) Siera “Queijo de Cabra Transmontano Velho” specifikacija

Siera pasibas

Forma: zems (saplacinats) regularas formas cilindrs bez skaidri izteiktam malam, ko gatavo divos
dazados lielumos.

Diametrs: 6-12 cm un 12-19 cm

Augstums: 3-6 cm

Svars: 0,250-0,500 kg un 0,500-0,900 kg

Miza: cieta vai loti cieta, bez ieplaisajumiem, labi veidota, gluda, balta vai kiegelsarkana.
Mikstums

Konsistence bliva, cieta vai loti cieta, nav sviestaina

Izskats nav krémigs, ar nedaudzam acim

Krasa viendabigi balta

Smarza un gar$a intensiva un patikama smarZza, dabiska, nedaudz pikanta garsa
Tauku saturs 28 lidz 50 %

Mitrums 25 lidz 35 %

Nogatavinasana

Notiek siernicas dabiska cela vai ari kontrolétos apstak]os.

Vides apstakli

Temperatiira: 5-12 °C

Relativais mitrums: 70-85 %

Nogatavinasanas ilgums: vismaz 90 dienas
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B.2. Izejvielu ipasibas

“Queijo de Cabra Transmontano” izgatavo no $adam izejvielam:
Serrana Skirnes kazu tirs svaigpiens;

partikas sals;

dzivnieku izcelsmes recinatajs.

Siera “Queijo de Cabra Transmontano Velho” ritula virsmu var pilniba noziest ar olivellu un paprikas
pulveri (kas tai pieskir kiegelsarkanu krasu).

o0
=

Siera pardosana gabalos. Ir atlauta ieprieksgja iepakosana ar nosacijumu, ka to atlavusi razotaju grupa
un kontroles un sertifikacijas iestade.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“QUEIJO DE CABRA TRANSMONTANO”[“QUEIJO DE CABRA TRANSMONTANO VELHO”
EK Nr.. PT-PDO-0117-0226-10.03.2011
AGIN () ACVN (X))

Nosaukums:

“Queijo de Cabra Transmontano”[“Queijo de Cabra Transmontano Velho”

Dalibvalsts vai tresa valsts:

Portugale

Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts:

3.1. Produkta veids:

1.3. grupa. Siers

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1):

Definicija. “Queijo de Cabra Transmontano” ir nogatavinats puscietais vai cietais siers, ko izgatavo,
sarecinot kazas svaigpienu ar dzivnieku izcelsmes recinataju un iegiito masu léni notecinot. To var laist
tirdznieciba ar nosaukumu “Queijo de Cabra Transmontano” vai “Queijo de Cabra Transmontano
Velho”.

B.1. Fizikalas un kimiskas ipasibas
B.1.1. “Queijo de Cabra Transmontano”
Siera ipasibas

Forma: zems (saplacinats) regularas formas cilindrs bez skaidri izteiktam malam, ko gatavo divos
dazados lielumos.

Diametrs: 612 cm un 12-19 cm

Augstums: 3-6 cm

Svars: 0,300-0,600 kg un 0,600-0,900 kg

Miza: cieta vai loti cieta, bez ieplaisdgjumiem, labi veidota, gluda, balta.
Mikstums

Konsistence: bliva, puscieta, nav sviestaina

Izskats: nav krémigs, ar nedaudzam acim

Krasa: viendabigi balta
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Smarza un gar$a: intensiva un patikama smarza, dabiska, nedaudz pikanta garsa
Tauku saturs sausna: 35-55 %

Olbaltumvielu saturs sausna: 25-40 %

Mitrums: 27-37 %

Nogatavinasana

Notiek siernicas dabiska cela vai ari kontrolétos apstak]os.
Vides apstakli

Temperatiira: 5-12 °C

Relativais mitrums: 70-85 %

Nogatavinasanas ilgums: vismaz 60 dienas

B.1.2. “Queijo de Cabra Transmontano “Velho””

Siera ipasibas

Forma: zems (saplacinats) regularas formas cilindrs bez skaidri izteiktam malam, ko gatavo divos
dazados lielumos.

Diametrs: 6-12 cm un 12-19 cm

Augstums: 3—6 cm

Svars: 0,250-0,500 kg un 0,500-0,900 kg

Miza: cieta vai loti cieta, bez ieplaisajumiem, labi veidota, gluda, balta vai paprikas sarkana.
Mikstums

Konsistence: bliva, cieta vai loti cieta, nav sviestaina

Izskats: nav krémigs, ar nedaudzam acim

Krasa: viendabigi balta

Smarza un gara: intensiva un patikama smarza, dabiska, nedaudz pikanta garsa
Tauku saturs sausna: 35-55 %

Olbaltumvielu saturs sausna: 25-40 %

Mitrums: 25-35 %

Nogatavinasana

Notiek nogatavinasanas siernicas vai ari kontrolétos apstaklos.

Vides apstakli

Temperatiira: 5-12 °C

Relativais mitrums: 70-85 %

Nogatavinasanas ilgums: vismaz 90 dienas

B.2. Izejvielu ipasibas

“Queijo de Cabra Transmontano” izgatavo no $adam izejvielam:

Serrana Skirnes kazu tirs svaigpiens;
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Piena fizikali kimiskas ipasibas ir $adas:
Skabums: 14-24 (ml NaOH N/L)
pH: 6,5-6,9

Blivums: 1,026-1,034

Tauki: 3,8-7,0 (g/100 g)
Olbaltumvielas: 2,8-5,0 (g/100 g)
Kazeins: 2,2-3,0 %

Udens: 87,0-88,8 %

Sausna: 11,2-13 %

partikas sals;

dzivnieku izcelsmes recinatajs.

Siera “Queijo de Cabra Transmontano Velho” ritula virsmu var pilniba noziest ar olivellu un paprikas
pulveri (kas tai pieskir kiegelsarkanu krasu).
Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem):

Piens no Serrana $kirnes kazam, ko audzé 4. punkta minetaja geografiskaja apgabala.
Dzivnieku izcelsmes recinatajs un sals. Kvalitates prasibas ir noteiktas tiesibu aktos.

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem):

Kazas lielakoties barojas ar savvalas augiem, kas aug ganibas, atmatas, nekultivéta zemé un papuves.
Serrana Skirnes kazas labpratak ganas mezainas ganibas (kur pieejami dazadu koku jaunie dzinumi un
lapas) un kriimainas ganibas (kur pieejami dazadi kriimi un krimaji, pieméram, irbulenes, érikas,
virsdji); ja Sie augi ir bagatigi pieejami, tie var veidot pat 90 % no $is Skirnes dzivnieku baribas.

Ipasi raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala:

Ipasie razoSanas posmi, kas javeic 4. punktd noraditaja geografiskaja apgabala, ir piena razosana un
siera izgatavoSana un nogatavinasana.

Ipasi noteikumi griesanai, 1ivéSanai, iepakosanai u. c.:

Sieru paterétajiem var pardot ieprieks iesainotos gabalos. Lai nodrosinatu produkta izsekojamibu un
kontroli, siera gabalus iepako jau raZotnés. Tomeér atseviskos gadijumos un allaz ievérojot izsekoja-
mibas principu, sieru var iepakot arT citas razotnés, kuras kontrolé kontroles un sertifikacijas organi-
zacija.

Ipasi noteikumi markesanai:

Uz siera vai siera gabalu markéjuma obligati norada $adu informaciju:

— apzimé&jums “Queijo de Cabra Transmontano — DOP” vai “Queijo de Cabra Transmontano Velho —
DOP”,

— uz katra ritula vai gabala markéjuma ir ari attieciga sertifikacijas zime,

— uz marké&uma ir ES aizsargatas cilmes vietas nosaukuma logotips.

Sertifikacijas organizacijas istenota kontrole un sertifikacija attiecas tikai uz o konkréto posmu.
Preciza geografiska apgabala definicija:

Piena raZo$ana un siera “Queijo de Cabra Transmontano” e “Queijo de Cabra Transmontano Velho”
izgatavoSana un nogatavinasana notiek tikai Bragansas distrikta konselas Mirandela, Macedo de Cavaleiros,
Alfandega da Fé, Carrazeda de Ansides, Vila Flor, Torre de Moncorvo, Freixo de Espada a Cinta, Mogadouro,
Vimioso e Braganga (tikai fregesijas Quintela de Lampacas, Santa Comba de Rossas, Failde, Mds, Grijo de
Parada, Parada, Pinela, Salsas, Serapicos, Coelhoso, Calvelhe, Paradinha Nova, Macedo do Mato, Iseda un
Sendas) un Vilarealas distrikta konselas Alijo, Valpacos un Murga.
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5.2.

5.3.

Saikne ar geografisko apgabalu:

. Geografiska apgabala specifika:

Sniegtais apgabala raksturojums geografiska stavokla, ka ari topografisko un klimatisko apstaklu zina
atbilst Trds-os-Montes regionam, jo ar o ACVN aizsargata produkta razoanas apgabals aiznem vairak
neka 1/3 regiona platibas; tas sadalits divos distriktos: Braganga un Vila Real.

Sis apgabals, kas ietilpst Trds-os-Montes regiond, aiznem 447 600 ha lielu platibu, un to veido tekto-
niskas ielejas, dzilas erodétas ieplakas un plakankalnes.

Viss regions atrodas Doru (Douro) upes baseina; $is upes laba krasta pietekas (Sabor, Tua, Pinhdo un
Corgo) un kreisa krasta pietekas (Agueda, Cda, Tdvora un Varosa) atdala kalnu grédas, kuras stiepjas gar
juras piekrasti un kuru augstums virs jiras limena reizém sasniedz 1 500 metrus.

$a Pireneju pussalas otras lielakas upes @idens Portugales teritorija eso$a sateces baseina raksturigis
ipasibas visam regionam pieskir savdabigas, pat unikalas ipasibas, radot lielu klimatisko, kultfiras un
cilvekfaktoru dazadibu (LAGE, 1985).

Kalnu grédas, kas stiepjas gar piekrasti, aiztur jiras véjus, kuru spars, virzoties dzilak iek$zeme,
mazinas, un pakapeniski palielinas kontinentala klimata ietekme. No ziemeliem uz dienvidiem virziena
uz Doru palielinas Vidusjaras ietekme.

Pastav cieSa saikne starp geologisko un litologisko struktiiru, reljefu, klimatu un zemes gabalu morfo-
logiju. Regiona augsnes veidojusas uz granita, slanekla un zalganpeléka smilsakmens cilmieziem, un péc
mehaniska sastava tas ir vieglas smilts augsnes.

Produkta specifika:

Kazkopiba siera razoSanas nozare ir stipri attistita visas trispadsmit konselas (Braganga konsela — tikai
minétas piecpadsmit fregesijas), kas veido ar o ACVN aizsargata produkta razoSanas apgabalu un kas
uzskatamas par skarbakajam un maznozimigakajam konselam ar sliktakajiem dzives apstakliem, kuras
pedéjo desmit gadu laika visvairak samazinajies iedzivotaju skaits. Kazkopibas produkcija $ajos kalnu
apgabalos ir ciesi saistita ar gadalaiku ciklu un kazkopju savrupo dzivesveidu bez jatamas arpasaules
ietekmes: lopkopji audzé dzivniekus saskana ar dabas vides apstakliem (tradicionala ekstensiva lopko-
pibas sistéma).

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati,
reputdciju vai citam ipasibam (AGIN):

Si ir tradicionala ekstensiva lopkopibas sistéma, kas nozimé, ka dzivnieki ganas brivi un ganisanas
vietas izvéle ir atkariga no gadalaika, dzivnieku fiziska stavokla un piecjamas baribas. Dzivnieki partiek
tikai no dabiskas baribas, kura liclakoties sastav no regiona vietgjiem savvalas augiem. Kazu baribas
sastavs ir aptuveni $ads (atkariba no kazu vélmém): 60 % kokaugu, 30 % krimu un 10 % zalaugu (ja
Sie augi ganibas ir brivi pieejami).

Sada bariba un tradicionala kazas siera izgatavosanai nepiecielama zinatiba, kas $ajos kalnu novados
nodota no paaudzes paaudzg, pieskir nogatavinitam sieram ta raksturigo, specifisko un gardo smarzu
un garsu.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju:

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 7. punkts)

http:/[www.gpp.pt/Valor/Queijo_Cabra_Transmont.pdf
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