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lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
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Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr.
510/2006 (') 7. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem sesu ménesu laika no $is publika-
cijas dienas.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“ABENSBERGER SPARGEL/ABENSBERGER QUALITATSSPARGEL”
EK Nr.: DE-PGI-0005-0852-26.01.2011
AGIN ( X ) ACVN ()

1. Nosaukums:

“Abensberger Spargel/Abensberger Qualititsspargel”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts:

Vacija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts:
3.1. Produkta veids:

1.6. grupa. Svaigi vai parstradati augli, darzeni un labiba

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1):

Spargelis (Asparagus officinalis) pieder pie asparagu dzimtas (Asparagaceae). Edamas dalas ir daudzgadiga
lakstauga dzinumi, kurus tirdznieciba piedava gan mizotus, gan nemizotus. “Abensberger Spargel” jeb
Abensbergas spargelus audzé saskana ar labas lauksaimniecibas prakses noteikumiem.

Abensbergas spargelu etiolétie, proti, baltie un violetie, eksemplari nedrikst biit garaki par 22 cm, bet
zalie — par 27 cm.

Iznemot tieSo pardosanu, kad patérétaji produktu iegadajas no audzétdja, Abensbergas spargelus saga-
tavo atbilstigi UNECE standartam FFV04 (Asparagus). Tacu, atkapjoties no taja noteikta minimala
izméra, So standartu pieméro ari baltajiem un violetajiem spargeliem, kuru diametrs ir vismaz
5 mm. Turklat spargelu gabalus var tirgot kategorija “Bruchspargel”.

Abensbergas spargelus raksturo tiem piemitodais izteiktais, pikantais spargelu aromats. Razas novak-

novaksanas nodro§ina patérétajiem svaigus Abensbergas spargelus neatkarigi no izvéléta realizacijas
veida.

() OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.
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3.3. Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem):

3.4. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem):

3.5. Ipasi raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala:

Spargelu “Abensberger Spargel” audzéSanai no iestadiSanas lidz razas novaksanai janorisinas noteiktaja
geografiskaja apgabala.

Abensbergas apgabala spargeli galvenokart ir kultiira audzétu etiolétu spargelu forma. Etiolétos spar-
gelus audzeé zem zemes lielos augsnes valnos. Ta ka valnos augosie dzinumi ir pasargati no saules
gaismas, tie neklast zali, un tadéjadi rodas balti vai balti sarti dzinumi, kuru galotnes ir balta lidz violeta
krasa un kurus parasti nogriez 22 cm garuma.

3.6. Ipasi noteikumi griesanai, 1ivéSanai, iepakosanai u. c.:

Vispirms tiesi no lauka atvestos spargelus noskalo un péc tam riipigi nomazga ar svaigu krana tideni.

Péc razas novaksanas un notiri§anas nogrieztie spargeli ir atri jaatdzesg, lai saglabatu kvalitati. “Atra
atdzesé$ana” nozimé, ka spargelus iesp&ami driz péc razas novaksanas ar ledusaukstu Gdeni atdzesé
lidz 1-2 °C temperatiirai. Tada veida tiek saglabats produkta svaigums, maigums un krasa, kas atgadina
zilonkaulu. Turklat ar $o papémienu lidz minimumam tiek samazinata baktériju un séniSu vairosanas
iespéja, kas pasliktinatu produkta kvalitati.

Péc tam asnus lietpratigi nogriez vajadzigaja garuma un saskiro. Spargelu dzinuma apaksgjo galu gludi
nogriez perpendikulari dzinuma asij. Sada veida griezuma laukums ir iesp&jami neliels, un tadejadi tiek
samazinats Gidens zudums un baktériju ieklasanas iespgja. Ja spargela dzinums ir dobs vai ta apaksgjais
gals ir parkoksnéjies, to lietpratigi nogriez isaku par 22 cm (zalo spargelu gadijuma — isaku par 27 cm),
lai nodrosinatu augstu kvalitati.

Péc tam spargeli jaglaba 1-2 °C temperatiira telpas ar paaugstinitu gaisa mitrumu (99 %), tacu ne
tideni. RaZotdjam janodro$ina nepartraukta aukstuma kéde. Sagatavosanas telpam, dzesétavam un,
attieciga gadijuma, pardosanas telpam jaatbilst higienas prasibam.

Aprakstitie procesi, kas ievérojami parsniedz likuma noteikto prasibu minimumu, palidz nodrosinat
labu higiénu un produkta kvalitati.

3.7. Ipasi noteikumi markesanai:

Spargeliem, kuru apziméSanai izmanto nosaukumu “Abensberger Qualititsspargel”, tirdznieciba jabat
markétiem ari ar §adu logotipu.
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Preciza geografiska apgabala definicija:

Geografiskais apgabals aptver ta saukto smiltaju joslu starp apdzivotajam vietam Siegenburg, Neustadt an
der Donau, Abensberg un Langquaid, un tas atrodas tikai Kelheimas (Kelheim) aprinki.

Saikne ar geografisko apgabalu:

. Geografiska apgabala specifika:

No Maksimiliana Georga Kroisa (Maximilian Georg Kroiss) véstijuma par apauto karmelitu ubagotaju
ordena saimniecisko darbibu izriet, ka spargelus Abensbergas regiona, iespgjams, audzéja jau 1730.
gada. Vienlaikus taja pasa avota minéts, ka vésturnieks Angriners (Angriiner) maldas, apgalvojot, ka
spargelus Abensbergd saka audzét tikai ap 1900. gadu. Lidztekus Kroiss uzsver, ka Abensbergas
spargeli ir plasi pazistami arT misdienas.

Abensbergas apkartne, ta saukta smiltdju josla starp apdzivotajam vietam Siegenburg, Neustadt an der
Donau, Abensberg un Langquaid, optimalu augsnes un klimata apstaklu dé] ir lieliski piemérota spargelu
audzéSanai. AudzéSanas regiona gada vidéja gaisa temperatiira ir 9,8 °C, gada vidgjais nokrisnu
daudzums 703 mm, un tie ir labi klimatiskie apstakli spargelu audzéSanai. Bavarijas aug$nu informa-
cijas sistémas (Bodeninformationssystem Bayern) geodatu atlanta redzams, ka regiona dominé smilts
augsnes. Vienlaikus $is augsnes parasti ir bagatakas ar mineralvielam un to sastava ir vairak puteklu
neka citos pazistamos Vacijas spargelu audzéSanas apgabalos. Tas ir Abensbergas spargelu ipasi spéci-
gas, pikantas garSas célonis.

Abensbergas spargelus parsvara audzé tikai $adu tipu augsnés:
— smilts (S),

— viegla malsmilts (Sl),

— malsmilts (IS),

— smaga malsmilts (SL).

Lai nodroginatu Abensbergas spargelu specifiskas garSas un svaiguma ipasibas, kas veidojusas augsnes
iespaida, tos audzé un apstrada, ievérojot aprakstitos kritérijus.

Sos spargelus attiecigaja apgabala audzé apméram 70 saimniecibas 210 ha platiba. Abensbergas
apkartne ir viens no svarigakajiem spargelu audzéSanas apgabaliem Bavarija. Turklat taja dzivojosie
lauksaimnieki ir nemitigi pilnveidojusi un uzlabojusi audze$anas metodes.

Produkta specifika:

Abensbergas spargelu kvalitate ir saistita ar aprakstitajiem klimatiskajiem apstakliem un augsném
noteiktaja apgabala.

Patérétdji ir loti iecienfjusi Abensbergas spargelus, un lietpratéji tos uzskata par ipasu delikatesi. Sie
spargeli ir tradicionals bavariesu édiens, kas registréts arl Bavarijas lauksaimniecibas un meZza ministrijas
parvalditaja interneta datubaze, kura apkopoti tradicionalie &dieni (http://www.food-from-bavaria.de).

Lidztekus nosaukumam “Abensberger Spargel” 33 produkta tirdznieciba jau desmit gadus tiek lietota
registréta kolektiva precu zime “Abensberger Qualitits-Spargel”. Sis kolektivas zimes nolikuma noteikts,
ka produktam ir augsta kvalitate.

Par produkta augsto kvalitati patérétaji ir gatavi maksat arT augstu cenu. Tapéc “Abensberger Spargel”
cenas ir augstakas pat par slaveno “Schrobenhausener Spargel” jeb Srobenhauzenes spargelu cenu.

Par Abensbergas spargelu lielo popularitati liecina ari fakts, ka ir izdota ipasa Abensbergas spargelu
édienu pavargramata. Turklat Abensbergas spargelu karaliene katru gadu popularizé §a regiona izcilos
darzenus. 2007. gada Abensberga svingja 75 gadu jubileju, kops sakta spargelu audzésana lielas lauka
platibas.

Abensbergas spargelu audzétdju apvieniba “Erzeugergemeinschaft Abensberger Qualititsspargel e.V.”
iesaka tas spargelu skirnes, kas, pamatojoties uz sensorisko vértéSanu saistiba ar specifikaciju, ipasi
labi atbilst agronomiskajam (lauka izméginajumi) un garSas prasibam.


http://www.food-from-bavaria.de
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Sis Skirnes ir noraditas apvienibas timekla vietné http://www.qualitaetsspargel.de/, un to saraksts katru
gadu tiek atjauninats.

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta Tpaso kvalitati,
reputdciju vai citam ipasibam (AGIN):

Abensbergas spargelu seviskas ipasibas veidojusi ne tikai §3 regiona klimatiskie apstakli un specifiskas
augsnes, bet ari senas spargelu audzéSanas tradicijas audzéSanas apgabala, ka ari to lauksaimnieku
ipasas zinaSanas, kuri jau daudzas paaudzés audzé spargelus. Vieglas, smilSainas augsnes, kuras ir
bagatakas ar mineralvielam un kuru sastava ir nedaudz vairak puteklu neka citos audzé$anas apgabalos,
ka ari ik dienas veikta razas novaksana ir veicinajusi to, ka Abensbergas spargeliem ir seviski maigi asni,
kuru garsa ir pikantaka un izteiktaka neka spargeliem, kas augusi citos audzéSanas apgabalos.

Reputacija

Audzeétaju apvienibas “Erzeugergemeinschaft Abensberger Qualitits-Spargel” noteiktie stingrie prieks-
raksti par spargelu audzéSanu un apstradi (http://www.qualitaetsspargel.de/index.php/erzeuger/
qualitaetsordnung), kas dazos aspektos ievérojami parsniedz obligatos standartus, ir nodro$inajusi to,
ka gadu desmitiem ar nosaukumu “Abensberger Spargel” tirgdi ir piedavati tikai kvalitativi augstvértigi
spargeli. Sa iemesla dé| patérétaji ir ipasi iecienfjusi un augstu vérté $o produktu. Labo reputiciju
apstiprina ari oficialie dati par cenam. Salidzindjuma ar spargeliem no citiem apgabaliem, “Abensberger
Spargel” tirgni tiek pardots par augstakam cenam.

Abensbergas regiona spargelus patlaban audze aptuveni 210 ha liela platiba, un spargelu audzésana taja
ir kluvusi par vienu no nozimigakajiem ekonomiskajiem faktoriem.

Jau vairak neka 70 gadus geografiskaja apgabala dzivojosie lauksaimnieki no paaudzes paaudzé nodod
savas zinaSanas un pieredzi spargelu audzéSana. Sis zinaSanas un pieredze nodrosina labako kvalitati,
kas ir sekmigas produkta realizacijas pamata.

Spargelu sezona $aja regiona ir “piektais gadalaiks” un piesaista daudzus ekskursantus un taristus no
tuvienes un talienes. Saja laika gan iedzivotdju virtuvés, gan sabiedriskas édinasanas uzpémumos
galvena vieta ir ieradita spargeliem. Gan vietgjos iedzivotajus, gan regiona viesus, kas spargelu laika
ierodas Abensberga, vienmér censas parsteigt ar jaunam radosam receptém. Saja laika nedélas tirgi un
spargelu tirgi lielako apgrozijumu iegiist ar spargelu produkciju.

Kops 1996. gada katru gadu tiek kronéta Abensbergas spargelu karaliene. Vina tiekas ar radio, preses
un televizijas parstavjiem un nes Abensbergas spargelu labo vardu talu aiz regiona robezam.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju:

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 7. punkts)

“Markenblatt”, 19. s¢j., 2010. gada 14. maijs, 7a-aa dala, 8178. Ipp.

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail pdfdownload/13351
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