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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Pieteikuma atkartota publikacija saskana ar 7. panta 5. punktu un 6. panta 2. punktu Padomes Regula
(EK) Nr. 510/2006 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes
norazu un cilmes vietu nosaukumu aizsardzibu

(2011/C 284/05)

Si publikacija dod tiestbas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr. 510/2006
7. pantam ('). Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem se$u ménesu laika no $is publikacijas dienas.
KOPSAVILKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“KRASKI PRSUT”

EK Nr.: SI-PD0O-005-0417-29.10.2004
ACVN () AGIN (X))

Sis kopsavilkums nosaka galvenos produkta specifikacijas elementus informacijas noliika.

1. Atbildigais departaments dalibvalsti:

Nosaukums: Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano RS

Adrese: Dunajska cesta 58
SI-1000 Ljubljana
SLOVENTA

Tel. +386 14789109

Fakss +386 14789055

E-pasts: varnahrana.mkgp@gov.si

2. Grupa:

Nosaukums: GIZ Kraski prsut

Adrese: Sepulje 31
SI-6210 SeZana
SLOVENTJA

Tel. +386 57310300

Fakss +386 57310330

E-pasts: —

Sastavs: razotaji/parstradataji ( X ) citi ()

3. Produkta veids:

1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kGpinati u. c.).
4. Specifikacija:

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 4. panta 2. punkta prasibu kopsavilkums)

4.1. Nosaukums:

“Kraski prsut”

() OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.
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4.4.

4.5.

Apraksts:

“Kraski pr3ut” ir vitinats/nogatavinats galas produkts, ko izgatavo no svaigam nesadalitaim cikas
ciskam.

Viena no “Kraski prsut” atskiribas zimém ir tam raksturiga standarta forma. No svaigam ciikas ciskam
ar adu un taukiem, ja tadi ir, atdala kajas dalu. Svaigas ciskas masai jabat vismaz 9 kg. Muskulaudu
slanis ir 5-7 cm, mérot no ciskas kaula galvinas (Caput ossis femoris). Ciskas iekSpusé muskulaudi ir
atsegti, ada un tauki nedaudz vairak aplidzinati apaksstilba virziena.

Labveligie klimatiskie apstakli Kras regiona lauj vitinat veselas ciskas. “Kraski prsut” raksturiga pazime ir
sausa salisana, izmantojot tikai rupju jiras sali. Tam raksturigas organoleptiskas Ipasibas saistitas ar
pazeminitu idens saturu, un tas rodas péc pietiekami ilgas vitinasanas/nogatavinasanas. Sa skinka sals
saturs médz bt nedaudz augstaks (lidz 7,4 %) neka parasti, un, nogarsojot kélés sagrieztu skinki, skiet,
ka ta konsistence ir blivaka. Vitinasanas pakape un pietickami ilga nogatavinasana veicina raksturigas
rozigi sarkanas krasas veidosanos, kas gar $kélés sagriezta Skinka malam ir nedaudz tumsaka. Skinkim
ir piesdtinats aromats un garsa. Skinkim piemit nogatavinaganas pakapei raksturigs, izteikti pikants
aromats, kas arT atskir to no citiem Skinkiem.

Geografiskais apgabals:

Kras regions atrodas Primorskas centralas dalas rietumos. “Kraski prsut” sala, vitina un nogatavina Kras
regiona ierobezota apgabala, kura tradicionali razo skinkus.

Sa apgabala robeza stiepjas no Kostanjevica na Krasu lidz Opatje selo, talak lidz Slovénijas un Italijas
robezai un gar So robezu lidz Lipica robezskérsosanas punktam, no turienes pa celu lidz Lokev pilsétai,
aptverot So pilsétu, talak pa celu lidz Divaca, no turienes lidz Brestovica pri Povirju ciematam, Storje,
Kazlje, Dobravlje, Ponikve un Kobdilj ciematam, caur Mali Dol lidz Skrbina, Lipa un Temnica un atpakal
lidz Kostanjevica na Krasu.

Izcelsmes apliecinajums:

Visiem “Kraski prdut” razotdjiem tas jarazo geografiskaja apgabala, kas noteikts ka “Kraski prsut”
razo$anas apgabals. Lai nodrosinatu izsekojamibu un kvalitati, visi raZosanas posmi notiek $aja geogra-
fiskaja apgabala. Razotajus un razotnes, kas razo “Kraski prsut”, registré ipasa registra. Uzskaita katra
razotdja sarazoto “Kraski pr§ut” daudzumu. Visus raZoSanas posmus uzrauga 4.7. punktd minéta
parbaudes struktiira, kas ir akreditéta saskana ar Eiropas standartu EN 45011.

Pirms salifanas uz svaigu citkas cisku adas labi redzama vieta uzspiez degzimes markgumu. Saja
markéjuma ir noradita partija, diena, ménesis un gads. Sis norades ir obligitas, un tas ir kopéja
raZoSanas procesa uzraudzibas un izsekojamibas nodro$inasanas neatnemama dala. Uzskaita katra
razotaja Skinku skaitu katra partija. Partijas numuru papildina informacija par galveno razosanas
procesu parbaudém.

Kad vitina$ana/nogatavinasana ir pabeigta, veic Skinku organoleptisko un laboratorijas parbaudi, lai
noteiktu to kvalitati, un Skinkus marké ar “Kraski pr§ut” nosaukumu. Uz veselu $kinku, pusskinku un
ceturtdalskinku adas iededzina “Kraski pr$ut” nosaukumu un raZotdja numuru. Degzime garanté
produkta kvalitati un apliecina, ka tas razots noteiktaja geografiskaja apgabala saskana ar specifikaciju
un pienaciga uzraudziba.

RazZoSanas metode:

— Nav noteikts, ka “Kraski pr3ut” raZoSanai jaizmanto ipasu skirnu ciikas.

— Svaigas ciikgalas ciskas raZoSanai atlasa vismaz 24 stundas, bet ne vélak ka 120 stundas péc
kausanas, neizmanto bojatas ciskas un ciskas, kas sver mazak par 9 kg. Ciskas jaatvésina tempe-
ratira no — 1 °C lidz + 4 °C. Tas nedrikst sasaldét. Svaigas aplidzinatas ciskas argjam tauku slanim,
mérot no ciskas kaula galvinas (Caput ossis femoris), jabait vismaz 10 mm biezam.
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— SaliSanas sakumu atzimg, iespiezot degzimi, kurd noradita diena, ménesis, gads, partija.

— Sausa saliSana: galu ierivé, notecina asinis, izmanto rupju jiras sali; sals daudzums atkarigs no
ciskas lieluma.

— lesalitas ciskas novieto uz plauktiem.

— Salifana un izturéSana notiek temperatira no + 1 °C lidz + 4 °C; saliSanas ilgums atkarigs no ciskas
lieluma.

— No cisku virsmas notira sali.
— Auksta vitinasana cirkulgjosa gaisa temperattira no + 1 °C lidz + 5 °C.

— Auksta vitinasana viegli cirkul&josa gaisa pie + 1 °C lidz + 7 °C; aukstas vitinasanas kopgjais ilgums,
ieskaitot saliSanu, ir vismaz 75 dienas, noZuvums vismaz 16 %.

— Gabalus mazga karsta tdeni, noslauka un sagatavo vitinaSanai/nogatavinasanai.

— Aplidzina muskulu galas slani ap ciskas kaula galvinu (Caput ossis femoris) un vajadzibas gadijuma
vietas, kur izpemts iegurna kauls.

— Vitina$ana/nogatavinasana temperatfira no + 12 °C lidz + 18 °C. Ja cisku sakotnéja masa ir 9 kg, tas
kopgjais laiks ir vismaz 12 menesi; ja gabali ir lielaki, kopgjais laiks ir attiecigi ilgaks.

— VitinaSanas/nogatavinaSanas procesa muskulu galu vairakkart ietauko. letaukoSanas intensitate ir
atkariga no Gdens satura, Gidens aktivitates (aw) un noZuvuma pakapes. letaukoSanai izmanto ciiku
taukus, kam pievienots sals, pipari, milti un vajadzibas gadjjuma antioksidanti.

— Nosaka sasniegto nozuvuma pakapi, nozuvumam jabiit vismaz 33 % no ciskas sakotnéjas masas.
g pakap ) ]

— Nogatavinatos $kinkus glaba sausa un labi védinama vieta. Skinkus un vakuuma vai kontroléta
atmosfera iepakotu $kelés sagrieztu Skinki uzglaba lidz + 8 °C temperatiira.

— Muskulu gala durot adatu no zirga kaula, organoleptiski nosaka, vai Skinkim piemit pareizais
aromats.

— Lai noteiktu sals saturu (sals saturs nedrikst parsniegt 7,4 %) un Gdens aktivitati (aw veértibai jabat
mazakai par 0,93), veic laboratorijas parbaudes.

Lai nodrosinatu kvalitati un ipa$as procediras, “Kraski prsut” drikst atkaulot, griezt gabalos (uz pusém
vai Cetras dalas) un iepakot mazumtirdzniecibas iepakojuma tikai sertificétas “Kraski priut” razotnés. Lai
garantétu mikrobiologisko drosibu un nodrosinatu skinka tipiskas organoleptiskas ipasibas, pieméram,
aromatu, krasu un konsistenci, griezt skinki skélés un skéles iepakot vakuumiepakojuma vai modificeta
atmosféra drikst vienigi $adas razotnés.

Saikne:

Geografiskas izcelsmes norades pamata pirmam kartam ir “Kraski prsut” raZoSanas tradicijas un izsenis
iegtita laba slava.

Kras regions atrodas Slovénijas dienvidrietumu dala, ta ir plakankalne ar daudzveidigu ainavu. Sis
regions ir noskirts dabas apgabals, skaidri norobezots no citiem, kaiminu regioniem. Kras ir pirmais
regions Eiropa un ari visa pasaulé, kura raksturojuma noradits, ka tam piemit karsta iezimes. Augsnes
Seit ir kalkainas, un aramzemes jeb ta dévétas “sarkanas zemes” augliba visai pieticiga. Kras ir vieta, kur
maigs Vidusjiras klimats sastopas ar aukstu kontinentalu gaisu, ko v&js, legendarais “bora”, p@i§ no
ziemelaustrumiem Triestes lica virziena. Kras plakankalnes ainavas dazadiba un tiesais jiras tuvums
nozimé, ka Seit vienmeér pas v§j§ vai viegla brize un ir saméra neliels gaisa relativais mitrums, un tas
kopa ar augsnes apstakliem un vegetaciju kop$ seniem laikiem ir nodrosinajis vietéjiem iedzivotajiem
galas vitinaSanai piemérotu mikroklimatu.
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Kras regiona misdienas sasniegto $kinka razosanas apjomu, labas slavas un razosanas attistibas pamata
ir lauksaimnieku tradicionalie un individualie panémieni. Jadoma, ka cilveki ir galu vitinajusi jau kops
tiem laikiem, kad Kras regiona apmetas pirmie iedzivotaji. Triestei klaistot par ievérojamu pilsétniecisku
centru un péc celu izbivésanas cauri Kras regionam, pieméram, no Vines uz Triesti, pieauga tirgotaju
un viesnicnieku pieprasijums péc Skinka. Vienlaikus auga skinka laba slava. Augot pieprasijumam péc
skinka un ta labajai slavai, palielindjas ari interese par “Kraski pr§ut” razosanu.

Valvasors par Kras regiona iedzivotajiem 1689. gada rakstija:

“Sie labie laudis iztiek, ka mak, dzivo nabadzigi un ir laimigi, ja var tikt pie ciikas speka gabala (ko tie
var sagremot, jo smagi strada), sipola un vienkarsas rupju sénalainu miltu maizes rieciena. DazZviet tiem
trikst malkas, un, jo ipasi vasara, tie cie§ no tira Gdens trikuma.” (Rupel, 1969).

A. Meliks 1960. gada gramata “Slovensko Primorje” rakstija:

“Kras regiona ir labi attistita ciikkopiba. Ikviens zemnieks vélas audzét ciikas savam vajadzibam.
Cuakkopiba ir saistita ar darzepkopibu un laukkopibu. Ziemas temperatiras ir piemérotas, lai galu

” »

glabatu bez termiskas apstrades, vitinatu ka “Kraski prsut”.

Ta laika gaita lidz ar pieredzi lauksaimnieki ir apguvusi nu jau par tradiciju kluvusas tehniskas prasmes.
Razojot vitinatas galas produktus, Kras regiona iedzivotdji konservéSanai vienmér izmanto sali, lietojot
to ar méru, lai panaktu produktu salas un saldas garsas pareizo saméru. Ciikas ciskas un pleca gabalus
sala nesadalitus. Citos Slovénijas regionos gabalus parasti sadala un sala salfjuma, apvienojot saliSanu ar
slapjo un sauso panémienu.

Riipes par kvalitati liek ievérot precizus standartus un visa raZoSanas procesa nodrosinat pastavigu
uzraudzibu. Atsevis$ku lauksaimnieku iegulditais darbs ir |avis uzkrat apjomigu pieredzi, kas nu kluvusi
par tradiciju. Meistariba katra razoSanas posma klimata dabigos apstaklos ir lavusi raZotajiem nogata-
vinasanas procesa iegiit $kinka tipiskas organoleptiskas ipasibas — smarzu, garSu, krasu un konsistenci.
Sis pasibas kluvusas par normu un palidz vairot “Kraski prsut” labo slavu. “Kraski priut” ir cilveka un
dabas harmonijas piemérs. Pieredzé gutajai zinatibai laika gaita attistoties, “Kraski pr3ut” ir ieguvis tam
raksturigo formu un organoleptiskas ipasibas.

1953. gada notika organizéta Skinku iepirkSana. Lauksaimnieku kooperativi tolaik iepirka 3 000—-4 000
skinku gada. Skinkus iepirka no plasaka Kras apgabala lauksaimniekiem. Skinki svéra vairak neka 8 kg,
un vitinasanas un nogatavinasanas laiks bija 18 ménesi. Dalu produkcijas eksport&ja uz Italiju. Skinkus
iegadajas arl Slovénijas viesu nami un viesnicas, papildinot viesnicu un sabiedriskas édinasanas pieda-
vajuma klastu. Lai apmierinatu tirgus pieprasijumu, ar skinku razosanu saka nodarboties kooperativi un
uznémumi. No 1963. lidz 1977. gadam uzpémumi izmantoja tiesi tadus paSus saliSanas, kapinasanas
un vitinaSanas panémienus, ko izmanto lauku saimniecibas. No 1963. gada So skinki saka markeét ka
“Kraski prsut”.

Jauna éra “Kraski prsut” un citu vitinatas galas produktu razosana sakas 1977. gada, kad razotaji saka
izmantot $kinka raZosanas iekartas ar Ipasu (“prSutarne”) tehnologiju. Skinka tipiskais izskats un orga-
noleptiskas ipasibas atspogulo Kras regiona kulinaro kultdru.

Parbaudes struktiira:

Nosaukums: Bureau Veritas d.o.o.

Adrese: Linhartova 49a
SI-1000 Ljubljana
SLOVENJJA

Tel. +386 14757670

Fakss +386 14747602

E-pasts: info@bureauveritas.si
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4.8. Markejums:

Uz nesadalitu skinku (ar kaulu vai atkaulotu), pusskinku un ceturtdal$kinku adas iededzina nosaukumu
“Kraski priut”.

“Kraski prsut” pazi§anas zime ir logotips, kura attélots stilizéts skinkis ar nosaukumu “Kraski prsut”. So
logotipu papildina raZotaja numurs. Logotips ir redzams uz gatavo izstradajumu etiketes, un tie var bit
skinkis ar kaulu, atkaulots skinkis, pusskinkis, ceturtdalskinkis un $kelés sagriezts skinkis, kas iepakots
vakuuma vai modificéta atmosféra.

“Kraski pr$ut” markéuma redzams ari uzraksts “aizsargata geografiskas izcelsmes norade” vai atbilsto-
Sais Kopienas simbols, sertifikata numurs un Slovénijas Republikas kvalitates zime.



