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Grozijumu pieteikuma publikiacija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006
par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu

(2010/C 321/09)

S publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK)
Nr. 510/2006 (') 7. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem se$u ménesu laika no §is
publikacijas dienas.

GROZUUMU PIETEIKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
GROZIJUMU PIETEIKUMS SASKANA AR 9. PANTU
“PIMIENTO ASADO DEL BIERZO”
EK Nr.: ES-PGI-0105-0262-30.06.2009
AGIN ( X ) ACVN ()

1. Produkta specifikacijas nodala, kura izdariti grozijumi:
— [O Produkta nosaukums
— [ Produkta apraksts
— Geografiskais apgabals
— O Izcelsmes apliecinajums
— [0 RazoSanas metode
— [ Saikne
— Markgjums
— [0 Valsts prasibas
— [ Citur (precizét)
2. Grozijuma(-u) veids:
— Grozijumi vienotaja dokumenta vai kopsavilkuma lapa

— [ Grozijumi registréta ACVN vai AGIN specifikicija, ja nav publicéts ne vienots dokuments, ne
kopsavilkums

— [0 Grozijumi specifikacija, ja publicétaja vienotaja dokumenta (Regulas (EK) Nr. 510/2006
9. panta 3. punkts) nav jaizdara grozijumi

— [0 Pagaidu grozijumi specifikacija, kas saistiti ar valsts iestazu noteikto obligato sanitaro vai
fitosanitaro pasakumu ievéroSanu (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta 4. punkts)

3. Grozijums(-i):

3.1. Geografiskais apgabals:

Sakotngja specifikacija, tostarp publicéta kopsavilkuma lapa paredzgja, ka paprikas lauksaimnieciskas
raZosanas un parstrades jeb sagatavosanas apgabals sakrit, aptverot Bierso (Bierzo) regiona 17 pasval-
dibas. Piedavatais grozijums paredz nenoteikt apstrades apgabala geografiskus ierobezojumus, lai
paprikas sagatavo$anu varétu veikt jebkura regiona. Lidz ar to nav nekadu ar dabu saistitu aspektu,
kas attiektos uz geografisko vidi un péc paprikas sagatavosanas biitu attiecinami uz produktu.

() OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.
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3.2. Markejums:
Papildu preciz€jumi tiek ieviesti attieciba uz @geografiskas izcelsmes norazu lietoanu apstradatiem
produktiem, lai tos varétu kontrolét.
VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“PIMIENTO ASADO DEL BIERZO”
EK Nr.: ES-PGI-0105-0262-30.06.2009
AGIN ( X ) ACVN ()
1. Nosaukums:
“Pimiento Asado del Bierzo”
2. Dalibvalsts vai tresa valsts:
Spanija
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts:
3.1. Produkta veids:
1.6. grupa. Svaigi vai parstradati augli, darzeni un labiba
3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1):

Aizsargajamais produkts ir tas paprikas (Capsicum annuum L.) auga auglis, kura pieder pie Bierso
ekotipa, un ir paredzéts lietoanai partika cepta vai konserveéta veida.

Paprika, kas pieder pie Bierso ekotipa, ir augs ar genétiskajam ipasibam, kas ir tadas pasas ka attiecigajai
varietatei; tas ir pielagotas Bierso regiona apstakliem, un tam ir vides noteiktas morfologiskas un
fiziologiskas Ipatnibas, kas lauj tas apzimét tie$i ar nosaukumu “pimiento del Bierzo”.

1. Fizikalas un morfologiskas Ipasibas, kam japiemit svaigam paprikam, ir $adas:

— virsma: iek$gjas sieninas ir gludas ar sikam, ar vaji izteiktam plaisam, bez raksturiga rétojuma.
Miza ir gluda un spidiga, bez grumbuliem vai mikstumiem, krdsa — no sarkanigas Iidz tums-
sarkanai. Paprikas ar zalam joslam tiek atzitas par nederigam,

— cirknu skaits: 3—4,

— forma: iegareni trisskautnaina, garums parsniedz 10 cm, un platums parsniedz 6 cm,

— gals: strups ar smailu virsotniti,

— auglapvalks: stingrs mikstums, kas neiebojajas, ja tam uzspiez ar roku. Paprikas mikstuma
vidgjais biezums ir mazaks par 8 mm,

— viena augla svars: parsniedz 160 g.
2. Minimalas kvalitates pasibas, kam japiemit svaigam paprikam, ir $adas:

— augli veseli, nobriedusi, ar katinu, tiri un bez aréja mitruma, bez jebkadiem redzamiem svesker-
meniem vai neraksturiga aromata,

— ja ir virsas iebojajumi sanitaru iemeslu dé] vai laikapstaklu ietekmé, katra paprikas augla iebo-
jajumu kopéja virsma nedrikst parsniegt 1 cm?,

— paprikai ir jasaglaba tas forma un konsistence; augli ar nepareizu formu vai deforméti ir
atzistami par nederigiem.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3. Fizikali kimiskas un organoleptiskas ipasibas, kam japiemit svaigdm paprikam, ir 3adas:
— krasa: no sarkanigas lidz tumssarkanai,
— smarza: raksturiga smarZza, kas ir ceptai vai Zavétai paprikai,

— garSa: pamatgarSa ir viegli riigtena, ar vidgji stipri vai vaji izteiktu dimu piegar$u, nedaudz
pikanta,

— virsa: ar nelieliem ieplaisajumiem,

— mizas apdegumi: ne vairak ka 1,5 cm? uz 100 g paprikas,
— séklu klatbatne: lidz desmit séklam uz 100 g paprikas,

— pagatavosana izmantotais $kidrums: ne parak biezs,

— konsistence: maiga un miksta, vidgji vai vaji saistiga,

— viendabigums: fasjuma saturam ir jabat viendabigam gan péc krasas, gan formas, gan ar
lieluma un konsistences,

— oglhidrati: mazak par 5 %. Pieskir raksturigo nedaudz riigteno garsu,
— skiedrvielas: mazak par 3 %. Pieskir raksturigo maigumu.

Ceptas konservétas paprikas var biit veselas vai sagrieztas gabalinos. Ja paprikas ir veselas, tam jaatbilst
tirdzniecibas kategorijai “augstaka labuma” vai I kategorijai, bet, ja tas ir gabalinos — I kategorijai
saskana ar spéka esoSajiem darzenu konservu kvalitates standartiem, ko pieméro papriku konserviem.
Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem):

Dzivnicku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem):

Ipasi razoSanas posmi, kas javeic noteikiaja geografiskaja apgabala:

Paprikas audzéSanai ir janotiek noteiktaja geografiskaja apgabala, kas atrodas Bierso komarkas centra.

Zemes gabalos augsnei jabut viendabigai, ar pH no 5,0 lidz 7,0, un taja jaaudzé pie Bierso ekotipa
piederoSas paprikas kultiira. LaistiSana atlauta vienigi linijas vai lokalizéti, lai nodrosinatu, ka stublaja
pamatne nenonak saskaré ar ideni. RaZu novac ar rokam un izlases veida, parstaigdjot vairakkart. Katra
novaksanas reiz€ atlasa tos paprikas auglus, kuru Ipasibas vislabak atbilst specifikacija noraditajam.

Pie “El Bierzo” ekotipa piederou papriku audzéSana 3aja apgabala ir galvenais priek$nosacijums, kas
pieskir gatavajam produktam raksturigas ipasibas, tostarp ari, ja produkta sagatavoSana nenotiek mine-
taja apgabala.

Ipasi noteikumi grieSanai, 1ivéSanai, iepakosanai u. c.:

Ipasi noteikumi markesanai:

Reglamentgjodas padomes (Consejo Regulador) apstiprinatajiem uznémumiem, kas produktu parstrada un
sagatavo pardo$anai, ir jaizmanto markéums ar noradi “Indicacién Geogréfica Protegida Pimiento
Asado del Bierzo” un Reglamentgjodas padomes logotipu.

Jebkura veida trauki, kuros fasé ceptas paprikas ar $o aizsargato nosaukumu, ir jamarké ar ciparu kodu,
ko pieskir Reglamentéjosa padome un uzliek apstiprinatais uznémums, kas sagatavo tas pardoSanai.
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4. Preciza geografiska apgabala definicija:

Noteiktais geografiskais apgabals atrodas Bierso komarkas centra, Leonas provinces pasa ziemelaus-
trumu dala, un ietilpst Kastilijas—Leonas autonomaja apgabala, aptverot $adu pasvaldibu teritorijas:

Arganza, Bembibre, Borrenes, Cabafias Raras, Cacabelos, Camponaraya, Carracedelo, Carucedo, Castropodame,
Congosto, Cubillos del Sil, Molinaseca, Ponferrada, Priaranza, Sobrado, Villadecanes-Toral de los Vados un
Villafranca del Bierzo.

Nekads geografisks ierobezojums neattiecas uz apgabalu, kura paprikas tiek ceptas.

5. Saikne ar geografisko apgabalu:
5.1. Geografiska apgabala specifika:

Noteiktais razo$anas apgabals ir tektoniska ieplaka, kuru no visam pusém norobezo kalnu josla ar
vairakam grédam un kalniem, un Silas (Sil) upes ieleja ir vienigais értais piekluves cel$ $im apvidum.
Paprikas audzétajas pasvaldibas atrodas apvidd ar 550 metru vidéjo augstumu virs juras limena.

Augsnes, kuras audzé paprikas kultiiru, ir viendabigas. Tas ir irdenas, dzilas, mikstas, vieglas un labu
tidenscaurlaidibu, tade] diezgan viegli nosusindmas. Tas ir nabadzigas ar organiskam vielam, augsnés
pietriikst kalcija, fosfora, kalija un natrija, bet oglekla un slapekla attieciba ir no 8 lidz 10. Tas ir viegli
skabas, to pH ir no 5,5 lidz 7,0.

Bierso komarka valda Vidusjiiras klimatiskie apstakli (“Vidusjiiras indekss” ir 5,28). Sis apgabals ir
piemérots paprikas kultfiras audzéSanai, jo taja ilgi noturas saulains laiks, gada vidgja temperatira ir
12,5 °C un vidgjais nokri$nu daudzums gada sasniedz 800 mm.

Ilgais salnu periods vidgji sakas 11. novembri un turpinas lidz 4. aprilim, tade] parasti paprikas var
stadit jau maija sakuma, bet auglus novakt no augusta vidus lidz novembra sakumam.

Daudzas saulainas stundas, saules starojums un temperatiira ir tieSais c€lonis, kapéc augi fotosintézes
procesd veido tik zemu oglhidratu limeni (mazak par 5 %), un tas pieskir paprikam raksturigo viegli
rigteno garsu, kas ir viena no $a produkta organoleptiskajam ipatnibam.

Skiedrvielu, galvenokart celulozes, saturs, blidams atkarigs ari no fotosintézes intensitates, ir zems
(mazak par 3 %), un tas pieskir paprikim maigumu, kas viegli samanams paréjo $a produkta organo-
leptisko Ipasibu vidi.

5.2. Produkta specifika:

Produkta specifika ir saistima ar ta audzéSanas geografisko izcelsmi, kura nodrosina Bierso ekotipa
paprikim zemu oglhidratu limeni un zemu Skiedrvielu saturu, kas izpauzas ka ceptas paprikas
maigums un vieglais rtigtenums garsa.

5.3. Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta Tpaso kvalitati,
reputdciju vai citam pasibam (AGIN):

Zemais oglhidratu limenis, kas veidojas auga fotosintézes procesa, ir tiesi saistams ar saulaino stundu
skaitu, saules starojumu un temperatiru.

Skiedrvielu, galvenokart celulozes, saturs, kuru nosaka ari fotosintézes intensitate, ir zems.

Turklat vesturiskie atsauces avoti un literatiira liecina, ka 33 produkta reputacijas pamata ir paprikas
kultiiras audzeSanas tradicijas un ka $§I reputacija izriet arf no tas sagatavoSanas un tirgdi laiSanas
Ipatnibam.

Tradicionala pagatavosanas metode — cep$ana uz restitém vai malkas vai gazes krasni nemaina
produkta kvalitati. ST metode pieskir paprikai tas ipatn€jo garSu un dimu piegar$u, ko nemaina neliela
ellas daudzuma pievienoSana, ka arf sals, citrona sulas vai citronskabes piedevas.
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Visu $o procesu, ko veido paprikas cep3ana, pargrieSana un mizosana, veic ar rokam un neizmantojot
nekadus kimiskus $kidumus, tapat paprikas nemazga ari fideni. Minéta iemesla dé] ceptaja paprika
dazkart saglabajas séklas un apdegusi mizas gabalini, kas norada, ka paprika sagatavota ar rokam.

Nemot véra to, ka §is sagatavosanas darbibas lidzigos apstaklos var veikt ari citur, ir nolemts nenoteikt
apstrades apgabala ierobeZojumus.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju:

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 7. punkts)

http:/[www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galeries/galeria_
downloads/calidad/pliegos_IGP[IGP_Pimiento_Asado_Bierzo.pdf
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