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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISJJA

Pieteikuma publikicija saskana ar 8. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 509/2006 par
lauksaimniecibas produktiem un partikas produktiem ka garantétim tradicionalam ipatnibam

(2010/C 96/07)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK)
Nr. 509/2006 (') 9. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem se$u ménesu laika no §is
publikacijas dienas.

PIETEIKUMS GTI REGISTRACIJAI
PADOMES REGULA (EK) Nr. 509/2006
“LOVECKY SALAM” JEB “LOVECKA SALAMA”
EK Nr. SK-TSG-0007-0044-04.08.2006

1. Pieteikuma iesniedz&jas grupas nosaukums un adrese:

Nosaukums:  Cesky svaz zpracovatelii masa
Adrese: Libusskd 319
142 00 Praha 4 — Pisnice
CESKA REPUBLIKA

Talr. +420 244092404
Fakss +420 244092405
E-pasta adrese: reditel@cszm.cz

Nosaukums:  Slovensky zviz spracovatelov mdsa
Adrese: Kukucinova 22
831 03 Bratislava
SLOVENSKO/SLOVAKIA
Talr. +421 255565162
Fakss +421 255565162

E-pasta adrese: slovmaso@slovmaso.sk

2. Dalibvalsts vai tresa valsts:
Cehija
Slovakija

3. Produkta specifikacija:

3.1. Registrgjamais(-ie) nosaukums(-i):

“Lovecky saldm” (CS)

“Loveckd saldma” (SK)

() OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Vai nosaukums:

ir specifisks pats par sevi
[ izsaka lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta specifiskas iezimes

Nosaukums “Lovecky salim” jeb “Loveckd saldma” ir specifisks pats par sevi, jo tas Cehija un Slovakija
ir labi zinams un tam ir senas tradicijas, un tas tiek saistits ar specifisku ilgi uzglabajamu fermentétu
galas izstradajumu, kam ir raksturiga plakana taisnstiira forma un specifiska garsa.

Vai ir liigta nosaukuma rezervéSana atbilstigi Regulas (EK) Nr. 509/2006 13. panta 2. punktam:

[0 Registracija ar nosaukuma rezervé$anu
Registracija bez nosaukuma rezervéSanas

Produkta veids:

1.2. grupa. Galas produkti (variti, saliti, kiipinati utt.)

Ta lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums atbilstigi 3.1. punktam:
“Lovecky saldm” jeb “Loveckd saldma” ir ilgi uzglabajams fermentéts galas izstradajums, kas paredzéts
tieSam patérinam, parasti ka uzgriezama desa.

Fizikalas ipasibas

Izstradajumam ir raksturiga plakana garena Cetrstiira forma, vidgjais diametrs kopa ar zarnu apvalku ir
50-55 mm un garums — aptuveni 40 cm.

Kimiskas ipasibas

— Udens aktivitate: maksimali 0,93

— pH skaitlis: mazaks par 5,5

— Muskulu olbaltumu saturs: minimali 15 % no masas
— Tauku saturs: maksimali 45 % no masas

— Sals saturs: maksimali 4,2 % no masas

Organoleptiskas ipasibas

Argjais izskats un krasa: izstradajums gatavots no liellopu un citkgalas maisijuma. Tas ir tumsi briina
krasa, ta virsma ir méreni krokaina, zem apvalka redzams graudainums.

Griezuma izskats un krasa: graudinu mozaika, graudinu lielums parsvara lidz 5 mm, bez trekno un
lieso dalinu kunkuliem; pielaujami nelieli tuk$umi, liesas dalinas izstradajuma vida ir sarkana galas
krasa, virziena uz malam — tumsaka krasa, tauku graudini ir gaisi. Izstradajums griezuma ir taisnsta-
rains.

Smarza un gar$a: spécigs 7avesanas procesa aromats, loti asa un sala garsa.
Konsistence: saméra cieta, elastiga.

Ta lauksaimniedbas produkta vai partikas produkta raZoSanas metodes apraksts, uz kuru attiecas nosaukums
atbilstigi 3.1. punktam:

“Lovecky saldm” jeb “Loveckd saldima” gatavosanai izmanto liellopu galu, kuras tauku saturs nepar-
sniedz 10 %, ciikgalu, kuras tauku saturs neparsniedz 20 %, ciikgalas atgriezumus, kuru tauku saturs
neparsniedz 50 %, ciikas speki, nitritsalu maisjumu, antioksidantu (E 315 vai E 316 (maksimali
500 mg/kg, kas izteikti eritorbinskabg)), maltus melnos piparus, cukuru, kiplokus (parslu, koncentrata
vai pulvera veida tada daudzuma, kas atbilst standartizétam svaigu kiploku daudzumam), maltas
krustnaglinas, ierauga kultiras (kombinétas kultfras, kas satur pienskabes bakteériju celmus (Lactobacillus
un/vai Pediococcus suga) un koagulazes negativas sugas Micrococcaceae) un kolagéna (olbaltumvielu)
apvalkus.
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3.7.

3.8.

Lai pagatavotu 100 kg “Lovecky saldm” jeb “Loveckd salima” galaprodukta, izmanto Sadas izejvielas:

— liellopu galu, kuras tauku saturs neparsniedz 10 %, 5,0 kg
— cikgalu, kuras tauku saturs neparsniedz 20 %, 75,0 kg
— cikgalas atgriezumus, kuru tauku saturs neparsniedz 30 %, 10,0 kg
— ciikgalas atgriezumus, kuru tauku saturs neparsniedz 50 %, 50,0 kg
— speki 20,0 kg
— nitritsals maisijumu 3,4kg
— maltus melnos piparus 0,35 kg
— cukuru 0,30 kg
— kiplokus 0,08 kg
— maltas krustnaglinas 0,04 kg
— antioksidantu E 315 vai E 316 maksimali 0,05 kg

— {erauga kultiiras —
— kolagéna apvalku. —

Cikgalas atgriezumus, kuru tauku saturs neparsniedz 50 %, un speki sasaldé. No visam izejvielam,
piedevim un garivielim sagatavo masu, kuras graudinu lielums ir no 3 lidz 5 mm. So masu iepilda
apvalka, kura diametrs ir 50-55 mm, un garums — aptuveni 40 cm. P& tam izstradajumu izveido
plakana taisnstiira forma. Izveidotos izstradajumus ciesi vienu pie otra ievieto tiras kastés vai citos
piemérotos traukos un novieto uz 24-48 stundam nogatavinasanai vésa telpa 2—4 °C temperatiira. Péc
tam izstradajumus pakar uz desu stangam un 7avé aptuveni 24 °C temperatiira aptuveni septinas
dienas. Kad zavéSana pabeigta, izstradajumus kalté. KaltéSanas laika uz izstradajuma nedrikst veidoties
peléjums. Kad sasniegta paredzéta Gdens aktivitate, izstradajumu var nositit. Kalté aptuveni 14 dienas,
lai izstradajuma varétu norisinaties pietickama fermentacija tada temperatiira un gaisa mitruma, kada
var attistities ierauga kultfiras, un izstradajums vienmerigi Zast (temperatira 16-27 °C, gaisa relativais
mitrums 75 % lidz 92 %).

Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta specifiskums:

“Lovecky saldm” jeb “Loveckd saldma” atskiras no citiem fermentétajiem ilgi uzglabdjamajiem galas
izstradajumiem ar raksturigo plakana taisnstiira formu, kada to izveido nogatavinasanas procesa. Bez
tam izstradajumam ir specifiska garsa, ko veido paredzétais galveno izejvielu sastavs un gar$vielas, ka
arl fermentacija.

Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta tradiciondlais raksturs:

“Lovecky saldm” jeb “Loveckd saldma” izcelsmi Cehija var datét ar 20. gadsimta sakumu. Toreiz to
gatavoja galvenokart ziema, jo $aja gadalaika bija labvéligaki nogatavinasanas apstakli, vieglais sals — tas
ir priek$nosacijums labai granulacijai — atviegloja arl izejvielu sagatavosanu. Velak, kad uzlabojas
atdzeseSanas tehnologija un ZavéSanas kameras aprikoja ar tehniku, razoSana saistijas galvenokart ar
Lieldienu un Ziemassvétku tirdzinu apgadi un vasaras tirisma sezonu. Masdienas to razo visu gadu, un
tas ir tradicionals un iecienits ilgi uzglabajams izstradajums.
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3.9.

“Lovecky saldm” jeb “Loveckd saldma” minéts publikacija Technoldgia mdisového priemyslu (Galas ripnie-
cibas tehnologija), 1T dala, 1955., Hlavnd sprdva mdsového a rybného priemyslu (Galvena galas un zivju
ripniecibas parvalde), Ministerstvo potravindrskeho priemyslu (Partikas ministrija) un péc tam uz to attie-
cinaja Cehoslovakijas valsts standartu CSN 57 7269, kas ieklauts dokumenta Galas izstradajumu
tehniskie un ekonomiskie standarti (1. dala, pieméro no 1977. gada 1. janvara, Partikas generaldirek-
torats, Praga), kas veicinaja to, ka $3 izstradajuma razosana atbilstigi minétajam standartam izplatijas
visa kadreizgjas Cehoslovakijas teritorija. Razosanas tehnologijas pakapenisko izmainu ietekmé saistiba
ar dazu razosanai vajadzigo izejvielu ierobezoto pieejamibu, ka arl galaprodukta nekaitiguma nodro-
§inasanai ir izveidojusies noteikta receptiira, kura noradita “Lovecky salim” jeb “Loveckd saldma”

— razoSanas metodes apraksta 3.6. punkta. Tradicionala izstradajuma raksturigas ipasibas saglabajusas
arl péc SIm izmainam.

Prasibu minimums un procediras specifisko iezimju parbaudei:

Parbauda 3adus elementus:

— izejvielu, piedevu un gar$vielu daudzuma attiecibu ievérosanu saskana ar recepti; parbaudi veic,
salidzinot recepté minéto izejvielu, piedevu un gardvielu daudzumu ar izstradajuma gatavosana
izmantoto daudzumu

— noteiktas izstradajuma formas, arja izskata, krasas un konsistences atbilstibu; parbauda vizuali, kad
pabeigta galaprodukta kaltéSana

— noteikto izstradajuma griezuma izskata un krasas atbilstibu; parbauda vizuali, kad pabeigta gala-
produkta kaltésana

— noteiktas izstradajuma konsistences, smarzas un garsas atbilstibu; parbaudi veic, izmantojot gala-
produkta sensorisku analizi

— noteikto izstriddjuma fizikdlo un kimisko raditdju atbilstibu; parbaudi veic, izmantojot atzitas
laboratorijas metodes.

lestades vai institiicijas, kuras parbauda atbilstibu produkta specifikacijai, veic parbaudes vismaz reizi
gada katra razotdja uzpémuma.

Iestades vai institiicijas, kuras parbauda atbilstibu produkta specifikacijai:

. Nosaukums un adrese:

lestades vai institiicijas, kuras parbauda atbilstibu produkta specifikicijai Cehija

Nosaukums:  Stdtni zemédélskd a potravindiskd inspekce
Adrese: Kvétnd 15

603 0,0 Brno

CESKA REPUBLIKA
Talr. +420 543540111

E-pasta adrese: sekret.oklc@szpi.gov.cz
Publiska [] Privata

Nosaukums:  Stdtni veterindrni sprava Ceské republiky
Adrese: Slezskd 7

120 00 Praha 2

CESKA REPUBLIKA

Talr. +420 227010137
E-pasta adrese: hygi@svscr.cz

Publiska [] Privata
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lestades vai institicijas, kuras parbauda atbilstibu produkta specifikacijai Slovakija

Nosaukums: ~ BEL/NOVAMANN International, s r.0.
Adrese: Tovdrenskd 14
815 71 Bratislava
P.O. Box 11
820 04 Bratislava 24
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Talr. +421 250213376
E-pasta adrese: tomas.ducho@ba.bel.sk

[ Publiska Privata

Nosaukums:  Stdtna veterindrna a potravinovd sprdva SR
Adrese: Botanickd 17
842 13 Bratislava
SLOVENSKO/SLOVAKIA
Talr. +421 260257427

E-pasta adrese: buchlerova@svssr.sk
Publiska [] Privata

4.2. lestades vai institiicijas konkrétie uzdevumi:

4.1. punkta minétas parbaudes iestades ir atbildigas par to, vai specifikacija ir pilniba ievérota.
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