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Pieteikuma publikacija saskapa ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par
lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu

nosaukumu aizsardzibu

(2010/C 77/06)

S publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK)
Nr. 510/2006 (') 7. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem se$u ménesu laika no $is
publikacijas dienas.

3.2.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“TOPHOOPSXOBCKM CYIKYK” (GORNOORYAHOVSKI SUDZHUK)
EK Nr.: BG-PGI-0005-0732-10.12.2008
AGIN ( X ) ACVN ()

Nosaukums:

“TopHOOpsIXOBCKM CyIKyK”™ (Gornooryahovski Sudzhuk)

Dalibvalsts vai tresa valsts:

Bulgarijas Republika

Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts:

. Produkta veids:

1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kiipinati u. c.)

Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1):

Gornooryahovski Sudzhuk ir sapreséts, ilgi uzglabajams, termiski neapstradats, vitinats dabigo zarnu
apvalka iepildits ar masinu sasmalcinatas liellopu galas izstradajums. Tas paredzéts tieSam patérinam.

No arpuses to sedz tirs gluds apvalks bez bojajumiem, defektiem un neraksturigiem nelidzenumiem.
Apvalks ciesi piegul pildjjumam, uz ta nav tauku kartinas un taja nav tukSumu. Virsmu vienmerigi klaj
sausa balta pulverveida peléjuma kartina, kas neiesniedzas produkta ieksiené. Izstradajumam ir sapla-
cinata pakava veida izliekta cilindra forma. Ta gali ir nosieti un ar auklu sasieti kopa. Izstradajums ir
35-40 cm gars, un ta diametrs ir lidz 40 mm. Tas ir stingrs, elastigs, un ta konsistence ir viscaur
viendabiga; Skérsgriezums ir ovals, struktdra ir lidzena un smalkgraudaina. Galas pildjuma nav
tukSumu, cipslu un dzislu. Pildjjums ir marmoréts, liellopu galai raksturigaja sarkanaja lidz tumsbranaja
krasa. Tauki ir balta krasa. Skérsgriezuma ick3pusé nav tumsi krasotu malu vai peleku plankumu.
Izstradajumam ir tipiska, patikami pikanta, méreni sala garSa, tam nav neraksturigas piegarsas.

[zstradajumam ir raksturiga izteiksmiga smarza, kas saistita ar specifiskajam augu izcelsmes garSvielam
(melnajiem pipariem, kimeném un kalnumeétru).

Fizikalas un kimiskas ipasibas:

tdens saturs kopéja masa neparsniedz 45 %;

tauku saturs sausna neparsniedz 65 %;

varamas sals saturs kopéja masa neparsniedz 4,5 %; nitriti neparsniedz 50 mg/kg; pH < 6 un 2 5,1; un

aW (idens aktivitate) < 0,88.

() OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem):

Svaiga veselu, labi barotu tadu liellopu gala, kuri kausanas laika bijusi 18 meénesus veci.

Dzivnicku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem):

Nav ipasu prasibu attieciba uz lopbaribas kvalitati vai tas izcelsmi.

Ipasi razosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala:

Gornooryahovski Sudzhuk razoSana notiek Gorna Orjahovicai raksturigajos apstaklos, izmantojot viet&jo
iedzivotaju tradicionalas prasmes. Gorna Orjahovica javeic turpmak minétie raZo$anas posmi.

Galvenas izejvielas pirmapstrade. Gornooryahovski Sudzhuk pagatavosanai izmantotas galas temperatiira
nedrikst parsniegt —5 °C. Galu sagriez 100-150 g lielos gabalos. Péc tam to sasmalcina masing, izlaizot
caur nierveida caurumiem, vienlaikus tiek iznemtas cipslas, lai saistaudu nebiitu vairak par 10 %.

Sudzhuk pildisana un veido$ana. Dabigos zarnu apvalkus mazga teko$a dzeramaja Gideni, lai izskalotu
sali. Tad tos iemeérc Gideni, lai atjaunotu elastigumu. Pildjumu apvalka ievada zem spiediena. Talit péc
iepildisanas apvalku ik péc 45 cm gareniski savij. Tad piepildito zarnu apvalku savijuma vietas ar nazi
sagrie7 gabalos. $adi iegiitos gabalus ar roku izveido: galus stingri nosien un ar auklu sasien kopa. Lieko
pildjumu no apvalka galiem iztira. Sudzhuk sasieto auklu cilpas uzver uz kartim, kuras iekar ratinos.

Nogatavinasana. Ta notiek Zavétavas, kur izstradajumus no kartim parvieto plauktos, kur temperattira
sasniedz 22-25 °C un gaisa mitrums ir no 100 lidz 85 %, un nepartraukta ventilacija patur aptuveni 48
stundas, lidz galas pildijjums klast stingrs un iegiist sarkanu nokrasu.

Vitina$ana. To veic vitinasanas telpas, kur kartis iekartos un plauktos novietotos izstradajumus, nepar-
traukti védinot, 10 lidz 20 dienas vitina 15-18 °C temperatira un 85 lidz 70 % gaisa mitruma.
Izstradajumus vienu vai divas reizes saspieZ ar metala presém, kas novietotas uz koka panela. Vitina-
Sanas laika izstradajuma virsma parklajas ar vienmérigu balta pelejuma kartinu, kas telpa veidojas
dabigi.

Ipasi noteikumi griesanai, 1ivéSanai, iepakosanai u. c.:

Gornooryahovski Sudzhuk laiZz tirdznieciba viena gabala vai nu neiepakotu vai vakuumiepakojuma.

Ipasi noteikumi markesanai:

Katram gabalam piestiprina etiketi, uz kuras ir 3ads teksts: “Aizsargata geografiskas izcelsmes norade —
Gornooryahovski Sudzhuk”, iespiests ar liela izméra burtiem, tad seko razotdja vards, uzvards vai nosau-
kums, adrese un individualais logotips, izstradajuma identifikacijas numurs un AGIN simbols.

Preciza geografiska apgabala definicija:

Geografiski Gornooryahovski Sudzhuk razoSanas vieta ir administrativi noteikta Gorna Orjahovicas (Gorna
Oryahovitsa) pilséta.
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Saikne ar geografisko apgabalu:

. Geografiska apgabala specifika:

Geografiskais apgabals ir paugurainu lidzenumu, kura augstums virs jiras limena ir 199 metri. Apga-
bala ir mérens kontinentals klimats, gada vid&jais gaisa mitrums ir 71 % un vidéja gaisa temperatiira
+11,5 °C. Vidgjais véja atrums ir 2,2 mfs, dominé ziemelaustrumu un ziemelrietumu véji. Sie klimatiskie
apstakli ir labveligi, lai specifiska proporcija attistitos regionam raksturigas Penicillium un Aspergillus
sugas pelgjuma sénes. Sis peléjumu apvienojums ka sausa, balta, pulverveida kartina parklaj Gornoorya-
hovski Sudzhuk.

Produkta specifika:

Specifiskas organoleptiskas ipasibas: izstradajuma garSu, smarzu, krasu un konsistenci rada izmantotas
galas kvalitate, vietgjo iedzivotdju pieredze un ipasd pagatavoSanas metode (nogatavinasana augsta
temperatira un vitinasana apstaklos, kuros var vairoties geografiskajai videi raksturiga mikroflora),
kas tika nodota no paaudzes paaudze.

Gornooryahovski Sudzhuk gatavo tikai no svaigas liellopu galas ar lielu glikogéna saturu, kuram noardo-
ties, izstradajums klast suligs un ieglist raksturigo garSu un sarkanbrino krasu. Galu izvélas un
parstrada ta, lai taja batu 10 % saistaudu un lidz 30 % tauku, kas Jautu iegiit galaproduktu ar raksturigu
maigu konsistenci un specifisku smalkgraudainu $kérsgriezuma virsmu.

Gornooryahovski Sudzhuk pikanto garSu veido tradicionalais, péc senas receptes gatavotais garsvielu
maisijums — melnie pipari, kimenes un kalnumétra.

Lai panaktu izstradajuma labu izskatu, raksturigo pakavveida formu un stingrumu, Ipasa nozime ir
razo$anas meistaru prasmém. Zarnu apvalka elastigumu prasmigi nosaka tehnologs, nemot véra ta
piebriesanas pakapi un apjoma pieaugumu. Péc pildijuma iepildiSanas, izstradajumu veido ar roku,
zarnu apvalku savijot, stingri saspiez pildjjumu un nosien ar auklu.

Nogatavina$anai ir Ipasa nozime, jo ta pieskir izstradajumam raksturigo kvalitati. Izstradajumam gata-
vinoties, pildjums klast maigaks un suligaks, un izstradajums ieglist raksturigo stingrumu, gar§u un
krasu. Mikroorganismu—denitrifikatoru (kuri apgabalam raksturigajos apstaklos — 20 lidz 25 °C tempe-
ratiira — dabiski vairojas) iedarbiba un galas enzimu izraisitas anaerobas glikogéna noardisanas rezultata
radusies pienskabe pievienoto salpetri parvér§ nitritos, slapeklpaskabé un slapekla oksida. Slapekla
oksids reagé ar mioglobinu muskulaudos un hemoglobinu asinis, veidojot nitrozomioglobinu, respek-
tivi nitrozohemoglobinu, kas nogatavinatajai galai pieskir raksturigo sarkano krasu. Izstradajuma krasas
maina uz sarkanbriinu, galas pildijuma piebrieSana un specifiska smarza ir pazimes, kas norada, ka
anacrobie procesi japartrauc. Meistaru prasme ir izSkiro$a, lai noteiktu, kad process japartrauc, un
novérstu tadu vielu veidoSanos, kas izstraddgjumu padara nelietojamu. Agrak nogatavinasanu veica,
sakraujot sudzhuk kaudzé un parklajot ar segu, kas palielindja izstradajumu temperatiru. Ta ka tehno-
logija ir modernizéjusies, to pasu rezultatu, ko rada izstradajuma fizikalas un kimiskas izmainas, panak,
sildot gaisu un nodrosinot nepartrauktu védinasanu, lai samazinatu mitrumu telpa lidz 85 %.

Relativi pastavigos vitinasanas apstaklos telpa (15-18 °C temperatiira un gaisa mitrums aptuveni 75 %)
attistas regionam raksturigais peléjums, kas novers tauku sasmakSanu un peléka gredzena veidosanos.
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Tas veicina izstradajuma vienmérigu izzt$anu un pastiprina gar$vielu aromatu. Kad apvalkus sapresé,
meistaru prasmém ir izskiro$a nozime. Preses spiediens japalielina un vienmeérigi jasadala, lai novérstu
apvalku parpliSanu, kad izstradajumu veido, lai tas iegtu tipisko pakava formu, ovalu $kérsgriezumu
un vienmérigu biezumu. PreséSanas laika dala pelgjuma sénu no koka panela déliem pariet uz izstra-
dajumu. Vieglas gaisa straumes telpa veicina sporu izplatisanos, un peléjuma micélijs vienmérigi parklaj
izstradajuma virsmu. RaZoSanas apgabala raksturigie klimatiskie apstakli (sauss auksts gaiss un vajas
gaisa straumes) laikposma no septembra lidz maijam un specifiska mikroflora ir priek$noteikums, lai
rastos Gornooryahovski Sudzhuk pagatavosanai pieméroti vitinasanas apstakli. Agrak izstradajumus uzkara
uz garam koka kartim, kuras novietoja zem dzegas razotnu ziemelpusé. Masdienas $adus klimatiskos
apstaklus var nodrosinat visu gadu, izmantojot ventilacijas sistémas, kuras regulé un uztur pastavigu
temperatiiru un gaisa mitrumu.

Nogatavinaanas un vitinaSanas telpas ir aprikotas ar iericém, kuras registré gaisa temperatiiru un
mitrumu, un Jauj nepartraukti kontrolét razosanas apstaklus, lidz Gidens saturs sasniedz 45 % no masas.

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati,
reputaciju vai citam ipasibam (AGIN):

Relativi nemainigie klimatiskie apstakli un vajas gaisa straumes Gorna Orjahovica un tas apkartng,
specifiska peléjumsénu savienojuma (Penicillium un Aspergillus) vairofanas uz izstradajuma virsmas un
vietgjo iedzivotaju uzpémeéjdarbibas gars rosinaja saglabat galu, to salot un nogatavinot augsta tempe-
ratiirda un péc tam to vitinot.

Daudzas gimenés recepte tika nodota no téva délam, un sudzhuk gatavoSana bija vinu galvenais
ienakuma avots. Lai varétu nodarboties ar $a izstradajuma gatavoSanu, razotdjiem bija vajadziga meis-
tara aplieciba un speciala atlauja.

Pieteikums geografiskas izcelsmes norades aizsardzibai pamatojas galvenokart uz Gornooryahovski
Sudzhuk labo reputaciju, ko S$is izstradajums bauda jau kop$ Bulgarijas atdzimsanas laikiem (18.
gadsimta sakuma), un IpaSajiem raZo$anas apstakliem.

Kop$ neatminamiem laikiem Gorna Orjahovica nodarbojusies ar dazada veida galas izstradajumu
razo$anu: nobarosanu, miesnicka darbibu, sudzhuk gatavosanu, galas vitinasanu utt. Jau 19. gadsimta
varasiestades novértéja labumu, ko dod vietgjie amatnieki un tirgotdji, un veicinaja vinu darbibu.
Tadgjadi pilséta un tas tirgi pamazam izveidojas par vienu no toreizgjas Osmanu impérijas liclakajiem
tirdzniecibas centriem. 1538. gada Suleimans I (saukts ari par Suleimanu Lielisko) izdeva rikojumu
pieskirt Rustem-pasa fondam zemi un nodoklus no sudzhuk razoSanas Rahovic-i Gebr (tagadéja Gorna
Orjahovicas pilséta). 1861. gada sudzhuk, ko bija gatavojis Gorna Orjahovicas razotdjs un tirgotajs
Mihails Nikolovs, tika pieskirta medala starptautiska izstadé Italija. Bulgarijas atdzimSanas laikmeta
Gorna Orjahovica razoto sudzhuk nosauca par “Sara” un “Smarlama”. Péc Bulgarijas atbrivosanas izstra-
dajums kluva pazistams ar nosaukumu “Gornooryahovski Sudzhuk”. Austroungarijas etnografs Felikss
Filips Kanics (Felix Philipp Kanitz) darba “Donavas Bulgarija un Balkani” (1882) aprakstijis Gorna
Orjahovicas iedzivotaju tradicijas liellopu nobaroSanas un sudzhuk razoSanas joma. Pirmo sudzhuk
reklamu 1911. gada “Bulgarijas almanaha” publicéja Nedevu gimene no Gorna Orjahovicas. Regiona
plasi izplatita sudzhuk tirdznieciba bija viens no iemesliem, lai sarikotu pirmo starptautisko paraugga-
datirgu Gorna Orjahovica (no 1922. lidz 1932. gadam). 1931. gada izdeva Gorna Orjahovicas slégta
tirgus noteikumus, kuri paredzéja, ka sudzhuk tirdzniecibas valsts kontroli isteno vietgjie razotaji. Péc
1940. gada ar savu raksturigo garSu un augsto kvalitati sudzhuk nostiprindjas Bulgarijas tirgli ar
nosaukumu “Gornooryahovski Sudzhuk”.
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Nogatavinasanas un vitinaSanas procesa izskiro§a nozime ir sudzhuk raZotnu atradanas vietai. Tade] ilgu
laiku tika mekléta klimatiski izdeviga vieta Gorna Orjahovica. Ja sakotnéji — 19. gadsimta — “Gornoo-
ryahovski Sudzhuk” gatavoja specialas razotnés netalu no “Sar Pazar” Gorna Orjahovicas dienvidrie-
tumu dala, 19. gadsimta beigas un 20. gadsimta sakuma sudzhuk razotnes pakapeniski parvietoja uz
pilsétas austrumu nomali. Te izskiriga nozime bija sudzhuk razotaju konstatétajam labvéligajam gaisa
straumém, kas kluva par vissvarigako faktoru Gornooryahovski Sudzhuk vitinasana un specifiskas pelé-
juma kartinas veido$anas procesa.

Ta ka izstradajums bija loti pieprasits un to piegadaja liela daudzuma, varasiestades izdeva Ipasus ta
razoSanas noteikumus, kurus publicgja Tehnologisko noradijumu krajuma (1975) Gornooryahovski
Sudzhuk razoSanai, un izstradajuma pardoSanas rokasgramata (1983).

Datus par Gornooryahovski Sudzhuk, kuri sniedzas lidz 19. gadsimtam, izplatfja mutiski galvenokart
personas, kas tie$i vai netie$i bija saistitas ar Gornooryahovski Sudzhuk razoanu, realizaciju un patérinu.
Izstradajuma labas reputacijas dé] Gornooryahovski Sudzhuk aprakstijusi daudzi autori un pétnieki. Celm-
lauZi $ai zina bijusi vietjie novadpétnieki, vésturnieki un publicisti Cani Gincevs un Zvezdelins Conevs.
Pavisam nesen, 2003. gada, Elza Garabedjana publicéja gramatu, kura vina apraksta Gornooryahovski
Sudzhuk razosanas vésturi un sniedz autentisku dokumentalu materialu, kas lidz masu dienam sagla-
bajies Veliko Tirnovas Valsts arhiva un Gorna Orjahovicas Véstures muzeja.

2001. gada Gorna Orjahovicas uznémuma “Rodopa 96 EOOD” razotais Gornooryahovski Sudzhuk ieguva
zelta medalu Plovdivas starptautiskaja pavasara gadatirgi. 2007. gada Gorna Orjahovicas pilsétas
padome atjaunoja senu tradiciju — Gornooryahovski Sudzhuk gadatirgu, kuru ik gadu riko kopa ar pilsétas
svetkiem.

Izstradajumu Gorna Orjahovica tradicionali izmanto ka davanu un ka cienastu, uznemot pilsétas viesus.
Tadgjadi izstradajums ieguvis pilséta simbola nozimi, un pilsétas vards kluvis par izstradajuma nosau-
kuma sastavdalu. Unikala recepte, tipiskie razoSanas apstakli, raksturiga peléjuma kartina un vietéjo
razotaju prasmes lavusas izstradajumam klat par augstas kvalitates paraugu. Laika gaita Gornooryahovski
Sudzhuk kluvis par bulgaru pieprasitu delikatesi. Izstradajuma daudzo patérétaju un augstas pardoSanas
cenas dé| Gornooryahovski Sudzhuk razosana ir Gorna Orjahovicai ekonomiski loti nozimiga.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju:

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 7. punkts)

http:/[www.mzh.government.bg/Article.aspx?lang=1&rmid=698&id=698&Imid=0
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