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(Atzinumi)

CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISJJA

Pieteikuma publikacija saskapa ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par
lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu

(2010/C 76/17)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr.
510/2006 (!) 7. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem seSu ménesu laika no $is publika-
cijas dienas.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“JAMBON DE L’ARDECHE”
EK Nr.: FR-PGI-0005-0595-10.04.2007
AGIN (X ) ACVN ()
1.  Nosaukums:

“Jambon de I'Ardéche”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts:

Francija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts:
3.1. Produkta veids:

1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kapinati u. c.).

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1):
Visparigs apraksts

“Jambon de I'Ardeche” (Ardesas skinkis) ir zavets produkts. Ta ir pirmskiriga gala, ko iegiist no ciikas
gurna, kura svars neapstradata stavokll ir vismaz 8,5 kg, kur§ ir sagatavots un izveidots noapalota
forma, tad iesalits, ar rokam ieriv§jot taja sausu sali kopa ar salpetri, pipariem un garsvielam un laujot
tam ievilkties, péc tam nostavinats un nogatavinats vismaz septinus ménesus.

Ardesas Skinkis pie pamatnes ir noapalots un pakapeniski sasaurinas pédas virziena, kas ir ieprieks
atdalita (nogriezta locitavas dala). Mikstuma kauls ir taisni nogriezts paraléli skinka asij un 2 cm
attaluma no ciskas kaula galvinai, kas ir atdalita. Skinka ick$&a virsma ir atsegta lidz pat $kinka
apaksdalai.

() OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.
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Zavésana un nogatavinasana

Ardesas skinki zavé vairakos posmos. Nogatavinasanas laika to pané. Tas laika skinka atsegto liesumu
ieziez ar kausétu ciiku tauku, gar$vielu un Ardesas kastanu miltu maisijumu (pangjumu).

Ardesas skinka vecumu aprékina no pirmas salisanas dienas lidz iznemsanai no 7avétavas. Tas ir vismaz
7 ménesi, 9 ménesi vai 12 ménesi. Zavéta Skinka svars kopa ar kaulu nevar bit mazaks par seSiem
kilogramiem.

Jo vecaks ir skinkis, jo vairak uzlabojas ta organoleptiskas ipasibas, jo ipasi smarza. Lidztekus palielinas
atiidenosanas, un gala klust stingraka. Lai panaktu optimalu Zavéta Skinka garSas un konsistences
lidzsvaru, ir janosaka minimalais Zavétas galas svars atkariba no vecuma.

Zavéta skinka vecums Zaveta skinka svars
7 meénesi > 6 kg

9 ménesi > 6,7 kg

12 meénesi >7,3kg

Nogatavinasanas termin$ patérétajam ir noradits ArdeSas skinka markéjuma.
Kiipinasana (izvéles posms)
Péc apstrades zavetu Skinki var ari nedaudz kipinat. Ta ir izvéles iesp&a, un zavetu galu kipina

kiipinatava, izmantojot tikai kastanas malku. Tas pastiprina Skinka atbilstibu tradicionalajam izskatam.

Sada gadijuma markgjumu papildina ar noradi “Fumé a sec au bois de chataignier” (“Kiipinats kastanas
malkas diimos”).

Organoleptiskas ipasibas

Ardesas $kinkim ir raksturiga maiga un patikama konsistence ar nedaudz cietu virsmu.

Griezuma vieta produktam ir redzams tumsas purpursarkanas krasas liesums, kas var bat nedaudz
cauraudzis, ka ari baltas krasas tauku slanis (viena lidz divu centimetru biezuma), kura biezums var
atskirties atkariba no Skinka lieluma.

Ardesas Skinkim piemit izteikta galas garSa ar nedaudz salu un asu piegarSu. Ta gar§a un smarza
nostiprinas ilgas nogatavinasanas laika. Tai ir viegls kastanu aromats, ar ko viss skinkis tiek piesticinats
panésanas laika. Tam ir bagatiga smarzu bukete, kas raksturiga Zavétam kalnu skinkim.

Fizikali kimiskas ipasibas

Realizacijai gatava produkta fizikali kimiskajam ipasibam ir jaatbilst noteiktam prasibam.
Tapat arT zavéta produkta Aw (adens aktivitate) nevar bat lielaka par 0,91.

Produkta argjais izskats

Nogatavinatu Ardesas skinki var realizét turpmak izklastitajos veidos.

Vesels kopa ar kaulu: bez pédas, kuru atdala no svaiga skinka.

Vesels bez kaula: sagrieztu, atkaulotu, sasiitu un péc tam sapresétu noteikta forma (Skinka presésana).
Tirdznieciba produktu var piedavat $ados veidos:

— wvesels skinkis ar kaulu, neiepakots vai iepakots kokvilnas auduma (muslina),

— vesels atkaulots $kinkis, ieveidots un iesainots vakuumiepakojuma,
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— V5 vai ¥ dala atkaulota skinka, iesainots vakuumiepakojuma,

— vesels atkaulots $kinkis, bez adas, attaukots, ieveidots un iesainots vakuumiepakojuma,

— V5 vai ¥ dala atkaulota skinka, bez adas, attaukots, ieveidots un iesainots vakuumiepakojuma,
— Skinka skeélites karbinas vakuumiepakojuma vai piemérota kontrolétas atmosféras iepakojuma.

Neatkarigi no aréja noforméuma Ardesas Skinkim piemit vienas un tas paSas atskirigds iezimes, un
attieciba uz to ievéro vienus un tos paus atlases kritérijus.

Lzejvielas:
Izejvielu iegiist no galas ieguvei audzétam cikam unfvai ctikam ar lielu liemena svaru, ievérojot

turpmak izklastitos nosacfjumus.

“Jambon de I'Ardéche” razoanai izmantojami tikai Skinki, kas iegiiti no svaigu ES audzétu dzivnieku
galas (dzivnieki ir dzimusi, audzéti un kauti Eiropas Savieniba).

Galai ir jaatbilst turpmak izklastitajam minimalajam prasibam:
— galas ciikas:

— liemena svars kausanas bridi ir no 72 lidz 89 kg,

— vecums kauSanas bridi ir vismaz 172 dienas,

— muskulaudu dala gala ir vismaz no 53 % lidz 63 %,
— ciikas ar lielu liemena svaru:

— liemena svars kauSanas bridi ir 90 kg vai vairak,

— vid@jais kauSanas vecums ir vismaz 182 dienas,

— muskulaudu dala gala ir vismaz no 53 % lidz 63 %.
Cakam (galas cikam un cikam ar lielu liemena svaru) ir jaatbilst ari citam noteiktajam prasibam:
— genétiskas prasibas:

— dzivnieki ir selekcionéti ciikkopibas selekcijas saimnieciba vai ari apstiprinata maksligas apse-
klosanas centra,

— visos citos gadijumos galas ciku dala ar génu, kas nosaka pastiprinatu jutigumu pret halotanu,
nedrikst biit lielaka par 3 %, un nevienam dzivniekam nedrikst bait Rn- aléles (raditajs — nulle).

Skinka izgatavosanai izmantojama svaigas galas gabala svars nedrikst biit mazaks par 8,5kg péc
atdaliSanas un notirisanas.

Nav atlauts izmantot galu ar defektiem (sastrutojumi, miksti vai ellaini tauki, gala ar eksudatu, svesker-
meni, laizumi u. c.). Turklat taukiem obligati ir jabiit balta krasa. Skinkim nedrikst biit apmatojuma
palieku, apsvilusi ada vai ada ar ieplésumiem, asins plankumi vai izpladumi, hematomas vai ekhimozes,
lGzumi vai sastrutojumi. Galas dala, kura ir viens vai vairaki minéto veidu defekti, nedrikst bat lielaka
par 5 %.
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3.5.

3.6.

3.7.

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem):

Cukam (galas cikam un ctikam ar lielu liemena svaru) ir janodrosina ari $adi baroSanas apstakli:
— vismaz 60 % ctiku baribas veido graudaugi un graudaugu produkti,
— augsanu veicino$o zootehnisko piedevu izmantosana ir aizliegta visas dzivnieka dzives laika.

Ipasi razoSanas posmi, kas javeic noteikiaja geografiskaja apgabala:

RazoSanas posmiem, sikot ar saliSanu un beidzot ar $kinka nogatavinasanu (saliSana, tiriSana, mazga-
$ana, atphtinasana jeb nobriedinasana, atideno$ana, nogatavinasana), ka ari galigajai kiipinasanai razo-
Sanas beigas ir janotiek geografiskaja apgabala, kur iegtist produktu ar $o AGIN, jo Siem posmiem ir
iz8kiriga nozime produkta specifiskuma nodrosinasana.

Ipasi noteikumi grieSanai, 1ivéSanai, iepakosanai ut.:

Nepiemeéro.

Ipasi noteikumi markesanai:

— Tirdzniecibas nosaukums: “Jambon de I'Ardéche”.

— Nogatavinasanas termins: 7, 9 vai 12 meénesi.

— Vajadzibas gadijuma ari norade: “Fumé a sec au bois de chataignier”.
— AGIN logotips.

— Norade “Aizsargata geografiskas izcelsmes vieta”.

Preciza geografiska apgabala definicija:

Geografiskais apgabals aptver Francijas dienvidaustrumus — Ronas-Alpu (Rhone-Alpes) regionu.

Taja ietilpst 212 ArdeSas departamenta pasvaldibu teritorijas, kas atrodas 1985. gada 9. janvara Likuma
Nr. 8530 (papildinats ar 1997. gada 28. maija lémumu) noteiktaja kalnu apgabala.

Austrumos to norobezo Centrala masiva austrumu robeza, péc tam tas plesas talak uz rietumiem lidz
Vivaré (Vivarais), Butjéras (Boutiéres) un ArdeSas kalniem ar Koironas (Coiron) masivu (izpemot ta
dienvidu pusi) centra, savukart talak dienvidos atrodas Tanargas (Tanargue) masivs un Vivaré kalnu
Sevénu (Cévennes) kore lidz pat tas dienvidu atzaram: Accons, Aizac, Ajoux, Albon, Alboussiére, Alissas,
Annonay, Antraigues sur Volane, Arcens, Arlebosc, Asperjoc, Astet, Aubignais, Barnas, Béage, Beaumont,
Beauvene, Berzeme, Boffres, Borée, Borne, Bosas, Boucieu le roi, Boulieu les Annonay, Burzet, Cellier du luc,
Chalencon, Chambon, Champis, Chaneac, Chassiers, Chateauneuf de Vernoux, Chazeaux, Le Cheylard, Chirols,
Colombier le Jeune, Colombier le Vieux, Coucouron, Coux, Le Crestet, Creysseilles, Cros de Georand, Darbres,
Desaignes, Devesset, Dompnac, Dornas, Duniéres sur Eyrieux, Empurany, Fabras, Faugeres, Flaviac, Freyssenet,
Genestelle, Gilhac et Bauzac, Gilhoc sur Ormeze, Gluiras, Gourdot, Gravieres, Intres, Issamoulenc, Issanlas,
Issarles, Jaujac, Jaunac, Joannas, Juvinas, Labastide de Juvinas, Labatie d’Andaure, Laboule, Lac dlTssarles,
Lachamp Raphaél, La Chapelle Graillouse, La chapelle sous chanéac, Lafarre, Lalevade d’Ardeche, Lalouvesc,
Lamastre, Lanarce, Laval d’Aurelle, Laveyrune, Lavillatte, Laviolle, Lentilleres, Lesperon, Loubaresse, Lyas, Malarce
sur la Thines, Malbosc, Marcols les eaux, Mariac, Mars, Mayres, Mazais I'abbaye, Meyrac, Mezilhac, Mirabelle,
Monestier, Montpezat sous bauzon, Montselgues, Nonieres, Nozieres, Ollieres sur Eyrieux, Pailhares, Payzac,
Pereyres, Plagnac, Planzolles, Plats, Pont de la beaume, Pourcheres, Prades, Pranles, Preaux, Privas, Prunet, Ribes,
Rochepaule, Rocher, Rochessauve, Rochette, Rocles, Roiffieux, Roux, Sablieres, Sagnes et Coudoulet, Saint Agreve,
Saint Alban d’Ay, Saint Alban en Montagne, Saint Andéol de Fourchades, Saint Andéol de Vals, Saint André
en Vivarais, Saint André Lachamp, Saint Apollinaire de Rias, Saint Barthélémy le Meil, Saint Barthélémy le Pin,
Saint Barthélémy le Plain, Saint Basile, Saint Bauzile, Saint Christol, Saint Cierge la Serre, Saint Cierge sous le
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Cheylard, Saint Cirgues de Prades, Saint Cirgues en Montagne, Saint Clément, Saint Etienne de Boulogne, Saint
Etienne de Lugdares, Saint Etienne de Serre, Sainte Eulalie, Saint Félicien, Saint Fortunat sur Eyrieux, Saint Genes
Lachamp, Saint Gineis en Coiron, Saint Jean Chambre, Saint Jean le Centenier, Saint Jean Roure, Saint Jeure
d’Andaure, Saint Joseph des Baucs, Saint Julien Boutieres, Saint Julien de Serre, Saint Julien du Gua, Saint Julien
Labrousse, Saint }ulien Vocance, Saint Laurent du Pape, Saint Laurent Les Bains, Saint Laurent sous coiron,
Saint Marcel les Annonay, Sainte Marguerite la Figere, Saint Martial, Saint Martin de Valamas, Saint Martin
sur Lauezon, Saint Maurice en Chalencon, Saint Melany, Saint Michel d’Aurance, Saint Michel de Boulogne,
Saint Michel de Chabrillanoux, Saint Pierre de Colombier, Saint Pierre Laroche, Saint Pierre Saint Jean, Saint
Pierre sur Doux, Saint Pierreville, Saint Pons, Saint Priest, Saint Prix, Saint Romain de Lerps, Saint Sauveur de
Montagut, Saint Sylvestre, Saint Symphorien de Mahun, Saint Victor, Saint Vincent de Durfort, Salleles,
Sanilhac, Satillieu, Savas, Sceautres, Silhac, Souche, Tauriers, Thuets, Toulaud, Usclades et Rieutord, Valgorge,
Vals les Bains, Vanosc, Les Vans, Vaudevant, Vernon, Vernoux en Vivarais, Vesseaux, Veyras, Villevocance un
Vocance.

Saikne ar geografisko apgabalu:

. Geografiska apgabala specifika:

Geografisko apgabalu veido kalni un pauguraini augstienu plato lidzenumi, kur biezi pas vejs.

Austrumos to norobezo Centrald masiva austrumu robeza, péc tam tas plesas talak uz rietumiem lidz
Vivaré, Butjéras un Ardesas kalniem ar Koironas masivu (izpemot ta dienvidu pusi) centra, savukart
talak dienvidos atrodas Tanargas masivs un Vivaré kalnu Sevénu kore lidz pat tas Vansas (Vans) un
Malboskas (Malbosc) dienvidu atzaram.

Vidgjais apgabala augstums virs jiras limena ir apméram no 500 lidz 1700 metriem. Apgabala
ziemelu un centrala dala ir apaugusi ar balteglu un kastanu meZziem, savukart dienvidu dalai vairak
raksturigi kriimi. Klimats ir kontinentals—puskontinentals: augstienés klimats ir auksts un sauss, rakstu-
rigas bargas ziemas, Isas un saulainas vasaras.

Lai nodro$inatu pietickami ilgu nogatavinasanu atbilstoSos gaisa un temperatiiras apstaklos, Zzavéta
Skinka razosana agrak bija koncentréta kalnu apgabala, kur lielako gada dalu pastav visu nepieciesamo
apstaklu kopums.

Nogatavinasana kalnu apgabala notiek ari misdienas un joprojam ir neatpemama razosanas iezime,
tapat ka Ardesas kastanu miltu izmantoSana panéSanai, ka arl ekskluziva lidzekla — Saja apgabala plasi
izplatito kastanu (Ardesa ir lielakais kastanu raZotajs Francija, kas nodrosina 50 % valsts razosanas
apjoma) malkas — izmanto$ana kiipinasana.

Tapat arl misdienas geografiskaja apgabala atrodas daudzi mazi un vidgji salianas uznémumi, kas
nereti darbojas jau vairakus simtus gadu un gadsimtu gaita un sp&usi nodot niakamajam paaudzém
savu vésturisko pieredzi un uzkratas zinasanas $aja apgabala, kura $adu uzpémumu darbibai pastavéja
labveligi geografiskie un klimatiskie apstakli.

Produkta specifika:

Ardesas skinka specifika ir saistitas vienlaikus gan ar seno produkta un Ardesas salijumu reputaciju
kopuma, ka ari ipaSo zinatibu, kas garanté vislabakas produkta smarzas un garsas Ipasibas.

Ardesas skinka reputacija

Ardesas Skinka reputacija ir veidojusies gadsimtiem. Sdkot ar XVI gadsimtu, var atrast norades par
“ctiku kauSanu” — savdabigam svétku tradicijam, kas “lauj pardzivot ziemas, partiekot no ciikgalas un
tas subproduktiem”. Péc tam, ievérojot regionalas tradicijas, tika gatavotas “asinsdesas, spekis, desas,
cisini”, un $aja “kastanam parpilnaja zemé speki un $kinki pakara un zavéja kastanu malkas dtimos, lidz
tas piesticas ar kastanu smarzu un kluva balts”. Lauku saimniecibas apgabala bija istas partikas kratuves.
Mazons (Mazon) savas celojumu piezimes par Augsvivaré (Haut Vivarais) sajisminajas par “griestiem,
kurus pilniba aiznem piekarti speka gabali, stilbini, ciikas kajas un desinu virtenes”.
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Sis pagatnes mantojums ir saglabajies, un ikviena paaudze ir sniegusi taja savu ieguldijumu, nodevusi
savas prasibas un zinasanas.

Ardesas skinka reputacija ir veidojusies tiesi $aja kalnu zemé, kura bagata vésturiskiem notikumiem,
tradicijam un zinatibu un kura aptuveni atbilda kadreizéjai Vivaré provincei, ko savos darbos, aprakstot
arT Skinka izgatavosanu, mingjis XVI gadsimta dzivojoais Francijas zemkopibas pamatlicjs Olivje de
Serrs (Olivier de Serres), kam §1 province bijusi dzimta puse; So apgabalu aprakstijis ari slavenais Ardesas
dzejnieks Sarls Foro (Charles Forot) un Kurnonskis (Curnonsky), kas slavindja Ardesu ka “gardezu para-
dizi”, bet mazo ArdeSas ciematu nodévéja par “galas kulinarijas Meku”.

Tiklidz XX gadsimta saka attistities gastronomiskais tarisms, ArdeSas $kinki atzina par nacionalo
produktu, kas ir Francijas kulinarijas mantojuma dala. To pazist Francija, Eiropa un arpus tas robezam.

Skinka izgatavosana izmantotas zinasanas

Arde$a pastav savdabiga ciikkopibas kultiira, kuras pamata ir tradicijas, kas veidojusas kop$ XVI
gadsimta. Recepté ir izmantotas senas zinasanas, kas Jauj panakt to, ka nogatavinasanas beigas Ardesas
skinkis fizikali kimisko Ipasibu zina ir pilnigi gatavs patérinam, un tam ir vislabakas garSas ipasibas.

Si recepte ietver stingru izejvielu atlasi, saliSanu ar rokam, izmantojot sausu sili, panésanu vietéjo
kastanu miltos un nogatavinasanu vismaz septinus ménesus atkariba no $kinka svara.

Ardesas skinka izgatavosanai izmanto tikai svaigas ciikgalas gurnu dalu. Svaigas galas kvalitati, jo pasi
liesuma un tauku kvalitati, garanté stingra Skinka dalu $kirosana, ka ari kritériji, kuriem izejvielai ir
jaatbilst (tradicionala baro$ana, izmantojot graudaugus, genétiskie kritériji, kausanas vecums un liemena
svars, liesas galas saturs). Tiklidz gala ir saskirota, $kinki sala, ar rokam ieberzot to ar sausu sali lidz ar
salpetri, pipariem un gar$vielam. Vieniga atlauta piedeva ir salpetris. Péc tam skinki obligati nobriedina
(atpiitina) un attdeno.

Nogatavinasanas posma Skinki pané ar kausétu ciiku tauku, garSvielu un Ardesas kastanu miltu maisi-
jumu. P& nogatavinasanas zavétam Skinkim ar kaulu ir jabat vismaz minimalajam svaram, kas atbilst
ta vecumam — 7, 9 vai 12 meéneSiem.

Péc izveles skinki var ari kaipinat. To dara kipinatava kastanu diimos, izmantojot kastanu malku. Ir
aizliegts izmantot kipindjuma aromatizétaju.

Kvalitati noteicosie faktori: vizualas, smarzas un garSas ipasibas.

Ardesas skinki iegtist, ripigi atlasot izejvielu un izmantojot tradicionalu Tpasu izgatavoSanas recepti, kas
pieskir tam raksturigas ipasibas.

Ardesas skinkim ir raksturiga maiga un patikama konsistence, kas pie virsmas ir nedaudz stingraka.
PanéSanas rezultata skinkis klst mikstaks.

Griezuma vieta produktam ir redzams purpursarkans liesums, kas var bt nedaudz cauraudzis, ka ari
baltas krasas tauku slanis (viena lidz divu centimetru biezuma), kura biezums var atskirties atkariba no
skinka lieluma. Ta aromats apvieno zavétam kalnu $kinkim un ilgstosai nogatavinasanai raksturigu
bagatigu smarzu buketi.

PanéSanas laika skinkis piesticinas ar vieglu kastanu aromatu, pieskirot istas galas garsu, kas ir nedaudz
iesala un asa ar lazdu riekstu piegarsu.

Ja skinki kipina, izmantojot kastanu malku, pastiprinas ta atbilstiba tradicionalajam izskatam.
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5.3. Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN), vai produkta ipaso kvalitati,

reputdciju vai citam ipasibam (AGIN):

Ardesa jau daudzus gadsimtus ir slavena ar dazadiem salitas ciikgalas produktiem un jo ipasi ar
zavétajiem Skinkiem. Ardesas kalnu zona ir visi dabiskie apstakli (temperatiira, gaisa mitrums, véji),
kas ir labvéligi salijumu izgatavosanai un nogatavinasanai dabiska vide.

Seno razosanas tradiciju ilgsto§a izmantoana lavusi iegfit prasmes Zavétu Skinku izgatavoSanai.
Misdienas tam ir liela nozime galas atlasé un kvalitates nodrosinasana, ka ari tradicionalo raZoanas
panémienu ievérodana, kas liecina, ka konkrétas zinasanas ir raksturigas tikai $im regionam: saliSana,
sausu sali ieberzot ar rokam, un panéSana ar rokam Ardesas kastanu miltos. Ardesas $kinka izgatavo-
$anai ir nepiecieSams ipasi ilgs zaveSanas laiks, kas vienmeér bijis cie$i saistits ar vides apstakliem.
Nogatavinasana joprojam notiek kalnu apvidd, un misdienas ta ir neatpemama ArdeSas Skinka razo-
$anas patniba.

Salifanas meistari tradicionali ir ir izmantojusi kalnu apvidi plasi izplatito kastanu koksni. Kastanas,
kas Ardesas kalnu apgabala joprojam aug plasas platibas, ir razojosi auglu koki, un Ardesa ir lielakais
kastanu razotajs Francija, nodrosinot gandriz 50 % kopégja valsts razoSanas apjoma. Kastanu milti ir
dabiska izejviela, kuru saliSanas meistari izmanto ka galveno sastavdalu skinka liesuma dalu panésanai.

Lai pastiprinatu Skinka atbilstibu ta tradicionalajam izskatam, zaveto skinki kapina, izmantojot tikai
kastanu malku.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju:

http:/[www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/CDCIGP/CDCJambonDeLArdeche.pdf
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