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Pieteikuma publikacija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Reguld (EK) Nr. 510/2006 par
lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu

(2009/C 223/11)

St publikicija dod tiestbas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr. 510/2006
7. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem seSu ménesu laika no §is publikicijas dienas.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“TARTA DE SANTIAGO”
EK Nr.: ES-PGI-0005-0616-03.07.2007
AGIN ( X ) ACVN ()
1. Nosaukums:

“Tarta de Santiago”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts:

Spanija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts:
3.1. Produkta veids (ka II pielikuma):

2.4. grupa. Maize, miklas izstradajumi, kitkas, konditorejas izstradajumi, cepumi un citi maizes un
konditorejas izstradajumi.

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas 1. punkta mingtais nosaukums:
Tradicionali galisie3u saldumi, kurus gatavo no mandelém, cukura un olam tada proporcija un tados
apstaklos, kas atbilst $2 dokumenta 3.3. iedala noraditajiem.

Organoleptiskas ipasibas

— Forma: apala kiika, kas parkaisita ar piidercukuru un uz kuras redzama atskiribas zime — Santjago
ordena krusts.

— Aromats: tipisks olas dzeltenuma un mandelu aromats.

— Krasa: virspusé balta, jo kitka parkaisita ar pidercukuru, griezuma vieta — zeltaina.
— Garsa: tipiska mandelu garsa.

— Konsistence: poraina un graudaina.

PasniegSanas veids: kikku var gatavot vai nu ar miklas pamatni, vai bez tas. Abu veidu kikas var bit
dazados izméros.

3.3. Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem):

Kikas “Tarta de Santiago” (ja kikai ir miklas pamatne — tikai tas pildjjuma) sastavdalas ir $adas.

— Augstakas kvalitates mandeles — vismaz 33 % no kopéjas masas péc svara. Nemizotas mandeles
satur vairak par 50 % tauku. Ta ka 3ai specifikacijai lielakoties atbilst Vidusjiras regiona mandelu
skirnes (pieméram, “Comuna”, “Marcona”, “Mollar”, “Largueta” un “Planeta”), parasti izmanto $o
skirnu mandeles.
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— Rafinéts cukurs (saharoze) — vismaz 33 % no kopéjas masas péc svara.
— Olas — vismaz 25 % no masas péc svara.

— Sariveta citrona mizina un pudercukurs, ka ari deserta vins, brendijs vai orujo (no vinogu cagam
gatavots alkoholisks dzériens) atkariba no receptes.

Ja gatavo kitku ar miklas pamatni, mikla ir ne vairak ka 25 % no kopé¢ja kitkas svara. Var izmantot
$adu miklu:

— kartaina mikla, ko gatavo no kvieSu miltiem, sviesta, idens un sals,

— trausla mikla, ko gatavo no kvieSu miltiem, sviesta, rafinéta cukura (saharozes), veselam olam, piena
un sals.

3.4. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem):

3.5. Ipasi raZoanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala:

Kikas “Tarta de Santiago” gatavoSana un dekoréSana.

3.6. Ipasi noteikumi griesanai, 1ivéSanai, iepakosanai u. c.:

Kikas jasaino razo$anas uzpnémumos, kas registréti parbaudes struktiiras registra. lesainosana javeic
tajas pasds razotnés, kur kiikas gatavo, pirmam kartam tapéc, ka tas ir seviski trausls konditorejas
izstradajums (drupena mikla, padercukurs), kas apgriitina to parvieto$anu un transportésanu bez iepa-
kojuma nodrosinatas aizsardzibas. Otrkart, ir janodrosina pienaciga higiéna un aizsardziba pret piesar-
nojuma avotiem. Tapéc var sacit, ka iesainosana ir dala no produkta razoSanas procesa.

Kikas drikst iesainot tikai jauna un tira atseviska iesainojuma, kam jabit izgatavotam no piemérotiem
materialiem, lai nodrosinatu produkta pareizu uzglabasanu un transportésanu.

3.7. Ipasi noteikumi markesanai:

Kakam, ko laiz tirdznieciba ar aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi “Tarta de Santiago”, jo ir
apstiprinata to atbilstiba specifikacijai, uz iesainojuma jabat numurétam zimogam, etiketei vai kontre-
tiketei ar burtciparu kodu, ko apstiprindjusi un izdevusi parbaudes struktiira, un geografiskas izcelsmes
norades oficialajam logotipam (sk. zemak).

Uz visam tirdzniecibas etiketém un kontretiketém obligati jabiit noradei “Indicacién Geogréfica Prote-
gida “Tarta de Santiago””. Uz kiikas etiketém un iesainojuma papildus visparigai informacijai, kas
janorada saskana ar spéka esoSajiem tiesibu aktiem, jabat izceltai noradei “Indicacion Geografica
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Protegida “Tarta de Santiago””.
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4. Preciza geografiska apgabala definicija:

Aizsargatas $eografiskas izcelsmes norades “Tarta de Santiago” geografiskais apgabals ir viss Galisijas
autonomais apgabals.

5. Saikne ar geografisko apgabalu:
5.1. Geografiska apgabala specifika:

Lai gan Galisija mandelkoku ir maz, apgabala izsenis bijusi ciena izstradajumi no mandelém; no ta
celies ari $is tradicionalais konditorejas izstradajums, kas misdienas kluvis par tipisku galisiesu virtuves
eédienu.

Sakotnéji mandelu produkti bija pieejami augstakajam sabiedribas $kiram, tacu vélak ieguva plasaku
popularitati un kluva tradicionalo galisiesu desertu neatpemamu un tipisku sastavdalu. “Tarta de
Santiago” ir viens no $adiem desertiem, kas saknojas galisie$u konditorejas senakajas tradicijas.

5.2. Produkta specifika:

“Tarta de Santiago” ir deserts, kas izcelas gan ar veidolu, gan organoleptiskajam ipasibam ne tikai ar
garsu, bet ari ar krasu un poraino un graudaino konsistenci. Kiku seviski izce] tas forma un Santjago
ordena krusts, kas rota tas virsu.

5.3. Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati,
reputdciju vai citam pasibam (AGIN):

Senakas zinas par mandelu kikas (kas musdienas pazistama ki “Tarta de Santiago”) gatavosanu un
baudiSanu ir datétas ar 1577. gadu, kad Pedro de Portocarrero apmekléja jeb inspicgja Santjago universi-
tati un pétija, kadus édienus pasniedz universitates pasniedzéjiem izlaiduma ceremonija.

Pirmas ticamas kiikas receptes atrodamas pavargramata “Cuaderno de confiterfa’, ko aptuveni
1838. gada apkopoja Luis Bartolomé de Leybar, ka arl Eduardo Merin gramata “El confitero y el pastelero.
Libro muy atil para los jefes de casa, fondistas y confiteros”. So darbu rasanas laiks un fakts, ka tie
neapSaubami sarakstiti Galisija, ir apliecindjums gan receptes senumam, gan tas saistibai ar vietéjam
gastronomijas tradicijam. Tas, ka $is kikas recepte lidz pat 20. gadsimtam neparadas citviet Spanija
izdotas pavargramatas, liecina, ka to ilgstodi uzskatija par nepiederigu kopgjam kulinarijas manto-
jumam, bet gan par regionam tipisku &dienu. Visi $ie fakti ir lieciba kitkas izcelsmei Galisija un tiesai
saiknei ar Galisijas tradicijam, gastronomiju un gaumi.

No otras puses, tradicionalajas Galisijas konditorejas “Tarta de Santiago” péc tradicionalam receptém
gatavo vismaz kop$ 19. gadsimta beigam. Santjago de Kompostelas konditorejas “Casa Mora” dibinatajs
1924. gada saka mandelu kiikas dekorét ar Santjago krusta siluetu. Si ideja guva lielus panakumus un
strauji izplatijas visa Galisija.

Visbeidzot, Lauksaimniecibas, zivsaimniecibas un partikas ministrijas 1996. gada publicétaja Spanijas

tradicionalo produktu saraksta “Tarta de Santiago” ir minéta konditorejas izstradajumiem veltitaja
nodala, kas ir vél viens apliecindjums $a produkta saiknei ar Galisijas autonomo apgabalu.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju:

2006. gada 29. decembra rikojums, ar ko pienem lémumu pieprasit registrét aizsargatu geografiskas
izcelsmes noradi “Tarta de Santiago”.

Galisijas Oficialais Véstnesis, Nr. 5, 2007. gada 8. janvaris.

http:/[www.xunta.es/doc/Dog2007.nsf[a6d9af76b0474e95c1257251004554c3/9eff9ab5be0f8a9ec125725a
004cf842/$FILE/00500D006P012.PDF
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