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Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis

C 75/41

Pieteikuma publikacija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par lauk-
saimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosau-

Si publikicija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr. 510/
2006 (') 7. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem se$u meénesu laika no sis publikacijas

dienas.

kumu aizsardzibu

(2009/C 75/15)

KOPSAVILKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“SOBAO PASIEGO”

EK Nr. ES-PGI-005-0478-28.06.2005
ACVN () AGIN (X))

Sis kopsavilkums nosaka galvenos produkta specifikacijas elementus informacijas noliika.

1. Atbildigais dienests dalibvalsti:

Nosaukums:

Adrese:

Talr.:
Fakss:
E-pasts:

2. Grupa:

Nosaukums:

Adrese:

Talr.:
Fakss:
E-pasts:

Sastavs:

Subdireccién General de Calidad Diferenciada y Agricultura Ecoldgica, Direcciéon General
de Industria y Mercados Alimentarios, Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y
Marino — Espafia

Paseo de la Infanta Isabel, n° 1
28071 — Madrid
ESPANA

+34 913475394
+34 913475410

Asociacion de Fabricantes de Sobaos Pasiegos y Quesadas de Cantabria

C/ Augusto Gonzdlez de Linares, 8 — bajo
39006- Santander
ESPANA

+34 942290572
+34 942290573
afasque@viaflavia.com

raZotaji/parstradataji (X) citi (...)

Sobao un quesada (biskvitkiku un siera kitku) razotaji.

3.  Produkta veids:

2.4. grupa: maize, miklas izstradajumi, kitkas, konditorejas izstradajumi, cepumi un citi maizes un

konditorejas izstradajumi.

4. Specifikacija

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 4. panta 2. punkta prasibu kopsavilkums)

4.1. Nosaukums

“Sobao Pasiego”

() OVL93,31.3.2006., 12. Ipp.



C 75/42

Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis

31.3.2009.

4.2.

4.3.

4.4.

Apraksts

Kiku “Sobao Pasiego” cep no miklas, kas pagatavota no kvieSu miltiem, sviesta, cukura, olam un
vairakam citam sastavdalam un piedevam nelielos daudzumos, kas pieskir kakai talak minétas ipasibas.

Tehniskie parametri.

a) Organoleptiskas ipasibas: spilgti dzeltens mikstums, briina arpuse, bliva un poraina konsistence,
salda gar3a, izteikts sviesta aromats.

b) Morfologiskas ipasibas: péc svara izskir tris veidu kitkas —
— liela (130-180 g), vidéja (40-80 g) un maza (20-40 g).

¢) lesainojums:“Sobao Pasiego” iesaino 3adi — kiku novieto uz kvadratveida papira, kura sanu malas
pacel uz aug$u un tad atloka, izveidojot tipiskus “sparninus”.

Fizikalkimiskas ipasibas.
Fizikalkimiskas ipasibas ir $adas (noraditaja diapazona):

mitrums (15 %-20 %), olbaltumvielas (4 % un vairak), ar skabi hidrolizéti tauki (24 %-32 %), glikoze
(45 % un vairak), pelni (1,70 % un mazak). Udens aktivitate (0,7 %-0,9 %).

Mikrobiologiskas ipasibas.

Produktam jaatbilst prasibam, kas paredzétas sanitarhigiénas noteikumos.

Geografiskais apgabals

Geografiskaja apgabala ietilpst $adas Kantabrijas paSvaldibas: Anievas, Arenas de Igufia, Astillero (El),
Bircena de Pie de Concha, Camargo, Cartes, Castafieda, Cieza, Corrales de Buelna (Los), Corvera de
Toranzo, Entrambasaguas, Liérganes, Luena, Marina de Cudeyo, Medio Cudeyo, Miengo, Miera, Molledo,
Penagos, Piélagos, Polanco, Puente Viesgo, Reocin, Ribamontdn al Mar, Ribamontin al Monte,
Riotuerto, San Felices de Buelna, San Pedro del Romeral, San Roque de Riomiera, Santa Cruz de
Bezana, Santa Maria de Cay6n, Santander, Santillana del Mar, Santiurde de Toranzo, Saro, Selaya,
Suances, Torrelavega, Vega de Pas, Villacarriedo, Villaescusa, Villafufre.

Izcelsmes apliecingjums

Kiku izcelsmi noteiktaja geografiskaja apgabala apliecina $adi fakti.

— Kiikas Ipasibas: pateicoties IpaSajiem izgatavoSanas apstakliem, “Sobao Pasiego” piemit at3kirigas
ipasibas, ka izklastits 4.2. un 4.5. punkta.

— Kontrole, ar ko garanté kiku izsekojamibu un tatad ar izcelsmi.
Janem vera sadi aspekti.

— Kikas izgatavo un iesaino tikai tadas ceptuves, kas registrétas aizsargatas geografiskas izcelsmes
norades ceptuvju registra.

— Pirms registracijas veic ceptuvju sakotnéjo novertéSanu; ceptuve var palikt AGIN registra tikai tad, ja
iztur regularo novértésanu.

— Kiikas izgatavo péc 4.5. punkta izklastitas metodes.

— Ar izcelsmes garantiju tirgh var laist tikai tadas kakas, kas izturgjusas visas parbaudes razoSanas
procesa gaita un kam pieskirta numuréta etikete vai kontretikete.

— Parbaudes struktiira uzrauga un periodiski izvérté produkta raZosanas un tirdzniecibas procesus.

— Ja konstaté neatbilstibu prasibam, vajadzibas gadijuma ta pieméro sankcijas saskana ar tas regla-
mentu.

— Produkta parbaude ietver fizikalkimisko, organoleptisko un mikrobiologisko analizi.

Ja produkts ir izturgjis attiecigo novértéSanu un parbaudes, 4.7. punktd minéta parbaudes struktira
atlauj izmantot numurétas etiketes vai kontretiketes, lai garantétu produkta izsekojamibu.
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4.5. RaZosanas metode

1. Kiku “Sobao Pasiego” gatavo no $adam sastavdalam: sviests (26 % * 3), cukurs (26 % * 4)
(saharoze), svaigas olas (19 % = 6), kviesu milti (26 % + 4). Nelielos daudzumos pievieno dekstrozi,
glikozi un sali (0,3 % + 0,3), var pievienot arl sarivetu citrona mizinu, anisu vai rumu.

2. Piedevas. Atlauts pievienot $adas piedevas:

emulgatoru (1,5 % + 1,5), konservantu — kalija sorbatu, kura daudzums nedrikst parsniegt 1,5 g uz
1 kg miklas —, aromatizetaju ar sviesta aromatu un pildvielu.

Kikas “Sobao Pasiego” gatavoSanas procesa posmi ir $adi.
1. Miklas sagatavosana;

2. Sadali$ana porcijas;

3. CepSana.

4. AtdzeséSana.

5. lesainodana: no ceptuvém nosiita un transporté tikai tadus produktus, kas ir pienacigi iepakoti vai
iesainoti un ar atbilstigu mark&jumu vai etiketém.

6. Uzglabasana: aizliegta produkta uzglabasana saldésanas sistémas.

4.6. Saikne
Vésturiskie faktori

Vairaki autori (Garcia Lomas un Vega Ruiz) ir noradijusi, ka pasos pirmsakumos 3o kitku gatavoja no
maizes miklas (lai izmantotu parpalikumus), cukura un sviesta. Vélak seno recepti uzlaboja, miklai
pievienojot olas, sarivétu citrona mizinu un anisu vai rumu.

Iz8kiro§s pavérsiens notika, kad maizes miklu aizstaja ar augstas kvalitates kvieSu miltiem un mainijas
arl par€jo sastavdalu daudzums. Autors Garcia Lomas sava gramata “Los Pasiegos” (1986) apgalvo, ka
jauno kiiku (sobao moderno) radijusi pavare Eusebia Herndndez Martin; 1 apgalvojuma pamata ir véstule,
ko rakstijis minétas konditores déls: “Protams, es zinaju, ka mana nu jau mirusi mate izgudroja misdie-
nigo sobao, proti, sobao no kvie$u miltiem; par pamatu viga néma seno miklas recepti. Tas notika pirms
1896. gada, kad vina apprecgjas ar manu tévu Joaquin Laso; tolaik vinai bija 19 gadu, un vina mira Vega
25 gadu vecumd, ti., 1902. gada, atstadama tris délus un vienu meitu; es esmu vecakais déls, dzimis
1897. gada.”

Visbeidzot, J. Calderén Escalada pétijuma, kas 1946. gada veikts par vardiem, kas nav ieklauti oficialaja
spanu valodas vardnica, bet ko lieto Santanderas provinces kalnu ielejas, ir ieklavis vardu “sobau”, kas
definéts $adi: “Kika no miltiem, olam, cukura, sviesta, ko cep krasni uz ipasi salocita papira un ko
ligava davina draudzeném kazu diena.”

Pasreizgja slava. Lielaja Kantabrijas enciklopédija (La Gran Enciclopedia de Cantabria) sobao raksturots ka
sens produkts, kas “pazistams vismaz gadsimtu un ir Joti iecienits”.

Spanijas Lauksaimniecibas, zivsaimniecibas un partikas ministrijas publicétaja “Spanijas tradicionalo
produktu saraksta” noradits, ka kika “Sobao Pasiego” ir viens no tipiskakajiem Kantabrijas produktiem,
kas celies Vega de Pas novada un tagad ir pazistams visa Spanija.

Cilvekfaktori

Pateicoties maiznieku prasmei un profesionalitatei, kitkas “Sobao Pasiego” tipiskas ipatnibas ir saglaba-
ju§as cauri laikiem un visa attiecigaja teritorija.

Kika pagatavota no kviesiem un sviesta, olam un cukura — i konditorejas izstradajuma sastavdalas
(seviski sviests) atspogulo regiona kultdiras patnibas.
Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai reputaciju

Saikne starp “Sobao Pasiego” un razosanas geografisko apgabalu pirmam kartam balstita uz produkta
labo slavu un 4.2. punkta minétajam ipasibam, ko pieskir tradicionalas razosanas metodes.
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4.7.

4.8.

Ka liecina vairaki avoti (tostarp iepriek§ pieminétie), “Sobao Pasiego” ir Pasiego komarkas tipisks
produkts. Pateicoties cilvékfaktoriem, produkts gadu gaita ir kluvis plasi pazistams un ieguvis labu slavu,
kas nodota un vairota no paaudzes paaudzé: tas iemieso zinatibu, kas tada méra ir dala no regiona
kultiiras mantojuma, ka nes komarkas vardu un ir plasi pazistams ka $a regiona izstradajums.

Pateicoties pazistamibai un labajai slavai, produkts, ko gadu desmitiem gatavoja majas, lai atzimétu
ipasus notikumus (kazas, svinibas, gadatirgus u.c.), tagad ir nozimigs balsts viet€jai ekonomikai, kura
sarazo vairak neka 90 % no visam regiona izgatavotajam sobao kitkam.

raudzities arpus Vega de Pas tuvakas apkartnes, lai izmantotu labakus komunikacijas kanalus un tadgjadi
uzlabotu pardosanas apjomus, un virzijas tuvak lielakam apdzivotam vietam, lai atvieglotu produkta
tirdzniecibu un transportu uz citiem regiona nostariem.

No otras puses, Pasiego komarka izsenis bijusi slavena ar piena produktiem — sieru, saldéjumu, sviestu
u.c. —, jo tas agroklimatiskie apstakli ir seviski pieméroti piena raZoSanai. Sviests ir viena no kiikas
“Sobao Pasiego” pamatizejvielam un nenoliedzami pieskir produktam ta ipatnibas un atskir to no lidzi-
giem konditorejas izstradajumiem, kuru gatavo$ana izmanto citas taukvielas, pieméram, margarinu; arl
tas apliecina, cik liela nozime ir geografiskajam apgabalam, lai saglabatu “Sobao Pasiego” labo slavu un
ipatnibas.

“Sobao Pasiego” plasa pazistamiba un laba slava atspogulota nesena pétijuma, kura laika apsekoja paté-
rétajus dazados Spanijas novados un secindja, ka 9 no 10 aptaujatajiem pazist o produktu; vairak neka
73 % atzina, ka produktam ir Joti laba slava, turklat vairak neka 80 % aptaujato zinaja, ka tas ir Kanta-
brijas produkts, un vairak neka 35 % zindja, ka tas nak no mazas Pasiego komarkas.

Parbaudes struktiira
Nosaukums: Oficina de Calidad Alimentaria de Cantabria (ODECA)

Adrese: C[Héroes del 2 de Mayo, 27
39600 Muriedas (Cantabria)
ESPANA

Talr.: +34 942 26 98 55

Fakss: +34 942 26 98 56

E-pasts: odeca@odeca.es

Struktiiras veids: publiska iestade

Markejums
Papildus obligatajam noradém, kuras paredz vispargjie tiesibu akti, uz etiketes jabiit $adam noradem:
— geografiskas izcelsmes norades nosaukums “Sobao Pasiego”;

— norade “Indicacién Geogrdfica Protegida” vai “IGP” (“aizsargata geografiskas izcelsmes norade” jeb
“AGIN).

Sim noradém jaatrodas viena vizualaja lauka un jabit skaidri saredzamam, salasimam un neizdzé-
$amam, turklat to izmeéram jabat lielakam neka citam noradém uz markéjuma.

Uz tas pasas etiketes vai kontretiketes, kuru ieprieks apstiprinajusi parbaudes struktiira, ta, lai neaizsegtu
vispargjos noteikumos paredzéto marké&jumu, jabat ari $adiem elementiem:

— geografiskas norades logotips;
— parbaudes struktras pieskirtais kontroles numurs;

— parbaudes strukttras nosaukums.




