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CITT AKTI

KOMISIJA

Pieteikuma publikacija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par lauk-
saimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosau-

kumu aizsardzibu

(2008/C 310/10)

Si publikdcija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr. 510/
2006 (') 7. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem sesu menesu laika no sis publikacijas

dienas.

KOPSAVILKUMS
REGULA (EK) Nr. 510/2006
“BRNENSKE PIVO” jeb “STAROBRNENSKE PIVO”
EK Nr.: CZ-PGI-0005-0373-14.10.2004

ACVN () AGIN (X)

Sis kopsavilkums nosaka galvenos produkta specifikacijas elementus informacijas noliika.

1.  Atbildigais departaments dalibvalsti:

Nosaukums:

Adrese:

Talrunis:
Fakss:
E-pasts:

2. Grupa:

Nosaukums:

Adrese:

Talrunis:
Fakss:
E-pasts:

Sastavs:

Utad préimyslového vlastnictvi

Antonina Cermdka 2a
CZ-160 68 Praha 6-Bubenec

(420) 220 38 31 11
(420) 221 32 47 18

posta@upv.cz

Starobrno, a. s.

Hlinky 160/12
CZ-661 47 Brno

(420) 543 51 61 11
(420) 543 21 10 35
starobrno@starobrno.cz

razotaji/parstradataji (X) citi ()

Sis pieteikums ir atkape no Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 1. punkta, jo geografiskaja apgabala ir
tikai viens raZzotajs. Komisijas Regulas (EK) Nr. 1898/2006 2. pantd minétas prasibas ir ievérotas.

() OVL93,31.3.2006., 12. Ipp.
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4.1.

4.2.

4.3.

Produkta veids:

2.1. grupa. Alus

Specifikacija:

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 4. panta 2. punkta prasibu kopsavilkums)

Nosaukums

“Brnénské pivo” jeb “Starobrnénské pivo”

Apraksts

Galvenie razotie “Brnénské pivo” jeb “Starobrnénské pivo” alus veidi ir bezalkoholiskais alus, izlejamais
gaiSais alus (svétlé vycepni), izlejamais tumsais alus (tmavé vycepni) un lagera tipa (apaksradzis) alus
(lezdky).

Razosana izmanto $adas izejvielas.

lesals — izmantoto iesalu razo no divkansu vasaras mieziem. lesala ipasibam jaatbilst $adam vértibam:

Ekstrakts sausa iesala (svara %) min. 80,0
Kolbaha indekss (%) 39,0 £3
Diastazes aktivitate (WK vienibas) min. 220
Faktiskais atSkaidijums (%) maks. 82
Drupanums (%) min. 75,0

Udens — izmanto @ideni no pasvaldibas idensapgades tikla. Apini — izmanto $kirpu "Zatecky polorany
Cervenndk’ un "Magnum'’ apinu granulas un ekstraktu, jo laika gaita ir pieradijusies $o apinu piemérotiba
un ietekme uz galaprodukta (ti, alus) organoleptiskajgm ipasibam. So skirpu apini pieskir alum
“Brnénské pivo” jeb “Starobrnénské pivo” raksturigo riigtumu.

Alus veidu apraksts

Bezalkoholiskais alus

Alus ar minimalo spirta saturu lidz 0,6 %, kam raksturigs stiprs asums, blavaka krasa un neuzkritoss
apinu misas aromats.

GaiSais izlejamais alus (svétlé vycepni)

Blivums 10 %, videji noraudzéts alus zeltaina krasa ar videju riigtumu un asumu.

Izlejamais jauktais alus (Fezané polotmavé vyCepni) — to iegist, sajaucot tumso un gaiSo alu, blivums
10 %, videji noraudzéts alus dzintara krasa, parasti ar vieglu karamelu piegarSu, vidéju asumu un baga-
tigu garSas buketi.

Tum3ais izlejamais alus (tmavé vycepni)

Blivums 10 %, mazak noraudzéts alus, parasti tumsi briind krasa ar savdabigu karamelu gar§u un
aromatu, vidéju asumu un bagatigu garSas buketi.

Lagera tipa alus

Blivums 11-12 %, vidéji noraudzéts alus zeltaina krasa, apinu aromats ir no neuzkritosa lidz ipasi
izteiktam, mérens lidz vidéjs rligtums, stiprs asums, pilnestiga garSas bukete un bagatigas putas.

Geografiskais apgabals

Brno lauku apgabals (okres Brno-venkov)
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4.4. Izcelsmes apliecindjums

4.5.

4.6.

Razotajs ir izveidojis registru un izdara taja ierakstus par visiem izejvielu piegadatajiem un galaproduktu
pircgjiem, ka ari veic parbaudes razosanas gaita saskana ar ieviesto kontroles sistému. Brno Valsts lauk-
saimniecibas un partikas inspekcijas birojs (Stdtni zemédélskd a potravindiskd inspekce) veic parbaudi razo-
$anas laika, ka ari parbauda atbilstibu specifikacijai. Atbilstigi tiesibu aktiem uz katra produkta ir nora-
diti dati par raZotaju.

RaZoSanas metode

Alus “Brnénské pivo” jeb “Starobrnénské pivo” razo$ana izmanto klasisko tehnologisko procesu, kas
saknojas Staré Brno alus dariSanas tradicijas — apinu misu vara, izmantojot divu novarjjumu metodi, un
alu raudzé divos posmos. lesalu sama] un sajauc ar siltu Gideni, lai pagatavotu iejavu. Péc nostadinasanas
dalu iejavas parlej otra trauka — iejavas katla, kur notiek pirma iejavoana. Pakapeniski tiek sasniegta
temperatiira, kas vajadziga, lai iesala cieti parvérstu cukura un tadgjadi iesala ekstrakts nonaktu
$kiduma. Péc iejavoSanas pabeigSanas visu novarfjumu kadu laiku vara un tad pievieno pargjai iejavai.
Péc nostadinasanas dalu iejavas vélreiz parlej iejavas katla, kur iejavoSanas procesu, tostarp varisanu,
atkarto (otra iejavosana). Novarfjumu no jauna iestikné galvenaja kubla. lesala enzimus izmanto, lai
iesala ekstrakts nonaktu $kiduma. Péc iejavosanas pabeigSanas visa iejava nonak tresaja trauka — dzidri-
nasanas kubla. Samalta iesala neskistoda frakcija veido filtracijas slani, caur kuru notecina iesala
ekstraktu — misu. P& misas notecinasanas filtracijas slani skalo ar fideni, lai iegiitu maksimalu
ekstrakta daudzumu. Izskaloto filtracijas slani likvidé ka alus dariSanas atkritumus (drabinas). Tad misa
nonak nakamaja tvertné — misas katla —, kur tai variSanas gaita pievieno apinus un iegfist apinu misu.
Apinu pievieno$anas laika iesala proteini un apinu tanini veido nogulsnes, kuras atdala no karstas apinu
misas; péc tam notiek dzidras misas dzeséSana, aeracija un raugu pievienoSana. Izmanto Sacharomyces
uvarum (carlsbergensis) raugus, kuri radas 19. gadsimta apaksriigusa alus razoSanai. Pirma rigsana notiek
cilindriski koniskas tvertnés, iegiito jaunalu atdzesé, atdala raugu, un alus nonak cilindriski koniskas
nogatavinasanas tvertnés (izlejamiem aliem) vai nogatavinasanas tvertnés, kas atrodas nogatavinasanas
pagrabos (lagera tipa aliem). NogatavinaSanas tvertnés norisinas otra riigsana, kuras ilgums atkarigs no
alus veida. Pirms iepildiSanas mucas alu filtrg, ka filtréjoso materialu izmantojot diatomitu. Pirms iepil-
disanas mucas filtréto alu atkariba no skirnes glaba tvertnés zem spiediena. Alu iepilda pudelés vai
mucas $ada seciba: tvertne zem spiediena — pasterizacija — pildiSanas linjja. Alu pilda izmazgata tara
(pudelés vai mucas), kura nav nekada biologiska piesarpojuma; mucas pirms pildiSanas sterilizé ar
tvaiku. IepildiSana tara noris oglekla dioksida atmosféra, kura veidojas pirmas riig§anas laika.

Saikne

1323. gada karaliene Eliska Rejcka Brno nodibinaja cistercie$u klosteri, kura vélak (1325. gada) ar Vele-
hradas klostera palidzibu uzcela alus daritavu. Brno alus daritava ir piedzivojusi daudzas parmainas un
parbiives, un misdienas, ievérojot vésturiskas tradicijas un senas receptes, alu raZo moderna daritava,
kas atrodas apméram taja pasa vieta, kur savulaik bija cistercie$u ordena klostera briizis.

Alu “Brnénské pivo” jeb “Starobrnénské pivo” $aja apgabala ar iepriek§ raksturotajiem panémieniem
razo jau loti sen. RaZojuma originalitates pamata ir gadu simtos veidoju$as alus dariSanas tradicijas
minétaja teritorija.

2006. gada janvari veikta sabiedriska aptauja liecina par alus “Brnénské pivo” jeb “Starobrnénské pivo”
kvalitati un popularitati.

Cehijas Alus un iesala asociacija “Starobrno a.s.” razojumiem 1992., 1996. un 2002. gada pieskira pres-
tizo PIVEX zelta kausu vienigaja oficialaja alus kvalitates vértéSanas konkursa (PIVEX).

“Starobrno” razojumi aridzan vairakkart jeguvusi balvas aptaujas, ko rikoja laikraksts “Pivni kuryr”
(“Alus vestnesis”) — Cena Ceskych slddkii (Cehijas alus daritaju balva); 2002. gada balvu pieskira alum
“Baron Trenck”, bet 2003. gada — alum “Medium”.
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4.7. Parbaudes struktiira

Nosaukums:  Statni zemédélskd a potravinaiskd inspekce, Inspektordt v Brné

Adrese: Béhounsk4 10
CZ-601 26 Brno

Talrunis: (420) 542 42 67 02
Fakss: (420) 542 42 67 17

E-pasts: epodatelna@szpi.gov.cz

4.8. Markejums




