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Pieteikuma publikacija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par lauk-
saimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosau-

Si publikicija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr. 510/
2006 (') 7. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem se$u ménesu laika no §is publikacijas

dienas.

Sis kopsavilkums nosaka galvenos produkta specifikacijas elementus informacijas noliika.

CITT AKTI

KOMISIJA

kumu aizsardzibu

(2008/C 184/11)

KOPSAVILKUMS

PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

“OVOS MOLES DE AVEIRO”

EK Nr.: PT-PGI-005-0518-03.01.2006

ACVN () AGIN (X)

1.  Atbildigais departaments dalibvalsti:

Nosaukums:

Adrese:

Talr.:
Fakss:
E-pasts:

2. Grupa:

Nosaukums:

Adrese:

Talr.:
Fakss:
E-pasts:

Sastavs:

Gabinete de Planeamento e Politicas

Rua Padre Anténio Vieira, n.° 1-8°
P-11099-073 Lisboa

(351) 213 81 93 00
(351) 213 87 66 35

gpp@gpp.pt

Associagio dos produtores de ovos moles de Aveiro

Mercado Municipal Santiago
R. Ovar n.° 106 — 1° AA,AB
P-3800 Aveiro

(351) 234 42 88 29

(351) 2344230 76
apoma@sapo.pt
razotaji/parstradataji ( X ) citi ()

3. Produkta veids:

2.4. grupa. Maize, miklas izstradajumi, kiikas, konditorejas izstradajumi, cepumi un citi maizes kondito-

rejas izstradajumi.

() OVL93,31.3.2006.,12. Ipp.
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4. Specifikacija:

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 4. panta 2. punkta prasibu kopsavilkums)

4.1. Nosaukums: “Ovos Moles de Aveiro”

4.2. Apraksts: “Ovos Moles de Aveiro” ir produkts, ko izgatavo, sajaucot jélus olu dzeltenumus un cukura
sirupu. Produkts pardosana pieejams bez iepakojuma vai iepildits vafelg, vai iepildits koka vai porcelana
podinos. Produkts ir viendabiga krasa no dzeltenas lidz oranzai, ar vienmérigu, ne seviski izteiktu
spidumu un bagatigu olas dzeltenumu smarzu, kura jauSamas karameles, kanéla un Zavétu auglu notis,
kas veidojas kimiskas reakcijas starp cukuru un olas dzeltenuma sastavdalam variSanas laika. Produkts
ir salds, tam raksturiga cukura un olas dzeltenuma garsa, ko varisana padarijusi maigaku; ta konsistence
ir krémiga, tomer stingra. Masa ir viendabiga, taja nav ne olas dzeltenuma, ne cukura graudinu (tomér
tie ir pielaujami dazas dienas péc izgatavoSanas, ja radusies, produktam kristaliz&joties). Pardosanai
paredzéto produktu reizém iepilda plana vafele, kas ir viendabiga krasa no baltas lidz krémkrasai,
necaurspidiga, bez spiduma, bez smarzas vai ar vieglu miltu smarzu. Vafelei ir tai raksturiga garsa, ta ir
valkana, drupena, sausa, gluda un viendabiga.

4.3. Geografiskais apgabals: Nemot véra Ipasas prasibas, kas izvirzitas olas dzeltenumu krasai un svaigumam,
olu raZoSanas geografiskais apgabals atrodas tikai administrativajos apgabalos lidzas Aveiru estuaram
un tam piegulo$ajam lagiinam, ka ari administrativajos apgabalos Vidusvougas apaksregiona. Adminis-
trativa zina geografiskais apgabals aptver sadus administrativos apgabalus: Agueda, Albergaria-a-Velha,
Aveiro, Estarreja, Tihavo, Mira, Murtosa, Oliveira de Frades, Ovar, S. Pedro do Sul, Sever do Vouga, Tondela,
Vagos un Vouzela.

Nemot véra ipaSos augsnes un klimatiskos apstaklus un faktorus, kas vajadzigi vafelu un olu masas
pagatavosanai, seviski tadus aspektus ka mitrums, gaisa temperatiira un ipasa zinatiba, produkta razo-
Sanas un iepakoSanas geografiskais apgabals atrodas tikai administrativajos apgabalos blakus Aveiru
estuaram un tam piegulosajam laginam. Administrativa zina I teritorija aptver $adus administrativos
apgabalus: Agueda, Albergaria-a-Velha, Aveiro, Estarreja, [havo, Mira, Murtosa, Ovar, Sever do Vouga un
Vagos.

4.4. Izcelsmes apliecinajums: Produkta saistibu ar izcelsmes regionu apliecina pasa produkta fizikalas un orga-
noleptiskas Ipasibas, seviski kvalitativas $aja regiona ieguitas izejvielas, raZotaju ipasa zinatiba, kas
iegtita, gadu simtiem izgatavojot $o produktu saskana ar vésturiskam, no paaudzes paaudzé nodotam
tradicijam, un daudzveidigie produkta tirdzniecibas iesainojumi — saldumus pardod vai nu koka vai
porcelana podinos, kas apgleznoti ar Aveiro regionam tipiskiem motiviem, vai iepilditus planas vafeles,
kuru forma atgadina tipiskus lagfinas motivus (zivis, krabjus, midijas, dazadus gliemezvakus, koka
mucinas un bojas) vai Zavétus auglus (valriekstus un kastanus). Ta ka ir izveidota kontroles sistéma, kas
aptver visus raZoSanas posmus, tostarp olu raZoSanas saimniecibas, vafelu razotnes un saldumu
raZotnes, tas garanté, ka tikai tie raZotaji, kas atbilst minétajam prasibam un noteikumiem, var savus
razojumus apzimét ar aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi. Sertifikacijas zime, kas atrodama uz
visiem iepakojumiem vai noradita raZotdju/pardevéju tirdzniecibas dokumentos, ir numuréta, un tas
nodrosina pilnigu izsekojamibu lidz pat olu raZotajiem. Izcelsmi var parbaudit visos razoSanas posmos.

4.5. RazoSanas metode: Izmantojot uzticamus un nemainigus vietgjos panémienus, konditores olas uzmanigi
parsit un atdala dzeltenumus no baltumiem vai nu ar rokam (laujot baltumam iztecét caur pirkstiem),
val izmantojot piemérotu riku. Tikam atseviski gatavo cukura sirupu, kas nedrikst bat ne parak biezs,
ne parak gkidrs. Kad sirups atdzisis, tam pievieno olu dzeltenumus. So maisijumu karsé 110 °C tempe-
ratiira, un $aja posma seviski liela nozime ir zinatibai. Péc tam masu diennakti atdzesé un nostadina
zavesanas skapi vai konditoru darbnicas izveidotas ipasi pielagotas “laboratorijas”. To dara tapéc, ka Saja
posma “Ovos Moles de Aveiro” masa ir visnota] jutiga pret strauju temperatiiras mainu un viegli uznem
sveSas smarzas.

Péc tam ar atdzeséto masu rikojas atkariba no ta, ka galaproduktu ieceréts tirgot:

— iepildit podinos, ko noslédz ar vacinu un celofana plévi produkta izoléanai un aizsardzibai;
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4.6.

— iepildit vafelés, ko péc tam salipina kopa un saspiez rokas presg, turklat vafe]u salipinasanai nedrikst
izmantot nepasterizétu olbaltumu. Péc tam vafeles ar $kérém atdala citu no citas un taisni sagriez,

veidojot dazadas figiiras. Figliras novieto uz déli§iem un liek zavéties Zavésanas skapi (ja vajadzigs);
tas var arl parklat ar cukura sirupu, kas pieskir papildu aizsardzibu produktam;

— ievietot traukos pardoSanai bez iepakojuma.

Nemot véra produkta ipatnibas, lai izvairitos no jelkada piesarnojuma un nepielautu, ka mainas olu
masas vai vafeles Ipasibas, tirgoSanai paredzétos saldumus “Ovos Moles de Aveiro” iepako izcelsmes
vieta podinos, kuru veidols, materials un dekorativie motivi ir ieprieks apstiprinati, vai kartona iepako-
jumos, vai vakuumiepakojumos, kuru dizainu apstiprinajusi grupa. Neiepakotus saldumus “Ovos Moles
de Aveiro” gan tird veidd, gan vafelés var pardot tikai konditorejas, turklat ir jabt izcelsmi apliecino-
Siem pavaddokumentiem, kuros noradita partija un izgatavodanas datums.

“Ovos Moles de Aveiro” japarvada, jauzglaba un jatirgo 8-25 °C temperatiira, un $ados apstaklos
produkta deriguma termins parasti ir 15 dienas.

Saikne:

Vésturiskie faktori:

“Ovos Moles” Aveiru regiona gatavo jau vairakus gadsimtus. Pirmsakumos $os saldumus gatavoja klos-
teros, un tur to gatavo$anas maku apguva un talak no paaudzes paaudzé nodeva klosteru audzéknes. Ir
dokumentaras liecibas par to, ka 1502. gada karalis Manuels I ik gadus pieskira 10 pudus Madeiras
cukura Aveiro Jézus klostera konditorejai saldumu gatavosanai, ko tolaik izmantoja ka zales atlabsto-
iem slimniekiem. 1908. gada “Ovos Moles de Aveiro” ka deserts minéts karala &dienkarté. Izcilais
portugalu rakstnieks Esa de Keiro$s [E¢a de Queiroz] Sos saldumus neparprotami mingjis 1888. gada
sacerétajos darbos “Maiju gimene” [“Os Maias”] un “Galvaspilséta” [‘A Capital”], bet plasi pazistamais
brazilieSu rakstnieks Eriko Verisimo [Erico Verissimo] tos piemin 1973. gada uzrakstitaja darba “Klar-
netes solo — atceres” [“Solo de Clarineta-Memorias”]. Tapat “Ovos Moles de Aveiro” tipiskie podini, ar
$o saldumu pilditas vafeles, kas gandriz vienmér veidotas jiras motivu forma, un koloritas pardevéjas
att€lotas neskaitamos flizu gleznojumos, litografijas, tautasdziesmas, dramatiskos darbos un regiona
dziesmu krajumos. Jau 1856. gada darbojas registréti un izslavéti razotaji.

Dabas faktori:

No fitoklimatiska viedokla regiona vislielaka nozime ir Vougas upes hidrografiskajam baseinam; i upe
savus fidenus nes uz citu geografiski nozimigu {idenskratuvi — Aveiru estudru. Saja vieta izveidojusies
ipasi apstakli lauksaimniecibai, seviski kukurtizas audzesanai, un putnkopibai, kas attistijusies un seviski
izplatijusies estuaram lidzas esosajos pakalnos.

Apgabala starp Lejasvougu un Vidusvougu allaz bagatigi augusi laba kukuriiza. Si lauksaimniecibas
nozare, kas daudzus gadu simtus bija vietgjo iedzivotaju iztikas avots, 19. gadsimta beigas un
20. gadsimta sakuma kluva ari par uznémejdarbibas nozari, jo Vougas upei piegulosajos novados izvei-
dojas lielsaimniecibas, kuras razoja kukuriizu ar atzistamu kvalitati.

Nav Saubu, ka tradicionala kukurtiza, ar ko baro vistas, ir viens no faktoriem, kas nosaka izejvielu
augsto un Ipao kvalitati.

Tapat estuara apgabalam raksturigajai temperatiirai un mitrumam ir liela nozime “Ovos Moles de
Aveiro” un vafeu razosana, jo tie pieskir tam pienacigu un ilgstosu valkanumu, ko nav iesp&ams atda-
rinat arpus regiona.

Kultaras faktori:

Gan koka vai porcelana podini, gan vafelu razo$ana izmantotas veidnes neparprotami liecina par sais-
tibu ar Aveiru estudru un laginu. Seviski izplatiti ir tadi motivi ka ex libris, kuros attélota estuara baka
vai tradicionalas molicero laivas, vai vafeles zivju, gliemeZzvaku, jiras iemitnieku un zvejas — vél vienas
tipiskas regiona nozares — tiklu izmes$ana izmantoto mucu un boju veidola. Japiebilst, ka gan papeles
koka, gan porcelana podinus raZo, izmantojot regionam tipiskas un tradicionalas izejvielas un pané-
mienus.
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4.7. Parbaudes struktiira:

Nosaukums: SAGILAB, Laboratério Andlises Técnicas, Lda

Adrese: R. Anibal Cunha, n.° 84 Loja 5
P-4050-046 Porto

Talr.: (351) 223 39 01 62

Fakss: (351) 272 339 01 64

E-pasts: info@sagilab.com

Ir atzits, ka Sagilab, Laboratdrio Andlises Técnicas Lda., atbilst standarta 45011:2001 prasibam.

4.8. Markegjums: Uz iepakojuma obligati jabat noradei “Ovos Moles de Aveiro — Indicagio Geografica
Protegida”, sertifikacijas zimei, Kopienas logotipam (péc tam, kad bis piepemts lémums par AGIN
registraciju) un “Ovos Moles de Aveiro” logotipam, kas redzams zemak.

Ovos

oles
d%vei 0,

INDICAGAQ GEOGRAFICA PROTEGIDA

Uz sertifikacijas zimes (ar iespiestu hologrammu) obligati janorada produkta nosaukums, kontroles un
sertifikacijas iestades nosaukums un sérijas numurs, kas nodrosina produkta izsekojamibu.




