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Pieteikuma publikacija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par lauk-
saimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosau-

Si publikacija dod tiestbas izteikt iebildumus pret pietefkumu atbilstigi Padomes Regulas (EK)
Nr. 510/2006 (') 7. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem seSu meénesu laika no $is publi-

kacijas dienas.

Sis kopsavilkums nosaka galvenos produkta specifikacijas elementus informacijas noliika.

CITT AKTI

KOMISIJA

kumu aizsardzibu

(2007/C 279/06)

KOPSAVILKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“ACCIUGHE SOTTO SALE DEL MAR LIGURE”
EK Nr.: IT/PGI/005/0358/10.08.2004

ACVN () AGIN (X)

1.  Atbildigais departaments dalibvalsti:

Nosaukums:

Adrese:

Talr.:
Fakss:
E-pasts:

2. Grupa:

Nosaukums:

Adrese:

Talr.:
Fakss:
E-pasts:

Sastavs:

Ministero Politiche agricole, alimentari e forestali

Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

(39) 06 46 65 60 78
(39) 06 42 01 31 26
qpa3@politicheagricole.gov.it

Cooperativa Pescatori Camogli

Via della Repubblica, 140
[-16032 Camogli (GE)

(39) 0185 77 26 00
(39) 011 972 42 25

razotdji/parstradataji ( X ) citi ()

3. Produkta veids:

1.7. grupa. Svaigas zivis, gliemji un vézveidigie un to izstradajumi

() OVL93,31.3.2006.,12. Ipp.
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4. Specifikacija:
(Regulas (EK) Nr. 510/2006 4. panta 2. punkta prasibu kopsavilkums)

4.1. Nosaukums: “Acciughe sotto sale del Mar Ligure”

4.2. Apraksts: Aizsargata geografiskas izcelsmes norade (AGIN) “Acciughe sotto sale del Mar Ligure” ir rezer-
véta produktam, kas iegiits no anSoviem, kuri nozvejoti, apstradati un konservéti sali.

Engraulis encrasicolus L. sugai piedero$ie ansovi ir migréjosas bara zivis, kas no pavasara lidz rudenim
parvietojas Ligiirijas piekrastes tuvuma un ziemas sezona uzturas 100 lidz 150 metru dziluma.

Galaproduktam, t.i., produktam, kas gatavs laiSanai tirgfi, piemit $adas ipasibas:

— lielums: kermena garums no 12 lidz 20 cm;

— argjais izskats: anSoviem jabiit viena gabala un to loti planajai adai vél jabat dalgji redzamai;
— konsistence: filejam jabat maigam un jaturas pie asakas;

— krasa: dazada, no roza lidz tumsi briinai atkariba no kermena dalas;

— garSa: sausa, diezgan intensiva. Gala ir liesa un tikai mazliet taukaina.

4.3 Geografiskais apgabals: Produkta “Acciughe sotto sale del Mar Ligure” razosanai paredzetas zivis zvejo,
apstrada un iepako Ligiirijas piekrastes Gidenos no Tirénu jiras piekrastes ar Gdensskirtni norobezoto
Ligiirijas regiona komainu teritorija.

Zvejas apgabala ietilpst Ligiirijas piekrastes Gideni dazados attalumos no krasta atkariba no zvejosanas
dziluma (batimetrija no 50 lidz 300 m), maksimalajam attalumam sasniedzot 20 km. Zvejas metodes ir
tradicionalas, pieméram, zveja ar ésmas zivtinu vadu, izmantojot apnemosos tiklus.

Zvejai janotiek ierobeZota apgabala, jo “Acciughe sotto sale del Mar Ligure” razoSanai paredzétas zivis
jaapstrada 12 stundu laika péc nozvejas.

4.4 Izcelsmes apliecinajums: Katrs razoanas procesa posms ir jauzrauga, registréjot taja izmantotas izejvielas
un iegiito produkciju.

Sada veida un registréjot zvejniekus, apstradatajus un iepakotajus attiecigajos sarakstos, kurus parvalda
parbaudes struktiira, ka arl nekavéjoties zinojot parbaudes struktiirai par nozvejoto un iepakoto zivju
daudzumiem, tiek garantéta produkta izsekojamiba.

Parbaudes struktira veic parbaudes, lai parliecinatos, vai zveja notiek Ligiirijas pickrastes tidenos.
Parbaudes struktiira kontrol€ visas attiecigajos sarakstos registrétas juridiskas un fiziskas personas.

4.5 RaZosanas metode:

Zvejas metodes: Zivim, ko izmanto “Acciughe sotto sale del Mar Ligure” raZosanai, jabiit nozve-
jotam, izmantojot tradicionalo ésmas zivtinu vada metodi, atbilstigi speka esoajiem Kopienas un valsts
tiesibu aktiem. Zvejas laikposms ilgst no 1. aprila lidz 15. oktobrim, kad anSovi ir sasniegusi dzimum-
gatavibu un to garums ir 12 lidz 20 cm. Viens produkta kilograms atbilst 35 lidz 50 zivim.

Razo$anas metodes: Péc nozvejoSanas anSovus ievieto tradicionalajas koka kastés, kuras ietilpst
aptuveni 10 kg produkta. AnSovi jaapstrada 12 stundu laika péc nozvejosanas.

Lai varétu optimali atbrivot galu no asinim, pielaujams iepriek$gjas saliSanas posms, kura ilgums
nedrikst parsniegt 24 stundas. Zivis tira ar rokam, atdalot galvas. Péc notiriSanas anSovus uz nogatavi-
nasanas laiku izvieto aplveida vienu pie otra kastankoka mucas vai terakotas podos. Katru zivju slani
parklaj ar parasto partika izmantojamo vidgjas koncentracijas jiras sali; pédgjo slani uz visu nogatavina-
Sanas laiku parklaj ar partikas produktiem piemérota materiala un attieciga biezuma loksni un rada uz
to aptuveni 0.04 kg/cm? lielu spiedienu, kam japaliek nemainigam visa nogatavinaSanas laika. Nedrikst
izmantot metala slogu.
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Nogatavinasanas metodes: Nogatavinasanai janotiek telpas, kurds iesp&ams nodrosinat nemai-
nigu temperatiiru 40 lidz 60 dienas. Péc pirmajam 4 lidz 5 nogatavinasanas dienam radusos $kidrumu
aizstaj ar salijumu. Produktu drikst nogatavinat vidéjas (18-25 %) lidz stipras koncentracijas (25-33 %)
saljuma. Péc nogatavinaSanas salitos an§ovus no mucam parvieto Ipasas cilindriskas stikla tvertnés
(arbanelle).

Tvertném jabit pietiekami lielam, lai produktu biatu iespéjams pienacigi iepakot, to nebojajot. Produkta
iepakojuma lielumi var bat dazadi, bet salito anSovu kop&am tirsvaram cilindriskajas caurspidigajas
stikla tvertnés arbanelle jabtit no 200 g lidz 3 000 g.

AnSovus liek kartas, atdalot tas ar planu vidgjas koncentracijas jaras sals slaniti.

Lai noveérstu oksidésanos, ansovu augséjam slanim jabat pilniba parklatam ar salijumu, kas sagatavots
ipasi $a produkta iepakosanas vajadzibam.

Ansovu augsgjam slanim tvertnés arbanelle jabut parklatam ar Sifera, stikla vai partikas produktiem
piemeérotas plastmasas loksni, lai anSovi paliktu piespiesti. Lai nepielautu Skidruma nopladi vai argju
piesarnojumu, iepakojumam jabiit aizzimogotam.

Personam, kas vélas razot produktu ar aizsargato geografiskas izcelsmes noradi “Acciughe sotto sale del
Mar Ligure”, janodrosina pilniga atbilstiba Eiropas Savienibai iesniegtajai specifikacijai.

Saikne: Galvenais pamatojums, kapéc tiek iesniegts pieteikums AGIN “Acciughe sotto sale del Mar
Ligure” atzi$anai, ir 33 produkta augsta reputacija.

“Acciughe sotto sale del Mar Ligure” laba slava ir zinama un pamatota jau sen un ne tikai vietgja tirghi
vien.

Veésture

Jau 16. gadsimta anSovu zveja un gan svaigu, gan sali konservétu anSovu tirdznieciba bija reglamentéta
dazados galveno Ligirijas piekrastes pilsétu nolikumos.

AnSovu un ar tiem saistitas ekonomiskas vertibas nozime bija tik liela, ka radas nepiecieSamiba pienemt
noteikumus par zvejas metodém, zivju apstradi un tirdzniecibu.

Tolaik DZenovas republika spéja kontrolét zivju piegadi, cenas un tirdzniecibu, ka ari zvejniekiem pare-
dzetos noteikumus.

Par zivju tirdzniecibu bija jamaksa nodoklis gabella piscium. Zvejniekiem bija jaievéro stingri noteikumi;
lai varétu veikt savu darbu, tiem bija jaregistréjas zvejnieku apvieniba un jaievéro tas statiti. Tas pats
attiecas uz zivju tirgotajiem, kas registréjas ta sauktaja Chiapparoli tirgonu apvieniba un pardeva savus
produktus DZenovas pilsétas noteikta vieta, ko sauca Chiappa.

Daudzam gimeném an3ovu sali§ana un to pardosana bija ists amats, kas, nemot véra saljuma uzrau-
dzibai nepiecieSamas riipes un precizitati, ir salidzinams ar vina razo$anu.

AnSovus salija no maija lidz augusta sakumam; labakie bija junija un julija salitie anSovi. Andovu sali-
$anai un pardosanai bija vajadziga Ipasa atlauja. Svaigajam zivim noiets bija tikai piekrastes apvidos, bet
konservéto zivju tirdznieciba Ligtirijas regiona notika lielos apméros un bija loti ienesiga.

Rietumu piekrastes kalnu parejas izmantoja ne vien sals parvadataji, bet arT acciugai — konservétu zivju
tirgoni.

Ligiirijas jiras salito an3ovu tradicionala kvalitate bija (un joprojam ir) pazistama kaiminu regionos, jo
ipasi Pjemonta, kur Sie ansovi kluva par galveno sastavdalu viena no regiona pazistamakajiem &dieniem

— bagna cauda.
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Reputacija

Laba slava palidz patérétdgjam uzreiz atpazit vienreiz€jo un autentisko produktu un ir cie$i saistita ar
Ligarijas piekrastes zivju konservéSanas tradiciju un visparéjo kultiiru.

Ligiirija konservétiem ansoviem ir augsta ekonomiska vértiba, jo 32 produkta popularitate rada iespgju
pardot to par augstakam cenam salidzindjuma ar lidzigiem citas izcelsmes produktiem.

Papildus $iem ekonomiskajiem apsvérumiem jaatzimé, ka zvejnieki un piekrastes pilsétu iedzivotaji
joprojam ievéro ansovu konservésanas tradicijas, nododot tas no paaudzes paaudzei.

Tapéc tas ir stingri iesaknojusas Lighrijas pickrastes kultira un spilgti saglabajusas ari daudzo Ligirijas
piekrastes apmekletaju atmina.

Ligtirijas piekrastei raksturigs maigs klimats, kas rada idealus apstaklus produkta dabiskai nogatavina-
Sanai. Piekrastes teritorijas ierobeZotas temperatfiru svarstibas jiras izlidzinosas ietekmes rezultata
veicina produkta optimalu nogatavinaSanu. Stavi slejoties virs jiras limepa, Alpu un Apeninu kalnu
kédes veido efektivu barjeru pret aukstajiem ziemel]u véjiem un vienlaikus norobezo piekrastes zonu.
Ne jau velti Ligtirijas piekrastes klimats ir slavens visa pasaulé.

Parbaudes struktiira:

Nosaukums: Camera di comm., industria, artigianato e agricoltura di Genova

Adrese: Via Garibaldi, 4
I-16124 Genova
Talr.: (39) 010 2704-1
Fakss: (39) 010 2704-300
E-pasts: camera.genova@ge.camcom.it

Nosaukums: Camera di comm., industria, artigianato e agricoltura di Savona

Adrese: Via Quarda Superiore, 16
[-17100 Savona

Talr.: (39) 019 8314 233-218-234

Fakss: (39) 019 8514-58

E-pasts: agricoltura@sv.camcom.it

Nosaukums: Camera di comm., industria, artigianato e agricoltura di Imperia

Adrese: Viale Matteotti, 48
[-18100 Imperia
Talr.: (39) 0183 79 31
Fakss: (39) 0183 27 50 21
E-pasts: camera.imperia@im.camcom.it

Nosaukums: Camera di comm., industria, artigianato e agricoltura della Spezia

Adrese: Via Vittorio Veneto, 28 — P.zza Europa, 16
[-19124 La Spezia

Talr.: (39) 0187 72 81

Fakss: (39) 0187 77 79 08

E-pasts: info@sp.camcom.it
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Produkta atbilstibu kontrolé minétas parbaudes struktiras (tirdzniecibas kameras), kas uzrauga visu
raZoSanas procesu. So parbaudes struktiru veiktas kontroles darbibas koordiné Ligirijas Tirdzniecibas
kameru apvieniba, kuras adrese ir $ada:

Nosaukums: Unioncamere Liguri

Addrese: Via S. Lorenzo, 15
1-16123 Genova

Talr.: (39) 010 24 85 21
Fakss: (39) 010 24 71 522
E-pasts: unione.ligurie@lig.camcom.it

4.8. Markgjums: AnSovus tirgo Ipasas stikla tvertnés (arbanelle), kam piestiprinata etikete ar uzrakstu
“Acciughe sotto sale del Mar Ligure” 1.G.P. “Indicazione Geografica Protetta” [aizsargata geografiskas izcelsmes
norade]. Sa uzraksta burtu lielumam jabiit divas reizes lieltkam neka pargjo norazu burtu lielumam.
Taja pasa etiketé jabtit noraditam arT raZotaja un, ja tads ir, iepakotdja nosaukumam un adresei, ka art
produkta tirsvaram péc notecinasanas. Noradi “Indicazione Geografica Protetta” var atkartot ari citur uz
tvertnes vai etiketé, arT saisindjuma veida (L.G.P.). Janorada saljjuma sastavs un visas izmantotas sastav-
dalas, t.i., “Acciughe del Mar Ligure”, Gdens un sals, ka arT iepakosanas datums un produkta deriguma
termins, kas nedrikst beigties vélak ka 12 ménesus péc iepakosanas dienas. Etiketé jabat ieklautam logo-
tipam, kura stilizéta veida attéloti an3ovi un kura siks apraksts sniegts specifikacija.



