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CITT AKTI

KOMISIJA

Pieteikuma publikacija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par lauk-
saimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosau-
kumu aizsardzibu

(2007/C 258/08)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr. 510/2006
7. pantam ('). Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem seSu ménesu laika no $is publikacijas dienas.

VIENOTS DOKUMENTS

PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“ARROZ CAROLINO DAS LEZIRIAS RIBATEJANAS”
EK Nr. PT/PGI/005/0552/07.08.2006
(X) AGIN () ACYN

1. Nosaukums

“Arroz Carolino das Lezirias Ribatejanas”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Portugale

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
3.1. Produkta veids

1.6. grupa — Augli, darzeni un labiba, svaigi vai parstradati

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1)

Oryza sativa L. sugas, Japonica pasugas Ariete varietates otras paaudzes lobitas seklas, pienacigi kaltétas,
lobitas, balinatas un pulétas.

Fizikalas ipasibas [vidéjas veértibas ( 0,3)]

Mitrums (%) 13
Garums (mm) 6,4
Platums (mm) 2,5
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Garuma un platuma attieciba 2,5
Kopé&jais pelnu saturs (%) 0,45
Mizinas krasa Dzeltenbriina
Krasa péc balinasanas Stiklaina
Kimiskas ipasibas [vidgjas vértibas (¢ 5 %)]
Tauki (%) 0,9-1,3
Olbaltumvielas (%) 5,2-6,8
Oglhidrati (%) 77,1-82,3
Energétiska vértiba (Kcal/100 g) 346,5-350,1
Aromats un gar§a — tikai Gideni varitiem risiem ir svaigu risu aromats un samtaina, krémiga un maiga
garSa. Ja risi ir sajaukti ar citam sastavdalam, izjitamas pievienoto garvielu nianses, risiem ir krémiga
un maiga konsistence un patikama pécgarsa.
Stiklainums — izskatas stiklaini un caurspidigi.
VariSanas ipasibas (vidéjas vertibas)
VariSanas ilgums 9-10,5 min
Udens absorbcija 219-235 %

3.3. Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)
Parstradei tiek piepemti tikai minétas varietates risi, kuru izcelsmes vieta ir noteiktaja geografiskaja
apgabala, jo tikai $ados apstaklos augusiem risiem ir raksturigs loti zems amilozes/amilopektina saturs
(33,5 %[66,5 %), tapéc Siem risiem ir seviski liela variSanas tidens absorbcijas spéja un gar$u adsorbcijas
spéja. Risu razigums industriala lauksaimnieciba ir vismaz 70 %, taCu to iesp&jams panakt tikai Lezirias
Ribatejanas fiziogeografiskajos apstaklos (augsnes raksturiezimes, apiidenoSanas Gdens kvalitate, saules
gaisma, saméra nemainiga temperatiira utt.).

3.4. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem)

3.5. Ipasi raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Viss razosanas cikls noris noteiktaja geografiskaja apgabala, tostarp otras paaudzes séklu iegiisana, kas
Jauj nodrosinat augu pilnigu pielagoSanos apgabala fiziogeografiskajiem apstakliem. Pats par sevi sapro-
tams, ka, nemot véra audzéanas apstaklus, viss biologiskais cikls lidz pat razas novakSanai noris
séSanas vieta. RaZas novaksanu reglament€ Ipasi noteikumi, tostarp par novaksanas dienu, graudu feno-
logisko stavokli un mitrumu, par razas novak$ana izmantotajam masinim, transportu, uzglabasanu,
kaltésanu, lobisanu, balinasanu un puléSanu, jo tas Jauj garantét produkta tiribu un nekaitigumu, nodro-
§inat, ka novaktaja raza un iekartas nav nekada biologiska, kimiska vai mikrobiologiska piesarpojuma,
garantét “Carolino” risu pilnigu izsekojamibu lidz pat izcelsmes regionam un daudzos gadijumos lidz
pat razotajam.

Risu parstrades un iepakoSanas geografiskais apgabals sakrit ar razosanas apgabalu visu ieprieks minéto
iemeslu dél, ka ari tadél, lai lidz minimumam samazinatu risu transportéSanas laiku uz kaltéSanas uzné-
mumiem un tadgjadi novérstu kvalitates pasliktinasanos.
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3.6.

3.7.

5.1

5.2.

Ipasi noteikumi grieSanai, riveSanai, iepakosanai u. c.

lepriek§ minéto iemeslu de] (nekaitigums un higienas apsvérumi, piesarpojuma novérsana, citas
izcelsmes risu piejaukuma noveérsana, kvalitates pasliktinaganas novérsana, izsekojamibas nodrosinasana,
iespgja uzraudzit visu razoSanas kédi) risus var iepakot tikai izcelsmes apgabala un tikai tada iepako-
juma, kas ir Tpasi apstiprinats un/vai sertificéts $adam nolikam.

Ipasi noteikumi markesanai

Obligati jabiit $adam noradém: norade “Arroz Carolino das Lezirias Ribatejanas — Indicacdo Geografica
Protegida”; sertifikacijas zime; Kopienas AGIN logotips; “Arroz Carolino das Lezirias Ribatejanas” logo-
tips.

ARROZ CAROLINO
DAS LEZIRIAS RIBATEJANAS

Obligati janorada razotaja vards vai nosaukums un adrese, pat tada gadijuma, ja ar produkta realizaciju
nodarbojas citas organizacijas. Tirdzniecibas apziméjumu “Arroz Carolino das Lezirias Ribatejanas —
IGP” var papildinat ar citam noradém (pieméram, izplatitdgju preu zimém u.c.), ja ir sanemts grupas
labveligs atzinums.

Preciza geografiska apgabala definicija

Azambuja, Alcoentre, Aveiras de Baixo, Aveiras de Cima, Macussa, Manique do Intendente, Vale do Paraiso, Vila
Nova da Rainha un Vila Nova de Sdo Pedro pagasti (freguesias) Azambuja administrativaja apgabala
(concelho); Barrosa, Benavente, Samora Correia un Santo Estevdo pagasti Benavente administrativaja apgabala;
Foros de Salvaterra, Gldria do Ribatejo, Granho, Marinhais, Muge un Salvaterra de Magos pagasti Salvaterra de
Magos administrativaja apgabala; Alhandra, Alverca do Ribatejo, Cachoeiras, Castanheira do Ribatejo, Calhan-
driz, Forte da Casa, Pévoa de Santa Iria, Sdo Jodo dos Montes, Sobralinho, Vialonga, Vila Franca de Xira
pagasti Vila Franca de Xira administrativaja apgabala; Azervadinha, Coruche, Couco, Erra, Foros da Branca,
Lamarosa, Sdo Torcato un Santana do Mato pagasti Coruche administrativaja apgabala.

Saikne ar geografisko apgabalu
Geografiska apgabala specifika

Noteiktajam geografiskajam apgabalam piemit raksturigas iezimes, proti, augsne (dazada pedogeneze),
udens kvalitate, saules gaismas stundas, sameéra nemainiga temperatiira, ko nodrosina regiona atraanas
Tezu upes estuara. Apgabals ir praktiski lidzens (palienes un plavas) un atrodas salidzinosi zemu virs
juras limena (zemak par 100 m). Augsnes ir aluvialas un koluvialas brinaugsnes — tas radusas, pladu
un paisumu atnestajam augligajam sanesim veidojot nogulas uz smilsu slaniem. Sie apstakli, pH vértiba
5,5-6,5 (tomér ta var svarstities no 4,5 lidz 8,7) un tddens sdlums (regionu ietekmé paisums un
bégums) nosaka to, ka praktiski visa apgabala nav iespéjams audzét citas kultiras, iznemot risu. Risa
audzéSana minétajos apgabalos ir ilgtspéjiga, jo nodroSina gan ekosistémas, gan ar kultiiru saistitas
faunas un floras saglabasanu, ka ari lauj novérst lauksaimniecibas problémas, pieméram, augsnes sasalo-
$anos. No otras puses, ta ka regiona kultira audzéta jau vairak neka divus gadsimtus, ir izveidojusies
spéciga un savdabiga zinatiba $aja joma.

Produkta specifika

Risiem “Arroz Carolino das Lezirias Ribatejanas” raksturiga zema amilozesfamilopektina attieciba,
paaugstinata tdens un gar$vielu aromatisko molekulu adsorbcijas spéja un loti liels razigums.
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5.3. Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati, repu-

taciju vai citam ipasibam (AGIN).

Tezu upes estudra apgabalam raksturigi séniSu slimibu attistibai nelabvéligi augsnes un klimatiskie
apstakli, proti, regiona valda méreni silts Vidusjiras klimats (Cs), kam raksturigas sausas vasaras; sausa-
kaja ménesi nokri$nu ir tikai par 1/3 mazak neka lietainakaja meénesi, jo nokri$nu daudzumu regulé
Atlantijas okeans. Gada nokrisnu daudzums ir mazaks par 30 mm, saule spid 2 800-2 900 stundas,
saules radiacija ir 145-150 Kcal/cm?, kopgjais nokrisnu daudzums ir 714,8 mm un salnas ir tikai
12 dienas gada. Pateicoties $adiem apstakliem, Sie risi ir samera cieti, mazak lazt un tiem ir lielaks ipat-
ngjais svars salidzinajuma ar citos regionos audzétajiem risiem. Tapéc $ie risi ir plasi izslaveti un tiek
veértéti augstak neka citviet audzétie risi. Dabiska attidenosanas pédéjos nogatavoSanas posmos Lezirias
Ribatejanas regiona norisinas no septembra sakuma lidz oktobra vidum, kad gaisa temperatiira ir augsta,
bet relativais mitrums — mazs; 33 iemesla dé| risus var novakt vienlaikus un zavet uz lauka (atskiriba
no citiem audzé$anas apgabaliem), kas savukart nodrosina vienmérigaku produkta kvalitati un vienda-
bibu. “Arroz Carolino das Lezirias Ribatejanas” risiem piemit unikals stiklainums un caurspidigums.
leprieks izklastitie dabiskie apstakli tiem pieskir samtainu, krémigu un maigu garSu. Turklat raksturiga
$o risu Tpatniba ir Joti zemais amilozes[amilopektina saturs (33,5 %[66,5 %), kas tiem pieskir seviski
lielu varisanas tidens absorbcijas spéju un édiena gatavosanas laika pievienoto sastavdalu garsas adsorb-
cijas sp&ju, ka ari viendabigu un krémigu konsistenci un pécgarsu.

Atsauce uz specifikicijas publikaciju

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 7. punkts)

www.idrha.min-agricultura.pt




