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Pieteikuma publikacija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par lauk-
saimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosau-
kumu aizsardzibu

(2006/C 287/02)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr. 510/2006
7. pantam. lebildumiem janonak Komisija seu ménesu laika no §is publikacijas dienas.
KOPSAVILKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
Pieteikums registracijai saskana ar 5. pantu un 17. panta 2. punktu
“PIMENTON DE LA VERA”
EK Nr. ES/PD0/005/0321/29.10.2003
ACVN (X) AGIN ()
Sis kopsavilkums ir sagatavots tikai informacijai. Lai iegiitu pilnigas zinas, interesenti ir aicinati iepazities ar

pilnigu produkta specifikaciju, ko var sapemt vai nu 1. ieda]a noraditajas valsts iestades, vai Eiropas Komi-
sijas dienestos (').

1. Atbildigais dienests dalibvalstt

Nosaukums: Subdireccion General de Calidad y Promocion Agroalimentaria — Direccién General de

Industria Agroalimentaria y Alimentacion — Secretaria General de Agricultura y
Alimentacién del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién de Espaiia.
Adrese: Infanta Isabel, 1

E-28071 Madrid
Talrunis: (34) 913 47 53 94

Fakss: (34) 913 47 54 10
E-pasts: sgcaproagro@mapya.es
2. Grupa

Nosaukums: D. Manuel Fernandez Amor, con D.N.L. n° 5.602.884-S, y otros.

Adrese: «Unién de Productores de Pimentén, Sociedad Cooperativa» Poligono Industrial <El
Pocito, Calle E, Parcela E-7, E-10400 Jaraiz de la Vera (Céceres)

Talrunis: (34) 927 46 00 12

Fakss: (34) 927 17 00 71
E-pasts: —
Sastavs: razotaji/parstradataji ( X ) citi ()

3. Produkta veids

1.8. klase — citi I pielikuma minétie produkti (garsvielas) — paprikas pulveris

4. Specifikacijas sniegtais apraksts (4. panta 2. punkta nosacijumu kopsavilkums)

4.1. Nosaukums: “Pimentén de la Vera”

() Eiropas Komisija — Lauksaimniecibas un lauku attistibas generaldirektorats — Lauksaimniecibas produktu kvalitates

politikas nodala — B-1049 Briscle.
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4.2. Apraksts: Paprikas pulveris ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu “Pimentén de la Vera” ir
produkts, kas iegiits, samalot pilnigi sarkanus “Ocales” grupas skirnu (‘Jaranda”, “Jariza” un “Jeromin”)
un “Bola” skirnes auglus, kas pieder pie Capsicum annum L. un Capsicum longum L. botaniskas sugas;
novaktie augli ir nogatavojusies, veseli, tiri, tie ir $kirnei raksturiga krasa, tos nav skarusi kaitékli vai
slimibas, tie Zavéti, izmantojot akmens ozola vai parasta ozola malku, izmantojot Laveras tradicionalas
metodes; produkta izcelsmes vieta ir noteikts razosanas apgabals.

“Pimentén de la Vera” ir produkts ar intensivu un izteiktu diimu gar§u un aromatu, jo paprika tiek
zaveti damos. Paprika ir kosi sarkana, mirdzosa krasa. Tai piemit ievérojamas krasojosas Ipasibas,
turklat “Ocales” grupas Skirném tas ir izteiktakas neka “Bola” skirnei. Tas gar$a, aromats un krasa laika
gaita ir Joti noturiga, galvenokart pateicoties lénajam un saudzigajam zavésanas procesam.

Péc garsas paprikas pulveri var iedalit tris grupas.

— Saldais paprikas pulveris: maiga, salda garsa. Izgatavo galvenokart no “Bola” un “Jaranda” skirném.
— Saldskabais paprikas pulveris: viegli pikanta garsa. Izgatavo no “Jaranda” un “Jariza” $kirném.

“

— Pikantais paprikas pulveris: izteikti pikanta garSa. Izgatavo no “Jeromin”, “Jaranda” un “Jariza”

skirném.
Fizikalkimiskas Tpasibas. “Pimentdn de la Vera” raksturo $adas fizikalkimiskas ipasibas.

— Graudinu izmérs. Paprika jasamal ta, lai to varétu sijat ar sietu Nr. 16 péc ASTM skalas (kas
lidzvertigs 1,19 mm sietam).

— Analitiskas Ipasibas.

Maksimalais mitrums procentos 14
Maksimalais éterisko el]lu daudzums sausna, procentos 23
Maksimalais kopskiedras daudzums sausna, procentos 28

Maksimalais pelnu daudzums sausna, procentos

— Kopa (ne vairak ka) 9
— Neskistosie (ne vairak ka) 1
Krasa (¥)ASTA vienibas: ne mazak ka 90

(*) Mal3anas laika

— Partikas sastavdalas. Reizém paprikas pulverim var pievienot partika lietojamu saulespuku ellu, lai
gala produktam pieskirtu konsistenci un mirdzumu, tacu ellas daudzums nedrikst parsniegt 3 %
no sausa produkta masas. Pievienota ella neietekmé paprikas pulvera ipasibas, tade] $is ellas
geografiskas izcelsmes apgabals nav noteikts.

— Gala produktam nav tadu Skirnu augu séklu, placentu, ziedgalvinu un ziedkatu piejaukumu, kuru
izmantosana nav pielaujama, izgatavojot kadu no tris minétajam paprikas pulvera kategorijam;
tapat nav nekadu maksligu krasvielu vai citu vielu piejaukuma, kas ietekmeé skirnes raksturlielumu
vertibas.

— Apstiprinato skirnu augu séklu, placentu, ziedgalvinu un ziedkatu saturs produkta nedrikst pars-
niegt paréjo augla dalu saturu.
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4.3.

4.4.

4.5.

Geografiskais apgabals: Apgabalu, kura audzé papriku, lai izgatavotu paprikas pulveri ar aizsar-
gatu cilmes vietas nosaukumu “Pimentén de la Vera”, veido $adas municipalitates La Vera, Campo
Araiiuelo, Valle del Ambroz un Valle del Alagén dabas apgabalos Kaseres (Cdceres) provinces ziemelos:
Abadia, Aldeanueva de la Vera, Aldeanueva del Camino, Aldehuela del Jerte, Arroyomolinos de la Vera, Carca-
boso, Casas del Monte, Casatejada, Casillas de Coria, Cilleros, Collado, Coria, Cuacos de Yuste, El Toril,
Galisteo, Garganta la Olla Gargantilla, Granja de Granadilla, Guijo de Galisteo, Guijo de Granadilla, Guijo de
Santa Bdrbara, Holguera, Jaraiz de la Vera, Jarandilla de la Vera, Losar de la Vera, Madrigal de la Vera,
Majadas de Tiétar, Malpartida de Plasencia, Montehermoso, Moraleja, Morcillo, Navalmoral de la Mata,
Pasarén de la Vera, Plasencia, Riolobos, Robledillo de la Vera, Rosalejo, Saucedilla, Segura de Toro, Serrejon,
Talaveruela de la Vera, Talayuela, Tejeda de Tiétar, Torrejoncillo, Torremenga, Valdeobispo, Valverde de la Vera,
Viandar de la Vera, Villanueva de la Vera, Zarza de Granadilla.

Produkcijas izgatavoSanas un iepakoSanas apgabals kopuma sakrit ar audzéSanas apgabalu.

Visiem “Piment6n de la Vera” razosanas procesiem janoris $aja sadala noraditajas municipalitatés, kas
nozimé, ka paprika tiek audzéta, zavéta un apstradata $aja geografiskaja apgabala. Sis ierobezojums
paredzéts, lai sniegtu lielakas garantijas attieciba uz gala produkta izcelsmi, izsekojamibu un kvalitati.

[zcelsmes apliecinajums: Aizsargato “Pimentén de la Vera” izgatavo registrétas razotnés no
zavétas paprikas, kas audzéta registrétas saimniecibas, kuras atrodas razoSanas zona. Kad veiktas
noteiktas kontroles procediiras, produktu laiz tirgh ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu “Pimentén
de la Vera” un numurétu etiketi iepakojuma aizmuguré. Paprikas pulveri izgatavo no “Ocales” grupas
Skirnu (“Jaranda”, “Jariza” un “Jeromin”) un “Bola” $kirnes paprikas.

Razo$anas metode: No februara beigam lidz aprila sakumam izs¢j seklas, lai izaudzétu paprikas
stadus, ko izstada lauka aptuveni no 15. maija lidz 10. janijam.

Pirms stadu stadiSanas atbilstigi sagatavo augsni, lai paprikas stadiem nodro$inatu vislabakos augsanas
apstaklus, proti, sasmalcina cietus zemes slanus un zemes pikas, augsni uzirdina, taja iestrada mine-
ralméslus un organisko méslojumu, izveido dobes.

Augus stada ar rokam vai stadamajam masinam. Kad paprika iestadita, to bagatigi laista, lai augi labi
iesaknotos.

Atkariba no saimniecibas augus laista, izmantojot gravitacijas speku, smidzinasanu vai dazkart ari
vietéjas apiidenosanas sistémas.

Kad augli nogatavojusies, tos novac ar rokam un nogada pasas lauku saimniecibas zavétavas, kur tos
7avé dimos, izmantojot vertikalu gaisa plismu, zem kuras iekurta uguns; 7avésanu veic pats lauk-
saimnieks.

I[zmantojot $adu metodi, 7avésana ir léna, maiga, saudziga, un 10 lidz 15 dienu laika Gdens saturs
augli samazinas no 80 % lidz mazak neka 15 %. leglitajam gala produktam jeb pakstij ir damu garsa
un smarza un loti noturiga krasa — iezimes, ko nodrosina $aja novada izmantota zavésanas metode.

Péc tam pakstis nogada vietéja maltuve, kur tas samal smirgela dzirnakmenos. Tad samalta paprika
nonak horizontali novietotos akmenos (‘piedras de transmitir”). Reizém $aja raZoSanas posma
produktam pievieno augu ellu, neparsniedzot $a kopsavilkuma 4.2.1.3. punktd minéto maksimalo
daudzumu. Ellas pievienosana neietekmé paprikas specifiskas ipasibas. Visbeidzot produkts tiek iepa-
kots un markets, un tas ir gatavs pardo$anai.
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4.6.

4.7.

4.8.

Saikne: Pirmas zinas par paprikas audzé$anu Laveras regiona rodamas jau XVI gadsimta, kad Justes
klosteri (Monasterio de Yuste) (Cuacos de Yuste, Laveras komarka) papriku audzéja Sv. Hieronima ordena
miki.

Pakapeniski papriku saka audzét ari kaiminu novados (Campo Arafiuelo, Valle del Ambroz un Valle del
Alagén), un lauksaimnieki saka to vértét aizvien augstak, jo 31 kultaira bija seviski ienesiga.

Paprikas pulvera riipnieciskas razoSanas aizsakumi rodami XVII gadsimta beigas, un lidz
XVIII gadsimta vidum ta jau bija sasniegusi ievérojamu attistibas pakapi. Tolaik paprikas auglus mala
labibas tdensdzirnavas, kas bija izvietotas upju un strautu tuvuma. Kad Laveras apgabald saka
izmantot elektroenergiju, tika uzsakta ar elektribu darbinamu maltuvju izmantoSana; nozare ievéro-
jami pilnveidojas un par tas vienigo uzdevumu kluva paprikas malsana.

Paprikas pulvera razo$ana izmanto vietéjas paprikas skirnes, kas pieder botaniskajam sugam Capsicum
annum L un Capsicum longum L, turklat pirmas sugas augli ir ieapali, bet otras sugas — iegareni. Pie
pirmas grupas pieder “Bola” skirnu augi, savukart pie otras — “Ocales” skirnu augi, ko sauc aridzan
par “Agridulce de la Vera” jeb saldskabo papriku. Sis Skirnes ir Joti izturigas un lieliski pielagojusas
apgabala augsnes un klimata apstakliem. So skirnu lieliska aklimatizacijas spéja ir galvenais iemesls,
kade] tas nav aizstatas ar Skirném no citiem geografiskiem apgabaliem. Cits bitisks iemesls vietéjo
Skirnu izmantoSanai, ir tads, ka tas pilniba piemérotas diimu Zavésanas metodei, ko Laveras novada
izmanto jau kop$ XVII gadsimta lidz pat maisu dienam.

Sjerradegredosas kalnu grédas aizsargata razoSanas apgabala mikroklimats, augsnes ipasibas (augsne ir
irdena un nesatur nekadus salus) un apiidenosana izmantota tdens kvalitate (arT tdeni nav salu) lauj
audzét §is vietgjas skirnes, kuru augli no tiem iegtitajam paprikas pulverim pieskir ipasu garsu.

Skirnes gar$u bagatina 7avésana diimos, jo apgabala klimatisko apstaklu dé] zavésana saulé nav iespé-
jams; ta pieskir paprikas pulverim raksturigo garSu un aromatu, ka ari loti noturigu krasu.

Vietgjo $kirnu izmanto$ana, zavéSana diimos un dzirnakmenu izmanto$ana, kas Laveras regiona darits
jau no XVII gadsimta, $aja apgabala razoto paprikas pulveri atskir no citviet pasaulé razotiem produk-
tiem, pieskir paprikas pulverim neatkartojamu raksturu; tadéjadi nosaukums “Pimentén de la Vera”
apzimé paprikas pulveri, kas raZots Kaseres ziemelos ar aprakstitajam metodém.

Kontroles iestade:

Nosaukums: Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Protegida «Piment6n de la Vera»

Adrese: Avda. de la Constitucién, 65
E-10400 Jaraiz de la Vera (Céceres)

Talrunis:  (34) 927 17 02 72
Fakss: (34) 927 17 02 72

E-pasts: info@pimentonvera-origen.com

Aizsargata cilmes vietas nosaukuma “Piment6én de la Vera” kontroles iestade atbilst standarta UNE-
EN 45.011 noteiktajam prasibam.

Markéjums: Katra razotaja izmantotais tirdzniecibas mark&ums jaapstiprina kontroles iestadei.
Markéjuma obligati jabiit $adai noradei: aizsargats cilmes vietas nosaukums “Pimentén de la Vera”.

Visu patérinam paredzéto paprikas pulveri, kam pieskirts aizsargats cilmes vietas nosaukums
“Pimentén de la Vera”, apzimé ar logotipu, kur$ registréts Regulativaja padomé un tai pieder, un ar
numurétu etiketi iepakojuma aizmuguré produktus bez logotipa un numurétas etiketes pardot
nedrikst. Numuréto etiketi var izmantot tikai vienu reizi.
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4.9. Valsts prasibas:

— 1970. gada 2. decembra likums Nr. 25/1970 par vinoguljiem, viniem un alkoholiskajiem dzérie-
niem (Estatuto de la Vifia, del Vino y de los Alcoholes) un ta noteikumi, kas apstiprinati ar 1972. gada
23. marta Karala dekrétu Nr. 835/1972.

— 1972. gada 28. marta Dekréts Nr. 835/1972, kas nosaka detalizétus Likuma Nr. 25/1970
ievieSanas noteikumus.

— 1994. gada 25. janvara rikojums, kas nosaka mijiedarbibu starp Spanijas tiesibu aktiem un Regulu
(EEK) Nr. 2081/92 attieciba uz lauksaimniecibas produktu un partikas produktu cilmes vietu
nosaukumiem un geografiskas izcelsmes noradém.

— 1999. gada 22. oktobra Karala dekréts Nr. 164399, ar ko noteikta procediira attieciba uz iesnie-
gumiem registracijai Kopienas aizsargato cilmes vietas nosaukumu un aizsargato geografiskas
izcelsmes norazu registra.



