C 128/18

Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis

1.6.2006.

Pieteikuma publikacija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par lauk-
saimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosau-
kumu aizsardzibu

(2006/C 128/05)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr. 510/2006
7. pantam. lebildumiem janonak Komisija seu ménesu laika no §is publikacijas dienas.

KOPSAVILKUMS

PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
Pieteikums registracijai saskana ar 5. pantu un 17. panta 2. punktu
“PAIO DE BEJA”
EK Nr. PT/0230/08.04.2002
ACVN () AGIN (X))

Sis kopsavilkums ir sagatavots tikai informacijai. Lai iegiitu pilnigas zinas, interesenti ir aicinati iepazities ar

pilnigu produkta specifikaciju, ko var sanemt vai nu 1. iedala noraditajas valsts iestades, vai Eiropas Komi-
sijas dienestos (').

1. Atbildigais dienests dalibvalstt

Nosaukums: Instituto de Desenvolvimento Rural e Hidrdulica

Adrese: Av. Afonso Costa, n.° 3, P-1949-002 Lisboa
Talrunis: (351) 218 44 22 00
Fakss: (351) 218 44 22 02
E-pasts: idrha@idrha.min-agricultura.pt
2. Grupa

Nosaukums: Cooperativa Agricola de Beja, CRL
Adrese: Rua Mira Fernandes, n.c 2
Apartado 14
P-7801-901 Beja
Talrunis: (351) 284 32 20 51

Fakss: (351) 284 32 28 97
E-pasts: coopagri.beja@mail.telepac.pt
Sastavs: razotajifparstradataji ( X ) citi ()

3. Produkta veids

Grupa 1.2. — galas izstradajumi

4. Specifikacijas sniegtais apraksts
(4. panta 2. punkta nosacijumu kopsavilkums)

4.1. Nosaukums:

“Paio de Beja”

() Eiropas Komisija, Lauksaimniecibas un lauku attistibas generaldirektorats, Lauksaimniecibas produktu kvalitates poli-

tikas nodala, B-1049 Brisele.
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4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Apraksts:

Ar ozolkoku viegli kiipinata desa, pagatavota no galas un cietajiem taukiem, kas iegiiti no Alentejano
Skirnes ctiku galas izcirtnu liemeniem. Galai un taukiem pievienota sals, maltie pipari, kaltéti, sasmal-
cinati kiploki, kimenes, paprika un pipari. Par apvalku izmantota dabiga salita ctikada. Ta ir liela
izmeéra desa ar taisnu, cilindrisku formu, garuma no 12 lidz 20 cm un no 6 lidz 15 cm diametra. Tas
arpuse ir spidiga un nedaudz nelidzena, iesarkana, ar baltiem plankumiem, ar nedaudz cietu vai cietu
konsistenci. Ta ir abos galos cie$i savita un sasieta ar kokvilnas diegu. Kad desa ir sagriezta, tas gala
izskatas iesarkana lidz roza ar baltiem plankumiem, un tas pildijums izskatas pilnigi viendabigs. Tauki
ir perlamutra krasa, aromatiski, ar patikamu garSu. Desai ir patikama, maiga, nedaudz sala un dazreiz
mazliet pikanta gara. Tai ir patikams, maigi dimakains aromats.

Geografiskais apgabals:

Geografiskais razoSanas apgabals izejvielam, ko izmanto Paio de Beja razo$ana, robezojas ar Abrantes,
Alandroal, Alcdcer do Sal (iznemot freguesia de Santa Maria do Castelo), Alcoutim, Aljezur (freguesias de
Odeceixe, Bordeira, Rogil un Aljezur), Aljustrel, Almodévar, Alter do Chdo, Alvito, Arraiolos, Arronches, Avis,
Barrancos, Beja, Borba, Campo Maior, Castelo Branco, Castelo de Vide, Castro Marim (freguesias de Odeleite
un Azinhal), Castro Verde, Chamusca, Coruche, Crato, Cuba, Elvas (iznemot freguesia de Caia un S. Pedro),
Estremoz, Evora, Ferreira do Alentejo, Fronteira, Gavido, Grandola (iznemot freguesia de Melides), Idanha-a-
Nova, Lagos (freguesia de Bensafrim), Loulé (freguesias de Ameixial, Salir, Alte, Benafim un Querenga),
Marvdo pasvaldibam. Mértola, Monchique (freguesias de Monchique, Marmelete un Alferce), Monforte,
Montemor-0-Novo, Mora, Moura, Mourdo, Nisa, Odemira (iznemot freguesias de Vila Nova de Mil Fontes
un S. Teotdnio), Ourique, Penamacor, Ponte de Sor, Portalegre, Portel, Redondo, Reguengos de Monsaraz,
Sabugal, Santiago do Cacém (iznemot freguesia de Santo André), Sardoal, Sdo Brds de Alportel, Serpa, Sines,
Silves (freguesias de S. Marcos, S. Bartolomeu de Messines un Silves) Sousel, Tavira, (freguesia de Cachopo),
Vendas Novas, Viana do Alentejo, Vidigueira, Vila Velha de Roddo un Vila Vicosa pasvaldibam ir dabiska
robeza ar Montado. Geografiskais apgabals, kur desas parstrada, nogatavina, sagrieZ un iesaino, robe-
zojas ar Beja pasvaldibu, nemot véra tas ipaSos laika apstaklus, izmantotas vietéjas razosanas metodes
un produkta organoleptiskas Ipasibas.

Izcelsmes apliecindajums:

Paio de Beja var razot tikai attiecigi licencétos parstrades uznémumos, kas atrodas geografiskaja apga-
bala, kur o desu razo, un kuram ir grupas izdota atlauja. Izejvielas ieglist no Alentejano cikam lopko-
pibas saimniecibas, kur aug ozoli un kuras atbilst intensivaim vai dalgji intensivam lauksaimniecibas
sistémam, un kur dzivniekus audzé arpus telpam. Dzivniekus registré ciltsgramata ka Alentejano ciikas.
Cukas kauj un to galu sadala licencétos uznémumos geografiskaja apgabala, kur razo desu. Grupa
pienacigi registré Paio de Beja lauku saimniecibas, lopkautuves, galas izcir§anas un raZoSanas uzpé-
mumus, un tie ir paklauti neatkarigai kontrolei. Ar §is sistémas palidzibu var pilniba izsekot produktu,
veicot izlases veida parbaudes, lai noteiktu produkta izcelsmi no lauku saimniecibas lidz katra
produkta pardosanai. Katram produktam vienmér ir numuréta sertifikacijas zime.

Razo$anas metode:

Alentejano ciiku galas atgriezumus, kas iegiiti no jostasvietas, stilbu un plecu dalas, un taukus meha-
niski vai manuali sasmalcina. Liesas galas proporcijai jabat vismaz 70— 90 %, un eso3o tauku saturam
jabtit 10 — 30 %. Kad gala ir sasmalcinata, to sajauc ar taukiem un iepriek$ Gdeni atskaiditam gars-
vielam, kas ir raksturigi $im apgabalam. legiito masu 1 lidz 2 dienas uzglaba saldétava, kuras tempe-
ratira neparsniedz 10°C un kuras mitruma limenis ir aptuveni 80/90 %. Tad maisijumu ievieto sali-
juma uzglabatos ciikadas apvalkos ta, lai desas ir ciesi pilditas un sasietas. Péc tam pilditas desas
kiipina. Sis process ilgst no vismaz 3 dienam lidz maksimali 12 dienam (5 lidz 10 dienas vasara un
8 lidz 12 dienas ziema). Desu pardod vai nu vesela veida, vai ari sagrieztu gabalos vai $kéleés, vienmér
iesainotu tas izcelsmes vieta. lesaino$anai izmanto Ipasu materialu, kas kontakta ar produktu ir nekai-
tigs un inerts. Produktu var iesainot normala vai kontroléta atmosféra vai vakuuma. Desu drikst griezt
un iesainot tikai geografiskaja razoSanas apgabala, lai nodro$inatu izsekojamibu un kontroli un
noverstu jebkadas produkta garsas un mikrobiologisko Ipasibu izmainas.
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4.6.

4.7.

4.8.

4.9.

Saikne:

Pirmas liecibas par ciikgalas izmantoSanu cilvéku uztura ir atrastas drupas Baixo Alentejo apgabala
netalu no dolmeniem un citiem megalitu pieminekliem un ir attiecinamas uz bronzas laikmetu.
Liectbas par $is galas patérinu $aja apgabala atrastas ari 4. gadsimta pirms Kristus dzimsanas, keltu
valdiSanas laika. Sis tautas sniedza vértigu ieguldijumu Baixo Alentejo apgabala €Sanas ieradumu daza-
dosana. Veélak, kad par So apgabalu valdija romiesi, ciikgalas patérins uztura palielinajas, ievérojot
romiesu tradicijas. Sie kolonizatori iepazina jaunas kulinarijas metodes: ciikas baroja ar ozolzilem, un
partikas razo$ana izmantoja aromatiskus augus. Pirmaja gadu tikstotl péc Kristus dzimsanas notika
musulmanu iebrukums. Tomér Korana likumi neietekméja vietéjas ierazas. Sa perioda galvenais
mantojums ir gar$vielu izmantosana vietgjo &dienu gatavos$ana. Gadsimtu laika saglabajusas vairakas
liecibas par ciiku barosanu ar ozolzilém no ozolu birzim. Ciikgala bija visvairak patérétais galas veids
Saja apgabala, vai nu svaiga vai konservéta veida. Dzivniekus turgja intensivas lopkopibas saimniecibas
un dazreiz kopienas ctkkatis, sauktas par “adiias”, kadas vél nesen bija atrodamas Alentejo apgabala.
Tadgjadi no sendienam lidz pat misdienam ctikgalai vienmeér ir bijusi unikala vieta Alentejo apgabala
vietgja virtuvé. Lidz ar nepiecieSamibu uzglabat cikgalu visu gadu attistijas desu pagatavoSana, un Paio
de Beja ir nozimigs $a produkta veids. Nobeiguma jamin tris pamatelementi, kas Paio de Beja saista ar
So apgabalu: izmantota gala ieglita no $§im apgabalam raksturigajam dzivnieku Skirném; dzivnieki ir
turéti §a apgabala ozolu birzis; galai ir Ipasa garSa, ko tai pieskir garSvielas un organoleptiskas
ipasibas, un unikals izskats, kas to atskir no citiem desu galas produktiem Alentejo apgabala.

Kontroles iestade:

Nosaukums: Certialentejo — Certificagdo de Produtos Agricolas, LDA

Adrese: Av. General Humberto Delgado, N.° 34 1.2 Esq
P-7000-900 Evora

Talrunis: (351) 266 76 95 64

Fakss: (351) 266 76 95 66

E-pasts: certialentejo@net.sapo.pt

“Certialentejo” iestade atzita par atbilstigu standarta 45011:2001 prasibam.
Marké&jums:

Markéjuma obligati jaieklauj $ads teksts: “PAIO de BEJA — Indicagdo Geogrdfica Protegida” un Kopienas
logo, un sertifikacijas zime, kura janorada produkta nosaukums, parbaudes iestade un sérijas numurs
(ciparu kods vai burtu un ciparu kods, lai nodrosinatu produkta izsekojamibu).

Valsts prasibas: —



