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Pieteikuma publikacija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par lauk-
saimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosau-
kumu aizsardzibu

(2006/C 128/03)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr. 510/2006
7. pantam. lebildumiem janonak Komisija seu ménesu laika no §is publikacijas dienas.
KOPSAVILKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
Pieteikums registracijai saskana ar 5. pantu un 17. panta 2. punktu
EXAIRETIKO PARTHENO ELAIOLADO “TROIZINIA”
(EK) Nr.: EL/0206/24.09.2001
ACVN (X ) AGIN ()
Sis kopsavilkums ir sagatavots tikai informacijai. Lai iegiitu pilnigas zinas, interesenti ir aicinati iepazities ar

pilnigu produkta specifikaciju, ko var sanemt vai nu 1. iedala noraditajas valsts iestades, vai Eiropas Komi-
sijas dienestos (').

1. Dalibvalsts atbildigais departaments:

Nosaukums: Lauku attistibas un partikas ministrija
Biologiskas lauksaimniecibas direktorats
ACN, AGN un GTI Produktu nodala

Adrese: Akharnon 29, GR-101 76 Athens
Talr.: (30) 210 823 20 25
Fakss: (30) 210 882 12 41
E-pasts: yg3popge@otenet.gr.

2. Pieteikuma iesniedzéja grupa:

Nosaukums: Opada [apayewyev ENatohadou Tpownviag (Trizinijas olivellas raZotaju grupa) Bezpelnas

asociacija.
Adrese: Galatas Trizinias, GR-180 20
Talr.: (30) 22980 26 140
Fakss: (30) 22980 22 602
E-pasts: rastoni@hol.gr.
Sastavs: Razotaji/parstradataji ( X ) Citi ()

3. Produkta veids:

1.5. grupa Ellas un tauki — neapstradata augstaka labuma olivella.

4. Specifikicija:
(prasibu apkopojums saskana ar 4. panta 2. punktu)

4.1. Nosaukums: Exairetiko partheno elaiolado “Troizinia”

() Eiropas Komisija, Lauksaimniecibas un lauku attistibas generaldirektorats, Lauksaimniecibas produktu kvalitates poli-

tikas nodala, B-1049 Brisele.
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4.2. Apraksts:

Neapstradata augstaka labuma olivella, kas izgatavota vai nu ekskluzivi no “Manaki” Skirnes, vai arl
kopa ar “Koroneiki” $kirni, kura neparsniedz 50 %.

Organoleptiskas Ipasibas
— Krasa: no dzeltenas lidz dzeltenzalai, atkariba no auglu gatavibas pakapes novacot.
— Garsa: patikama garsa ar saldu vai riigtu bazi (vairaku ménesu laika rigtums arvien mazinas) un
— Aromats: dominé tikko pliktu auglu aromats.
4.3. Geografiskais apgabals:

Apgabalu ieskauj Tirzinijas regiona administrativas robezas. Minétaja regiona tiek audzétas olivas un
pagatavota ella, un taja ir $adas pasvaldibas:

a) Methana (ieskaitot ari administrativos rajonus Kounopitsa, Kipseli un Megalokhorio),

b) Poros un

¢) Trizinia (Galatas un administrativie rajoni Ano Fanario, Driopi, Karatzas, Taktikoupoli un Trizinia).

4.4. Zcelsmes apliecinajums:

Noteiktaja apgabala notiek raZoSana, parstrade, iesainosana un iepildiSana pudelés. Audzetaji olivu
audzes registré registra, kas tiek pastavigi atjauninats. Ipasos registros registré ari parstrades un pudelu
piepildiSanas vietas. Sos registrus uztur un atjaunina Lauku attistibas direktorats, un katru gadu tiek
izzinots parstradato olivu daudzums un sarazotas olivellas daudzums. Sada veida visas ieinteresétas
personas tiek registrétas ipasa registra un rupigi kontrolétas, lai nodrosinatu, ka tas pilda savas saisti-

bas, lai savukart garantétu produkta izsekojamibu.

4.5. Razo$anas metode:

a) KultivéSanas panpémieni

Augsne apstradata mehaniski, bet herbicidi nav izmantoti.
25 % koku apliesanai izmantota §ltitene vai pilina§anas vai smidzinasanas sistéma.

Piemérotas atzaroanas, aplieSanas un méslodanas rezultata no katra koka ik gadus iegiist aptuveni
vienadu razu.

Méslosana un augu aizsardziba izmantotas saudzéjosas un videi draudzigas metodes (organiskais
méslojums, piekaramie olivu muskéraji, smidzinama ésma u. tml.).
b) Razas noviakSana

Gandriz visus auglus novac laika, kad to krasa mainas no zalas uz tumsi violetu. Razu novac laika
no novembra (augli vél nav pilnigi gatavi) lidz februarim, lielako dalu — decembri un janvari.
Olivas neatstdj kokos pargatavoties, jo tad zudis novaktas razas svars un tilpums, pasliktinasies
olivu aromats un ella kliis skabaka.

Razu parasti novac ar rokam vai tikai ar grabekliem; tas nak par labu produktu kvalitatei un oliv-
koku veselibai.

¢) Savaksana un glabasana

Nopliiktos auglus nekavéjoties iepako maisinos, kas izgatavoti no augu Skiedram (dzuta), tadgjadi
sekméjot gaisa cirkulaciju, un taja pasa diena nogada uz spiestuvi. Retos gadijumos, kad olivas
jauzglaba 24 stundas, maisinus novieto uz paliktniem zem jumta, kur tie tiek labi vedinati, bet ir
pasargati no saules stariem un lietus.
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d) Ekstrakcija
Procesam ir $adi posmi: olivu sanemsana, padeve, atlaposana, slapinasana ar tdeni, sagrieSana,
sajauksana, olivellas ekstrakcija no pastas, galiga atdaliSana.
Ir ievéroti visi attiecigie noteikumi par tiribu, grieSanas atrumu (17—19 apgriezieni mindtg),
griesanas laiku (20—30 min.) un galvenokart par temperatiiru, kas nekada zina nedrikst parsniegt
28—29°C.

e) PakoSana
Pirms laiSanas tirgli un pardoanas galapatérétajam, ella tiek uzglabata nerfiséjo$as cisternas un péc
tam iepildita 5 litru bundZas un tumsas krasas 0,1—T1 litra pudelés.
Galaprodukta iepakosana notiek tikai attiecigaja geografiskaja apgabala, lai aizsargatu produkta
kvalitati, nodrosinatu, lai galaproduktu varétu parbaudit, tapat nemot véra ekonomiskos parame-
trus un ieguvumus, kadi ir tad, ja galiga iepakosana ir notikusi attiecigaja regiona.
Visbeidzot — uzskata, ka visam raZosanas procesam janotiek attiecigaja geografiskaja apgabala, lai
nodrosinatu nosaukuma aizsardzibu un lai garantétu produkta kvalitati un autentiskumu.

4.6. Saite:

4.7.

Attieciga apgabala ella ir arkartigi kvalitativa, pateicoties galvenokart ipaSajai augsnei un laika apstak-
liem, izmantotajam kultivéSanas metodém, razas vakSanas metodei un laikam, ka ari parstradei un
iepakosanai, izmantojot tradicionalas un modernas metodes, kas ir tehniski un zinatniski pamatotas.

Apgabala kalnaina un pauguraina zeme (kur koki sanem neparasti intensivu apgaismojumu un tiek

labi védinati — kas ir izcilas kvalitates noteicosie faktori), mérenais nokrisnu daudzums (aptuveni
550 mm), siltas ziemas, relativi sausas un siltas vasaras (toties ar noderigajiem 15 % no gada kopéja
nokri§nu daudzuma), lielais saulesgaismas daudzums un vidgji spécigie ziemelu véji sekmé suligas
krasas un patikami izsmalcinatas garSas ellas ieguvi. Lai iegfitu ellu, kas ir dabigi caurspidiga un
aromatvielam bagata, loti svarigs priek$nosacijums ir nedaudz kritaina augsne ar neitralu vai nedaudz
sarmainu pH un parasti paaugstinata fosforu, kalija, bora u.c. elementu koncentracija.

Kontroles iestades:

A)

Nosaukums: Nopapyiakr Autodioiknon Adnvev — Ilepaidg (Aténu — Pireas prefektara)
Nopapyakd Awapépiopa ITetpaiag (Pireas Prefektiras rajons)
Pireju Lauksaimniecibas direktorats

Adrese: Aimosthenous 1, GR-185 31 Pireas

Talr.: (30) 210 412 47 72

Fakss: (30) 210 412 61 43

E-pasts: ul5614@minagric.gr

B)

Nosaukums: Lauksaimniecibas produktu akreditacijas organizacija (OPEGEP)

Adrese: Androu 1 & Patision, GR-112 57 Athens

Talr.: (30) 210 823 12 53

Fakss: (30) 210 823 14 38

E-pasts:

agrocert@otenet.gr
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4.8. Markéjums:

Produkta markéjuma jabut noradei “EEAIPETIKO ITAPOENO EAAIOAAAO” TPOIZHNIA “T1.O.IT" (neap-
stradata augstaka labuma Tirzinijas olivella ACN), ka ari Prezidenta dekréta Nr. 61/93 4. panta
8. punkta un Starpministriju lémuma Nr. 2823003/12.1.2004. minétajam noradém.

4.9. Valsts prasibas: Piemérojams ir Likums Nr. 2040/92, Prezidenta dekréts Nr. 61/93 un Starpminis-
triju lémums Nr. 2823003/12.1.2004.



