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KOMISIJAS ISTENOSANAS LEMUMS
(2019. gada 4. jiinijs)

par to, lai Eiropas Savienibas Oficialaja Vestnesi publicétu ar aizsargatu nosaukumu apziméta vina
nozares produkta specifikacijas grozijuma pieteikumu, kas minéts Eiropas Parlamenta un Padomes
Regulas (ES) Nr. 1308/2013 105. panta

(“Vigneti delle Dolomiti” | “Weinberg Dolomiten” (AGIN))
(2019/C 197/02)

EIROPAS KOMISIJA,
nemot véra Ligumu par Eiropas Savienibas darbibu,

nemot véra Eiropas Parlamenta un Padomes 2013. gada 17. decembra Regulu (ES) Nr. 1308/2013, ar ko izveido lauk-
saimniecibas produktu tirgu kopigu organizaciju un atce] Padomes Regulas (EEK) Nr. 922/72, (EEK) Nr. 234/79, (EK)
Nr. 1037/2001 un (EK) Nr. 1234/2007 (), un jo ipasi tas 97. panta 3. punktu,

ta ka:
(1) Italija saskana ar Regulas (ES) Nr. 1308/2013 105. pantu ir iesniegusi ar nosaukumu “Vigneti delle Dolomiti” |
“Weinberg Dolomiten” apziméta produkta specifikacijas grozijuma pieteikumu.

(2) Komisija ir parbaudijusi pieteikumu un secinajusi, ka Regulas (ES) Nr. 1308/2013 93.-96. pantd, 97. panta
1. punkta, 100., 101. un 102. panta izklastitie nosacjjumi ir ievéroti.

(3)  Lai batu iespgjams iesniegt iebilduma pazinojumus saskana ar Regulas (ES) Nr. 1308/2013 98. pantu, ar nosau-
kumu “Vigneti delle Dolomiti” | “Weinberg Dolomiten” apziméta produkta specifikacijas grozijuma pieteikums
batu japublicé Eiropas Savienibas Oficialaja Vestnest,

IR NOLEMUSI SADL
Vienigais pants

Ar nosaukumu “Vigneti delle Dolomiti” | “Weinberg Dolomiten” (AGIN) apziméta produkta specifikacijas grozijjuma pie-
teikums, kas iesniegts saskana ar Regulas (ES) Nr. 1308/2013 105. pantu, ir ieklauts $3 lémuma pielikuma.

Saskana ar Regulas (ES) Nr. 1308/2013 98. pantu iebildumus pret §a panta pirmaja dala minéto specifikacijas grozijumu
drikst celt divu ménesu laika no $a lémuma publicéSanas Eiropas Savienibas Oficialaja Veéstnest.

Briselé, 2019. gada 4. junija

Komisijas varda —
Komisijas loceklis

Phil HOGAN

(') OVL 347,20.12.2013., 671. Ipp.
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PIELIKUMS

PRODUKTA SPECIFIKACIJAS GROZIJUMA PIETEIKUMS
“VIGNETI DELLE DOLOMITI” | “WEINBERG DOLOMITEN"
PGI-IT-A0755-AM02
Pieteikuma iesniegsanas datums: 14.4.2015.
1. Grozijumam piemérojamie noteikumi

Regulas (ES) Nr. 1308/2013 105. pants — grozijums, kas nav maznozimigs

2. Grozijuma apraksts un pamatojums
2.1. Jaunu dzirkstosa vina kategoriju pievienosana

Grozijums attiecas uz $adu dzirksto$a vina kategoriju pievieno$anu:

— “dzirkstosais baltvins” un “dzirksto3ais sartvins”,

— “kvalitativs dzirkstosais baltvins” un “kvalitativs dzirkstosais sartvins”,
— “kvalitativs aromatiskais dzirkstosais baltvins”.

Pamatojums. Daudzus popularakos dzirksto§os vinus Trento provincé jau vairak neka gadsimtu razo, izmantojot
otrreizéjo raudzéSanu pudelg; salidzinosi nesen, 20. gs. 50. un 60. gados, daudzus dzirksto$os vinus — gan vairak-
skirpu vinus, gan vienskirnes vinus — saka razot, izmantojot otrreizgjo raudzésanu lielas tvertnés (Sarma (Charmat)
process). Patlaban Trento provincé vien ar $o metodi sarazo aptuveni 3,5 miljonus pudelu vina, un lielai dalai 33
vina piemit ipasibas, kas vajadzigas, lai izmantotu attiecigo AGIN.

Saja grozijuma pieteikuma tiek ierosinats iepriek§ minétajam segmentam noteikt augstaku aizsardzibas pakapi un
ciesaku saikni ar izcelsmes teritoriju, ieklaujot to ar AGIN “Vigneti delle Dolomiti” apziméta produkta specifikacija
un tada veida nodrosinot, ka uz $o segmentu attiecas tadi pasi noteikumi, kadus jau sen pieméro nedzirkstosiem un
pusdzirkstodiem viniem.

Lielako dalu dzirkstoso vinu, kuru raZosana izmanto Sarma procesu, izgatavo tikai dazi uznémumi. Gadijumos, kad
uzpémumu izlaide ir neliela, arvien izplatitaka klist prakse, ka parstradi to vajadzibam veic treie uzpémumi, jo
§ada veida raZosanai vajadzigo sistému un tehnologiju iegade vinsaimniecibam rada augstas investiciju izmaksas.
Tapéc arvien vairak vinsaimniecibu vélas savus vinus vél vairak pilnveidot, proti, parstradat tos dzirkstosajos vinos,
izmantojot otrreiz€jo raudzéSanu autoklavos.

Sa iemesla dé] tika ierosinats noteikt, ka vina parstradi dzirkstosaja vina jebkura vieta Venécijas un Lombardijas
regiona var veikt vinsaimniecibas, kas var pieradit, ka pédéjos piecos vina gados ir piekopusas ar AGIN “Vigneti
delle Dolomiti” apziméto vinu dariSanas tradicijas un/vai nodarbojusas ar to tradicionalo parstradi pusdzirkstosajos
vinos.

lespgja Siem produktiem pieskirt AGIN “Vigneti delle Dolomiti” ne vien sniegtu patérétajiem precizu noradi uz
geografisko izcelsmi, bet ari pamatotu produkta vértibas pieaugumu, kas atspogulotos ka augstaka pozicija cenu
diapazona, un ta rezultata tiktu pielagota gan cena par pudeli, gan attiecigi ari izmantoto vinogu vértiba.

Turklat noskirums, ko nodrosina AGIN “Vigneti delle Dolomiti”, dotu iespéju vietgjiem produktiem izcelties dazadu
anonimu vairakskirpu un vienskirnes dzirksto$o vinu klasta un atbrivoties no cenu politikas, ko uzspiez $adu pro-
duktu plasais piedavajums tirgi.

Sis grozijums attiecas uz produkta specifikacijas 2., 6. un 8. punktu un $adiem vienota dokumenta punktiem:
2.3. “Vinkopibas produktu kategorija”, 2.4. “Vinu apraksts”, 2.5.1. “Ipasas vindaribas metodes” un 2.8. “Saikne ar
geografisko apgabalu”.

2.2. Jaunu skirmpu ieklausana vinogu Skirpu kombinacija

Ar grozijumu vinogu $kirnu kombinacija tiek ieklautas turpmak noraditas vinogu $kirnes, kas nesen ieviestas attie-
cigajas provincés, kuras atrodas ar AGIN “Vigneti delle Dolomiti” apziméto vinu razosanas apgabala:

— ‘BRONNER (B)'/(Bolcano un Trento),

— ‘CARMENERE (N)'/(Bolcano),
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— ‘DIOLINOIR (N)/(Bolcano),

— ‘HELIOS (B)'/(Trento),

— JOHANNITER (B)/(Trento),

— ‘SOLARIS (BY/(Bolcano un Trento),

— ‘TURCA (N)'/(Trento).

Tapéc §is jaunas vinogu Skirnes ir pievienotas Skirném, kas attiecigajas provincgs jau ir atlautas.

lerosinatais grozijums ir Ipasi batisks tapéc, ka Siem Vitis vinifera un citu Vitis gints sugu starpsugu hibridiem pie-
mit dabiska noturiba pret galvenajiem vinogulaju patogéniem (neista miltrasa un ista miltrasa) un tapéc tas nav
jaapstrada ar kimikalijam; $1 konkréta ipasiba nozimé to, ka So skirnu vinogulajus audzé galvenokart tuvu jutigam
teritorijam, pieméram, skolam, apbivétam teritorijam, sporta objektiem, velomarsrutiem u. c.

Tapéc, nemot veéra §is vidiskas Ipasibas, ar attiecigo Skirnu vinkokiem apstaditas platibas palielinaganos un $o inova-
tivo $kirnu vinifikacija iegtitos labvéligos rezultatus, $a grozijuma meérkis ir ari Siem produktiem nodrosinat vaja-
dzigo atpazistamibas un aizsardzibas limeni.

lespéja vinus ar §o AGIN laist tirgfi, uz etiketes noradot minétas vinogu 3kirnes, paaugstinatu ari $o vinu vértibu.

lespéja $is vinogu Skirnes noradit uz etiketes kopa ar geografiskas izcelsmes noradi “Vigneti delle Dolomiti”
paaugstinatu atsevisku produktu vértibu. Japatur prata, ka reizém $is vinogu Skirnes ir patérétajiem mazpazistamas
vai patérétaji tas nenoverté, jo lidz $im tas nevaréja noradit uz attiecigo vinu etiketes.

Sis grozijums attiecas uz produkta specifikacijas 2. punktu un vienota dokumenta 2. iedalas 2.7. punktu “Galvenas
vina vinogu $kirnes”.

.3. Tadu vinu raZosana, uz kuru etiketes noraditas vin Skirnes ‘Bianchetta Trevigiana’ vai ‘Pavana
2.3. Tadu vinu raZo kuru etiketes noradit ogu Skirnes ‘Bianchetta Trevigiana’ vai ‘Pavana’

Kategorijas “vins” un “pusdzirkstosais vins” ir jaieklauj tadi vinu veidi, uz kuru etiketes noraditas sadas vinogu
skirnes:

— ‘BIANCHETTA TREVIGIANA (B),
— ‘PAVANA (N).

Pamatojums. Ierosinatais grozijums dod iesp&u raZzot vinus no vinogu $kirném ‘Bianchetta Trevigiana’ un ‘Pavana’
un $§is vinogu $kirnes noradit uz etiketes saskana ar attiecigajiem Eiropas Savienibas noteikumiem.

Tas iesp&jams tapéc, ka attiecigas vinogu $kirnes jau ir ieklautas vinogu $kirnu kombinacija, kas noteikta ar AGIN
“Vigneti delle Dolomiti” apziméta produkta specifikacija, attiecigi, par baltvinu un sarkanvinu/sartvinu razoSanu;
tatad $a grozjjuma merkis ir nodrosinat iespéju razotaju interesés minétas divas vinogu $kirnes noradit uz attiecigo
vinu etiketes.

Saja vienota dokumenta iedala abas ieprieks minétas vinogu skirnes nav ieklautas to vinogu $kirnu saraksta, kuras
aizliegts noradit uz etiketes.

Sis grozijums attiecas uz produkta specifikacijas 2. punktu un vienota dokumenta 2. iedalas 2.9. punktu “Papildu
nosacijumi’.

2.4. Atkapes, kas Jauj vinu dzirkstosaja vind un pusdzirkstoSaja vina parstradat kaiminu regionos

Produkta specifikacija jau ir paredzéta iespgja parastos vinifikacijas procesus nedzirkstoso vinu razoSanai veikt kai-
minu regionos (visa Venécijas un Lombardijas regiona), ja attiecigas vinsaimniecibas var pieradit, ka pédgjos piecos
vina gados bez partraukumiem piekopusas ar AGIN “Vigneti delle Dolomiti” apzimetu vinu raZo$anas tradicijas.

$a grozijuma mérkis ir laut vinu parstradat pusdzirkstosaja un dzirksto$aja vina taja pasa apgabald, kura atlauta
nedzirkstoo vinu dariSana.

Pamatojums. Iespgja vinu dzirksto$aja un pusdzirkstoaja vina parstradat kaiminu regionos ir saskaniga un pama-
tota ar faktu, ka parastos vindaribas procesus drikst veikt Sajos regionos (ka tas specifikacija jau noteikts). Janem
véra, ka $adi procesi netiek uzskatiti par pécvinifikacijas posmiem, bet gan drizak par vina razoSanas procesa neat-
nemamu sastavdalu, un tapéc to var veikt tikai noteiktaja vina raZoSanas apgabala.
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Gadijumos, kad uznémumu pusdzirksto$o un dzirksto$o vinu izlaide ir neliela, arvien izplatitaka klast prakse, ka
parstradi to vajadzibam veic treSie uznémumi, jo $ada veida raZoSanai vajadzigo sistému un tehnologiju iegade
vinsaimniecibam rada augstas investiciju izmaksas. Ta ir parasta prakse, ka viet§jie raZotaji ladz uzpémumiem no
kaiminos eso$a Venécijas un Lombardijas regiona veikt $adu parstradi, jo ipasi tad, ja izlaides apjoms ir neliels.

Sis grozijums attiecas uz produkta specifikacijas 5. punktu un vienota dokumenta 2. iedalas 2.9. punktu “Papildu
nosactgjumi’.
2.5. Vinu un vinogu misas jaukSanas vindaribas metode

Dokumenta dala par vindarbibas metodi, kas ietver vinu un vinogu misas jauk3anu, ari izmantojot produktus, kuru
izcelsme ir arpus noteikta apgabala (lidz 15 %), ir parformuléta, lai izslegtu iespgju pat tikai daléji izmantot vinus,
kas iegiiti no vinogu $kirném, kuras neaudzé Trento, Bolcano un Belluno province.

Pamatojums. Grozijuma mérkis ir nodro$inat uznéméjiem precizaku informaciju, tacu salidzinajuma ar iepriek$éjo
specifikaciju grozita specifikacija vairak ierobeZo iespgjas izmantot tradicionalo jauksanas metodi. Konkréti, grozi-

juma meérkis ir noveérst to, ka jaukSanas metode, kura izmanto vinogu $kirnes, ko nevar audzét minétaja apgabala,
negativi ietekmé attiecigo vinu ipasibas un tiem raksturigas pazimes.

Sis grozijums attiecas uz produkta specifikcijas 5. punktu un vienota dokumenta 2. iedalas 2.5.1. punktu “Ipasa
vindaribas metode”.

VIENOTS DOKUMENTS
1. Registréjamais nosaukums

Vigneti delle Dolomiti
Weinberg Dolomiten

2. Geografiskas izcelsmes norades veids

AGIN - aizsargata geografiskas izcelsmes norade

3. Vinkopibas produktu kategorijas
1. Vins

4.  Dzirkstosais vins

5.  Kvalitativs dzirkstosais vins

6. Kvalitativs aromatiskais dzirkstosais vins

8.  Pusdzirkstosais vins

15. Vins no vélu novaktam, izZzuvu$am vinogam
16. Pargatavu vinogu vins

4. Vina vai vinu apraksts

- -

“Vigneti delle Dolomiti Bianco” vini, kas ietilpst kategorija “vins” un “pusdzirkstosais vins”, ar vienas vai divu vinogu Skirnu
noradi vai bez tds

Sie dazada veida baltvini ir dazadas krasas — no salmu dzeltenas lidz zeltaini dzeltenai, dazreiz ar gaisi zalu vai vara
nokrasu, ka tas ir, pieméram, ‘Pinot Grigio’ gadijuma.

Viniem piemit izsmalcinats aromats ar auglu niansém, kas parasti raksturiga vina dari$ana izmantotajai galvenajai
vinogu $kirnei, ta¢u tiem piemit ari kalnu produktu tipiska individualitate.

Vinu gar$a var sniegties no sausas lidz saldai, ta ir harmoniska, labi strukturéta un aromatiska, ka ari labi lidzsva-
rota spirta satura un skabuma zina.
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Pusdzirksto$a baltvina gadijuma oglekla dioksida klatbiitne pastiprina vina svaigumu un dzivigumu.

Patérinam nodotiem baltviniem, uz kuru etiketes noradits vienas vai divu vinogu kirnu nosaukums, papildus
ieprieks aprakstitajam Ipasibam piemit arl tas attiecigas vinogu Skirnes vai Skirnu organoleptiskas ipasibas, no
kuram vins iegiits.

Minimala kopéja spirta tilpumkoncentracija: 10 %.

Minimalais bezcukura ekstrakta saturs: 14,0 g/l.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums izteikts vinskabé — 3,5 grami uz litru

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Analitiskie parametri, kas $aja tabula nav noraditi, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajiem limitiem.

-« =

“Vigneti delle Dolomiti Rosato” vini, kas ietilpst kategorija “vins” un “pusdzirkstoSais vins”, ar vienas vai divu vinogu Skirnu
noradi vai bez tds

Sie sartvini ir lietosanai gatavu dzérienu produktu grupa, kurus iegiist galvenokart no vinogu skirném ‘Schiava’,
‘Merlot’ un ‘Teroldego’.

Siem viniem piemit dazadas intensitates sartums atkariba no vindaribas procesa un no t3, cik ilgi tie bijusi saskare
ar vinogu mizinam.

Aromats ir maigs un izsmalcinats ar pattkamam auglu niansém.

Garsa ir svaiga un harmoniska, ar lidzsvarotu skabumu un var sniegties no sausas lidz saldai.

Pusdzirksto$a vina gadijuma oglekla dioksida klatbiitne pastiprina vina svaigumu un dzivigumu.

Patérinam nodotiem sartviniem, uz kuru etiketes noradits vienas vai divu vinogu skirnpu nosaukums, papildus
ieprieks aprakstitajam Ipasibam piemit arl tas attiecigas vinogu Skirnes vai Skirnu organoleptiskas ipasibas, no
kuram vins iegiits.

Minimala kopéja spirta tilpumkoncentracija: 10 %.

Minimalais bezcukura ekstrakta saturs: 15,0 g/l.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums izteikts vinskabé — 3,5 grami uz litru

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)
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Analitiskie parametri, kas $aja tabula nav noraditi, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajiem limitiem.

[

“Vigneti delle Dolomiti Rosso” vini, kas ietilpst kategorija “vins” un “pusdzirkstoais vins”, ar vienas vai divu vinogu Skiru
noradi vai bez tds

Sie vini ir dazadas intensitites rubinsarkana krasa, izturétam vinam daZreiz var biit oranza nokrasa. To aromats ir
vinam raksturigs, reizém &teriski piesatinats vai auglains; atkariba no raZo$ana izmantotas vinogu $kirnes viniem
var biit dazadas intensitates auglu aromati, kas izturétam vinam var bt Joti izteikti.

Garsa ir harmoniska, pilnmiesiga, reizém riigtena un spéciga, ta var sniegties no sausas lidz saldai.

Sarkanvinam “Novello” piemit aromati un gar3as, ko rada Ipass vindaribas panémiens: maceracija oglekla dioksida
vidg, kas pastiprina vinam raksturigo gar§u un vinogu $kirnei raksturigas nianses.

Pusdzirksto$a vina gadijuma oglekla dioksida klatbiitne pastiprina vina dzivigumu.

Patéripam nodotiem sarkanviniem, uz kuru etiketes noradits vienas vai divu vinogu $kirnu nosaukums, papildus
iepriek§ aprakstitajam ipasibam piemit ari tas attiecigas vinogu Skirnes vai Skirpu organoleptiskas ipasibas, no
kuram vins iegiits.

Minimala kopégja spirta tilpumkoncentracija:
— “Vino Novello” tipa viniem 11 %,
— citiem viniem 10 %.

Minimalais bezcukura ekstrakta saturs: 18,0 g/l.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums izteikts vinskabé — 3,5 grami uz litru

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Analitiskie parametri, kas $aja tabula nav noraditi, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajiem limitiem.

“Vigneti delle Dolomiti Bianco” vini, kas ietilpst 15. un 16. kategorija, a7 vini ar tradicionalo apzimejumu “Passito” vai
“Vino Passito”, bez vinogu Skirnes norades

Siem viniem piemit lieliska individualitate un raksturs. To krasa sniedzas no zeltaini dzeltenas lidz dzintaranai.
Aromats ir izsmalcinats un maigs, ar izteiktam vélu novaktu, izZuvusu vinogu niansém, reizém vircots.

Viniem piemit pilniga un harmoniska garSa, kas raksturiga vélu novaktu, izZuvusu vinogu vinam, dazkart ar spir-
totu piegar$u, gar§a var sniegties no sausas lidz saldai.

Minimala kopéja spirta tilpumkoncentracija: 16 %.

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija: 9,0 % (vins no velu novaktam, izzuvusam vinogam) un 12,0 % (par-
gatavu vinogu vins).

Minimalais bezcukura ekstrakta saturs: 14,0 g/l.
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Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais kopéjais skabums izteikts vinskabé — 3,5 grami uz litru

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Analitiskie parametri, kas $aja tabula nav noraditi, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajiem limitiem.

“Vigneti delle Dolomiti Rosato” vini, kas ietilpst 15. un 16. kategorija, ar vini ar tradicionalo apzimejumu “Passito” vai
“Vino Passito”, bez vinogu Skirnes norades

Siem viniem piemit lieliska individualitate un raksturs. Tie ir dazadas intensitates sarta krasa, dazkart ar oranzu
nokrasu.

Aromats ir izsmalcinats un maigs, ar izteiktam vélu novaktu, izZuvusu vinogu niansém, reizém vircots.

Viniem piemit pilniga un harmoniska gar3a, kas raksturiga vélu novaktu, izzuvusu vinogu vinam, dazkart ar spir-
totu piegarSu, garsa var sniegties no sausas lidz saldai.

Minimala kopéja spirta tilpumkoncentracija: 16 %.

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija: 9,0 % (vins no vélu novaktam, izzuvu$am vinogam) un 12,0 % (par-
gatavu vinogu vins).

Minimalais bezcukura ekstrakta saturs: 15,0 g/l.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums izteikts vinskabé — 3,5 grami uz litru

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Analitiskie parametri, kas 3aja tabula nav noraditi, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajiem limitiem.

“Vigneti delle Dolomiti Rosso” vini, kas ietilpst 15. un 16. kategorija, ari vini ar tradicionalo apziméjumu “Passito” vai “Vino
Passito”, bez vinogu Skirnes norades

Siem viniem piemit lieliska individualitate un raksturs. Vini ir granatsarkana krasa, reizém ar oranzu nokrasu.
Aromats ir izsmalcinats un maigs, ar izteiktam vélu novaktu, izZuvu$u vinogu niansém, reizém vircots.

Viniem piemit pilniga un harmoniska garsa, kas raksturiga vélu novaktu, izzuvu$u vinogu vinam, dazkart ar spir-
totu piegarSu, garsa var sniegties no sausas lidz saldai.

Minimala kopéja spirta tilpumkoncentracija: 16 %.
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Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija: 9,0 % (vins no vélu novaktam, izzuvu$am vinogam) un 12,0 % (par-
gatavu vinogu vins).

Minimalais bezcukura ekstrakta saturs: 18,0 g/l.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais kopé&jais skabums izteikts vinskabé — 3,5 grami uz litru

Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos litra)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Analitiskie parametri, kas $aja tabula nav noraditi, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajiem limitiem.

=«

“Vigneti delle Dolomiti Bianco” vini, kas ietilpst 4. kategorija “dzirkstosais vins”, 5. kategorija “kvalitativs dzirkstosais vins”
un 6. kategorija “kvalitativs aromatiskais dzirkstosais vins”, ar vienas vai divu vinogu Skirnu noradi vai bez tas

Dzirkstosajam vinam ir raksturiga dziviga un noturiga puto$anas un krasa, kas sniedzas no salmu dzeltenas lidz
zeltaini dzeltenai ar gaisi zalu nokrasu. Vinam ipasi raksturiga izsmalcinatiba un elegance. Tam ir Ipass, maigs un
izsmalcinats aromats ar rauga niansi; kvalitativam aromatiskajam dzirksto$ajam vinam piemit vinogu Skirnei
‘Moscato Giallo’ raksturigais aromats. Garsa ir maiga, dziviga un attiecigajai vinogu $kirnei raksturiga; cukura satura
zina gar$a var bt no sausas lidz saldai, proti, ar noradi no “brut nature” lidz “sweet”. Patérinam nodotiem dzirksto-
Sajiem baltviniem un kvalitativiem dzirksto$ajiem baltviniem, uz kuru etiketes noradits vienas vai divu vinogu
skirnu nosaukums, papildus ieprieks aprakstitajam Ipasibam piemit ari tas attiecigas vinogu Skirnes vai $kirpu orga-
noleptiskas ipasibas, no kuram vins iegiits. Kvalitativam aromatiskajam dzirkstoajam vinam ar vinogu Skirnes
noradi vai bez tas ir japiemit vinogu $kirnes ‘Moscato Giallo’ organoleptiskajam ipasibam un ir jabit pilniba iegi-
tam no §Is vinogu $kirnes. Minimala kopégja spirta tilpumkoncentracija: 11,0 %.

Minimala faktiska spirta tilpumkoncentracija: 10,5 % (dzirkstoSais vins un kvalitativs dzirksto$ais vins) un 6,0 %
(kvalitativs aromatiskais dzirkstosais vins).

Minimalais kopéjais skabums: izteikts vinskabe — 4,5 g/l (dzirkstosais vins un kvalitativs dzirkstoSais vins), 5,0 g/l
(kvalitativs aromatiskais dzirkstosais vins).

Minimalais bezcukura ekstrakta saturs: 14,0 g/l.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais kopé&jais skabums izteikts vinskabé — 4,5 grami uz litru

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Analitiskie parametri, kas $aja tabula nav noraditi, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajiem limitiem.
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=«

“Vigneti delle Dolomiti Rosato” vini, kas ietilpst 4. kategorija “dzirkstoSais vins” un 5. kategorija “kvalitativs dzirkstoSais
vins”, ar vienas vai divu vinogu Skirnu noradi vai bez tas

Dzirksto$ajam vinam ir raksturiga dziviga un noturiga putoSanas un dazadas intensitates sartums. Vinam ipasi rak-
sturiga izsmalcinatiba un elegance.

Tam ir Tpass, maigs un izsmalcinats aromats ar rauga niansi.

Garsa ir maiga, dziviga un attiecigajai vinogu Skirnei raksturiga; cukura satura zina gar$a var biit no sausas lidz
saldai, proti, ar noradi no “brut nature” lidz “sweet”.

Patéripam nodotiem dzirkstoSajiem sartviniem un kvalitativiem dzirkstosajiem sartviniem, uz kuru etiketes noradits
vienas vai divu vinogu $kirnu nosaukums, papildus ieprieks aprakstitajam ipasibam piemit ar tas attiecigas vinogu
Skirnes vai $kirnu organoleptiskas Ipasibas, no kuram vins iegiits.

Minimala kopéja spirta tilpumkoncentracija: 11 %.

Minimalais bezcukura ekstrakta saturs: 14,0 g/l.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 10,5 %.

Minimalais kopéjais skabums izteikts vinskabé — 4,5 grami uz litru

Maksimalais gaisto3ais skabums (miliekvivalentos litra)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Analitiskie parametri, kas $aja tabula nav noraditi, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajiem limitiem.

5. Vindaribas metodes
a)  Galvenas vindaribas metodes
Vinu un vinogu misas jauk$anas vindarbibas metode
Attiecigie vindaribas metodes ierobezojumi
Saskana ar attiecigajiem Eiropas Savienibas tiesibu aktiem produkta specifikacija atlauj vinogu misas un vinus lidz
15 % apmeéra jaukt ar vinogu misu un viniem ari no citiem Italijas vinogu audzé$anas apgabaliem, ar nosacijumu,

ka tie iegiiti no nearomatiskam vinogu $kirném, kas klasificétas ka “piemerotas audzéSanai” Belluno, Bolcano un
Trento provincé vai tadas, kuru piemeérotiba audzésanai $aja provincés “tiek novérota”.

Vindaribas metode, kas ietver parstradi dzirksto$aja vina, izmantojot otrreizéjo raudzé$anu
autoklavos

Attiecigie vindaribas metodes ierobezojumi
Parstrade dzirkstosaja vina ir atlauta, izmantojot tikai otrreiz€jo raudzésanu lielas tvertnés (autoklavos).

b)  Maksimalas raZas

”

“Vigneti delle Dolomiti Bianco”, “Vigneti delle Dolomiti Rosato” un “Vigneti delle Dolomiti Rosso” vini bez vinogu
skirnes norades:

23000 kg vinogu no hektara.
“Vigneti delle Dolomiti” vini, ko iegiist no vinogu $kirnes ‘Moscato Rosa’:

12 000 kg vinogu no hektara.
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“Vigneti delle Dolomiti” vini ar citu atlautu vinogu $kirnu noradi:
19 500 kg vinogu no hektara.

6. Noteiktais geografiskais apgabals

Ar nosaukumu “Vigneti delle Dolomiti” apziméto vinu dariSana izmantotas vinogas ieglist visa Trento un Bolcano
autonomas provinces teritorija un Venécijas regiona eso$as Belluno provinces teritorija; visas minétas provinces ir
dala no ES C I (B) vinogu audzéSanas zonas.

7. Galvenas vina vinogu Skirnes

‘Cabernet Franc N.” — ‘Cabernet’

‘Cabernet Sauvignon N." — ‘Cabernet’

‘Carmenére N." — ‘Cabernet’

‘Carmeneére N.” — ‘Cabernet Italiano’

‘Carmenére N.” — ‘Cabernet Nostrano’

‘Casetta N.

‘Chardonnay B.

‘Franconia N.’

‘Goldtraminer B.

‘Gosen N.

‘Groppello di Revo N.” — ‘Groppello’

‘Kerner B.

‘Lagarino B/

‘Lambrusco a Foglia Frastagliata N.” — ‘Enantio N
‘Lambrusco a Foglia Frastagliata N.” - ‘Lambrusco’
‘Manzoni Bianco B.” - ‘Incrocio Manzoni 6.0.13 B.
‘Maor B

‘Merlot N.’

‘Moscato Giallo B.” — ‘Goldmuskateller’

‘Moscato Giallo B." — ‘Moscato’

‘Moscato Giallo B — ‘Moscatellone’

‘Moscato Rosa Rs.” — ‘Moscato delle Rose’
‘Moscato Rosa Rs.” — ‘Rosen Muskateller’

‘Miiller Thurgau B.” — ‘Riesling x Sylvaner’
‘Nosiola B.’

‘Paolina B.

‘Pavana N.
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‘Petit Verdot N’

‘Pinot Bianco B.” — ‘Pinot’

‘Pinot Bianco B.” — ‘Pinot Blanc’
‘Pinot Bianco B." — ‘Weissburgunder’
‘Pinot Bianco B." — ‘Weif§ Burgunder’
‘Pinot Bianco B." — ‘WeifSburgunder’
‘Pinot Grigio’ — ‘Grauburgunder’
‘Pinot Grigio’ — ‘Grauer Burgunder’
‘Pinot Grigio’ — ‘Pinot’

‘Pinot Grigio’ — ‘Pinot Gris’

‘Pinot Grigio’ — ‘Ruldnder’

‘Pinot Nero N.” — ‘Blauer Spatburgunder’
‘Pinot Nero N.” - ‘Pinot’

‘Pinot Nero N.” — ‘Pinot Noir’

‘Pinot Nero N." — ‘Spitburgunder’
‘Pinot Nero N." — ‘Blauburgunder’
‘Rebo N

‘Rossara N.

‘Saint Laurent N.

‘Sauvignon B.” — ‘Sauvignon Blanc’
‘Schiava Gentile N.” — ‘Kleinvernatsch’
‘Schiava Gentile N.” — ‘Mittervernatsch’
‘Schiava Gentile N.” — ‘Schiava’
‘Schiava Gentile N.” — ‘Vernatsch’
‘Schiava N.’

‘Schiava Grigia N." — ‘Grauvernatsch’
‘Schiava Grigia N." — ‘Schiava’
‘Schiava Grigia N." — ‘Vernatsch’
‘Schiava Grossa N.” — ‘Edelvernatsch Gr’
‘Schiava Grossa N.” — ‘GroRvernatsch’
‘Schiava Grossa N.” — ‘Schiava’

‘Schiava Grossa N." — ‘Vernatsch’
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‘Sennen N.

‘Sylvaner Verde B.” — ‘Griiner Sylvaner’
‘Sylvaner Verde B.” — ‘Silvaner’
‘Sylvaner Verde B.” — ‘Sylvaner’
‘Syrah N." — ‘Shiraz’

‘Teroldego N.’

‘Verdealbara B.

‘Bronner B.

‘Helios B

‘Johanniter B.’

‘Solaris B.

‘Turca N.

‘Turca N.” — ‘Serbina N.’

‘Lagrein N.

‘Marzemino N.” — ‘Berzamino’
‘Marzemino N.” — ‘Berzemino’
‘Meunier N.

‘Negrara N.

‘Riesling Italico B.” — ‘Riesling’
Riesling Italico B." — ‘Welschriesling’
‘Riesling Renano B.” — ‘Rheinrieseling’
‘Riesling Renano B.” — ‘Riesling’
‘Traminer Aromatico Rs." — ‘Gewiirztraminer’
‘Trebbiano Toscano B." — ‘Procanico’
‘Trebbiano Toscano B." — ‘Trebbiano’
‘Trebbiano Toscano B." — ‘Ugni Blanc’
‘Veltliner B. — ‘Gruner Veltliner’
‘Moscato Giallo B." — ‘Moscatello’
‘Moscato Giallo B." - ‘Muscat’
‘Moscato Giallo B.” — ‘Muskateller’
‘Malvasia Nera Lunga N." — ‘Malvasia’

‘Malvasia N.” — ‘Malvasier’
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‘Malvasia N." — ‘Roter Malvasier’
‘Petit Manseng B.’
‘Portoghese N.” — ‘Blauer Portugieser’
‘Portoghese N.” — ‘Portugieser’
‘Tannat N.’
‘Tempranillo N
‘Viogner B.
‘Zweigelt N’
‘Diolinoir N
‘Barbera N.
‘Bianchetta Trevigiana B." — ‘Bianchetta’
‘Malvasia Istriana B.” — ‘Malvasia’
‘Marzemina Grossa N." — ‘Marzemina Bastarda’
‘Marzemina Bianca B. — ‘Marzemina’
‘Moscato Bianco B.’ — ‘Gelber Muskateller’
‘Moscato Bianco B." — ‘Moscatello’
‘Moscato Bianco B.” — ‘Moscatello’
‘Moscato Bianco B.” — ‘Moscatellone’
‘Moscato Bianco B.” — ‘Moscato’
‘Moscato Bianco B. — ‘Muscat’
‘Moscato Bianco B." — ‘Muskateller’
‘Glera B." — “Serprino’
‘Glera Lunga B.” — ‘Glera’
‘Glera Lunga B. - ‘Serprino’
‘Tocai Friulano B.” — ‘Tai’
‘Trevisana Nera N.

8.  Saiknes vai saiknu apraksts

“Vigneti delle Dolomiti”, visas kategorijas (1., 4., 5., 6., 8., 15. un 16. kategorija)

Saiknei relevantie dabas faktori

Apgabals aptver Trentino, Alto AdidZes un Belluno provinci Venécijas regiona un atrodas Dolomitalpos, kas ir
neparasta kalnu gréda un UNESCO pasaules mantojuma objekts. Apgabals ir lielakoties kalnains vai paugurains, un
ta geologija ir daudzveidiga, jo $aja apgabala eso$ajiem kalniem ir dazada geologiska izcelsme; lielako teritoriju

aiznem Dolomitalpi.
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Apgabala valda parejas tipa klimats, proti, klimats, kas no puskontinentala pariet alpinaja; aukstakie ménesi ir zie-
mas méne$i, bet siltakie — jalijs un augusts. Vidgjais nokrisnu daudzums ir 1 000 mm gada, un nokrisnu sadaljjums
ir Vidusjiras regionam tipisks, proti, liclakais nokrisnu daudzums ir pavasari un rudeni. Pietickams nokrisnu dau-
dzums un izcilas Gdens rezerves, ko nodrosina daudzajos kalnos kiistoSais sniegs, nodrosina to, ka augsne satur
pietickami daudz tidens. Dolomitalpu geografiska atrasanas vieta, ka ari parejas tipa klimats (klimats, kas no medi-
terana pariet alpinaja) AGIN “Vigneti delle Dolomiti” vinogu audzéSanas apgabala rada unikalu vidi un taja raZoto
vinu padara ipasu.

Augsne sastav galvenokart no kalkakmens $kembam un satur daudz akmenu, tapéc ir nodrosinata laba augsnes
notece un aeracija. Sadas augsnes parasti atrodamas uz kalkakmens $kembam vidéji augstas lidz augstas aluvialo
izneses konusu vietas. Nogazu zemakajas dalas augsnes satur mazak akmenu. Dazos zemienu apgabalos ir kolu-
vialo nogulumu slani, uz morénas nogulumiem izveidojusas augsnes vai fluvialas grants slani. Apgabala sastopama
arl augsne ar citadu geologisko izcelsmi, pieméram, Valle di Cembra ieleja (porfiriska), Val d’Isarco ieleja (metamorfa
un kristaliska) un Vallagarina ielejas vidusdala (bazaltiska).

Saiknei relevantie vésturiskie faktori un cilvékfaktori

Vinogulaji un vins vienmer ir bijusi dala no apgabala kultiiras mantojuma; to pierada neskaitami arheologiskie atra-
dumi un dokumenteti vésturiskie pieradijumi par periodu no bronzas laikmeta lidz miisdienam. Vairakus gadsimtus
viss apgabals bija arT dala no Austroungarijas Imperijas, un vairakas $is impérijas administrativas un kultaras tradi-
cijas ir saglabajusas lidz pat masdienam. Taksto§ gados, kops cilvéces vésture ir ciesi saistita ar vinogu audzéanu,
starp tam izveidojusas nesaraujamas saiknes, kas atspogulojas ne vien vietéja kultiira un tradicionalajas lauksaim-
niecibas un vindaribas praksés, bet arl plasakas un netiesi saistitas kultiiras jomas, tadas ka maksla un gastronomija.
1874. gada tika nodibinats San Michele allAdige Lauksaimniecibas institiits, un tas iz3kirosi un paliekosi ietekméja
vinogu audze$anu, vina razoSanu un vina kultiiru kopuma 3aja regiona, jo $is institiits kluva par ipasi nozimigu
macibu, zindSanu un izglitibas avotu $aja nozaré. Moderno vinkopibu loti batiski ir ietekméjuas zinasanas un jau-
nie vinogu audzé$anas un vindaribas panémieni, ko $is institiits izplatijis kopa ar Conegliano skolu. Bitisku ieguldi-
jumu devusi arT apgabala vinkopji, kas ieviesu$i vina darzu apsaimniekoSanas procesus un metodes, kuras apvieno
vidiskas un ekonomiskas ilgtspéjas principus un inovativas vindaribas tehnologijas.

“Vigneti delle Dolomiti”, kategorija “Vins”

Turpindjuma sniegta informacija par produktu ipaso kvalitati, kas saistita ar geografisko izcelsmi, un par célonisko
saikni ar geografiska apgabala dabas faktoriem un cilvekfaktoriem.

Dazada veida baltvini ir dazadas krasas — no salmu dzeltenas lidz zeltaini dzeltenai, reizém ar gaisi zalu vai vara
nokrasu, ka tas ir, pieméram, ‘Pinot Grigio’ gadjjuma. Viniem ir raksturigs viegls, izsmalcinats aromats ar auglu
niansém, kas parasti raksturigas vina dariSana izmantotajai galvenajai vinogu Skirnei; jo ipasi tas attiecas uz tadam
aromatiskajam vai pusaromatiskajam skirném ka ‘Muller Thurgau’ un ‘Sauvignon’. Vinu gar$a sniedzas no sausas
lidz saldai un ir harmoniska, labi strukturéta, svaiga un aromatiska.

Sartviniem, jo Ipasi tiem, kas iegiiti no vinogu $kirném ‘Schiava’, ‘Merlot’ un ‘Teroldego’, piemit dazadas intensitates
sartums, kas atkarigs no vindaribas procesa. Garsa ir svaiga un harmoniska, ta sniedzas no sausas lidz saldai, un tai
piemit lidzsvarots skabums.

Sarkanvini ir dazadas intensitates rubinsarkana krasa, izturétiem viniem reizém var biit oranza nokrasa. To aromats
ir vinam raksturigs, reizém &teriski piesatinats vai auglains; atkariba no raZosana izmantotas vinogu $kirnes viniem
var bit dazadas intensitates auglu aromati, kas izturétam vinam var biit loti izteikti. GarSa ir harmoniska un labi
strukturéta, ta sniedzas no sausas lidz saldai.

Sarkanvinam “Novello” piemit aromati un gardas, ko rada Ipass vindaribas panémiens: maceracija oglekla dioksida
vidé, kas pastiprina vinam raksturigo garSu un vinogu Skirnei raksturigas nianses.

Plagais audzéto vinogu Skirnu klasts dod iesp&ju péc iesp&jas labak izmantot dazados zemes veidus. Vina darzi
parasti atrodas zonas, kas sanem visvairak saules gaismas. Balto vinogu $kirnes audzé galvenokart kalnainos apvi-
dos, savukart sarkano vinogu Skirnes audzé ielejas dzilakajas augsneés, lai iegtitu pilnmiesigus, taniniem bagatus un
aromatiskus vinus ar labi jitamam nobriedusu auglu garSas niansém.
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Sim apgabalam raksturigas dienas un nakts temperatiiras atskiribas veicina to, ka seviski baltajas vinogas uzkrajas
ieverojams daudzums aromatisko prekursoru, kas viniem pieskir tiem raksturigas organoleptiskas ipasibas. Tadgjadi
dazadas darzu atrafanas vietas un atskirigais augstums nodro$ina loti daudzveidigus apstaklus un dod iesp&ju
noteikt dazadam vinogu $kirném piemeérotako vietu.

Ar AGIN “Vigneti delle Dolomiti” apziméto vinu ipasibas un kvalitati ietekmé ari cilvékfaktori, jo Ipasi vinu razo-
taju profesionalitate. Saimniecibas vina darza platiba nav liela — aptuveni 1,3 hektari. Topografijas dé] vina darza
kopsana 1 hektara plaﬁbé prasa loti daudz darba (vairak neka 600 stundu). Lielaka dala $a laika tiek veltita tam, lai
optimizétu vinkoku augSanu un vinogu nogatavosanos, veicinatu dabisko noturibu pret patogéniem un mazinatu
vajadzibu péc fitosanitariem pasakumiem. Saja sakara japiezimé, ka gandriz visa teritorija, kura aug vinoguldji, tiek
apstradata saskana ar integrétas kaiteklu apkarosanas principiem, arvien vairak izmantojot biologiskas metodes.
Vinogas novac tikai ar rokam.

Dabas faktoru (klimats, augsnes apstakli un topografija) mijiedarbiba, vietéjo vindaru uzkrata pieredze un mdsdie-
nigi vinogu audzé$anas un vindaribas papémieni dod iesp&ju razot kvalitativus vinus, kuru ipasibas un reputacija ir
saistita gan ar raZoSanas apgabalu, gan vinogu $kirném, no kuram tos iegiist.

“Vigneti delle Dolomiti”, 4. kategorija “dzirkstoSais vins”, 5. kategorija “kvalitativs dzirkstoSais vins”, 6. kategorija “kvalitativs
aromatiskais dzirkstoSais vins”, 8. kategorija “pusdzirkstosais vins”

Turpindjuma sniegta informacija par produktu ipaso kvalitati, kas saistita ar geografisko izcelsmi, un par célonisko
saikni ar geografiska apgabala dabas faktoriem un cilvékfaktoriem.

Dzirkstoso vinu, kas var lepoties ar gadsimtiem ilgam tradicijam, uzskata par vietéjas vindaribas izcilako sasnie-
gumu. Ipasas riipiba vinogu audzéSanas un novaksanas posma un laika, kad no tdm iegiist bazes vinu, ka ari tam
sekojoSaja otrreizejas raudzéSanas perioda dzirksto$o vinu padara par ipasu vinu, kas izcelas ar izsmalcinatibu un
eleganci.

Dzirksto$o vinu kvalitati nosaka tas, cik pieejamas ir izejvielas, kas iegtitas kalnainos vinogu audzésanas apgabalos,
kur vinogam un viniem piemitosas kvalitates ipasibas ir idedli piemérotas $3 vina veida razosanai. Sis ipasibas gal-
venokart nosaka tas, ka vinogas saglabajas labs cukuru satura un skabuma lidzsvars, ko veicina dienas un nakts
temperatiiras at$kiribas, kuras, vina darzu relativajam augstumam palielinoties, pakapeniski klist izteiktakas.

Turklat produkta ipasibas ir atkarigas no to vinogu skirpu ierobezota klasta, ko drikst izmantot dzirksto$o vinu
razosanai.

Kvalitativa aromatiska dzirksto$a vina gadijuma célonisko mijiedarbibu nosaka ari vinogu $kirnes izvéle, proti, ta
razo$ana izmanto vietgjo Skirni ‘Moscato Giallo’, kuru audzé $aja apgabala, — izturé8ana pastiprina tas izsmalcinato
aromatu, tacu, pateicoties subalpinajam klimatam, aromats neklast parak intensivs.

Dzirksto$ajam vinam ir raksturiga dziviga un noturiga puto$anas un krasa, kas sniedzas no salmu dzeltenas lidz
zeltaini dzeltenai ar gaisi zalu nokrasu. Tam ir Ipass un izsmalcinats aromats ar rauga niansi. Gar$a ir maiga, dzi-
viga un attiecigajai vinogu Skirnei raksturiga.

Dzirkstosajam sartvinam, ko iegiist galvenokart no vinogu $kirnes ‘Pinot Nero, ir raksturiga dziviga un noturiga
putoSanas un dazadas intensitates sartums. Tam ir Ipa$s un izsmalcinats aromats ar rauga niansi. Garsa ir izsmalci-
nata, dziviga un ipasa.

Cukuru satura zina dzirksto3a vina garsa atkariba no ta, vai tas ir sartvins vai baltvins, var bait no sausas lidz saldai,
proti, ar noradi no “brut nature” lidz “sweet”.

PusdzirkstoSajiem viniem — gan baltviniem, gan sartviniem, gan sarkanviniem — ir raksturigs svaigums un dzivi-
gums, kas saistits ar mérenu oglekla dioksida izdaliSanos.

Turklat specializacijas limenis, kadu dazas vinsaimniecibas ir sasniegu$as pusdzirksto$o vinu raZoana, ir nodrosina-
jis iesp€ju pilnveidot vindaribas papémienus un tehnologiskos aspektus saistiba ar otrreizéjo raudzéSanu, ko veic
lielas tvertnés (autoklavos), un tas palidz paaugstinat pusdzirksto$o vinu kvalitates standartus.

Faktiski raZzoSanas procesa specializacija ir devusi iesp&ju noteikt, kuras vinogu $kirnes ir piemérotakas parstradei
pusdzirksto$aja vina, un veikt otrreiz&jo raudzesanu, izmantojot iekartas, kas atbilst jaunakajiem tehnologiskajiem
sasniegumiem; minétie faktori ir veicinajusi galaprodukta kvalitates paaugstinaganos.
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Vides daudzveidiba augsnes un klimata zina lauj péc iespgjas labak izmantot to vinogu $kirnu potencialu, kuras ir
piemérotas parstradei dzirksto$aja vina. Vina darzi parasti atrodas zonas, kas sanem visvairak saules gaismas. Sim
apgabalam raksturigas dienas un nakts temperatairas at3kiribas veicina to, ka seviski baltajas vinogas uzkrajas ieve-
rojams daudzums aromatisko prekursoru, kas viniem pieskir tiem raksturigas organoleptiskas ipasibas. Tadgjadi
dazadas darzu atrasanas vietas un atSkirigais augstums nodro$ina loti daudzveidigus apstaklus un dod iespéju
noteikt dazadam vinogu $kirném piemérotako vietu.

Ar AGIN “Vigneti delle Dolomiti” apziméto vinu ipasibas un kvalitati ietekmé ari cilvékfaktori, jo Ipasi vinu razo-
taju profesionalitate. Saimniecibas vina darza platiba nav liela — aptuveni 1,3 hektari. Topografijas dé] vina darza
kopsana 1 hektara platiba prasa loti daudz darba (vairak neka 600 stundu). Lielaka dala $a laika tiek veltita tam, lai
optimizétu vinkoku augSanu un vinogu nogatavosanos, veicinatu dabisko noturibu pret patogéniem un mazinatu
vajadzibu péc fitosanitariem pasakumiem. Saja sakara japiezimé, ka gandriz visa teritorija, kura aug vinogulaji, tiek
apstradata saskana ar integrétas kaitéklu apkaroSanas principiem, arvien vairak izmantojot biologiskas metodes.
Vinogas novac tikai ar rokam.

Dabas faktoru (vinogu Skirne, klimats, augsne) mijiedarbiba, vietéjo vindaru uzkrata pieredze un misdienigi vinogu
audzé&Sanas un vindaribas panémieni dod iesp&ju razot kvalitativus vinus, kuru Ipasibas un reputacija ir saistita gan
ar razo$anas apgabalu, gan vinogu $kirném, no kuram tos iegtist.

“ = =1

“Vigneti delle Dolomiti”, 15. kategorija “vins no velu novaktam, izzuvusam vinogam”, 16. kategorija “pargatavu vinogu vins”

Turpinajuma sniegta informacija par produktu ipaSo kvalitati, kas saistita ar geografisko izcelsmi, un par célonisko
saikni ar geografiska apgabala dabas faktoriem un cilvékfaktoriem. Atkariba no izmantotas vinogu Skirnes baltvina
krasa sniedzas no zeltaini dzeltenas lidz dzintarkrasai un citiem viniem — no sartas lidz granatsarkanai. Aromats ir
izsmalcinats un ipass ar vélu novaktu, izZuvusu vinogu niansém, reizém tas ir vircots un atgadina medu un gatavus
auglus. Garsa ir pilniga un harmoniska, raksturiga no vélu novaktam, izzuvu$am vinogam iegiitam vinam, un var
sniegties no sausas lidz saldai, ta¢u vini ar augstaku cukuru saturu dominé.

Lai gan “Passito” vinu raZo$ana izmanto visas — gan balto, gan sarkano — vinogu $kirnes, visbiezak izmanto tiesi
aromatisko vinogu Skirnes (‘Moscato Giallo’, ‘Moscato Rosa’, ‘Traminer Aromatico’) un pusaromatisko vinogu skir-
nes (‘Goldtraminer’, ‘Nosiola’, ‘Riesling Renano’, ‘Sauvignon’ u. c.).

Vinogas Zist uz vinogulaja (pargatavu vinogu vins) vai ZavéSanas laukumos (vins no vélu novaktam, izzuvu$am
vinogam). Pargatavinasanas vai ZavéSanas perioda ilgums ir atskirigs un ir atkarigs no ta, kadu Ipasibu intensitati
vina daritdjs vélas panakt galaprodukta, izmantojot $o metodi.

Vinogas, ko izmanto “Passito” vinu razo$ana, razotajs izvélas, pamatojoties uz Ipa§am vinogu kekara fizikalajam un
kvalitates Ipasibam.

Kekari, kuros ogas izkartotas retak, proti, kuros ir lielaks attalums starp ogam, ir ipasi pieméroti Zavésanai, un tos
atlasa vina darza razas novaksanas laika.

Ogu zasanu veicina batiskas dienas un nakts temperatiiras at3kiribas, kas jo Ipasi ir novérojamas vasaras beigas un
rudeni, ka ari regiona valdosie ziemelu v&ji, kas pas no Alpiem.

Turklat katru dienu no Gardas ezera piis ta dévétais Ora del Garda véjs, kas laikapstaklus padara maigakus; tas piis
pari lielai dalai no razosanas apgabala un batiski veicina optimalus apstaklus vinogu 7avéSanai, proti, gandriz
pastavigi nodrosina dabisku ventilaciju un tadu mitruma limeni, kas nelauj vinogam izzat parak atri.

i €jais i votai ito” vinu apj i iels, Sos vinus raz 1z Visi emumi, Vi i
Lai gan kopgjais izgatavotais “Passito” vinu apjoms ir neliels, $os vinus razo gandriz visi uznémumi, kas vinu pilda
pudelés, un $ie vini biezi vien kliist par uznémuma izcilako produktu.

Célonisko mijiedarbibu starp geografisko apgabalu un produkta Ipasibam nosaka galvenokart $adi tris faktori:

— tadu vinogu $kirnu pieejamiba (minétas ieprieks), kuru ogas ir ipasi piemérotas zavesanas procesam, kas nepie-
cieSams §a vina veida izgatavo$anai,

— temperatiiras svarstibas un periodiskie vietéjie v&ji (Ora del Garda), kas veicina vinogu saglabasanos ZaveSanas
posma gan uz vinkoka, gan 7avésanas laukumos,

— sena “Passito” vinu dariSanas tradicija, kuru joprojam isteno, izmantojot gadsimtiem ilgi no paaudzes paaudzé
nodotus panémienus.
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Vides daudzveidiba augsnes un klimata zina lauj péc iespgjas labak izmantot to vinogu $kirnu potencialu, kuras
7avesanai ir vispiemérotakas. Vina darzi parasti atrodas zonas, kas sanem visvairak saules gaismas. Sim apgabalam
raksturigas dienas un nakts temperatiiras atskiribas veicina to, ka seviski baltajas vinogas uzkrajas ievérojams dau-
dzums aromatisko prekursoru, kas viniem pieskir tiem raksturigas organoleptiskas ipasibas. Tadejadi dazadas darzu
atraSanas vietas un atskirigais augstums nodrosina loti daudzveidigus apstaklus un dod iesp&ju noteikt dazadam
vinogu $kirném piemérotako vietu.

Ar AGIN “Vigneti delle Dolomiti” apziméto vinu Ipasibas un kvalitati ietekmé ari cilvékfaktori, jo ipasi vinu razo-
taju profesionalitate. Saimniecibas vina darza platiba nav liela — aptuveni 1,3 hektari. Topografijas dé| vina darza
kopsana 1 hektara platiba prasa loti daudz darba (vairak neka 600 stundu). Lielaka dala 3a laika tiek veltita tam, lai
optimizétu vinkoku augSanu un vinogu nogatavosanos, veicinatu dabisko noturibu pret patogéniem un mazinatu
vajadzibu péc fitosanitariem pasakumiem. Saja sakara japiezimé, ka gandriz visa teritorija, kura aug vinogulaji, tiek
apstradata saskana ar integrétas kaitéklu apkarosanas principiem, arvien vairak izmantojot biologiskas metodes.
Vinogas novac tikai ar rokam.

Dabas faktoru (vinogu Skirne, klimats, augsne) mijiedarbiba, vietéjo vindaru uzkrata pieredze un misdienigi vinogu
audzé&Sanas un vindaribas panémieni dod iespéju razot kvalitativus vinus, kuru Ipasibas un reputacija ir saistita gan
ar razo$anas apgabalu, gan vinogu $kirném, no kuram tos iegiist.

9. Bitiski papildu nosacijumi
Atkapes, kas saistitas ar apgabalu, kura vinu raZo un parstrada pusdzirkstosaja un dzirkstosaja vina

Tiesiskais reguléjums: ES tiesibu akti.
Papildu nosacijuma veids: atkape, kas saistita ar razosanu noteiktaja eografiskaja apgabala.
Nosacijuma apraksts

Saskana ar piemérojamajiem ES tiesibu aktiem vina razoSanu un parstradi pusdzirkstoSaja un dzirksto$aja vina
drikst veikt arT kaiminos esosaja Venécijas un Lombardijas regiona ar nosacjjumu, ka attiecigas vinsaimniecibas var
pieradit, ka pédéjos piecos vina gados ir nepartraukti piekopusas ar AGIN “Vigneti delle Dolomiti” apziméto vinu
razosanas tradiciju.

lespéja vinu kaiminu regionos parstradat dzirksto$aja un pusdzirksto$aja vina ir saskaniga un pamatota ar faktu, ka
parastos vindaribas procesus drikst veikt $ajos regionos. Sadi procesi netiek uzskatiti par pécvinifikacijas posmiem,
bet gan drizak par vina razosanas procesa neatnemamu sastavdalu, un tapéc to var veikt tikai noteiktaja vina razo-
$anas apgabala.

Si atkape noteikta, pamatojoties uz visparatzitu tradiciju, un ta paredz iesp&ju attiecigajiem razotajiem izmantot ari
to parstrades uznémumu pakalpojumus, kuri atrodas iepriek§ minétajas administrativajas teritorijas, kas robezojas
ar razosanas apgabalu.

Vinogu Skirnes norade uz etiketes

Tiesiskais reguléums: ES tiesibu akti.
Papildu nosacijuma veids: papildu markéjuma prasibas.
Nosacijuma apraksts

Ar AGIN “Vigneti delle Dolomiti” apzimétajiem viniem, kas ietilpst kategorija “vins” un “pusdzirkstoais vins”, uz
etiketes var noradit vienu vai divas vinogu 3kirnes, no kuram vini iegtiti.

Tacu saskana ar piemérojamajiem ES tiesibu aktiem vinogu Skirnes vai $kirnu nosaukumu izmantoSana markéjuma
un noforméjuma ir aizliegta $ados gadijumos:

a) viniem, kas ietilpst kategorijas “vins no vélu novaktam, izZzuvu$am vinogam” un “pargatavu vinogu vins”, to
vid@ “Vino Passito” vai “Passito” viniem;

b) viniem, kas ietilpst kategorijas “vins” un “pusdzirkstoSais vins”, ir aizliegts noradit $adas vinogu Skirnes: -
Bolcano provinces viniem: ‘Lagrein’, ‘Riesling Italico’, ‘Riesling Renano’, ‘Traminer Aromatico’, ‘Veltliner’; - Trento
provinces viniem: ‘Lagrein’, ‘Marzemino’, ‘Meunier’, ‘Negrara’, ‘Riesling Italico’, ‘Riesling Renano’, ‘“Traminer Aro-
matico’, ‘Trebbiano Toscano’, “Veltliner’.
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Turklat viniem, kas ietilpst kategorijas “dzirkstosais vins” un “kvalitativs dzirkstoSais vins” uz etiketes drikst noradit
atsauci uz vienu vai divam 8kirneém, ja tas ir $adas skirnes: ‘Chardonnay’, ‘Pinot Bianco’, Pinot Grigio’, ‘Pinot Nero’
un ‘Miller Thurgau’; viniem, kas ietilpst kategorija “kvalitativs aromatiskais dzirksto3ais vins”, uz etiketes drikst
noradit tikai vinogu $kirni ‘Moscato Giallo’.

Saite uz produkta specifikaciju

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/12936
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