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KOMISIJAS ISTENOSANAS REGULA (ES) 2017/1106
(2017. gada 21. junijs)

par nosaukuma ierakstiSanu Garantéto tradicionilo ipatnibu registra (Ilacmepma z0eesxda (Pastarma

govezhda) (GTI))

EIROPAS KOMISTJA,
nemot véra Ligumu par Eiropas Savienibas darbibu,

nemot véra Eiropas Parlamenta un Padomes 2012. gada 21. novembra Regulu (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas
produktu un partikas produktu kvalitates shémam (') un jo Ipasi tas 52. panta 3. punkta b) apakspunktu,

ta ka:

(1)  Saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 50. panta 2. punkta b) apak$punktu Bulgarijas pieteikums, kura par
garantétu tradiciondlo ipatnibu (GTI) ligts registrét nosaukumu Ilacmepma zoeesda (Pastarma govezhda), ir
publicéts Eiropas Savienibas Oficialaja Vestnest (%). ITacmepma zoseskda (Pastarma govezhda) ir ipass jéli Zavétas galas
produkts ar nobriedusas liellopu galas gar$u un smarzu, bez gar$vielam.

(2)  Komisija 2015. gada 5. oktobri sanéma iebildumu pazinojumu no Kajseri Tirdzniecibas palatas (Turcija).

(3)  2015. gada 24. un 30. novembri un 1. decembri Komisija sanéma dokumentaciju, kas ietvéra Kajseri
Tirdzniecibas palatas pamatotu iebildumu pazinojumu.

(4)  Atzinusi $adu iebildumu par piepemamu, Komisija ar 2016. gada 18. janvara véstuli aicindja ieinteresétas
personas tris méneSos veikt attiecigu apsprieSanos ar mérki panakt savstarp&ju vienoSanos saskapa ar minéto
personu ieks$gjam procediram.

(5)  Péc pieteikuma iesniedz&ja pieprasijuma apspriesanas termins tika pagarinats par vél trim ménesiem.

(6)  Atvéletaja termina vienoSanas netika panakta. Komisijai pienacigi tika sniegta informacija par attiecigo
apsprieSanos starp Bulgariju un Kajseri Tirdzniecibas palatu. Tapéc Komisijai, nemot véra $o apsprieSanos
rezultatus, batu jalemj par registraciju saskana ar procediru, kas minéta Regulas (ES) Nr. 1151/2012 52. panta
3. punkta b) apakspunkta.

(7)  Iebildumu célgja nosatitais pamatotais pazinojums jaizskata saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 21. panta
1. punkta b) apakspunktu, kura paredzéts, ka iebildums pret GTI registraciju ir pienemams tad, ja tas “liecina, ka
nosaukuma izmanto$ana ir likumiga, atzita un ekonomiski nozimiga lidzigiem lauksaimniecibas produktiem vai
partikas produktiem”. Iebildumu célgjs apgalvo, ka nosaukuma ITacmspma z0seskda (Pastarma govezhda) registracija
par GTI raditu netaisnigu konkurenci, nelikumigi giistot labumu no nosaukuma Kayseri Pastirmasi izmantoanas,
kas ir Zavétas galas produkts, kurs ir lidzigs produktam ITacmspma z0esda (Pastarma govezhda) un kuram Turcija
ir aizsargatas geografiskas izcelsmes norades statuss. Iebildumu celéjs apgalvo, ka produktam Kayseri Pastirmast
piemit zinama reputacija un to patéré vairakas ES valstis. Turklat vardu pastirma un pastarma lidziba varétu
palielinat patérétaju apjukumu. SajaukSanas risku vairo fakts, ka vardam Pastarma ir turku sakne.

(8)  Komisija ir izvértgjusi argumentus, kas izklastiti pamatotaja iebildumu pazinojuma un Komisijai sniegtaja
informacija par sarunam starp ieinteresétajam personam, un ir secinajusi, ka nosaukums Ilacmepma zo0sesxda
(Pastarma govezhda) butu jaregistré par GTL

(9)  Produktam ITacmspma zosesxda (Pastarma govezhda) ir savas specifiskas Ipasibas un sava razoSanas metode. Tas ir
jeli zavétas galas produkts ar specifiskam fizikalam, kimiskam un organoleptiskam ipasibam, ar nobriedusas

() OVL343,14.12.2012,, 1. Ipp.
() OVC224,9.7.2015.,13.Ipp.
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liellopu galas garSu un smarZu, bez garSvielam un bez neraksturigas piegarSas. ITacmepma zogeskda (Pastarma
govezhda) ir tradicionalas raZo$anas metodes izmantosanas rezultats, un tam raksturigs process ir saliSana, nogata-
vina§ana un ZavéSana, kura laikd gala ka izejviela norisinas sarezgiti mikrobiologiskie, fizikali kimiskie un
biokimiskie procesi. Zavésanas laika tick uzturéta noteikta gaisa temperatiira un mitrums; tas rada labvéligus
nosacijumus 3ai zemei specifisku mikrokoku (M. varians) un Lactobacillus gints pienskabes baktériju (L. plantarum
un L. casei) attistibai. Pilns raZoSanas procesa apraksts ir sniegts produkta specifikacijas 4.3. punkta.

(10)  Kayseri Pastirmasi un citi galas produkti, kuri tiek saukti par pastarma vai pastirma vai kuriem ir lidzigi nosaukumi,
tiek raZoti, izmantojot razo$anas metodes, kas atskiras no ITacmepma zosesxda (Pastarma govezhda) produkta specifi-
kacija noraditas metodes. Pretji Kayseri Pastumasi, kas ir Turcijas geografiskas izcelsmes norade, Ilacmezpma
206esxda (Pastarma govezhda) tiek aizsargata ka garantéta tradicionala ipatniba. Sa produkta raksturigas ipasibas
veidojas tradicionalas razosanas metodes izmantosanas rezultata.

(11)  Iacmspma 208esxda (Pastarma govezhda) un Kayseri Pastirmasi ir salikti nosaukumi, kuros ir viens lidzigs termins. Lai
gan nosaukumiem piemit daléja lidziba, tie ir pietiekami at3kirigi un patérétajiem vajadzétu spét atskirt abus
produktus. Turklat produkts ITacmspma zosexkda (Pastarma govezhda) Bulgarijas tirgh ir ienémis tradicionala
Bulgarijas produkta vietu, bez asociacijas ar Kayseri Pastirmasi. Tas Bulgarija ticis razots kops 19. gadsimta;
produkta sastavs un kvalitates prasibas pirmo reizi tika standartizétas 1955. gada Bulgarijas valsts standartos.
Nosaukuma IMacmspma zoseskda (Pastarma govezhda) registracija par GTI nevar skart nosaukuma Kayseri Pastirmast
izmantoSanu tirga.

(12)  Iebildumu iemesli, ka norada Kajseri Tirdzniecibas palata, galvenokart ir saistiti ar varda pastarma izcelsmi un
izmanto$anu. Tomér bitu japrecizé, ka pastarma ir termins, ar kuru zavétas galas produktus apzimé visa Balkanu
pussala. Ari pa$a produkta specifikacija ir noradits, ka vards pastarma nosaukuma Pastarma govezhda ir turku
izcelsmes un apzimé “salitu un presétu zavéto galu”. Piesakot nosaukuma ITacmspma zo0sesda (Pastarma govezhda)
registraciju par GTI, Bulgarijai nebija noliika rezervét termina Ilacmespma (Pastarma) izmantoSanu ka tadu. Nemot
véra iepriek§ minéto, aizsardzibai biitu jaaptver tikai termins ITacmepma zogeskda (Pastarma govezhda) kopuma.
Terminu pastarma, ari 32 apzim&uma tulkojumus, blitu jalauj ari turpmak izmantot Eiropas Savieniba ar
noteikumu, ka ir ievéroti Eiropas Savienibas tiesibu sistéma piemérojamie principi un normas. Tadgjadi
nosaukuma [lacmepma z06esxda (Pastarma govezhda) registracija neliegs Eiropas Savieniba tirgot produktu Kayseri
Pastirmast, nedz ari liegs registrét citus nosaukumus, kuros ietverts termins pastarma.

(13) Neraugoties uz iepriek§ minéto, lai novérstu patérétaju iespgjamas maldinasanas risku gadijumos, kad tirgh
atrodami salidzinami produkti ar lidzigiem nosaukumiem, nosaukumam ITacmespma zo0seskda (Pastarma govezhda)
GTI biitu japievieno uzraksts “izgatavots péc Bulgarijas tradicijam”, ka $ados gadijumos paredzéts Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 18. panta 3. punkta.

(14) Nemot véra iepriek§ minéto, nosaukums ITacmepma zosexda (Pastarma govezhda) butu jaieraksta Garantéto
tradicionalo ipatnibu registra.

(15)  Saja regula paredzétie pasakumi ir saskana ar Lauksaimniecibas produktu kvalitates politikas komitejas atzinumu,

IR PIENEMUSI SO REGULU.

1. pants
Nosaukums ITacmapma zoeeskda (Pastarma govezhda) ar o tiek ierakstits registra.
Pirmaja dala minétais nosaukums apzimé produktu, kas pieder pie 1.2. grupas “Galas produkti (termiski apstradati, saliti,

kiipinati u. c.)” saskana ar Komisijas Istenosanas regulas (ES) Nr. 668/2014 (') XI pielikumu.

() Komisijas 2014. gada 13. jiinija Istenosanas regula (ES) Nr. 6682014, ar ko paredz noteikumus par to, ka piemérot Eiropas Parlamenta
un Padomes Regulu (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shémam (OV L 179, 19.6.2014.,

36.1pp.).
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2. pants

Regulas 1. panta minétajam nosaukumam pievieno uzrakstu “izgatavots péc Bulgarijas tradicijam”. Produkta specifikacijas
konsolidéta redakcija ir ieklauta $is regulas pielikuma.

3. pants

Regulas 1. panta minétais nosaukums ir aizsargats kopuma. Terminu pastarma, arl $2 apzimejuma tulkojumus, drikst arl
turpmak izmantot Eiropas Savieniba ar noteikumu, ka ir ievéroti Eiropas Savienibas tiesibu sistéma piemeérojamie
principi un normas.

4. pants

Si regula stajas speka divdesmitaja diena péc tas publicéSanas Eiropas Savienibas Oficialaja Vestnest.

Si regula uzliek saistibas kopuma un ir tiesi piemérojama visas dalibvalstis.

Briselg, 2017. gada 21. junija
Komisijas varda —
priekssedetajs
Jean-Claude JUNCKER
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PIELIKUMS

PRODUKTA SPECIFIKACIJA GARANTETU TRADICIONALO IPATNIBU GADIJUMA
ITACTHPMA TOBEXIIA (PASTARMA GOVEZHDA)

EK Nr.: BG-TSG-0007-01255 — 25.8.2014.
Bulgarija
1. Registréjamais nosaukums vai nosaukumi

[acmspma z0eeskda (Pastarma govezhda)

Nosaukumam pievieno uzrakstu “izgatavots péc Bulgarijas tradicijam”.

2.  Produkta veids

1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kiipinati u. c.)

3. Registracijasas pamatojums
3.1. Produkts

ieghits ar minétajam produktam vai partikas produktam paredzétajai tradicionalajai praksei atbilsto$u razosanas
veidu, parstradi vai sastavu;

[ razots no tradicionali izmantotam izejvielam vai sastavdalam.

Macmepma zo0eeskda ir tradicionalas raZoSanas metodes izmantosanas rezultats, un tam raksturigs process ir salisana,
nogatavina$ana un Zavésana, kura laika gala ka izejviela norisinas sarezgiti mikrobiologiskie, fizikali kimiskie un
biokimiskie procesi. Zavésanas laika tiek uzturéta noteikta gaisa temperatiira un mitrums; tas rada labvéligus
nosacijumus $ai zemei specifisku mikrokoku (M. varians) un Lactobacillus gints pienskabes baktériju (L. plantarum un
L. casei) attistibai. Sie procesi nosaka pareizas struktiiras, patikama aromata un labas garsas veido3anos gatavaja
produkta.

3.2. Nosaukums
ir tradicionali lietots attieciba uz Ipaso produktu;
[ identificé produkta tradicionalo raksturu vai specifiskas iezimes.

Nosaukums [Tacmepma zoeeskda ir ipaSs pats par sevi, jo tam ir gadsimtiem sena vésture un to pazist visa Bulgarijas
teritorija. Savas popularitates dé] produkts ir kluvis saméra plasi atpazistams, un geografiskajam regionam nav
noteiktas ietekmes uz produkta kvalitati un Tpasibam.

Nosaukuma ITacmepma zoeesrda ietilpst turku izcelsmes vards nacmspma, kas nozimé salitu un presétu zavétu galu
(Bulgaru valodas sve$vardu enciklopédiska vardnica (Enyurnoneduuen peunur Ha uyskoume dymu 6 0&12apcRUS €3uR),
MAT - 77, Sofija, 1996). So galas sagatavosanas un konservésanas veidu miisdienu Bulgarijas teritorija miisu éras
VII gs. ieviesa bulgaru prieksteci, kas piederéja pie tjurku-altajiesu valodu saimes un tautu grupas.

4. Apraksts

4.1. Ar 1. punktd minéto nosaukumu apziméta produkta apraksts, tostarp ta galvenas fizikalas, kimiskds, mikrobiologiskds vai
organoleptiskas ipasibas, kas ir produkta specifikas pamata (Sis regulas 7. panta 2. punkts)

MMacmspma zoseskda ir jéli Zavéta delikatese ar nobriedusas liellopu galas garSu un smarzu, bez gar§vielam un bez
neraksturigas piegarsas.



22.6.2017. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis L 160/31

Tas ir preséts galas produkts, kas ar salianu, Zavé$anu un preséSanu ir pagatavots no nesmalcinatas svaigas liellopu
galas un atgriezumiem un ir piemerots tieSam patérinam.

Fizikalas ipasibas — forma un izméri
[Macmepma zoseskda péc formas ir iegarena, plakana un ar nenoteiktiem izmeériem.

Produktam raksturiga saplacinata forma tiek panakta, 7avésanas laika vairakkart spiezot to ar koka délu presem.

Kimiskas ipasibas

— Udens saturs (procentos no kopéjas masas) — neparsniedz 50.
— Varamais sals (procentos no kopéjas masas) — 3,5-4,5.
— Nitriti (atlikums gatavaja produkta) — neparsniedz 50 mg/kg.

— pH - vismaz 5,4.
Organoleptiskas ipasibas
Izskats un krasa

— Argja virsma ir gluda, preséta, muskulaudu karta ir pelekbriind krasa, bet taukaudi — krémkrasa. Pielaujama
planas augstvertiga balta peléjuma kartinas veidoSanas.

Griezuma vietas virsma

— Muskulaudi ir tumsi briina lidz sarkanbrtina krasa ar tumsaku nokrasu periférija, bet taukaudi — krémkrasa.

Konsistence — bliva, elastiga.

Produktu ITacmspma zo0sesxda var piedavat tirdznieciba veselu vai sagrieztu skelés, iesainotu vakuumiepakojuma,
celofana vai aizsargatmosféra.

4.2. Apraksts (vajadzibas gadijuma ar noradijumiem par izmantoto izejvielu vai sastavdau raksturu un ipasibam) par raZoSanas
metodi, kas jaievero ar 1. punktd mineto nosaukumu apziméta produkta raZotajiem, un par produkta sagatavoSanas metodi (Sis
regulas 7. panta 2. punkts)

Gatava produkta ITacmspma z08eskda razoSanai izmanto $adas izejvielas un paligvielas:
gala

— 100 kg svaiga un atdzislota, nenoteikta izméra gabalos pareizi izcirsta liellopu gala no kaju, plecu un gurnu
dalas ar pH 5,6-6,2,

varamais sals: 3—6 kg
vai

sdlfjuma maisjums: varamais sals — 3—-6 kg, antioksidants askorbinskabe (E300) — 40 g, kalija nitrats (E252) —
100 g vai natrija nitrats (E251) — 85 g, rafinéts kristaliskais cukurs — 500 g.

Partikas vidé lietojama aukla.

RaZo$anas metode

Galu atkaulojot, atdalito muskulaudu grupu veselums tiek saglabats. Katru muskulaudu grupu attira no asinu
dalam, cipslam un $kiedram, un attiecigos muskulaudus sadala iegarenas un plakanas formas nenoteiktu izméru
gabalos.
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Sadi apstradatos galas gabalus sdla ar sali vai salfjuma maisijumu saskana ar recepti. lesalitos galas gabalus riipigi
sakarto attiecigi piemérotos, tiros traukos nogatavinasanai. Tos atstdj vésa telpa, kura gaisa temperatira ir 0—4 °C.
Péc 3-4 dienam tos izkarto pretéa seciba (augsdala esoSos gabalus novieto apaksdala un otradi), lai salijums
iesiiktos vienmerigi, un atstaj vél 3—6 dienas tados paSos apstaklos. Péc saliSanas pastarma iemerc tira, auksta Gident
un tur taja, lidz produkts ieghist patikami salu garSu. Pabeidzot $o procesu, katru pastarma gabalu parsien ar auklu
un piekar pie profilétiem metala velm&umiem un/vai koka sijam, kas ir ievietotas ratos, kurus lieto desu
gatavosana. Raugas, lai gabali nesaskartos cits ar citu. Ratos gabalus 24 stundas atstaj nosusinasanai gaisa
temperatiird, kas neparsniedz 12 °C; tad tos ievieto zavésanas kamera dabigai vai kondicionétai 7avésanai. Zavésana
noris tadas vides apstaklos, kura gaisa temperatiira ir 12-17 °C, bet relativais mitrums — 70-85 %. Zavésanas laika
noris sarezgiti fizikali kimiskie, biokimiskie un mikrobiologiskie procesi, un no jelas galas tiek iegiits patéréSanai
gatavs produkts. ZavéSanas laika pastarma tiek vairdkas reizes preséta, lai iegiitu blivaku konsistenci un gludu
virsmu. Gabali pirms preséSanas tiek sakartoti péc biezuma. Pirmo preséSanu veic, kad gabali jau ir nedaudz
apZuvusi un aptaustot jitama smalka virsas garozina. Parasti presé 2-3 reizes, turklat pirmo preséSanu veic, kad
pagajusas 3—4 dienas péc nosusinaSanas. PreséSana ilgst 12-24 stundas. Kopuma ZavéSanas procesa ilgums ir
atkarigs no gabalu lieluma — vajadzigas 25-30 dienas, lidz produkts iegiist blivi elastigu konsistenci.

4.3. Apraksts par galvenajiem elementiem, kas nosaka produkta tradicionalas Tpasibas (sis regulas 7. panta 2. punkts)

Liellopu galas parstrade produkta pastarma ar saliSanu un ZavéSanu Bulgarija tiek veikta kop$ neatminamiem
laikiem, ka to sava 1930. g. izdotaja macibu gramata “Galas higiéna” apgalvo profesors Dr. G. Dikovs (Ip. Juroe).
Bulgarijas tiksto$ gadu ilgas véstures laika [Tacmapma 208eda liecinaja par bulgaru gudribu, kuri vienlaikus ir gan
praktiski, gan ari prasigi pret partiku. Tapéc $im produktam ir sala garsa, dabiska krasa un istas galas smarza; tas ir
izturigs un viegli uzglabajams.

Gramatas “No Gabrovas tautsaimnieciskas pagatnes” (M3 cmonancromo munano na I'abposo; 1929) autors Dr. P.
Concevs (I1. Llonues) apraksta liellopu liemenu apstradei izmantoto tehnologisko panémienu, ko regiona pazina jau
pirms 150 gadiem. “No vidgji 250 kg smaga vérsa ieguva 70 kg pastarma (..).”

Majamatnieciskas razoSanas apstaklos XIX gadsimta un XX gadsimta sakuma tradicionalajam produktam ITacmspma
208eskda tipiska iezime bija ta gatavoSanas sezonalais raksturs Balkanu regionos, kur valdija ta dabiskajai Zavésanai
pieméroti klimatiskie apstakli. Tradicionala razoSanas metode, ko lietoja ZavéSanas procesa, ir darjjusi $ada veida
produktu Bulgarijai unikalu. Zavesanas laika tiek uzturéta noteikta temperatiira un gaisa mitrums; tas rada
labveligus nosacijumus $ai zemei specifisku mikrokoku (M. varians) un Lactobacillus gints pienskabes bakteriju
(L. plantarum un L. casei) attistibai, kas veicina $im produktam raksturigds garSas veidoSanos (Dr. K. Valkova
(K. Bwarosa), “Galas produktu tehnologija” (Texnonozusa na mectume npodyrmu), Plovdiva, 2005; Dr. K. Boskova
(K. Bowroea), “Galas, zivju un olu mikrobiologija” (Murpo6uonozus na mecomo, pubama u siiyama), Plovdiva, 1994).
Sakara ar produkta popularitati un to, ka paradijas ZavéSanas kameras ar kondicionétu gaisu, kuras uztur dabiskas
7avesanas vides parametrus, ITacmepma zoeeskda razoSana plasi izplatijas visos valsts regionos, un to sika istenot
ripnieciski, ievérojot produkta kvalitates ipasibas un recepti, kas saglabajusas nemainigas lidz pat Sodienai.

Pirmos valsts riipniecibas un tirdzniecibas kvalitates standartus ITacmepma zogeskda raZoSanai Augstékais dzivnieku
produktu veterinaras higiénas un kontroles institdits ir publicéjis 1942. gada. Aprakstot pastarma razosanas procesu,
Dr. M. Jordanovs (M. Jopdanos) un Dr. T. Glrgmovs (T. Tupeunos) skaidro talaika Zargonu: “(..) zavéSanu un
preséSanu atkarto, kamér produkts klaist pilnigi gatavs —” izcepts®, ka saka amatnieki.”

Macmepma zo08eskda sastavu un ar $o produktu saistitas kvalitates prasibas pirmo reizi oficiali standartizéja
1955. gada ar Bulgarijas valsts standartu BIIC 2014-55 [lacmspma z08exxda u 6usoncka (‘BDS 2014-55 Liellopu un
bifelu galas pastarma”). Taja ir ierakstiti tehnologiska procesa galvenie noteikumi un normas, kas nodrosina augstas
kvalitates produkta iegiiSanu. ITacmspma 208eskda razoSanas tehnologija ir aprakstita “Galas produktu raZoSanas
tehnologisko instrukciju krajuma” (1958), darba “Galas produktu razosana un noiets” (1963) un “Tehnologisko
noradijumu krajuma galas produktu razosanai” (1980), kuros konstatéts, ka izstradajumu sastavs un sagatavosanas
panémiens laika gaita nav mainijusies. levéribas cienigi ir ari darbi, ko sarakstjjis Dr. R. Cilingirovs (P. Yuauneupos),
pieredzéjis Sumenas (ILlymen) galaskombinata Rodopa specialists pagajusa gadsimta 60. gados, atminoties, ka:
“lzmantojot misdienigu tehnisko aprikojumu un kondicionéta gaisa kameras, galvena tradicionala raZoSanas
metode tiek pilniba saglabata.”
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