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KOMISIJAS ISTENOSANAS REGULA (ES) Nr. 974/2014
(2014. gada 11. septembris),

ar ko nosaka refraktometrijas pielietoSanu sausa skistosa atlikuma noteikSanai auglu un darzenu
parstrades produktos, lai tos klasificétu kombinétaja nomenklatiira

EIROPAS KOMISTJA,
nemot véra Ligumu par Eiropas Savienibas darbibu,

nemot véra Padomes 1987. gada 23. jalija Regulu (EEK) Nr. 2658/87 par tarifu un statistikas nomenklatiiru un kopéjo
muitas tarifu () un jo Ipasi tas 9. panta 1. punkta a) apak$punktu,

ta ka:

(1) Ar Regulu (EEK) Nr. 2658/87 tika izveidota pre¢u nomenklatira (turpmak “kombinéta nomenklatiira” vai “KN”),
kas ieklauta minétas regulas I pielikuma.

(2)  Ar Komisijas Regulu (EEK) Nr. 558/93 (% noteica refraktometrijas pielietosanu cukura satura noteik3anai auglu un
darzenu parstrades produktos KN 8. nodalas 1. papildu piezimes un KN 20. nodalas 2. un 6. papildu piezimes
nolikos.

(3)  Komisija ar pazinojumu 2009/C 30/04 (°) iznéma Regulu (EEK) Nr. 558/93 no acquis.

(4)  Lai gan Regula (EEK) Nr. 558/93 tika iznemta no acquis, refraktometrija joprojam ir vajadziga dalibvalstu muitas
laboratorijas, un ta ir svarigs un neaizvietojams instruments, ar kuru noteikt dazadu cukuru saturu, kas izteikts,
parrékinot saharozes saturu KN 8. un 20. nodala noraditajos produktos.

(5)  Lai nodrosinatu, ka muitas iestades pieméro vienotu pieeju muitas klasifikacijas noltikiem, ir janosaka metode
sausa $kistosa atlikuma noteiksanai auglu un darzenu parstrades produktos.

(6)  Saja noliika ir lietderigi izmantot refraktometriju, kura pamatojas uz Regula (EEK) Nr. 558/93 noteikto metodi un
kura pemta véra pieredze, kas giita no laboratorijas metozu tehnologiska progresa un uzkratas zinatniskas
pieredzes.

(7)  Saja regula paredzétie pasakumi ir saskana ar Muitas kodeksa komitejas atzinumu,

IR PIENEMUSI SO REGULU.

1. pants

Sis regulas pielikuma ir noteikta ta metode sausa $kistosa atlikuma noteikSanai auglu un darzenu parstrades produktos,
kura jaizmanto, lai noteiktu cukura saturu, kas izteikts, parrékinot saharozes saturu kombinétas nomenklatiiras 8. un
20. nodala noraditajos produktos, lai tos klasificetu kombinétaja nomenklatira.

() OVL256,7.9.1987.,1.1pp.

(*) Komisijas 1993. gada 10. marta Regula (EEK) Nr. 558/93 par refraktometrijas pielietoSanu sausa 3kisto3a atlikuma noteiksanai auglu
un darzenu parstrades produktos, ar kuru atce] Regulu (EEK) Nr. 543/86 un groza Padomes Regulas (EEK) Nr. 2658/87 I pielikumu
(OVL58,11.3.1993., 50.Ipp.).

(*) Komisijas pazinojums, ar ko sniedz oficialu atzinumu, ka vairaki Kopienas tiesibu akti lauksaimniecibas joma ir zaud@jusi spéku
(OV C 30, 6.2.2009., 18. Ipp)).
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2. pants

Si regula stajas speka divdesmitaja diena péc tas publicéSanas Eiropas Savienibas Oficialaja Vestnest.

Si regula uzliek saistibas kopuma un ir tiesi piemérojama visas dalibvalstis.

Brisele, 2014. gada 11. septembri

Komisijas
un tas priekssedetaja varda —
Komisijas loceklis
Algirdas SEMETA
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PIELIKUMS

SAUSA SKISTOSA ATLIKUMA NOTEIKSANA AUGLU UN DARZENU PARSTRADES PRODUKTOS AR
REFRAKTOMETRIJAS METODI

(BRIKSA VERTIBAS NOTEIKSANA)

1. DEFINICIJA

Sausa $kistosa atlikuma saturs (Briksa vértiba, noteikta ar refraktometriju) ir saharozes svars procentuala izteiksmé
saharozes $kiduma tdeni, kuram dotajos apstaklos ir tads pats lausanas koeficients ka analizéjamam produktam.

2. [EKARTA

Abbe tipa refraktometrs ir pamatd izmantojamais iekartas veids. Alternativi ir atlauts izmantot digitalu
refraktometru.

Sai aparatiirai jabiit spgjigai noteikt saharozes procentudlo svaru ar precizitati lidz + 0,1 %.

Refraktometram jabiit kalibrétam 20 °C ar sistému, kas Jauj mérfjumu kivetes temperatiiru noregulét no + 15 °C
lidz + 25 °C ar precizitati + 0,5 °C.

Stingri jaievéro §is aparatiiras lietoSanas pamaciba, un jo ipasi attieciba uz kalibréSanu un gaismas avotu.

3. METODE

3.1. Parauga sagatavosana
3.1.1. Skidrie produkti

Riipigi maisa lidz pat noteik3anai.

3.1.2. Dalgji biezi produkti, biezeni, auglu sulas ar mikstumu
Riipigi izmaisa vidéjo laboratorijas paraugu un tad homogenizé to.

Dalu parauga filtré caur Cetras kartas salocitu marli, nolej pirmos pilienus un turpina noteik3anu filtratam.

3.1.3. Biezi produkti (dZemi un Zelejas)

Ja iepriek§ homogenizétu produktu nevar izmantot tie$a veida, nosver 40 g produkta ar precizitati lidz 0,01 g,
ieliek 250 ml varglazé un pievieno 100 ml destiléta Gidens.

Vara uz mazas uguns divas vai tris mindites, maisot ar stikla spiekiti.

Atdzesg, ielej varglazes saturu piemérota nosvérta trauka, par skalosanas $kidrumu izmantojot destilétu tdeni,
pievieno destilétu adeni, lidz iegiist apméram 200 g produkta, nosver to ar precizitati lidz 0,01 g un $kidumu
kartigi izmaisa.

Lauj nostavéties 20 mindites, tad izkas caur salocitu filtru vai Bihnera piltuvi. Filtratam veic noteikSanu.
3.1.4. Saldeti produkti

Atkausé un iznem kaulinus, séklas un serdes.

Sajauc produktu ar skidrumu, kas izveidojies, to atkausgjot, un rikojas, ka aprakstits 3.1.2 vai 3.1.3. punkta.
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3.1.5. Sausie produkti vai produkti, kas satur veselus auglus vai augu gabalinus
Sasmalcina laboratorijas paraugu vai ta dalu mazos gabalinos, iznem kaulinus, séklas, serdes un riipigi sajauc.
Ar precizitati lidz 0,01 g nosver 10 lidz 20 g produkta un ievieto varglaze.
Pievieno destiletu Gideni, kas atbilst pieckartigam produkta svaram.
Karsé 30 mindtes varita Gidens peldg, pa laikam apmaisot ar stikla spiekiti.

Péc atdziSanas rikojas, ka aprakstits 3.1.3. punkta.

3.1.6. Produkti, kas satur alkoholu
Ar precizitati lidz 0,01 g nosver apméram 100 g parauga un ievieto nosvérta varglaze.

levieto varglazi verdo$a tdens peldé uz 30 minGtém, pa laikam apmaisot ar stikla spiekiti, vajadzibas gadijuma
pievieno destilétu Gideni.

Ja alkohola saturs parsniedz apméram 5 % masas, pievieno vél destilétu adeni un vélreiz karsé varita tdens peldé
45 miniites.

Péc atdziSanas nosver trauka galigo saturu, vajadzibas gadijuma filtré, un turpina noteikSanu.

3.2.  Noteiksana
Pamata ir produkta sausa $kistosa atlikuma satura atnemsana no ta lausanas koeficienta.
Meérjjumu temperatiirai jabit no 15 lidz 25 °C.
Izmantojot digitalo refraktometru, temperatirai ir jabat 20 °C.
Parauga mérfjumu temperatiru iegiist, iegremdgjot trauku tdens peldé ar vajadzigo temperattiru.

Nelielu paraugu novieto uz refraktometra zemakas prizmas, raugoties, lai paraugs vienmérigi apklatu stikla
virsmu, kad prizmas ir savstarpéji saspiestas.

Meéra saskana ar attiecigas aparatiiras lietoSanas pamacibu.
Nolasa saharozes procentuala svara raditajus ar precizitati lidz 0,1 %.

Vienam un tam paSam analiz€jamam paraugam veic vismaz divas noteikSanas.

4. REZULTATU IZTEIKSANA
Aprekini un formulas
Sausa 3kisto3a atlikuma saturs ir izteikts gramos uz 100 gramiem (g/100 g). Tas ir ekvivalents °Briksa vértibai.
Sausa $kistosa atlikuma saturu aprékina 3adi.
Refraktometra uzradito saharozes procentualo saturu izmanto tiesi.
Ja nolasijums veikts temperatira, kas nav + 20 °C, tad veic korekciju, ka noradits 1. tabula.
Ja mérjjums veikts at$kaiditam $kidumam, tad sausa $kistosa atlikuma saturu (M) aprékina péc $adas formulas:
M =M x 100/E,

kur “M” ir refraktometra uzraditais sausa $kisto$a atlikuma svars (gramos) 100 g produkta un “E” ir produkta
svars (gramos) 100 g skiduma.
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Aprékina rezultatu izsaka ar precizitati viena decimalzime aiz komata (¢ 0,1 °Briksa vertiba).
1. tabula
Korekcijas, ja noteiksana veikta pie citas temperatiiras, nevis 20 °C
Saharoze gramos uz 100 gramiem produkta
Temperatiira °C
5 10 15 20 30 40 50 60 70 75
Atskaitit
15 0,25 0,27 0,31 0,31 0,34 0,35 0,36 0,37 0,36 0,36
16 0,21 0,23 0,27 0,27 0,29 0,31 0,31 0,32 0,31 0,23
17 0,16 0,18 0,20 0,20 0,22 0,23 0,23 0,23 0,20 0,17
18 0,11 0,12 0,14 0,15 0,16 0,16 0,15 0,12 0,12 0,09
19 0,06 0,07 0,08 0,08 0,08 0,09 0,09 0,08 0,07 0,05
Pieskaitit
21 0,06 0,07 0,07 0,07 0,07 0,07 0,07 0,07 0,07 0,07
22 0,12 0,14 0,14 0,14 0,14 0,14 0,14 0,14 0,14 0,14
23 0,18 0,20 0,20 0,21 0,21 0,21 0,21 0,22 0,22 0,22
24 0,24 0,26 0,26 0,27 0,28 0,28 0,28 0,28 0,29 0,29
25 0,30 0,32 0,32 0,34 0,36 0,36 0,36 0,36 0,36 0,37

PRECIZITATE

Saja punkta sniegta informacija par metodes precizitates datiem no starplaboratoriju salidzinosas testésanas rezul-
tatiem astoniem paraugiem. Tie atspogulo 3aja pielikuma aprakstitas metodes izpildijjuma prasibas. Precizitates

dati ir apkopoti 2. tabula.

Precizitates datu avots

Precizitates dati ir noteikti starplaboratoriju salidzinosaja testéSana, kas veikta 1999./2000. gada, piedaloties

Eiropas muitas laboratorijam.

Precizitates datu novértésana tika veikta saskana ar ISO 5725.

2. tabula

Precizitates dati

Auglu kokteilis 11 18,9 3,0 4,7
Ananass 10 19,4 1,7 1,7
Abolu kompots 12 19,5 2,0 2,7
Tropu augli 9 12,8 2,9 4,0
Zemenu ievarijums 12 59,8 4,0 7,2
Abolu sula 12 11,1 1,4 4,7
Apelsinu sulas koncentrats 9 65,2 1,3 2,6
Apelsinu sulas pulveris 11 99,8 2,3 53
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