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REGULAS

KOMISIJAS ISTENOSANAS REGULA (ES) Nr. 1207/2013
(2013. gada 22. novembris),

ar ko apstiprina maznozimigu specifikicijas grozijumu attiecibd uz nosaukumu, kas registréts
Aizsargato cilmes vietas nosaukumu un aizsargito geografiskas izcelsmes norazu registra (Fourme
d’Ambert (ACVN))

EIROPAS KOMISIJA,
nemot véra Ligumu par Eiropas Savienibas darbibu,

nemot véra Eiropas Parlamenta un Padomes 2012. gada
21. novembra Regulu (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas
produktu un partikas produktu kvalitates shémam (*) un jo ipasi
tas 53. panta 2. punkta otro dalu,

ta ka:

(1)  Saskapa ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 1.
punkta pirmo dalu Komisija ir izskatijusi Francijas pietei-
kumu specifikacijas grozijuma apstiprinasanai attieciba uz
aizsargato cilmes vietas nosaukumu Fourme d’Ambert, kas
registréts saskand ar Komisijas Regulu (EK) Nr.
1263/96 ().

(2)  Pieteikuma meérkis ir grozit specifikaciju, precizgjot izcel-
smes apliecinajumu, razo$anas metodi, markéumu, valsts
prasibas un attiecigo parbaudes struktiru kontaktinfor-
maciju.

(3)  Komisija ir izvért&jusi minéto grozijumu un nolémusi, ka
tas ir pamatots. Grozijums Regulas (ES) Nr. 1151/2012
53. panta 2. punkta tresas dalas nozimé ir maznozimigs,
tapéc Komisija to var apstiprinat, nepiemeérojot minétas
regulas 50.-52. panta izklastito procedaru,

IR PIENEMUSI SO REGULU.

1. pants
Ar aizsargato cilmes vietas nosaukumu Fourme d’Ambert apzi-
méta produkta specifikaciju groza saskana ar $is regulas I pieli-
kumu.

2. pants
Konsolidéts vienotais dokuments, kura apkopoti galvenie speci-
fikacijas elementi, sniegts $is regulas II pielikuma.

3. pants

Si regula stajas speka divdesmitaja diena péc tas publicésanas
Eiropas Savienibas Oficialaja Vestnest.

Si regula uzliek saistibas kopuma un ir tiesi piemérojama visas dalibvalstis.

Briselé, 2013. gada 22. novembri

() OV L 343, 14.12.2012,, 1. Ipp.
() OV L 163, 2.7.1996., 19. Ipp.

Komisijas
un tas priekssedetaja varda —
Komisijas loceklis
Dacian CIOLOS
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I PIELIKUMS

Ar aizsargato cilmes vietas nosaukumu Fourme d’Ambert apziméta produkta specifikacija apstiprina $adus grozijumus:

2.2.

2.3.

3.1.

IV.2. pozicija. “Produkta apraksts”

— Produkta apraksts papildinats ar $adu organoleptisko aprakstu: “Fourme d’Ambert konsistence ir elastiga un
krémiga. Sieram ir patikama un izsmalcinata garsa ar piena piegarsu, kuru izce] Penicillium roqueforti sénu kultiru
iedarbibas rezultata radita garsu bukete ar tipisku auglainuma niansi. Tam var bit pavisam nelicla sala un rtgtena
piegarsa.” Sis apraksts noder produkta organoleptiskajai parbaudei ta kontroles noliikos.

— Precizéts, ka “Fourme d’Ambert sagrieSana ir atlauta tikai tad, ja ta neietekmé siera konsistenci”. Nemot véra to, ka
siera patérina paradumi visu laiku mainas, $a noteikuma meérkis ir nepielaut novirzes saistiba ar siera sagrieSanas
veidiem.

IV.4. pozicija. “Izcelsmes apliecinajums”

. IV.4.1. apakpozicija “Deklaresanas elementi”

— Precizéts, ka “pazinojumu ar identifikacijas datiem sniedz saskana ar veidlapu, ko apstiprinajis Valsts izcelsmes un
kvalitates institita direktors”. Turklat sniegti precizéjumi attieciba uz to, kadam jabat to deklaraciju saturam,
kuras vajadzigas produktu paziSanai un uzraudzibai, un kadai jabut So deklaraciju nosutiSanas kartibai; Sie
preciz&jumi attiecas uz katru uznéméja kategoriju atseviski. Sie grozijumi ir saistiti ar cilmes vietas nosaukumu
kontroles sistémas reformu, ko istenoja ar 2006. gada 7. decembra rikojumu Nr. 2006-1547 par lauksaimnie-

cibas, mezsaimniecibas vai partikas produktu un jaras velsu popularizéanu.

1V.4.2. apakspozicija “Registri”

— Papildinats to ierakstu saraksts, kas uznéméjiem javeic, lai atvieglotu specifikacija noteikto razoSanas apstaklu
kontroli.

1V.4.3. apakspozicija “Kontroles pasakumi attieciba uz produktu”

— Precizéts laikposms, kura veic produkta organoleptisko parbaudi, un noteikta paraugu nemsanas metode. Sis
procediiras ir minétas ari cilmes vietas nosaukuma kontroles vai inspekcijas plana, kuru izstradajusi attieciga
parbaudes struktira.

IV.5. pozicija “RaZoSanas metode”
IV.5.1. apakspozicija “Piena raZoSana”

— Noteikts slaucamo govju ganampulks. Runa ir par “visim saimnieciba esosajam slaucamajam govim un vaislas
telem kopuma”, nemot véra to, ka “slaucamas govis ir govis laktacijas perioda un cietstavosas govis”, savukart
“teles ir nepieaugusas govis perioda no atskirsanas lidz pirmajai atnesanas reizei”. Sis definicijas mérkis ir novérst
jaukSanu un skaidri noteikt, uz kadiem dzivniekiem attiecas specifikacija turpmak lietotie termini “slaucamo

» o«

govju ganampulks”, “slaucamas govis” un “teles”.

— lerosinats ieklaut $adu noteikumu:

“No 2015. gada 1. janvara arl telém izédinatas lopbaribas izcelsme ir noteiktaja geografiskaja apgabala. Vismaz
vienu ménesi pirms laktacijas perioda sakuma teles tiek nogadatas saimnieciba, kur tas tiek barotas ar lopbaribu,
kas paredzéta slaucamajam govim laktacijas perioda un kas atbilst attiecigajam 3aja specifikacija noteiktajam
prasibam.”

Sa pasakuma meérkis ir izveidot ciesaku saikni starp vietgjo regionu un slaucamo govju ganampulka (kura ieklautas
ar teles) baribu, ka ari atvieglot lopbaribas kontroli (nepielaujot apmainu starp slaucamo govju baribu un telu
baribu). Noteikts $a pasakuma pieméroSanas termins. Lai parietu uz lopbaribas pasapgadi, iespéjams, bis javeic
darbibas, kuru ievieSana prasis ilgu laiku, — izmainas lauksaimniecibas praksé un lauku reorganizacija.
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— Precizéts noteikums, ar ko aizliedz kapostu dzimtas augu izmantoSanu: “Ir aizliegts zalbariba izmantot un
saimnieciba esosajiem dzivniekiem izédinat kapostu dzimtas augus.” Sa noteikuma mérkis ir atvieglot kontroli
un novérst jebkadu neskaidribu attieciba uz daziem kapostu dzimtas augiem (pieméram, rapsi), kurus parasti
izmanto gan lopbariba, gan lopbaribas piedevas.

— Drzivnieku baribas pamats ir zale; $is nosacfjums ir apstiprinats, precizéts un uzsveérts turpmak minétajos notei-
kumos: “Gada laika svaiga ganibu zale, vitinata zale, valos apkaltéta zale vai skabsiens vidgji veido vismaz 50 %
(izsakot sausna) no slaucamo govju pamatbaribas devas. Ikdiena svaiga ganibu zale, vitinata zale, valos apkaltéta
zale vai skabsiens veido vismaz 30 % (izsakot sausna) no slaucamo govju pamatbaribas devas.”

— Noteikums par minimalo siena daudzumu, ko slaucamajam govim izédina arpus ganibu perioda, ir parfrazéts un
papildinats $adi: “Siens ir noplauta un sakaltéta zale, kas satur vairak neka 80 % sausnas.” Veicot kontroli, tika
konstatéts, ka siena definicija ir japrecize.

— Lopbaribas uzglabasanas nosacijumi precizéti $adi: “No 2015. gada 1. janvara sienu, ko izédina slaucamo govju
ganampulkam, uzglaba sausa vieta zem pastavigas nojumes, kurai ir grida. Skabsienu uzglaba betonétas vai
stabilizétas glabatavas.” So noteikumu mérkis ir nodrosinat lopbaribas kvalitati. Pirma noteikuma piemérosanas
termin$ ir pagarinats, lai uznéméji varétu veikt nepiecieSamos ieguldijumus.

— Skaidribas labad noradits, ka aizliegums pastavigi turét dzivniekus tikai kati attiecas uz slaucamajam govim.
Noteikums par to, ka laika, kad pieejama svaiga ganibu zale, slaucamajam govim (laktacijas perioda) ir obligati
jauzturas ganibas, tiklidz to atlauj laika apstakli, ir papildinats ar §adiem nosacijumiem: Ganibu periods nedrikst
biit isaks par 150 dienam gada. Saja perioda katrai slaucamajai govij (laktacijas perioda) ir paredzéti vidgji vismaz
30 ari ganibu. Dzivnieki var piekliit ganibam patstavigi. So nosacijumu mérkis ir nostiprinat ganibu nozimi
slaucamo govju édinasana.

— Skaidribas labad izveidoti divi atseviski saraksti, kuros uzskaititas izejvielas, ko atlauts izmantot slaucamajam
govim paredzétaja papildbariba un baribas piedevas.

To izejvielu saraksta, ko atlauts izmantot slaucamo govju papildbariba, ir ieklauti labibas graudu produkti, mitri
kukuriizas graudi, ellasaugu un paksaugu séklu produkti, paksaugu séklu blakusprodukti, aminoskabju razosanai

» o«

izmantoto fermentativo procesu blakusprodukti un amonija sali. Termini “proteinaugu séklas”, “visu veidu lopbaribas
rausi bez urinvielas piedevas” un “sals, mineralvielas” ir aizstati attiecigi ar terminiem “pakSaugu séklas”, “ellasaugu
seklu vai auglu blakusprodukti bez urinvielas piedevas” un “mineralvielas”. Turklat precizéts, ka kukurfizas valisu

konservésanas veids var bit sausais vai mitrais. Minétas izejvielas neietekmé produkta kvalitati.

Labibu un tas blakusproduktus nedrikst apstradat ar kaustisko sodu (natrija hidroksidu), jo 3ada apstrade neatbilst
tradicionalajai praksei.

Fraze “aizliegts izbarot jebkadu piedevu, lai tie§i mainitu piena sastavu” ir aizstata ar baribas piedevu sarakstu, kura,
lietojot tiesibu aktos minéto terminologiju, ir uzskaititas visas atlauto baribas piedevu kategorijas un funkcionalas
grupas. Sa grozijuma mérkis ir noveérst neskaidribu vai interpretacijas, kas var rasties kontroles gaita.

— Lai saglabatu tradicionalo uzturu, pievienots noteikums, kas aizliedz dzivnieku bariba un saimniecibas augkopiba
izmantot GMO.
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3.2

3.3.

— Kartiba, kada slaucamo govju ganampulka ieklauj arpus saimniecibas teritorijas nopirktos dzivniekus, precizéta
sadi: “Vismaz vienu meénesi pirms laktacijas perioda sakuma nopirktas teles un cietstavosas govis tiek nogadatas
saimnieciba, kur tiek barotas ar lopbaribu, kas paredzéta slaucamajam govim (laktacijas perioda) un kas atbilst
attiecigajam $aja specifikacija noteiktajam prasibam.” Tadgjadi arpus saimniecibas teritorijas nopirktajiem dziv-
niekiem ir paredzéts vismaz vienu ménesi ilgs adaptacijas periods, péc kura o dzivnieku pienu sak izmantot
Fourme d’Ambert razoSana.

Slaucamas govis (laktacijas perioda) var ieklaut ganampulka ar zinamiem nosacjjumiem. Slaucamas govis, kuram ir
laktacijas periods un kuras ir nopirktas no lopkopjiem, kas neievéro cilmes vietas nosaukuma Fourme d’Ambert
raZosanas nosacjjumus, attiecigaja gada un attiecigaja slaucamo govju ganampulka drikst veidot ne vairak ka 10 %
no visu saimnieciba esoo slaucamo govju (laktacijas perioda) kopuma; tas nozimé, ka saimniecibas, kuru ganam-
pulka ir mazak par 10 slaucamajam govim, drikst bt ne vairak ka viena slaucama govs, kurai ir laktacijas periods.

— Lai stiprinatu piena izsekojamibu un atvieglotu kontroli, ir precizéts, ka “piena nogadasanai cisternas uz stacio-
nariem piena rezervuariem janotiek cilmes vietas nosaukuma geografiskaja apgabala”.

IV.5.5. apakspozicija “Saimnieciba izgatavota produkcija”

— Attieciba uz siera izgatavosanu saimnieciba uz vietas svitrota fraze “drikst izmantot ne vairak ka divu secigu
slaukumu pienu, turklat pirma slaukuma pienu uzglabasanai atdzesé”. Si fraze tika uzskatita par licku, nemot véra
noteikumu, kas paredz, ka 3ada razosana “sarecindSanu ar himozinu veic ne vélak ka 16 stundas péc pirma
slaukuma”.

IV.5.3. apakspozicija “Parstrade”

— Lai novérstu neviennozimigumu kontroles laika un ievérotu siera razZoSanas nozaré ierasto praksi, precizéts, ka
siera masas sadurstiSanu veic, nevis sakot no ceturtas dienas péc sarecinasanas, bet gan sakot ar ceturto dienu,
skaitot no sarecinasanas dienas.

IV.8. pozicija “MarkésSana”

Lai nodrosinatu uztveramibu un sekmétu ACVN produktu popularizésanai veikto informativo pasakumu sinergiju,
pienakums markéuma ieklaut noradi “appellation d'origine controlée” (“kontroléts cilmes vietas nosaukums”) ir svitrots
un aizstats ar pienakumu markéjuma ieklaut Eiropas Savienibas aizsargata cilmes vietas nosaukuma simbolu.

IV.9. pozicija “Valsts prasibas”

Nemot véra iepriek§ minéto valsts reformu cilmes vietas nosaukumu kontroles sistéma, ir pievienota tabula, kura
uzskaititi galvenie parametri, kas japarbauda kontroles gaita, un to izvérteSanas metode.
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II PIELIKUMS

KONSOLIDETS VIENOTAIS DOKUMENTS

Padomes 2006. gada 20. marta Regula (EK) Nr. 510/2006 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu
geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosaukumu aizsardzibu (?)

FOURME D’AMBERT
EK Nr.: FR-PDO-0217-010150-6.7.2012.
AGIN () ACVN (X)

1. Nosaukums

Fourme d’Ambert

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Francija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
3.1. Produkta veids

1.3. grupa.Siers

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas 1. punkta minetais nosaukums

Siers, kam pieskirts cilmes vietas nosaukums Fourme d’Ambert, pagatavots no govs piena, kas sarecinats ar himozinu;
tas ir cilindriskas formas siers 17 lidz 21 cm augstuma un 12,5 lidz 14 cm diametr3, tas sver no 1,9 lidz 2,5 kg,
sieram ir peléjuma sénu caurausta masa, tas ir nepreséts, termiski neapstradats, fermentéts un salits.

Tauku saturs ir vismaz 50 grami uz 100 gramiem siera péc pilnigas izZavéSanas, un sausnas svars taja nedrikst bt
mazaks par 50 gramiem uz 100 gramiem nogatavinata siera.

Sieru var apzimét ar cilmes vietas nosaukumu Fourme d’Ambert, tikai sakot no divdesmit astotas dienas, skaitot no
sarecinasanas dienas.

Sieram ir sausa gaisi peléka vai peleka garoza ar pelé§juma sénu veidotu kartu, uz kuras var bat baltas, dzeltenas un
sarkanas krasas appelejumi, ka ari zilgani peléjuma iekrasojumi. Baltas krasas vai krémkrasas siera masa ir acojums,
un masu caurauz vienmérigi izkliedéts gaisi zilas vai zalas krasas pelgjums.

Fourme d’Ambert konsistence ir elastiga un krémiga. Sieram ir patikama un izsmalcinata gar$a ar piena piegarsu, kuru
izce] Penicillium roqueforti sénu kultiiru iedarbibas rezultata radita garSu bukete ar tipisku auglainuma niansi. Sieram
pielaujama pavisam nedaudz sala un riigtena piegar3a.

3.3. Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

3.4. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem)
Visa gada garuma slaucamo govju pamatbaribas devu veido vienigi lopbariba, kas iegita tikai Saja geografiskaja

apgabala. Aizliegts zalbariba izmantot un saimnieciba esosajiem dzivniekiem izédinat kapostu dzimtas augus.

Svaiga ganibu zale, vitinata zale, valos apkaltéta zale vai skabsiens vidéji gada veido vismaz 50 % (izsakot sausna) no
slaucamo govju pamatbaribas devas. Svaiga ganibu zale, vitinata zale, valos apkaltéta zale vai skabsiens ikdiena veido
vismaz 30 % (izsakot sausna) no slaucamo govju pamatbaribas devas.

Laika, kad dzivniekus nelaiz ganibas, viena slaucama govs ikdiena sanem vismaz 3 kg siena (izsakot sausna).

Laika, kad pieejama svaiga ganibu zale, obligata ir slaucamo govju (laktacijas perioda) ganiSana ganibas, tiklidz to
atlauj laika apstakli. Ganibu periods nedrikst bt isaks par 150 dienam gada.

Slaucamo govju ganampulka katrai govij vidéji gada papildbaribas un baribas piedevu veida nedrikst izédinat vairak
ka 1 800 kg baribas sausnas.

(") OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp. Aizstata ar Eiropas Parlamenta un Padomes 2012. gada 21. novembra Regulu (ES) Nr. 1151/2012 par

lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shemam (OV L 343, 14.12.2012,, 1. Ipp.).
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3.5.

3.6.

3.7.

5.1.

Slaucamajam govim paredzétaja papildbariba un baribas piedevas atlauts izmantot tikai tas izejvielas un piedevas, kas
ir minétas attiecigaja saraksta.

Dzivnieku &dinasanai atlauts izmantot tikai augu izcelsmes baribas lidzeklus, blakusproduktus un papildbaribu, kas
ieglita no genétiski nemodificétiem produktiem.

Ipasi raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Piena razoSana, siera izgatavosana, nogatavinaSana un uzglabasana lidz pat 28 dienam, skaitot no sarecinasanas
dienas, notiek geografiskaja apgabala.

Tpasi noteikumi grieSanai, rivesanai, iepakoSanai u. c.

Fourme d’Ambert sagrieSana ir atlauta tikai tad, ja ta neietekmé siera konsistenci.

Tpasi noteikumi markesanai

Fourme d’Ambert markéuma ietilpst produkta nosaukums, kas uzrakstits ar burtiem, kuru izmérs ir vismaz divas
treSdalas no vislielakajiem uz markéjuma lietotajiem burtiem, un Eiropas Savienibas ACVN simbols.

Aizliegts tiesi blakus cilmes vietas nosaukumam ieklaut citus apzimé&jumus, iznemot razotaju vai tirgotaju zimolus.

Preciza geografiska apgabala definicija

Fourme d’Ambert $eografiskaja apgabala ietilpst $adu pasvaldibu teritorijas:

Puy-de-Dome departamenta

Ambert, Ardes, Arlanc, Besse-et-Saint-Anastaise, Bourg-Lastic, Courpiére, Cunlhat, Herment, Manzat, Montaigut, Olliergues,
Pionsat, Pontaumur, Pontgibaud, Rochefort-Montagne, Saint-Amant-Roche-Savine, Saint-Anthéme, Saint-Dier-d’Auvergne,
Saint-Germain-I'Herm, Saint-Gervais-d'Auvergne, Saint-Rémy-sur-Durolle, Tauves, Thiers, La Tour-d’Auvergne, Viverols
kantona — visu pasvaldibu teritorija.

Aydat, Bansat, Blot-IEglise, Bongheat, Chaméane, Champagnat-le-Jeune, Chanat-la-Mouteyre, Chanonat, La Chapelle-sur-
Usson, Chdteldon, Chatelguyon, Clémensat, Combronde, Courgoul, Cournols, Creste, Durtol, Egliseneuve-des-Liards, Enval, Esteil,
Grandeyrolles, Isserteaux, Lachaux, Lisseuil, Ludesse, Manglieu, Mauzun, Menat, Montaigut-le-Blanc, Montmorin, Néronde-sur-
Dore, Neuf-Eglise, Olloix, Orcines, Orléat, Pasliéres, Peschadoires, Peslieres, Pignols, Pouzol, Puy-Guillaume, Ris, Romagnat,
Saint-Etienne-sur-Usson, Saint-Floret, Saint-Gal-sur-Sioule, Saint-Genés-Champanelle, Saint-Genes-la-Tourette, Saint-Gervazy,
Saint-Jean-en-Val, Saint-Jean-Saint-Gervais, Saint-Martin-d'Olliéres, Saint-Nectaire, Saint-Pardoux, Saint-Quentin-sur-Sauxil-
langes, Saint-Rémy-de-Blot, Saint-Sandoux, Saint-Saturnin, Saint-Vincent, Salledes, Saulzet-le-Froid, Saurier, Sauxillanges,
Sayat, Servant, Sugeres, Teilhet, Tourzel-Ronziéres, Valz-sous-Chdteauneuf, Vernet-la-Varenne, Le Vernet-Sainte-Marguerite,
Verrieres, Vodable un Volvic.

Cantal departamenta

Allanche, Condat, Murat, Saint-Flour — Nord, Saint-Flour — Sud kantona — visu pasvaldibu teritorija.

Loire departamentd

Chalmazel, La Chamba, La Chambonie, Jeansagniére, Lérigneux, Roche, Saint-Bonnet-le-Courreau un Sauvain.

Saikne ar geografisko apgabalu
Geografiska apgabala specifika
Dabas faktori

Fourme d’Ambert geografiskais apgabals atrodas kalnu teritorija, un taja ietilpst:

— apgabals, ko veido Hautes Chaumes du Forez — Forézas kalnu augséja dala, kas atrodas Luaras (Loire) un Pijdedomas
(Puy de Dome) departamenta. Hautes Chaumes ir plasi un kaili klajumi, kas atrodas uz granita pamatieza un ko
norobezo ar skujkoku meZiem apaugusas nogazes; Siem klajumiem ir raksturigas regularas lietusgazes (vidéjais
nokrisnu daudzums parsniedz 1 000 mm gada); klimatu tajos ietekmé gan kontinents, gan okeans (gada vidéja
temperatiira ir zemaka par 10 °C),

— apgabals, ko galvenokart veido kristalisko vai vulkanisko iezu plakankalnes, kas mijas ar kalnu ielejam, kuram
liela augstuma virs jiras limena un nogazu slipuma dé| ir kalniem raksturigas ipasibas, un apgabals, ko veido
Limagnes lidzenums ar zemu un plakanu reljefu, kalkaino mala augsni un sausaku klimatu.
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Augstums virs jiras limena un lietains klimats geografiskaja apgabala rada zales augSanai labvéligu vidi.

Cilvekfaktori

Drosi zinams, ka Fourme d’Ambert izgatavoSana aizsakusies agrajos viduslaikos, un $o faktu apliecina rotajums uz
akmens, kas iemuréts sena feodala kapela, kura atrodas Forézas kalnos. Hautes Chaumes ir apvidus, kur sastopamas
jasseries (alpinajam plavam raksturigas ganu budinas tada augstuma virs jiras limena (vairak neka 1 200 m), kada
pastavigos miteklus neb@ivé) — ar seno Fourme d’Ambert izgatavoSanas tradiciju saistitas ganibu saimniecibas liecinie-
ces. Lidz XX gadsimta vidum Fourme d’Ambert izgatavosana bija saistita ar Ipasu saimniecisko un socialo iekartu.
Pavasari un vasara nelieli ganampulki tika pardziti uz vasaras ganibam, ciematu plavas atbrivojot siena sagatavosanai
ziemas periodam. Ar dzivnieku apriipi, siera gatavo$anu un ganampulku uzraudziSanu ganibas nodarbojas tikai un
vienigi sievietes, kuras katru gadu dalu laika pavadija kalnos, savukart viriesi palika ciematos, lai nodarbotos ar siena
novaksanas un séjas darbiem. Péc siera jeb furmas (fourmes) iznemsanas no veidném to lika uz skujkoku plauktiem
(uz pusém gareniski parzagétiem dobiem koka stumbriem, kuri bija pielagoti siera gabalu formai), lai veiktu
notecinasanu.

Miisdienas slaucamo govju bariba lopkopji turpina izmantot galvenokart zali. Siera gatavoanas metodes ir attistijusas
lidzas razosanas attistibai, kas notika XX gadsimta sakuma, savukart siernieku visparpienemtie panémieni un ipasas
prasmes ir saglabajusas. Ari Sodien Fourme d’Ambert razo$ana nevar iztikt bez $im ipasajam prasmém. Recekli sagraiza
graudos, veidojot ta sauktos “kukuriizas graudus”, tad Sos graudus apmaisa, lai tie parklatos ar loti planu pléviti un
nesaliptu kopa, kad siera masu iepilda veidné. Pirms siera masas iepildisanas veidné tiek veikta pirma notecinasana uz
audekla, kura palidz dalgji atdalit recekli no stikalam, nesaspiezot recekla graudus. Péc iepildisanas veidné notecina-
Sanu veic bez presésanas un masu pastavigi apversot, lai notecinatu atlikusas siikalas; apvérsana tiek veikta akurati, lai
saglabatu acojumu, kas siera ir izveidojies iepriekséja posma. Siera saliSana palidz pabeigt notecinaSanas procesu.
Vismaz Cetras dienas vélak, kad siers ir ieguvis pictickami stabilu formu, tick veikta siera masas sadurstiSana, lai
izveidotu iedobumus, kas palidz skabeklim ieklit siera masa. Temperatiiras un mitruma regulé$ana nogatavinasanas
posma palidz izveidoties siera mizai un lauj kontrolét Penicillium roqueforti sénes attistibu.

Produkta specifika

Fourme d’Ambert ir izgatavots no govs piena; tam ir cilindriska, garena un regulara forma 17 lidz 21 cm augstuma un
12,5 lidz 14 cm diametra.

Siera masa ir acojums, un masu caurauz vienmérigi izkliedéts pelgjums, kas rodas Penicillium roqueforti sénes attistibas
rezultata.

Siera konsistence ir elastiga un krémiga.

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipao kvalitati, reputdciju vai citam
ipasibam (AGIN)

Fourme d’Ambert izmérs ir saistits ar saimniecisko un socidlo iekartu, kas vesturiski izveidojusies geografiskaja
apgabala, kura savukart ir tadi dabas apstakli, kas veicina zales augdanu un liellopu audzeSanu.

Siera izmérs ir saistits ar to, ka ganampulki bija nelieli un ka sieru izgatavoja sievietes, proti, siera izgatavosanai
nevajadzéja lielus piena apjomus, turklat sievietém bija érti izgatavot tie$i nelielus siera gabalus. Tipiska Fourme
d’Ambert forma — garena un regulara — bija pielagota skujkoku plauktiem, kuros taja laika notecindja siera masu.

Vienmerigi izkliedéts peléjums, kas caurauz Fourme d’Ambert masu, ir saistits ar siera izgatavoSanas procesa izman-
totajam prasmém. Recekla graudu lielums un to maisiSana nosaka siera masas sarecéSanu un veicina iedobumu
veidoSanos, kas nepiecieSama Penicillium roqueforti sénes attistibai. Sénes attistibai palidz arl siera masas pirma
notecinasana uz audekla, ko veic bez preséSanas un masu pastavigi apversot, ka ari sadurstiSana, kas lauj skabeklim
ieklit siera masa. Sénes attistibas pédéjais posms notiek nogatavinasanas laika.

Pateicoties tam, ka siernieki atteikusies no recekla malSanas, un tam, ka siera masas notecinasanas, salisanas un
nogatavinasanas metodes ir ipasi pielagotas, Fourme d’Ambert ir ieguvis elastigu un krémigu konsistenci.

Fourme d’Ambert ir produkts, kas radies dabas vides, cilvéku dzives veida un ipaso sierniecibas panémienu izmanto-
Sanas rezultata, un siers ir vidgji augstu kalnu apvidu dabas vidé dzivojosu cilvéku saimnieciskas darbibas izpausme.

Atsauce uz specifikicijas publikaciju

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 7. punkts)

https://www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCFourmeD Ambert.pdf
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