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KOMISIJAS ISTENOSANAS REGULA (ES) Nr. 1149/2013
(2013. gada 14. novembris)

par nosaukuma ierakstiSanu Aizsargito cilmes vietas nosaukumu un aizsargato geografiskas
izcelsmes norazu registra (Rillettes de Tours (AGIN))

EIROPAS KOMISIJA,
nemot véra Ligumu par Eiropas Savienibas darbibu,

nemot véra Eiropas Parlamenta un Padomes 2012. gada
21. novembra Regulu (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas
produktu un partikas produktu kvalitates shémam (') un jo ipasi
tas 52. panta 2. punktu,

ta ka:

(1)  Ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012 ir atcelta un aizstata
Padomes 2006. gada 20. marta Regula (EK) Nr.
510/2006 par lauksaimniecibas produktu un partikas

produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu ().

(2)  Saskanpa ar Regulas (EK) Nr. 510/2006 6. panta 2. punkta
pirmo dalu Francijas iesniegtais pieteikums, kura lagts
registrét nosaukumu Rillettes de Tours, ir publicéts Eiropas
Savienibas Oficialaja Vestnest (°).

(3)  Niderlande saskana ar Regulas (EK) Nr. 510/2006 7.
pantu ir iesniegusi Komisijai pazinojumu par iebildu-
miem, pamatojoties uz Regulas (EK) Nr. 510/2006 7.
panta 3. punkta a) apakSpunktu.

(4)  Saskapa ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 51. panta 3.
punktu Komisija 2013. gada 12. februara véstulé Fran-
cijas iestadém nositija sanemtos iebildumus, tadéjadi
uzsakot atbilstigas triju méne$u konsultacijas.

(5)  Minétaja perioda ir panakta vieno$anas, tapéc nosaukums
Rillettes de Tours biitu jaregistré.

(6)  Saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 50. panta 2.
punkta a) apakSpunktu publicétaja informacija ir veikti
nebitiski grozijumi. levérojot Niderlandes piezimes attie-
ciba uz vienota dokumenta 3.3. punkta noteikumiem par
izmantoto ciku izcelsmes kritérijiem, Francijas iestades
gan no specifikacijas, gan vienotd dokumenta svitroja
punktus, kas attiecas uz ciiku genétisko izcelsmi. Tapéc
vajadzétu publicét vienotd dokumenta grozito redakciju,

IR PIENEMUSI SO REGULU.

1. pants
Regulas pielikuma minétais nosaukums ar 3o tiek ierakstits
registra.

2. pants
Regulas II pielikuma sniegts konsolidéts vienotais dokuments,
kura izklastiti specifikacijas galvenie elementi.

3. pants

S regula stdjas speka divdesmitaja diena péc tis publicésanas
Eiropas Savienibas Oficialaja VestnesT.

Si regula uzlick saistibas kopuma un ir tiesi piemérojama visas dalibvalstis.

Brisele, 2013. gada 14. novembri

() OV L 343, 14.12.2012,, 1. Ipp.
() OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.
() OV C 183, 23.6.2012., 16. Ipp.

Komisijas varda —
priekssedetajs
José Manuel BARROSO
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I. PIELIKUMS

Liguma I pielikuma uzskaititie lauksaimniecibas produkti, kas paredzéti lietoSanai partika:
1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kiipinati u. c.)
FRANCIA
Rillettes de Tours (AGIN)
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II PIELIKUMS

Konsolidets vienotais dokuments

Padomes 2006. gada 20. marta Regula (EK) Nr. 510/2006 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu
geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu nosaukumu aizsardzibu (1)

RILLETTES DE TOURS
EK Nr. FR-PGI-0005-00845-18.1.2011.
AGIN (X) ACVN ()

1. Nosaukums

Rillettes de Tours

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Francija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
3.1. Produkta veids

1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kapinati u. c.)

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums 1. punkta

Produkts ir ziezams galas izstradajums, ko piedava fasétu burkas, podinos, ar apertizacijas panémienu sterilizétos
stikla traukos vai uz maizes. Burkas un podinos produkts var but parklats ar ciiku tauku kartu, lai tas labak
uzglabatos.

Rillettes de Tours iegist, katlina ilgi varot ciiku taukos ciikas vai ciiku masu galu, kas ieprieks sagriezta (vismaz
6 x 6 cm lielos) gabalos. ST gala var bit aromatizéta ar baltvinu vai vinogu degvinu. Gatavojot pievieno sali (bez
nitritsals), bet var pievienot ari piparus, partikas krasvielu E150a vai aromatizétaju Patrelle (uz glikozes bazes).

Péc krasas Rillettes de Tours dradzi ir vienmérigi zeltaini gaisi (Pantone 142 U) lidz briingani zeltaini (Pantone 161 U).

Dradziem ir Skiedraina teksttra, ko veido skaidri saskatamas gala saglabajusas muskulskiedras (vairak neka 2 cm
garuma) un galas gabalini.

Attaukota produkta mitruma saturs nedrikst parsniegt 68 %; tas pieskir produktam sausu konsistenci.
Rillettes de Tours dradziem ir arl apceptas galas garsa.

Turklat fizikali kimisko Ipasibu zina gatavais produkts atbilst $adam prasibam: tauku saturs < 42 % (ja APM (attau-
kota produkta mitrums) ir 68 %), kopégjais skistoso cukuru saturs < 0,5 % (ja APM ir 68 %), kolagena attieciba pret
proteidiem < 19 %.

3.3. Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Ciku matém no atskirSanas lidz nokausanai jadod vismaz 15 dienu laika atpatai. Minimalais kausanas vecums ir 172
dienas; pirms ciiku nogadasanas lopkautuvé tas obligati 12 stundas jabadina. Tiek prasits, lai silta ciikas liemena svars
bitu vismaz 85 kg. Sads svars noteikts, lai pastiprinatu galas garSas ipasibas.

Lai gatavajam produktam bitu labaka kvalitate, skinka un fileja gabalos (vienigi Cetrstiirveida dala un viducis) jabit
vismaz 25 % liesuma. Paréjo galu iegiist no pleca, muguras (no pirmas lidz pusliemena ceturtajai ribai) un kratim
(iznemot pupus).

Lai pastiprinatu galas sanitaras un garsas Ipasibas, ta japiegada svaiga. Svaigai galai jabiit vismaz 75 % no produkta
razoSanai izmantojamas galas kopéja daudzuma. Galu, ko dradzu razotajs sasaldgjis, drikst turét — 18 °C ne ilgak par
vienu ménesi. Saldétas galas iepirkumus veikt aizliegts.

Vins, ko razotajs var izmantot, ja vélas, drikst biit tikai baltvins, kas iegfits no ‘Chenin’ vinogulaju baltajam vinogam.
Sis vinogas ir specifiski sausas un maigas.

(") OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp. Aizstata ar Eiropas Parlamenta un Padomes 2012. gada 21. novembra Regulu (ES) Nr. 1151/2012 par

lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shemam (OV L 343, 14.12.2012,, 1. Ipp.).
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

5.1.

Vina saglabdjas dazi grami atlikumcukuru, kas pieskir vinam saldu pécgarsu, kura kontrasté ar Rillettes de Tours
salumu. ‘Chenin’ vinogam ir raksturigs aromats, kas saistits ar mineralvielu un kalka klatieni un kas lidzsvaro Rillettes
de Tours raksturigo kiipinajuma un saluma garSu. Turklat $o vinogu svaigums, skabenums un auglainuma aromats
lidzsvaro dradzu taukainumu un pastiprina to garsu.

Razotajs péc izvéles var izmantot ari vinogu degvinu.
Attieciba uz vina un vinogu degvina izcelsmi geografiska ierobezojuma nav.

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem)

Ipasi razosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Geografiskaja apgabala, kas definéts 4. punkta, norisinas $adi Rillettes de Tours razo$anas posmi: galas sagatavosana,
apcepsana, varisana, atputinasana, beidzama variSana.

Tpasi noteikumi grieSanai, rivesanai, iepakoSanai u. c.

Tpasi noteikumi markesanai

Uz markéjuma jabat noraditam AGIN Rillettes de Tours.

Lidztekus tiesibu aktos paredzétajam noradém jabiit:

1) tirdzniecibas markai;

2) Eiropas Savienibas AGIN logotipam;

3) siidzibu adresata vardam un uzvardam | nosaukumam un koordinatam.

Preciza geografiska apgabala definicija
Ta geografiska apgabala robezas, kur§ izraudzits Rillettes de Tours sakotnéjai izgatavoSanai un iepakoSanai, noteiktas,

ievérojot 3adus faktorus:

— apgabals ar Taru (Tours) centra atbilst apvidum, kura gatavo dradZzus péc Rillettes de Tours receptes. Aiz 3a
geografiska apgabala robezam dradZu recepte ir cita. So norobeZojumu papildina dabisks $kérslis — Bercé mezs
starp Sarthe un Indre-et-Loire,

— geografiskais apgabals ar §adi noteiktam robezam sameéra tuvu atbilst senajai Turénas (Touraine) provincei.

So apgabalu veido Indre et Loire (37) departaments un kaiminos esogo departamentu kantoni, kas robezojas ar Indre et
Loire departamentu, iznemot Sarthe (72) departamenta kantonus.
Saikne ar geografisko apgabalu

Saiknes ar geografisko apgabalu pamata ir Rillettes de Tours specifiskas ipasibas, ko produkts iegiist, ta razoSanas
posmos liekot lieta Turénas novada vietgjo tradicionalo zinatibu, kas tur saglabajas joprojam. Si zinatiba un produkta
specifiskas ipasibas nosaka ta reputaciju, kas patérétaja apzina ciesi saistita ar geografisko apgabalu.

Geografiska apgabala specifika
Klimatiskie faktori

Turénas novadam raksturigs maigs, tacu relativi mitrs klimats, kas kav@jis tadas zavétu galas izstradajumu razosanas
dabisku attistibu, kada vérojama Francijas dienvidos. Tapéc, lai dradzi $ados klimatiskajos apstaklos biitu uzglabajami,
tie tick variti. Savukart vinogulajiem 3ads klimats ir labvéligs: sarazotas vina produkcijas apjoms $eit ir ievérojams —
ar tas ietekméjis Rillettes de Tours aromatizé$anai izmantojamo vielu izvéli.

Cilvékfaktori
Turénas zemnieki dradZus gatavojusi jau kop$ viduslaikiem. Lidz 18. gs. beigam razosanas geografiska izplatiba bijusi

loti ierobezota — ta norisindjusies Turénas lauku apvidos un dazas Ménas (Maine) lopkopibas saimniecibas.

19. gs. sakuma viet§jie galas izstraddjumu majrazotdji parnem 3o zemnicku recepti, pielago to savai zinatibai un
nodod no paaudzes paaudzé. Turénas novada dradzi tad klast par Rillettes de Tours.
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5.2.

5.3.

Viens no galvenajiem uzlabojumiem dradZu raZo$ana ir ne vairs parpalikumu, bet gan istas galas gabalu izmanto-
$ana. Jaunu uzglabasanas panémienu attistiba — variSana valéja katla, kas dod diezgan sausas konsistences produktu,
— lauj samazinat tauku saturu un palielinat galas saturu dradzos, tadéjadi darot produktu augstvértigaku. Ta ir Taras
pilsétai un Turénas novadam tipiska partikas produktu gatavosanas prasme, ko majamatnieki izkopusi. Sadi gatavots
produkts pirmoreiz aprakstits 1865. gada dazos nozares izdevumos.

Tautsaimnieciskie faktori

Turéna rapniecibas tikls ir mazattistits. Tas bijis par iemeslu tam, ka galas izstradagjumu nozare attistijusies vaji, un
tapéc Turéna ta visuma palikusi Joti majamatnieciska.

Sodien galas izstraddjumu razotaji joprojam gatavo Rillettes de Tours un savu recepti nodod macekliem.

Produkta specifika

Rillettes de Tours variSanu veic péc valgja panémiena platas formas katlos. Varisana ir ilga un tradicionali norisinas
trijos posmos: galas apcepSana pirms variSanas (no 15 miniitém lidz 1 stundai 95 °C lidz 115 °C temperatiird), kam
seko Iénas variSanas posms (no 5 stundim 30 minatém lidz 12 stundim 65 °C lidz 95 °C temperatiird) un,
visbeidzot, iss bet strauj§ variSanas posms jeb beidzama uzkarséSana (no 10 lidz 20 mindatem 95 °C lidz 115 °C

temperatiira).

Liesas galas gabalu apcepsana variSanas sakuma un ilga varisana valgja katlina, kas specifiski raksturiga Rillettes de
Tours dradziem, lidztekus produkta dehidratacijai rada arT garSas un aromata vielas, kas jo ipasi saistitas ar Majara
reakciju un raksturigas apceptas galas garSai.

Galas gabalu ilgstosa variSana to taukos lauj iegiit iekonservéjusos produktu. Gabalinu atdaliSanas tiek panakta tikai
ar variSanu bez sapluiniSanas un sadauziSanas. Tadéjadi produkta saglabajas garas muskulskiedras.

Visbeidzot, Rillettes de Tours sauso konsistenci, kuru to razosanas aizsakuma panaca, lai nodrosinatu dradzu uzgla-
basanos, iegiist péc tradicionala variSanas panémiena valgja platas formas katla ar lielu virsmu labakai iztvaikoSanai.
Ari beidzamas uzkarséSanas mérkis vienmér ir veicinat iztvaikoSanu pagatavosanas procesa beigas.

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai pasibam (ACVN) vai produkta Tpaso kvalitati, reputaciju vai citam
ipasibam (AGIN)

Saiknes ar geografisko apgabalu pamata vienlaikus ir gan Turénas viet§ja tradicionala zinatiba, kuru izmantojot
raditas Rillettes de Tours specifiskas Ipasibas, gan arl reputacija, kas paterétaja apzina ciesi saistita ar geografisko
apgabalu.

Zinatiba

Vajais mitruma saturs, kas iesakuma veicinaja Rillettes de Tours uzglabajamibu mitra klimata regiona, turpmaka gaita
lava attistit $a produkta tirdzniecibu aiz Turénas robezam; ar nelielo mitruma saturu konkréti izskaidrojama produkta
reputacija, kuras pamata ir ta konsistence, kas sausaka neka kaiminu regionos gatavotu dradzu konsistence.

Sausas konsistences saglabasanu laika gaita var izskaidrot ari ar to, ka raZotajiem, kas vairuma bija majamatnieki,
produkcijas iznakums riipéja mazak. Produkcijas iznakums ir zemaks par 80 % - tas ir krasi zemaks raditajs neka
vairumam citu dradzu.

Rillettes de Tours zemais mitruma saturs lauj tos pagatavot, neizmantojot konservantus, kaut ari to lietosanu atlayj
tiesibu akti.

Lidz ar iepriek§ minéto izteikti majamatniecisko raZoSanas tiklu un zinasanu nodoSanu, galvenokart izmantojot
maceklus, dradzu raZotaju zinatiba Turénas novada ir palikusi loti viet&ja. Tam ir savs pamats, jo maceklu apmaciba
majamatnieciba notiek galvenokart viena un taja pasa departamenta vai tie3a ta tuvuma.

Ciesas saiknes saglabasanos ar geografisko apgabalu apstiprina fakts, ka 90 % Rillettes de Tours konkursu lauredtu
celusies no $a apgabala.
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Reputacija
Rillettes de Tours specifika 1avusi siem dradZiem iemantot labi nostiprindjusos reputiciju. Sos majraZo3ana gatavotos

dradzus pirmoreiz cildingjis turénietis Balzaks sava 1835. gada izdotaja romana “Lilija ieleja”.

Kop3 20. gs. sakuma Rillettes de Tours raisa entuziasmu visas valsts méroga. 1933. gada Kirnonskis (Curnonsky) sava
darba Les trésors gastronomiques de la France (‘Francijas gastronomijas dargumi”) min, ka “Turénas galas izstradajumi
iemantojusi visparéju un pelnitu slavu: Rillettes de Tours aprinkojusi pasauli”.

Turénas novada katru gadu tiek rikots konkurss, lai izraudzitos labako Rillettes de Tours produkciju. Par So atzinibu
katru gadu sacensas aptuveni trisdesmit majrazotaju. 2011. gada Parizes Vispargja lauksaimniecibas izstade apstip-
rindja produkta reputaciju, Rillettes de Tours dradziem atvélot atsevisku stendu.

Atsauce uz specifikicijas publikiciju

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 7. punkts)

https://www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCIGPRillettesdeToursV 2.pdf
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