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KOMISIJAS REGULA (EK) Nr. 977/2009
(2009. gada 19. oktobris),

ar ko apstiprina maznozimigas izmaipas tada nosaukuma specifikacija, kas registréts Garantéto
tradicionalo ipatnibu registra (Boerenkaas (GTI))

EIROPAS KOPIENU KOMISIJA,
nemot véra Eiropas Kopienas dibinasanas ligumu,

nemot véra Padomes 2006. gada 20. marta Regulu (EK)
Nr. 509/2006 par lauksaimniecibas produktiem un partikas
produktiem ka garantétam tradicionalam ipatnibam (') un jo
Ipasi tas 9. panta 4. punkta pirmo dalu,

ta ka:

(1)  Saskapa ar Regulas (EK) Nr. 509/2006 11. panta
1. punkta pirmo dalu Komisija izvértéja Niderlandes
pieteikumu grozijuma apstiprinasanai specifikacija attie-
ciba uz produktu ar garantétam tradicionalam ipatnibam
Boerenkaas, kas  registréts ar Komisijas  Regulu
(EK) Nr. 149/2007 (.

(2)  Pieteikuma meérkis ir grozit specifikaciju, lai noteiktu, ka
sezondlas razofanas gadfjuma parbaudes raZoSanas
perioda laika veic reizi se$as lidz astonas nedélas. Ja
Boerenkaas gada razoSanas apjoms uzpémuma ir mazaks

par 25000 kilogramu, parbaudes veic divreiz gada. Sis
izmainas ir ierosinatas tadé], lai maziem uznémumiem
novérstu lielus parbauzu izdevumus.

Komisija izskatija minéto grozijumu un noléma, ka tas ir
pamatots. Nemot vérd, ka grozijums ir maznozimigs
Regulas (EK) Nr. 509/2006 11. panta 1. punkta nozimg,
Komisija to var apstiprinat, nepiemérojot minétas regulas
8. panta 2. punkta un 9. pantd paredzéto procediru,

IR PIENEMUSI SO REGULU.

1. pants

Produkta ar garantétam tradicionalam ipatnibam Boerenkaas
specifikaciju groza atbilstigi $is regulas I pielikumam.

2. pants

Atjauninata specifikacija ir sniegta $is regulas II pielikuma.

3. pants

Si regula stdjas spekd nakamaja diena péc tas publicésanas
Eiropas Savienibas Oficialaja VestnesT.

Si regula uzliek saistibas kopuma un ir tiesi piemérojama visas dalibvalstis.

Briselé, 2009. gada 19. oktobri

() OV L 93, 31.3.2006., 1. Ipp.
() OV L 46, 16.2.2007., 18. Ipp.

Komisijas varda —
Komisijas locekle
Mariann FISCHER BOEL
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I PIELIKUMS

Produkta ar garantétam tradicionalam ipatnibam Boerenkaas specifikaciju groza $adi.

Ar sadiem teikumiem papildina specifikacijas 3.9. punktu par minimuma prasibam un procediiram specifisko iezimju
parbaudei:

“Ja Boerenkaas siera razo$ana ir sezonala, razosanas perioda laika parbaudes veic reizi sesas lidz astonas nedélas. Ja
Boerenkaas gada razoSanas apjoms uznémuma ir mazaks par 25 000 kilogramu, parbaudes veic divreiz gada.”
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“3.

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

II PIELIKUMS

Produkta atjauninata specifikacija
Registrejamais(-ie) nosaukums(-i) (Regulas (EK) Nr. 1216/2007 2. pants)

Boerenkaas (tikai holandiesu valoda)

Vai nosaukums

[ ir specifisks pats par sevi
izsaka lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta specifiskas iezimes

Nosaukums Boerenkaas ir 1pasa veida saistits ar produktu, ko tradicionali gatavoja lauku saimniecibas no svaigpiena,
kur§ galvenokart tika iegiits no 3ajas saimniecibas turéta ganampulka. Boeren nozimé ‘lauksaimnieki’, tadgjadi
Boerenkaas ir siers, ko lauku saimniecibas gatavo lauksaimnieki.

Vai ir ligta nosaukuma rezervéSana atbilstigi Regulas (EK) Nr. 509/2006 13. panta 2. punktam

Registracija ar nosaukuma rezervésanu
[1 Registracija bez nosaukuma rezervésanas

Produkta veids (ka noradits II pielikuma)

1.3. grupa. Siers

Ta lauksaimniedbas produkta vai partikas produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums atbilstigi 3.1. punktam (Regulas (EK)
Nr. 1216/2007 3. panta 1. punkts)

Boerenkaas ir (pus-)cietais siers, ko razo no svaiga govs, kazas, aitas vai bifelmates piena. Tauku saturs Boerenkaas sierd
var atSkirties atkariba no tauku satura piena, kas izmantots ka izejviela.

Sieram var bat pievienotas kimenes vai citas séklas, garSaugi un/vai gar$vielas. Jo vecaks ir siers un jo ilgaks ir ta
nogatavinasanas process, jo cietaks un sausaks tas klast, 3adi iegistot cietu sieru.

So produktu nosaukumu pieméri ir Goudse Boerenkaas, Goudse Boerenkaas met kruiden, Edammer Boerenkaas, Leidse
Boerenkaas, Boerenkaas van geitenmelk un Boerenkaas van schapenmelk.

Ta lauksaimniedbas produkta vai partikas produkta razoSanas metodes apraksts, uz kuru attiecas nosaukums atbilstigi 3.1.
punktam (Regulas (EK) Nr. 1216/2007 3. panta 2. punkts)

Var izmantot 3adas izejvielas:

a) svaigpiens;

b) kréjums vai vajpiens, vai puskrejots piens, kas tiesi iegiits no a) apak$punkta minéta piena;

¢) Gdens.

Izmantotais piens nedrikst bat termiski apstradats virs 40 °C; fosfatazes darbibai ir jaatbilst svaigpiena reakcijai.
Piens ir japarstrada siera 40 stundu laika péc ta izslauksanas.

Paligvielas un piedevas

a) Pienskabi, propionskabi un smarzvielas veidojosas mikroorganismu kultiras (kas nav genétiski modificétas);
b) himozins (atbilstigi lémuma par piena produktiem 5. panta a) punktam);

¢) kalcija hlorids;

d) natrija nitrats;

e) seklas, garSaugi unfvai garsvielas;
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3.7.

f) natrija hlorids (iesalot).

RazZoSanas process

— Svaigpienu sarecina aptuveni 30 °C temperatiird 40 stundu laika péc ta izslauksanas.

— Paskabinasanu nodroina jaukta pienskabes baktériju celmu kultara.

— Péc recekla sagriesanas, izmaisiSanas un dalgjas stikalu notecinasanas siikalu un siera graudu masu vienu vai divas
reizes skalo ar karstu tideni, sasildot masu lidz maksimali 37 °C temperatrai.

— Péc apstrades siera graudu masu pilda siera veidnés.

— Pirms preséSanas vai tas laika sieram uzliek kazeina markéumu ar nosaukumu Boerenkaas, kuru var papildinat art
ar noradi par to, kada veida piens ir izmantots $a siera gatavoSana.

— Péc preséSanas un paskabinasanas, kas ilgst vairakas stundas, sieru iegremdé 18 lidz 22 % varamas sals skiduma
(natrija hlorids).

— Minimalais siera nogatavinasanas ilgums saimnieciba ir 13 dienas péc dienas, kad sakusies parstrade vismaz 12 °C

temperatiira.

— Lai iegfitu $im sieram raksturigo garsu, to turpina nogatavinat ipa$a nogatavinasanas telpa attiecigaja saimnieciba
vai siera tirdzniecibas uznémuma noliktavas. Nogatavinasanas procesa ilgums var atskirties — no dazam nedélam
lidz vairak neka gadam.

Lauksaimniedbas produkta vai partikas produkta specifiskums (Regulas (EK) Nr. 1216/2007 3. panta 3. punkts)

Boerenkaas ir siers, ko izgatavo lauku saimnieciba no svaiga govs, kazas, aitas vai bifelmates piena. Vismaz pusei no
piena jabat iegiitai no tas paSas saimniecibas ganampulka. Paréjo pienu drikst iepirkt ne vairak ka no divam citam
piensaimniecibam, bet kopgjais iepirktd piena daudzums nedrikst parsniegt pasa saimnieciba sarazotd piena

daudzumu.

Boerenkaas raksturigo ipasibu un attieciba uz sastavu izvirzito prasibu kopsavil-

kums
Boerenkaas (van geitenmelk),
Ipasibas Goudse Boerenkaas Leidse Boerenkaas Edammer Boerenkaas Boerenkaas (van schapen-
melk), Boerenkaas (van
buffelmelk)
Izejviela govs piens govs piens govs piens kazas piens, aitas piens,
bifelmates piens
Forma Gaudas siera forma Leidenes siera forma | apala vai ovala
(plakans cilindrs ar | (plakans cilindrs ar
noapalotam malam) | taisnam malam)
Miza balta lidz dzeltena, sarkana miza, ja vaja- | balta lidz dzeltena, balta lidz dzeltena,
ja vajadzigs — ar dzigs — ar parklajumu | ja vajadzigs — ar ja vajadzigs — ar
parklajumu parklajumu parklajumu
Konsistence stingra lidz miksta un | stingra lidz miksta; | miksta lidz stingra vai | stingra lidz miksta un
plastiska siers labi sagriezams | cieta,  siers  labi | plastiska
sagrieZams
Acojums regulars  visa siera | raZoSanas procesa | neliels acu daudzums, | vienmerigs acojums
slani, acu diametrs | iegits neliels mazu | regulari izvietots visa | viscaur siera slani vai
no 2 lidz apm. 15 | acu daudzums, regu- | siera slani, acu | siera slanis bez acojuma
mm; bez plaisam | lari  izvietots visa | diametrs no 2 lidz
(garakam par 1 cm) | siera  slani,  acu | apm. & mm; bez
diametrs no 1 lidz 3 | plaisam
mm; bez plaisam
pH limenis péc 12 dienam starp | péc 12 dienam starp | péc 12 dienam starp | péc 12 dienam starp

5,20 un 5,40

5,20 un 5,30

5,20 un 5,30

5,10 un 5,30
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3.8.

Ipasibas

Goudse Boerenkaas

Leidse Boerenkaas

Edammer Boerenkaas

Boerenkaas (van geitenmelk),
Boerenkaas (van schapen-
melk), Boerenkaas (van

buffelmelk)

Tauku saturs
sausna (%)

augsts tauku saturs,
vismaz 48 %

30 % +, tauku saturs
sausna parsniedz
30 % +, bet ir mazaks
par 35 % vai 35 % +,
tauku saturs sausna
parsniedz 35 %, bet
ir mazaks par 40 %

40 % +, tauku saturs
sausna parsniedz
40 %, bet ir mazaks
par 45 %

vismaz 45 % +

Maks. Gidens 42,5 % (12 dienas péc | 45 % (12 dienas péc [ 47 % (12 dienas péc | 46 % (12 dienas péc
saturs izgatavosanas) izgatavosanas) izgatavosSanas) izgatavosanas)
Sals saturs (%) | 0,4 % lidz maksimali | 0,4 % lidz maksimali | 0,4 % lidz maksimali | 0,4 % lidz maksimali

4 % sals sausa siera

4 % sals sausa siera

5% sals sausa siera

4 % sals sausa siera

Piedevas iespéjams,  kimenes, | kimenes iesp&jams, kimenes iespgjams, seklas,
seklas, garSaugi un/ garSaugi un/vai
vai garsviclas gar$vielas
Minimalais 13 dienas péc 13 dienas péc 13 dienas péc 13 dienas péc
nogatavina- izgatavo3anas izgatavoSanas izgatavo3anas izgatavoSanas
Sanas termins
Minimala noga- | 12 °C 12°C 12°C 12°C
tavinaSanas
temperatiira
Fosfatazes svaigpienam raksturi- | svaigpienam raksturi- | svaigpienam raksturi- | svaigpienam  raksturi-
aktivitate gais normalais limenis | gais normalais limenis | gais normalais limenis | gais normalais limenis

Lauksaimniedbas produkta vai partikas produkta tradicionalais raksturs (Regulas (EK) Nr. 1216/2007 3. panta 4. punkts)

Nosaukums Boerenkaas ir 1pasa veida saistits ar produktu, ko tradicionali gatavoja lauku saimniecibas no svaigpiena,
kur§ galvenokart tika iegiits no $ajas saimniecibas turéta ganampulka.

Lidz 1874. gadam visu pienu parstradaja attiecigaja saimnieciba. Péc minéta gada pakapeniski ieviesa piena rtipnie-
cisku apstradi. Divdesmita gadsimta sakuma siera raZo$ana izmantoto pienu saka pasterizét. Pasterizacijas rezultata
tika zaudétas ipasibas, kas raksturigas lauku saimniecibas gatavotam sieram. Lauku saimniecibas turpindja tradicio-
nalo piena parstrades metodi.

No svaigpiena raZotam sieram piemit ipasi bagatiga garsa, jo $ada piena ir fermenti, proti, piena lipaze, un mikro-
organismu flora, kas attistds piena slaukSanas laika un péc tas. Tapec $ada siera garSu raksturo ka bagatigaku,
spécigaku un izteiktaku. Péc daudzu patérétaju domam, tiesi §1 ir ta ipasiba, ar ko Boerenkaas siera garSa at3kiras
no ripnieciski razotu sieru garsas. Jo nogatavinasanas process ilgaks, jo garsa ir izteiktaka.

Atbilstigi 1émumam par siera produktu kvalitati ar likumu par lauksaimniecibas produktu kvalitati 1982. gada tika
izdoti jauni noteikumi attieciba uz siera kvalitati, piena izcelsmi un razoSanas metodi. Attiecigais valsts marké&jums
garanté, ka Boerenkaas ir lauku produkts, kas razots no svaiga piena neilgi péc ta izslauk3anas no galvenokart tas
padas saimniecibas ganampulka lopiem.

Ar $iem normativajiem aktiem tika paredzéta ari iespéja izmantot kazas, aitas un bifelmates pienu, to pievienojot
govs pienam, ka ari raZot sieru no svaigpiena ar pazeminatu tauku saturu.

leprieksminétais skaidri apliecina, ka siera raZosana izmantojamas izejvielas un razoSanas tehnologija ir ipasa.
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3.9. Prasibu minimums un procediiras specifisko iezimju parbaudei (Regulas (EK) Nr. 1216/2007 4. pants)

Boerenkaas sieram ka tradicionalam garantétam produktam atbilstigi Regulai (EK) Nr. 509/2006 pieméro 3is speci-
fikacijas prasibas, kas izklastitas 3.6. punkta (Ta lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta razosanas metodes
apraksts, uz kuru attiecas nosaukums atbilstigi 3.1. punktam) un 3.7. punkta sniegtaja tabula (Lauksaimniecibas
produkta vai partikas produkta specifiskums (Regulas (EK) Nr. 1216/2007 3. panta 3. punkts)).

Ik péc sesam lidz astonam nedélam notiek katras saimniecibas parbaude, lai nodrosinatu, ka siera razo$ana izmanto
svaigu nepasterizétu pienu (ne vecaku par 40 stundam), un parbauditu, ka tiek izmantots kazeina markéjums. Reizi
gada tiek veiktas administrativas parbaudes, lai parliecinatos, no kuram saimniecibam tiek nemts razosana izmanto-
jamais piens. Sastdva atbilstiguma parbaudés nosaka tauku saturu sausna, fidens saturu un sals saturu sausna. Sos
parametrus parbauda viena laika reizi se$as lidz astonas nedélas (*).

Turklat parbaudes noliiks ir noveértét atbilstibu citu veidu Boerenkaas siera raksturigdm Ipasibam, kas noraditas 3.7.
punkta tabula. Sis raksturigo ipasibu parbaudes notiek vizualas kontroles veida, ari viena laika reizi sesas lidz astonas
nedelas.

(*) Ja Boerenkaas siera razoSana ir sezonala, razoSanas perioda laika parbaudes veic reizi se$as lidz astonas nedélas. Ja
ikgadgjs Boerenkaas razosanas apjoms uznémuma ir mazaks par 25 000 kilogramu, parbaudes veic divreiz gada.”




