2009R0606 — LV — 25.05.2016 — 009.001 — 1

Sis dokuments ir izveidots vienigi dokumentacijas noliikos, un iestades neuznemas nekadu atbildibu par ta saturu

> B KOMISIJAS REGULA (EK) Nr. 606/2009
(2009. gada 10. julijs),

ar ko nosaka konkrétus siki izstradatus Padomes Regulas (EK) Nr. 479/2008 istenosanas
noteikumus attiectba wuz vinkopibas produktu Kkategorijam, vindaribas metodéem un
piemérojamiem ierobeZojumiem

(OV L 193, 24.7.2009., 1. Ipp.)

Grozita ar:
Oficialais Veéstnesis
Nr. Lappuse Datums

> M1 Komisijas Regula (EK) Nr. 1166/2009 (2009. gada 30. novembris) L 314 27 1.12.2009.
> M2 Komisijas Regula (ES) Nr. 53/2011 (2011. gada 21. janvaris) L 19 1 22.1.2011.
> M3 Komisijas Istenosanas regula (ES) Nr. 315/2012 (2012. gada 12. aprilis) L 103 38 13.4.2012.
> M4 Komisijas Isteno$anas regula (ES) Nr. 144/2013 (2013. gada 19. L 47 56 20.2.2013.

februaris)
» M5 Komisijas Istenosanas regula (ES) Nr. 565/2013 (2013. gada 18. jiinijs) L 167 26 19.6.2013.
» M6 Komisijas IstenoSanas regula (ES) Nr. 1251/2013 (2013. gada 3. L 323 28 4.12.2013.

decembris)
»M7 Komisijas IstenoSanas regula (ES) Nr. 347/2014 (2014. gada 4. aprilis) L 102 9 5.4.2014.
> M8 Komisijas Istenosanas regula (ES) 2015/596 (2015. gada 15. aprilis) L 99 21 16.4.2015.
» M9 Komisijas Delegéta regula (ES) 2015/1576 (2015. gada 6. jilijs) L 246 1 23.9.2015.

»MI10 Komisijas Delegéta regula (ES) 2016/765 (2016. gada 11. marts) L 127 1 18.5.2016.
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KOMISIJAS REGULA (EK) Nr. 606/2009
(2009. gada 10. jalijs),

ar ko nosaka konkrétus siki izstradatus Padomes Regulas (EK)

Nr. 479/2008 istenoSanas noteikumus attieciba uz vinkopibas

produktu kategorijam, vindaribas metodém un piemérojamiem
ierobeZojumiem

EIROPAS KOPIENU KOMISIJA,
nemot veéra Eiropas Kopienas dibinasanas ligumu,

nemot veéra Padomes 2008. gada 29. aprila Regulu (EK) Nr. 479/2008
par vina tirgus kop&jo organizaciju, ar ko groza Regulas (EK)
Nr. 1493/1999, (EK) Nr. 1782/2003, (EK) Nr. 1290/2005 un (EK)
Nr. 3/2008 un atcel Regulas (EEK) Nr. 2392/86 un (EK)
Nr. 1493/1999 (1), un jo ipasi tas 25. panta 3. punktu un 32. pantu,

ta ka:

(1)  Regulas (EK) Nr. 479/2008 IV pielikuma 1. punkta otras dalas c)
apaksSpunkta pirmaja ievilkuma ietvertaja vina definicija, kura ir
noraditas vinkopibas produktu kategorijas, ir paredzets, ka kopgja
spirta tilpumkoncentracija neparsniedz 15 %. Tomer §1 robeza var
sasniegt 20 % viniem, kuri razoti bez bagatinasanas dazas vinogu
audz€Sanas zonas, kuras ir janosaka.

(2)  Regulas (EK) Nr. 479/2008 III sadalas IT nodala, ka ari tas V un
VI pielikuma ir paredz@ti visparigi noteikumi par vindaribas
procesiem un metodém, un tajos ir noradits, ka papildu informa-
ciju var iegut siki izstradatos TstenoSanas noteikumos, kuri
japienem Komisijai. Skaidra un preciza veida ir janosaka atlautas
vindaribas metodes, ieklaujot vinu saldinasanas noteikumus, ka
ar janosaka atsevisku vielu izmantoSanas robezas un dazu minéto
vielu izmanto$anas nosacijumi.

(3)  Padomes 1999. gada 17. maija Regulas (EK) Nr. 1493/1999 par
vina tirgus Kopigo organizaciju (?) IV pielikuma ir noraditas
atlautas vindaribas metodes [enologiska prakse]. So atauto vinda-
ribas metozu izklasts ir jasaglaba, to ieklaujot vienota pielikuma,
minétas metodes papildinot atbilsto$i vina raZoSanas tehnologi-
skajai attistibai un tas aprakstot vienkar§aka un konsekventaka
veida.

4)  Regulas (EK) Nr. 1493/1999 V pielikuma A dala Kopiena razo-
tajiem viniem noteiktais maksimalais sulfitu saturs parsniedza
Starptautiskas vinkopibas un vina organizacijas (OIV) noteiktas
robezas. Japanak 8§a daudzuma atbilsttba OIV noteiktajam
robezam, kuras ir starptautiski atzitas, un attieciba uz daziem
ipaSiem saldajiem viniem, kuri tiek razoti nelielos daudzumos,
jasaglaba atkapes, kas nepiecieSamas tajos ietilpstosa palielinata
cukura daudzuma dgl un lai nodro$inatu So vinu labaku uzglaba-
Sanu. Nemot véra notiekoSo zinatnisko pétfjumu rezultatus par
sulfitu samazinaSanu un aizstaSanu vina, ka arT par sulfitu
daudzumu, kas ar vinu nonak partika, ir jabut iesp&jai pielau-
jamos daudzumus vélak parskatit, lai tos samazinatu.

(') OV L 148, 6.6.2008., 1. Ipp.
() OV L 179, 14.7.1999., 1. Ipp.
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Janosaka kartiba, kada dalibvalstis var pieskirt atlaujas noteiktu
Kopienas tiesibu aktos neparedz&tu vinkopibas metozu un
procesu izmantoSanai ierobezota laika perioda un eksperimenta-
liem mérkiem.

DzirkstoSo vinu, augstas kvalitates dzirkstoSo vinu un augstas
kvalitates aromatisku dzirkstoSo vinu gatavoSanai papildus citur
atlautajam vindaribas metodém ir nepiecieSams ipasu metozu
kopums. Skaidribas labad §1s metodes ir jaieklauj atseviska pieli-
kuma.

Desertvinu gatavoSanai papildus citur atlautajam vindaribas
metodém ir nepiecieSams TpaSu metozu kopums, tapat arl atse-
visku desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu gatavo-
Sanai ir raksturigas dazas Ipatnibas. Skaidribas labad §1s metodes
un ierobezojumi ir jaieklauj atseviska pielikuma.

Kupaza ir biezi pielietota vindaribas metode un, nemot véra tas
iesp&jamo ietekmi uz vina kvalitati, ir japrecize tas definicija un
jaierobezo tas izmantoSana, lai nepielautu parmérigu izmantoSanu
un nodrosinatu augstu vina kvalitati ar vislielako konkur&tspgju
$aja nozar€. Sartvina razoSanas sakara iepriekSmin&to iemeslu péc
ST prakse ir 1pasi jaregul€ attieciba uz atseviskiem viniem, kuriem
specifikaciju noteikumus nepiemeéro.

Kopienas tiesibu aktos attieciba uz partikas produktiem, ka arT
OIV Starptautiskaja vindaribas kodeksa jau ir noteiktas izmantoto
vielu tiribas un identifikacijas specifikacijas attieciba uz lielu
skaitu vindaribas metozu. Saskanotibas un skaidribas labad
vispirms ir jaatsaucas uz minétajam specifikacijam, vienlaikus
paredzot tas papildinat ar noteikumiem, kas ir raksturigi situacijai
Kopiena.

Vinkopibas produktus, kuri neatbilst Regulas (EK) Nr. 479/2008
IIT sadalas II nodalas noteikumiem vai tiem noteikumiem, kuri
japaredz Saja regula, nevar laist tirg. Tomér dazu So produktu
izmantoSana ripnieciba ir iespgjama, un $aja saistiba ir japrecize
noteikumi, lai nodroSinatu atbilstoSu So produktu galamérka
kontroli. Turklat, lai nepielautu ekonomiskus zaud&umus, ko
ciestu uznémgji, kuriem ir noteiktu pirms §is regulas pieméro-
Sanas datuma razotu produktu krajums, ir japaredz, ka produktus,
kas razoti atbilstigi tiesibu aktiem, kuri bija speka pirms $a
datuma, var€tu piegadat pat€rinam.

Saskapa ar Regulas (EK) Nr. 479/2008 V pielikuma D dalas 4.
punktu par jebkuru bagatinaSanas, paskabinasanas un atskabina-
Sanas darbibu ir jazino kompetentajam iestadém. Tas pats attiecas
uz cukura, koncentrétas vinogu misas un rektificétas koncentrétas
vinogu misas daudzumiem, kas atrodas pie fiziskam vai juridi-
skam personam, kuras veic minétas darbibas. Sadu pazinojumu
meérkis ir dot iesp&ju uzraudzit minétas darbibas. Lidz ar to pazi-
nojumi ir jaadresé tas dalibvalsts kompetentajai iestadei, kuras
teritorija darbiba notiks, un tiem jabut pec iespgjas precizakiem,
ka ari, ja ir paredz&ts spirta tilpumkoncentracijas palielinajums,
tie savlaicigi ir janosiita kompetentajai iestadei, lai ta varétu veikt
efektivu parbaudi.
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(12)  Attieciba uz paskabinasanu un atskabinasanu pietiek ar parbaudi
péc konkrétas darbibas veik$anas. $a iemesla d&] un lai vienkar-
Sotu administrativas procediiras, ir jaatlauj iesniegt Sos pazino-
jumus, iznpemot pirmo pazinojumu vina gada, atjauninot registrus,
kurus regulari parbauda kompetenta iestade. Dazas dalibvalstis
kompetentas iestades veic sistematisku analitisku parbaudi
visam to produktu partijam, kurus parveér§ vina. Pazinojums par
nodomu vinu bagatinat nav jaiesniedz, kam@r pastav minétie
nosacijumi.

(13)  Atkapjoties no Regulas (EK) Nr. 479/2008 VI pielikuma D dala
paredzeta vispargja noteikuma, vina vai vinogu misas lieSana uz
vina nogulsném, vinogu ¢agam vai izspiestas “aszd” vai “vyber”
masas ir biitiska dazu ungaru un slovaku vinu gatavoSanas
iezime. Sis metodes ipasie nosacijumi ir janosaka saskana ar
attiecigajas dalibvalstis 2004. gada 1. maija spéka esoSajiem
tiesibu aktiem.

(14) Regulas (EK) Nr. 479/2008 31. panta ir paredzets, ka analizes
metodes, lai noteiktu to produktu sastavu, uz kuriem attiecas $i
regula, un noteikumi, péc kuriem var noteikt, vai Sie produkti ir
apstradati, neieverojot atlautas vindaribas metodes, ir tas metodes
un noteikumi, ko ieteikusi un publicgjusi Starptautiska vinkopibas
un vina organizacija (OIV) tas Vina un misas starptautisko
analizes metozu krajuma. Gadijuma, ja ir jaizmanto tadas analizes
metodes, kas ir specifiskas daziem Kopienas vinkopibas produk-
tiem un kuras OIV nav noteikusi, tad §Is Kopienas metodes ir
jaapraksta.

(15)  Lai nodrosinatu labaku parredzamibu, Kopienas limenT ir japu-
blic€ attiecigo analizes metozu saraksts un apraksts.

(16) Tade] ir jaatcel Komisijas 1990. gada 17. septembra Regula
(EEK) Nr. 2676/90, ar kuru nosaka Kopienas metodes vina
analizei (1), un Komisijas 2008. gada 8. maija Regula (EK) Nr.
423/2008, ar ko nosaka konkrétus siki izstradatus Padomes
Regulas (EK) Nr. 1493/1999 istenoSanas noteikumus un ar ko
izveido Kopienas enologiskas prakses [vindaribas metozu] un
procesu kodeksu (?).

(17) Saja regula paredzetie pasakumi ir saskapa ar atzinumu, ko
sniedza regulativa komiteja, ka paredzéts Regulas (EK) Nr.
479/2008 113. panta 2. punkta,

IR PIENEMUSI SO REGULU.

1. pants
Meérkis

Saja regula tiek noteikti konkréti siki izstradati Regulas (EK) Nr.
479/2008 III sadalas I un II nodalas TstenoSanas noteikumi.

() OV L 272, 3.10.1990., 1. Ipp.
() OV L 127, 15.5.2008., 13. Ipp.



2009R0606 — LV — 25.05.2016 — 009.001 — 5

2. pants

Vinogu audzésanas zonas, kuras vina kop&ja spirta
tilpumkoncentracija var sasniegt maksimali 20 %

Regulas (EK) 479/2008 IV pielikuma 1. punkta otras dalas c¢) apaks-
punkta pirmaja ievilkuma paredz&tie vinogu audz&$anas regioni ir C I, C
IT un C III zonas, kuras ir noraditas minétas regulas IX pielikuma, ka art
tas B zonas platibas, kuras var razot baltvinus ar $adam aizsargatam
geografiskas izcelsmes noradém: “Vin de pays de Franche-Comté” un
“Vin de pays du Val de Loire”.

3. pants

Atlautas vindaribas metodes un ierobeZojumi

1. Atlautas vindaribas metodes un ierobezojumi, kuri piemérojami to
produktu gatavoSanai un uzglabasanai, uz kuriem attiecas Regula (EK)
Nr. 479/2008 un kuri minéti tas 29. panta 1. punktd, ir noteikti $is
regulas I pielikuma.

2. Atlautas vindaribas metodes, to izmantoSanas nosacijumi un
izmantoSanas ierobezojumi ir noraditi IA pielikuma.

3. Pielaujamais séra dioksida saturs vina ir noradits IB pielikuma.
4.  Pielaujamais gaistoSo skabju saturs ir noradits IC pielikuma.

5. NosacTjumi attieciba uz saldinaSanas metodi ir noteikti ID pieli-
kuma.

4. pants

Jaunu vindaribas metoZu eksperimentala izmanto$ana

1.  Eksperimentaliem mérkiem, kas minéti Regulas (EK) Nr.
479/2008 29. panta 2. punkta, katra dalibvalsts ne ilgak ka tris gadus
var atlaut izmantot atseviskas vindaribas metodes vai procesus, kuri nav
paredzeti Regula (EK) Nr. 479/2008 vai $aja regula, ar nosacijumu, ka:

a) attiecigas metodes un procesi atbilst Regulas (EK) Nr. 479/2008 27.
panta 2. punkta paredz€tajiem nosacijumiem un minétas regulas 30.
panta no b) lidz e) punkta mingtajiem krit€rijiem;

b) attiecigas metodes un procesus pieméro daudzumiem, kas nepar-
sniedz 50 000 hektolitru gada vienam eksperimentam;

¢) cksperimenta sakuma attieciga dalibvalsts informé Komisiju un
pargjas dalibvalstis par katras atlaujas nosacijumiem;

d) attiecigo procesu norada uz pavaddokumenta, kas paredzets Regulas
(EK) Nr. 479/2008 112. panta 1. punkta, un ieraksta registra, kas
paredzets tas 112. panta 2. punkta.

“Eksperiments” nozimé darbibu vai darbibas saistiba ar skaidri noteiktu
izpétes projektu un ar vienotu eksperimentu protokolu.

2. Sadu metoZu un procesu eksperimentalas izmatosanas cela iegitos
produktus var laist citas dalibvalsts tirgi tad, ja dalibvalsts, kura atlava
veikt eksperimentu, ieprieks ir informgjusi sanéméjas dalibvalsts kompe-
tentas iestades par atlaujas nosacijumiem un attiecigajiem daudzumiem.
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3. Tris ménesu laika p&c 1. punkta mingta laika posma beigam attie-
ciga dalibvalsts nosiita Komisijai zinojumu par atlauto eksperimentu un
ta rezultatiem. Komisija informe pargjas dalibvalstis par $a eksperimenta
rezultatiem.

4. Vajadzibas gadfjuma un atkariba no Siem rezultatiem attieciga
dalibvalsts var ligt Komisijai atlauju turpinat mingto eksperimentu,
iespgjams, ar lielaku produkta daudzumu neka pirmaja eksperimenta,
uz jaunu tris gadu ilgu laikposmu. Iesniegumam dalibvalsts pievieno
atbilstigu dokumentaciju. Komisija, rikojoties saskana ar Regulas (EK)
Nr. 479/2008 113. panta 2. punkta minéto procediiru, pienem lémumu
par to, vai apmierinat ligumu turpinat eksperimentu.

5. Sa panta 1. punkta c) apak$punktd un 3. un 4. punkta paredz&to
informaciju un dokumentus Komisijai iesniedz saskapa ar Komisijas
Regulu (EK) Nr. 792/2009 (V).

5. pants

DzirkstoSo vinu kategorijam piemerojamas vindaribas metodes

Regulas (EK) Nr. 479/2008 32. panta otras dalas b) punkta mingtas
atlautas vindaribas metodes un ierobezojumi, tostarp bagatinaSanas,
paskabinasanas un atskabinasanas joma, attieciba uz dzirkstoSajiem
viniem, augstas kvalitates dzirkstoSajiem viniem un augstas kvalitates
aromatiskiem dzirksto$ajiem viniem, ir noraditi §is regulas II pielikuma,
neskarot vispargji piemérojamas vindaribas metodes un ierobezojumus,
kuri paredzeti Regula (EK) Nr. 479/2008 vai $is regulas I pielikuma.

6. pants
Desertviniem piemérojamas vindaribas metodes
Regulas (EK) Nr. 479/2008 32. panta otras dalas c¢) punkta mingtas
atlautas vindaribas metodes un ierobezojumi attieciba uz desertviniem,
ir noraditi §1s regulas III pielikuma, neskarot vispargji piemé&rojamas

vindaribas metodes un ierobezojumus, kuri paredzeti Regula (EK) Nr.
479/2008 vai §Ts regulas I pielikuma.

7. pants
KupaZzas definicija
1. Regulas (EK) Nr. 479/2008 32. panta otras dalas d) punkta nozimé
“kupaza” ir tadu vinu vai misu samaisiSana, kuriem ir dazada geogra-

fiska izcelsme, vinogu Skirne, razas novaksanas gads vai vina vai misas
kategorija.

2. Par dazadam vina vai misas kategorijam uzskata:
a) sarkanvinu, baltvinu, ka arT misas vai vinus, kas izmantojami, lai
ieglitu vienu So vinu kategoriju;

() OV L 228, 1.9.2009., 3. Ipp.
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b) vinu bez aizsargata cilmes vietas nosaukuma vai geografiskas
izcelsmes norades, vinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu
(ACVN) un vinu ar aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi
(AGIN), ka arT misas vai vinus, kas izmantojami, lai iegiitu vienu
$o vinu kategoriju.

Sa punkta piemérosanai sartvinu uzskata par sarkanvinu.
3. Par kupazu neuzskata $adus procesus:

a) bagatinasanu, pievienojot koncentrétu vinogu misu vai rektificEtu
koncentrétu vinogu misu;

b) saldinasanu.

8. pants

Visparigi noteikumi attieciba uz sajauk$anu un kupazu

1. Vina iegiiSanai var izmantot sajaukSanu vai kupazu tikai tad, ja §is
sajaukSanas vai kupazas sastavdalam piemit Ipasibas, kas paredzetas
vina ieguvei, un tas atbilst Regula (EK) Nr. 479/2008 un $aja regula
paredz&tajiem noteikumiem.

Tada baltvina, kuram nav ACVN vai AGIN, un sarkanvina, kuram nav
ACVN vai AGIN, kupazas rezultata sartvinu iegit nevar.

Tomer otraja dala izklastitie noteikumi neizslédz iesp&ju veikt Saja dala
paredz&to kupazu, ja gala produktu ir paredzEts izmantot tada mucas
satura [cuvée] sagatavosanai, kads definéts Regulas (EK) Nr. 479/2008 I
pielikuma, vai kas paredzets pusdzirkstoSo vinu razoSanai.

2. Vinogu misas vai vina, kas ir iegiits, izmantojot §is regulas IA
pielikuma 14. punkta minétas vindaribas metodes, kupaza ar vinogu
misu vai vinu, kas nav iegiits, izmantojot minétas metodes, ir aizliegta.

9. pants

Vindaribas metodés izmantoto vielu tiribas un identificéSanas
specifikacija

1. Ja Regulas (EK) Nr. 479/2008 32. panta otras dalas e) punkta
mingtas specifikacijas vindaribas metodés izmantoto vielu identifice-
Sanai un So vielu tiribas noteikSanai nav noteiktas ar Komisijas Direk-
tivu Nr. 2008/84/EK (1), tad tas specifikacijas, kuras ir noteiktas un
public@tas Starptautiskas vinkopibas un vina organizacijas (OIV) Starp-
tautiskaja vindaribas kodeksa.

Vajadzibas gadijuma Sos tiribas kriterijus papildina ar IpaSam prasibam,
kas paredzgtas S§is regulas IA pielikuma.

2. Enzimiem un enzimatiskiem preparatiem, ko izmanto IA pielikuma
ieklautaja saraksta uzskaititajas atlautajas vinkopibas metodés un
praks@s, jaatbilst Eiropas Parlamenta un Padomes 2008. gada
16. decembra Regulas (EK) Nr. 1332/2008 (?) prasibam attieciba uz
partikas fermentiem.

(') OV L 253, 20.9.2008., 1. Ipp.
() OV L 354, 31.12.2008., 7. Ipp.
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10. pants

Nosacijumi tadu produktu uzglabasanai, apritei un izmantoSanai,
kuri neatbilst Regulas (EK) Nr. 479/2008 III sadalas II nodalas
vai §1s regulas noteikumiem

1. Produkti, kuri neatbilst Regulas (EK) Nr. 479/2008 III sadalas II
nodalas vai §Ts regulas noteikumiem, tiek iznicinati. Tomér dalibvalstis
var atlaut, ka atseviskus produktus, kuru raksturigas TIpatnibas tas
nosaka, izmanto spirta razoS$ana, etika razoSana vai ripnieciskiem
mérkiem.

2. Razotaji vai tirgotdji nedrikst turét $adus produktus bez likumiga
pamata, un tos drikst parvest tikai uz spirta riipnicam, etika riipnicam,
uzpémumiem, kuros tos izmanto rlpnieciskiem mérkiem vai produk-
tiem, vai iznicinaSanas iekartam.

3. Dalibvalstis var likt pievienot denaturgjosas vielas vai indikatorus
1. punkta minétajiem viniem, lai padaritu tos vieglak identificEjamus.
Pamatotu iemeslu del dalibvalstis var arT aizliegt izmantoSanas veidus,
kas minéti 1. punkta, un likt attiecigos produktus iznicinat.

4. Vinu, kas razots pirms 2009. gada 1. augusta, var piedavat vai
piegadat tieSai lietoSanai partika ar nosacTjumu, ka tas atbilst tiem
Kopienas vai valsts tiesibu aktu noteikumiem, kuri bija speka pirms
minéta datuma.

11. pants

Visparigi nosacijumi, kas piemérojami no vina atskirigu produktu
bagatinasanai, paskabinasanai un atskabinasanai

Procesi, kas minéti Regulas (EK) Nr. 479/2008 V pielikuma D dalas 1.
punkta, javeic viena reiz€. Tomer dalibvalstis var atlaut dazus Sos
procesus veikt vairak neka viena reizg, ja tas uzlabo attiecigo produktu
parveidi vina. Tados gadijumos robezas, kas noteiktas Regulas (EK) Nr.
479/2008 V pielikuma, attiecas uz attiecigo procesu kopuma.

12. pants

Administrativie noteikumi attieciba uz bagatinasanu
1. Regulas (EK) Nr. 479/2008 V pielikuma D dalas 4. punkta min&to
pazinojumu attieciba uz darbibam, kas verstas uz spirta tilpumkoncen-
tracijas palielinasanu, izdara fiziskas vai juridiskas personas, kuras veic
konkrétas darbibas, ieverojot atbilstigos terminus un parbaudes nosaci-

jumus, ko noteikusi tas dalibvalsts kompetenta iestade, kuras teritorija
minéta darbiba notiek.

2. Pirmaja punkta minéto pazinojumu izdara rakstiski, un taja ir
ietverta Sada informacija:

a) pazinotdja nosaukums un adrese;

b) vieta, kur tiks veikta darbiba;

¢) datums un laiks, kad darbiba saksies;

d) ta produkta apraksts, uz ko darbiba attieksies;

e) metode, ko izmanto Sai darbibai, ar noradi par izmantojama produkta
veidu.
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3. Dalibvalstis var atlaut, ka kompetentajam iestadém ieprieks nosiita
pazinojumu, kas derigs vairakam darbibam vai noteiktam laika posmam.
Tadu pazinojumu pienem tikai tad, ja pazinotajs registré katru bagati-
nasanas darbibu, ka paredzets 6. punkta, un informaciju, kas mingta 2.
punkta.

4. Ja attiecigo personu no pazinotas darbibas savlaicigas veikSanas
attur force majeure apstakli, tad dalibvalstis precizé nosacijumus, ar
kadiem minétajai personai jaiesniedz kompetentajai iestadei jauns pazi-
nojums ta, lai butu iesp&jams veikt vajadzigas parbaudes.

5. Pirmaja punktad mingtais pazinojums nav jaiesniedz tajas dalibval-
stis, kuras kompetentas kontroles iestades veic sistematisku analitisku
parbaudi visu to produktu partijam, kuri tiek parveérsti vina.

6. Informacija par spirta koncentracijas palielinasanas darbibu norisi
ir jaieraksta Regulas (EK) Nr. 479/2008 112. panta 2. punkta minétajos
registros uzreiz péc §is darbibas beigam.

Ja ieprieks izdarita pazinojuma, kas attiecas uz vairakam darbibam, nav
noradits to sakuma datums un laiks, tad pirms katras darbibas sakuma ir
papildus jaizdara ieraksts Sajos registros.

13. pants

Administrativie noteikumi attieciba uz paskabinasanu un
atskabinasanu

1.  Paskabinasanas un atsk@binaSanas gadijuma uzpémgji iesniedz
pazinojumu, ka noteikts Regulas (EK) Nr. 479/2008 V pielikuma D
dalas 4. punkta, ne velak ka otraja diena p&c pirmas darbibas, kas veikta
jebkura vina gada. Sis pazinojums ir derigs visam darbibam attiecigaja
vina gada.

2. Pazinojumu, kas minéts 1. punkta, izdara rakstiski, un taja ir
ietverta $ada informacija:

a) pazipotdja vards un uzvards [vai nosaukums] un adrese;
b) darbibas veids;
¢) vieta, kur darbiba notika.

3. Informacija par katras paskabinasanas un atskabinasanas darbibas
norisi ir jaieraksta registros, kuri minéti Regulas (EK) Nr. 479/2008
112. panta 2. punkta.

14. pants

Vina vai vinogu misas lieSana uz nogulsném, vinogu ¢agam vai
presétas “aszi”/“vyber” masas

Vina vai vinogu misas lieSanu uz nogulsném, vinogu ¢agam vai presétas
“asz”/“vyber” masas, ka paredzeéts Regulas (EK) Nr. 479/2008 VI
pielikuma D dalas 2. punkta, saskana ar dalibvalstu 2004. gada
1. maija speka esoSajiem tiesibu aktiem veic $adi:

a) “Tokaji forditas” jeb “Tokajsky forditas” gatavo, lejot vinogu misu
vai vinu uz presétas “aszd”/“vyber” masas;
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b) “Tokaji maslas” jeb “Tokajsky maslas” gatavo, lejot vinogu misu vai
vinu uz ‘“szamorodni”/“samorodné” vai “asz(”/“vyber” nogulsném.

Attiecigajiem produktiem jabut ieglitiem viena un taja pasa razas novak-
Sanas gada.

15. pants
Piemérojamas Kopienas metodes vinu analizei
1. Regulas (EK) Nr. 479/2008 31. panta otraja dala mingtas analizes

metodes, kuras ir piemérojamas konkrétu vina produktu vai konkrétu
Kopienas Iimen noteiktu robezu parbaudei, ir izklastitas IV pielikuma.

2. Komisija publicgja Eiropas Savienibas Oficiala Vestnesa C serija
to analizes metoZzu sarakstu un aprakstu, kuras ir minétas Regulas (EK)
Nr. 479/2008 31. panta pirmaja dala un aprakstitas O/V Vina un misas
starptautisko analizes metozu krajuma un kuras piemero, lai parbauditu
Kopienas tiesibu aktos noteikto ierobezojumu un prasibu izpildi attie-
ciba uz vina produktu razoSanu.

16. pants

Atcel§ana

Regula (EEK) Nr. 2676/90 un Regula (EK) Nr. 423/2008 tick atceltas.

Atsauces uz atceltajam regulam un Regulu (EK) Nr. 1493/1999 jauz-
skata par atsauceém uz So regulu un jalasa saskana ar V pielikuma
sniegto atbilstibas tabulu.

17. pants
Si regula stjas speka septitaja diend péc tas publicésanas Eiropas Savie-
nibas Oficialaja Vestnest.
To piem&ro no 2009. gada 1. augusta.

Regula uzliek saistibas kopuma un ir tieSi piemérojama visas dalibval-
Stis.



14 PIELIKUMS

ATLAUTAS VINDARIBAS METODES UN PROCESI

Vindaribas metodes

IzmantoSanas nosacTjumi (')

IzmantoSanas ierobezojumi

Gazesana vai skabekla pievienoSana, izmantojot gazveida
skabekli

Termiska apstrade

Izgulsn@sana ar centrifiigu un filtr8Sana ar inertu filtr&Sanas
“agentu” vai bez ta

Iespgjamas “agenta” izmantoSanas rezultata apstradataja
produkta nedrikst palikt nekadi nevélami piemaisTjumi

Oglekla dioksida, argona vai slapekla izmantoSana atse-
viski vai tos savstarpgji kombingjot, lai raditu inertu atmos-
feru un rikotos ar produktu, vienlaikus pasargajot to no
gaisa iedarbibas

Sausu vina raugu vai raugu vina suspensija izmanto$ana

Tikai svaigam vinogam, vinogu misai, dalg&ji ferment&tai
vinogu misai, dal&ji fermentStai vinogu misai, ko iegtst
no velu novaktam, zuvusam vinogam, koncentrétai vinogu
misai, jaunvinam fermentacijas procesa, ka ari visu kate-
goriju dzirksto$a vina otrajai fermentacijai

Vienas vai vairaku $adu vielu izmantoSana, lai veicinatu
raugu augSanu, iesp&jami pievienojot mikrokristalisko celu-
lozi ka nesgju:

— diamonija fosfata vai amonija sulfata pievienosana

Tikai svaigam vinogam, vinogu misai, dal&ji ferment&tai
vinogu misai, dal&ji ferment8tai vinogu misai, ko ieglst
no velu novaktam, zuvusam vinogam, koncentrétai vinogu
misai, jaunvinam fermentacijas procesa, ka arT visu kate-
goriju dzirkstosa vina otrajai fermentacijai

IzmantoSana attiecigi 1 g/l (izteikts salos) (*) robezas vai
0,3 g/l robezas otrajai dzirkstoSo vinu fermentacijai
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Vindaribas metodes

IzmantoSanas nosacijumi (')

IzmantoSanas ierobezojumi

— amonija bisulfita pievienoSana

Tikai svaigam vinogam, vinogu misai, dalgji ferment&tai
vinogu misai, dal&ji fermentStai vinogu misai, ko iegtst
no velu novaktam, zuvusam vinogam, koncentrétai vinogu
misai, jaunvinam fermentacijas procesa

IzmantoSana attiecigi 0,2 g/l (izteikts salos) (?) robezas
un 7. punkta paredzetajas robezas

— tiamina hidrohlorida pievienoSana

Tikai svaigam vinogam, vinogu misai, dal&ji fermentétai
vinogu misai, dal&ji ferment8tai vinogu misai, ko ieglst
no velu novaktam, zuvusam vinogam, koncentrétai vinogu
misai, jaunvinam fermentacijas procesa, ka ari visu kate-
goriju dzirksto$a vina otrajai fermentacijai

IzmantoSana 0,6 mg/l (izteikts tiamina) robezas katrai
apstradei

»M6 — raugu autolizatu pievienoSana <«

»M6 Tikai svaigam vinogdm, vinogu misai, dalgji
ferment€tai vinogu misai, dal&ji fermentétai vinogu misai,
ko ieglist no velu novaktam vinogam, koncentrétai vinogu
misai un jaunvinam fermentacijas procesa <«

Séra dioksida, kalija bisulfita vai kalija metabisulfita, ko
var saukt ari par kalija disulfitu vai kalija pirosulfitu,
izmantoSana

Robezas (maksimalais daudzums tirgi laista produkta)
paredzétas IB pielikuma

Séra dioksida izdalisana ar fizikaliem procesiem

Tikai svaigam vinogam, vinogu misai, dalgji ferment&tai
vinogu misai, dal&ji fermentStai vinogu misai, ko ieglst
no velu novaktam, zuvusam vinogam, koncentrétai vinogu
misai, rektificétai koncentrétai vinogu misai un jaunvinam
fermentacijas procesa

Apstrade ar kokogli, ko izmanto vindariba

Tikai misam un jaunviniem fermentacijas procesa, rektifi-
cétai koncentrétai vinogu misai un baltviniem

Sausa produkta izmantoSanas robeza — 100 g uz hl
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3

Vindaribas metodes

IzmantoSanas nosacijumi (')

IzmantoSanas ierobezojumi

10 dzidrinasana, vindaribas nolika izmantojot vienu vai Vinu apstradei pielaujamais hitozana izmantoSanas
vairakas $adas vielas: daudzums ir 100 g/hl.
— partikas Zelatins, Vinu apstradei pielaujamais hittha—glikana izmantoSanas
»M6 — augu izcelsmes proteini, kuri iegliti no kvie- daudzums ir 100 g/hl.
Siem, zirpiem un kartupeliem, < » M4 Vinogu misas un baltvinu, un sartvinu apstradei
— zivju lime, rauga proteinu ekstraktu izmantoSanas maksimalais
— kazeins un kalija kazeinati, apmers ir 30 g/hl, bet sarkanvinu apstradei — 60 g/hl. <
— albumins,
— Dbentonits,
— silicija dioksids gela vai koloida $kiduma veida,
— kaolins,
— tanins,
» M3 — no Aspergillus niger iegits hitozans,
— no Aspergillus niger ieguts hitins—glikans, <
»M4 — rauga proteinu ekstrakti «
11 Sorbinskabes izmantosana kalija sorbata veida Maksimalais ~ sorbinskabes daudzums apstradataja
produkta, kas ir laists tirgi — 200 mg/I
12 L(+) vinskabes, L-abolskabes, D, L-abolskabes vai pien- | Nosacijumi un ierobezojumi paredz&ti Regulas (EK) Nr.
skabes izmantoSana paskabinasanai 479/2008 V pielikuma C un D dala un §is regulas 11.
un 13. panta
Specifikacijas L(+) vinskabei paredzétas 2. papildinagjuma
2. punkta
13 Atskabinasanas noltika izmanto vienu vai vairakas $adas | NosacTjumi un ierobezojumi paredzeti Regulas (EK) Nr.

vielas:

neitrals kalija tartrats,

kalija bikarbonats,

kalcija karbonats, kas var saturét nelielus L(+)
vinskabes un L(-) abolskabes kalcija dubultsalu dau-
dzumus,

kalcija tartrats,

L(+) vinskabe,

smalka pulverT saberzts homogeéns preparats, kas sastav
no vinskabes un kalcija karbonata lidzvertigas
proporcijas

479/2008 V pielikuma C un D dala un §is regulas 11.

un 13. panta

Attieciba uz L(+) vinskabi — 2. papildinajuma paredzetajos

nosacijumos
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Vindaribas metodes

IzmantoSanas nosacijumi (')

IzmantoSanas ierobezojumi

14 Aleppo priedes sveku pievienoSana 3. papildinajuma paredzetajos nosacijumos
15 Rauga $Gnu sieninu preparatu izmantoSana IzmantoSana 40 g/hl robezas
16 Polivinilpolipirolidona izmantoSana IzmantoSana 80 g/hl robezas
17 Pienskabes bakteriju izmantoSana
18 Lizocima pievienoSana IzmantoSana 500 mg/l robezas (kad vielu pievieno misai
un vinam, kopgjais daudzums nedrikst parsniegt
500 mg/l).
19 L-askorbinskabes pievieno$ana Maksimalais daudzums apstradataja vina, kas laists tirga
— 250 mg/l ()
20 Jonu apmainas sveku izmantoSana Tikai vinogu misai, no kuras paredzéta rektificétas koncen-
trétas vinogu misas gatavosana, ieverojot 4. papildinajuma
paredz&tos nosacijumus
21 Tadu svaigu, nebojatu un neatSkaiditu vina nogulSnu | Produktiem, kuri noteikti Regulas (EK) Nr. 479/2008 IV | Daudzumi, kas neparsniedz 5 % no apstradata produkta
izmanto$ana sausajos vinos, kas satur raugus, kuri radusies | pielikuma 1., 3., 4., 5., 6., 7., 8., 9., 15. un 16. punkta | tilpuma
nesend sauso vinu raudzg$anas procesa
22 CaurpiiSana [barbot&Sana] ar argonu vai slapekli
23 Oglekla dioksida pievieno$ana Dalgji ferment€tai misai, ko lieto tieSam pat€rinam partika | Attieciba uz negazetiem viniem maksimalais oglekla
ka tadu, un produktiem, kuri noteikti Regulas (EK) Nr. | dioksida daudzums apstradata vina, kas laists tirgt, ir 3
479/2008 1V pielikuma 1., 7. un 9. punkta g/l, un ar oglekla dioksidu saistitajam parspiedienam 20
°C temperatlira jabit mazakam par 1 baru.
24 Citronskabes pievienoSana vina stabilizacijas nolika Dalgji fermentgtai misai, ko lieto tieSam pat€rinam partika | Maksimalais daudzums apstradataja vina, kas laists tirga:

ka tadu, un produktiem, kuri noteikti Regulas (EK) Nr.
479/2008 1V pielikuma 1., 3., 4., 5., 6. 7., 8., 9., 15. un
16. punkta

1 g/l
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Vindaribas metodes

IzmantoSanas nosacijumi (')

IzmantoSanas ierobezojumi

25

Taninu pievienoSana

Dalgji fermentétai misai, ko lieto tieSam patérinam partika
ka tadu, un produktiem, kuri noteikti Regulas (EK) Nr.
479/2008 1V pielikuma 1., 3., 4., 5., 6. 7., 8., 9., 15. un
16. punkta

26

Apstrade:

— baltvinu un sartvinu apstrade ar kalija ferocianidu,

— sarkanvinu apstrade ar kalija ferocianidu vai ar kalcija
fitatu

Dalgji ferment€tai misai, ko lieto tieSam pat€rinam partika
ka tadu, un produktiem, kuri noteikti Regulas (EK) Nr.
479/2008 1V pielikuma 1., 3., 4., 5., 6. 7., 8., 9., 15. un
16. punkta, ieverojot 5. papildinajuma paredzetos
nosacijumus

Kalcija fitata izmantoSanas robeza ir 8 g/hl

27

Metavinskabes pievienosana

Dalgji fermentétai misai, ko lieto tieSam patérinam partika
ka tadu, un produktiem, kuri noteikti Regulas (EK) Nr.
479/2008 1V pielikuma 1., 3., 4., 5., 6., 7., 8., 9., 15. un
16. punkta

Izmantosana 100 mg/l robezas

28

Akacijas sveku [gumiarabika] izmanto$ana

Dalgji ferment€tai misai, ko lieto tieSam pat€rinam partika
ka tadu, un produktiem, kuri noteikti Regulas (EK) Nr.
479/2008 1V pielikuma 1., 3., 4., 5., 6. 7., 8., 9., 15. un
16. punkta

29

D, L-vinskabes, ko sauc ari par vinogskabi, vai ari tas
neitrala kalija sala izmantoSana, lai nogulsnétu lieko
kalciju

Dalgji fermentétai misai, ko lieto tieSam patérinam partika
ka tadu, un produktiem, kuri noteikti Regulas (EK) Nr.
479/2008 1V pielikuma 1., 3., 4., 5., 6., 7., 8., 9., 15. un
16. punkta, ievérojot 5. papildinajuma paredz&tos
nosacijumus

30

Sadu vielu lictodana, lai veicinatu vinskabes silu [tartrita
salu] nogulsnésanos:

— kalija bitartrats vai kalija hidrogentartrats,

— kalcija tartrats

Dalgji ferment&tai misai, ko lieto tieSam pat€rinam partika
ka tadu, un produktiem, kuri noteikti Regulas (EK) Nr.
479/2008 1V pielikuma 1., 3., 4., 5., 6., 7., 8., 9., 15. un
16. punkta

Kalcija tartrata izmantoSanas robeza ir 200 g/hl
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Vindaribas metodes

IzmantoSanas nosacijumi (')

IzmantoSanas ierobezojumi

31 Vara sulfata vai vara citrata izmantoSana, lai novérstu | Dalgji fermentetai misai, ko lieto tieSam patripam partika | » M3 IzmantoSanas robeza ir 1 g/hl ar nosactjumu, ka
garSas vai smarzas trikumus vina ka tadu, un produktiem, kuri noteikti Regulas (EK) Nr. | vara saturs $adi apstradata produkta nav lielaks par 1 mg/
479/2008 1V pielikuma 1., 3., 4., 5., 6., 7., 8., 9., 15. un | 1, iznemot desertvinus, kuri izgatavoti no nefermentctas
16. punkta vai viegli ferment€tas vinogu misas un kuros vara saturs
nedrikst parsniegt 2 mg/l «
32 Karameles pievienosana Eiropas Parlamenta un Padomes | Tikai desertviniem
1994. gada 30. junija Direktivas 94/36/EK par krasvielam,
kuras lieto partikas produktos (4), nozimg, lai pastiprinatu
krasu
33 Tira parafina disku, kas piesticinati ar alilizotiocianatu, | Dal&ji ferment&tai misai, ko lieto tieSam patérinpam partika | Vina nedrikst saglabaties nekadi alilizotiocianata
izmanto$ana, lai raditu sterilu atmosféru ka tadu, un vinam piemaisijumi
Atlauts tikai Italija, kamér tas nav aizliegts ar §is valsts
tiesibu aktiem un tikai traukos ar vairdk neka 20 litru
tilpumu
34 Dimetildikarbonata (DMDC) pievienoSana vinam mikro- | Dalgji ferment&tai misai, ko lieto tieSam patérinam partika | IzmantoSanas robeza ir 200 mg/l, un tirdznieciba laistaja
biologiskai stabilizacijai ka tadu, un produktiem, kuri noteikti Regulas (EK) Nr. | vina nav redzamu nosédumu
479/2008 1V pielikuma 1., 3., 4., 5., 6., 7., 8., 9., 15. un
16. punkta, ievérojot 6. papildinajuma paredz&tos
nosacijumus
35 Raugu mannoproteinu pievienoSana, lai nodroSinatu | Dalgji fermentétai misai, ko lieto tieSam patérinam partika
vinskabes un proteina stabilizaciju vinos ka tadu, un produktiem, kuri noteikti Regulas (EK) Nr.
479/2008 IV pielikuma 1., 3., 4., 5., 6., 7., 8., 9., 15. un
16. punkta
36 Elektrodializes apstrade, lai nodroSinatu vina vinskabes | Dalgji ferment&tai misai, ko lieto tieSam pat€rinam partika

stabilizaciju

ka tadu, un produktiem, kuri noteikti Padomes Regulas
(EK) Nr. 479/2008 IV pielikuma 1., 3., 4., 5., 6., 7., 8.,
9., 15. un 16. punkta, ieverojot 7. papildinajuma pare-
dz@tos nosacTjumus
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Vindaribas metodes

IzmantoSanas nosacijumi (')

IzmantoSanas ierobezojumi

niger 4

37 Ureazes izmantoSana, lai samazinatu urinvielas ITmeni vina | Dalgji ferment&tai misai, ko lieto tieSam pat@rinam partika
ka tadu, un produktiem, kuri noteikti Regulas (EK) Nr.
479/2008 1V pielikuma 1., 3., 4., 5., 6., 7., 8., 9., 15. un
16. punkta, ievérojot 8. papildindgjuma paredz&tos
nosacijumus
38 Ozolkoksnes gabalu izmantoSana vindaribas procesa, | 9. papildindjuma paredz&tajos nosacijumos
tostarp svaigu vinogu un vinogu misas fermentacijai
39 Izmantosana: Tikai tadu visu kategoriju dzirksto$o un pusdzirksto$o vinu
— kalcija alginats vai gatavosanai, kuri iegiti, tos raudzgjot pudelé, un kam
— kalija alginats nogulsnes atdala dekantgjot
40 » M4 spirta satura korekcija vina < Tikai vinam, ievérojot 10. papildinajuma paredz&tos
nosacijumus
42 Karboksimetilcelulozes (celulozes gumiarabika aizstajéjs) | Tikai vinam un visu kategoriju dzirkstosajiem un pusdzirk- | IzmantoSana 100 mg/l robezas
pievienoSana, lai nodroSinatu vina vinskabes stabilizaciju | stosajiem viniem
43 Apstrade ar katjonitiem, lai nodroSinatu vina vinskabes | Dalgji fermentgtai misai, ko lieto tieSam pat@ripam partika
stabilizaciju ka tadu, un produktiem, kuri noteikti Padomes Regulas
(EK) Nr. 479/2008 1V pielikuma 1., 3., 4., 5., 6., 7., 8,
9., 15. un 16. punkta, iev@rojot 12. papildinajuma pare-
dz@tos nosacTjumus
44 » M3 Apstrade ar hitozanu, kas iegiits no Aspergillus | Ar 13. papildinajuma paredzetajiem nosactjumiem
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Vindaribas metodes

IzmantoSanas nosacijumi (')

IzmantoSanas ierobezojumi

45

» M3 Apstrade ar hitinu—glikanu, kas iegits no Asper-
gillus niger 4

Ar 13. papildinajuma paredz&tajiem nosacijumiem

46

Paskabinasana, izmantojot jonselektivo membranu metodi

Nosactjumi un ierobezojumi paredzéti Regulas (EK) Nr.
1234/2007 XVa pielikuma C un D dala un $is regulas
11. un 13. panta

Ar 14. papildindjuma paredz&tajiem nosacijumiem

47

Sos enzimus, ka ari citus vindaribas enzimu preparatus
izmanto arT maceracijai, dzidrinasanai, stabiliz€Sanai, filtré-
$anai un vinogu aromata veidotaju vielu izcel$anai vinogu
misa un vina.

Neskarot §is regulas 9. panta 2. punkta noteikumus,
enzimu preparatiem un to darbibai (t. i., pektinliaze,
pektinmetilesteraze, poligalakturonaze, hemicelulaze, celu-
laze, B-glikanaze un glikozidaze) ir jaatbilst attiecigajam
OIV publicéta Starptautiska Vindaribas kodeksa tiribas un
identitates specifikacijam

48

Paskabinasana, apstradajot ar katjonu apmainu

Nosacijumi un ierobezojumi paredzéti Regulas (EK) Nr.
1234/2007 XVa pielikuma C un D dala un $is regulas
11. un 13. panta

Ar 15. papildinajuma paredz&tajiem nosacijumiem

49

Cukuru satura samazinaSana vinogu misd, izmantojot
membranu apvienojumu

Produktiem, kas defingti Regulas (EK) Nr. 1234/2007 XIb
pielikuma 10. punta, ar nosacfjumiem, kas noteikti 16.
papildindjuma

50

Atskabinasana, apstradajot péc jonselektivo membranu
metodes

Nosacijumi un ierobezojumi paredzéti Regulas (EK) Nr.
1234/2007 XVa pielikuma C un D dala un $is regulas
11. un 13. panta

Ar 17. papildinajuma paredz&tajiem nosacijumiem

v M6

51

Inaktivétu raugu izmantoSana

910T°50°ST — AT—9090d600T

100°600

81



VYMI10

1

2

3

Vindaribas metodes

IzmantoSanas nosacijumi (')

IzmantoSanas ierobezojumi

52 Izskidinatu vina gazu parvaldiba, izmantojot membranu | Produktiem, kas definéti Regulas (EK) Nr. 1234/2007 XIb
kontaktfiltrus pielikuma 1., 3., 4., 5., 6., 7., 8., 9., 15. un 16. punkta,
iznemot oglekla dioksida pievienosanu produktiem, kas
noteikti mingta pielikuma 4., 5., 6. un 8. punkta
53 Vinu apstrade, lietojot membranu tehnologiju apvienojuma | Viniem un ievérojot 19. papildindgjuma paredz&tos
ar aktivéto ogli, lai samazinatu parmérigu 4-etilfenola un | nosacijumus
4-etilgvajakola daudzumu
54 Polivinilimidazola/polivinilpirolidona (PVI/PVP) kopoli- | Misam un viniem un ievérojot 20. papildinajuma pare- | Ne vairak ka 500 mg/l (kad vielu pievieno misai un
méru lietoSana dz&tos nosacijumus vinam, tas kopgjais daudzums nedrikst parsniegt
500 mg/l)
55 Sudraba hlorida lietosana Viniem un ievérojot 21. papildindjuma paredz&tos | Ne vairak ka 1 g/hl, atlieckas vina < 0,1 mg/l (sudrabs)
nosacijumus
56 Malolaktiskas fermentacijas aktivatoru izmantoSana 22. papildinajuma paredz€tajos nosacijumos.

(") Ja nav noteikts citadi, aprakstito metodi vai procesu var izmantot svaigam vinogam, vinogu misai, dalgji fermentétai vinogu misai, dalgji fermentétai vinogu misai, ko iegiist no vélu novaktam, zuvu$am vinogam,
koncentrétai vinogu misai, jaunvinam fermentacijas procesa, dalgji fermentgtai vinogu misai, ko lieto tie$a patérina partika ka tadu, vinam, visu kategoriju dzirksto$ajiem viniem, pusdzirksto$ajam vinam, gazétam
pusdzirkstoSajam vinam, desertvinam, viniem no v€lu novaktam, Zuvu$am vinogam un viniem no pargatavinatam vinogam.

(2) Sos amonija salus vielas var izmantot arT kopd, neparsniedzot kopuma 1g/l un neparkapjot iepriek§ noraditas ipasas 0,3 g/vai 0,2 g/l robezas.

(®) IzmantoSanas robeza ir 250 mg/l katrai apstradei.

(*) OV L 237, 10.9.1994., 13. Ipp.

910T°50°ST — AT—9090d600T

100°600
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2. papildindjums

L(+)vinskabe
Vinskabi, kuras izmantoSana atskabinasanai ir paredzéta IA pielikuma 13.
punkta, drikst izmantot tikai tiem produktiem, kuri
ir iegliti no Elbling un Riesling vinogu $kirném un

ir iegiiti no vinogam, kas novaktas $ados vinkopibas regionos vinogu audze-
Sanas A zonas ziemelu dala:

— Abhr,
— Rheingau,
— Mittelrhein,
— Mosel,

— Nabhe,

— Rheinhessen,
— Pfalz,

— Moselle luxembourgeoise.

Vinskabei, kuras izmantoSana paredz&ta $a pielikuma 12. un 13. punkta,
sauktai arT par L(+) vinskabi, jabut lauksaimnieciskas izcelsmes un ekstra-
hétai tiesi no vina produktiem. Tai arT jaatbilst tiribas kriterijiem, kas noteikti
Direktiva 2008/84/EK.
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3. papildinajums

Aleppo priedes sveki

Aleppo priedes svekus, kuru izmantoSana ir paredz8ta IA pielikuma 14.
punkta, drikst izmantot tikai, lai razotu vinu “retsina”. So vindaribas metodi
drikst lietot tikai:

a) Griekijas geografiskaja teritorija;

b) izmantojot vinogu misu no vinogu $kirném, razoSanas apgabaliem un
vindaribas apgabaliem, kas precizeti Griekijas noteikumos, kuri ir speka
1980. gada 31. decembrT;

¢) pievienojot sveku daudzumu, kas ir vienads ar vai mazdks par 1000
gramiem uz hektolitru izmantota produkta pirms fermentéSanas vai, ja
faktiska spirta tilpumkoncentracija neparsniedz vienu treSdalu kopg&jas
spirta tilpumkoncentracijas, fermentacijas laika.

Griekija iepriek$ bridina Komisiju par nodomu grozit noteikumus, kas minéti
1. punkta b) apak$punkta. Mingto informaciju sniedz saskana ar Regulu (EK)
Nr. 792/2009. Ja Komisija neatbild divu ménesu laika péc $ada pazinojuma,
Griekija drikst ieviest planotos grozijumus.
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4. papildinajums

Jonu apmainas sveki

Jonu apmainas sveki, ko var izmantot saskana ar IA pielikuma 20. punktu, ir
stirola un divinilbenzola kopolimérs, kas satur sulfoskabes vai amonija grupas.
Tiem jaatbilst prasibam, kas noteiktas Eiropas Parlamenta un Padomes Regula
(EK) Nr. 1935/2004 ('), un Kopienas un valsts tiesibu aktu noteikumiem, kas
pienemti tas piemé&roSanai. Turklat parbaud@ ar analizes metodi, kas minéta 2.
punkta, tie nedrikst zaud@t vairak neka 1 mg/l organiskas vielas katra no uzskai-
titajiem $kidinatdjiem. Tie jaregeneré ar vielam, ko atlauts izmantot, gatavojot
partiku.

Tos drikst izmantot tikai vindara vai tehniska specialista uzraudziba un iekartas,
ko apstiprinajusas tas dalibvalsts iestades, kuras teritorija Sos svekus izmanto.
Sadas iestades nosaka, kadi pienakumi un atbildiba jauzpemas oficiali apstipri-
natiem vindariem un tehniskajiem specialistiem.

Analizes metode, lai noteiktu organiskas vielas zudumu no jonu apmainas
svekiem.

1. MERKIS UN DARBIBAS JOMA

Organiskas vielas zuduma no jonu apmainas svekiem noteikSana.

2. DEFINICUA

Organiskas vielas zudums no jonu apmainas svekiem. Organiskas vielas
zudumu nosaka ar turpmak izklastito metodi.

3. PRINCIPS

Ekstrahgjosos skidinatajus laiz caur sagatavotajiem svekiem, un ekstrahétas
organiskas vielas svaru nosaka gravimetriski.

4. REAGENTI

Visiem reagentiem jabiit ar analizes kvalitati.
Ekstrahgjosie skidinataji.
4.1. Destilets tidens, dejonizéts tdens vai lidzvertigas tiribas pakapes tidens.

4.2. Sagatavot etanolu 15 % tilpumkoncentracija, samaisot 15. dalas absolata
etanola ar 85. dalam udens (4.1. apaksSpunkts).

4.3. Sagatavot etikskabi ar 5 masas %, samaisot piecas dalas ledus etikskabes ar
95. dalam tdens (4.1. apak$punkts).

5.  APARATURA

5.1. Jonu apmainas hromatografijas kolonnas.

5.2. Mercilindri ar divu litru ietilpibu.

5.3. IztvaicéSanas blodinas, kuru izturigums mufelkrasni ir Iidz 850 °C.
5.4. Zavesanas skapis, termostatdjams aptuveni 105° + 2 °C robeZas.
5.5. Mufelkrasns, termostatSjama 850° + 25 °C robezas.

5.6. Analitiskie svari ar precizitati 1idz 0,1 mg.

5.7. lztvaicétdjs, elektriska plitina vai infrasarkanais iztvaicétajs.

6. PROCEDURA

6.1. Katra no trim atseviskajam jonu apmainas hromatografijas kolonnam (5.1.
apakspunkts) pievienot 50 ml parbaudamo jonu apmainas sveku, kas ir
nomazgati un apstradati saskana ar razotaja pamacibu attieciba uz svekiem,
kurus paredz@ts izmantot partika.

(1) OV L 338, 13.11.2004., 4. Ipp.
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6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

7.2.

Anjonu apmainas svekiem — izlaist tris ekstrah&oSos $kidinatajus (4.1., 4.2.
un 4.3. apakSpunkts) atseviski caur sagatavotajam kolonnam (6.1. apaks-
punkts) ar plismas atrumu 350 lidz 450 ml/h. Katru reizi noliet pirmo
eluata litru un savakt nakamos divus litrus mércilindros (5.2. apak$punkts).
Katjonu apmainas svekiem — izlaist tikai divus $kidinatajus, kas minéti 4.1.
un 4.2. apakS$punkta, caur kolonnam, kas sagatavotas §im mérkim.

Iztvaic@t katru no trim eluatiem, izmantojot elektrisko plitinu vai infrasar-
kano iztvaicgtaju (5.7. apakSpunkts) atseviskas iztvaic€Sanas blodinas (5.3.
apakspunkts), kas ir ieprieks iztiritas un nosvértas (m0). levietot blodinas
zavesanas skapl (5.4. apakSpunkts) un zavét [idz pastavigai masai (ml).
P&c izzavesanas lidz pastavigai masai (6.3. apakSpunkts), ievietot iztvaice-
Sanas blodinu mufelkrasni (5.5. apak$punkts) un parpelnot lidz pastavigai
masai (m2).

Aprekinat ekstrah&to organisko vielu (7.1. apakSpunkts). Ja rezultats ir
lielaks neka 1 mg/l, tad veikt tuk§o mé&gindjumu ar reagentiem un parre-
kinat ekstrah&tas organiskas vielas masu.

Tuk$ais méginajums javeic, atkartojot 6.3. un 6.4. apak$punkta noraditas
darbibas, bet izmantojot divus litrus ekstrakcija lietota skidinataja, lai
saskana ar 6.3. un 6.4. apakSpunktu noteiktu attiecigi masu m3 un masu
m4.

REZULTATU IZTEIKSANA

Formula un rezultatu aprékins.

No jonu apmainas svekiem ekstrah&tas organiskas vielas masu, kas izteikta
mg/l, aprékina péc $adas formulas:

500 (ml — m2),
kura ml un m2 ir izteikta gramos.

No jonu apmainas svekiem ekstrah@tas organiskas vielas korigéto masu
(mg/1) aprékina p&c $adas formulas:

500 (ml — m2 — m3 + m4),
kura m1, m2, m3 un m4 ir izteiktas gramos.

Starpiba starp rezultatiem, kas iegiiti divas paralélas noteik$anas reizgs,
kuras veiktas ar vienu un to pasu paraugu, nedrikst parsniegt 0,2 mg/l.
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5. papildinajums

Kalija ferocianids
Kalcija fitats

D, L-vinskabe

Kalija ferocianidu un kalcija fitata izmantoSana, kas ir paredzéta [A pielikuma 26.
punktd, vai D, L-vinskabes izmantoSana, kas paredzéta IA pielikuma 29. punkta,
ir atlauta tikai tada vindara vai tehniska specialista uzraudziba, ko oficiali apstip-
rinajusas tas dalibvalsts iestades, kuras teritorija $o apstradi veic, un ka atbildibas
robezas vajadzibas gadijuma nosaka konkréta dalibvalsts.

P&c apstrades ar kalija ferocianidu vai kalcija fitatu vina jabut nelieliem dzelzs
piemaisTjumiem.

Pirmaja dala minéto produktu izmantoSanas uzraudzibu reglamenté noteikumi, ko
pienem dalibvalstis.
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6. papildindjums

Prasibas attieciba uz dimetildikarbonatu

PIEMEROSANAS JOMA

Dimetildikarbonatu var pievienot vinam $ada noliika vai $ados nolikos:

a) lai nodrosinatu mikrobiologisko stabilitati pudel€ iepilditam vinam, kas satur
fermentgjamus cukurus;

b) lai novérstu nevélamu raugu un pienskabes baktériju veidosanos;
c) lai saldajos, pussaldajos un pussausajos vinos apturétu fermentacijas procesu.

PRASIBAS

— Attieciba uz a) punkta min&o mérki — pievienoSanai janotiek tikai neilgu
laiku pirms iepildisanas pudelg,

— izmantotajai vielai jaatbilst tiribas krit€rijiem, kas noteikti Direktiva
2008/84/EK,

— §T apstrade jaieraksta registra, kas minéts Regulas (EK) Nr. 1234/2007 185.c
panta 2. punkta.
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7. papildindjums

Prasibas attieciba uz apstradi ar elektrodializes metodi

ST apstrade ir paredzéta, lai stabilizétu kalija hidrogentartrata un kalcija tartrata
(un citu kalcija salu) saturu, ekstrah&jot vina esoSos parsatinajuma jonus, iedar-
bojoties ar elektrisko lauku un izmantojot anjoncaurlaidigas vai katjoncaurlai-
digas membranas.

1.  PRASIBAS, KURAS PIEMERO MEMBRANAM

1.1. Membranam jabut sakartotam parmainus “filtrpreses” veida sistéma vai
jebkura cita piemérota sistéma, kas atdala apstrades (vinam) un koncentra-
cijas (Gdens $kidumam) nodalfjumus.

1.2. Katjoncaurlaidigajam membranam jabat ta pielagotam, lai tas ekstrah&tu
tikai katjonus, jo Tpasi $adus katjonus: K', Ca™".

1.3. Anjoncaurlaidigajam membranam jabut ta pielagotam, lai tas ekstrah&tu
tikai anjonus, jo Tpa$i tartrata anjonus.

1.4. Membranas nedrikst parlieku izmainit vina fizikalo un kimisko sastavu un
organoleptiskas Ipasibas. Tam jaatbilst Sadiem nosacijumiem:

— tam jabit izgatavotam, ieve@rojot labu raZzoSanas praksi, no vielam, kuras
atlauts izmantot tadu plastmasas materialu razoSana, kas paredzeti
saskarei ar Komisijas Direktivas 2002/72/EK (') II pielikuma mingta-
jiem partikas produktiem,

— elektrodializes aprikojuma izmantotdgjam japierada, ka izmantotas
membranas atbilst iepriek§ min&tajam prasibam un ka jebkuras aizsta-
Sanas darbibas ir veicis specializéts personals,

— tas nedrikst atbrivot nevienu vielu tados daudzumos, kas apdraud
cilvéka veselibu vai ietekmé partikas produktu garSu vai smarzu, un
tam jaatbilst kriterijiem, kas noteikti Direktiva 2002/72/EK,

— to izmanto$ana nedrikst izraisit mijiedarbibu starp to sastavdalam un
vinu, kas var but par iemeslu tam, ka apstradataja produkta rodas
jauni savienojumi, kuri var bt toksiski.

Svaigu elektrodializes membranu stabilitate janosaka, izmantojot imitatoru
(modelgjosu ierici), kas reproducé vina fizikalo un kimisko sastavu, lai
pétitu dazu vielu iespgjamu migraciju no tam.

Ieteikta eksperimentala metode ir Sada.

Imitators ir @idens un spirta Skidums, kas amortizéts uz pH un vina vadit-
speju. Ta sastavs ir $ads:

— absolitais metanols: 11 1,

— kalija hidrogentartrats: 380 g,

— kalija hlorids: 60 g,

— koncentréta sérskabe: 5 ml,

— destiléts @idens: pietickama daudzuma 100 litriem.

So skidumu izmanto noslégtas kédes migracijas testiem uz elektrodializes
bloka zem sprieguma (1 volts/$ind) uz 50 1/m* anjonu un katjonu
membranu pamata Iidz Skiduma 50 % demineralizacijai. Izplustoso kedi
ierosina ar 5 g/l kalija hlorida Skidumu. Migréjosas vielas parbauda gan
imitatora, gan izplistosaja Skiduma.

(1) OV L 220, 15.8.2002., 18. Ipp.
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Dozg organiskas molekulas, kas ieiet membranu sastava un kas var migrét
uz apstradato §kidumu. Apstiprinatd laboratorija katrai no minétajam sastav-
dalam veic IpaSu dozeSanu. P>MI1 Imitatora visu doz€to savienojumu
saturam kopuma jabut mazakam neka 50 pg/l. <

Parasti minétajam membranam ir japieméro visparigie noteikumi par tadu
materialu kontroli, kas nonak saskaré ar partikas produktiem.

PRASIBAS, KURAS PIEMEROJAMAS MEMBRANU IZMANTOSANAI

Membranu paris, ko izmanto tartratu satura stabiliz€Sanai vina ar elektro-
dializes metodi, ir sagatavots ta, lai ievérotu $adus nosacljumus:

— pH samazinaSanas vina neparsniedz 0,3 pH vienibas,

— gaistoSo skabju samazinasanas ir mazaka neka 0,12 g/l (2 mekv. izteikti
ka etikskabe),

— apstrade nedrikst ietekmét vina nejonu sastavdalas, jo Ipasi polifenolus
un polisaharidus,

— mazo molekulu, tadu ka etanola, izplatisanas ir ierobezota, un ta neiz-
raisa spirta tilpumkoncentracijas samazinasanos vairak ka par 0,1 %,

— membranas jaglaba un jatira ar apstiprinatam metodém ar vielam, kuras
atlauts izmantot partikas produktu izgatavosana,

— membranam jabit ta iezim&tam, lai bltu iespgjams kontrolét mainu
elektrodializes bloka,

— izmantotas iekartas vada, izmantojot tadu vadibas un kontroles meha-
nismu, kas nem véra katra konkréta vina nestabilitati ta, lai likvidétu
tikai kalija hidrogentartrata un kalcija salu parsatinajumu,

— atbildibu par apstrades TstenoSanu uzpemas vindaris vai kvalificéts
tehniskais specialists.

ST apstrade ir jaieraksta registra, kas mingts Regulas (EK) Nr. 479/2008
112. panta 2. punkta.
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8. papildinajums

Prasibas attieciba uz ureazi

Starptautiskais ureazes kods: EC 3-5-1-5, CAS n°: 9002—13-5.

Pasakums: ureazes aktivitate (aktiva skaba vidg€), lai sadalitu urinvielu amon-
jaka un oglekla dioksida. Deklaréta aktivitate ir vismaz 5 vienibas/mg, kura
par vienu vienibu definé daudzumu, kas izdala vienu pmol amonjaka (NH3)
minGté 37 °C temperatiira no 5 g/l urinvielas skiduma pie pH 4.

Izcelsme: Lactobacillus fermentum.

Piemérosanas joma: tas urinvielas sadaliSana, kas atrodas vina, kur§ pare-
dz&ts ilgstosakai nogatavinasanai, ja ta sakotngja urinvielas koncentracija ir
lielaka neka 1 mg/l.

Maksimalais izmantojamais daudzums: 75 mg fermentu preparata litra
apstradata vina, kas neparsniedz 375 vienibas uredzes litra vina. P&c
apstrades visa atlikusT fermentu aktivitate ir jalikvide, filtrgjot vinu (poru
izmérs < 1 pm).

Kimiskas un mikrobiologiskas tiribas specifikacija:

Zudums zavgjot

Mazak neka 10 %

Smagie metali

Mazak neka 30 ppm

Svins (Pb)

Mazak neka 10 ppm

Arséns (As)

Mazak neka 2 ppm

Kopgjais kolibakteriju daudzums

Nekonstaté

Salmonella spp.

25 g parauga nekonstate

Kopgjais aerobo bakteriju skaits

Mazak neka 5 x 10* §inu/g

Ureaze, kuru ir atlauts izmantot vina apstrade, ir jagatavo, ieverojot tadus
pasus nosactjumus ka attiectba uz ureazi, uz ko attiecas Partikas zinatniskas
komitejas 1998. gada 10. decembra atzinums.
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9. papildinajums

Ozolkoksnes gabalu izmantoSanas prasibas

MERKIS, IZCELSME UN PIEMEROSANAS JOMA

Ozolkoksnes gabali tiek izmantoti vindaribas procesa, tostarp, lai fermentétu
svaigas vinogas un vinogu misu un lai pieskirtu vinam dazas ozolkoksnei piemi-
toSas sastavdalas.

Drikst izmantot tikai koksnes gabalus, kas iegliti no Quercus gintij piederoSo
sugu ozoliem.

Tos izmanto dabiska veida vai arT viegli, vidgji vai stipri kars€tus, bet tie nedrikst
bt nedz apdegusi, tostarp no arpuses, nedz paroglojusies, nedz ari klati ar tausti
sajitamiem koksnes putekliem. Iznemot kars€sanu, tos nedrikst paklaut ne kimi-
skai, ne fermentu, ne fiziskai apstradei. Koksnes gabaliem nedrikst pievienot
nekadas vielas, kas paredzetas to dabiga aromata vai ekstrah&jamo fenola savie-
nojumu pastiprinasanai.

IZMANTOJAMA PRODUKTA MARKESANA

Uz etiketes norada ozola botaniskas sugas vai sugu izcelsmi un iesp&jamas
kars€Sanas intensitati, uzglabasanas apstaklus un drosibas pasakumus.

IZMERI

Koksnes gabalinu izm&riem ir jabut tadiem, lai vismaz 95 % no to svara paliktu
uz sieta, kura pinuma izmérs ir 2 mm (vai nu 9 mesh).

TIRIBA
No ozolkoksnes gabaliem nedrikst izdalities vielas tada koncentracija, kas iespe-

jami apdraud@tu veselibu.

St apstrade jaieraksta registra, kas minéts Regulas (EK) Nr. 479/2008 112. panta
2. punkta.
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10. papildinajums

Prasibas vina apstradei, lai korigétu spirta saturu taja

Apstradi spirta satura KkorigéSanai (turpmak “apstrade”) veic, lai samazinatu
parlieku augsto spirta saturu vina, tadgjadi uzlabojot garSas lidzsvaru.

Prasibas

1.

Izvirzitos mérkus var sasniegt vai nu tikai ar separé$anas panémieniem, vai ar
kombiné&tiem papémieniem.

. Apstradatajiem viniem nedrikst blit organoleptisku trikumu, un tiem jabut

piemérotiem tieSam pat€rinpam partika.

. Spirta koncentracijas samazinasanu vina nevar veikt tad, ja attieciba uz kadu

no konkréta vina izgatavoSana izmantotajiem vina produktiem ir piemérota
kada no tam bagatinaSanas darbibam, kas paredz&ta Regulas (EK) Nr.
1234/2007 XVa pielikuma.

. Spirta saturu drikst samazinat ne vairak ka par 20 % un gatava produkta

faktiskajai spirta tilpumkoncentracijai jaatbilst Regulas (EK) Nr. 1234/2007
XIb pielikuma 1. punkta otras dalas a) apak$punkta noteiktajai tilpumkoncen-
tracijai.

. Atbildibu par apstrades veik$anu uznemas vindaris vai kvalificéts tehniskais

specialists.

. ST apstrade jaieraksta registra, kas mingts Regulas (EK) Nr. 1234/2007 185.c

panta 2. punkta.

. Dalibvalstis var noteikt, ka par So apstradi iepriek$ ir jaiesniedz pazinojums

kompetentajam iestadeém.
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12. papildindjums

Prasibas apstradei ar katjonitiem tartratu satura stabilizéSanai vina

Sis apstrades mérkis ir stabilizét kalija hidrogentartrata un kalcija tartrata (un citu
kalcija salu) saturu.

Prasibas

1. Apstrade ir jaierobezo ar lieko katjonu atdaliSanu.

— Vinu vispirms var atdzesét.

— Tikai neliela dala vina, kura nepiecieSama stabilizacijas panaksSanai, ir
jaapstrada ar katjonttiem.

2. Apstradé jaizmanto katjonu apmainas sveki, kuri ir regeneréti ar skabi.

3. Atbildibu par visam apstrades darbibam uznpemas vindaris vai kvalificets
tehniskais specialists. Apstradi ieraksta registra, kas minéts Regulas (EK)
Nr. 479/2008 112. panta 2. punkta.

4. Katjonu apmainas svekiem ir jaatbilst Eiropas Parlamenta un Padomes
Regulas (EK) Nr. 1935/2004 prasibam ('), ka arT Kopienas un valstu notei-
kumiem par §is regulas pieméroSanu, un ari analitiskajiem prieksrakstiem,
kas paredz&ti §is regulas 4. papildinajuma. Tie nedrikst parmerigi izmainit
vina fizikalo un kimisko sastavu, ka ari organoleptiskas ipasibas, un tiem ir
jaatbilst ierobezojumiem, kas noteikti OV publicéta Starptautiska vindaribas
kodeksa monografijas “Katjonu apmainas sveki” 3. punkta.

(1) OV L 338, 13.11.2004., 4. Ipp.
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13. papildinajums

Prasibas vina apstradei ar hitozanu, kas iegiits no Aspergillus niger, un vina
apstradei ar hitinu-glikanu, kas iegiits no Aspergillus niger

Piem@rosanas joma

a) Smago metalu, jo Tpasi dzelzs, svina, kadmija, vara, satura samazinasana.
b) Dzelzs un vara briin$anas noversana.
¢) lesp&jamo kontaminantu, jo Ipasi A ohratoksina, daudzuma samazinaSana.

d) Nevélamo mikroorganismu, jo ipasi Brettanomyces, populaciju samazinasana
— vienigi, apstradajot ar hitozanu.

Prasibas

— Lietojamas devas nosaka péc priek§méginajuma veikSanas. Pielaujamajai
devai jabut mazakai vai vienadai ar:

— 100 g/hl — a) un b) piemérosanas jomai,
— 500 g/hl — ¢) piemérosanas jomai,
— 10 g/hl — d) piem@roSanas jomai.

— Nogulsnes atdala ar fizikaliem panémieniem.
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14. papildindjums

Paskabinasana péc jonselektivo membranu metodes

— Katjonselektivas membranas jaizgatavo ta, lai tas lautu veikt tikai katjonu, jo

pasi K katjona, ekstrakciju.

— Bipolaras membranas ir vinogu misas un vina anjonu un katjonu necaurlai-

digas.

— Atbildibu par apstrades veikSanu uznemas vindaris vai kvalificéts tehniskais

specidlists. ST apstrade jaieraksta registrd, kas minéts Regulas (EK) Nr.
1234/2007 185.c panta 2. punkta.

— Izmantotajam membranam jaatbilst Regulas (EK) Nr. 1935/2004 un Komi-

sijas Regulas (ES) Nr. 10/2011 (') prasibam, un valstu noteikumiem, kas
piepemti tas piemé&rosanai. Tam jaatbilst OIV publiceta Starptautiska Vinda-
ribas kodeksa prasibam.

() OV L 12, 15.1.2011., 1. Ipp.
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15. papildinajums

Prasibas paskabinasanai, apstradajot ar katjonu apmainu

Apstradi ar katjonu apmainu (turpmak “apstrade”) veic, lai palielinatu titr§jamo
skabumu un faktisko skabumu (pH samazinasana), ar fizikaliem pan&mieniem
dalgji ekstrahgjot katjonus ar katjonu apmainas palidzibu.

Prasibas

1.

2.

Apstradé jaizmanto katjonu apmainas sveki, kuri ir regeneréti ar skabi.

Apstrade attiecinama tikai uz liekajiem katjoniem.

. Lai novérstu misas vai vina frakciju veido$anos, apstrade veicama bez partrau-

kuma, apstradatos produktus striklveida ievadot sakotngjos produktos.

. Alternativs panémiens ir prasitd sveku daudzuma ievadiSana tiesi vina tvertng,

pec tam tos atdalot ar jebkadu piemérotu fizikalu pagémienu.

. Atbildibu par visam apstrades darbibam uzpemas vindaris vai kvalificéts

tehniskais specialists.

. ST apstrade jaieraksta registra, kas mingts Regulas (EK) Nr. 1234/2007 185.c

panta 2. punkta.

. Katjonu apmainas svekiem ir jaatbilst Eiropas Parlamenta un Padomes

Regulas (EK) Nr. 1935/2004 prasibam, ka ari Savienibas un valstu noteiku-
miem par §is regulas pieméro$anu, un ari analitiskajiem priekSrakstiem, kas
paredzeti §a pielikuma 4. papildingjuma. Tie nedrikst parak stipri izmainit
misas vai vina fizikali kimisko sastavu, ka ari organoleptiskas ipasibas, un
tiem ir jaatbilst ierobezojumiem, kas noteikti OIV publicéta Starptautiska
vindaribas kodeksa monografijas “Katjonu apmainas sveki” 3. punkta.
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16. papildindjums

Cukuru satura samazinasana vinogu misa, izmantojot membranu
apvienojumu

Apstradi cukuru satura pazeminasanai (turpmak “apstrade”) veic, lai no misas
atdalitu cukurus ar membranu apvienojuma panémienu, apvienojot mikrofiltraciju
vai ultrafiltraciju ar nanofiltraciju vai apgriezto osmozi.

Prasibas

1. Apstrade izraisa tilpuma samazinasanos atkariba no cukuru daudzuma un
satura no sakotngjas misas nemtaja cukuru $kiduma.

2. Siem papémieniem jabiit tadiem, kas lauj saglabat nemainigu pargjo sastav-
dalu saturu misa.

3. Misas cukuru satura pazeminaSana izslédz to vinu spirta satura korekciju,
kurus no $is misas iegst.

4. Apstradi nedrikst veikt apvienojuma ar kadu no bagatinasanas darbibam, kuras
paredzétas Regulas (EK) Nr. 1234/2007 XVa pielikuma.

5. Apstrada noteiktu misas daudzumu péc tilpuma atkariba no panakama cukuru
satura pazeminaSanas mérka.

6. Pirma posma mérkis ir, no vienas puses, padarit misu gatavu otrajam koncen-
tréSanas posmam un, no otras puses, saglabat makromolekulas, kuru izmérs ir
lielaks par membranas caurlaidsp&u. So posmu var veikt ar ultrafiltraciju.

7. Apstrades pirmaja posma iegito filtratu péc tam koncentré ar nanofiltraciju vai
apgriezto osmozi.

Sakotngjo tdeni un nanofiltracija neizfiltrietas organiskas skabes var atkal
ievadit apstradataja misa.

8. Atbildibu par visam apstrades darbibam uzpemas vindaris vai kvalificéts
tehniskais specialists.

9. Izmantotajam membranam jaatbilst Regulas (EK) Nr. 1935/2004 un Komisijas
Regulas (ES) Nr. 10/2011 prasibam, un valstu noteikumiem, kas piepemti tas
pieméroSanai. Tam jaatbilst OV publicéta Starptautiska Vindaribas kodeksa
prasibam.
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17. papildindjums
Prasibas atskabinaSanai, apstradajot péc jonselektivo membranu metodes

Apstrade péc jonselektivo membranu metodes (turpmak “apstrade”) ir fizikala
metode misas vai vina jonu ekstrakcijai elektriska lauka iedarbiba, izmantojot
gan anjoncaurlaidigas membranas, gan bipolaras membranas. Anjoncaurlaidigu
membranu un bipolaru membranu apvienojums lauj regulét titr§jamo skabumu un
faktisko skabumu (pH palielinasana).

Prasibas

1. Anjoncaurlaidigas membranas jaizvieto ta, lai tas lautu ekstrah&t vienigi
anjonus, jo Tpasi misas vai vina organisko skabju anjonus.

2. Bipolarajam membranam ir jablit vinogu misas vai vina anjonu un katjonu
necaurlaidigam.

3. Vina, kas iegiits no misas vai vina, kas atskabinats ar $o apstrades pan€mienu,
jabt vismaz 1 g1 vinskabes.

4. Atskabinasana ar membranu pap@mienu un paskabinasana viena otru izslédz.

5. Atbildibu par apstrades isteno$anu uzpemas vindaris vai kvalificéts tehniskais
specialists.

6. ST apstrade jaieraksta registra, kas mingts Regulas (EK) Nr. 1234/2007 185.c
panta 2. punkta.

7. Izmantotajam membranam jaatbilst Regulas (EK) Nr. 1935/2004 un Komisijas
Regulas (ES) Nr. 10/2011 prasibam, un valstu noteikumiem, kas pienemti tas
piemérosanai. Tam jaatbilst OV publicéta Starptautiska Vindaribas kodeksa
prasibam.
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18. papildinajums

Prasibas attieciba wuz izSkidinato vina gazu parvaldibu, izmantojot
membranu kontaktfiltrus

Iz8kidinatu vina gazu parvaldiba, izmantojot membranu kontaktfiltrus, ir vinda-

izmantojot membranu kontaktfiltrus (hidrofobas membranas) un gazes.

PRASIBAS

1. So metodi var izmantot no spirta riigianas procesa beigam lidz fase3anai, lai
aizstatu barbotazas aparatu vai Venturi tipa sist€émas.

2. Praks¢ $o metodi lieto vindaris vai kvalificéts tehnikis.

3. 7 apstrade jaieraksta registra, kas minéts Regulas (EK) Nr. 1234/2007 185.c
panta 2. punkta.

4. Izmantotajam membranam jaatbilst Regulas (EK) Nr. 1935/2004 un Regulas
(ES) Nr. 10/2011 prasibam, ka arT valstu noteikumiem, kas pienemti tas
piem@roSanai. Tam jaatbilst OIV publicéta Starptautiska vindaribas kodeksa
prasibam.
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19. papildinajums

Prasibas vinu apstradei, lietojot membranu tehnologiju apvienojuma ar
aktiveéto ogli, lai samazinatu parmeérigu 4-etilfenola un 4-etilgvajakola
daudzumu

Apstrades mérkis ir samazinat mikrobiologiskas izcelsmes 4-etilfenola un 4-etilg-
vajakola daudzumu, kas izraisa organoleptiskus trikumus un nomac vina aromata
nianses.

Prasibas

1. Atbildiba par apstrades veikSanu jauznemas vindarim vai kvalificétam tehni-
skajam specialistam.

2. Apstrade jaieraksta registros, kas minéti Regulas (ES) Nr. 1308/2013
147. panta 2. punkta.

3. Lietotajam membranam jaatbilst Regulas (EK) Nr. 1935/2004 un Regulas
(ES) Nr. 10/2011 prasibam, ka ari valstu noteikumiem, kas pienemti tas
istenoSanai. Tam jaatbilst O/ publicéta Starptautiska Vindaribas kodeksa
prasibam.
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20. papildinajums

Prasibas attieciba uz polivinilimidazola/polivinilpirolidona (PVI/PVP)
kopolimériem

PVI/PVP lietosanas mérkis ir novérst defektus, kas radusies parak augsta metala
satura d€l, un samazinat nevélami augstu metalu koncentraciju.

Prasibas

1. Kopoliméri ir jalikvide, filtrgjot velakais divu dienu laika p&c to pievieno-
Sanas, nemot veéra piesardzibas principu.

2. Dulkainu misu gadijjuma kopolimérs ir japievieno ne agrak ka vismaz divas
dienas pirms filtréSanas.

3. Atbildiba par apstrades veikSanu jauznemas vindarim vai kvalificétam tehni-
skajam specialistam.

4. Apstrade jaieraksta registros, kas minéti Regulas (ES) Nr. 1308/2013
147. panta 2. punkta.
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21. papildinajums
Prasibas attieciba uz sudraba hloridu

Sudraba hloridu lieto vinu apstradei, lai noveérstu ar fermentaciju un uzglabasanu
saistitas neparastas smakas (ko izraisa reduc€Sanas reakcijas, kuram raksturiga
sérudenraza un tiolu klatbiitne).

Prasibas

1. Atbildiba par apstrades veikSanu jauznemas vindarim vai kvalificétam tehni-
skajam specialistam.

2. Apstrade jaieraksta registros, kas minti Regulas (ES) Nr. 1308/2013
147. panta 2. punkta.

3. Ar sudraba hloridu, ko pievieno vinam, ir jaapstrada inerts nesgjs, piemeram,
kizelgars (diatomita zeme), bentonits, kaolins u. c. Nogulsnes jaizvada ar
atbilstosu fizikalu procediiru, un to apstrade ir javeic specializétai nozarei.
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YM10

22. papildinajums

Malolaktiskas fermentacijas aktivatori
Merkis ir pievienot malolaktiskas fermentacijas aktivatorus alkoholiskas fermen-
tacijas procesa beigas vai pec ta, lai atvieglotu malolaktisko fermentaciju.

Veicinat malolaktiskas fermentacijas saksanos, kinétiku vai pabeigSanu:

a) bagatinot vidi ar pienskabes bakteriju baribas vielam un augSanas veicinata-
jiem,

b) adsorbgjot konkrétus bakteriju inhibitorus.

Prasibas

a) aktivatori ir mikrokristaliska celuloze vai noardiSanas produkti, kas iegliti no
rauga (autolizati, inaktivéti raugi, rauga miza);

b) aktivatorus var pievienot vinam vai rigstoSam jaunvinam pirms malolaktiskas
fermentacijas procesa vai ta laika;

c¢) aktivatori nedrikst radit organoleptiskas novirzes vina;

d) malolaktiskas fermentacijas aktivatoriem jaatbilst specifikacijam, kas noteiktas
OIV publicetaja Starptautiskaja Vindaribas kodeksa. Ja aktivatori ir mikro-
kristaliska celuloze, tiem jaatbilst specifikacijam, kas noteiktas Komisijas
Regulas (ES) Nr. 231/2012 pielikuma (*).

(") Komisijas 2012. gada 9. marta Regula (ES) Nr. 231/2012, ar ko nosaka Eiropas Parla-
menta un Padomes Regulas (EK) Nr. 1333/2008 II un III pielikuma uzskaitito partikas
piedevu specifikacijas (OV L 83, 22.3.2012., 1. Ipp.).
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1B PIELIKUMS

PIELAUJAMAIS SERA DIOKSIDA SATURS VINA

A. SERA DIOKSIDA SATURS VINA

1. Kopgjais séra dioksida saturs vinos, iznemot dzirksto$os vinus un desertvinus,
kurus laiz tirgh tieSam pat€rinam partika, nedrikst parsniegt:

a) 150 miligramus litra sarkanviniem;

b) 200 miligramus litra baltviniem un sartviniem.

2. Atkapjoties no 1. punkta a) un b) apakSpunkta, viniem ar cukura saturu, ko

izsaka ka glikozes un fruktozes summu, kas nav mazaka par 5 gramiem litra,
maksimali pielaujamo séra dioksida saturu palielina I1dz:

a) 200 miligramiem litra sarkanviniem un
b) 250 miligramiem litra baltviniem un sartviniem;
¢) 300 miligramiem litra:

— viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot apzZim&jumu “Spétlese”
saskana ar Kopienas noteikumiem,

— baltviniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot $adus aizsargatus
cilmes vietu nosaukumus: Bordeaux supérieur, Graves de Vayres,
Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire, Premieres Cotes de Bordeaux,
Cotes de Bergerac, Haut Montravel, Cétes de Montravel, Gaillac,
Rosette un Savennieres,

— baltviniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatus cilmes
vietu nosaukumus Allela, Navarra, Penedes, Tarragona un Valencia
un Comunidad Autéonoma del Pais Vasco izcelsmes viniem, attieciba
uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatu cilmes vietas nosaukumu un
kurus apraksta ar apzim&jumu “vendimia tardia”,

— saldajiem viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatu
cilmes vietas nosaukumu “Binissalem-Mallorca”,

— viniem, kuru izcelsme ir Apvienotaja Karaliste, saskapa ar Lielbrita-
nijas tiesibu aktiem, ja cukura saturs parsniedz 45 g/l,

— Ungarijas viniem ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu “Tokaji”,
kurus saskana ar Ungarijas tiesibu aktiem apzim& ar nosaukumu
“Tokaji édes szamorodni” vai “Tokaji szaraz szamorodni”,

— viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatus cilmes vietu
nosaukumus: Loazzolo, Alto Adige un Trentino, kurus apraksta ar apzi-
méjumiem vai vienu apzim&umu: “passito” vai “vendemmia tardiva”,

— viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatu cilmes vietas
nosaukumu Colli orientali del Friuli ar apzim&umu “Picolit”,

— viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatu cilmes vietas
nosaukumu Moscato di Pantelleria naturale vai Moscato di Pantel-
leria,

— Cehijas viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot apzim&jumu
“pozdni sbér”,

— Slovakijas viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatu
cilmes vietas nosaukumu un kuri ir aprakstiti ar apzZim&jumi “neskory
zber” un Slovakijas Tokaj viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas
izmantot aizsargatu cilmes vietas nosaukumu “Tokajské samorodné
suché” vai “Tokajské samorodné sladké”,

— Sloveénijas viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatu
cilmes vietas nosaukumu un kuri ir aprakstiti ar apzim&jumu “vrhunsko
vino ZGP — pozna trgatev”,
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— baltviniem ar $adam geografiskas izcelsmes noradém, ja to kopgja

spirta tilpumkoncentracija ir lielaka par 15 % un cukura saturs ir lielaks
par 45 g/l:

— Vin de pays de Franche-Comté,

— Vin de pays des coteaux de 1’Auxois,
— Vin de pays de Sadne-et-Loire,

— Vin de pays des coteaux de I’Ardéche,
— Vin de pays des collines rhodaniennes,
— Vin de pays du comté Tolosan,

— Vin de pays des cotes de Gascogne,
— Vin de pays du Gers,

— Vin de pays du Lot,

— Vin de pays des cotes du Tarn,

— Vin de pays de la Corréze,

— Vin de pays de I’lle de Beauté,

— Vin de pays d’Oc,

— Vin de pays des cotes de Thau,

— Vin de pays des coteaux de Murviel,
— Vin de pays du Val de Loire,

— Vin de pays de Méditerranée,

— Vin de pays des comtés rhodaniens,
— Vin de pays des cotes de Thongue,

— Vin de pays de la Cote Vermeille,

— Vin de pays de 1'Agenais,

— Vin de pays des Terroirs landais,
— Vin de pays des Landes,

— Vin de pays d'Allobrogie,

— Vin de pays du Var,

Griekijas izcelsmes saldajiem viniem, kuru kopgja spirta tilpumkoncen-
tracija ir lielaka par vai vienada ar 15 % un cukura saturs lielaks par
vai vienads ar 45 g/l, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot $adas
aizsargatas geografiskas izcelsmes norades:

— Tomudg Oivog TupvéPov (Regional wine of Tyrnavos),
— Ayoikog Tomukdg Oivog (Regional wine of Ahaia),

— Aoxkovikog Tomkog Oivog (Regional wine of Lakonia),
— Tomwkdg Oivog PAdpwvog (Regional wine of Florina),
— Tomwdg Otvog Kukhadwv (Regional wine of Cyclades),
— Tomudg Otvog Apyoridag (Regional wine of Argolida),
— Tomwdg Otivog ITepiog (Regional wine of Pieria),

— Avywopeitikog Tomkdg Oivog (Regional wine of Mount Athos-
Regional wine of Holy Mountain),

Kipras izcelsmes saldajiem viniem, kuru faktiska spirta tilpumkoncen-
tracija ir mazaka par vai vienada ar 15 % un cukura saturs ir lielaks par
vai vienads ar 45 g/l, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatu
cilmes vietas nosaukumu Kovpavdapio (Commandaria),

Kipras izcelsmes saldajiem viniem, kuri iegliti no pargatavinatam
vinogam vai vElu novaktam, zuvu$sam vinogam, kuru kopgja spirta
tilpumkoncentracija ir lielaka par vai vienada ar 15 % un cukura saturs
ir lielaks par vai vienads ar 45 g/, attieciba uz kuriem ir tiesibas
izmantot kadu no $adam aizsargatam geografiskas izcelsmes noradém:

— Tomwkdg Oivog Agpeodg (Regional wine of Lemesos),
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d)

e)

— Tomudg Oivog TTagpog (Regional wine of Pafos),
— Tomwkdg Oivog Adpvaxa(Regional wine of Larnaka),

— Tomudg Oivog Agvkmoia (Regional wine of Lefkosia),

— Maltas izcelsmes viniem, kuru spirta faktiska tilpumkoncentracija ir
liclaka vai vienada ar 13,5 % un cukuru saturs ir lielaks vai vienads
ar 45 g/l, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatas cilmes
vietas nosaukumus Malta un Gozo;

350 miligramiem litra:

— viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot apzim&umu “Auslese”
saskana ar Kopienas tiesibu aktu noteikumiem,

— Rumanijas baltviniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot $adus
aizsargatus cilmes vietu nosaukumus: Murfatlar, Cotnari, Tarnave,
Pietroasa, Valea Calugareasca,

— Cehijas izcelsmes viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot apzi-
mgjumu “vybér z hroznd”,

— Slovakijas viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmatot aizsargatu
cilmes vietas nosaukumu un kuri ir aprakstiti ar apzim&jumu “vyber
z hrozna” un Slovakijas Tokaj viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas
izmantot aizsargatu cilmes vietas nosaukumu “Tokajsky maslas” vai
“Tokajsky forditas”,

— Sloveénijas viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatu
cilmes vietas nosaukumu un kuri ir aprakstiti ar apzim&jumu “vrhunsko
vino ZGP — izbor”,

— viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot tradicionalo noradi
Késoi sziiretelésii bor,

— Italijas izcelsmes “aleatico” tipa viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas
izmantot aizsargatu cilmes vietas nosaukumu “Pergola” un tradicionalo
apzim&jumu “passito”;

400 miligramiem litra:

— viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot apzim&jumus “Beere-
nauslese”, “Ausbruch”, “Ausbruchwein”, “Trockenbeerenauslese”,
“Strohwein”, “Schilfwein” un “Eiswein” saskana ar Kopienas tiesibu
aktu noteikumiem,

— baltviniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot $adus aizsargatus
cilmes vietu nosaukumus: Sauternes, Barsac, Cadillac, Cérons,
Loupiac, Sainte-Croix-du-Mont, Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de
Chaume, Coteaux du Layon, Coteaux de !'Aubance, Graves Supé-
rieures, Sainte-Foy Bordeaux, Saussignac, Juran¢on, iznemot tad, ja
pievienots apzim&jums “sec”, Anjou-Coteaux de la Loire, Coteaux du
Layon, kuram pievienots izcelsmes pilsétas nosaukums, Chaume,
Coteaux de Saumur, Pacherenc du Vic Bilh, iznemot tad, ja pievienots
apzim&jums “sec”, Alsace un Alsace grand cru, kuram pievienots
apzim&jums “vendanges tardives” vai “sélection de grains nobles”,

— Q@riekijas izcelsmes saldajiem viniem, kuri razoti no pargatavinatam
vinogam, un saldajiem viniem, kas razoti no v€lu novaktam, zuvusam
vinogam, kuru atlikumcukura saturs, kas izteikts ka cukurs, ir vienads
ar vai parsniedz 45 g/l un attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot kadu
no $adiem aizsargatas cilmes vietas nosaukumiem: Xduog (Samos),
Podog (Rhodes), Iawpa (Patras), Pio Iatpov (Rio Patron), Kepolovio
(Céphalonie), Anuvog (Limnos), Xnyteia (Sitia), Zavropivy (Santorin),
Neuéo (Néméa), Aagvéc (Daphnes, ka arl saldajiem viniem, kas razoti
no pargatavinatam vinogam, un saldajiem viniem, kas razoti no vélu
novaktam, zuvusam vinogam, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot
kadu no $adam aizsargatam geografiskas izcelsmes noradem: Xiduiorag
(Siatista), Kooropids (Kastoria), Koxiadwv (Cyclades), Moveufidaiog
(Monemvasia), Ayiopeitikog (Mount Athos — Holy Mountain),

— Cehijas viniem, attieciba uz kuriem ir tiestbas izmantot apzZim&umus

[T

“vybér z bobuli”, “vybér z cibéb”, “ledové vino” vai “slamové vino”,

— Slovakijas viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatu
cilmes vietas nosaukumu un kuri ir aprakstiti ar apzim&umu “bobu-
Povy vyber”, “hrozienkovy vyber”, “cibébovy vyber”, “l'adové vino”
vai “slamové vino”, un Slovakijas Tokaj viniem, attieciba uz kuriem ir
tiesibas izmantot aizsargatus cilmes vietas nosaukumus “Tokajsky
vyber”, “Tokajska esencia”, “Tokajska vyberova esencia”,
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— Ungarijas viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatu
cilmes vietas nosaukumu un kurus saskana ar Ungarijas tiesibu aktiem
apzimé ar nosaukumu “Tokaji maslas”, “Tokaji forditas”, “Tokaji
aszueszencia”, “Tokaji eszencia”, “Tokaji asz(l”, “Toppedt sz6lébol
késziilt bor” vai “Jégbor”,

— viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatu cilmes vietas
nosaukumu “Albana di Romagna” un kuri ir aprakstiti ar apzim&jumu
“passito”,

— Luksemburgas viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsar-
gatu cilmes vietas nosaukumu un kuri ir aprakstiti ar apzimgumiem

CEITS

“vendanges tardives”, “vin de glace” ou “vin de paille”,

— Portugales viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatu
cilmes vietas nosaukumu vai aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi,
ka arT apzZim&jumu colheita tardia,

— Sloveénijas viniem, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot aizsargatu
cilmes vietas nosaukumu un kuri ir aprakstiti ar apzim&umiem:
»

“vrhunsko vino ZGP — jagodni izbor”, “vrhunsko vino ZGP — ledeno
vino” vai “vrhunsko vino ZGP — suhi jagodni izbor”,

— Kanadas izcelsmes baltvini, attieciba uz kuriem ir tiesibas izmantot
apzim&jumu “Icewine”.

3. To vinu saraksti, kurus apzZimé ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu vai

aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi un kuri ieklauti 2. punkta c¢), d) un
e) apakSpunkta, var tikt groziti tad, ja tiek groziti attiecigo vinu razoSanas
nosacijumi vai tiek mainita to geografiskas izcelsmes norade vai cilmes vietas
nosaukums. P»>MS Dalibvalstis iepriek§ un saskapa ar Regulu (EK) Nr.
792/2009 sniedz Komisijai visu vajadzigo tehnisko informaciju par attieciga-
jiem viniem, tostarp to specifikacijas un informaciju par gada sarazoto
daudzumu. <«

. Ja tas nepiecieSams klimatisko apstaklu dgl, tad saskapa ar Regulas (EK) Nr.

479/2008 113. panta 2. punkta paredzeto procediiru Komisija var nolemt, ka
attiecigas dalibvalstis noteiktas Kopienas vinogu audzeSanas zonas var atlaut
palielinat $aja punktd min&o maksimalo kop&o séra dioksida ltmeni, kur§
neparsniedz 300 miligramus litra, maksimali par 50 miligramiem litrd viniem,
kuri razoti to teritorija. To gadijumu saraksts, kuros dalibvalstis var atlaut
sadu palielinajumu, ir sniegts 1. papildinajuma.

. Dalibvalstis var piemérot stingrakus noteikumus viniem, kurus razo to terito-

rija.
B. SERA DIOKSIDA SATURS DESERTVINOS

Kopgjais séra dioksida saturs desertvinos, kad tos laiz tirdznieciba tieSam
patérinam partika, nedrikst parsniegt:

150 mg/l, ja cukura saturs ir mazaks par 5 g/l;
200 mg/l, ja cukura saturs ir liclaks par vai vienads ar 5 g/l

C. SERA DIOKSIDA SATURS DZIRKSTOSAJOS VINOS

. Kopgjais sera dioksida saturs dzirkstosajos vinos, kad tos laiz tirdznieciba

tieSam pat@ripam partika, nedrikst parsniegt:
a) 185 mg/l visu kategoriju augstas kvalitates dzirkstoSajiem viniem un

b) 235 mg/l citiem dzirkstoSajiem viniem.

. Ja dazas Kopienas vinogu audzE€Sanas zonas tas nepiecieSams klimatisko

apstaklu dél, tad attiecigas dalibvalstis var atlaut attieciba uz 1. punkta a)
un b) apak$punkta minétajiem viniem to teritorija palielinat kop&o maksimalo
séra dioksida saturu Iidz 40 miligramiem litrd ar nosacTjumu, ka vinu, uz ko
attiecas minéta atlauja, nenosiitis arpus konkrétas dalibvalsts.
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1 papildinajums

Kopéja pielaujama séra dioksida satura palielinasana laika apstaklu del

Gads Dalibvalsts Vinkopibas platibas Attiecigie vini

2000 Vacija Visas Vacijas vinkopibas | Visi vini no 2000. gada
platibas vinogu razas

2006 Vacija Vinkopibas  platibas  $ados | Visi vini no 2006. gada
regionos: Badene-Virtemberga, | vinogu razas
Bavarija, Hesene un Reinzeme-
Pfalca

2006 Francija Lejasreinas  un  Augsreinas | Visi vini no 2006. gada
departamentu vinkopibas | vinogu razas
platibas

2013 Vacija Vinkopibas platibas no norobe- | Visi vini no 2013. gada
zota apgabala, kura razo vinu ar | vinogu razas
aizsargatu cilmes vietas nosau-
kumu Mosel un aizsargatam
geografiskas izcelsmes noradém
Landwein der Mosel, Landwein
der Ruwer, Landwein der Saar
un Saarlindischer Landwein

2014 Vacija Sadu federalo zemju vinkopibas | Visi vini no 2014. gada

platibas:  Badene-Virtemberga,
Bavarija, Hesene un Reinzeme-
Pfalca

vinogu razas
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IC PIELIKUMS

PIELAUJAMAIS GAISTOSO SKABJU SATURS VINA

Maksimalais gaistoSo skabju saturs nedrikst parsniegt:

a) 18 miliekvivalentus litra dalgji fermentStai vinogu misai;
b) 18 miliekvivalentus litra baltviniem un sartviniem vai

¢) 20 miliekvivalentus litra sarkanviniem.

Daudzumus, kas min&ti 1. punkta, piemeéro:

a) produktiem no vinogam, ko ievac Kopiena, razoSanas posma un visos
tirdzniecibas posmos;

b) dalgji fermentetai vinogu misai un viniem, kuru izcelsme ir tresas valstis,
visos posmos péc to ieveSanas Kopienas geografiskaja teritorija.

Atkapes no 1. punkta var paredz&t attieciba uz:

a) noteiktiem viniem ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu (ACVN) un
noteiktiem viniem ar aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi (AGIN),

— ja tie ir nogatavinati vismaz divus gadus vai
— ja tie ir gatavoti saskana ar Tpasam metodém;
b) viniem, kuriem kopgja spirta tilpumkoncentracija ir vienada ar vai lielaka

par 13 %.

Dalibvalstis par $im atkapém Komisijai pazino saskana ar Regulu (EK) Nr.
792/2009. Komisija péc tam par to informé pargjas dalibvalstis.
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ID PIELIKUMS

IEROBEZOJUMI UN NOSACIJUMI VINA SALDINASANAI

Vina saldinasana ir atlauta tikai tad, ja to veic, izmantojot vienu vai vairakus
sadus produktus:

a) vinogu misa;
b) koncentréta vinogu misa;
c) rektificeta koncentréta vinogu misa.

Konkréta vina kopgjo spirta tilpumkoncentraciju nevar palielinat par vairak
neka 4 %.

To importeto vinu saldinasana, kuri paredz&ti tieSam pat€rinam partika un
kuri ir apziméti ar geografiskas izcelsmes noradi, Kopienas teritorija ir
aizliegta. Attieciba uz citu importeto vinu saldinaSanu ir jaievéro tadi pasi
nosacfjumi, ka tie, kurus pieméro Kopiena razotajiem viniem.

Vina ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saldinasanu dalibvalsts var
atlaut tikai tad, ja to veic:

a) ieverojot $a pielikuma pargja dala noteiktos nosacijumus un ierobezo-
jumus;

b) ta regiona robezas, kur razots konkrétais vins, vai apgabala, kur§ atrodas

tie$d $a regiona tuvuma.

1. punkta minétajai vinogu misai un koncentrétai vinogu misai ir jabat no ta
pasa regiona, ka tam vinam, kura saldina$anai min&to misu izmanto.

Vinu saldinasana ir atlauta tikai raZoSanas un vairumtirdzniecibas posma.

Vinu saldinasana ir javeic, ievérojot $adus Tpasus administrativos notei-
kumus:

a) jebkura fiziska vai juridiska persona, kas vélas veikt saldinasanu,
iesniedz pazinojumu tas dalibvalsts kompetentaja iestade, kuras teritorija
darbiba notiks;

b

=~

Sos pazinojumus izdara rakstiski. Kompetentajai iestadei tie jasanem
vismaz 48 stundas pirms dienas, kad janotiek saldinasanas darbibai;

tomer, ja kads uzpeémums biezi vai pastavigi veic saldinasanas darbibas,
tad dalibvalstis var atlaut nosiitit kompetentajam iestadém pazinojumu,
kas attiecas uz vairakam darbibam vai uz konkrétu laika posmu. Tadus
pazinojumus pienem tikai ar nosacTjumu, ka uzpémums ieraksta registra
katru saldinasanas darbibu, ka arT informaciju, kas noradita d) apaksSpun-
kta;

C

~

d) pazinojumos jaietver $ada informacija:

— apstradajama vina daudzums un ta kopgja un faktiska spirta tilpum-
koncentracija,

— pievienojamas vinogu misas daudzums un kop&ja un faktiska spirta
tilpumkoncentracija vai pievienojamas koncentrétas vinogu misas vai
rektificétas koncentr&tas vinogu misas daudzums un blivums atkariba
no situacijas,

— vina kop@ja un faktiska spirta tilpumkoncentracija péc saldinaSanas.

Personas, kas minétas a) apakSpunkta, izdara ierakstus ienakoSo un izejoSo
preéu registros, noradot vinogu misas, koncentrétas vinogu misas vai rekti-
ficétas koncentrétas vinogu misas daudzumu, ko tds glaba saldinasanas
darbibam.



2009R0606 — LV — 25.05.2016 — 009.001 — 49

1I PIELIKUMS

ATLAUTAS VINDARIBAS METODES UN IEROBEZOJUMI, KO

PIEMERO DZIRKSTOSAJIEM VINIEM, AUGSTAS KVALITATES

DZIRKSTOSAJIEM  VINIEM UN  AUGSTAS KVALITATES
AROMATISKIEM DZIRKSTOSAJIEM VINIEM

A. DzirkstoSais vins

1. $a pielikuma 3aja punktd, ka ari B dala un C dala izmantoto terminu nozime
ir $ada:

a) “liqueur de tirage” (vina rauga tirkultira) —

produkts, ko pievieno mucas saturam [cuvée], lai vinu padaritu dzirk-
stosu;

b) “liqueur d'expédition” (saldinatajs) —

produkts, ko pievieno dzirksto$ajiem viniem, lai pieskirtu tiem IpaSas
garSas TpaSibas.

2. Saldinatajs drikst saturgt tikai:
— saharozi,
— vinogu misu,
— dalgji fermenttu vinogu misu,
— koncentrétu vinogu misu,
— rektificétu koncentrétu vinogu misu,
— vinu vai
— min&to produktu maistjumu,
kam iespgjams pievienot vina destilatu.

3. Neskarot bagatinasanu, kas attieciba uz cuvée sastavdalam atlauta saskana ar
Regulu (EK) Nr. 479/2008, jebkada cuvée bagatinasana ir aizliegta.

4. Tomér katra dalibvalsts attieciba uz tiem regioniem un §kirném, kuram tas ir
tehniski pamatots, var atlaut cuvée bagatinasanu dzirkstoSo vinu razos$anas
vieta ar nosacljumu, ka:

a) neviena no cuvée sastavdalam iepriek§ nav tikusi bagatinata;

b) nfl.inét?ls sastavdalas ir iegiitas tikai no vinogam, kas novaktas tas terito-
11ja;

¢) bagatinasanu veic viena reizg;

d) netiek parsniegtas $adas robezas:

i) 3 % tilpuma attieciba uz cuvée, kura ietilpst sastavdalas no vinogu
audzéSanas A zonas;

il) 2 % tilpuma attieciba uz cuvée, kura ietilpst sastavdalas no vinogu
audzé$anas B zonas;

iii) 1,5 % tilpuma attieciba uz cuvée, kura ietilpst sastavdalas no vinogu
audzé$anas C zonas;

e) izmantota metode ir saharozes, koncentrétas vinogu misas vai rektificgtas
koncentrétas vinogu misas pievieno$ana.

5. Vina rauga tirkultiras un saldinataja pievienoSanu neuzskata ne par bagati-
nasanu, ne par saldind$anu. Vina rauga tirkultiras pievieno$ana nedrikst
palielinat cuvée kopgjo spirta tilpumkoncentraciju par vairak neka 1,5 %.
So palielindgjumu méra, aprékinot starpibu starp cuvée kop&jo spirta tilpum-
koncentraciju un dzirksto$a vina kopgjo spirta tilpumkoncentraciju pirms
saldinataja pievienoSanas.
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10.

11.

. Saldinataja pievienoSanu veic tada veida, lai nepalielinatu dzirksto$a vina

faktisko spirta tilpumkoncentraciju par vairak neka 0,5 %.

. Cuvée un ta sastavdalu saldinasana ir aizliegta.

. Papildus iespgjamai cuvée sastavdalu paskabinasanai vai atskabinaSanai

saskana ar Regulas (EK) Nr. 479/2008 noteikumiem, var veikt cuvée paska-
binasanu vai atskabinasanu. Cuvée paskabinaSana un atskabinasana ir
procesi, kas viens otru savstarpgji izslédz. Paskabinasanu var veikt tikai
maksimali lidz 1,5 gramiem litra, ko izsaka ka vinskabi, tas ir, 20 miliekvi-
valenti litra.

. Gados, kad ir arkartgji laika apstakli, maksimalo robezu 1,5 grami litra vai

20 miliekvivalenti litra drikst palielinat Iidz 2,5 gramiem litra vai 34 milie-
kvivalentiem litrd ar nosactjumu, ka produktu dabigais skabums nav mazaks
par 3 g/l, ko izsaka vinskabg, vai 40 miliekvivalenti litra.

DzirkstoSajos vinos ietilpstoSais oglekla dioksids drikst bt tikai tads, kas
izdalijies alkoholiskas fermentacijas procesa taja cuvée, no ka §is vins ir
gatavots.

Sada fermentacija, ja vien ta nav paredzéta vinogu, vinogu misas vai dalgji
ferment@tas vinogu misas parstradei tieSi dzirksto$aja vina, var rasties tikai

no vina rauga ftirkultliras pievienoSanas. Ta var notikt tikai pudelés vai
slégtas tvertnés.

Oglekla dioksida izmantoSana parlieSanas ar pretspiedienu gadijuma ir atJauta
tikai uzraudziba un ar nosacijumu, ka tadgjadi nenoveérsama gazu apmaina ar
oglekla dioksidu, kas radies tvertné notiekoSaja spirta rigSana, nepalielina
dzirkstosajos vinos ietilpstosa oglekla dioksida spiedienu.

Attieciba uz dzirkstoSajiem viniem, kuri nav dzirkstoSie vini ar aizsargatu
cilmes vietas nosaukumu:
a) vina rauga tirkultira, kas paredzEta to gatavosSanai, var saturét tikai:

— vinogu misu,

— dalgji fermenttu vinogu misu,

— koncentrétu vinogu misu,

— rektificdtu koncentr&tu vinogu misu vai

— saharozi un vinu;

b

~

ieskaitot spirtu, ko satur jebkur§ iesp&ami pievienotais saldinatajs, to
faktiska spirta tilpumkoncentracija nav mazaka par 9,5 %.

B. Augstas kvalitates dzirkstoSais vins

Vina rauga ftirkultiira, kas paredzéta augstas kvalitates dzirkstoSo vinu gata-
vo$anai, drikst saturét tikai:

a) saharozi;

b) koncentrétu vinogu misu;

c¢) rektificgtu koncentrdtu vinogu misu,

d) vinogu misu vai dalgji ferment€tu vinogu misu; vai
e) vinu.

Razotajas dalibvalstis var noteikt jebkuras papildu vai stingrakas ipaSibas vai
nosacTjumus tadu augstas kvalitates dzirkstoSo vinu razoSanai un apritei, uz
kuriem attiecas $1 sadala un kurus razo to teritorija
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Uz augstas kvalitates dzirkstoSo vinu razoSanu attiecas arl noteikumi, kuri
mingti:

— A dala no 1. lidz 10. punktam,

— C dalas 3. punkta attieciba uz faktisko spirta tilpumkoncentraciju, C dalas
5. punkta attieciba uz minimalo parspiedienu un C dalas 6. un 7. punkta
attieciba uz razoSanas procesa minimalo ilgumu, neskarot B dalas 4.
punkta d) apak$punktu.

Attieciba uz augstas kvalitates aromatiskajiem dzirkstosajiem viniem:

a) iznemot atkapes, tos drikst ieglit, izmantojot cuvée sagatavoSanai tikai
tadu vinogu misu vai tadu dal§ji fermentétu vinogu misu, kuru iegtst
no vinogu Skirném, kas ir ieklautas 1. papildinajuma mingtaja saraksta.
» M1 Tomér augstas kvalitates aromatisko dzirkstoSo vinu var razot
tradicionala veida, ka raudz&juma (cuvée) sastavdalas izmantojot vinus,
kas ieguti no Glera skirnes vinogam, ko ievac Veneto un Friuli-Venezia
Giulia regionos; <

b

~

kontrol&t fermentacijas procesu pirms un p&c cuvée gatavosanas, lai pada-
ritu cuvée dzirkstosu, drikst tikai ar sald€Sanu vai citiem fizikaliem proce-
siem;

¢) saldinataja pievienosSana ir aizliegta;

d

=

augstas kvalitates aromatiska dzirkstoSa vina razoSanas process nedrikst
but Tsaks par vienu menesi.

C. Dzirkstosie vini un augstas kvalitates dzirkstoSie vini ar aizsargatu
cilmes vietas nosaukumu

Augstas kvalitates dzirkstoSo vinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu
gatavosanai paredzEto cuvée kopgja spirta tilpumkoncentracija ir vismaz:

— 9,5 % vinogu audz&sanas C III zonas,
— 9 % pargjas vinogu audz&Sanas zonas.
Tomér tadu raudz&jumu (cuvées) kopgja spirta tilpumkoncentracija, kas pare-
dzeti, lai gatavotu augstas kvalitates dzirkstoSos vinus ar aizsargatu cilmes
vietas nosaukumu Prosecco, Conegliano Valdobbiadene — Prosecco un Colli

Asolani — Prosecco vai Asolo — Prosecco, un kas iegiiti no vienas vinogu
skirnes, nedrikst but mazaka par 8,5 %.

Augstas kvalitates dzirkstoSo vinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu
faktiska spirta tilpumkoncentracija, ieskaitot spirtu, ko satur iespgjami pievie-
nots saldinatajs, ir vismaz 10 %.

Vina rauga tirkultlra, kas paredzEta dzirksto$o vinu un augstas kvalitates
dzirkstoso vinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu gatavosanai, drikst
saturdt tikai:

a) saharozi;

b) koncentrdtu vinogu misu;

c¢) rektificgtu koncentrétu vinogu misu

un

a) vinogu misu,

b) dalgji fermentétu vinogu misu;

¢) vinu,

kuri ir derigi, lai ieglitu tadu pasSu dzirkstoSo vinu vai augstas kvalitates
dzirkstoso vinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu, ka to, kuram tika

pievienota vina rauga ftirkultiira.

Atkapjoties no Regulas (EK) Nr. 479/2008 IV pielikuma 5. punkta c) apaks-
punkta, augstas kvalitates dzirksto$o vinu ar aizsargatu cilmes vietas nosau-
kumu parspiediens nedrikst btit mazaks par 3 bariem, ja So vinu glaba 20 °C
temperattira slégtos traukos ar ietilpibu lidz 25 centilitriem.
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Augstas kvalitates dzirkstoSo vinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu
razoSanas ilgums, ietverot to nogatavinaSanu razoSanas uzpémuma un $o
ilgumu sakot skaitit no ta fermentacijas procesa sakuma, kas paredzgets, lai
vini klatu dzirkstos$i, nedrikst bat isaks par:

a) seSiem méneSiem, ja fermentacijas process, kas paredzets, lai vini kltu
dzirkstos$i, notiek slégta tvertne;

b) devigiem ménesiem, ja fermentacijas process, kas paredzets, lai vini klitu
dzirkstosi, notick pudel@s.

Ta fermentacijas procesa ilgums, kas paredz&ts, lai cuvée klutu dzirkstoss, un
ta procesa ilgums, kad cuvée atrodas uz nogulam, ir ne mazaks ka:

— 90 dienas,
— 30 dienas, ja fermentacija notiek traukos ar maisitajiem.

Noteikumus, kuri paredz&éti A dala no 1. lidz 10. punktam un B dalas 2.
punkta, piemero ari dzirksto$ajiem viniem un augstas kvalitates dzirkstosa-
jiem viniem ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu.

Attieciba uz augstas kvalitates aromatiskajiem dzirkstosajiem viniem ar
aizsargatu cilmes vietas nosaukumu:

a) Sadus vinus drikst ieglit, cuvée sagatavoSanai izmantojot tikai vinogu
misu vai dalgji fermentétu vinogu misu no tadam vinogu Skirném,
kuras ieklautas 1. papildinajuma sniegtaja saraksta, ar nosacjumu, ka
Sadas Skirnes ir atzitas par derigam augstas kvalitates dzirksto$a vina ar
aizsargatu cilmes vietas nosaukumu razoSanai taja regiona, kura nosau-
kums ir dots Siem augstas kvalitates dzirkstoSajiem viniem ar aizsargatu
cilmes vietas nosaukumu. »MI1 No ta atkapjoties, augstas kvalitates
aromatiskos dzirkstoSos vinus ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu
var razot, raudzg&juma (cuvée) izgatavoSanai izmantojot vinus, kas iegti
no Glera $kirnes vinogam, kuru raza ievakta regionos ar cilmes vietas
nosaukumu Prosecco, Conegliano-Valdobbiadene — Prosecco, Colli
Asolani — Prosecco un Asolo — Prosecco; <

b

~

kontrolét fermentacijas procesu pirms un péc cuvée sagatavosanas, lai
padaritu cuvée dzirkstosu, drikst tikai ar sald€Sanu vai citiem fizikaliem
procesiem;

C

~

saldinataja pievienoSana ir aizliegta;

d

=

augstas kvalitates aromatisko dzirkstoSo vinu ar aizsargatu cilmes vietas
nosaukumu faktiska spirta tilpumkoncentracija nedrikst blit mazaka par
6 %;

(&

~

augstas kvalitates aromatisko dzirksto$o vinu ar aizsargatu cilmes vietas
nosaukumu kopgja spirta tilpumkoncentracija nedrikst blit mazaka par
10 %;

f) tadu augstas kvalitates aromatisko dzirkstoSo vinu ar aizsargatu cilmes
vietas nosaukumu parspiediens, kurus 20 °C temperatiira glaba slégtos
traukos, nav mazaks par 3 bariem;

~

atkapjoties no C dalas 6. punkta, augstas kvalitates aromatisko dzirksto$o
vinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu razo$anas process nedrikst
but Tsaks par vienu ménesi.

g
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1. papildinajums

To vinogu Skirnu saraksts, kuru vinogas var izmantot, lai sagatavotu cuvée
(“MUCU”) augstas Kkvalitates aromatiskajiem dzirkstoSajiem viniem un
augstas kvalitates aromatiskajiem dzirkstoSajiem viniem ar aizsargatu

Airén

Albarino

Aleatico N
Alvarinho

Acvptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N
Busuioaca de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fliszeres B
Devin

Ferndo Pires

Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs

Giro N

Glera

IMokepvBpa (Glykerythra)

Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeo B

Macabeu B

Malvasias

Visi Malvoisies (Malvazijas) vini

Mauzac baltvins un sartvins

Monica N

Moscateles

Mooyopirepo (Moschofilero)

Miiller-Thurgau B

Visi muskatvini (muscats)

Manzoni moscato

cilmes vietas nosaukumu
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M1

Nektar
Palava B
Parellada B
Perle B
Piquepoul B
Poulsard

Poditng (Roditis)
Scheurebe

Tamaioasa romaneasca
Torbato

Touriga Nacional
Verdejo

Zefir B
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11l PIELIKUMS

ATLAUTAS VINDARIBAS METODES UN IEROBEZOJUMI, KURI

PIEMEROJAMI DESERVINIEM UN DESERTVINIEM AR AIZSAR-

GATU CILMES VIETAS NOSAUKUMU VAI AIZSARGATU GEOGRA-
FISKAS IZCELSMES NORADI

A. Desertvini

1. Regulas (EK) Nr. 479/2008 1V pielikuma 3. punkta c) apak$punkta mingtie
produkti, kurus izmanto, lai gatavotu desertvinus un desertvinus ar aizsargatu
cilmes vietas nosaukumu vai aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi, vaja-
dzibas gadijuma var but apstradati tikai ar tam vindaribas metodém un
procesiem, kuri minéti Regula (EK) Nr. 479/2008 vai $aja regula.

2. Tomeér:

a) dabigas spirta tilpumkoncentracijas palielinaSana var notikt tikai, izman-
tojot Regulas (EK) Nr. 479/2008 IV pielikuma 3. punkta e) un f) apaks-
punkta minéto produktus; un

b

~

atkapjoties no §a noteikuma, Spanijai ir dota atlauja atlaut kalcija sulfata
izmanto$anu Spanijas viniem ar tradicionalu apzZim&jumu “vino generoso”
vai “vino generoso de licor”, ja $ada prakse ir tradicionala, ar nosacijumu,
ka sadi apstradata produkta sulfata saturs, kas izteikts kalija sulfata, ne-
parsniedz 2,5 g/l. Turklat $adi iegiitus vinus var papildus paskabinat lidz
maksimalajai robezai 1,5 g/1.

3. Neskarot stingrakus noteikumus, ko var pienemt dalibvalstis attieciba uz to
teritorija razotiem desertviniem un desertviniem ar aizsargatu cilmes vietas
nosaukumu vai aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi, attieciba uz Siem
produktiem ir atlauts izmantot Regula (EK) Nr. 479/2008 vai $aja regula
minétas vindaribas metodes.

4. Turklat ir atlautas arT $adas darbibas:

a) saldinaSana ar nosacijumu, ka tiek iesniegts pazinojums un ievérota regis-
tracijas prasiba, ja izmantotie produkti nav bagatinati ar koncentr&tu
vinogu misu, izmantojot:

— koncentrétu vinogu misu vai rektificétu koncentrétu vinogu misu ar
nosacijumu, ka attieciga vina kopgjas spirta tilpumkoncentracijas
palielinajums neparsniedz 3 %,

— koncentrétu vinogu misu, rektificétu koncentrétu vinogu misu vai
sazuvusu vinogu misu, kam fermentacijas novérSanai pievienots
vina izcelsmes tirs spirts, Spanijas vinam ar tradicionalo apzim&umu
vino generoso de licor ar nosacijumu, ka attieciga vina kopgjas spirta
tilpumkoncentracijas palielinajums neparsniedz 8 %,

— koncentrétu vinogu misu vai rektificétu koncentrétu vinogu misu
desertviniem ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu “Madeira” un
ar nosacijumu, ka attieciga vina kopgjas spirta tilpumkoncentracijas
palielinajums neparsniedz 8 %;

b) spirta, destilata vai atSkaidita spirta pievienosana, ka minéts Regulas (EK)
Nr. 479/2008 IV pielikuma 3. punkta e) un f) apak$punkta, lai kompen-
sétu zudumus, kas raduSies nogatavinaSanas laika izgaroSanas rezultata;

¢) desertviniem ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu “Madeira” nogatavi-
nasana traukos temperatiira, kas neparsniedz 50 °C.
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Vinogu $kirnes, no kuram iegiiti Regulas (EK) Nr. 479/2008 IV pielikuma 3.
punkta c) apakSpunktd minétie produkti, kurus izmanto desertvinu un desert-
vinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu vai aizsargatu geografiskas
izcelsmes noradi gatavoSana, izraugas no tam vinogu $kirném, kuras minétas
Regulas (EK) Nr. 479/2008 24. panta 1. punkta.

To Regulas (EK) Nr. 479/2008 IV pielikuma 3. punkta c) apakSpunkta
mingto produktu dabiga spirta tilpumkoncentracija, kurus izmanto, lai gata-
votu citus desertvinus, kuri nav desertvini ar aizsargatu cilmes vietas nosau-
kumu vai aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi, nedrikst bt mazaka par
12 %.

B. Desertvini ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu (citi noteikumi, kas
nav paredzéti $a pielikuma A dala un kas attiecas Ipasi uz desertvi-
niem ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu)

To desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, kuru razosana
izmanto vIinogu misu vai vinogu misas maisTjumu ar vinu, ka min&ts Regulas
(EK) Nr. 479/2008 1V pielikuma 3. punkta c) apakSpunkta ceturtaja ievil-
kuma, ir ieklauts $a pielikuma 1. papildinajuma A dala.

To desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, kuru razosana
pievieno Regulas (EK) Nr. 479/2008 IV pielikuma 3. punkta f) apak$punkta
min&tos produktus, ir ieklauts §a pielikuma 1. papildinajuma B dala.

Regulas (EK) Nr. 479/2008 1V pielikuma 3. punkta c) apakSpunkta minéta-
jiem produktiem, ka arT $a IV pielikuma 3. punkta f) apak$punkta iii) dala
min&tajai koncentrétai vinogu misai un dalgji fermentétai vinogu misai, kura
ieglita no vélu novaktam, zuvusam vinogam, ko izmanto, lai gatavotu desert-
vinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu, ir jabiit no ta pasa regiona, kura
nosaukums ir dots konkr€tajam desertvinam ar aizsargatu cilmes vietas
nosaukumu.

Tomer attieciba uz likierviniem ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu
Malaga un Jerez-Xérés-Sherry sazuvusu vinogu misa, kam fermentacijas
noverSanai pievienots vina izcelsmes tirs spirts un kas iegiita no Pedro
Ximénez Skirnes vinogam, var biit no Montilas-Morilesas [Montilla-Moriles]
apgabala.

Sa pielikuma A dala no 1. Iidz 4. punktam min&tas darbibas, kas paredzétas,
lai gatavotu desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu, var veikt tikai
3. punkta min&ta regiona robezas.

Tomger attieciba uz desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu, kuru
apzim€ ar nosaukumu “Porto” ka produktu, ko izgatavo no regiona ar nosau-
kumu “Douro” iegltam vinogam, papildu razoSana un nogatavinasanas
process var notikt vai nu iepriek§ mingtaja regiona, vai regiona Vila Nova
de Gaia — Porto.

Neskarot nekadus stingrakus noteikumus, ko dalibvalstis var pienemt attie-
ciba uz desertviniem ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu, kas gatavoti to
teritorija:

a) to Regulas (EK) Nr. 479/2008 IV pielikuma 3. punkta c) apakSpunkta
min&to produktu dabiga spirta tilpumkoncentracija, kurus izmanto, lai
razotu desertvinus ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu nedrikst bt
mazaka par 12 %. Tomer noteiktus desertvinus ar aizsargatu cilmes vietas
nosaukumu, kuri min&ti viena no $§a pielikuma 2. papildinajuma A dala
ieklautajiem sarakstiem, var iegit:

i) vai nu no vinogu misas ar dabigo spirta tilpumkoncentraciju, kas ir
vismaz 10 %, ja tas attiecas uz desertviniem ar aizsargatu cilmes vietas
nosaukumu, kurus iegiist, pievienojot atskaiditu spirtu, ko ieglist no
vina vai vinogu ¢agam ar registrétu cilmes vietas nosaukumu, iespe-
jams, no tas pasas saimniecibas;
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i) vai nu no dalgji fermentétas vinogu misas vai —attieciba uz otro ievil-
kumu Se turpmak — no vina, kura sakotngja dabiga spirta tilpumkon-
centracija ir vismaz:

— 11 % attieciba uz desertviniem ar aizsargatu cilmes vietas nosau-
kumu, ko ieglist, pievienojot neitrdlo spirtu vai vina destilatu ar
faktisko spirta tilpumkoncentraciju, kura nav mazaka par 70 %, vai
vina izcelsmes spirtu,

— 10,5 % attieciba uz viniem, kas gatavoti no balto vinogu misas,
kura minéta 2. papildinajuma A dalas 3. saraksta,

— 9 % attieciba uz Portugales desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas
nosaukumu ‘“Madeira”, kura razoSana ir tradicionala un notiek
saskana ar valsts tiesibu aktiem, kuros paredzeti precizi noteikumi
attieciba uz $adu vinu;

b) to desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, kuru kopg&ja
spirta tilpumkoncentracija, atkapjoties no Regulas (EK) Nr. 479/2008 1V
pielikuma 3. punkta b) apak$punkta, ir mazaka par 17,5 %, bet nav
mazaka par 15 %, ka tas bija skaidri noteikts valsts tiesibu aktos, ko
pieméroja lidz 1985. gada 1. janvarim, ir icklauts 2. papildinajuma B
dala.

Tradicionalie Tpasie apzim&umi “ofvog YAvKOG @LOWKOS”, “vino dulce
»

natural”, “vino dolce naturale”, “vinho doce natural” ir paredzgti tiem desert-
viniem ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu, kurus:

— iegilist no vinogu razam, no kurdm vismaz 85 % ievac no tam vinogu
Skirn@m, kuras min&tas 3. papildinajuma ieklautaja saraksta,

— ieglist no misam ar sakotngo dabigo cukura saturu vismaz 212 grami
litra,

— ieglist, pievienojot spirtu, destilatu vai atSkaiditu spirtu, ka minéts
Regulas (EK) IV pielikuma 3. punkta e) un f) apak$punkta, izsledzot
jebkuru citu bagatinasanu.

Tiktal, cik tas ir nepiecieSams tradicionalajai razo$anas praksei, dalibvalstis
attieciba uz desertviniem ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu, ko razo to
teritorija, var noteikt, ka tradicionalo ipaso apzim&umu “vin doux naturel”
izmanto tikai tiem desertviniem ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu,
kurus:

— tieSi gatavojusi razotaji, kuri vinogu razu ievaca, ar nosacijumu, ka §is
vinogas ir tikai no vinu muskatvinogu (muscats), grenache, maccabéo
vai malvoisie vinogu razam; tome&r var izmantot ari tas vinogu razas,
kuras ieglitas no vina plantacijam, kuras apstaditas ar citam vinogu
Skirném ka Cetras iepriekSminétas Skirnes, ar nosacijumu, ka tas nepar-
sniedz 10 % no kopgja vinogulaju stadu daudzuma,

— iegiist, ja raziba no hektara ir 40 hl robezas vinogu misai, kura mingta
Regulas (EK) 479/2008 1V pielikuma 3. punkta c) apakSpunkta pirmaja
un ceturtaja ievilkuma, un jebkuras lielakas razibas rezultatd visa raza
zaudgé tiesibas uz nosaukumu “vin doux naturel”,

— ieglist no vinogu misas, kuras sakotngjais dabigais cukura saturs ir
vismaz 252 grami litra,

— legist, izslédzot jebkadu citu bagatinasanu, pievienojot vina izcelsmes
spirtu, kur§ fira spirta izteiksme atbilst minimali 5 % tilpuma min&tas
izmantotas vinogu misas, un maksimali — tadam tilpumam, kas atbilst
mazakajai no divam $adam proporcijam:

— vai nu 10 % iepriek§ mingtas izmantotas vinogu misas tilpuma,

— vai 40 % no galaprodukta kopg&jas spirta tilpumkoncentracijas, kas
rodas, summgjot faktisko spirta tilpumkoncentraciju un potencialas
spirta tilpumkoncentracijas ekvivalentu, kuru aprékina, nemot par
pamatu 1 % tira spirta tilpuma uz 17,5 gramiem atlikumcukura litra.
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8.

10.

» M3 Desertvinu gadijuma tradicionalais Tpasais apzim&ums vino generoso

ir paredz&ts tadiem sausajiem desertviniem ar aizsargatu cilmes vietas nosau-

kumu, kuri pilnigi vai dalgji atfistiti zem rauga kartas un: <

— iegiti tikai no baltajam vinogam, ko ievac no Palomino de Jerez, Palo-
mino fino, Pedro Ximénez, Verdejo, Zalema un Garrido fino vinogu
skirném,

— kurus laiz tirdznieciba péc tam, kad tie vidgji divus gadus ir izturéti
ozolkoka mucas.

AtfistiSana zem rauga kartas, kas mingta pirmaja dala, nozimé biologisku

procesu, kur§ notiek, kad uz vina brivas virsmas péc spirta riigSanas procesu

pilnigas pabeigSanas misa spontani izveidojas tipisku raugu pléve un pieskir

produktam Tpasas kimiskas un organoleptiskas pasibas.

Tradicionalais TpaSais apzim&ums “vinho generoso” ir paredzéts tikai desert-

viniem ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu “Porto”, “Madeira”, “Moscatel

de Setibal” un “Carcavelos” kopa ar attiecigo registréto cilmes vietas nosau-

kumu.

Tradicionalais Tpasais apzim&ums “vinho generoso de licor” ir paredzets

tikai desertviniem ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu, kurus:

— iegiist no vino generoso, kur§ minéts 8. punkta, vai no tada vina zem
rauga kartas, kur§ ir piemérots tada vino generoso ieguvei, kam pievie-
nota vai nu sazuvusu vinogu misu, kam fermentacijas noveérSanai pievie-
nots vina izcelsmes tirs spirts, vai koncentréta rektificéta vinogu misa, vai
arl vino dulce natural,

— un kurus laiz tirdznieciba péc tam, kad tie vid&ji divus gadus ir izturéti
ozolkoka mucas.
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1. papildinajums

To desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, Kkuru
razoSana jaievéro ipaSi noteikumi

A. TO DESERTVINU AR AIZSARGATU CILMES VIETAS NOSAUKUMU
SARAKSTS, KURU RAZOSANA IZMANTO VINOGU MISU VAI TAS
MAISIJUMU AR VINU

(8a pielikuma B dalas 1. punkts)
GRIEKIJA

Xapog (Samos), Mooydrog IMatpdv (Muscat de Patras), Mooydtog Piov
Motpodv (Muscat Rion de Patras), Mooydtog Kepoiinviog (Muscat de
Céphalonie), Mooydtog P6dov (Muscat de Rhodos), Mooydtog Afpvov
(Muscat de Lemnos), Znteio (Sitia), Nepéa (Nemée), Zavtopivn (Santorini),
Aagvég (Dafnes), Mavpoddevn Kepodinvieg (Mavrodafhe de Céphalonie),

Mavpoddaevn Tatpdv (Mavrodafne de Patras).

Produkta apraksts, ka tas noteikts
Kopienas vai dalibvalsts tiesibu aktos

SPANIJA
Desertvini ar aizsargatu cilmes vietas
nosaukumu
Alicante
Carifiena

Condado de Huelva

Emporda

Jerez-Xéres-Sherry

Moscatel de Alicante
Vino dulce

Vino dulce

Pedro Ximénez
Moscatel
Mistela

Mistela
Moscatel

Pedro Ximénez

Moscatel

Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel

Priorato Vino dulce

Tarragona Vino dulce

Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

ITALIJA

Cannonau di Sardegna, Gir6 di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di
Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di Cagliari, Moscato di
Sorso-Sennori, Moscato di Trani, Masco di Cagliari, Oltrepd Pavese
Moscato, San Martino della Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

B. TO DESERTVINU AR AIZSARGATU CILMES VIETAS NOSAUKUMU
SARAKSTS, KURIEM RAZOSANAS PROCESA PIEVIENO REGULAS
(EK) NR. 479/2008 IV PIELIKUMA 3. PUNKTA f) APAKSPUNKTA
MINETOS PRODUKTUS

(Sa pielikuma B dalas 2. punkts)

1. To desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, kuru

raZoSana pievieno vina spirtu vai Zaveétu vinogu spirtu, Kura spirta
tilpumkoncentracija nav mazaka par 95 % un nav lielaka par 96 %

(Regulas (EK) Nr. 479/2008 1V pielikuma 3. punkta f) apakspunkta ii) dajas
pirmais ievilkums)

GRIEKIJA

Yauog (Samos), Mooydtog IMatpdv (Muscat de Patras), Mooydtog Piov
Hatpdv (Muscat Rion de Patras), Mooydtog KepoAinviag (Muscat de
Céphalonie), Mooydtog Podov (Muscat de Rhodos), Mooydtog Afpvov
(Muscat de Lemnos), Enteia (Sitia), Xoavtopivn (Santorini), Aagvég (Dafnes),
Mavpodaevn IMatpdv (Mavrodafne de Patras), Mavpoddaevn Kepariinviog
(Mavrodafne de Céphalonie).
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SPANIJA

Condado de Huelva, Jerez-Xérés-Sherry, Manzanilla-Sanlucar de Barrameda,
Malaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra Alta.

KIPRA

Kovpavdopioc (Commandaria).

To desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, kuru
razo$ana pievieno spirtu, ko destilé no vina vai vinogu ¢agam un kura
spirta tilpumkoncentracija nav mazaka par 52 % un nav lielaka par
86 %

(Regulas (EK) Nr. 479/2008 1V pielikuma 3. punkta f) apakspunkta ii) dajas
otrais ievilkums)

GRIEKIJA

Mavpodapvn IMatpdv (Mavrodafne de Patras), Mavpoddaevn Kepariinviog
(Mavrodafne de Céphalonie), Enteia (Sitia), Zavtopivn (Santorini), Aagpvig
(Dafnes), Nepéa (Nemée).

FRANCIJA

Pineau des Charentes vai Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du
Jura.

KIPRA

Kovpavdopioa (Commandaria).

To desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, kuru

razo$ana pievieno spirtu, ko destilé no Zavétam vinogam un kura spirta
tilpumkoncentracija nav mazaka par 52 % un ir mazaka par 94,5 %

(Regulas (EK) Nr. 479/2008 1V pielikuma 3. punkta f) apakspunkta ii) dajas
tresais ievilkums)

GRIEKIJA

Mavpoddaevn Tlatpodv (Mavrodafne de Patras), Mavpodapvn Kepoiinviag
(Mavrodafne de Céphalonie).

To desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, kuru
razoSana pievieno daléji fermentétu vinogu misu, ko iegiist no velu
novaktam, Zuvu$am vinogam

(Regulas (EK) Nr. 479/2008 1V pielikuma 3. punkta f) apakspunkta iii) dajas
pirmais ievilkums)

SPANIJA
Desertvini ar aizsargatu cilmes vietas Produkta apraksts, ka tas noteikts
nosaukumu Kopienas vai dalibvalsts tiesibu aktos
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
ITALIJA

Aleatico di Gradoli, Giro di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di
Cagliari, Moscato passito di Pantelleria.

KIPRA

Kovpavdopioc (Commandaria).
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VB
5. To desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, kuru
raZoSana pievieno koncentrétu vinogu misu, ko iegiist, kars€jot ar valgju
liesmu, un Kkas, iznemot $o darbibu, atbilst koncentrétas vinogu misas
definicijai
(Regulas (EK) Nr. 479/2008 1V pielikuma 3. punkta f) apakspunkta iii) dajas
otrais ievilkums)
SPANIJA
Desertvini ar aizsargatu cilmes vietas Produkta apraksts, ka tas noteikts
nosaukumu Kopienas vai dalibvalsts tiesibu aktos
Alicante
Condado de Huelva Vino generoso de licor
M2
Emporda Garnacha/Garnatxa
vB
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel
ITALUJA
Marsala.

6. To desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, kuru
razo$ana pievieno koncentrétu vinogu misu

(Regulas (EK) Nr. 479/2008 1V pielikuma 3. punkta f) apakspunkta iii) dajas
tresais ievilkums)

SPANIJA
Desertvini ar aizsargatu cilmes vietas Produkta apraksts, ka tas noteikts
nosaukumu Kopienas vai dalibvalsts tiesibu aktos
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITALIJA

Oltrepd Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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2. papildinajums

A. Saraksti, kas minéti III pielikuma B dalas 5. punkta a) apakSpunkta

To desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, kas
raZzoti no vinogu misas ar dabisko spirta tilpumkoncentraciju vismaz
10 % un iegiiti, pievienojot spirtu, kuru iegiist no vina vai vinogu
¢agam ar registrétu cilmes vietas nosaukumu, iespéjams, no tas pasas
saimniecibas.

FRANCIJA

Pineau des Charentes vai Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du
Jura.

To desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, kas
razoti no daléji fermentétas vinogu misas, kuras sakotnéja dabiska
spirta tilpumkoncentracija ir vismaz 11 %, un iegiuti, pievienojot
neitralo spirtu vai vina destilatu ar faktisko spirta tilpumkoncentraciju,
kura nav mazaka par 70 %, vai vina izcelsmes spirtu.

PORTUGALE
Porto — Port
Moscatel de Settibal, Setubal

Carcavelos

Moscatel do Douro.

ITALIJA
Moscato di Noto

To desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, kuri
razoti no vina ar sakotnéjo dabisko spirta tilpumkoncentraciju vismaz
10,5 %.

SPANIJA
Jerez-Xéres-Sherry

Manzanilla-Sanlicar de Barrameda

Condado de Huelva

Rueda

ITALIJA

Trentino

To desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, kuri
razoti no daléji fermentétas vinogu misas, kuras sakotnéja dabiska
spirta tilpumkoncentracija ir vismaz 9 %.

PORTUGALE
Madeira.



2009R0606 — LV — 25.05.2016 — 009.001 — 63

B. Saraksts, kas minéts IIl pielikuma B dalas 5. punkta b) apakSpunkta

To desertvinu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu saraksts, kuru kopéja
spirta tilpumkoncentracija ir mazaka par 17,5 %, bet nav mazaka par 15 %,
ka tas bija skaidri noteikts valsts tiesibu aktos, ko pieméroja lidz 1985. gada

1. janvarim.

(Regulas (EK) Nr. 479/2008 1V pielikuma 3. punkta b) apakspunkts)

SPANIJA

Desertvini ar aizsargatu cilmes vietas
nosaukumu

Produkta apraksts, ka tas noteikts Kopienas
vai dalibvalsts tiesibu aktos

Condado de Huelva
Jerez-Xérés-Sherry
Manzanilla-Sanlucar de Barrameda
Malaga

Montilla-Moriles

Vino generoso
Vino generoso
Vino generoso
Seco

Vino generoso

Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITALIJA
Trentino.
PORTUGALE

Desertvini ar aizsargatu cilmes vietas
nosaukumu

Produkta apraksts, ka tas noteikts Kopienas
vai dalibvalsts tiesibu aktos

Porto — Port

Branco leve seco
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3. papildinajums

To vinogu Skirnu saraksts, kuras var izmantot tadu desertvinu ar aizsargatu

cilmes vietas nosaukumu raZoSanai, attieciba uz kuriem izmanto

tradicionalus 1pasus apzim€&umus ‘“vino dulce natural”, “vino dolce
naturale”, “vinho doce natural” un “owog YAvkvg Quoukog”

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listan Blanco —
Listan Negro-Negramoll — Maccabéo — Malvoisies — Mavrodaphne — Assirtiko —
Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez — Alba-
rola — Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Gir6 — Monica — Nasco —
Primitivo — Vermentino — Zibibbo — M2 Moscateles — Garnacha. <
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2.2.

2.3.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

1V PIELIKUMS

IPASAS KOPIENAS ANALIZES METODES

A. ALILIZOTIOCIANATS
Metodes princips
Alilizotiocianatu, kas var atrasties vina, savac destilgjot un identificé ar
gazu hromatografijas metodi.
Reagenti
Etanols, absolutais.

StandartSkidums: alilizotiocianata $kidums absolltaja spirta, kas satur
15 mg alilizotiocianata litra.

Dzesgjosais maisijums, kas sastav no etanola un sausa ledus (kura
temperatiira ir — 60 °C).
Aparatiira

Aparatiira destilacijai slapekla pliisma, ka paradits Zimg&uma.
Termostatejams sildosais apvalks.
Plasmas méritajs.

Gazu hromatografs, kas aprikots ar liesmas spektrofotometra detektoru,
kurs$ aprikots ar selektivu filtru séra savienojumiem (vilpu garums = 394
nm) vai jebkuru citu piemérotu detektoru.

Nertisgjosa terauda hromatografijas kolonna ar iek$€jo diametru 3 mm
un garumu 3 m, pildita ar Carbowax 20 M pie 10 % uz Chromo-
sorbWHP, 80 1idz 100 mesh.

Mikroslirce, 10 pl.

Procediira

Nem 2 litrus vina un parnes destilacijas kolba. levada dazus mililitrus
etanola (2.1. punkts) divas uztvergjmégenés ta, lai gazu dispergéSanas
stienu porainas dalas biitu pilniba iegremdétas. No arpuses dzesé abas
mégenes ar dzesgjo$o maisijumu. Pievieno kolbu uztvérgjmégeném un
sak cauri aparatirai laist slapekli ar atrumu aptuveni 3 1 stunda. Uzsilda
vinu lidz 80 °C, attiecigi noregul&jot sildosa apvalka temperatiru, un
kopuma savac 45 lidz 50 ml destilata.

Stabilizé hromatografu; ieteicams izmantot $adus noteikSanas apstaklus:
— inzektora temperatira — 200 °C,

— kolonnas temperatura — 130 °C,

— h@lija nesgjgazes plismas atrums — 20 ml mindte.

Ar mikroslirci ievadit tadu standartskiduma daudzumu, lai analitisko
signalu, kas atbilst alilizotiocianatam, viegli vargtu identificét uz gazu
hromatogrammas.

Lidziga veida hromatografa ievadit dalu destilata un parbaudit, vai
iegltais signala aiztures laiks atbilst alilizotiocianata signala aiztures
laikam.

Sajos mégindjuma apstaklos neviens savienojums, kas dabiski atrodas
vina, neradis traucgjoSus signalus parauga $kiduma hromatogramma.
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Plusmas meéritajs

Aparatiira destilacijai slapekla plisma

N, ievade

3000 ml

’ Sildosais apvalks
Caurulite gazes dispersijai

B. TPASAS ANALIZES METODES REKTIFICETAI KONCENTRETAI

2.2.
2.3.
2.4,
2.5.

3.1
3.2.

VINOGU MISAI

f) Mezoinozits, sciloinozits un saharoze

Princips

Sililéto atvasindgjumu gazu hromatografija.

Reagenti

Ieksgjais standarts: ksilits (apméram 10 g/l skidums tGdeni, kam pievie-
nots $pateles gals natrija azida)

bis(trimetilsilil)trifluoracetamids — BSTFA — (CgH;gF3NOSi,)
Trimetilhlorsilans (C3HyCISi)

Piridins p.a. (CsHsN)

Mezoinozits (C¢H1,0¢)

Aparatiira

Gazu hromatografs, kura aprikojuma ir $adi elementi.

Kapilara kolonna (piem., kauséta silicija ar OV 1 parklajumu 0,15 p
biezuma, kolonnas garums 25 m un ieksgjais diametrs 0,3 mm).

Noteiksanas apstakli: nesgjgaze — tdenradis vai hélijs,
— nesgjgazes plismas atrums — apméram 2 ml/minatg,
— inzektora un detektora temperatiira — 300 °C,

— temperatiiras programma: 1 mintite pie 160 °C, 4 °C minaté lidz 260
°C, pastaviga temperatira 260 °C 15 minites,

— plasmas daliSanas attieciba — apméram 1:20.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Integrators.

Mikroslirce, 10 pl.

Mikropipetes, 50, 100 un 200 pl.

2 ml tilpuma kolba ar teflona aizbazni.

Krasns.

Procediira

5 g rektificdtas koncentrgtas misas iesvara ievieto 50 ml tilpuma kolba,
pievieno 1 pl ksilita standartskiduma (2.1. punkts) un ar Gideni uzpilda
lidz zimei. P& parauga samaisiSanas nolej 100 pl Skiduma, to ievieto
kolba (3.6. punkts) un zave viegla gaisa plisma, vajadzibas gadijuma, lai
atvieglotu iztvaikosanu, pievienojot 100 pl absoluta etilspirta.

Atlikumu riipigi iz8kidina 100 pl piridina (2.4. punkts), pievieno 100 ul
bis-(trimetilsilil)trifluoracetaniida (2.2. punkts) un 10 pl trimetilhlorsilana
(2.3. punkts). Kolbu noslédz ar teflona aizbazni un silda krasnt 60 °C
temperatlira vienu stundu.

Nem 0,5 pl dzidra skidruma un ievada ar karstas adatas metodi, sagla-
bajot to pasu plismas daliSanas attiecibu.

Rezultatu aprékinasana

Sagatavo Skidumu, kas satur

60 g/l glikozes, 60 g/l fruktozes, 1 g/l mezoinozita un 1 g/l saharozes.

Nosver 5 g $a skiduma un veic procediiru, kas minéta 4. punkta. Mezoi-
nozita un saharozes attiecibu pret ksilitu aprékina péc iegiitas hromato-
grammas.

Attiectba uz sciloinozitu, kur§ nav pieejams tirdzniectba un kura aiztures
laiks ir starp glikozes anoméras formas pedgjo signalu un mezoinozita
signalu (sk. pievienoto diagrammu), izmanto to paSu rezultatu ka attie-
ciba uz mezoinozitu.

Rezultatu izteikS§ana

Mezoinozitu un sciloinozitu izsaka miligramos uz kopgjo cukuru kilo-
gramu.

Saharozi izsaka gramos uz misas kilogramu.
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Saharoze

Ksilits

Mezo-inozits

i
|

S)1ZOUI-0/19S
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V' PIELIKUMS

ATBILSTIBAS TABULA, KURA MINETA 16. PANTA OTRAJA DALA

Regula (EK) Nr. 1493/1999

Regula (EEK) Nr. 2676/90

Regula (EK) Nr. 423/2008

ST regula

43. panta 1. punkts

43. panta 2. punkta pirmais
ievilkums

43. panta 2. punkta pirmais
ievilkums

43. panta 2. punkta pirmais
ievilkums

43. panta 2. punkta otrais
ievilkums

43. panta 2. punkta treSais
ievilkums

42. panta 6. punkts

IV pielikums

V pielikuma A dala
V pielikuma B dala
V pielikuma F dala
V pielikuma H dala
V pielikuma I dala
VI pielikuma K dala
V pielikuma J dala
VI pielikuma L dala

1. panta 1. punkts

Pielikums, 39. punkts
Pielikums, 42. punkts

1. pants

5. pants
23. pants

24. pants

34., 35. un 36. pants

44. pants

38. pants

39. pants

6. pants

46. pants

45. pants

32. pants

29. pants

30. pants

21. pants

47. pants

48. pants

7. pants un 12. pants
10. pants

8. pants

9. pants

13. pants

14., 15. un 16.
17. pants

pants

18. pants
19. pants
22. pants

28. pants

4. pants

25. pants un 37. pants
43. pants

40. un 41. pants

. pants

. pants

W W N =

. panta 1. punkts
. panta 2. punkts

3. panta 3. punkts

3. panta 4. punkts

4. pants
5. pants

6. pants

7. pants
8. pants

9. pants

10. panta 1. punkts

10. panta 2. punkts

11. pants

12. pants

13. pants

14. pants

15. pants

16. pants

IA pielikums
IA pielikuma 1.
IA pielikuma 2.
IA pielikuma 3.
IA pielikuma 4.
IA pielikuma 5.
IA pielikuma 6.
IA pielikuma 7.
IA pielikuma 8.
IA pielikuma 9.
IB pielikums
IC pielikums
ID pielikums

papildinajums
papildinajums
papildindjums
papildinajums
papildinajums
papildinajums
papildindjums
papildinajums

papildinajums

II pielikuma A dala

II pielikuma B dala

II pielikuma C dala
I pielikuma A dala
III pielikuma A dala
I pielikuma B dala

IV pielikuma A
IV pielikuma B

dala
dala




