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IV
(Pranesimai)
EUROPOS SAJUNGOS INSTITUCIJYJ, ISTAIGY IR ORGANUY PRANESIMAI
Euro kursas (')
2020 m. balandZio 6 d.
(2020/C 115/01)
1 euro =
Valiuta Valiutos kursas Valiuta Valiutos kursas
USD JAV doleris 1,0791 CAD  Kanados doleris 1,5280
JPY Japonijos jena 117,54 HKD  Honkongo doleris 8,3651
DKK Danijos krona 7 4660 NZD  Naujosios Zelandijos doleris 1,8200
GBP Svaras sterlingas 0,87800 | SOD  Singapiro doleris 1,5480
SEK Sve dijos krona 10,9788 KRW  Piety Koréjos vonas 1326,04
P ZAR Piety Afrikos randas 20,3534

CHF Sveicarijos frankas 1,0560

CNY  Kinijos Zenminbi juanis 7,6519
ISK Islandijos krona 155,50

HRK  Kroatijos kuna 7,6255
NOK Norvegijos krona 11,3875

IDR Indonezijos rupija 17 710,73
BGN Bulgarijos levas 1,9558

MYR  Malaizijos ringitas 4,7097
CZK Cekijos krona 27,603 o

PHP  Filipiny pesas 54,667
HUF Vengrijos forintas 365,24 RUB  Rusijos rublis 82.4810
PLN Lenkijos zlotas 45643 THB Tailando batas 35,459
RON Rumunijos l¢ja 4,8335 BRL Brazilijos realas 5,7056
TRY Turkijos lira 73136 | MXN  Meksikos pesas 27,0896
AUD Australijos doleris 1,7790 INR Indijos rupija 82,1060

() Saltinis: valiuty perskai¢iavimo kursai paskelbti ECB.
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v

(Nuomonés)

PROCEDUROS, SUSIJUSIOS SU KONKURENCIJOS POLITIKOS JGYVENDINIMU

EUROPOS KOMISJJA

ISankstinis pranesimas apie koncentracija
(Byla M.9753 — Hexcel | Woodward)
Byla numatoma nagrinéti supaprastinta tvarka

(Tekstas svarbus EEE)

(2020/C 115/02)

1.  Pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 (!) 4 straipsnio 5 dalj perdavus byla, 2020 m. kovo 27 d. Komisija gavo
pagal to reglamento 4 straipsnj pateiktg pranesimga apie sitiloma koncentracija.

Sis pranesimas susijes su Siomis jmonémis:
— ,Hexcel Corporation” (toliau — ,Hexcel*, JAV),

— ,Woodward, Inc.” (toliau — ,Woodward“, JAV).
,Hexcel” visiskai susijungia, kaip apibréZta Susijungimy reglamento 3 straipsnio 1 dalies a punkte, su jmone ,Woodward“.

Koncentracija vykdoma perkant akcijas.

2. Imoniy verslo veikla:

— ,Hexcel“ lengvy didelio naSumo konstrukciniy medziagy, jskaitant anglies pluostus, specialiuosius sutvirtinimus,
prepregus ir kitas pluostais sutvirtintas riSamasias medziagas, klijus ir kompozitinius darinius, skirty naudoti
komerciniuose orlaiviuose, erdvélaiviuose, kosmoso, gynybos bei kituose pramonés sektoriuose, kirimas, gamyba ir
tiekimas,

— ,Woodward*“: erdvélaiviams bei kitiems pramonés sektoriams skirty kontrolés sprendimy projektavimas, gamyba,
tiekimas ir aptarnavimas.

3. Preliminariai i$nagrinéjusi pranesimg Europos Komisija mano, kad sandoriui, apie kurj pranesta, galéty biti taikomas
Susijungimy reglamentas. Europos Komisijai paliekama teisé dél $io klausimo priimti galutinj sprendima.

Pagal Komisijos pranesima dél supaprastintos tam tikry koncentracijy nagrinéjimo pagal Tarybos reglamentg (EB)
Nr. 139/2004 (%) procediiros reikéty pazyméti, kad ia bylg numatoma nagrinéti pranesime nurodyta tvarka.
4. Komisija kvie¢ia suinteresuotas trecigsias $alis teikti pastabas dél pasiiilyto veiksmo.

() OLL 24,2004 1 29, p. 1 (Susijungimy reglamentas).
() OLC366,20131214,p.5.
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Pastabos Komisijai turi biiti pateiktos ne véliau kaip per 10 dieny nuo $io pranesimo paskelbimo. Visoje korespondencijoje
turéty bati pateikiama $i nuoroda:

M.9753 — Hexcel | Woodward

Pastabas Komisijai galima siysti e. pastu, faksu arba pastu. Kontaktiniai duomenys:
E. pastas COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Faksas +32 22964301

Pasto adresas

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISIJA

Pranesimo apie vyno sektoriaus produkto specifikacijos standartinio pakeitimo patvirtinima
paskelbimas pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 17 straipsnio 2 ir 3 dalis

(2020/C 115/03)
Sis pranesimas skelbiamas pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 () 17 straipsnio 5 dalj.

PRANESIMAS APIE STANDARTINIO PAKEITIMO PATVIRTINIMA
»GAILLAC“
PDO-FR-A0502-AMO03
Pranesimo data: 2019 12 19
PATVIRTINTO PAKEITIMO APRASYMAS IR PAGRINDIMAS

1. Nuoroda j Oficialyjj geografiniy kody registra

1 skyriaus IV antrastinés dalies 1 punkto a ir b papunkciuose po Zodziy ,Tarno departamento savivaldybiy“ jterpiami
zodziai ,apibrézty 2019 m. Oficialiajame geografiniy kody registre*.

Geografiné vietové nurodyta atsizvelgiant  galiojancig Oficialiojo geografiniy kody registro, kurj kasmet perzitiri INSEE,
versija. Geografinés vietovés perimetras lieka visiskai nepakites.

Bendrajam dokumentui $is pakeitimas jtakos neturi.

2. Redakcinio pobiidZio pakeitimas

1 skyriaus IV antrastinés dalies 1 punkto b papunktyje jtraukiama Belgardo-Marsalio komuna, o Belgardo ir Marsalio
komunos isbraukiamos.

Sis pakeitimas padarytas dél abiejy komuny sujungimo. Geografiné vietové nekeiciama.

Atitinkamai i§ dalies kei¢iamas bendrojo dokumento 6 punktas.

3. Nustatyti sklypai

1 skyriaus IV antrastinés dalies 2 punkte po Zodziy ,2014 m. lapkricio 6 d.“ jtraukiami ZodZziai ,ir
2019 m. birzelio 18-19 d.“

Siuo pakeitimu siekiama jtraukti datas, kai kompetentingos valdZios institucijos patvirtino geografinéje gamybos
vietovéje nustatyty sklypy pakeitima. Sklypy nustatymas reiskia geografinéje gamybos vietovéje esanciy sklypy,
kuriuose gali biiti gaminamas saugomos kilmés vietos nuoroda Zymimas produktas, parinkimag.

Bendrajam dokumentui $is pakeitimas jtakos neturi.

() OLL9,2019111,p.2.
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4. Vyno iSleidimas j apyvartg tarp jgalioty sandéliy savininky

I$braukiamas 1 skyriaus IX antrastinés dalies 5 punkto b papunktis dél vyno iSleidimo j apyvartg tarp jgalioty sandéliy

savininky datos.

Bendrajam dokumentui $is pakeitimas jtakos neturi.

Pereinamojo laikotarpio priemoné
I8braukiamas 1 skyriaus XI antrastinés dalies 4 punktas.
Siuo pakeitimu panaikinama galiojimo netekusi pereinamojo laikotarpio priemoné.

Bendrajam dokumentui $is pakeitimas jtakos neturi.

INAO nuoroda

3 skyriaus Il antrastinéje dalyje Montrej su Bua komuna pakei¢iama Montréjaus komuna.

Sis pakeitimas daromas atsizvelgiant i pakeista komunos pavadinima.
Bendrajam dokumentui $is pakeitimas jtakos neturi.

BENDRASIS DOKUMENTAS
Produkto pavadinimas

,Gaillac*

Geografinés nuorodos tipas

SKVN - saugoma kilmés vietos nuoroda

Vynuogiy produkty kategorijos
1. Vynas
5. Rusinis putojantis vynas

6. RuaSinis aromatinis putojantis vynas

Vyno (-y) aprasymas

Baltieji neputojantys vynai

Baltyjy neputojanciy vyny maziausia natiirali alkoholio koncentracija tiirio procentais yra 10,5 %.

Fermentuojamy cukry kiekis $iuose vynuose (kurie parduodami i$pilstyti arba neispilstyti) yra < 4 g/l.

Po sodrinimo $iy vyny visuminé alkoholio koncentracija tiirio procentais nevirsija 13 %.

Vynams biidingi vaisiy bei géliy aromatai ir vidutinis rigdtingumas. Jie gali baiti Zymimi nuoroda ,primeur” (§vieZias) ir

tokiu atveju yra skirti suvartoti greitai, per kelis ménesius nuo pagaminimo.

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %)

Maziausias bendrasis riig§tingumas

DidZiausias lakusis riigtingumas (miliekvivalentais viename litre)

DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre)

Baltieji neputojantys vynai su nuoroda ,doux” (saldus)

Baltyjy neputojanciy vyny su nuoroda ,doux“ maZiausia nattrali alkoholio koncentracija tiirio procentais yra 12,5 %.

Fermentuojamy cukry kiekis $iuose vynuose (kurie parduodami iSpilstyti arba nei$pilstyti) yra = 45 g/l.
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Po sodrinimo $iy vyny visuminé alkoholio koncentracija tiirio procentais nevirsija 15 %.

Dazniausiai Siems vynams badingas prinokusiy obuoliy, kriausiy ir egzotisky vaisiy aromatas. Jie puikiai tinka brandinti
iki 5 mety.

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %) 10

Maziausias bendrasis riig§tingumas

Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre)

Baltieji neputojantys vynai su nuoroda ,vendanges tardives” (vélyvo derliaus)

Baltyjy neputojanciy vyny su nuoroda ,vendanges tardives” maziausia natirali alkoholio koncentracija tiirio procentais
yra 17 %.

Fermentuojamy cukry kiekis $iuose vynuose (parduodamuose i$pilstytomis partijomis) yra = 100 g/l.

Siems vynams biidingi dZiovinty arba konservuoty vaisiy aromatai ir medaus natos. Dél riigitumo, stiprumo ir saldumo
pusiausvyros bégant metams jie jgauna dar daugiau kompleksiskumo.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (ttirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %) 11

Maziausias bendrasis riigstingumas

DidzZiausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre)

Raudonieji neputojantys vynai
Siy vyny maZiausia natiirali alkoholio koncentracija tiirio procentais yra 11 %.
Vyny su nuoroda ,primeur” maziausia natfirali alkoholio koncentracija tirio procentais yra 10,5 %.

Fermentuojamy cukry kiekis vynuose (kurie parduodami i$pilstyti arba neipilstyti), kuriy maziausia natarali alkoholio
koncentracija tiirio procentais < 14 %, yra < 2,5 g/l.

Fermentuojamy cukry kiekis vynuose (kurie parduodami i$pilstyti arba neispilstyti), kuriy maziausia natarali alkoholio
koncentracija tirio procentais > 14 %, yra < 4 g/l.

Fermentuojamy cukry kiekis vynuose su nuoroda ,primeur (kurie parduodami i$pilstyti) yra < 2 g/1.
Obuoliy ragsties kiekis vynuose, kurie paruosti parduoti i$pilstyti arba nei$pilstyti, yra < 0,4 g/l.

Vyny su nuoroda ,primeur*, kurie parduodami neispilstyti, lakusis rigstingumas yra < 10,2 mekv. /1.

Po sodrinimo vyny visuminé alkoholio koncentracija tiirio procentais nevirsija 13,5 %.

Po sodrinimo vyny su nuoroda ,primeur” visuminé alkoholio koncentracija tiirio procentais nevirsija 13 %.

Ragaujant Siuos vynus daZnai juntamas uogy aromatas ir prieskoniy natos. Juntami taninai, kurie brandinimo metu

vynui suteikia daugiau struktdiros ir §velnumo. Siuos vynus malonu gerti jaunus, bet taip pat jie puikiai tinka brandinti.

Vynai su nuoroda ,primeur” yra subalansuoti vynai, kuriems baidingi vaisiy aromatai, taip pat aromaty lengvumas ir
subtilumas ir kurie gaminami tik i§ ’Gamay N’ vynuogiy veislés.
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Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (ttirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %)

Maziausias bendrasis riig§tingumas

DidZiausias lakusis riigdtingumas (miliekvivalentais viename litre)

DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre)

RoZiniai neputojantys vynai

Roziniy neputojanciy vyny maziausia natiirali alkoholio koncentracija tiirio procentais yra 11 %.
Fermentuojamy cukry kiekis $iuose vynuose (kurie parduodami i$pilstyti arba neispilstyti) yra < 4 g/l.
Po sodrinimo vyny visuminé alkoholio koncentracija tiirio procentais nevirsija 13,5 %.

Roziniams vynams biidinga daugiau maZiau sodri raudona vy$niy spalva. Jie yra maloniai gaivis ir skleidZia vaisiy
aromatus.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (ttirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %)

Maziausias bendrasis riig§tingumas

DidzZiausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre)

Putojantys vynai
Putojanciy vyny maziausia natarali alkoholio koncentracija tiirio procentais yra 9 %.

Fermentuojamy cukry kiekis Siuose putojanciuose vynuose, gaunamuose antrinés fermentacijos buteliuose budu
(susiformavus burbuliukams arba, jei reikia, jpylus expedition liqueur), yra < 50 g/L.

Kai misa sodrinama, visuminé alkoholio koncentracija tiirio procentais nevirsija 13 %.

Antrinés fermentacijos buteliuose biidu pagamintiems putojantiems vynams badinga struktiira, kurioje dominuoja
rig§tumas, suteikiantis $iems vynams ypatingo gaivumo ir subtilumo. Vyno riig§tuma papildo vaisinés natos.

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausias bendrasis riigtingumas

Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre)

DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre)

Putojantys vynai su nuoroda ,méthode ancestrale” (senovinis gamybos metodas)
Putojantys vynai su nuoroda ,méthode ancestrale“ priklauso ri$iniy putojanciy aromatiniy vyny tipui.

Putojantiems vynams su nuoroda ,méthode ancestrale” biidingi smulktis burbuliukai ir didelé puta. Vynuose gausu
aromaty, kurie gali priminti vynuogiy veislei 'Mauzac B’ baidinga obuoliy kvapa.
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Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %) 8

Maziausias bendrasis riigstingumas

Didziausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais viename litre)

DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre)

Putojantys vynai su nuoroda ,,doux* (saldus)
Putojanéiy vyny su nuoroda ,doux“ maziausia natiirali alkoholio koncentracija tiirio procentais yra 11 %.

Susiformavus burbuliukams fermentuojamy cukry kiekis Siuose vynuose yra = 50 gfl, o laisvojo sieros dioksido kiekis
ne didesnis negu 25 mg/l.

Kai misa sodrinama, visuminé alkoholio koncentracija tiirio procentais nevirsija 14 %.

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 7

Maziausias bendrasis riigstingumas

DidZiausias lakusis riigdtingumas (miliekvivalentais viename litre)

DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) 25

Nenurodytos analitinés savybés atitinka ES teisés akty reikalavimus.

5. Vyno gamybos metodai
a) Pagrindiniai vynininkystés metodai

Tankis ir atstumas

Auginimo praktika

Maziausias tankis —4 000 vynmedzZiy sodiniy viename hektare, o tarpai tarp eiliy — ne didesni kaip 2,5 m.
Tarpai tarp sodiniy toje pacioje eiléje yra ne mazesni negu 0,8 m.

Jei vynmedzZiai auginami taurés forma, tarpai tarp eiliy nevirsija 2,2 m.

Jei vynmedZiai auginami terasose, vienam sodiniui skirtas plotas turi biiti ne didesnis negu 2,5 kvadratinio metro.

VynmedzZiy genéjimas
Auginimo praktika
VynmedzZiai genimi:

— trumpai (taurés forma arba Cordon de Royat metodu) arba paprastuoju Guyot metodu, paliekant daugiausia 12
pumpury ant vieno sodinio;

— dvigubu Guyot metodu (formuojant ant virviy), paliekant daugiausia 10 pumpury ant vieno sodinio.
Nepriklausomai nuo genéjimo metodo, po zZydéjimo (23-ios Lorenzo fenologinés stadijos) vaisingy metiniy Saky ant
sodinio turi biti ne daugiau kaip 10.

Drékinimas

Auginimo praktika

Vynuogyng leidZiama laistyti.
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Specialiosios derliaus nuémimo nuostatos
Auginimo praktika

Raudonieji vynai, kuriems gali bati suteikta nuoroda ,primeur®, ir putojantys vynai, kuriems gali biiti suteikta nuoroda
,méthode ancestrale“, gaminami i§ rankomis nuskinty vynuogiy.

Vynai, kuriems gali bati suteikta nuoroda ,vendanges tardives®, gaminami i§ rankomis per kelis kartus nuskinty
vynuogiy.

Specialiosios derliaus vezimo nuostatos

Auginimo praktika

Taroje su vynuogémis, skirtomis raudoniesiems vynams, kuriems gali biiti suteikta nuoroda ,primeur”, ir putojantiems
vynams, kuriems gali bati suteikta nuoroda ,méthode ancestrale®, vynuogiy, vezamy i§ vynuogyno i vyno gamybos
risius, sluoksnis turi bati ne storesnis kaip 0,60 m.

Medzio anglies naudojimas

Vyno gamybai taikomi apribojimai

Gaminant roZinius vynus draudZiama vynuoges apdoroti medzio anglimi, nepriklausomai nuo to, ar ji biity naudojama
viena, ar mi§iniuose su kitais preparatais.

Sodrinimas

Konkretus vynininkystés metodas

Gaminant raudonuosius vynus leidZiama naudoti gryninamojo sodrinimo metodus, be to, taikomas didZziausias 10 %
dalinés koncentracijos dydis, palyginti su gamybos kiekiu.

Po sodrinimo vyny visuminé alkoholio koncentracija tiirio procentais nevirsija:

— baltyjy neputojanciy vyny — 13 %;

— putojanciy vyny — 13 % (kai misa sodrinama);

— raudonyjy vyny, kuriems gali bati suteikta nuoroda ,primeur” — 13 %;

— raudonyjy ir roZiniy vyny -13,5 %;

— putojanciy vyny, kuriems gali bati suteikta nuoroda ,doux” — 14 % (kai misa sodrinama);

— baltyjy neputojanciy vyny, kuriems gali biiti suteikta nuoroda ,doux” - 15 %.

b) DidZiausias gamybos kiekis

Baltieji neputojantys ir putojantys vynai:

72 hektolitrai i§ hektaro.

Baltieji neputojantys vynai su nuoroda ,doux” ir putojantys vynai su nuoroda ,doux*:
54 hektolitrai i§ hektaro.

Baltieji neputojantys vynai su nuoroda ,vendanges tardives*:

25 hektolitrai i§ hektaro.

Raudonieji ir roZiniai neputojantys vynai:

66 hektolitrai i§ hektaro.

6. Nustatyta geografiné vietové

Vynuogés skinamos, baltieji neputojantys vynai gaminami ir brandinami, taip pat vynuogés skinamos, putojantys vynai
ir baltieji neputojantys vynai, kuriems gali biti suteikta nuoroda ,vendanges tardives“, gaminami, brandinami ir
iSpilstomi toliau nurodyty Tarno departamento komuny teritorijoje: Alos, Amarens, Andillac, Aussac, Bernac,
Bournazel, Brens, Broze, Busque, Les Cabannes, Cadalen, Cahuzac-sur-Vére, Campagnac, Carlus, Castanet, Castelnau-
de-Lévis, Castelnau-de-Montmiral, Cestayrols, Combefa, Cordes-sur-Ciel, Coufouleux, Donnazac, Fayssac, Fénols,
Florentin, Frausseilles, Gaillac, Giroussens, Itzac, Labastide-de-Lévis, Labessi¢re-Candeil, Lagrave, Larroque, Lasgraisses,
Lisle-sur-Tarn, Livers-Cazelles, Loubers, Loupiac, Milhavet, Montans, Montels, Mouzieys-Panens, Noailles, Parisot,
Peyrole, Puycelci, Rabastens, Rivieres, Rouffiac, Saint-Beauzile, Saint-Marcel-Campes, Saint-Sulpice, Sainte-Cécile-du-
Cayrou, Sainte-Croix, Salvagnac, Senouillac, Souel, Técou, Tonnac, Le Verdier, Vieux, Villeneuve-sur-Vére, Vindrac-
Alayrac, Virac.
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Vynuogés skinamos, roZiniai vynai gaminami ir brandinami, taip pat vynuogés skinamos, raudonieji vynai gaminami ir
brandinami toliau nurodyty Tarno departamento komuny teritorijoje: Alos, Amarens, Andillac, Arthes, Aussac,
Bellegarde-Marsal, Bernac, Bournazel, Brens, Broze, Busque, Les Cabannes, Cadalen, Cahuzac-sur-Vere, Cambon,
Campagnac, Carlus, Castanet, Castelnau-de-Lévis, Castelnau-de-Montmiral, Cestayrols, Combefa, Cordes-sur-Ciel,
Coufouleux, Cunac, Donnazac, Fayssac, Fénols, Florentin, Frausseilles, Fréjairolles, Gaillac, Giroussens, Itzac, Labastide-
de-Lévis, Labessiére-Candeil, Lagrave, Larroque, Lasgraisses, Lisle-sur-Tarn, Livers-Cazelles, Loubers, Loupiac, Milhavet,
Montans, Montels, Mouzieys-Panens, Mouzieys-Teulet, Noailles, Parisot, Peyrole, Puycelci, Rabastens, Rivieres, Roulffiac,
Saint-Beauzile, Saint-Grégoire, Saint-Juéry, Saint-Marcel-Campes, Saint-Sulpice, Sainte-Cécile-du-Cayrou, Sainte-Croix,
Salvagnac, Senouillac, Souel, Técou, Tonnac, Le Verdier, Vieux, Villeneuve-sur-Vere, Vindrac-Alayrac, Virac.

7. Pagrindinés vyniniy vynuogiy veislés
"Fer N’ — "Fer Servadou’, ‘Braucol’, 'Mansois’, 'Pinenc’
"Len de I'El B’ — 'Loin de I'Oeil’
'Ondenc B’
"Prunelard N’
'Syrah N’ —"Shiraz’
"Muscadelle B’
'Mauzac B’

‘Duras N’

8. RySys (-iai) su geografine vietove

Neputojantis vynas

Jarinis klimatas palankiai veikia vynmedZziy augimg pavasarj, o Ziemai biidinga $velni temperatiira sumazina dideliy
Salny pavojy. Vidurzemio jaros klimatui budingas sausas karstis vasarg bei rudenj ir vidutinis vandens stygius vasarg
lemia tolygy ir optimaly vynuogiy brendima. DaZzniausiai labai intensyvus karstas ir sausas véjas (pranc. vent d’Autan)
daro didZiulg jtaka visam vynmedziy vegetacijos ciklui, visy pirma pagreitina pumpury sprogima, Zyd¢jimg ir nokimo
pradzia. Sis véjas gali stipriai piisti ir rudens pradzioje, tuomet jo atpuciamas karstas sausinantis oras skatina vynuogiy
nokima ir sumazina ligy pavojy. Nuo rugséjo vidurio vésiy ir daZnai drégny nakty ir karsty dieny kaita sudaro palankias
salygas botrytis cinerea (tauryjj puvinj lemian¢iam grybeliui) vystytis tuose sklypuose, kuriuose vynuogiy derlius dar
nenuskintas. Rudens pradzioje karstas ir sausas véjas gali bti labai smarkus. Tuo metu dar nenuskintose uogose greitai
susidaro didel¢ cukry ir rligs¢iy koncentracija. Pernokusios vynuogés, kuriose minéta koncentracija susidaro dél
veikiant karStam ir sausam véjui natiiraliai vykstancio vytéjimo ant kriimo arba dél tauriojo puvinio poveikio,
skinamos rankomis per kelis kartus — vélai, palyginti su baltajam saldZiam vynui skirtomis vynuogémis. Sios vynuogés
naudojamos vynui su nuoroda ,vendanges tardives* (vélyvo derliaus) gaminti.

Vélyvi pirmieji $al¢iai sudaro sglygas tinkamam medéjimo procesui.

Kiekviename geografiniame vienete nustatytuose sklypuose, remiantis tradicijomis ir Ziniomis apie gamting aplinka,
parenkamas pralaidus, lengvai jSylantis dirvoZemis ir vengiama viety, kurioms gresia 3altis ar 3alnos, taip pat
derlingiausiy ploty.

Esant tokioms salygoms, Gajako vietovei budingos 'Mauzac B’ ir 'Mauzac rose Rs’ vynuogiy veislés puikiai tinka
sausiems neputojantiems baltiesiems vynams gaminti. I$ $iy vynuogiy gaminami $velnds, nelabai rfigstiis malonaus
obuoliy aromato vynai. Pernokusiose vynmedziy, auganciy saulétuose laituose, vynuogése gali bti labai daug cukry.

Gajako kraste taip pat auginama ‘Len de l'el B’ vynuogiy veislé. Ar $i veislé auginama kituose vynuogynuose, néra
patvirtinta. Si veislé baltiesiems vynams suteikia subtilumo ir aromaty puokste, be to, ji daugiausia naudojama vélyvo
derliaus vynams gaminti. Nepriklausomai nuo $ios nuorodos geografing vietove sudaranciy gamtiniy regiony padéties,
Sios veislés vynuogése didelé cukry koncentracija susidaro dél veikiant kar§tam ir sausam véjui natiraliai vykstancio
vytéjimo ant kriimo arba dél tauriojo puvinio poveikio. Baltiesiems vynams gaminti naudojamy veisliy sarasas
papildytas *Ondenc B’ vynuogiy veisle. Si veislé senovéje buvo placiai paplitusi Pranciizijos pietvakariuose, taciau isliko
tik ,Gaillac vynuogyne. Vynuogés pasizymi maloniu skoniu. Be to, $ias vynuoges palikus nenuskintas greitai susidaro
didelé cukry koncentracija.
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Raudoniesiems ir roZiniams vynams skirty veisliy sgrase taip pat dominuoja originalios vietinés arba regioninés
vynuogiy veislés, pvz., Duras N, kuri grei¢iausiai buvo i§vesta Gajako kraste ir auga beveik tik ,Gaillac* vynuogyne, i§
Pranciizijos pietvakariy kilusi Fer N’ veislé arba Gajako krasto 'Prunelard N’ veislé, kurig 1868 m. paminéjo gydytojas
Ziulis Gijo ir kurios auginimas XX a. buvo apleistas, bet 10-ojo desimtmecio pabaigoje atgaivintas.

»Gaillac* vynuogyno jvairove lemia jvairios geologinés ir dirvoZzemio salygos ir tai, kad jis auga jvairiy klimato salygy
kryzkeléje. Si pereinamoji geografiné vietové tapo vieta, kurioje derinamos originalios ir dazniausiai vietinés vynuogiy
veislés, atrinktos ir i$saugotos per ilgus metus ir Sioje gamtinéje aplinkoje radusios puikia ekologing nisa. Pasitelkdami
savo 1gﬁdiius augintojai i§moko reguliuoti pasirinktq vynuogiy Veisliq augimq, visy pirma pritaikydami genéjimo ir

Augintojy patirtj taip pat atskleidzia puikiai jvaldyti metodai, leidZiantys i§ vynuogiy iSgauti visas geriausias savybes.
Taip pritaikomos ir issaugomos vyno gamybos tradicijos. Raudonieji vynai po fermentacijos brandinami. Sitaip i3
originaliy, bet paprasty vynuogiy veisliy sickiama i§gauti kompleksiskesniy aromaty ir, svarbiausia, pagaminti gerai
susiformavusiais ir $velniais taninais pasiZymincius vynus. Kad bty jmanoma pasiekti § tikslg, specifikacijoje
nustatytas maziausiai iki kity mety po derliaus nuémimo mety vasario 1 d. trunkantis brandinimo laikotarpis.

Vynai su nuoroda ,vendanges tardives brandinami maziausiai iki antry mety po derliaus nuémimo mety geguzés 15 d.,
i§ Sio laikotarpio maZiausiai 2 ménesius jie brandinami buteliuose. Toks ilgas brandinimo laikotarpis suteikia vynams
pusiausvyros ir padeda susiformuoti kompleksiskiems aromatams. Siekiant iSsaugoti Sias produkto savybes ir
ypatumus, o kartu ir gerg varda vynai i$pilstomi geografinéje vietovéje. Kiekviena vyny, kuriems gali bati suteikta
nuoroda ,vendanges tardives®, partija pasibaigus brandinimo geografinéje vietovéje laikotarpiui sistemingai tikrinama.

Putojantys vynai

Ilgainiui gamintojai iStobulino igadZius, reikalingus putojantiems vynams jvairiomis gamybos technikomis gaminti.
Senoviniu gamybos metodu vadinama technika grindZiama tuo, kad fermentacijos procesas reguliuojamas vyno
riisivose i3pilscius vyna j butelius. Sie vynai gaminami tik i§ 'Mauzac B’ ir 'Mauzac rose Rs’ veisliy vynuogiy, kurios
vertinamos dél to, kad i§ jy pagamintuose vynuose susidaro didelé puta ir smulkiis burbuliukai. Pernokusios siy veisliy
vynmedziy, auganciy saulétuose $laituose, uogos puikiai tinka saldiems putojantiems baltiesiems vynams gaminti.

[valdg $ia technika, gamintojai iStobulino antrinés fermentacijos buteliuose metodg, leidziantj i$gauti sausesnj produktg,
kuris derinant jvairias vynuogiy veisles i§saugo vietovei biidinga originaluma. Ilgas antrinis brandinimas buteliuose,
paguldytuose ant mediniy lentyny, prisideda prie burbuliuky susidarymo ir kompleksisky vaisiy aromaty atsiskleidimo.

Sio jau daugiau kaip 2 000 mety auginamo vynuogyno vynai biidavo isgabenami Tarnos ir Garonos upémis, kaip jrodo
Montano komunoje pagaminty amfory liekanos, kuriy aptinkama nuo Ispanijos piety iki Skotijos Siaurés. Kai
benediktinai jsteigé Sen Miselio abatija, jie parinko vynui gaminti tinkamiausias vietas, pademonstravo nejtikétinus
sugebéjimus organizuoti prekyba Tarno upe, be to, liepé paruosti daugybe vyno gamybos riisiy. Vynas i pradziy
Tarno, paskui Garonos upe biidavo plukdomas j Bordo uosta, o i§ ten keliaudavo uzkariauti Pranciizijos ir Siaurés
Europos. 1253 m. Anglijos karalius Ri¢ardas III parsisiysdino 20 statiniy ,Gaillac* vyno. Tada ir pradéjo sklisti Gajako
krasto vyny vardas. I§ iki $iol iSlikusiy 1306 ir 1307 m. sgskaity matyti, kad tais metais 40 % Gajako krasto vyny
Garonos baseinu buvo nuplukdyti j Bordo, o i$ ten iSgabenti j kitas vietas.

Nuo XX a. 9-0jo desimtmecio, kai bendras Tarno vynuogyno plotas sumazéjo, padidéjo vyny su saugoma kilmés vietos
nuoroda ,Gaillac“ gamybos apimties dalis. DidZioji dalis produkcijos parduodama i$pilstyta i butelius. Gajako krasto
vyndariy dinamiSkumas ir jgtidZiai leidZia iSlaikyti gera $io vyndarystés regiono vyny varda ir $iy vyny populiaruma.

9. Kitos pagrindinés salygos (iSpilstymas, Zenklinimas, kiti reikalavimai)

Zenklinimas

Teisinis pagrindas:
Nacionalinés teisés aktai
Papildomy reikalavimy risis:

Papildomos nuostatos dél zenklinimo
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Salygos aprasymas

Vyny su saugoma geografine nuoroda etiketése galima nurodyti didesne geografine vietove ,Sud-Ouest”. Si didesné
geografiné vietové taip pat gali biiti nurodoma reklaminiuose leidiniuose ir ant talpykly.

Didesnés geografinés vietovés pavadinimas uzraSomas ra§menimis, kuriy dydis (aukstis ir plotis) néra didesnis nei pusé
ra§meny, kuriais uZrasyta saugoma kilmés vietos nuoroda, dydzio.

Papildomos nuorodos

Teisinis pagrindas:

Nacionalinés teisés aktai

Papildomy reikalavimy risis:

Papildomos nuostatos dél Zenklinimo

Salygos apraSymas

Kartu su saugomos kilmés vietos nuorodos pavadinimu gali biiti naudojama nuoroda ,méthode ancestrale®, jei vynai
pagaminti laikantis specifikacijoje $iai nuorodai nustatyty salygy.

Kartu su saugomos kilmés vietos nuorodos pavadinimu gali biiti naudojama nuoroda ,primeur”, jei vynai pagaminti
laikantis specifikacijoje $iai nuorodai nustatyty salygy.

Saugomos kilmés vietos nuorodos pavadinimas papildomas nuoroda ,doux®, jei vynai pagaminti laikantis
specifikacijoje $iai nuorodai nustatyty salygy.

Kartu su saugomos kilmés vietos nuorodos pavadinimu gali bati naudojama nuoroda ,vendanges tardives®, jei vynai
pagaminti laikantis specifikacijoje $iai nuorodai nustatyty salygy.

Vyny su nuorodomis ,primeur” ir ,vendanges tardives” etiketése privaloma nurodyti derliaus metus.

Putojantys vynai ir putojantys vynai su nuoroda ,méthode ancestrale”
Teisinis pagrindas:

Nacionalinés teisés aktai

Papildomy reikalavimy risis:

I$pilstymas nustatyty riby geografinéje vietovéje

Salygos aprasymas

Visi gamybos etapai nuo vynmedziy auginimo ir vynuogiy derliaus skynimo iki nuosédy pasalinimo i§ buteliy vykdomi
geografinéje vietovéje.

Putojantys vynai gaminami antrinés fermentacijos buteliuose biidu, o jy brandinimo buteliuose, paguldytuose ant
mediniy lentyny, trukmé negali biiti mazesné nei 9 ménesiai.

Putojantys vynai su nuoroda ,méthode ancestrale” gaminami tik vienos fermentacijos biidu. Tokia fermentacija
prasideda statinése. Burbuliukai dél i§ dalies fermentuotos misos susidaro jau buteliuose.

Brandinimo buteliuose, paguldytuose ant mediniy lentyny, trukmé negali biiti maZesné nei 2 ménesiai.

Atsizvelgiant | gamybos procesg, t. y. i tai, kad burbuliukai susidaro jau buteliuose, vynai i$pilstomi geografinéje
vietovéje.

Antrinés fermentacijos buteliuose biidu pagaminti vynai pateikiami vartotojams j rinkg po ipilstymo praéjus
maziausiai devyniems brandinimo buteliuose, paguldytuose ant mediniy lentyny, ménesiams ir ne anksciau kaip kity
mety po derliaus nuémimo rugséjo 1 d.

Vynai su nuoroda ,méthode ancestrale“ pateikiami vartotojams j rinkg praéjus 2 ménesiams nuo brandinimo
buteliuose, paguldytuose ant mediniy lentyny, pradzios.

Baltieji neputojantys vynai su nuoroda ,vendanges tardives
Teisinis pagrindas:

Nacionalinés teisés aktai
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Papildomy reikalavimy riisis:
I$pilstymas nustatyty riby geografinéje vietovéje
Salygos aprasymas

Vynai su nuoroda ,vendanges tardives brandinami maziausiai iki antry mety po derliaus nuémimo mety geguzés 15 d.,
i§ Sio laikotarpio maZiausiai 2 ménesius jie brandinami buteliuose. Toks ilgas brandinimo laikotarpis suteikia vynams
pusiausvyros ir padeda susiformuoti kompleksiskiems aromatams.

Vynai i$pilstomi nustatytoje geografinéje vietovéje. Pasibaigus brandinimo laikotarpiui kiekviena partija sistemingai
tikrinama. Gamintojy tikslas — viena vertus, kuo geriau i§saugoti pagrindines produkto, kurio ilgas brandinamas
reikalauja gerai jvaldyty jgiidZiy, savybes, kita vertus, gamybos regione atliekant tikrinimus, kuriems reikalinga jusliné
ekspertizé, uztikrinti ir i§saugoti produkto kokybe bei ypatumus, taigi ir gerg Sios saugomos kilmés vietos nuorodos
vardg.

Nuoroda j produkto specifikacija
https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-1d5b3ef7-29eb-4{86-a2bf-d9d8dd9d6274
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Pranesimas jmonéms, ketinan¢ioms 2021 m. j Europos S3junga importuoti arba i$ jos eksportuoti
ozono sluoksnj ardancias kontroliuojamas medziagas, ir jimonéms, ketinan¢ioms 2021 m. gaminti
arba importuoti tokias medZiagas svarbiausioms laboratorijy ir analizés reikméms

(2020/C 115/04)

1. Sis pranesimas skirtas jmonéms, kurioms taikomas 2009 m. rugséjo 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas
(EB) Nr. 1005/2009 dél ozono sluoksnj ardanciy medziagy () (toliau — Reglamentas) ir kurios 2021 m. ketina:

a) i Europos Sajungg importuoti arba i§ jos eksportuoti Reglamento I priede i§vardytas medziagas arba

b) gaminti arba importuoti tokias medZiagas svarbiausioms laboratorijy ir analizés reikméms Europos Sgjungoje.

Jmonés raginamos atkreipti démesj j tai, kad Jungtinés DidZiosios Britanijos ir Siaurés Airijos Karalystés (toliau —
Jungtiné Karalysté) i$stojimas i§ Europos Sajungos gali turéti tam jtakos tik tuo atveju ir tik tiek, kiek tai bus susij¢ su
jomis 2021 m.

Susitarime dél i$stojimo numatytas pereinamasis laikotarpis, kuriuo Reglamentas (EB) Nr. 1005/2009 Jungtinei
Karalystei ir jos teritorijoje taikomas pagal tg susitarimg. Tas laikotarpis baigsis 2020 m. gruodzio 31 d., nebent pagal
Susitarimg dél iSstojimo isteigtas Jungtinis komitetas iki 2020 m. liepos 1 d. priims vienintelj sprendima, kuriuo
pereinamasis laikotarpis pratgsiamas ne daugiau kaip vieniems arba dvejiems metams.

Pasibaigus pereinamajam laikotarpiui, Reglamentas (EB) Nr. 1005/2009 Didziajai Britanijai ir jos teritorijoje nebebus
taikomas. Taciau jis ir toliau bus taikomas Siaurés Airijai ir jos teritorijoje pagal Protokola dél Airijos ir Siaurés
Airijos, itrauktg  Susitarimg dél i$stojimo ir Politing deklaracija dél basimy Jungtinés Karalystés ir Europos Sajungos
santykiy.

2. Tai taikytina $iy grupiy medziagoms:

I grupé. Chlorfluorangliavandeniliai (CFC) 11,12,113, 114 arba 115
II grupé. Kiti visiskai halogeninti CFC

III grupeé. Halonai 1211, 1301 arba 2402

IV grupeé. Anglies tetrachloridas

V grupé. 1,1,1 trichloretanas

VI grupé. Metilbromidas

VII grupé. Hidrobromfluorangliavandeniliai

VIII grupé. Hidrochlorfluorangliavandeniliai

IX grupé. Bromchlormetanas

3. Norint importuoti arba eksportuoti kontroliuojamas medziagas (?), reikia Komisijos iduodamos licencijos, iSskyrus
tranzito, laikinojo saugojimo atvejus ir atvejus, kai taikoma muitinio sandéliavimo arba laisvosios zonos procediira,
nurodyta Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 450/2008 (), jei tai trunka ne ilgiau kaip 45 dienas.
Svarbiausioms laboratorijy ir analizés reikméms skirtoms kontroliuojamoms medziagoms gaminti biitinas i$ankstinis
leidimas.

() OLL286,2009 10 31,p. 1.

() Atkreipkite démesj, kad importuoti arba eksportuoti gali bti leidziama tik tas medziagas, kurioms netaikomas bendrasis importo ir
eksporto draudimas pagal 15 ir 17 straipsnius.

() OLL145,2008 6 4, p. 1.
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4. Be to, kiekio ribos taikomos iy risiy veiklai:
a) laboratorijy ir analizés reikméms skirty medziagy gamybai ir importui,
b) batiniausioms reikméms naudojamy medziagy (halony), skirty laisvai apyvartai Europos Sgjungoje, importui,
¢) kaip zaliavy naudojamy medziagy, skirty laisvai apyvartai Europos Sajungoje, importui,
d) kaip technologijos agenty naudojamy medziagy, skirty laisvai apyvartai Europos Sajungoje, importui.
a, b, ¢ ir d punktuose nurodytai veiklai skirty medziagy kvotas skirsto Komisija. Kvotos nustatomos remiantis kvoty
paraiskomis ir
— a punkte nurodytu atveju, pagal Reglamento 10 straipsnio 6 dalj ir Komisijos reglamentg (ES) Nr. 537/2011 (%),

— b, cir d punktuose nurodytais atvejais, pagal Reglamento 16 straipsni.
4 punkte nurodyta veikla

5. Visos jmonés, pageidaujancios 2021 m. importuoti arba gaminti kontroliuojamas medziagas svarbiausioms
laboratorijy ir analizés reikméms arba importuoti kontroliuojamas medziagas, skirtas batiniausioms reikméms
(halonus), naudoti kaip Zaliavas arba kaip technologijos agentus, turi laikytis 6-9 punktuose apraSytos procediiros.

6. Imoné¢, dar neuZsiregistravusi ozono sluoksnj ardan¢iy medziagy licencijavimo sistemoje (https://webgate.ec.europa.
eufods2), tai padaryti turi prie§ 2020 m. geguzés 19 d.

7. Imoné turi uzpildyti ir pateikti kvotos paraiskos formg, kurig galima rasti internete, ozono sluoksnj ardanciy medziagy
licencijavimo sistemoje.

Kvotos paraiskos formg internete, ozono sluoksnj ardanc¢iy medziagy licencijavimo sistemoje, bus galima rasti nuo
2020 m. geguzés 19 d.

8. Komisija galiojan¢iomis laikys tik tinkamai ir be klaidy uzpildytas kvotos paraiskos formas, gautas iki 2020 m. birZelio
19d.

Imonés raginamos kvotos paraiskos formas pateikti kuo skubiau ir likus pakankamai laiko iki nustatyto termino, kad iki
galutinio termino likty laiko galimiems pataisymams atlikti ir formai i§ naujo pateikti.

9. Kvotos paraiskos formos pateikimas savaime nesuteikia teisés importuoti arba gaminti kontroliuojamas medziagas
svarbiausioms laboratorijy ir analizés reikméms arba importuoti kontroliuojamas medziagas, skirtas biitiniausioms
reikméms (halonus), naudoti kaip Zaliavas arba kaip technologijos agentus. Pries 2021 m. vykdydamos tokj importa
arba gamybg imonés privalo pateikti licencijos paraiska, naudodamosi licencijos paraiskos forma, kuria galima rasti
internete, ozono sluoksnj ardanciy medziagy licencijavimo sistemoje.

Importas kitoms reikméms nei i§vardyta 4 punkte ir eksportas

10. Visos jmonés, pageidaujancios 2021 m. eksportuoti kontroliuojamas medZziagas arba importuoti kontroliuojamas
medziagas, skirtas kitoms reikméms nei i$vardyta 4 punkte, turi laikytis 11 ir 12 punktuose aprasytos procediiros.

11. Imoné, dar neuZsiregistravusi ozono sluoksnj ardanciy medZziagy licencijavimo sistemoje, turi tai padaryti kuo
skubiau.

12. Prie§ 2021 m. vykdydamos importg kitoms reikméms nei i§vardyta 4 punkte arba eksporta jmonés privalo pateikti
licencijos paraiska, naudodamosi licencijos paraiskos forma, kurig galima rasti internete, ozono sluoksnj ardanciy
medziagy licencijavimo sistemoje.

() OLL147,20116 2,p. 4.
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Paraiskos jregistruoti pavadinimg paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies b punkta

(2020/C 115/05)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé per tris ménesius nuo Sio paskelbimo dienos pareiksti priestaravima paraiskai pagal
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 (") 51 straipsni.

GARANTUOTO TRADICINIO GAMINIO SPECIFIKACIJA
»~BERTHOUD*
ES Nr. TSG-FR-02466 - 2019 11 15
Pranciizija

1. Registruojamas (-i) pavadinimas (-ai)

,Berthoud*

2. Produkto raiSis

2.21 klasé. Paruosti vartoti patiekalai

3. Registracijos pagrindas

3.1. Produktas
O kurio gamybos ar perdirbimo metodas arba sudétis atitinka to produkto ar maisto produkto gaminimo tradicijas;
gaminamas i$ tradici§kai naudojamy zaliavy ar sudedamuyjy daliy.

,Berthoud“ yra atskirame inde patiekiamas karstas patiekalas, tradicikai pagamintas i§ iSlydyto SKVN
»Abondance* stirio.

3.2. Pavadinimas
tradiciskai vartojamas konkrec¢iam produktui pavadinti;

,Berthoud” yra tradicinis gaminys, kuris buvo sukurtas ir taip pavadintas XX amziaus pradzioje. IS pradziy tai
buvo Sablé vietovéje (Aukstutinés Savojos Siaurinéje dalyje) populiari pavarde.

O perteikia produkto tradicinj ar specifinj pobudi.

4. AprasSymas

4.1. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas, jskaitant pagrindines fizines, chemines, mikrobiologines ar juslines
savybes, kuriomis grindZiamas to produkto specifinis pobiidis (Sio reglamento 7 straipsnio 2 dalis)

,Berthoud* yra individualus karstas patiekalas, pagamintas i§ iSlydyto SKVN ,Abondance” siirio.

Pateikimas

Gaminys patiekiamas dubenélyje, vadinamoje ,Berthoud 1ékstéje”, pagamintame i§ porceliano, kuris dedamas
orkaite.

Karsto patiekalo tekstiira minksta, o kepant susidariusi Zievé yra nuo aukso iki rudos spalvos.

() OLL 343,20121214,p. 1.
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,Berthoud” specifiskumas grindziamas jvairiomis savybémis:
1. Pagrindiné gaminio sudedamoji dalis
— ,Abondance” siiris. Nenugriebto Zalio karvés pieno siiris, kurio pavadinimas kiles i§ Abondanso slénio ir to
paties pavadinimo kaimo. Gaminamas jau kelis $imtus mety siiris ,Abondance” Zymimas saugoma kilmés

vietos nuoroda ir iki $iol gaminamas tik Aukstutinés Savojos kalnuose.

Slégta pusiau kaitinta ,Abondance” siirio masé paruo$tam ,Berthoud“ patiekalui suteikia minkstg ir glotnig
tekstiira.

2. Kitos specifinés sudedamosios gaminio dalys

— ,Vin de Savoie“ arba ,Savoie“. Baltasis vynas su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamas Savojos ir
Aukstutinés Savojos departamentuose Pranciizijoje.

— ,Madere”. Likerinis vynas su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamas Portugalijos Madeiros salyne.
ARBA
— ,Porto”. Likerinis vynas su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamas Aukstutinio Doro regione (Portugalija).
— Cesnakas. Juo jtrinamas ,Berthoud” dubenélis.
— Muskato rieSutas. [ gaminj galima jberti Ziupsnelj muskato.
— Pipirai.
3. Atskiras indas, kad biity i§saugota ypatinga tekstiira
,Berthoud* patiekiamas atskirame inde. Tai patiekalas, kurj reikia valgyti $iltg ir greitai, nes tekstaira greit kinta ir,

patiekalui véstant, tampa vis kietesné ir elastingesné. Taigi i§ atskiro indo ,Berthoud” galima valgyti grei¢iau nei i3
bendro.

4.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, gamybos metodo, kurio privalo laikytis gamintojai, jskaitant, jei tinka,
naudojamy Zaliavy ar sudedamyjy daliy riisj bei savybes, ir paruosimo metodo aprasymas (Sio reglamento 7 straipsnio 2 dalis)

Sudedamosios dalys (vienam asmeniui):

Bitinos sudedamosios dalys:

— SKVN ,Abondance” siiris (be Zievés): ne maziau kaip 180 g

— SKVN ,Vin de Savoie*: 3—4 cl

— SKVN ,Madeére* arba SKVN ,Porto*: 1-2 cl

— Cesnakas: pakankamai, kad vidinés indo sienelés biity jtrintos cesnako skiltelémis

— Pipirai

Galimos sudedamosios dalys:

— Ziupsnelis muskato

Gaminant ,Berthoud* be pirmiau minéty sudedamyjy daliy jokiy kity sudedamyjy daliy nereikia.

Jei receptas papildomas kitomis sudedamosiomis dalimis, jos turi baiti patiekiamos atskirai.

Gamybos bidas:
Gamybos biidas atitinka tradicinj ,Berthoud* recepta.

Pirmiausia ,Berthoud” dubenélio vidy reikia jtrinti Cesnako skiltelémis.
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Dubenélis turi biiti pagamintas i§ porceliano ir santykinai storas, kad baity i§saugota Siluma.
Jo skersmuo turi bati 12-15 cm, aukstis — 2,5-4,5 cm, dugno storis — ne mazesnis kaip 0,7 cm.

Dél tokiy matmeny naudojamg ,Abondance” kiekj galima homogenizuoti, patiekalo tekstiira yra minksta ir aliejinga,
virSus apskrudes ir ne taip greit atsgla.

»Abondance*“ siirio Zieve reikia pasalinti, tada stiris turi baiti supjaustytas plonomis juostelémis arba sutarkuojamas (ne
maziau kaip 180 g vienam asmeniui) ir sudétas i ,Berthoud* dubenélj.

Visa tai apslakstoma ,Vin de Savoie” ir ,Madére” arba ,Porto”.
Vir¢jas savo nuozitira gali jberti Ziupsnelj muskato.

Galiausia pabarstoma pipirais, tada 8-15 min kepama ir skrudinama orkaitéje 180-200 laipsniy temperatiiroje, kad
saris i$silydyty ir susidaryty gerai apkepusi Zievelé.

Patiekalas patiekiamas nedelsiant, jo negalima pasildyti.

Draudziama naudoti mikrobangy krosnele.

Specifinés recepto savybés

— Kad kepant kuo geriau atsiskleisty aromatas, sairis ,Abondance*, pasalinus jo Zieve, turi bati supjaustytas plonomis
juostelémis arba sutarkuotas. Déti | dubenélj nepjaustyto ar netarkuoto siirio negalima.

— Kepimo laikas: kitaip nei kity siriy recepty atveju, ,Berthoud” kepamas palyginti trumpai — 8-15 minuciy, kad
susidaryty apskrudusi Zievé.
Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés

Be pavadinimo ,Berthoud®, kiekvienas veiklos vykdytojas savo valgiarastyje tame paciame regéjimo lauke jterpia
Europos GTG logotipa.

Zod#iai ,Spécialité Traditionnelle Garantie (garantuotas tradicinis gaminys) arba atitinkama santrumpa ,STG* (GTG)
taip pat gali bati pateikiami valgiaras¢iuose pries pavadinimg ,Berthoud” arba po jo, be tarpiniy nuorody.

4.3. Pagrindiniy produkto tradicinj pobiidj lemianciy elementy aprasymas (Sio reglamento 7 straipsnio 2 dalis)

Tradicinés ,Berthoud” savybés grindZiamos tuo, kad jau kelis Simtus mety kaip pagrindiné¢ sudedamoji dalis (tik siiris)
naudojamas siiris ,Abondance” (SKVN nuo 1996 m.), taip pat baltasis vynas, vietos produktai i Sablé vietovés
(esancios j Siaurg nuo Aukstutinés Savojos, Sveicarijos pasienyje).

Siy produkty buvimas, prieinamumas ir pirmenybé ,Berthoud* kilmés regione paaiskina, kodél jie naudojami kaip
recepto sudedamosios dalys. ,Abondance” saris yra pagrindinis regiono siris (jo gamyba prasidéjo XII amZiuje).
Kalbant apie baltajj vyng, jis nuo seno buvo gaminamas Sablé regione ir dabar yra SKVN ,Vin de Savoie* dalis.

Be to, kitos aromatinés sudedamosios dalys naudojamos bent 30 mety: ,Porto” arba ,Madére®, Cesnakai.

,Berthoud* atsirado XX amziaus pradzioje bistro ,Cercle Républicain®, esan¢iame Konsizéje (Tonon le Benas), kuris
priklausé Berthoud $eimai i§ Abondanso komunos Abondanso slényje.

Lankytojai valgydavo patiekala, pagaminta i§ iSlydyto ,Abondance” stirio su ¢esnakais ir baltuoju vynu, pipirais ir
muskatais, kuris véliau tapo ,Berthoud” — pagal jj gaminusios $eimos pavarde.

,Berthoud" receptas pateiktas 1978 m. iSleistame Eugénie Julie veikale ,Cuisine Savoyarde: recettes traditionnelles et
modernes” (,Savojos virtuvé. Tradiciniai ir nauji receptai®), Editions ATRA, p. 25-26; i§ leidinio matyti, kad
pavadinimas naudojamas daugiau nei 40 mety.

,Berthoud“ minimas daugelyje XX amziaus leidiniy, pavyzdziui:

— Knygoje ,Le Fromage d’Abondance* (,Abondance siris), aut. Laurent Chapeau, Syndicat agricole du Val
d’Abondance, p. 10, isleistoje 1981 m.
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— Marie-Théreése Hermann knygose:
— ,La cuisine paysanne de Savoie” (Savojos kaimo patiekalai), Philippe Sers Editeur, p. 169, isleistoje 1982 m.;
— ,La Savoie traditionnelle” (Tradiciné Savoja), Editeur Curandera, p. 37, i8leistoje 1987 m.;

— ,Dictionnaire de la cuisine de Savoie: traditions et recette” (Savojos virtuvés Zodynas. Tradicijos ir receptai),
Editeur Christine Bonneton, p. 21, isleistoje 1992 m.

— Roger Lallemand knygoje ,Les Savoies gastronomiques*, Editeur Charles Corlet, p. 3233, isleistoje 1988 m.

— CNAC (Nacionaliné kulinariniy meny taryba) ,Inventaire du patrimoine culinaire de la France“ (Pranciizijos
kulinarinis paveldas) Edition Rhone-Alpes, 1995 (p. 395, siris ,Abondance®).

— Bruno Gillet knygoje ,Au fil de la Dranse* (Zemyn Dransos upe), 1992 m.

«

— Didier Richard knygoje ,Les gourmandises du terroir: traditions, recettes, emplettes...“ (Krasto skanéstai.

Tradicijos, receptai, pirkiniai), Editeur Didier-Richard, p. 58, isleistoje 1997 m.

— Pranciizakalbiy dietology asociacijos knygoje ,Recettes régionales et menus équilibrés® (Regiono receptai ir
subalansuotas valgiarastis, Solal Editeurs, p. 13, isleistoje 1997 m.

Taip pat yra Fermiers Savoyards vyniojamasis popierius (pardavéjy naudotas iki 1985 m.), ant kurio surasyti ,Fondue
savoyarde®, ,Raclette” ir ,Berthoud* receptai.
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PRIEDAS

Pagrindiniai kontroliuotini punktai

Gaminio specifikacijos nuostata

Vertinimo metodas

Pagrindinés recepto sudedamosios dalies, siirio ,Abondance®,
naudojimas

— Vizualinis arba dokumentinis

Atitiktis recepte pateiktam privalomy sudedamuyjy daliy sarasui

— Vizualinis arba dokumentinis

Atskiras ,Berthoud® indas

— Vizualinis
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Produkto specifikacijos reiksmingo pakeitimo paraiSkos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir
Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy
50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2020/C 115/06)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé per tris ménesius nuo Sio paskelbimo dienos pareiksti priestaravima paraiskai pagal
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 (") 51 straipsni.

PRODUKTO SU SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA ARBA SAUGOMA GEOGRAFINE NUORODA SPECIFIKACIJOS REIKSMINGO
PAKEITIMO PATVIRTINIMO PARAISKA

Pakeitimo patvirtinimo paraiska pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies pirmg pastraipg
~Piave*
ES Nr. PDO-IT-0686-AM02 - 2019 4 5
SKVN (X) SGN ()

1.  PareiSkéjy grupé ir teisétas interesas

“

,Consorzio di tutela del formaggio ,Piave“ DOP“ (SKVN ,Piave“ Zymimo siirio apsaugos asociacija), kurios buveiné yra
Via Nazionale 57/A, 32030 Busche di Cesiomaggiore (BL).

Asociacija sudaro siirio ,Piave” gamintojai ir ji turi teise teikti pakeitimo paraiska pagal 2013 m. spalio 14 d. Zemés
tikio, maisto produkty ir misky tkio politikos ministerijos sprendimo Nr. 12511 13 straipsnio 1 dalj.

2. Valstybé naré arba trecioji $alis

Ttalija

3. Kei¢iama (-os) produkto specifikacijos dalis (-ys)
O Produkto pavadinimas
Produkto apragymas
O Geografiné vietové
O Kilmés jrodymas
Gamybos metodas
O Rysys su geografine vietove
O Zenklinimas

O Kita [patikslinti]

4.  Pakeitimo (-y) rasis

Produkto su registruota SKVN arba SGN specifikacijos pakeitimas, kuris néra laikytinas nereik§mingu pagal
Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies trecig pastraipg.

O Produkto su registruota SKVN arba SGN, kurio bendrasis (arba lygiavertis) dokumentas nepaskelbtas, specifikacijos
pakeitimas, kuris néra laikytinas nereik§mingu pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies trecia

pastraipa.

5. Pakeitimas (-ai)

Produkto aprasymas

Patikslintos stirio savybés. Pakeitimas susijes su 2 straipsnio paskutine pastraipa (produkto savybés) ir bendrojo
dokumento 3.2 punkto paskutine pastraipa.

() OLL 343,20121214,p. 1.
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Dabartinis tekstas:

,Konsistencija ir i§vaizda: sfiris pasiZymi tuo, kad yra neakytas. ,Fresco” tipo siris — baltas ir vientisas, taciau
brandinamas jgauna Siaudy geltonumo spalvg ir tampa sausesnés, labiau gridétos ir trapesnés konsistencijos, o
,Vecchio®, ,Vecchio Selezione Oro* ir ,Vecchio Riserva“ tipy siiris jgauna lengva ir jam biidingg sluoksniavimasi.“

Pakeistas tekstas:

,Konsistencija ir iSvaizda: ,Fresco“ tipo stris — neakytas, kompaktiskas, $viesios spalvos ir vientisas, taciau
brandinamas jgauna tamsesn¢ spalvg ir tampa sausesnés, labiau griidétos ir trapesnés konsistencijos. Visy tipy siiryje
gali bati leidziamos mazos skylutés ir nezZymis nelygumai (sluoksniavimasis), taciau neleidZiama, kad susidaryty
aiskiai matomos ir (arba) dél propiono rigsties bakterijy veiklos atsirandancios skylutés.

Sitlomo pakeitimo tikslas — tinkamiau apibrézti SKVN ,Piave” juslines savybes jtraukiant pieno sektoriui tinkamesng
ir aktualesng¢ terminija. Brandesniy siiriy spalvos apibréztis i§plésta i ja jtraukiant ne vien $iaudy geltonumo spalva,
kad biity geriau atspindéta tamsesné ir jvairesné $iy siiriy spalva. Stiriy spalvg lemia mety laikas, kuriuo jie gaminami,
o tai taip pat priklauso nuo karviy pasaruose esanciy augaly Ziedy.

Dél skyluciy buvimo primenama, kad SKVN ,Piave* Zymimas siiris yra neakytas saris, kuris kartais gali turéti mazy
skyluciy, susidariusiy dél mechaniniy ar kity priezasciy, viena vertus, dél jvairiy presavimo sistemy ir, kita vertus, dél
to, kad natiiraliose pradinése kultiirose yra nedaug dujas i$skirianciy mikroorganizmy kolonijy. Zinoma, reikia vengti
aiskiai matomy skyluciy susidarymo, ypa¢ dél propiono rugsties bakterijy veiklos, nes tai yra nejprastos ir
nekontroliuojamos fermentacijos poZymis. Taip pat paaiskinta, kg reiskia terminas ,sluoksniavimasis®.

Sie pakeitimai biitini, nes ankstesné formuluoté nesuteikia jokio lankstumo tikrinant $ias savybes, todél kai kurie siiriai
gali nebati sertifikuojami kaip stiriai ,Piave®, nors ir turi reikiamas savybes.

Gamybos metodas

Buvo pakeista produkto specifikacijos 5 straipsnio ir bendrojo dokumento 3.3 punkto pastraipos dél Zaliavy gamybos
formuluoté, kiek tai sietina su galvijy veislémis ir karviy pasarais.

Dabartinis tekstas:

,Stris ,Plave gaminamas tik i§ $io dokumento 3 straipsnyje nurodytoje vietovéje gauto pieno, kurio bent 80 %
primelZiama i§ gamybos vietovei budingy galvijy veisliy, kurios yra ypac atsparios ir tinkamos auginti kalnuotose
vietovése, t. y. veisliy Bruna Italiana, Pezzata Rossa Italiana ir Frisona Italiana, galvijy.”

Pakeistas tekstas:

,Stris ,Plave gaminamas tik i§ $io dokumento 3 straipsnyje nurodytoje vietovéje gauto pieno. Bent 80 % pieno
primelZiama i§ gamybos vietovei budingy galvijy veisliy, kurios yra ypac atsparios ir tinkamos auginti kalnuotose
vietovése, t. y. veisliy Bruna Italiana, Pezzata Rossa Italiana, Frisona Italiana, Grigio Alpina, galvijy ir $iy veisliy galvijy
misrany.”

Siuo pakeitimu siekiama vél jtraukti vieting veisle Grigio Alpina, kurios anks¢iau buvo atsisakyta dél mazesnio
produktyvumo, taciau kuri pastaraisiais metais buvo i§ naujo atrasta dél savo iSskirtinés kaimiskos prigimties ir
gebéjimo prisitaikyti prie kalnuoty vietoviy. Irodyta, kad veislé Grigio Alpina, vidutinio dydzio kaimisky ir
ekonomisky karviy, turinéiy stipry instinktg maitintis net ir nepasiekiamose ganyklose, veislé, yra ypa¢ tinkama $ios
vietovés gamtos iStekliams naudoti. Veislés Grigio Alpina galvijy, kurie taip pat naudojami mésai gaminti, dvejopa
paskirtis ir ypatingas tinkamumas kalnuotoms vietovéms yra savybés, kurios vis labiau skatina vél auginti $ios veislés
karves kalnuotoje Beluno provincijos vietovéje esanciuose tkiuose. Stiris, pagamintas i3 veislés Grigio Alpina galvijy
pieno, visiskai atitinka siirio ,Piave“ savybes. Taip pat aiskiai nurodyta dar viena galvijy auginimo ypatybé, budinga
kalnams, taigi ir visai strio ,Piave” gamybos vietovei, t. y. daZnas minéty galvijy veisliy kryzminimas. Tradiciskai
kalnuoty vietoviy tkiuose, kurie néra itin tinkami tikslinei genetinei atrankai, buvo naudojami jprasti bandos
palikuoniai.
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Dabartinis tekstas:

,Racione negali biiti tokiy draudziamy pasary:

— pramoniniy vaistiniy pasary;

— darZoviy, vaisiy ir rapsy;

— karbamido, karbamido fosfato, biureto.

Pakeistas tekstas:

,Racione negali biiti tokiy pasary:

— pramoniniy vaistiniy pasary;

— tiesiogiai vartojamy Svieziy darzoviy, vaisiy ir rapsy;

— karbamido, karbamido fosfato, biureto.

Siuo pakeitimu siekiama paaiskinti, kad darzoves, vaisius ir rapsus draud#iami naudoti pasarams tik tuo atveju, jei jie
suvartojami tiesiogiai ir $vieZi, nes jy drégnis gali sukelti nepageidaujama fermentacijg, dél kurios pasikeicia pieno
juslinés savybés. Taliau Sios problemos nekyla, jei tie patys produktai karviy pasarui naudojami dziovinti arba
koncentruoti, todél néra reikalo uzdrausti tokiy pasary karviy racione.

Biidvardis ,draudziami pakartoja Zodziy junginio ,negali bati“ reik§me, todél buvo isbrauktas.

5 straipsnis. Saugojimas, surinkimas ir transportavimas

Atnaujinta informacija apie pieno surinkimo metoda.

Dabartinis tekstas:

~Surenkamas dviejy arba keturiy melZimy pienas, nuo pirmojo melzimo iki perdirbimo turi praeiti ne daugiau kaip 72
val.“

Pakeistas tekstas:
L,Surenkamas per ne ilgesnj kaip trijy dieny i$ eilés laikotarpj primelztas pienas.

Siuo pakeitimu siekiama atsisakyti dviejy ar keturiy melzimy, kurie suprantami kaip tradiciniai melzimai, t. y. du
kartus per dieng, sampratos. Pradéjus naudoti automatinj melzimg atsirado galimybé padidinti per dieng paeiliui
atliekamy melzimy skaiciy. Moksliniu pozifiriu automatinio melzimo sistemy naudojimas pieno savybéms nekenkia;
pieno sudétis riebaly kiekio ir baltymy dalies pozitiriu statistiSkai yra palyginama su tradiciskai pamelZto pieno
sudétimi. 1§ tiesy, naudojant $ias sistemas gerinama karviy sveikata, nes sumaZinamas stresas, keliamas karves
melziant tik du kartus per dieng laktacijos piko metu. Galimybé melZti daug pieno dazniau nei du kartus per diena
reiskia, kad teSmeniui ir speniams sukeliamas maZesnis stresas, pageré¢ja mikrobiologiné pieno kokybé, sumazéja
mastito atvejy. Be to, tai pagerina reologines pieno savybes, kurios yra varskés gradeliy tvirtumo matas, t. y. to, kaip
greitai jie reaguoja j §liuzo fermento poveikj ir kiek yra atsparfis mechaniniam varskés pjaustytuvo, naudojamo jiems
atskirti, poveikiui.

Kalbant apie pieno surinkimo ir (arba) perdirbimo laikg, pakeitimas susijes su tuo, kad dabartinés melzimo ir saldymo
sistemos ir pieno laikymo salygos tikyje uztikrina optimalius produkty higienos standartus ir daugiau dieny nei
anksciau i§saugo pieno savybes, o tai reiskia, kad nebereikia riboti laiko, kuris praeina nuo pieno surinkimo iki
perdirbimo. Visa tai pagrindziama perdirbimo tyrimais ir mikrobiologiniy tyrimy rezultatais, i§ kuriy matyti, kad
pienas yra tinkamas perdirbti ilgiau kaip tris dienas po melZimo.

Sis pakeitimas turéty atitikti smulkiyjy gyvuliy augintojy, kurie daZnai, ypa¢ ziemg, susiduria su eismo salygomis,
kurias paveikia jprastos kalny oro salygos, poreikius.
Terminis apdorojimas

Terminio apdorojimo metodas suderintas su faktinémis gamybos galimybémis.
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Dabartinis tekstas:

,Pieno pasterizavimas 16 sekundziy 72 °C +/- 2 °C temperatiiroje, po kurio fosfatazés tyrimo reakcija yra neigiama.”
Pakeistas tekstas:

,Terminis apdorojimas

Pienas, naudojamas SKVN Zymimam sariui ,Piave” gaminti, gali biiti pasterizuotas.”

Sios pastraipos pakeitimas grindziamas tuo, kad apdorojimo parametrai gali skirtis priklausomai nuo naudojamos
sistemos tipo. Todél taip pat batina numatyti sistemas, kuriomis gaunamas toks pat rezultatas taikant skirtingg
trukme ir temperatiira (pvz., vamzdiniai pasterizatoriai, palyginti su ploksteliniais pasterizatoriais). Todél
pasterizavimo etapas lieka nepakites, taciau dél pirmiau nurodyty priezas¢iy nenurodomos fiksuotos pamatinés
vertés, nes jos neatsiejamos nuo pacios pasterizavimo apibrézties ir yra reglamentuojamos specialiais teisés aktais.

Sis pakeitimas taip pat atitinka tam tikry Beluno regiono jmoniy, pavyzdziui kalny iikiy ar mazy kalny pieniniy, kurie
neturi galimybés pasterizuoti pieno, reikalavimus. Siuo pakeitimu laikantis tradicijy bus leidziama naudoti Zalig piena.

Siirio gamyba

Geriau apibrézti tam tikri techniniai siirio gamybos parametrai.

Dabartinis tekstas:

.Kaitinti 44—47 °C temperatiiroje ir maisyti-palikti nusistovéti i§ viso 1,5-2 val.”
Pakeistas tekstas:

,Kaitinti 44—47 °C temperatiiroje.”

Pagal §j pakeitimg apdorojimo laikg bus galima pritaikyti prie naudojamos sistemos tipo. [vairlis etapai gali skirtis
priklausomai nuo cisterny rasies ir talpos. Todél buvo nustatyta, kad trumpiausios ir ilgiausios trukmés nustatymas
riboja gamybos sistemy, kurias biity galima naudoti, pasirinkima.

Zod#iy junginio ,maisyti-palikti nusistovéti“ isbraukimas yra pateisinamas, nes is etapas yra neatsiejama kaitinty
sariy gamybos technologijy dalis, o jo patikslinimas nebitinas ir dél to tekstas tampa tik sudétingesnis.

Siidymas

Dabartinis tekstas:

,Stidymas atliekamas panardinant i siryma ne trumpiau nei 48 valandoms.”

Pakeistas tekstas:

,Stdymas atlickamas panardinant i siryma.”

Bégant metams buvo nustatyta, kad minimalios laikymo stiryme trukmeés nustatymas yra labai ribojantis suvarzymas,
dél kurio Sio etapo negalima pritaikyti skirtingoms gamybos salygoms. I3 tiesy sidymo metodai ir trukmé yra
nevienodi priklausomai nuo skirtingy stirymo rasiy, kurios skiriasi pagal tfirj, vandens cirkuliacijos metoda,

temperatiira, panardinimo metoda, siirymo valymo procediiras ir t. t. Sie skirtumai lemia skirtingg veiksminguma,
susijusj su druskos isiskverbimu i stirj, todél manyta, kad tikslinga panaikinti minimalig panardinimo { stiryma trukme.

Sio apribojimo pasalinimas atitinka maZyjy jmoniy gamybos poreikius, nes jos neturi automatiniy sistemy ar
darbuotojy, reikalingy grieztai valdyti §j etapg. Tac¢iau tinkama stidymo laipsnj garantuoja juslinés SKVN Zymimo
siirio ,Piave” savybés.
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BENDRASIS DOKUMENTAS
,Pilave*
ES Nr. PDO-IT-0686-AMO02 - 2019 4 5
SKVN (X) SGN ()

1. [SKVN arba SGN] pavadinimas (-ai)

,Piave”

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Italija

3. ZEMES UKIO PRODUKTO ARBA MAISTO PRODUKTO APRASYMAS

3.1. Produkto riisis

1.3 klasé. Sairiai

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas
,Plave“ yra cilindro formos kaitinant pieng gaminamas kietas ir brandintas karvés pieno siris.
[ rinkg stiris ,Piave” pateikiamas tokiy tipy:

JFresco” (§viezias): brandintas daugiau kaip 20 dieny ir maziau kaip 60 dieny; skersmuo — 320 mm + 20 mm; $ono
aukstis — 80 mm * 20 mm; svoris —6,8 kg * 1 kg.

,Mezzano“ (vidutinikai brandintas): brandintas daugiau kaip 60 dieny ir maziau kaip 180 dieny; skersmuo —
310 mm # 20 mm; $ono aukstis — 80 mm = 20 mm; svoris —6,6 kg + 1 kg.

,Vecchio® (brandintas): brandintas daugiau kaip 6 ménesius; skersmuo — 290 mm * 20 mm; Sono aukstis —
80 mm + 20 mm; svoris -6 kg + 1 kg.

,Vecchio Selezione Oro“ (auksinés kolekcijos ilgai brandintas): brandintas daugiau kaip 12 meénesiy; skersmuo —
280 mm # 20 mm; Sono aukstis — 75 mm * 20 mm; svoris —5,8 kg + 1 kg.

Vecchio Riserva“ (labai ilgai brandintas): brandintas daugiau kaip 18 ménesiy; skersmuo — 275 mm * 20 mm; $ono
aukstis — 70 mm * 20 mm; svoris -5,5 kg * 1 kg.

Sario ,Piave” savybés:
Riebumas: ,Fresco“ — 33 % + 4 %, ,Mezzano“ — 34 % * 4 %, ,Vecchio“ > 35 %.
Baltymy kiekis: ,Fresco” — 24 % = 4 %, ,Mezzano“ — 25 % * 4 %, ,Vecchio® > 26 %.

— Skonis: pradzioje saldus ir pieniskas, ypa¢ ,Fresco“ tipo, tatiau taip pat jauCiamas ir ,Mezzano“ tipo siiryje.
Brandinamo siirio skonis darosi vis stipresnis, kol pamazu tampa vis intensyvesnis ir pilnesnis, o ilgiau brandinty
stiriy — astrokas.

— Sirio Zievé: aiski, minksta ir skaidri ,Fresco tipo siiryje, brandinant tampa dar storesné ir kietesné, ,Vecchio,
,Vecchio Selezione Oro* ir ,Vecchio Riserva“ tipy siiryje tampa kieta, tamsios spalvos, jgaunanti okros atspalvj.

— Konsistencija ir i§vaizda: ,Fresco” tipo siiris — neakytas, kompaktiskas, $viesiai geltonos spalvos ir vientisas, taciau
brandinamas jgauna tamsesne spalvg ir tampa sausesnés, labiau griidétos ir trapesnés konsistencijos. Visy tipy stryje
gali buti leidziamos mazos skylutés ir neZymis nelygumai (sluoksniavimasis), taciau neleidziama, kad susidaryty
aiSkiai matomos ir (arba) dél propiono riigsties bakterijy veiklos atsirandancios skylutés.

3.3. PaSarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)
Melziamy karviy racionas turi atitikti Siuos reikalavimus:

ne maziau kaip 70 % paSary ir 50 % sausyjy paSary turi biti pagaminti gamybos vietovéje, nurodytoje 4 punkte, kuri
visa yra kalny teritorijoje.

Racione negali biiti tokiy pasary:
— pramoniniy vaistiniy pasary;
— tiesiogiai vartojamy Svieziy darzoviy, vaisiy ir rapsy;

— karbamido, karbamido fosfato, biureto.
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Saris ,Piave” gaminamas tik i§ Beluno provincijos pieno, kurio bent 80 % primelZiama i§ gamybos vietovei biidingy
galvijy veisliy, t. y. veisliy Bruna Italiana, Pezzata Rossa Italiana, Frisona Italiana, Grigio Alpina, galvijy ir iy veisliy
galvijy miSriny.

Kitos naudojamos Zaliavos taip pat atitinka vietinés tradicijos kriterijus. Naudojamos specialios raugo ir iSrigy
kultiiros, gaminamos vietoje, i§ Beluno provincijos pieno ir paruosty irtigy, kuriose yra fermenty, priklausanciy
pirminiams kamienams.

Raugo kultairos riigstingumas — 10 °SH/50 # 3.
ISragy kultdros riig§tingumas — 27 °SH/50 + 3.

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visas gamybos procesas (pieno gamyba, titravimas, terminis apdorojimas, pirminiy kultiry gamyba, pieno
sutraukimas, pylimas ir (arba) formavimas, spaudimas ir Zyméjimas, palikimas nusistovéti prie§ brandinimg, sidymas
ir brandinimas) turi vykti 4 punkte nurodytoje vietoje.

3.5. Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Produkto pavadinimas ,Piave* Zymimas vertikaliai ant viso Sono priesinga kryptimi pasikartojanciu jrasu (aukstis —
70 mm £ 5 mm).

Ant kiekvienos siirio pakuotés turi bati nurodyta gaminio partija, i§ kurios galima nustatyti pagaminimo dieng,
ménesj ir metus. Partijos kodas turi biiti uZrasytas ant Sono arba ant pakuotés.

Ant kitos pakuotés pusés uzdedama etiketé, kurioje uZrasyta:
— ,Piave“ saugoma kilmés vietos nuoroda (,Denominazione d’Origine Protetta®);
— ,Fresco®, ,Mezzano* arba ,Vecchio“ (,Vecchio Selezione Oro“ — ,Vecchio Riserva“);

— gamintojo prekés Zenklas arba komercinis pavadinimas.

4. Glaustas geografinés vietoveés apibiidinimas

Sirio ,Piave” gamybos vietové yra Beluno provincijos teritorija.

5. RySys su geografine vietove

Visa Beluno provincijos teritorija yra kalny vietovéje ir jos geografines ribas sudaro kalny virtinés, kurios Beluno
teritorija rytuose atskiria nuo Friulio-Venecijos DZulijos srities, pietuose — nuo Veneto lygumos, esancios Trevizo ir
Vigencos provincijose, vakaruose — nuo Trentino-Alto Adidzés, o Siauréje — nuo Austrijos. Visg teritorijg nuo $iaurés
iki piety ir pietry¢iy kerta upé Pjavé, kurios iStakos — Peralbos kalnas Visdendés slényje, Komeliko teritorijoje —
pacioje Siauriausioje Beluno provincijos dalyje.

Kalny virtiniy i$sidéstymas, t. y. Dolomity kalnai $iaurés vakaruose ir Alpiy prieskalniai pietry¢iuose, kartu su Pjavés
upe, tekancia per visg sritj, sukuria ypatinga aplinkg, kuri skiriasi nuo gretimy vietoviy — vidutinis metinis krituliy
kiekis yra labai didelis, o vidutiné maZiausia metiné temperatiira mazesné nei kaimyninése vietovése. Tokios
ypatingos aplinkos sglygos — temperatiira ir lietingumas — leidzia vystytis buidingai kalny rsiy augmenijai. Beluno
provincijos teritorija yra Italijos Alpése, Dolomity kalny vietovéje, ir joje yra du svarbis parkai: Beluno dolomity
nacionalinis parkas (,Parco Nazionale delle Dolomiti Bellunesi®) ir Ampeco dolomity gamtos regioninis parkas
(,Parco Naturale Regionale delle Dolomiti dAmpezzo).

Visa Beluno provincijos teritorija yra kalnuota. Kadangi néra lygiy viety ir kalvy, taip pat dél zonos aukscio ir
nuokalniy, visa Beluno provincijos teritorija klasifikuojama kaip tkininkauti nepalanki vietové, taciau dél ty paciy
ypatybiy ji tinka pieno ir sirio gamybai. Beluno provincija i$siskiria dideliais ganykly plotais, kurie apima apie
13000 hektary, i§ kuriy vienam galvijui tenka 4,38 hektaro — daug daugiau nei kaimyninése teritorijose (0,67
hektaro vienam galvijui).

Sirio ,Piave” savybés:

— isskirtinés skonio savybés skirtingais brandinimo etapais, priklausan¢ios nuo proteolizés ir lipolizés procesy,
vykstanciy dél dviejy riisiy kultdry ir pirminiy mikroorganizmy saveikos;
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— kieta masé, nes néra fermentacijos dujy;
— pieno aromatas, kuris yra stipresnis maZziau brandintame produkte;

— skonis, kuris pamazu tampa intensyvesnis ir pilnesnis, ilgiau brandinant — astrokas, ta¢iau nebiina labai astrus — tai
savybés, kuriomis pasiZymi darnus, unikalus ir atpaZjstamas strio ,Piave“ skonis.

Sios kokybés savybés susijusios su dviem pagrindiniais veiksniais:

a) gamybai naudojamas pienas yra riebesnis ir turi daugiau baltymy nei pienas i3 kity vietoviy (netgi i§ kity Veneto
vietoviy).

Striui ,Piave“ gaminti naudojamas tik Beluno provincijos pienas: jo vidutinis riebumas (3,93 %) ir baltymy kiekis
(3,35 %) yra didesni nei pieno i§ kity Veneto provincijy (3,69 % riebumo ir 3,27 % baltymy) ar lyginant su
nacionaliniu vidurkiu (3,7 % riebaly ir 3,28 % baltymy);

b) gamybai naudojamos biidingos pirminés pieno mikrofloros.

Raugo ir i8rtigy kultiiros, naudojamos siiriui ,Piave” gaminti, yra vietiniai produktai, gaminami i§ pieno ir paruosty
iSragy, kuriuose yra fermenty, priklausanciy pirminiams kamienams. Kadangi jie gaminami pacioje vietovéje, i3 Siy
natiraliy kultiiry i$sivystanti mikrobiné flora yra tam tikras geografinés gamybos vietos mikrobiologinis
atspaudas; sudétingos reakcijos, kurios vyksta tarp skirtingy organizmy, gali bati laikomos vienu i§ veiksniy,
lemianciy ypatingas juslines stirio ,Piave savybes.

Sirio ,Piave” juslinés ir maistinés savybés susijusios su tam tikrais kalny vietovés, kurioje jis gaminamas, geografiniais,
aplinkos ir gamybos bruozais.

Striui ,Piave“ gaminti naudojamo pieno, kuriame yra daugiau riebaly ir baltymy, isskirtinés savybés yra
gyvulininkystés kalny vietovése rezultatas.

Apskritai kalny vietovés, o ypac Beluno provincija, pasiZymi mazais pieno gamybos rodikliais. Primelziamas pieno
kiekis vienam hektarui Beluno provincijos nuolatiniy ganomy ploty ir (arba) ganykly (maZiau nei 10 litry, palyginti
su 272 litrais vienam hektarui ganykly kitose provincijose) ir vienos karvés pieningumas (44 hektolitry per metus,
palyginti su srities vidurkiu 57 hektolitrais) yra daug maZzesni nei kity vietoviy vidurkiai. Taip pat Beluno provincijoje
ganyklose ganomy galvijy skaicius yra daug maZesnis nei kitose vietovése ir kaimyninése provincijose; kaip jau
minéta, vienam galvijui tenkantis nuolatinis ganomas ir (arba) ganykly plotas siirio ,Piave” gamybos vietovéje yra
4,38 hektarai, t. y. daug didesnis nei gretimose vietovése arba nei srities vidurkis (0,67 hektarai vienam galvijui).

Be to, dél aplinkos salygy, pavyzdziui, temperatiiros ir vidutinio lietaus kiekio, kurie labai skiriasi nuo kaimyniniy
vietoviy, vystosi kalny vietovéms biidinga augmenija, kuri Beluno provincijos pienui suteikia i$skirtinj aromata, kuris
jauciamas ir siiryje ,Piave®.

Dél visy $iy veiksniy — mazy pieno gamybos rodikliy ribotoje vietovéje, didelio ganykly ploto, daug pasaro ir kalny
vietovéms biidingos augmenijos, naudojamos galvijy paarui, — susidaro specifiné ekologiné nisa ir tam tikros Beluno
provincijoje melziamo pieno kokybés savybés.

Sios savybés — ypatinga pieno kokybé kartu su pieninéje gaminamomis dviem pradinémis natiiraliomis kultiiromis
(raugo kultdra ir i$riigy kultara) — yra ypatingas juslines siirio ,Piave” savybes nulemiantys veiksniai.

Sario ,Piave* gamyba Beluno provincijoje perduodama i§ kartos j kartg; jis pradétas gaminti XIX a. pabaigoje, kai
Italijos kalny vietovése buvo jsteigtos pirmosios bendruomeninés pieninés.

Pirmieji ,Piave” (tradicinés upés pavadinimas tradiciniam produktui) vardu pavadinti gaminiai pasirodé 1960 m., kai
tre¢dalis i§ 10 tony pieno, tickiamo j piening ,Latteria Sociale Cooperativa della Vallata Feltrina“, kasdien buvo
skiriama stiriams ,Piave” ir ,Fior di Latte” gaminti.

Sirio ,Piave* pavadinimas kiles i§ to paties pavadinimo upés, kuri teka per Beluno teritorijg i§ $iaurés i pietus ir
pietrycius.
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Siandien vartotojai produkta gerai Zino ir vertina, o nuo praéjusio amziaus devintojo desimtmecio dél ypatingy ir
budingy savybiy jam suteikti svarblis apdovanojimai nacionaliniu mastu — apdovanojimas ,Spino d’Oro“ 1986,
1992 ir 1994 m., atitinkamai, 23-ojoje, 26-ojoje ir 27-ojoje Tjenés siirio gaminiy parodoje (,Mostra delle produzioni
casearie di Thiene®) — ir tarptautiniai, kalny sariams skirty renginiy apdovanojimai — pirmasis ,Buonitalia“ skonio
apdovanojimas uZz geriausia eksportuojama siirj 2005 m. surengtoje kalny siiriy olimpiadoje Veronoje, pirmasis
apdovanojimas brandinto siirio kategorijoje Pasaulio sfiriy apdovanojimuose (,World Cheese Awards“) Dubline
ir 2007 m. Pasaulinéje maisto parodoje Maskvoje.

Nuoroda j paskelbta specifikacija
(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

Visa produkto specifikacijos teksta galima rasti interneto svetainéje:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335.

arba

tiesiogiai Zemés iikio, maisto produkty ir misky {ikio politikos ministerijos interneto svetainéje (www.politicheagricole.it),
ekrano desingje vir§uje spaudziant nuoroda ,Qualita“, paskui ekrano kairéje — ,Prodotti DOP IGP STG* (SKVN, SGN, GTG
nuorodomis Zymimi produktai) ir galiausiai — ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE“ (ES nagrinéjamos produkty
specifikacijos).
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