Europos Sgjungos

oficialusis leidinys

61 metai
Leidimas f e . Ve .
lietuviy kalba In ormacya 1r pranesimai 2018 m. vasario 13 d.
Turinys
I Komunikatai
EUROPOS SAJUNGOS INSTITUCIJY, ISTAIGYU IR ORGANUY PRIIMTI KOMUNIKATAI
Europos Komisija
2018/C 53/01 Nepriestaravimas koncentracijai, apie kurig pranesta (Byla M.8695 — PSA | TIL | PPIT) (!) .......cccceeeeee. 1
IV Pranesimai
EUROPOS SAJUNGOS INSTITUCIJJ, [STAIGU IR ORGANU PRANESIMAI
Europos Komisija
2018/C 53/02 BUTO KUESAS ...ttt ettt e e e e e e e ettt e e e e e e e e e e 2

2018/C 53/03

Komisijos pranesimas dél dabartiniy valstybés pagalbos susigrazinimo palikany normy ir nuo
2018 m. kovo 1 d. taikomy orientaciniy bei diskonto normy 28 valstybéms naréms (Paskelbta
remiantis 2004 m. balandzio 21 d. Komisijos reglamento (EB) Nr. 794/2004 10 straipsniu (OL L 140,
2004 4 30, P. 1)) weeeoeeeeeeeeeeeeeeeeee el 3

(") Tekstas svarbus EEE.



VALSTYBIU NARIY PRANESIMAI

2018/C 53/04 Likvidavimo procediira — Sprendimas pradéti jmonés ,Rapid life Zivotnd poistoviia, a.s., sikiirusios
adresu Garbiarska 2, 040 71 KoSice, registracijos numeris: 31 690 904, likvidavimo procediira
(Skelbiama pagal Europos Parlamento ir Tarybos direktyvos 2009/138/EB dél draudimo ir perdraudimo veiklos

pradéjimo ir jos vykdymo (Mokumas II) 280 SEAIPSNE) ........covuiiiieiiiiiiieii it 4
V  Nuomonés
PROCEDUROS, SUSIJUSIOS SU KONKURENCIJOS POLITIKOS JGYVENDINIMU
Europos Komisija
2018/C 53/05 ISankstinis pranesimas apie koncentracijg (Byla M.8714 — P7S1 [ TF1 | Mediaset | Channel 4 Group |
EBX) — Bylag numatoma nagrinéti supaprastinta tvarka (1) ............cciiiiiiiiiiii 5
KITT AKTAI
Europos Komisija
2018/C 53/06 ParaiSkos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés
tkio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punktg ... 7
2018/C 53/07 Paraiskos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés
tikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies b punktg ............cccooiiiii, 11

(") Tekstas svarbus EEE.



2018213 Europos Sajungos oficialusis leidinys C53/1

II

(Komunikatai)

EUROPOS SAJUNGOS INSTITUCTY, ISTAIGY IR ORGANU PRIIMTI
KOMUNIKATAI

EUROPOS KOMISIJA

Nepriestaravimas koncentracijai, apie kurig pranesta
(Byla M.8695 - PSA | TIL | PPIT)
(Tekstas svarbus EEE)
(2018/C 53/01)

2018 m. vasario 6 d. Komisija nusprendé nepriestarauti pirmiau nurodytai koncentracijai, apie kurig pranesta, ir pripa-
Zinti j3 suderinama su vidaus rinka. Sis sprendimas priimtas remiantis Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 ()
6 straipsnio 1 dalies b punktu. Visas sprendimo tekstas pateikiamas tik angly kalba ir bus vieSai paskelbtas i§ jo pasali-
nus visa konfidencialig su verslu susijusig informacijg. Sprendimo tekstg bus galima rasti:

— Komisijos konkurencijos svetainés susijungimy skiltyje (http://ec.europa.cu/competition/mergers/cases|). Sioje svetai-
néje konkrecius sprendimus dél susijungimo galima rasti jvairiais biidais, pavyzdziui, pagal jmonés pavadinima, bylos
numerj, sprendimo priémimo datg ir sektoriy,

— elektroniniu  formatu  EUR-Lex  svetaingje  (http://eur-lex.europa.eu/homepage. html?locale=lt). ~ Dokumento
Nr. 32018M8695. EUR-Lex svetainéje galima rasti jvairiy Bendrijos teisés akty.

() OLL 24,2004 1 29,p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=lt
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IV
(Pranesimai)
EUROPOS SAJUNGOS INSTITUCIJU, ISTAIGU IR ORGANY PRANESIMAI
EUROPOS KOMISIJA
Euro kursas ()
2018 m. vasario 12 d.
(2018/C 53/02)
1 euro =
Valiuta Valiutos kursas Valiuta Valiutos kursas

USD JAV doleris 1,2263 CAD Kanados doleris 1,5427
JPY Japonijos jena 133,23 HKD Honkongo doleris 9,5892
DKK Danijos krona 7.4458 NZD  Naujosios Zelandijos doleris 1,6918
GBP Svaras sterlingas 088600 |SGD  Singaparo doleris 1,6256
SEK Svedijos krona 9.9195 KRW  Piety Koré¢jos vonas 1328,30
CHF Sveicarijos frankas 1,1503 ZAR Piety Afrikos randas 14,6721
ISK Islandijos krona 125.40 CNY Kinijos Zenminbi juanis 7,7604

. HRK  Kroatijos kuna 7,4525
NOK Norvegijos krona 9,7475 . .

IDR Indonezijos rupija 16 722,75

BGN  Bulgarijos levas L9358 I \yR  Malaizijos ringitas 48368
CZK  Cekijos krona 25,358 PHP Filipiny pesas 63.730
HUF Vengrijos forintas 311,97 RUB Rusijos rublis 71,0851
PLN Lenkijos zlotas 41748 THB Tailando batas 38,874
RON Rumunijos l¢ja 4,6524 BRL Brazilijos realas 4,0415
TRY  Turkijos lira 4,6648 MXN  Meksikos pesas 22,8364
AUD  Australijos doleris 1,5645 INR Indijos rupija 78,8940

() Saltinis: valiuty perskaiciavimo kursai paskelbti ECB.



Komisijos pranesimas dél dabartiniy valstybés pagalbos susigraZinimo paliikkany normy ir nuo
2018 m. kovo 1 d. taikomy orientaciniy bei diskonto normy 28 valstybéms naréms

(Paskelbta remiantis 2004 m. balandZio 21 d. Komisijos reglamento (EB) Nr. 794/2004 10 straipsniu
(OL L 140, 2004 4 30, p. 1))

(2018C 53/03)

Bazinés normos apskai¢iuotos remiantis Komisijos komunikatu dél orientaciniy ir diskonto normy nusta-
tymo metodo pakeitimo (OL C 14, 2008 1 19, p. 6). Atsizvelgus | orientacinés normos taikyma, dar bus
pridétos atitinkamos marzos, kaip nustatyta $iame komunikate. Prie diskonto normos reikés prideéti
100 baziniy punkty marza. 2008 m. sausio 30 d. Komisijos reglamente (EB) Nr. 271/2008, i§ dalies kei-
¢ian¢iame Reglamentg (EB) Nr. 794/2004, numatyta, kad susigraZzinimo palikany norma taip pat bus
apskai¢iuojama pridedant 100 baziniy punkty, nebent konkre¢iame sprendime numatyta kitaip.

Pakeistos normos nurodytos paryskintu sriftu.

Ankstesné lentelé paskelbta OL C 14, 2018 1 16, p. 3.
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VALSTYBIU NARIU PRANESIMAI

Likvidavimo procediira

Sprendimas pradéti jmonés ,Rapid life Zivotnd poistoviia, a.s.“, jsikiirusios adresu Garbiarska 2,
040 71 Kosice, registracijos numeris: 31 690 904, likvidavimo procediira

(Skelbiama pagal Europos Parlamento ir Tarybos direktyvos 2009/138/EB dél draudimo ir perdraudimo veiklos

pradéjimo ir jos vykdymo (Mokumas II) 280 straipsnj)
(2018/C 53/04)

Draudimo jmoné

,Rapid life Zivotna poistoviia, a.s.“, jsikiirusi adresu
Garbiarska 2

040 71 Kosice

SLOVENSKO/SLOVAKIA

registracijos numeris: 31 690 904

Sprendimo data, jsigaliojimo data

ir pobadis

2018 m. sausio 23 d. sprendimas dél bankroto paskelbimo

Kompetentingos institucijos

Kosicés I apylinkés teismas, jsikiires adresu
Stdrova 29

041 60 Kosice

SLOVENSKO/SLOVAKIA

Priezitiros institucija

Slovakijos nacionalinis bankas, pagrindiné buveing, jsikairusi adresu
Imricha Karvasa 1

813 25 Bratislava

SLOVENSKO/SLOVAKIA

Paskirtasis administratorius

. Dana Hust4kova, biuro adresas:
Zriedlova 3
040 01 Kosice
SLOVENSKO/SLOVAKIA

administratoriaus nuorodos Nr. S738

Taikytina teisé

Slovakijos Respublikos jstatymas Nr. 7/2005 dél bankroto ir restruktiirizavimo, i§
dalies keiciantis tam tikrus teisés aktus (su pakeitimais)
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(Nuomonés)

PROCEDUROS, SUSIJUSIOS SU KONKURENCIJOS POLITIKOS [GYVENDINIMU

EUROPOS KOMISIJA

ISankstinis pranesimas apie koncentracija
(Byla M.8714 — P7S1 | TF1 | Mediaset | Channel 4 Group | EBX)
Byla numatoma nagrinéti supaprastinta tvarka
(Tekstas svarbus EEE)
(2018/C 53/05)

1. 2018 m. vasario 2 d. Komisija gavo pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 (') 4 straipsnj pateikta pranesima
apie sitilomg koncentracija.

Sis pranesimas susijes su $iomis jmonémis:

— jmone ,ProSiebenSat.1 Media SE* (Vokietija),

— jmone ,Television Francaise 1 SA“ (Pranciizija), priklausancia jmoniy grupei ,Bouygues Group®,
— jmone ,Mediaset SpA“ (Italija), priklausancia jmoniy grupei ,Fininvest Group®,

— imone ,Channel Four Television Corporation“ (Jungtiné Karalysté),

— jmone ,European Broadcaster Exchange (EBX) Limited“ (Jungtiné Karalysté), bendrai kontroliuojama jmoniy
,ProSiebenSat.1 Media SE, ,Television Francaise 1 SA“, ,Mediaset SpA“ ir ,Channel Four Television Corporation®.

[monés ,ProSiebenSat.1 Media SE“, ,Television Francaise 1 SA“, ,Mediaset SpA“ ir ,Channel Four Television Corporation®
igyja, kaip apibréZta Susijungimy reglamento 3 straipsnio 1 dalies b punkte ir 4 dalyje, bendra visos jmonés ,European
Broadcaster Exchange (EBX) Limited“ kontrole.

Koncentracija vykdoma perkant akcijas.
2. Imoniy verslo veikla:

— jmoné ,ProSiebenSat.1 Media SE“ vieno i§ Vokietijos pagrindiniy nemokamos televizijos tinkly kontroliuojancioji
jmoné, taip pat uzsiimanti multimedijos ir prekybos veikla,

— imoné ,Television Francaise 1 SA“: vieno i§ Pranciizijos pagrindiniy nemokamos ir mokamos televizijos tinkly kont-
roliuojancioji jmoné, uZsiimanti jvairia su audiovizualiniu sektoriumi susijusia verslo veikla,

— jmoné ,Mediaset SpA“: vieno i§ Italijos ir Ispanijos pagrindiniy nemokamos ir mokamos televizijos tinkly kontro-
liuojancioji jmon¢, uZsiimanti jvairia su audiovizualiniu sektoriumi susijusia verslo veikla,

— imoné ,Channel Four Television Corporation®: vieno i3 Jungtinés Karalystés pagrindiniy televizijos tinkly kontroliuo-
jan¢ioji jmoné, teikianti visuomeninio transliuotojo paslaugas, priklausanti valstybei ir komerciskai finansuojama,

(") OLL 24,2004 1 29, p. 1 (Susijungimy reglamentas).
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— jmoné ,European Broadcaster Exchange (EBX) Limited*: jmoné, uZsiimanti tarptautine vaizdo reklamos, rodomos
pries rodant skaitmeninés Ziniasklaidos priemonémis (tokiomis kaip interneto svetainés ir i$maniyjy telefony ar
iSmaniyjy televizoriy programélés) teikiamg vaizdo turinj, jo rodymo metu ir jj parodZius, rinkodara ir pardavimu.

3. Preliminariai i§nagrinéjusi pranesima Komisija mano, kad sandoriui, apie kurj pranesta, galéty biti taikomas Susi-
jungimy reglamentas. Komisijai paliekama teisé dél $io klausimo priimti galutinj sprendima.

Pagal Komisijos prane$img dél supaprastintos tam tikry koncentracijy nagrinéjimo pagal Tarybos reglamenta (EB)
Nr. 139/2004 procedaros (') reikéty pazyméti, kad $ig byla numatoma nagrinéti pranesime nurodyta tvarka.

4. Komisija kviecia suinteresuotas treCigsias Salis teikti pastabas dél pasitilyto veiksmo.

Pastabos Komisijai turi biiti pateiktos per 10 dieny nuo $io pranesimo paskelbimo. Visoje korespondencijoje turéty biti
pateikiama $i nuoroda:

M.8714 - P7S1 | TF1 | Mediaset | Channel 4 Group | EBX
Pastabas Komisijai galima siysti e. pastu, faksu arba pastu. Kontaktiniai duomenys:

E. pastas COMP-MERGER-REGISTRY®ec.europa.eu
Faksas +32 22964301
Pasto adresas

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() OLC 366,2013 12 14,p. 5.
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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISTJA

Paraiskos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél
Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2018/C 53/06)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé¢ pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 11512012 51 straipsni ().

3.2.

3.3.

3.4.

BENDRASIS DOKUMENTAS
~ATKINAPA IPION“ (AGKINARA IRION)
ES Nr. PGI-GR-02293-24.2.2017
SKVN ( ) SGN (X))
Pavadinimas
LAykwvapa Ipiev (Agkinara Irion)
Valstybé naré arba trecioji Salis
Graikija

Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas

. Produkto riisis

1.6 klasé. Vaisiai, darzovés ir griidai, $viezi arba perdirbti

Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

Saugoma geografiné nuoroda ,Aykwvapa Ipiev* (Agkinara Irion) vartojama astriniy Seimos Cynara scolymus L. rsies
vietinés ,Ilpaown tou Apyouc” (,Prasini tou Argous®, t. y. Zaliyjy Argo artiSoky) arba ,Apyitkn® (,Argitiki®,
t. y. ,Argo artiSoky”) veislés artiSoky galvoms apibadinti.

Svieziy ,Aykwapa Iplov* savybés, kurios juos isskiria i§ kity artiSoky, yra $ios:

— galvos kompaktiskos ir cilindro formos, joms badinga kiaurymé virsuje,

— maziausias galvos aukstis yra 10 cm, o maZiausias diametras — 8 cm,

— iSoriniai prieziedziai Zali, apacioje mésingi, o gale suapvaléje, baigiasi iSsiSakojimu, be spygliy arba kartais su
mazu spygliu,

— $viesiai Zalia vidiniy prieziedziy spalva laipsniskai pereina i geltong, o prieziedziy viduryje esanti violetiné
spalva piikeliuose tampa $viesiai geltona,

— cilindro formos kietas < 40 cm ilgio ir 1-4 cm skersmens tglis,

— galvos yra minkstos, o prieziedziy ir disko formos vainikélio vamzdelio apacia yra mésinga ir skani, ypa¢ sal-
o, i 2 vartoti Sviesias,
daus skonio, jas galima vartoti §viezias

Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)
Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visi , Aykivapa Ipiov* gamybos etapai turi vykti nustatytoje geografinéje vietovéje.

() OLL 343,201212 14,p. 1.
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3.5. Specialios produkto, kurio pavadinimas nurodytas, pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo etiketémis taisyklés

4.  Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Nustatyta geografiné vietové, kurioje auginami ,Aykwapa Ipiov, yra trikampio, kurio viena krastiné iSeina j jira,
o dvi kitas riboja kalny masyvy pakras¢iai, formos. Ja sudaro Karnezaikos (KapveCaika) ir Irijos (Ipwa) vietos bend-
ruomeneés bei Kantijos (Kavua) gyvenvieté, priklausancios Nafplijo (Navmhio) savivaldybés administracinei apskri¢iai.

Cia plyti dvi — Irjjos ir Kantijos — lygumos, apimancios atitinkamai 1000 hektary ir 250 hektary plotg. Jos yra
Argolidés (Apyolida) paregionio pietrytinéje dalyje, jas skiria nelabai aukstas Likalonos (Aukahva) kalkinis tarpek-
lis. Sios geografinés vietovés natiiralios ribos yra Arachnajono (Apayvaiov) kalno pakrastys siaurinéje ir Siaurés ryty
dalyje, Didimono (AwdUpwv) kalnas pietinéje ir pietrytinéje dalyje bei Argolidés jlanka vakaruose.

Abi lygumos issidésciusios pietvakariy kryptimi, jas kerta atitinkamai Karnezaikos arba Dipotamo (Amotapog) upé
ir Kantijos upé. Upés teka i3 ryty i vakarus ir jteka j jirg.

5. Rysys su geografine vietove
Gamtiniai veiksniai

Dél nustatytos geografinés vietovés dirvozemio pamatinés uolienos ir ypatingo mikroklimato galima uZauginti
anksti sunokstantj i§skirtinés kokybés produkta.

Dirvozemius suformavo lygumas skalaujan¢iy vandens sroviy sgnasos. Visy tipy dirvoZemiai priklauso didelei
,Entisols* tipo dirvoZemiy (neseniai susiformavusiy dirvoZemiy be tipiniy horizonty) kategorijai. Jie daugiausia
biina smélio, molio ir dumblo bei molio ir dumblo tipo.

Jie labai derlingi 50-150 cm gylyje, o tai skatina gily artisoky jsiSaknijima. Sie dirvozemiai jauni, vidutinés sanda-
ros, tinkamai natfiraliai drenuojami dél smélio ir Zvyro sluoksnio. Tai yra gausiai magnio turintys dirvoZemiai,
kuriuose yra kalcio. Magnio perteklius abiejy lygumy pamatinéje uolienoje leidzia islaikyti $iy pajirio dirvozemiy
struktiirg, nes jis konkuruoja su dirvozemyje esanciu natriu, todél auginti ,Aykwapa Ipiov* galima ir labai druskin-
guose regionuose. Jy nuolydis yra nuo 0 iki 3 %.

Klimatas yra Vidurzemio tipo, sausas, jam biidingos labai $velnios Ziemos.

Palankias klimato sglygas sudaro tai, kad vietové yra netoli Argolidés jlankos, kuri susvelnina ekstremalias tempera-
tiras. Vasara auk$¢iausios temperatfiros yra maZzesnés, o Ziema maziausios temperatiiros yra aukstesnés. Vidutiné
metiné temperatiira regione siekia 18,5 °C, maziausias vidurkis yra 10,2 °C, didZiausias — 28,2 °C. D¢l regiono geo-
morfologiniy ypatumy 3alnos retos. Auginimo zong nuo 3alto Siaurés oro sroviy Ziema saugo supantys kalny
masyvai, o daZniausiai regione vyrauja piety véjai, tokie kaip juros brizas.

Regionas iSsidéstes pietvakariy kryptimi, metiné Saulés spinduliuoté siekia apie 337,0 caljcm?, vidutinis metinis
saulés §viesos laikotarpis yra 2 500 valandy.

Bendras krituliy lygis yra apie 400 mm per metus, dazni sausros laikotarpiai biina vasara ir rudenj.

Sios salygos labai skatina ankstyvg produkto sunokima. Tai uztikrina, kad produktas sékmingai augs ir duos kuo
didesnj derliy Ziemos ménesiais.
Zmogiskieji veiksniai

Zmogaus veikla yra ypac svarbi siekiant uzauginti anksti sunokstantj produkta. Augintojai yra i§vyste tokias augi-
nimo technikas kaip kruopstus motininiy augaly atrinkimas kuriant naujas plantacijas, konkretiis sodinimo interva-
lai, drékinimo trukmé ir naudojimas bei augliy retinimas, kad ,Ayxwvapa Ipiev* sunokty dar anksciau.

Produkto ypatumai

LAykvapa Ipiov* ypatumai priklauso nuo jo gero vardo, kurj salygoja itin ankstyvas produkto sunokimas ir isskirti-
nis saldus skonis.
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Todél nuémus pirmajj derliy rinkoje biina tik $iy artiSoky. Be to, produkto sklaidg skatina tai, kad Ziemos ménesiais
jis rinkai tiekiamas dideliais kiekiais.

Svelnus klimatas ir labai ilgas saulés $viesos laikotarpis dél geografinio i$sidéstymo ir lygumy padéties pietvakariy
kryptimi skatina ankstyva derliy. Kadangi vasaros ménesiais krituliy nebtina, auginimo pradzig galima kontroliuoti
drékinimu, todél augimas prasideda rudenj. Vidutiniskai $altos Ziemos dél to, kad vietové yra arti jiiros ir joje
nebiina 3alto oro sroviy sglygojamy Salny, taip pat dél lygumas sauganciy neauksty aplinkiniy kalny sudaro idealias
salygas auginti ,Aykwvapa Ipiev* ir uZtikrina kuo didesnj derliy Ziemos ménesiais.

LAykvapa Ipiov taip pat issiskiria puikiu skoniu ir tuo, kad jie ypac saldiis. Sios juslinés savybés susiformuoja dél
angliavandeniy sudéties ir kaupimosi, kai prasideda diferenciacija ir augalai ima vesti vaisius rudens pradzioje esant
gausiai Saulés spinduliuotei.

Angliavandeniy kaupimosi procesg sustiprina lygumy, kuriose auginama §i kultiira, pietvakariy kryptis: dél jos
augalai patiria labai didelj saulés spinduliuotés poveikj.

Jos dabartines savybes pagerina Zmogaus darbas, toks kaip kruopsti kserofity atranka, kuria siekiama i$saugoti vie-
ting veisle, i§ kurios kilo ,Aykwapa Ipiev.

Technika, taikoma siekiant uztikrinti ankstyva produkto sunokimg, yra vietiniy gamintojy mety metus trukusio
stebéjimo ir didelio kruopstumo praktikos, kuri biidavo perduodama i$ kartos i karta, rezultatas, siekiant uzauginti
kokybiska produkta, kuris rinkai teikiamas rudens pradzioje ir kuris be konkurencijos i$laiko vartotojy susidomé-
jima iki Ziemos pabaigos bei patenkina beveik visg vartotojy paklausa vidaus rinkoje.

Trumpai tariant, regiono geomorfologiniai ypatumai, vietos dirvozemio ir klimato sglygos bei tradicinio auginimo
bido i$saugojimas yra aspektai, kuriais uztikrinamas ,Aykwapa Ipiov* ankstyvas sunokimas, saldumas, skonis ir
kitos kokybinés savybés, jam suteikian¢ios gerg varda ir pridéting verte.

~Aykwvapa Ipiov ankstyvas sunokimas minimas Zurnalo ,®poutovéa“ (Froutonea) 2013 m. vasario mén. 169 nume-
ryje, kuriame pateiktas Zaliyjy Argo artiSoky veislés (Argitiki) aprasymas: ,... Tai yra Argolidés regione, taip pat
kitose Pelaponeso dalyse ir Kretoje labiausiai paplitusi veislé. Tai anksti sunokstanti labai derlinga veislé, vedanti
graizus nuo lapkri¢io ménesio (Irijoje — nuo spalio pabaigos)...”

Nuorodos i ,Aykwapa Ipiov¢ kokybines savybes yra itin daznos Ziniasklaidos straipsniuose.

Bitent Argolidés ,Ta Nea“ (,Ta Nea®) dienras¢io 2002 m. geguzés 20 d. numeryje buvo raoma: ... Nagrinédamas
maistines ir gydomasias savybes, Christas Olimpijas (Xprjotog OAUpmioc) i§ Atény agronomijos universiteto pabrézé,
kad valgomoje Irijos artiSoky graizy dalyje gausu baltymy, angliavandeniy, vitamino C, drusky ir celiuliozés...”

Kita nuoroda buvo paskelbta dienras¢io ,IToArtiotikd g Apyohidag (,Argolidés kulttira®) 2010 m. kovo 17 d.
numeryje: ,... Sio renginio metu profesionaliis Turkijos ir Kipro viréjai, tarptautinés Vidurzemio jiiros (taip pat
Graikijos) virtuviy asociacijos nariai, naudodamiesi savo talentu ir patirtimi, parodys Irjjos artiSoko — unikalaus ir
gardaus produkto — gastronomines galimybes...“

Produkto geras vardas yra glaudZiai susijes su ekonominiu, socialiniu ir kult@riniu Irijos regiono gyvenimu.

Ji liudija kasmetinés Sventés, renginiai ir jvairis susitikimai, skirti produktui vieSinti, gastronominiai konkursai,
paminéjimai popierinés ir elektroninése Ziniasklaidos leidiniuose, radijuje ir televizijoje, knygose, Zurnaluose ir kuli-
narinése laidose, specializuotuose Zemés tikio Zurnaluose ir vietiniy restorany valgiaras¢iuose.

2002 m. geguzés mén. Graikijoje pirma kartg jvyko su ,Aykwapa Ipiov‘ auginimu ir jo ateities perspektyvomis
susijes renginys, kuriame dalyvavo Zinomy Italijos ir Graikijos mokslininky.

2007 m. Irijoje apsilanké tarptautinés asociacijos ,Artisoky miestas* nariai. Si asociacija jsikiirusi Ladispolyje, Itali-
joje ir siekia skatinti artiSoky auginimg ir prekyba. Sio apsilankymo tikslas buvo jsteigti keitimosi informacija apie
produktg centra ir uZmegzti draugiskus rysius tarp artiSokus auginanciy Saliy, taip skatinant turizma.
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2010 m. geguzés mén. Irijoje surengtas pirmasis gastronominis festivalis, kurio metu Ryty VidurZemio jiros viréjai
(tarptautinés VidurZemio jiiros virtuviy asociacijos nariai), demonstruodami savo talentg ir patirtj, ruo$é valgius su
LAykwapa Ipiov© artiSokais, siekdami iSryskinti ypatingg ir puiky $io vietinio produkto skoni.

Produkto geras vardas nuolat pabréziamas popieringje ir elektroninéje spaudoje. Neretai galima aptikti reportazy
placiai zinomuose kulinariniuose Zurnaluose ar kulinarinése didziyjy televizijos kanaly laidose. Zymusis viréjas Eli-
jas Mamalakis (HMag Mapahakne) interneto spaudai skirtame recepte raso: ,... Irijos artiSokai yra placiai Zinomi.
leskokite jy liaudies turguose. Jie nepaprastai gardiis.” Be to, Zemés tikio ir prekybos Zurnaluose nuolat skelbiamos
produkto prekybos ataskaitos, kainy poky¢iai ir naujos ateities perspektyvos.

LAykvapa Ipiov‘ yra placiai Zinomas vietinés ir tradicinés gastronomijos atributas, kaip jrodo gausiis receptai
2013 m. ileistoje Nikés Tsekuros (Nikn ToekoUpa) knygoje ,Aykvapa, o Inoavpoc e yne twv Ipiev* (,ArtiSokas —
Irijos Zemés lobis“). Regiono restoranai lankytojams taip pat sitilo jvairiy artiSoky patiekaly — tai sustiprina vietinj
turisty mégstamo produkto pobadi.

LAykvapa Ipiov* svarbg regione atspindi Kantijos-Irjjos profesinés ir turizmo asociacijos logotipas, kuriame
vaizduojamas artiSokas, o oficialus Irijos tkininky federacijos spaudas yra stilizuota artioko, panaSaus j tuos,
kuriuos jie augina, galva.

Liaudies i$mintyje $io vietinio produkto puikus ir saldus skonis giriamas patarle ,Irijos artiSokas ragina iSgerti®,
o0 zinoma tapytoje Diana Antonakatou (Ntdva Avtovakdtou) 2000 m. viename i§ savo kiriniy pavaizdavo sunky
vietos darbininky trifisa pabrézdama, kad jie ,....pomidorus i§mainé j visame regione skaniausius artiSokus...”

Istoriniai veiksniai

Nuo XIX a. antrosios pusés randama nuorody j Argolidés regione auginamo produkto, kuris eksportuojamas
i Stambula, Egipta ir Izmyra, gera varda ir didele komercing verte. Jis priskiriamas tai padiai kategorijai kaip ir kiti
vertingi ir didele paklausg turintys istekliai (,Tafidia ava v ENada“ (Kelionés j Graikija“), G. P. Paraskevopulas
(Mapaokevdnoulog T. I1.), 1869 m.).

ArtiSokai pirmg kartg imti sistemingai auginti Irjjos ir Kantijos regione po II pasaulinio karo, 1946-1947 m.

1969 m. artiSoky auginimas oficialiai paminétas Irjjos bendruomenéje, kurig sudaro 800 hektary, t. y. 2/3 abiejy
lygumy ploto.

Vélesniais metais artiSoky kultiiros augintojy specializacijos lygis vis didéjo. Kadangi toje vietovéje artiSoky augini-
mas yra labai pabréziamas, jos ekonomika ir vietos bendruomené yra labai susijusios.

Irijos ir artiSoky rySys itin sustipréjo nuo 1980 iki 2000 m., kai regione ilgai vyravo sausra, labai sumaZzéjo van-
dens iStekliy ir suprastéjo dirvoZemio kokybé. Auginami artiSokai atspartis druskoms ir gerai prisitaiko prie ypa-
tingy regiono salygy, todél gyventojams tai uztikrina gera pelng, nes vietovéje auginti kitokiy darZzoviy ar vaisiy
praktiskai nejmanoma.

Siuo metu ,Aykwépa Ipiov* patenkina didZigja dalj nacionalinés rinkos poreikiy, o tai patvirtina io produkto gerg
varda.

Nuoroda j paskelbtg specifikacija

(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

http:/[www.minagric.gr/images/stories/docs[agrotis/POP-PGE prod-agkinara-irion-pge.pdf.


http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/prod-agkinara-irion-pge.pdf
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Paraiskos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél
Zemeés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies b punktg

(2018/C 53/07)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé¢ pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 () 51 straipsni.

GARANTUOTO TRADICINIO GAMINIO SPECIFIKACIJA
»KIEEBASA KRAKOWSKA SUCHA STAROPOLSKA“
ES Nr. TSG-PL-02145-2016 6 14
1. Registruojamas (-i) pavadinimas (-ai)

,Kielbasa krakowska sucha staropolska“

2. Produkto riiSis

1.2 klasé. Mésos produktai (virti, sidyti, rikyti ir kt.)

3. Registravimo pagrindas
3.1. Produktas

— [X kurio gamybos ar perdirbimo metodas arba sudétis atitinka to produkto ar maisto produkto gaminimo
tradicijas,

— [ gaminamas i§ tradiciskai naudojamy Zzaliavy ar sudedamyjy daliy.

,Kietbasa krakowska sucha staropolska“ yra tradicinis produktas, gaminamas taikant tradicinj gamybos metoda. Sio
produkto gamybos metodas susijes su Krokuvos tradicija gaminti stambiai smulkintos mésos desras, aprasyta dar
1926 m. lenky autoriaus Andrzejaus Rozyckio leidinyje ,Krakowskie wyroby wedliniarskie — praktyczne wskazowki
o wyrobie wedlin“ (,Mésos gaminiai Krokuvoje. Praktiniai patarimai, kaip ruo$ti mésos gaminius“). Dél puikios
kokybés ir savybiy Sios rusies desry gamybos metodas i3plito ir j kitus regionus. Gamybos metodo pagrinda sudaro
tradiciniai procesai: sidymas, laikymas prie§ gaminant, rikymas ir vytinimas. Gaminant §j produkta itin svarbus
laikymo prie§ gaminant procesas, trunkantis dvi-tris valandas: jo metu vyksta sudétingi fiziniai ir cheminiai proce-
sai, dél kuriy produktas jgauna i$skirtinj skonj ir kvapa.

3.2. Pavadinimas

— [ tradiciskai vartojamas konkre¢iam produktui pavadinti,

— [ perteikia produkto tradicinj ar specifinj pobiidj.

Pavadinimas ,Kietbasa krakowska sucha staropolska“ vartojamas nurodant konkrety produkts, pagamintg taikant
tradicinj gamybos metods, — stambiai smulkintos mésos Krokuvos desras. ,Kielbasa krakowska“ tapo bendriniu
pavadinimu. Tadiau ant registruoty produkty nurodomas terminas ,staropolska“ susijes su gamybos metodu, o ne
su geografine vietove. Remiantis etimologijos Zodynu, Zodis ,staropolski“ reiskia tai, kas susij¢ su senosios Lenkijos
istorijos laikotarpiu.

4. ApraSymas

4.1. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas, jskaitant pagrindines fizines, chemines, mikrobiologines ar
organoleptines savybes, kuriomis grindziamas to produkto specifinis pobiidis (Sio reglamento 7 straipsnio 2 dalis)

,Kielbasa krakowska sucha staropolska“ yra vytinta stambiai smulkintos mésos desra. Sis produktas yra apie
300 mm ilgio jprastos cilindro formos desra arba j atskiras dalis padalinta deSra su natiraliu arba baltyminiu
50-70 mm skersmens apvalkalu, produktas yra tolygiai susirauksléjes, iSoréje — rikytiems produktams baidingos
tamsiai rudos spalvos. Desros pavirsius blizgus, lietiant juntama, kad jis Siek tiek susirauksléjes ir sausas. Produkto
galai suriSami arba susegami.

() OLL 343,201212 14,p. 1.
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Prapjovus desrg aiSkiai matyti didesni mésos gabaléliai ir maZesni Sviesesni riebaly gabaléliai, apsupti jdaro. Didelius
rausvus arba tamsiai roZinius liesos kiaulienos gabalélius supa Siek tiek $viesesni kity klasiy mésos gabaléliai. Visos
mésos sudedamosios dalys tvirtai sukibusios, todél produkty galima lengvai pjaustyti griezinéliais.

Sviesoje ploni griezinéliai atrodo truputj skaidriis, tai lemia savitg, vitrazg primenantj vaizda.

Lieciant juntamas lygus, sausas ir tolygiai susirauksléjes desros pavirius.

,Kielbasa krakowska sucha staropolska“ i$siskiria stidytos, riikytos arba virtos mésos skoniu su ryskiu pipiry prie-
skoniu ir $velniu Cesnako bei muskato poskoniu.

Produkto kvapas — jprastas stipriai rikytos desros kvapas su labai $velniu ¢esnako aromatu. ,Kielbasa krakowska
sucha staropolska“ yra ilgai tinkama vartoti, riikyta, virta ir vytinta desra, gaminama pagal tradicinius receptus ir tik
i§ auksciausios kokybés mésos. Produktas daugiausiai gaminamas i§ liesos kiaulienos. Dideli kiaulienos gabaléliai
papildomi idaru, | kurj dedamas tik natiraliy prieskoniy miinys. Visi prieskoniai, rinktinés mésos kokybé, laikymo
prie$ gaminant ir riikymo procesas ir galutinis vytinimo procesas sudaro salygas pagaminti puiky i$skirtinio skonio
produktg.

4.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, gamybos metodo, kurio privalo laikytis gamintojai, jskaitant, jei tinka,
naudojamy Zaliavy ar sudedamuyjy daliy 1iisj bei savybes, ir paruosimo metodo aprasymas (Sio reglamento 7 straipsnio 2 dalis)

Sudedamosios dalys

Zalia mésa (kilogramais 100 kg viso mésos svorio):

I klasés kiauliena — 70 kg,

IIA klasés kiauliena — 10 kg,

III klasés kiauliena — 10 kg.

Galima naudoti iki 10 kg riebaly (kiety riebaly).

10 kg I klasés kiaulienos galima pakeisti iki 10 kg II klasés jautienos.

Kiaulienos klasifikavimas

[ klasé — liesa mésa, be sausgysliy,
IIA klasé — vidutini$kai riebi mésa, be sausgysliy,
III klasé — liesa arba vidutiniskai liesa mésa, su sausgyslémis.
Riebalai
a) iSoriniai
I klasé — be riebaly,
ITA klasé — iki 8 mm storio sluoksnis,
III klasé — ribotas kiekis, 9-11 mm,
b) tarpraumeniniai
[ klasé — iki 2 mm storio sluoksnis,
ITA klasé — iki 10 mm storio sluoksnis,
III klasé — ribotas kiekis, iki 15 mm,
¢) tarpaudininiai

leidziami visy klasiy mésoje.
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Riebaly kiekio analizé

[ klasé — iki 15 %,

IA klasé — iki 30 %,

11 klasé — iki 25 %

Visy klasiy riebaly spalva: balta, su rausvais arba kreminiais atspalviais.

Sausgyslés
[ klasé — be sausgysliy,

IIA klasé — ribotas sausgysliy kiekis, iki 10 %,
III klasé — neribotas kiekis.

Meésos hiperemija visose klasése: draudziama.
Limfmazgiai visose klasése: draudZiami.

Jautienos klasifikavimas:

II klasé — mésa su sausgyslémis, maZiausias iSoriniy riebaly sluoksnis — iki 2 mm, o tarpraumeniniy riebaly sluoks-

nis — iki 2 mm.

Riebalai

a) iSoriniai — iki 2 mm storio sluoksnis,

b) tarpraumeniniai — iki 2 mm storio sluoksnis,

¢) tarpaudininiai — leidZiama iki 2 mm.

Riebaly kiekio analizé: 16 %

Riebaly spalva: Nuo $viesios kreminés iki ryskiai geltonos.
Sausgyslés: Néra story sausgysliy.

Hiperemija ir limfmazgiai: draudziami.

At3aldytos mésos spalva: nuo rausvos iki tamsiai raudonos.
Pagrindiné Zaliava yra liesa, kokybiska kiauliena ir (arba) jautiena.
Kiauliena turi atitikti $iuos kokybés parametrus:

— vandens laikymo geba: 2-5 %;

— pH verté (5,5-5,9 — matuojama praéjus 24 val. po atsaldymo);

— neleidZiama naudoti Zalios kiaulienos, gautos i§ kiauliy su aiskiais miopatijos pozymiais (PSE (blyski, minksta,

vandeninga mésa), DFD (tamsi, kieta, sausa mésa), fiziologiniy procesy arba suzeidimy poZymiai ir t. t.);

— neleidZiama naudoti parsavedziy ir kuiliy mésos;

— neleidZiama naudoti mésos, gautos i§ gyvuliy, pasizyminciy reikalavimy neatitinkanciomis savybémis, visy
pirma serganciy kiauliy streso sindromu (PSS), kurj gyviinuose ir produktuose galima nustatyti objektyviai ir po

skerdimo;

— meésai negalima taikyti jokiy kity konservavimo procesy, i§skyrus at3aldyma, ir jos negalima uzsaldyti;

— ataldymas reiskia, kad $vieZia mésa laikoma ir transportuojama —10 °C — +7 °C aplinkos temperatiiroje;

— produktui gaminti naudojama mésa negali biiti gaunama i§ kiauliy, paskersty prie§ maziau kaip 48 valandas

arba prie§ daugiau kaip 144 valandas.
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Priedai (kilogramais 100 kg viso produkto svorio)

Natdiraldis juodieji pipirai — 0,05-0,10

Natiraliis baltieji pipirai — 0,15-0,20

Muskatas — 0,05-0,10

Sviezias cesnakas — 0,30-0,40

Cukrus — 0,15-0,20

Stidymo misinj sudaro ne maziau kaip 98,5 % druskos ir 0,5-1,5 % nitraty (Ill) — apytiksliai 1,5 kg.
Zaliavy paruosimas ir gamybos procesas

— pradinis visy mésos sudedamyjy daliy pjaustymas, uZtikrinant, kad mésos gabaléliai baty vienodo dydzio (iki
5 cm skersmens);

— sausas mésos siidymas 24—72 valandas ir riebaly sidymas 24-72 valandas;

— mechaninis apdorojimas: IIA klasés mésa smulkinama iki mazdaug 8-10 mm dydzio gabaléliy naudojant més-
malg, III klasés mésa smulkinama iki mazdaug 3-4 mm dydzio gabaléliy naudojant mésmalg ir (arba) yra suma-
lama su 2 kg ledo arba iki 5 % vandens;

— pusiau uzSaldyti kiaulienos riebalai smulkinami iki mazdaug 8 mm dydzio gabaléliy naudojant mésmalg (arba
pjaustomi ranka j mazus mazdaug 5-8 mm dydzio gabalélius);

— visos mésos sudedamosios dalys ir pagardai kruop3¢iai sumaiSomi;
— miinys dedamas j apvalkalus (nattiralius arba baltyminius apvalkalus);
— produktas palickamas ne aukstesnéje kaip 30 °C temperatiiroje dvi-tris valandas;

— pavirSiaus dZiovinimas ir paskesnis rikymas, naudojant alksnio, buko, vaismedziy medieng arba $iy rsiy
medienos derinj, pasterizavimas ir kepimas, kol desry viduje pasiekiama ne Zemesné kaip 72 °C temperatira.
Draudziama naudoti kvapigsias rilkymo medziagas;

— vytinama tol, kol gaunamas norimas produktas (ne daugiau kaip 70 %). Vytinimo trukmé priklauso nuo pro-
dukto masés ir vyraujanciy iSorés salygy,

— kad laikant produktg nesusidaryty baltas sluoksnis, jj galima istepti rapsy arba saulégrazy aliejumi. Sis gamybos
proceso etapas neprivalomas. Gamintojai gali savo nuozifira iStepti desros pavirsiy Siuo aliejumi, kad neprasi-
déty baltymy koaguliacija, dél kurios susidaro baltas sluoksnis. Sis sluoksnis susidaro savaime, kai laikant pro-
duktg vyksta paviriaus baltymy koaguliacija, — taip yra dél to, kad produkte yra didelis baltymy kiekis (konden-
sacija). Aliejumi produktas iStepamas tam, kad atrodyty estetiskesnis. Jis neturi jtakos produkto kokybei arba
specifinéms savybéms.

4.3. Pagrindiniy produkto tradicinj pobiidj lemianciy elementy aprasymas (Sio reglamento 7 straipsnio 2 dalis)

Meésos perdirbimo tradicija Lenkijoje siekia ankstyvuosius viduramzius. Dél $alto ir drégno Lenkijos klimato pradéti
taikyti jvairis konservavimo metodai, t. y. sidymas, marinavimas, rikymas, plikymas ir vytinimas. Visi $ie metodai
buvo derinami gaminant jvairiy riiiy produktus. Dvary sodybose ir valstie¢iy Gikiuose gyvuliy skerdimas buvo Sei-
mos veikla, gyvuliai buvo skerdZiami ruo$iant maisto atsargas Ziemai ir intensyviems lauko darbams, taip pat ruo-
Siantis politiniams ir Seimos jvykiams, pvz., karams, kelionéms, giminiy susibirimams ir ekspedicijoms. Bégant
laikui dél mésos pertekliaus atsirado poreikis apdoroti visas paskerdus gyvuli gautas mésos sudedamgsias dalis — i3
pradziy namuose, véliau cechuose, o $iuo metu daugiausiai gamyklose. ,Kielbasa krakowska sucha staropolska“
receptas ir iSskirtinis skonis siejamas su rinktinés mésos sudedamyjy daliy apdorojimo ir jvairiy prieskoniy naudo-
jimo tradicija.
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,Kietbasa krakowska sucha staropolska“ savybes lemia tradicinis gamybos metodas ir gamyba pagal nuo seno
Zinoma receptg, visy pirma naudojant aukstos kokybés mésa, ja stidant ir ilgai laikant. Produkto i$skirtinumui jta-
kos turi ir rikymo procesas.

Tradicinés ,Kietbasa krakowska sucha staropolska“ savybés atskleidZziamos naudojant tipines sudedamasias dalis ir
islaikant proporcijas. Desrai gaminti naudojama aukstos kokybés kiauliena (ne maziau kaip apie 70 % sudedamuyjy
daliy sudaro I klasés mésa). Stambiai smulkinti gabaléliai pabrézia aukstesne Zaliavos kokybe. Tai atsispindi pro-
dukto skonyje ir i§vaizdoje. Cesnakas j recepta jtrauktas siekiant ne tik pagerinti produkto skonj, bet ir pailginti jo
laikymo trukme.

Sios riisies desros (,kietbasa krakowska suszona oraz wedzona®“ — vytinta ir ritkyta ,kietbasa krakowska“) sudedamo-
sios dalys ir jos gamybos receptai, be kity leidiniy, paskelbti ir 1985 m. bei 1987 m. leidiniuose ,Domowe wyroby
miegsne” (,Naminiai mésos gaminiai“, Tadeusz Klossowski) ir ,Domowe przetwory z migsa“ (,Naminiai mésos patie-
kalai“, Wladystaw Poszepczyniski). Sausojo siidymo procesas apsaugo produkto spalvg, suteikia mésai savita skonj
bei kvapg ir pailgina produkto laikymo trukme.

lgas laikymo procesas padeda uZtikrinti, kad pries riikkant visos desros spalva ir kvapas bty tolygis, — nuo to
priklauso savitas galutinio produkto skonis ir i§vaizda.

,Kielbasa krakowska sucha staropolska“ riikymo procesas labai svarbus produkto skoniui. Ant strypy pakabintos
desros rikomos kylant kars¢iui ir dimams, kurie susidaro deginant medieng (ugnimi ir dimais).

Atsizvelgiant j technologing pazanga, desroms riikyti taip pat galima naudoti dimy generatorius. Taikant §j procesa
karstiems diimams i$gauti naudojama ty paciy rasiy mediena. Taip pat galima naudoti kitas medienos formas, pvz.,
medzio droZles.

Nepriklausomai nuo rikymo metodo, pasirinkus tinkamas medienos rasis uztikrinama, kad ,Kielbasa krakowska
sucha staropolska“ pasizyméty virtai riikkytai mésai bidingu skoniu ir kvapu, nebiity karti, o jos spalva biity tamsiai
ruda.

Visi Sie procesai aprasyti 1926 m. ileistame lenky autoriaus Andrzejaus Rézyckio leidinyje ,Krakowskie wyroby
wedliniarskie — praktyczne wskazéwki o wyrobie wedlin“ (,Mésos gaminiai Krokuvoje. Praktiniai patarimai, kaip
ruo$ti mésos gaminius®).

,Kietbasa krakowska sucha staropolska“ gamybos metodas ir receptas taip pat patvirtinti 1959 m. paskelbtuose
Lenkijos standartuose ir 1964 m. mésos pramonés centrinés organizacijos paskelbtose vidaus taisyklése, kurios
buvo sudarytos remiantis taisyklémis ir receptais, naudotais dar prie§ Antrajj pasaulinj kara.
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