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KOMISIJOS IGYVENDINIMO REGLAMENTAS (ES) 2024/2017
2024 m. liepos 25 d.

kurivo j saugomy kilmés vietos nuorody ir saugomy geografiniy nuorody registra jtraukiamas
pavadinimas (,,Kaokafali Iivdov | Kashkavali Pindou | KaokafdaA [ivdou | Kashkaval Pindou“ (SGN))

EUROPOS KOMISIJA,
atsizvelgdama i Sutartj dél Europos Sgjungos veikimo,

atsizvelgdama | Europos Parlamento ir Tarybos reglamentg (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés tkio ir maisto produkty kokybés
sistemy ('), ypac j jo 52 straipsnio 3 dalies b punktg,

kadangi:

(1)  pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 (3, kuriuo panaikintas Reglamentas (ES)
Nr. 1151/2012, 90 straipsnio 1 ir 2 dalis, Reglamentas (ES) Nr. 1151/2012 toliau taikomas Zemés @ikio ir maisto
produkty geografiniy nuorody registravimo paraiskoms, kurias Komisija gavo ir kurios Europos Sgjungos oficialiajame
leidinyje paskelbtos anks¢iau nei 2024 m. geguzés 13 d.;

(2)  pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 50 straipsnio 2 dalies a punktg, Graikijos paraiska jregistruoti pavadinimg
,Kaokapah ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafa\ ivou | Kashkaval Pindou® kaip saugoma geografing nuoroda
(SGN) paskelbta Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje (*);

(3) 2023 m. liepos 7 d. Komisija gavo Vokietijos pranesimg apie prieStaravimg ir susijusj pagrista priestaravimo
pareiskima. 2023 m. liepos 17 d. Komisija prane$ima apie prieStaravimg persiunté Graikijai. 2023 m. rugpjucio 8 d.
Vokietija patvirtino, kad pagristas prietaravimo pareiskimas yra i§samus ir kad ji nenori pateikti jokios papildomos
informacijos;

(4)  Komisija iSnagrinéjo Vokietijos pateikta pagrista priestaravimo pareiskimg ir nustaté, kad jis yra priimtinas;

(5)  priestaravima pateikusi Salis teigé, kad ,Kashkaval“ yra daugelyje valstybiy nariy ir tre¢iosiose valstybése gaminamas
ir parduodamas siiris, jtrauktas j muity tarify nomenklatiirg ir bendrajj muity tarifa kaip bendrinis pavadinimas.
Todél priestaravimg pateikusi Salis teigé, kad jei pavadinimai ,Kaokaféht Iivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafeh
[Tlivdou | Kashkaval Pindou“ bty registruojami kaip saugoma geografiné nuoroda, tai reiksty, kad kity Saliy
gamintojams nebebity leidZziama naudoti pavadinimo ,Kashkaval“. Tai tiesiogiai paZeisty jy teises ir sukelty jiems
dideliy ekonominiy sunkumy.

Be to, prieStaravima pateikusi 3alis teigé, kad saugoma geografiné nuoroda galimai neatitinka Reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 5 straipsnio 2 dalies ir 7 straipsnio 1 dalies reikalavimuy;

(6) 2023 m. rugséjo 22 d. rastu Komisija paragino suinteresuotasias Salis pradéti atitinkamas konsultacijas, kad,
laikydamosi savo vidaus tvarkos, jos pasiekty susitarima;

() OLL 343,2012 12 14, p. 1, ELL http://data.europa.euelijreg/2012/1151/oj.

() 2024 m. balandzio 11 d.Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 20241143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés ikio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemés tkio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies kei¢iami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES)
Nr. 1151/2012, (OL L, 2024/1143, 2024 4 23, ELL http://data.europa.eu/eli/reg/2024[1143/oj).

() OLC175,2023517,p.23.
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(7)  po konsultacijy Graikija ir Vokietija pasieké susitarimg. Apie ji Komisijai pranesta 2024 m. sausio 17 d. rastu, o
2024 m. geguZés 15 d. jis papildytas i§ dalies pakeistu bendruoju dokumentu. Graikija patvirtino, kad pateikdama
paraiska jregistruoti pavadinimg ,KaokafdAt ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafa\ ITivdou | Kashkaval Pindou® ji
nesieké iimtinés teisés vartoti terming ,Kashkaval®, todél ta apsauga, kuri turi bati suteikta pavadinimui ,KaokafdAt
TTivbou | Kashkavali Pindou | Kaokafa ITivdou | Kashkaval Pindou®, turéty apimti ne atskirg pavadinima ,Kashkaval®,
o tik visg sudétinj pavadinima ,Kaokafah ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafdah ITivdou | Kashkaval Pindou“. Todél
terming ,Kashkaval“ turéty buti leidZziama toliau vartoti Sajungos teritorijoje, jei laikomasi Sajungos teisés sistemoje
taikomy principy ir taisykliy;

(8)  be to, Graikija ir Vokietija susitaré, kad produkto specifikacijoje ir bendrajame dokumente po termino ,Kashkaval
visada turéty biti raSomas Zodis ,Pindou” [ ,ITivdou®, kad buty aisku, jog apsauga taikoma tik $iam sudétiniam
pavadinimui. Tuo tikslu buvo i§ dalies pakeistas ir bendrasis dokumentas, ir produkto specifikacija;

(9)  be to, Graikija ir Vokietija padaré i§vadg, kad | reglamentg, kuriuo j saugomy kilmés vietos nuorody ir saugomy
geografiniy nuorody registra jtraukiamas pavadinimas ,Kaokafaht ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafah ITivSou |
Kashkaval Pindou®, turéty bati jtraukta konstatuojamoji dalis su nurodyta apsaugos taikymo sritimi;

(10) bendrojo dokumento ir produkto specifikacijos pakeitimai nelaikomi esminiais. Todél pagal Reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 51 straipsnio 4 dalj Komisija pakartotinai nenagrinéjo paraiskos ir padaré i§vadg, kad registravimo
salygos jvykdytos. Taciau konsoliduota bendrojo dokumento redakcija informavimo tikslais turéty bati skelbiama
kaip $io reglamento priedas;

(11) atsizvelgdama | tai, kas i§déstyta, Komisija mano, kad pavadinimas ,Kaokaféht ITivdou | Kashkavali Pindou |
KaokafaA ITivdou | Kashkaval Pindou“ (SGN) turéty biti jtrauktas j saugomy kilmés vietos nuorody ir saugomy
geografiniy nuorody registra,

PRIEME 3] REGLAMENTA;

1 straipsnis

Iregistruojamas pavadinimas ,,KaokafaAt IMivou | Kashkavali Pindou | KaokapaN ITivou | Kashkaval Pindou® (SGN).

2 straipsnis

Pavadinimas ,Kaokafaht ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafé\ ITivdou | Kashkaval Pindou® (SGN) turéty biti saugomas
visas, o terminas ,Kashkaval“ gali bati toliau vartojamas produktams, kurie neatitinka produkto ,Kaokafaht TTivdou |
Kashkavali Pindou | Kaokafa\ ITivdou | Kashkaval Pindou” specifikacijos Sajungos teritorijoje, su salyga, kad laikomasi jos
teisinéje sistemoje taikomy principy ir taisykliy.

3 straipsnis

Konsoliduota bendrojo dokumento redakcija pateikiama $io reglamento priede.
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4 straipsnis
Sis reglamentas jsigalioja dvidesimta diena po jo paskelbimo Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje.
Sis reglamentas privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje 2024 m. liepos 25 d.

Komisijos vardu
Pirmininké
Ursula VON DER LEYEN
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PRIEDAS

Bendrasis dokumentas
,Kaokafah [Tivdou | Kashkavali Pindou | Kackafa ITivdou | Kashkaval Pindou*
PGI-GR-02821
Paraiskos pateikimo data — 2021 12 6

SKVN () SGN (X)

1. (SKVN arba SGN) pavadinimas (-ai)

,Kaokafahi [Tivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafa ITivdou | Kashkaval Pindou*

2 Valstybé naré arba trecioji Salis

Graikija
3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto apraSymas

3.1.  Produkto riisis

1.3 klasé. Striai

3.2, Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

SGN ,KaokafdAt ITivdou [ Kashkavali Pindou | Kaokafah ITivdou | Kashkaval Pindou Zymimas produktas yra pusiau kietas
plikytos varskeés siiris. Jis yra nuo balksvos iki blyskiai geltonos spalvos, cilindro arba gretasienio formos. Savo sviestiniu,
Siek tiek riigstoku ir sfiroku skoniu jis i$siskiria i§ panasiy $ios riisies siiriy. Sias skonio savybes i§ dalies lemia gamybos
proceso metu periodiskai pridedama druska ir naudojamas pienas, kuris pasizymi dideliu riebaly kiekiu ir stipriu, brandziu
aromatu.

SGN ,KaokafdAt IMivdou | Kashkavali Pindou | Kaokapah ITivdou | Kashkaval Pindou® Zymimas siris yra tvirtos,
kompaktiskos tekstiiros, su nedaug akuciy ir be plutos. Jam badingos Sios fizikinés ir cheminés savybés:

— riebaly kiekis sausojoje medziagoje > 45 %

— riebaly kiekis 27-30 %

— Dbaltymy kiekis 25-28 %

— didziausias drégmeés kiekis 40-45 %

Galiausiai, druskos (natrio chlorido) kiekis yra 1,4-2 %, kiti neorganiniai komponentai sudaro 2,5 %, o pH yra 5,0-5,3.

SGN ,Kaokafdaht [Tivdou | Kashkavali Pindou | KaokafdA ITivou | Kashkaval Pindou® Zymimas siiris gaminamas i§ vietinio
Zalio arba pasterizuoto pieno (aviy pieno arba aviy ir ozky pieno misinio, kai pastarasis sudaro maziau nei 35 % misinio),
taikant specifinj metoda, kurj sukdré Sioje vietovéje gyvenantys arumuny kalba kalbantys klajokliai piemenys.

3.3.  PaSarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavinés medZiagos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

SGN ,Kaokafaht ITivdou | Kashkavali Pindou | KaokafdA ITivdou | Kashkaval Pindou” Zymimas siiris gaminamas tik i§ zalio
arba pasterizuoto aviy ir ozky veisliy, kurios tradiciskai buvo ekstensyviai auginamos nurodytoje vietovéje, pieno. Piene
yra daug riebaly (ne maziau kaip 6 %), nes gyvuliai daug laiko ganosi arba, esant nepalankioms oro salygoms, yra Seriami
dziovintu ir sandéliuojamu vietiniy augaly pasaru. | piena, i§ kurio gaminamas stiris, galima déti tik prekyboje prieinama
Ltradicinj graikiska $liuzo fermenta“.

Nustatytoje vietovéje pagamintam pienui, kuris naudojamas SGN , KaokafdAt ITivdou | Kashkavali Pindou | KaokafaA ITivdou

| Kashkaval Pindou“ Zymimam stiriui gaminti, taikomi $ie reikalavimai:
i) pienas turi biti aviy arba aviy ir ozky pieno misinys, kuriame ozky pienas turi sudaryti maziau kaip 35 %;

i) riebaly kiekis turi baiti ne mazesnis kaip 6 % m/m;

ELL http://data.europa.eu/elijreg_impl/2024/2017oj



OLL, 2024 81

LT

iif) gyvuliy negalima melzti maZiausiai 10 dieny po palikuoniy atsivedimo (Zalio pieno atveju); kol pienas bus
sutraukintas, jis turi biti laikomas kontroliuojamoje temperatiiroje pagal galiojancius teisés aktus;

iv) pienas neturi baiti kondensuotas, i ji neturi bati pridéta pieno milteliy, pieno baltymy, kazeino drusky, dazikliy ar
konservantuy;
V) piene neturi bati veterinariniy vaisty (pvz., antibiotiky), pesticidy ar kity kenksmingy medziagy likuciy.

3.4.  Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Pieno gamyba ir visi SGN ,Kackafdaht ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokapa\ ITivdou | Kashkaval Pindou” Zymimo siirio
gamybos etapai, jskaitant pirminj pakavima, turi vykti nustatytoje geografinéje vietovéje.

3.5.  Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir Rt. taisyklés

3.6.  Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Pieno gamybos ir SGN ,Kackafaht ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafa\ ITivdou | Kashkaval Pindou“ Zymimo siirio
gamybos vietové apima visg Epyro regiong, Vakary Makedonijos regiono Kastorijos, Grevenos ir Kozanés regioninius
vienetus bei Tesalijos regiono Trikalos ir Kardicos regioninius vienetus.

5. RyS$ys su geografine vietove

Pagrindinis veiksnys, kuris neatskiriamai sieja SGN ,Kaoxafdht ITivou | Kashkavali Pindou | Kaokafo TTivdou | Kashkaval
Pindou“ Zymimg siirj su geografine vietove, yra jo reputacija, susijusi su vietovés tradicijomis, paprociais ir ekonominiu
gyvenimu. Tai patvirtina daugybé svarbiy radytiniy Saltiniy — nuo senesniy neil 50 mety iki $iuolaikiniy. Kitas svarbus
elementas, siejantis produkta su geografine vietove, yra Zmogiskasis veiksnys — sukurtas specifinis gamybos metodas,
puikiai tinkantis taikyti nelygiose kalnuotose vietovése.

Tarp daugybés rasytiniy Saltiniy, kuriuose minima neabejotina SGN ,Kaokafaht ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafak
[Tivdou | Kashkaval Pindou® Zymimo produkto reputacija, daugelj mety siejamg su nustatyta vietove, yra garsus Alexandros
Papadiamantis apsakymas ,Sto Christo sto Castro“ (Kristus pilyje, 1892 m.), R. Dimitriadis ,Peri kefalotiriou kai
kashkavaliou® (Kefalotyris ir kaskavalis, 1900 m.), E. D. Polichronidis ,Kashkavali“ (Kaskavalis, 1912 m.), ,Balkany
klajokliai: pasakojimas apie Siaurés Pindo valaky gyvenima ir paprocius* (1914 m.) ir A. Vitsikounakis ,Nea Oikiaki
Mageiriki“ (Naujas maisto gaminimas namuose, 1925 m.). Taip pat istoriniy nuorody j §j produkta yra leidiniuose ,Elliniki
Tyrokomia“ (Graikisko siirio gamyba, 1956 m.) ir I istoria tou ellinikou galaktos kai ton proiondon tou* (Graikisko pieno
ir pieno produkty istorija, 2004 m.). Galiausiai, aukso medalis, kurj 1909 m. tarptautinéje ParyZziaus mugéje laiméjo
jmoné ,Grigoriadis®, yra dar vienas jrodymas, kad $is produktas ilgainiui tapo kokybiskas ir komerciskai svarbus. SGN
,Kaokapah TITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafah Tlivdou | Kashkaval Pindou“ Zymimas siris iki Siol pelno
apdovanojimus — 2011 m. vasario mén. parodoje ,Prodexpo“ (Rusija) jis pelné apdovanojima uz kokybe, 0 2021 m. sausio
mén. — Tarptautinio skonio instituto apdovanojima.

Puiki produkto reputacija ir auksta kokybé lémé tai, kad nustatytoje vietovéje esantys gamybos padaliniai, kaip liudija
daugybé neseniai paskelbty publikacijy, ji gamina ir platinai ki $iol. Pavyzdziui, Filio Haidemenou memuaruose ,Tris
aiones mia zoi: yiayia Filio i mikrasiatissa“ (2005 m.) is produktas minimas prisiminimuose apie nustatytos vietovés
kasdienybe, kaimo gyvenima, folklorg ir kt. — tai patvirtina, kad $is s@iris buvo vienas i§ kalny aviy piemeny gaminamy
striy. Rosemary Barron knygoje ,Graikijos skoniai“ (Londonas, 2011 m.) i§samiai apraSomi graikiski pieno produktai ir
stiriai, taip pat autoré paZymi, kad dél savo skonio $is siiris yra ypatingas ,meze“ (uzZkandziy) stris. Kulinarinéms temoms
ir zaliavoms skirtame Zurnale ,Gastronomos“ i$spausdintas Vivi Konstantinidou straipsnis, kuriame autoré apraso savo
patirtj pirma karta pasitlant stnui sirio ir rekomenduoja iSbandyti stirj ,Kashkavali Pindou®, sakydama, kad i§ jo
gaminami puikis skrudinti sumustiniai su stiriu (2021 m. spalio 11 d.).
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Internete pateikiama daugiau nei 6 000 3io produkto paieskos rezultaty ir daugybé patiekaly recepty, kuriuose SGN
,Kaokapah ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafah ITivdou | Kashkaval Pindou Zymimas stris naudojamas kartu su kitais
ingredientais, pavyzdziui, viStiena ir graikiska rikyta nugarine, pica, maltos mésos kepsniu su dzitivéséliais ir paprika,
Lprasotigania“ (porais, keptais su kiauliena) ir vynu.

Zmogiskasis veiksnys ir tai, kaip jis padeda nulemti produkto specifiskuma, yra glaudziai susije su nustatytos geografinés
vietovés, kurioje ypatinga vieta uzima didZiausia Graikijos kalny grandiné Pindas, geomorfologija, turin¢ia jtakos pieno
kokybei ir siirio gaminimo badui.

Konkreciai, Sioje vietovéje gausu ganykly ir ji néra tinkama kitokiam @kininkavimui, todél pagrindiné gyventojy veikla —
ekstensyvi gyvulininkysté ir pieno produkty gamyba. Cia vyrauja Zemyninis klimatas, kuriam biidingos $altos Ziemos, kai
daznai sninga, ir vésios vasaros; vidutiné metiné temperatiira siekia 10 °C. Taip pat daznai lyja: vidutinis krituliy kiekis yra
600-800 mm per metus, o vasarg sausy ory laikotarpiai netrunka ilgai. AiSkiai matoma klimato jtaka augmenijai, kuri
néra vien VidurZemio jiros regiono, nes kalnuotose ir pusiau kalnuotose vietovése ji panasi i Vidurio Europos augmenija,
kuriai biidinga daug egliy, buky, kastony, azuoly ir platany misky bei dideli pievy plotai. Sioje vietovéje taip pat yra didelé
ir unikali augaly jvairové — i§ viso uZregistruota 2 012 laukiniy augaly taksony, i§ kuriy 21,9 % yra endeminiai Balkanuose
ir 5,6 % — Graikijoje. Avys ir ozkos, kuriy pienas naudojamas stiriui gaminti, yra Sioje vietovéje daug mety auginamy veisliy
ir yra prisitaikiusios prie atSiauriy klimato salygy. Ukiai yra vidutinio dydzio ir juose laikomi tik ganomi gyvuliai, i§ kuriy
primelZiamas nedidelis kiekis pieno, taciau jis yra labai riebus.

I§ Sios vietovés yra kile arumuny kalba kalbantys klajokliai piemenys (valakai), kurie i§tobulino ypatinga SGN ,KaokafdAt
[Tivdou | Kashkavali Pindou | Kaokafa\ ITivdou | Kashkaval Pindou“ Zymimo siirio gamybos biida, puikiai pritaikyta prie
nelygios kalnuotos vietovés. Tai pagrindiné priezastis, dél kurios $is saris tapo vienu i§ svarbiausiy $ios vietovés produkty
ir jgijo puikig reputacija. Stirio gamybos proceso pirmasis etapas — vasarg kalnuose pagaminto pieno sutraukinimas vietoje,
kad bty galima gauti sirio masg, kuri buvo pjaustoma ir gabenama j kaimynines Zemumy vietoves. Po to seké antrasis
proceso etapas, kurio metu varské sumaiSoma su kar$tu vandeniu ir siiris brandinamas. Sis SGN ,Kaokafdht Tivdou |
Kashkavali Pindou | Kaokafa\ ITivdou [ Kashkaval Pindou” Zymimo siirio gamybos biidas pasizymi dideliu privalumu, nes
galima naudoti Zalig arba rauginta piena, kadangi sfirio masé, sumaiSyta su kar$tu vandeniu, i§ dalies sterilizuojama.
Daznas sausas stidymas suteikia stiriui stirokg skoni.

Sis metodas idealiai pritaikytas prie vietovés reljefo ir klimato salygy, nes vasara klajokliai piemenys turéjo laikyti gyvulius
dideliame aukstyje, kur nebuvo pieniniy, perdirbimo jrenginiy, brandinimo kamery, sandéliy ir pan. Vasarg kalnuose
pagamintas pienas buvo i§ karto perdirbamas j sfirio masg¢, kuri buvo arkliais gabenama | Zemesnes vietoves ir i§ jos
gaminamas SGN ,Kashkavali Pindou | Kashkaval Pindou“ Zymimas stris. Taip buvo iSspresta problema, kaip i$saugoti
kalnuose pagamintg pieng, kad i§ jo bity galima gaminti siirj. I§ to gimé ir produkto pavadinimas — ,Kackafah ITivbou |
Kashkavali Pindou | KaokafaA ITivdou | Kashkaval Pindou®, nes terminas ,kashkaval®, grubiai isverstas i§ aromény kalbos,
reiskia arkliy vezama siirj.

SGN ,KaoxaBakt TTivdou | Kashkavali Pindou | KaokaBah Ilivdou | Kashkaval Pindou* Zymimas siiris yra tvirtos,
kompaktiskos tekstiiros, su nedaug akuciy ir be plutos. Sias savybes lemia gamybos budas, kai sirio masé supjaustoma
gabalais ir, pasiekus reikiamg roig§tingumg, sumaiSoma su kar$tu vandeniu. Tiksliau, sGirio gamybos proceso metu siirio
masé paliekama bresti, tada ji supjaustoma juostomis (gabalais), kurie panardinami i labai kar$ta vandenj. Sirio masé
tampa labai lanksti, panasi | teslg, todél ja galima lengvai formuoti i§ pradziy vandenyje, o paskui ant sirio gaminimo
stalo. Tod¢l, kai stiris perkeliamas j formas, norint suformuoti stirio galvas, kurios véliau kietéja, jis bina vientisas,
vienalytis, tvirtos, elastingos tekstiiros ir be jtriikimy.

ELL http://data.europa.eu/elijreg_impl/2024/2017oj



OLL, 2024 81

LT

Sis specifiskumas sékmingai perkeltas j $iuolaikinj gamybos procesa, kuriame tradicinio metodo elementai isliko nepakite.
Padaryti koregavimai yra susije su sauga ir atsekamumu, ta¢iau tai neturi itakos siirio savybéms ar skoniui, nes pagrindinis
skirtumas yra tas, kad naudojamas pasterizuotas pienas ir kad produktas dabar turi prekés Zenkly ir yra pakuojamas.
Pagrindiné specifiné SGN ,Kaokafa ITivdou | Kashkavali Pindou | Kaokapal ITivdou | Kashkaval Pindou® Zymimo sirio
savybé yra ta, kad jis vis dar gaminamas i§ aviy pieno arba aviy ir ozky pieno misinio, kitaip nei Balkany 3alyse gaminami
to paties pavadinimo siiriai i§ karviy pieno. Galiausiai, naudojamas pienas yra svarbus veiksnys, siejantis produkta su
nustatyta vietove, nes didelis riebaly kiekis piene suteikia produktui sviestinj skonj, o dél aviy ir ozky suédamy aromatiniy
augaly ir Zoleliy jvairovés, ganantis Pindo kalnuose, piene yra daug lakiyjy terpeny ir aldehidy, kurie suteikia stiriui stipry,
brandy aromata.

Nuoroda j paskelbta specifikacija
https:/[www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/2021 [kashkavali_pindou_prod100124.pdf

ELL http://data.europa.eu/elijreg_impl/2024/2017oj
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