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Komisijos deleguotojo reglamento (ES) Nr. 664/2014 6b straipsnio 2 ir 3 dalyse nurodyto patvirtinto
standartinio saugoma kilmés vietos nuoroda arba saugoma geografine nuoroda Zymimo Zemés iikio
arba maisto produkto specifikacijos pakeitimo paskelbimas

(C[2023/288)
Sis pranesimas skelbiamas pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) Nr. 6642014 (') 6b straipsnio 5 dalj.

PRANESIMAS APIE VALSTYBES NARES KILMES PRODUKTO SU SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA ARBA
SAUGOMA GEOGRAFINE NUORODA SPECIFIKACIJOS STANDARTINIO PAKEITIMO PATVIRTINIMA

(Reglamentas (ES) Nr. 1151/2012)
,Chorizo de Cantimpalos*
ES Nr.: PGI-ES-0632-AMO1 - 18.7.2023
SKVN (X) SGN ()

1. Produkto pavadinimas

,Chorizo de Cantimpalos*

2. Valstybé naré, kuriai priklauso geografiné vietové

Ispanija

3. Valstybés narés institucija, pranesanti apie standartinj pakeitima

Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn (Kastilijos ir Leono Zemés ukio technologijos institutas)

4. Patvirtinto (-y) pakeitimo (-y) aprasymas

1. Produkto aprasymo pakeitimas

Pridéta nauja produkto forma ,torpedo®, skirta tik pjaustymui. Galiojancioje specifikacijoje (dar nepakeistoje)
nurodoma, kad galima jsigyti ,sarta“, ,achorizado“ ir ,cular* formy produkto, supjaustyto gabaléliais arba
griezinéliais. Nauja produkto forma, kuri i§gaunama naudojant daugiau nei 35 mm plocio dirbtinj kolageno
apvalkalg, yra taisyklingas cilindras, kuris bina ilgesnis nei 50 cm. Sios formos produkto gamybos procesas aprasytas
skyriuje ,Gamybos metodas“. Konkreciai, mésa malama naudojant tokj patj malimo diska, kaip ir ,sarta“ ir
,achorizado® formoms: 6—16 mm. Brandinimo trukmé tokia pati kaip ir ,cular” formos produkto: 40 dieny.

,<Torpedo* formos produktas buvo tiriamas taikant specifikacijoje nurodyta gamybos metoda. I§ rezultaty matyti, kad
kai Sios formos produktas pateikiamas griezinéliais, jis atitinka produkto specifikacijoje nustatytas fizines, chemines
ir juslines savybes.

Siuo metu produktas parduodamas griezinéliais, gautais supjauscius specifikacijoje leidZiamy formy - ,sarta,
,»achorizado® ir ,,cular” — produkta. Tai sukelia toliau nurodytas problemas.

Pirma, i§ ,sarta“ ir ,achorizado® formy produkto gaunami labai maZo skersmens griezinéliai. Tai nepraktiska gaminant
sumustinius ir jdarant suktinukus. Be to, kadangi gaminant ,cular” formos produktg mésa yra kemsama j natiiraly
apvalkala, produkto storis yra nevienodas. Dél to toje pacioje pakuotéje galima aptikti skirtingy dydziy griezinélius i3
to paties gabalo. Tai néra tinkama parduoti.
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Antra, naudojant $iuo metu turimy formy produkta, ,achorizado” formos atveju reikia i$mesti kiekvieno gabalo
galus — mazdaug 10-15 cm ¢iorizo desros. ,Sarta“ formos, kuri yra U pavidalo, atveju turi biiti iSmesta lenkta dalis
pacioje apacioje. Dél to susidaro labai didelis atlieky kiekis, kuris gali svyruoti nuo 15 proc. iki 25 proc. produkto,
priklausomai nuo jo formos.

I§ ,torpedo” formos produkto gaunami mazdaug 4 cm skersmens griezinéliai. Visi griezinéliai yra identiski, nes
Ciorizo desra kem$ama i dirbtinj kolageno apvalkalg. Tai labai patogu gaminant jdarytus suktinukus. Be to, dirbtinj
kolageno apvalkala lengva nulupti prie§ pjaustant produkta. Atlieky kiekis gali bati sumazintas iki 3—4 proc., nes
kiekviena atskira desra yra ilgesné nei 50 cm, paprastai 70 cm.

Sis pokytis turi jtakos bendrojo dokumento 3.2 skirsniui.

Sis pakeitimas turi jtakos bendrajam dokumentui.

Pakeitimas, susijes su kilmés jrodymu

I§ teksto i§brauktos visos nuorodos j ,kontrolés jstaiga“, nes jos buvo vartojamos nenurodant oficialius patikrinimus
atliekancios jstaigos — Kastilijos ir Leono Zemés tikio technikos instituto (Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn),
kuris yra kompetentinga institucija, taip pat kalbant apie Reguliavimo valdybos funkcijas, nustatytas jos valdymo
taisyklése. Todél tekstas buvo perrasytas, kad | ji nebiity jtraukti klausimai, kurie turéty bati reglamentuojami
specialiose Reguliavimo valdybos veiklos taisyklése, pavyzdziui, registry tvarkymas ir Zenklinimas.

Tekstas suderintas su Komisijos igyvendinimo reglamento (ES) Nr. 668/2014 4 straipsnio 2 dalimi, o skirsnis
pertvarkytas, kad bty lengviau jj suprasti.

Sis pokytis neturi jtakos bendrajam dokumentui.

Sis pakeitimas neturi jtakos bendrajam dokumentui.

Pakeitimas, susijes su gamybos metodu. Skerdimo amzius
Sis pokytis turi jtakos bendrojo dokumento 3.3 skirsniui.

Minimalus skerdziamy gyviiny amzius sumazintas nuo 7 iki 6,5 ménesio. Skerdimo amzius pakeistas nuo 7-10
ménesiy (pagal galiojancia specifikacija) iki 6,5-10 ménesiy.

Atliktas kiauliy, skerdZiamy 6,5 mén. amziaus, skerdeny mésos ir kiauliy, kurios skerdziamos vyresnio nei 7 mén.
amziaus, skerdeny mésos tyrimas. Abiem atvejais mésa atitiko galiojancioje specifikacijoje nustatytus fizinius ir
cheminius parametrus. Taip pat abiem atvejais i§ tokios mésos pagaminti produktai atitinka specifikacijoje nustatytus
fizinius ir cheminius parametrus. Juslinés savybés buvo vertinamos atliekant vadinamuosius triSalius testus. Tarp
abiejy produkty grupiy nenustatyta reik§mingy skirtumy.

Minimalus skerdziamy gyvuliy amzZius buvo sumazintas dél to, kad buvo patobulinti veisimo metodai, jskaitant
priezilirg, $érimg, sveikatg ir gyviiny gerove. Tai sudaro salygas jaunesniems gyvuliams pasiekti specifikacijoje
nustatytg maZziausia skerdenos svorj. Todél galiojancioje specifikacijoje numatytas minimalus 7 ménesiy skerdimo
amZius gali biiti sumazintas.

Sis pakeitimas turi jtakos bendrajam dokumentui.

Pakeitimas, susijes su gamybos metodu. Kiauliy gyvasis svoris
Sis pokytis turi jtakos bendrojo dokumento 3.3 skirsniui.
I8brauktas kiauliy svorio prie§ skerdimg intervalas — 115-175 kg.

Siekiant jvykdyti §j reikalavima, reikéty pasverti kiekvieng tkyje esantj gyviing. Tai biity sudétinga ir sukelty stresg,
kuris galéty pakenkti gyviiny gerovei ir mésos kokybei.

Be to, galiojancioje specifikacijoje nustatyta, kad skerdenos svoris gali biiti 90-140 kg. Sis svoris yra tikrai naudingas
tikrinant skerdenas skerdykloje, kur kiekvieng skerdeng galima pasverti ir uZregistruoti jos svorj.

Sis pakeitimas turi jtakos bendrajam dokumentui.
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Pakeitimas, susijes su gamybos metodu. Androstenono ir skatolo analizé riebaluose
Sis pokytis turi jtakos bendrojo dokumento 3.3 skirsniui.

Panaikintas didZiausias leistinas androstenono ir skatolo kiekis kiaulienos riebaluose. Nepaisant to, islieka reikalavimas
kastruoti kiauliy patinus.

Androstenonas ir skatolas natiiraliai kaupiasi lyting branda pasiekusiy kiauliy patiny riebaluose. Ilgainiui, jei 3iy
natiiraliy junginiy kiekis didéja, jy galima aptikti iSkepus mésg. Siekiant, kad $ie junginiai nesikaupty, pareliai
kastruojami labai jauni. Taip siekiama uzkirsti kelig lytiniam brendimui, kurio metu galéty pradéti gamintis Sios dvi
medziagos.

Sis pakeitimas jmanomas, nes skirtingi grandinés veiklos vykdytojai atlieka pakankamai vizualiniy patikrinimy, kad
isitikinty, jog kiauliy patinai yra kastruoti. Sie patikrinimai yra daug efektyvesni ir greitesni nei minéty medziagy,
esanciy kiaulienos riebaluose, analizé. Pirmajj patikrinimg atlieka ir pirmg karta nekastruotus patinus atskiria
tkininkai, nes nesunku atpazinti patinus, kurie gali biiti nekastruoti. Net jei akininkui nepavykty atlikti $io pirmojo
atskyrimo ir | skerdyklg bty atgabentas nekastruotas patinas, gyvuliy iskrovimo metu bity nesunku atpaZinti ir
atskirti visus nekastruotus ar i§ dalies kastruotus patinus. Galiausiai, jei Gikininkas biity neatskyres nekastruoto patino
ir skerdykloje blity nenustatyta, kad jis netinkamas SKVN ,Chorizo de Cantimpalos“ Zymimos desros gamybai,
iSpjaustymo jmonéje $io reikalavimo neatitinkanti skerdena biity nepriimtina. Taip yra todél, kad jei biity atvezta
nekastruoty patiny skerdena, jg iSpjaustant tekty pasalinti séklides. Todél bet kuri tokia skerdena biity atskirta ir
laikoma netinkama SKVN ,Chorizo de Cantimpalos“ Zymimos desros gamybai.

Si patikrinimy seka apima 100 proc. gyviiny ir skerdeny, todél uztikrinama, kad laikomasi reikalavimo.

Sis pakeitimas turi jtakos bendrajam dokumentui.

Pakeitimas, susijes su gamybos tmetodu. Skerdeny pH patikrinimai
Sis pokytis turi jtakos bendrojo dokumento 3.3 skirsniui.
Panaikintas reikalavimas tikrinti skerdeny pH i§pjaustymo jmonéje. Skerdimo metu atlickamas patikrinimas islieka.

Skerdenos pH yra reik§mingas praéjus 45 minutéms po skerdimo. Todél jis pirmiausia matuojamas skerdykloje.
Tadiau antrojo matavimo, numatyto iSpjaustymo jmonéje, galima neatlikti. Ankstesni patikrinimai jau atlikti
skerdykloje. Net jei jie bty neveiksmingi, PSE ir DFD mésa biity galima nustatyti vizualiai ir i§mesti ja i$pjaustymo
metu.

Sis pakeitimas turi jtakos bendrajam dokumentui.

Pakeitimas, susijes su gamybos metodu. Pieno baltymy pakeitimas kiaulienos baltymais
Sis pokytis turi jtakos bendrojo dokumento 3.3 skirsniui.

Pagal galiojancia specifikacija pieno baltymus leidziama naudoti visy formy produktuose. Tik ,cular” ir ,torpedo*
formy atveju jie buvo pakeisti kiaulienos baltymais.

Pieno baltymai jtraukti { 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1169/2011 dél
informacijos apie maistg teikimo vartotojams II priedo ,Alergijas arba netoleravimg sukelianc¢ios medziagos arba
produktai“ 7 punktg. Dél to, kad yra nealergizuojanciy alternatyvy, kurios atlieka ta pacia funkcija, buvo nuspresta
pieno baltymus pakeisti kitos riisies baltymais.

Pagal i§ dalies pakeista specifikacijg j ,sarta ir ,achorizado” formy produktus neleidZiama déti kiaulienos baltymuy.
Tadiau gaminant ,cular ir ,torpedo“ formy produktus tai neprivaloma. Pastaruoju atveju jie gali bati naudojami tik
tada, kai produktas turi bati pateikiamas griezinéliais. Kalbant apie storesnés formos produktus, kiaulienos baltymai
padeda suriSti mésos masg ir i$gauti vienodesnius gabalélius.

Atlikus tyrimg patvirtinta, kad galutinis produktas, pagamintas su kiaulienos baltymais, taikant saugomos geografinés
nuorodos ,Chorizo de Cantimpalos“ specifikacijoje nurodyta gamybos metoda, atitinka reikalaujamas kokybés
savybes.
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Sis pakeitimas turi jtakos bendrajam dokumentui.

Pakeitimas, susijes su gamybos metodu. 6 mm malimo diskai

Sis pokytis turi jtakos bendrojo dokumento 3.3 skirsniui. Prie specifikacijoje leidziamy malimo disky pridétas 6 mm
diskas. Pagal galiojancia specifikacija ,sarta“ ir ,achorizado” formy produktams gaminti naudojamy disky skersmuo
svyruoja nuo 8 mm iki 16 mm. ,Cular” formos produktams gaminti naudojamy disky skersmuo yra 18-26 mm. I§
dalies pakeistoje specifikacijoje ,sarta“ ir ,achorizado“ formy produktams gaminti naudojamy disky skersmens
diapazonas padidintas. [traukus ,torpedo“ forma, jy diapazonas dabar yra 6-16 mm.

Tyrimo metu buvo lyginamos dvi vienodos formos ¢iorizo desry, pagaminty pagal specifikacijoje nurodytg gamybos
metodg, grupés. Vienai grupei desry pagaminti buvo naudojama liesa mésa, malta 6 mm disku, o kitai — liesa mésa,
malta 8 mm disku. Padaryta i§vada, kad SKVN ,Chorizo de Cantimpalos“ Zymimo produkto kokybei neturi itakos tai,
kad liesai mésai malti vietoj 8 mm disko naudojamas 6 mm diskas. Atlikus lyginamaja jusling abiejy produkty grupiy
analize, statistiskai reik§mingy skirtumy nenustatyta.

Pries kelis desimtmecius mésa buvo malama stambiau. Diskai su didesnémis skylémis buvo naudojami tam, kad mésos
malimo metu masina nejkaitinty mésos, nes tai galéty pakenkti jos kokybei vélesniuose brandinimo procesuose.

Anksc¢iau buvusi problema dabar ispresta mésg apdorojant Zemesnéje temperatiiroje, paprastai 0 °C. Be to,
patobulinta mésos malimo jranga, kuri Siame etape beveik nepadidina mésos temperatiiros, taip pat perdirbimo
jmonése mésa atSaldoma iki 8-12 °C temperatiiros.

Naudojant maZesnio skersmens diska, sudedamosios dalys geriau tampa vientisa mase ir sustipréja produkto skonis
bei aromatas.

Sis pakeitimas turi jtakos bendrajam dokumentui.

Kontrolés jstaigos pakeitimas

I§ dalies pakeistas skirsnis ,Kontrolés jstaiga“. Dabar kompetentinga institucija yra Kastilijos ir Leono Zemés tikio
technikos institutas (Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Leén).

Tai neturi jtakos bendrajam dokumentui.

Sis pakeitimas neturi jtakos bendrajam dokumentui.

Pakeitimas, susijes su Zenklinimu
Sis pokytis turi jtakos bendrojo dokumento 3.6 skirsniui.
[ Zenklinimo etiketéje reikalaujama formuluotg jtrauktas reikalavimas nurodyti ES SGN simbolj.

Be to, i§brauktos nuorodos i produkty, kuriy sudedamosios dalys yra SGN produktai, Zenklinima. Jy nebtina jtraukti
i Zenklinimui skirtg specifikacijos skirsnj, nes yra Komisijos gairés ir tos nuorodos jau jtrauktos j SGN valdymo
taisykles.

Kaip ir kituose skyriuose, buvo pasalintos visos nuorodos j kontrolés jstaiga.
Skirsnio pabaigoje pridétas saugomos geografinés nuorodos logotipas.

Sis pakeitimas turi jtakos bendrajam dokumentui.

Idéstymo ir (arba) pristatymo pakeitimai
Pakeistos kai kuriy produkto specifikacijos skirsniy antrastés ir pridétos raidés, kad tekstas baity geriau sutvarkytas.

Galiojancioje produkto specifikacijoje: ,Apraymas®, ,Geografiné vietové®, ,Kilmés jrodymas®, ,Gamybos metodas®,
,Kontrolés jstaiga“, ,Zenklinimas®.

I§ dalies pakeistoje produkto specifikacijoje: A. Pavadinimas (Sio punkto néra galiojancioje specifikacijoje), B. Produkto
apraSymas, C. Nustatyta geografiné vietové, D. Savybés, jrodancios, kad produktas kilgs i§ tos vietovés, E. Gamybos
metodas, F. Ry$ys su aplinka, G. Kontrolés jstaiga, H. Zenklinimas.

Sis pakeitimas neturi jtakos bendrajam dokumentui.
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12. Pakeitimai, kuriais pasalinama nepagrista, nereikalinga ar pertekliné medZiaga
Skirsnis , Taikytini teisés aktai“ paalintas, nes produkto specifikacijoje nebereikia pateikti nuorodos i juos.
Sis pokytis neturi jtakos bendrajam dokumentui.

Sis pakeitimas neturi jtakos bendrajam dokumentui.

BENDRASIS DOKUMENTAS
,Chorizo de Cantimpalos*
ES Nr.: PGI-ES-0632-AMO1 - 18.7.2023
SKVN (X) SGN ()

1.  (SKVN arba SGN) pavadinimas (-ai)

,Chorizo de Cantimpalos*

2. Valstybé naré arba trecioji salis

Ispanija

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis (nurodyta XI priede)
1.2 klasé. Mésos produktai (virti, sadyti, riikyti ir kt.)

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,Chorizo de Cantimpalos“ — i§ $vieZios riebios kiaulienos pagaminta brandinta de$ra, kurios pagrindinés
sudedamosios dalys yra druska ir pipirai, | kurig taip pat galima pridéti ¢esnako ir raudonélio. Ji vytinama ir
brandinama, daugiau kaip 40 proc. $io proceso vyksta dziovyklose natiiraliomis salygomis. Ji gali bati pateikiama
visa, supjaustyta gabaliukais arba griezinéliais.

Ciorizo desra gali biiti pateikiama jvairiomis formomis:
— ,sarta“: 25-35 mm skersmens Ciorizo desra, nepjaustyta;
— ,achorizado“: 30-50 mm skersmens Ciorizo desra; kelios desros suristos arba susegtos i virting;

— ,cular: Giorizo desra kiaulés Zarny apvalkale, daugiau kaip 35 mm skersmens, netaisyklingos cilindro formos, kuri
priklauso nuo apvalkalo formos;

— ,torpedo®: ¢iorizo desra dirbtiniame kolageno apvalkale, daugiau kaip 35 mm skersmens ir daugiau kaip 50 cm
ilgio, taisyklingos cilindro formos, supjaustyta griezinéliais.

SKVN ,Chorizo de Cantimpalos® Zymimai desrai turi bati bidingos $ios savybés:
— Morfologings, priklausomai nuo formos:

— ,sarta“: pavirsius turi baiti tamsiai raudonos spalvos, lygus arba Siek tiek raukslétas, be iSoréje issikisusiy riebaly
gabaléliy.

— ,achorizado®: pavirsius turi bati tamsiai raudonos spalvos, lygus arba Siek tiek raukslétas, be i$sikisusiy riebaly
gabaléliy iSoréje, kuri padengta balksvu miltiniu pelésiu.

— ,cular®; visa iSoré arba jos dalis padengta balk§vu miltiniu pelésiu. Po pelésiu matomas Zalsvas atspalvis,
atsirandantis dél apvalkalo oksidacijos.

— Fizinés ir cheminés savybés:
— drégmes kiekis 20-40 proc.;
— riebaly kiekis sausojoje medziagoje: ne daugiau kaip 57 proc.;

— baltymy kiekis sausojoje medziagoje: ne maziau kaip 30 proc.;
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— hidroksiprolino kiekis sausojoje medziagoje: ne daugiau kaip 0,5 proc.;

— bendras angliavandeniy kiekis, iSreikstas gliukozés sausojoje medziagoje procentais: ne daugiau kaip 1,5 proc.
ysarta“ ir ,achorizado“ formy produktams ir ne daugiau kaip 3 proc. ,cular” ir ,torpedo” formy produktams;

— chloridai, i$reiksti natrio chlorido kiekiu sausojoje medziagoje: ne daugiau kaip 6 proc.;
— pH 5,0-6,0.
— Juslinés savybés
— konsistencija: lie¢iant kiekviena desra per visg savo ilgj turi biiti tvirta, bet ne per kieta ar per minksta.

— ivaizda pjaustant: intensyvios raudonos spalvos su rausvai baltais tagkeliais dél pigmentuoty riebaly gabaléliy.
Mésos masé turi biiti visiskai vientisa, t. y. vienalyté, kompaktiska, be didesniy nei 0,5 cm skersmens riebaly
gabaléliy.

— kvapas: vidinis aromatas — tai jvairiy mésos brandinimo metu susidariusiy kvapy derinys — $iek tiek ruigstus,
§velnus ir vidutinio intensyvumo, kartu su leidZiamy prieskoniy aromatais. Né vienas aromatas neturéty
dominuoti.

— valgant produktas yra sultingas ir tvirtas, lengvai kramtomas, nesijaucia skaiduly, néra nepageidaujamy
medziagy, tokiy kaip jungiamasis audinys, kauly fragmentai, nerviniai mazgai ir sausgyslés. Apskritai jis yra
malonaus skonio ir $velnus.

3.3. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Naudojama riebiy baltyjy kiauliy mésa. Paskutinius 3 gyvenimo ménesius 75 proc. jy mitybos raciono sudaro sausas
maistas — mieZiai, kvieciai ir rugiai.

Naudojama riebiy abiejy ly¢iy baltyjy kiauliy mésa, taciau patinai turi bati kastruojami. Paskutinius 3 gyvenimo
ménesius 75 proc. jy mitybos raciono sudaro sausas maistas — mieZiai, kvieciai ir rugiai. Kiaulés skerdZiamos 6,5-10
ménesiy amZiaus.

Skerdenos svoris — 90-140 kg. Skerdimo metu skerdenos pH turi bati 5,4-6,2.
Gaminant Ciorizo desrg galima naudoti tik Sias pagrindines sudedamasias dalis:

a) registruotuose kiauliy tkiuose uzauginty riebiy kiauliy mésg, kurios raumeningumas yra 70-80 proc., o riecbumas
- 20-30 proc., i§ $iy konkreciy gabaly: Soninés, priekiniy Sonkauliy, peciy ir kojy kumpio atraizy, iskaulinéto
peciy ir kojy kumpio su pasalintomis skaidulinémis dalimis, sausgyslémis ir jungiamuoju audiniu. Negalima
naudoti poodiniy riebaly. Riebalai tolygis, tvirti ir labai atsparis spaudimui. DraudZiama naudoti mésg, kuri
anks¢iau buvo uzSaldyta, taip pat mésg, kuri buvo laikoma ilgiau nei 6 dienas, net jei ji buvo Saldytuve.
Didziausias hidroksiprolino kiekis mésoje turi bati 0,4 proc. Riebaluose turi bati ne maziau kaip 13 proc.
stearino riuigsties.

b) paprikos miltelius: dZiovintg produkta, pagamintg sumalant prinokusius, sveikus ir nepaZeistus Capsicum annuum
L. ir Capsicum longum D.C. rasiy papriky vaisius. Vienam kilogramui mésos naudojama 18-25 g paprikos milteliy.
Ne maziau kaip 50 proc. naudojamy paprikos milteliy turi biti paZenklinti SKVN ,,Pimentén de La Vera“.

¢) rafinuoty juros druska (natrio chloridas), kurios kristalai mazesni kaip 2 mm. Vienam kilogramui mésos
naudojama 15-22 g druskos.

Pasirinktinai galima déti malto Cesnako, bet ne daugiau kaip 4 g vienam kilogramui mésos. Taip pat galima déti
raudonélio, bet ne daugiau kaip 0,2 g vienam kilogramui mésos.

[ ,cular” ir ,torpedo” formy SKVN ,Chorizo de Cantimpalos“ Zymimg produkty leidZiama déti cukry ir kiaulienos
baltymy.

Gali baiti naudojami fosfatai, askorbo riigstis ir citriny rtigstis arba jy druskos. Neleidziama déti konservanty.

Ne maziau kaip 50 proc. naudojamy paprikos milteliy turi bati pazenklinti SKVN ,Piment6n de La Vera“. Tai reiskia,
kad jie turi bati i§ atitinkamos SKVN specifikacijoje nurodytos geografinés vietovés.

Riebi kiauliena turi biiti gaunama i§ registruoty kiauliy tkiy.
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3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

3.5.

3.6.

Konkreciai kalbant, ¢iorizo desra turi biiti paruosta, brandinta ir vytinta nustatytoje geografinéje vietovéje.

Kad baty galima pagaminti Ciorizo desra, kurios savybés aprasytos skirsnyje ,Produkto apragymas®, svarbiausias
etapas, greta gamybos metodo ypatumy, yra natiiralus vytinimas, susijes su nustatyta vietove.

Procesas vykdomas toliau nurodyta tvarka.

Pirmiausia mésa ne ilgiau kaip 2 valandas ruosiama ruosimo zonoje, Zemesnéje kaip 12 °C aplinkos temperatiiroje.
Riebaly perteklius pasalinamas kartu su sausgysliy dalimis. Mésos temperatiira malimo metu turi bati 0-2 °C.
Mésmaliy diskai yra su jvairaus skersmens skylutémis. ,Sarta“, ,achorizado® ir ,torpedo” formy Ciorizo desros atveju
skersmuo turi bati 6-6 mm, o ,,cular® formos — 18-26 m.

Malta mésa sumai§oma su kitomis leidZiamomis sudedamosiomis dalimis ir priedais, kad susidaryty vientisa mas¢. Ji
12-36 valandas laikoma $aldymo patalpose 2-7 °C temperatiiroje. Mésos masés pH yra 5,5-6,5.

Mésos masei pastovéjus ji kemsama j apvalkalus, kurie susegami arba suriSami sitilu. Naudojami trijy spalvy sidlai:
raudonos, juodos ir baltos, priklausomai nuo produkto formos. Tada produktas brandinamas.

MaZiausia ,sarta“ formos Ciorizo desros brandinimo trukmé — 21 diena, ,achorizado* — 24 dienos, o ,cular” ir
Jtorpedo® — 40 dieny. Pagaminta Ciorizo deSra turi sumazéti bent 25 proc. pradinio dydzio. Yra du etapai:
brandinimas ir vytinimas. Brandinimas vyksta dziovyklose, kuriose temperatiira yra 6—16 °C, o santykiné oro drégmé
- 60-85 proc. Vytinama natdraliomis salygomis dziovyklose. Vytinimas sudaro daugiau kaip 40 proc. viso
brandinimo laiko.

Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Registruoti veiklos vykdytojai Ciorizo deSragali pjaustyti gabaléliais, griezinéliais arba pakuoti be geografiniy
apribojimy.

Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Ant rinkai tiekiamo saugomo visy formy produkto turi biiti raidiné skaitmeniné identifikavimo etiketé su privalomu
ES saugomos geografinés nuorodos simboliu, pavadinimu ,Chorizo de Cantimpalos“ ir nurodyta ¢iorizo desros
forma: ,sarta“, ,achorizado® arba ,cular®. Ant etikeCiy taip pat turi bati SGN logotipas.

Etiketes klijuoja registruoti veiklos vykdytojai, atsakingi uz gamybg arba perdirbima (pjaustyma gabaléliais ir (arba)
griezinéliais). Etiketés turi bati pritvirtintos taip, kad jy nebiity galima naudoti pakartotinai.

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas
Geografing vietove, kurioje gaminama ¢iorizo desra, sudaro $ios Segovijos provincijos savivaldybés:

Abades, Adrada de Pir6n, Aldealengua de Pedraza, Arahuetes, Arcones, Armufia (excluding the Carbonero de Ahusin
part), Basardilla, Bercial, Bernardos, Bernuy de Porreros, Brieva, Caballar, Cabafias de Polendos, Cantimpalos,
Carbonero el Mayor, Casla, Collado Hermoso, Cubillo, Encinillas, El Espinar, Escobar de Polendos, Espirido, Gallegos,
Garcillan, Ituero y Lama, Juarros de Riomoros, La Lastrilla, La Losa, La Matilla, Labajos, Lastras del Pozo, Marazoleja,
Marazuela, Martin Miguel, Marugan, Matabuena, Monterrubio, Mufiopedro, Navafria, Navas de Riofrio, Navas de San
Antonio, Orejana, Ortigosa del Monte, Otero de Herreros, Palazuelos de Eresma, Pedraza, Pelayos del Arroyo,
Pradena, Rebollo, Roda de Eresma, Sangarcia, San Ildefonso o La Granja, Santa Maria la Real de Nieva, Santiuste de
Pedraza, Santo Domingo de Pirén, Segovia, Sotosalbos, Tabanera la Luenga, Torrecaballeros, Torreiglesias, Torre Val
de San Pedro, Trescasas, Turégano, Valdeprados, Valleruela de Pedraza, Valleruela de Septilveda, Valseca, Valverde del
Majano, Vegas de Matute, Ventosilla y Tejadilla, Villacastin ir Zarzuela del Monte.
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Sios 72 savivaldybés uzima 40 km plocio juosta Siaurinéje Gvadaramos kalny grandinés dalyje, kurios plotas —
2574 km?

5. RySys su geografine vietove

Geografinés vietovés ypatumai

Dél geografinés gamybos vietovés krastovaizdzio ir klimato salygy susidaro palankios klimato salygos nataraliai
vytinti Ciorizo desra. 1§ esmés Sios salygos — tai daugiau kaip 900 m aukstis vir§ jaros lygio, Zema temperatiira,
vidutinis santykinis oro drégnumas ir labai nedaug tkanoty dieny per metus, palyginti su kitomis netoliese
esanciomis vietovémis.

Kaimyninés vietovés Siomis savybémis nepasiZymi. | pietus yra Gvadaramos kalny — Saltesné ir drégnesné kalnuota
vietové, esanti didesniame aukstyje vir§ jiros lygio. | Siaure driekiasi mazesniame aukstyje esancios ir labiau tikanotos
lygumos, kuriose tradiciskai néra gaminama ¢iorizo desra.

Produkto ypatumai

Produktas ypatingas dél:

— tam tikry mésos gabaly naudojimo: Soninés, priekiniy Sonkauliy, peciy ir kojy kumpio atraizy, iskaulinéto peciy ir
kojy kumpio su pasalintomis skaidulinémis dalimis, sausgyslémis ir jungiamuoju audiniu. Tai — kiauliy, kuriy
mitybos raciona sudaro ne maziau kaip 75 proc. griidy — mieziy, kvieciy ir rugiy — mésa;

— maZo skersmens malimo diskuy;

— pries kem3ant mésos mase j apvalkalus, ji paliekama pastovéti, kad mésos skonis susimaiSyty su kity sudedamyjy
daliy, t. y. druskos, paprikos milteliy ir ¢esnako, skoniais. Tuo pat metu formuojasi bakterinis pelésis, kuris
sumazina pH ir palengvina vélesnj vytinima;

— ne maziau kaip pusé naudojamy paprikos milteliy yra pazenklinti SKVN ,Piment6n de La Vera“.

Tai suteikia ¢iorizo desrai specifiniy savybiy, pavyzdziui, joje néra sausgysliy, jai budinga intensyvi raudona spalva,
nedideli pigmentuoty riebaly gabaléliai, tvirta konsistencija ir $velnus skonis.

PrieZastinis rySys tarp geografinés vietovés ir produkto kokybés ar savybiy (SKVN atveju) arba konkre¢ios kokybés,
reputacijos ar kity produkto savybiy (SGN atveju)

SKVN ,Chorizo de Cantimpalos® Zymimo produkto kokybe lemia Sie veiksniai: kruopstus mésos, i§ kurios jis
gaminamas, atrinkimas; prie§ kemsant mésos mase j apvalkalus, ji paliekama pastovéti; ir ypatingos brandinimo bei
vytinimo sglygos geografinéje vietovéje, kurioje dél aukscio vir§ jiros lygio ir santykinio tikanoty dieny nebuvimo
galutinis produktas tinkamai subrandinamas nattiraliomis sglygomis.

Nuo XX a. pradzios, kai sioje vietovéje buvo pradéta pramoniné Ciorizo desros gamyba, $is produktas dél savo kokybés
pelné gera varda, kuris minimas daugybéje istoriniy ir literattiros 3altiniy.

1928 ir 1933 m. komerciniuose dokumentuose, susijusivose su produkto ,Chorizo de Cantimpalos® eksportu j
Meksika, jspéjama apie $io produkto padirbinéjima.

Net Nobelio literatiiros premijos laureatas Camilo José Cela rasé ,Cantimpalos, famoso por sus chorizos®
(Cantimpalos, Zymi savo desra) savo 1956 m. isleistoje knygoje ,Judios, moros y cristianos*.

Europos Sgjungos oficialusis leidinys ES C 265/26, 2010 9 30.

Sig reputacija pelné visy trijy tradiciniy formy produktai, nes juos valgant juntamos tos pacios juslinés savybés.
Nuoroda j paskelbtg produkto specifikacija

https://www.itacyl.es/calidad-diferenciada/dop-e-igp/listado-dop-agroalimentarias
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