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1. IVADAS

2016 m. Komisija priémé Komisijos prane$img dél maisto saugos vadybos sistemy, apimanciy privalomasias programas
(PP) ir RVASVT principais grindziamas procediras, taikymo ir jo supaprastinimo (lankstumo) kai kuriose maisto tvarkymo
jmonése () (toliau — 2016 m. praneSimas). 2016 m. praneSime pateiktos rekomendacijos, parengtos po Apzvalginés
RVASVT jgyvendinimo ES eigos ir tobulintiny sri¢iy ataskaitos, kurig atlikus keleta fakty nustatymo misijy parengé
Komisijos Sveikatos ir maisto saugos generalinio direktorato Maisto ir veterinarijos tarnyba. Prie§ paskelbiant 2016 m.
pranesima buvo surengtos i§samios konsultacijos su valstybémis narémis ir suinteresuotaisiais subjektais.

Nuo 2016 m. atlikti keli atitinkamy teisés akty pakeitimai (pvz., Reglamentu (ES) 2021/382 (?) nustatyti Reglamente (EB)
Nr. 852/2004 () numatyti alergeny kontrolés ir maisto saugos kulttiros reikalavimai ir tarptautiniai standartai (pvz.,
perzifirétas standartas ISO 22000 (*) ir Maisto kodekso bendrieji maisto higienos principai (°) bei priimtas maisto
tvarkymo subjektams skirtas Maisto alergeny valdymo praktikos kodeksas (°)). Europos maisto saugos tarnyba (EFSA) ()
paskelbé keleta svarbiy moksliniy nuomoniy, taip pat jgyta daugiau patirties praktiskai jgyvendinant rekomendacijas.

Todél nuspresta, kad tikslinga perziaréti 2016 m. pranesima.

Rengdama $ig perzitirg, Komisija surengé keletg susitikimy su valstybiy nariy ekspertais, kad i$nagrinéty Siuos klausimus ir
pasiekty bendra sutarimg. Taip pat buvo konsultuotasi su Maisto grandinés patariamaja taryba.

2. TIKSLAS IR TAIKYMO SRITIS

Siy gairiy tikslas — supaprastinti ir suderinti ES reikalavimy dél geros higienos praktikos (GHP) ir procediiry, pagristy rizikos
veiksniy analizés ir svarbiyjy valdymo tasky principais (RVASVT grindZiamos procediiros), kaip maisto saugos vadybos
sistemy (MSVS) daliy, jgyvendinima, pateikiant praktines rekomendacijas dél:

— atitinkamy teisés akty, rysio tarp GHP, privalomyjy programy (PP), operacijy privalomyjy programy (oPP) ir RVASVT
grindziamy procediiry, vykdomy jgyvendinant MSVS, rysio su tarptautiniais standartais ir mokymu bei geros higienos
praktikos vadovy naudojimo;

— GHP jgyvendinimo, jskaitant tam tikry maisto tvarkymo jmoniy atveju ES teisés aktuose, susijusiuose su jos
jigyvendinimu, numatytg lankstumg (I priedas);

— RVASVT grindziamy procediiry jgyvendinimo, jskaitant tam tikry maisto tvarkymo jmoniy atveju ES teisés aktuose,
susijusiuose su jos jgyvendinimu, numatytg lankstuma (II priedas);

— MSVS audito (Il priedas).

Daug démesio skiriama lankstumui, numatytam taikant GHP ir RVASVT principais grindZiamas procediras, atsizvelgiant |
veiklos pobadj ir jmonés dydi.

Siuo Komisijos pranesimu pakei¢iamas 2016 m. pranesimas.

Sios gairés néra teisiskai privalomos, kitaip nei 4 skirsnyje nurodyti teisiniai reikalavimai. Siose gairése visiems maisto
tvarkymo subjektams pateikiamos priemonés arba pavyzdziai, kaip jgyvendinti ES reikalavimus, ir jos gali bati papildytos
sektoriy ir nacionalinio lygmens gairémis, kurios buty tiesiogiai taikomos konkreciose imonése. Jos skirtos
kompetentingoms institucijoms, kad bty skatinamas bendras teisiniy reikalavimy supratimas, ir maisto tvarkymo
subjektams, kad biity padedama jgyvendinti ES reikalavimus, nustacius verslui badingus pakeitimus ir nedarant poveikio
jy pirminei atsakomybei maisto saugos srityje.

() OLC278,30.7.2016, p. 1

() 2021 m. kovo 3 d. Komisijos reglamentas (ES) 2021/382, kuriuo dél maisto alergeny valdymo, maisto perskirstymo ir maisto saugos
kultaros i§ dalies kei¢iami Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 852/2004 dél maisto produkty higienos priedai
(OLL 74,2021 3 4, p. 3).

() 2004 m. balandZzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 852/2004 dél maisto produkty higienos (OL L 139,
2004 4 30, p. 1).

(*) 1SO 22000:2018 — Maisto saugos vadybos sistemos. Bet kuriai maisto gamybos grandinés organizacijai keliami reikalavimai (https://
www.iso.org/standard/6 54 64.html).

() CXC1-1969.

() CXC 80-2020.

() ,Rizikos veiksniy analizés metodai, taikomi tam tikroms maZosioms mazmeninés prekybos jmonéms taikant jy maisto saugos vadybos
sistemas* (angl. Hazard analysis approaches for certain small retail establishments in view of the application of their food safety management
systems, EFSA Journal 2017;15(3):4697) ir ,Antroji moksliné nuomoné dél rizikos veiksniy analizés metody, tinkamy tam tikroms
mazosioms mazmeninés prekybos jmonéms ir maisto dovanojimo srityje“ (angl. Hazard analysis approaches for certain small retail
establishments and food donations: second scientific opinion, EFSA Journal 2018;16(11):5432).


https://www.iso.org/standard/65464.html
https://www.iso.org/standard/65464.html
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3. TERMINU APIBREZTYS

— Priimtinas lygis: rizikos veiksnio lygis maisto produkte, kurio nevir$ijant maisto produktas laikomas saugiu pagal
numatytg paskirtj.

— Kontrolés priemoné: bet koks veiksmas ar veikla, kuriais galima uZzkirsti kelig rizikos veiksniui, ji pasalinti arba
sumazinti iki priimtino lygio (%).

— Taisomasis veiksmas: bet koks veiksmas, kurio imamasi esant nukrypimui, siekiant atkurti kontrole, atskirti ir
nustatyti paveikto produkto, jei toks yra, dispozicijg ir uzkirsti kelig nukrypimo pasikartojimui arba ji kuo labiau
sumazinti®.

— Svarbusis (-ieji) valdymo taskas (-ai) (SVT): etapas, kuriame galima taikyti kontrole ir kuris yra biitinas siekiant
neleisti atsirasti maisto saugos rizikos veiksniui, ji pasalinti arba sumazinti iki priimtino lygio. Dauguma jprasty SVT
kontroliuojant mikrobiologinius rizikos veiksnius yra reikalavimai dél temperatiros, pvz., laiko ir temperataros salygy,
reikalingy rizikos veiksniui sumazinti arba pasalinti (pvz., pasterizavimo). Kituose SVT gali bati tikrinama, ar
konservuotame maiste néra mikropaZeidimy, sijojimu arba metalo detektoriumi ieSkoma fiziniy rizikos veiksniy,
tikrinamas kepimui skirto aliejaus naudojimo laikas ir temperatiira, kad proceso metu neatsirasty cheminiy teraly.

— Kritiné riba: stebimas arba iSmatuojamas kriterijus, susijes su SVT taikoma kontrolés priemone, pagal kurig maisto
produkto priimtinumas atskiriamas nuo nepriimtinumo®. Pirmiau pateiktuose SVT pavyzdZiuose Sie kriterijai
atitinkamai susij¢ su minimalia temperatiira (rizikos veiksnio sumaZzinimu | pasalinimu) ir (galimu) uZter§tumo buvimu.

— Maisto saugos vadybos sistema (MSVS): privalomosios programos, prireikus papildytos SVT taikomomis kontrolés
priemonémis, kuriomis, jas vertinant kaip visuma, uZtikrinama, kad maistas baty saugus ir tinkamas naudoti pagal
numatytg paskirtj®. MSVS taip pat yra kontrolés priemoniy ir patikimumo uZztikrinimo veiklos derinys. Pastargja veikla
siekiama jrodyti, kad kontrolés priemonés, kaip antai tinkamumo patvirtinimas ir tikrinimas, dokumenty ir duomeny
jrasy tvarkymas, yra veiksmingos.

— Gera higienos praktika (GHP): pagrindinés priemonés ir salygos, taikomos bet kuriame maisto grandinés etape
siekiant uztikrinti, kad maistas biity saugus ir tinkamas®. GHP taip pat apima geraja gamybos praktika (GGP,
pabréziant tinkamas darbo metodikas, pvz., tinkamg sudedamyjy daliy dozavimg, tinkamg perdirbimo temperatiira,
tikrinima, ar pakuotés yra §varios ir nepazeistos), geraja Gikininkavimo praktika (GUP, pvz., tinkamos kokybés vandens
naudojima drékinimui, gyviing auginimo sistema ,kartu i, kartu i§“), gerajg veterinarijos praktika (GVP), geraja
produkcijos praktika (GPP), geraja platinimo praktika (GPIP) ir geraja prekybos praktika (GPrP).

— GHP planas: bet kokio formato dokumentai ir jrasai, kuriuose pateikiama ir pagrindZiama taikoma GHP, taip pat, jei
taikoma, jrasai apie stebéseng, tikrinimg ir taisomuosius veiksmus. GHP planas gali biiti jtrauktas | RVASVT plang.

— Rizikos veiksnys: biologinis (pvz., salmonelés), cheminis (pvz., dioksinai, alergenai) arba fizinis (pvz., kieti, astriis
svetimkaniai, kaip antai stiklo arba metalo gabaléliai) veiksnys, esantis maiste, galintis sukelti neigiama poveiki
sveikatai (%).

— Rizikos veiksniy analizé: informacijos apie Zaliavose ir kitose sudedamosiose dalyse, aplinkoje, procese ar maiste
nustatytus rizikos veiksnius ir salygas, dél kuriy jie atsiranda, rinkimo ir vertinimo procesas, kurio metu sprendziama,
ar tai yra svarbs rizikos veiksniai, ar ne®.

— RVASVT grindziamos procediiros (RVASVT): procediiros, grindzZiamos rizikos veiksniy analizés ir svarbiyjy
valdymo tasky (RVASVT) principais, t. y. savikontrolés sistema, kurioje nustatomi, vertinami ir kontroliuojami maisto
saugai svarbiis rizikos veiksniai pagal RVASVT principus.

— RVASVT planas: bet kokio formato dokumentai arba dokumenty rinkiniai, parengti pagal RVASVT principus, siekiant
uztikrinti svarbiy rizikos veiksniy maisto jmonéje kontrole®. Pradinis RVASVT planas atnaujinamas tuo atveju, jei
kei¢iamas gamybos procesas, ir turi bati papildomas stebésenos bei tikrinimo rezultaty jrasais ir jrasais apie
taisomuosius veiksmus, kuriy imtasi.

— Stebésena: veiksmas, kuriuo atlickama suplanuota kontroliniy parametry stebéjimy arba matavimy seka, siekiant
jvertinti, ar tam tikra kontrolés priemoné yra kontroliuojama®.

(% CXC 1-1969, Rev. 2020.
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— Operacijy privalomoji (-osios) programa (-os) (oPP): kontrolés priemoné arba kontrolés priemoniy derinys,
taikomas siekiant ivengti svarbaus maisto saugos rizikos veiksnio arba jj sumazinti iki priimtino lygio ir kai veiksmo
kriterijus ir matavimas ar stebéjimas leidZia veiksmingai kontroliuoti procesg ir (arba) produktg. Daugiausia jos susietos
su gamybos procesu ir atlikus rizikos veiksniy analiz¢ pripazintos baitinomis siekiant kontroliuoti tikimybe, kad atsiras
maisto saugos rizikos veiksniy, kad jis isliks ir (arba) pasklis produkte (-uose) arba gamybos proceso aplinkoje.

— Privalomoji (-osios) programa (-os) (PP): prevenciné praktika ir sglygos, jskaitant visg GHP, taip pat kita praktika ir
procediiros, kaip antai mokymas ir atsekamumas, pagal kurias nustatomos pagrindinés aplinkos ir veiklos salygos,
sudarancios pagrindg RVASVT grindZiamoms procediiroms jgyvendinti (°). Taip pat Zr. 5 skirsnj.

— Rizika: neigiamo poveikio sveikatai tikimybé ir rizikos veiksnio lemiamas to poveikio stiprumas ().

— Svarbus rizikos veiksnys: rizikos veiksnys, kurio atveju, atlikus rizikos veiksniy analize, buvo nustatyta, kad yra
pagristai tikétina, jog nesant kontrolés jis gali vir§yti priimtinumo lygj, ir kurio kontrolé yra bitina atsizvelgiant j
numatytg maisto produkto paskirtj®.

— Tinkamumo patvirtinimas: jrodymas, kad tam tikra kontrolés priemone arba kontrolés priemoniy deriniu, tinkamai
jas igyvendinant pagal RVASVT principais grindZiamas procediras ir vykdant oPP, galima kontroliuoti rizikos veiksni,
gaunant nustatyta rezultatg. Permainy atveju tinkamumg gali reikéti patvirtinti pakartotinai®. I§samiy pavyzdziy
pateikta dok. CAC/GL 69-2008.

— Tikrinimas: metody, procediiry, tyrimy ir kity vertinimy taikymas kartu su stebésena, siekiant nustatyti, ar kontrolés
priemoneé veikia arba veiké taip, kaip numatyta®. Tikrinimas reguliariai atlickamas siekiant jrodyti, kad RVASVT sistema
ir oPP valdymas veikia taip, kaip planuota.

4. TEISES AKTAI

4.1. GHP

Reglamento (EB) Nr. 852/2004 4 straipsnyje reikalaujama, kad maisto tvarkymo subjektai (MTS) laikytysi to reglamento I
priede i§déstyty bendryjy pirminés gamybos ir su ja susijusiy operacijy higienos reikalavimy ir II priede idéstyty bendryjy
kity maisto gamybos grandinés etapy higienos reikalavimy. Jie papildyti konkreciais reikalavimais dél gyviininés kilmeés
maisto produkty higienos, pateiktais Reglamente (EB) Nr. 853/2004 ('!).

4.2. RVASVT grindZiamos procediiros

Reglamento (EB) Nr. 852/2004 5 straipsnyje reikalaujama, kad MTS privalo jdiegti, jgyvendinti ir vykdyti nuolating
procediira ar procediiras, grindziamas RVASVT principais. RVASVT principai apskritai latkomi naudinga ir tarptautiniu
mastu pripaZinta savikontrolés sistema, padedancia maisto tvarkymo subjektams kontroliuoti galimus su maistu susijusius
rizikos veiksnius.

Reglamente (EB) Nr. 852/2004 aiskiai nurodyta, kad pirminei gamybai ir susijusioms operacijoms netaikomas reikalavimas
taikyti RVASVT grindziamas procediiras. Vis délto tame reglamente reikalaujama, kad valstybés narés skatinty pirminés
gamybos lygmens veiklos vykdytojus kuo labiau taikyti tokius principus (zr. paskutinj 5 skirsnyje pateikta GHP pavyzdi,
kuriam reikia skirti daugiau démesio).

Kity maisto grandinés etapy atveju Reglamente (EB) Nr. 852/2004 pripazjstama, kad tam tikrose maisto tvarkymo jmonése
nejmanoma nustatyti svarbiyjy valdymo tasky ir kad kai kuriais atvejais GHP pakanka rizikos veiksniams kontroliuoti. Be
to, reikalavimas saugoti dokumentus turi biiti lanksciai taikomas dél to, kad labai mazos imonés iSvengty bereikalingo
vargo. Reglamento (EB) Nr. 852/2004 5 straipsnyje nustatytas jpareigojimas, kad maisto tvarkymo subjektai turi diegti,
jgyvendinti ir vykdyti nuolating procediirg ar procediiras, grindziamas RVASVT principais, yra jpareigojimas atlikti rizikos
veiksniy analize ir apsvarstyti, ar galima nustatyti svarbiuosius valdymo taskus, o tai yra pirmieji du RVASVT principai
(bent jau supaprastinta tvarka arba remiantis vadovu). Jei nenustatoma svarbiyjy valdymo tasky arba oPP, galima daryti
ivada, kad GHP pakanka. Tai nepanaikina batinybés stebéti, tvirtinti ir tikrinti tam tikra GHP.

() Siek tiek pritaikyta apibréztis, pateikta CXC 1-1969, Rev. 2020.

(") Reglamento (EB) Nr. 178/2002 3 straipsnio 9 dalis ir Maisto kodekso komisijos procediiry vadovas.

(") 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 853/2004, nustatantis konkre¢ius gyviininés kilmés
maisto produkty higienos reikalavimus (OL L 139, 2004 4 30, p. 55).
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4.3. Kiti teisiniai jpareigojimai pagal MSVS

Kiti MSVS principai ir privalomi reikalavimai nustatyti Reglamente (EB) Nr. 178/2002 (*3): rizikos analizés metodas,
atsargumo principas, skaidrumas ir (arba) komunikacija, pagrindiné maisto tvarkymo subjekty atsakomybé, atsekamumas
ir produkty pasalinimo ir (arba) atSaukimo i§ rinkos procediiros Gali biti nustatyti i$samesni reikalavimai, pavyzdziui,
Komisijos jgyvendinimo reglamente (ES) Nr. 931/2011 (") dél gyvaininés kilmés maisto produkty atsekamumo.

Sie principai ir reikalavimai $iame Komisijos pranesime i$samiau neaptariami, taciau gaires galima rasti adresu https://ec.
europa.eu/food/horizontal-topics/general-food-law/food-law-general-requirements_en.

5. RYSYS TARP MSVS, PP, GHP, OPP, RVASVT IR TARPTAUTINIY STANDARTU

Apskritai MSVS (') — tai holistiné prevencijos, parengties (*°) ir savikontrolés veiklos sistema, skirta maisto saugos, jskaitant
maisto higiena, valdymui maisto tvarkymo jmonéje. MSVS turéty bati laikoma praktine priemone maisto gamybos aplinkai
ir procesui kontroliuoti ir uztikrinti, kad gaminamas maistas biity saugus. Si sistema apima:

— GHP (pvz., tinkamg valymg ir dezinfekavimg, asmenine higiena), t. y. tam tikras pagrindines prevencines priemones ir
salygas, taikomas bet kuriame maisto grandinés etape, siekiant uZtikrinti, kad maistas biity saugus ir tinkamas. Ja
sudaro trys elementai, t. y. struktariniai (pvz., patalpos, jranga), veikla (darbo srautas, maisto tvarkymas) ir asmeninis
elgesys (asmeniné higiena). GHP yra visos privalomosios programos (PP), pvz., praktika ir procediiros, kuriomis
nustatomos pagrindinés aplinkos ir veiklos salygos siekiant uZtikrinti saugy maista. PP sudaro pagrindg RVASVT
igyvendinimui. Papildomos prevencijos ir parengties PP, i§skyrus GHP, yra atsekamumas ir veiksmingos pasalinimo ir
(arba) atSaukimo i rinkos sistemos.

— RVASVT grindziamos procediiros privalomos visose maisto tvarkymo jmonése, i§skyrus pirminiy gamintojy veiklg ir
susijusig veikla. Jos (kartu su GHP) yra sistemos dalis, kad pati jmoné galéty jvertinti, ar jdiegta pakankama ir
veiksminga GHP ir ar rizikos veiksniy analizé rodo, kad esama svarbiy rizikos veiksniy ir ar dél to reikia jdiegti
svarbiuosius valdymo taskus, todél reikia visapusiskai taikyti RVASVT grindZiamas procediiras.

Suinteresuotieji subjektai palaipsniui atkreipé démesj j tai, kad praktiskai tarp GHP ir SVT daznai esama atotriikio $alinant
tarpinio lygio ir tam tikrus svarbius rizikos veiksnius, ir buvo pradétos taikyti tokios koncepcijos kaip démesio taskai,
valdymo taskai ir kt. Kodekse ir ISO 22000 $iai rizikai valdyti buvo taikomi du skirtingi metodai:

— Codex Alimentarius CXC 1-1969 ,Bendrieji maisto higienos principai“ kalbama apie GHP, kuriai reikia skirti daugiau
démesio, kad bty pasalinti nustatyti svarbiis rizikos veiksniai. Todél tam tikros GHP atveju, atsizvelgiant j maisto
saugos problemas, gali prireikti skirti daugiau démesio, siekiant uztikrinti, kad maistas biity saugus. Daugiau démesio
gali bati skiriama daZniau taikant, stebint ir tikrinant tam tikrg GHP.

— Siekiant pasalinti § atotriikj, 2005 m. standarte ISO 22000 buvo nustatytos operacijy privalomosios programos (oPP).
Tai kontrolés priemonés, jgyvendinamos siekiant i§vengti svarbaus maisto saugos rizikos veiksnio arba jj sumazinti iki
priimtino lygio. Atliekant rizikos veiksniy analiz¢ jos nustatomos kaip svarbios tam tikriems reik§mingiems rizikos
veiksniams kontroliuoti.

(") 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 178/2002, nustatantis maistui skirty teisés akty
bendruosius principus ir reikalavimus, jsteigiantis Europos maisto saugos tarnybg ir nustatantis su maisto saugos klausimais susijusias
procediras (OL L 31,2002 2 1, p. 1).

() 2011 m. rugséjo 19 d. Komisijos jgyvendinimo reglamentas (ES) Nr. 931/2011 dél atsckamumo reikalavimy, nustatyty Europos
Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr. 178/2002 dél gyviininés kilmés maisto produkty (OL L 242, 2011 9 20, p. 2).

(") Codex Alimentarius maisto higienos principuose MSVS vadinama ,Maisto higienos sistema“. MSVS gali biti ir bendresnés kokybeés
valdymo sistemos (kaip antai ISO 9000), taip pat apimancios maisto kokybés aspektus (sudétj, maistine verte ir kt.), dalis. Kokybés
aspektai | Sias rekomendacijas nejtraukti.

(") Parengtimi vadinamos tokios priemonés kaip atsekamumo nuostatos, komunikacijos priemonés, produkty pasalinimo ir (arba)
atSaukimo i§ rinkos sistema ir kt., teikian¢ios galimybe MTS tiesiogiai ir efektyviai imtis reikiamy priemoniy, kad vartotojai baty
apsaugoti ir informuoti, jei produktai neatitikty reikalavimy.


https://ec.europa.eu/food/horizontal-topics/general-food-law/food-law-general-requirements_en
https://ec.europa.eu/food/horizontal-topics/general-food-law/food-law-general-requirements_en
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Tipiniai GHP ir (arba) oPP pavyzdZiai:

— jrangos ir pavirsiy, kurie lie¢iasi su gatavu maistu, valymui turéty bati skiriama daugiau démesio nei kitoms sritims,
pvz., sieny ir luby valymui, nes jei su maistu besilie¢iantys pavirsiai tinkamai nenuvalomi, maistas gali bati tiesiogiai
uzterstas Listeria monocytogenes (listerijy) bakterijomis;

— intensyvesnis valymas ir dezinfekavimas ir grieztesné asmeniné higiena (pvz., burng dengiancios kaukés ir papildoma
darbuotojy apsauga) didelés rizikos zonose, pavyzdziui, gatavo maisto pakavimo vietose;

— tikrinimas, ar konservuoty maisto produkty pakuotés yra §varios ir nepazeistos;

— grieztesni patikrinimai priimant Zaliavas, jei tiekéjas neuZtikrina pageidaujamo kokybés ir (arba) saugos lygio (pvz.,
mikotoksinai prieskoniuose);

— tarpinis veiksmingas valymas siekiant kontroliuoti kryZming tar$g tarp gamybos partijy, kuriose esama skirtingy
alergeny (vaisty, sojy, pieno ir kt.). Poveikio sveikatai sunkumas yra didelis, o nukrypimo rizika (kryZminés tarSos
buvimas) gali bati didelé, taciau stebésena realiuoju laiku yra nejmanoma. Taip pat Zr. I priedo 3.7 skirsnj;

— atsizvelgimas j bakteriologing drékinimo vandens kokybe, nes valdymo taskai gali biiti tinkami, visy pirma, paruo$ty
valgyti paséliy atveju;

— darzoviy plovimo proceso kontrolé (pvz., daznai atnaujinant plovimo vandeni, kad bty i$vengta kryZminés tarSos
mikrobais, atliekant mechaninius veiksmus vandenyje, siekiant pasalinti fizinius rizikos veiksnius, pvz., akmenis ar
medienos gabalélius);

— blansiravimo proceso kontrolé gilaus uzsaldymo pramonéje (laikas ir temperatiira); plovimo ir blansiravimo procesai
paprastai negali bati laikomi SVT, nes nejmanoma ir nesiekiama visiskai pasalinti svarbiy mikrobiniy rizikos veiksniy
arba juos sumazinti iki priimtino lygio; taciau jie turi jtakos mikroby kiekiui perdirbtuose produktuose ir kartu su
kitomis kontrolés priemonémis prisideda prie svarbiy rizikos veiksniy pasalinimo arba jy sumazinimo iki priimtino
lygio.

ES esminis vaidmuo tenka rizikos veiksniy analizei, kuri laikoma itin svarbia siekiant nustatyti skirtingus rizikos lygius,
pvz., jei GHP yra pakankama arba jei oPP ir (arba) SVT turi bati atitinkamai atsiZvelgiama i tarpinio lygio ir (arba) svarbiy
rizikos veiksniy rizikg. Kadangi GHP, kuriai reikia skirti daugiau démesio, nebiitinai nustatoma atliekant Kodekso bendryjy
maisto higienos principy rizikos veiksniy analiz¢, o oPP nurodytos standarte ISO 22000, Siame dokumente daroma
nuoroda j oPP.

Kadangi Kodeksas ir standartas ISO 22000 nebuvo pakankamai suderinti, Siame dokumente pateiktose gairése turéjo bati
pasirinkta $i galimybé, kad veiklos vykdytojai nesusipainioty tarp dviejy skirtingy pozifiriy arba nepagristai neatskirty
dviejy rasiy panasios rizikos. Vis délto Siame dokumente pateiktos gairés laikomos atitinkanciomis abu tarptautinius
standartus, kurie gali biiti papildomai naudojami kaip Saltinis jgyvendinant MSVS. Pripazistama, kad Codex Alimentarius yra
oficiali nuoroda pasaulinés prekybos atzvilgiu.

ES pozitirio | MSVS vaizdiné apzvalga pateikiama 1 priedélyje.

Prie§ pradédamas taikyti RVASVT grindziamas procediiras bet kurioje jmonéje, maisto tvarkymo subjektas turéty bati
igyvendings PP, jskaitant GHP ir kitas Reglamente (EB) Nr. 178/2002 nustatytas priemones. Tai kiekvienos MSVS
prevencijos ir parengties ramsciai, reikalingi RVASVT grindZiamoms procediiroms parengti, t. y. jais sistemingai
kontroliuojami svarbis, konkretiis rizikos veiksniai, kurie vien PP yra kontroliuojami nepakankamai.

Dviejy etapy metodas (PP | SVT, taip pat zr. skyrelj ,ALTERNATYVUS METODAS" 2 priedélyje) yra minimalus teisinis
reikalavimas, taciau gali bati rekomenduojama taikyti trijy etapy metoda, pagal kurj nustatoma PP, oPP ir SVT. Daugelis
jmoniy galéty taikyti dviejy etapy metodg, o trijy etapy metodas galéty bati tinkamesnis didesnéms ir sudétingesnéms
jmonéms.
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6. LANKSTUMAS TAIKANT GHP IR RVASVT

Rizika skiriasi priklausomai nuo veiklos pobtdzio ir i tai reikéty atsizvelgti svarstant GHP taikymo lankstuma. Vienas i$
pavyzdziy — mazmeniné prekyba fasuotais maisto produktais, palyginti su mazmenine prekyba, apimancia tolesnj maisto
produkty tvarkyma (pvz., mésos ar delikatesy parduotuvés, kuriose tvarkomi atvirai laikomi gatavi maisto produktai). Kitas
pavyzdys — skirtumas tarp sudétingos gamybos ir (arba) perdirbimo veiklos ir paprastos veiklos, pvz., saugojimo ir (arba)
transportavimo.

Siekiant uZtikrinti administracinés nastos proporcingumg, mazosioms jmonéms, palyginti su didesnémis tg pacig veikla
vykdan¢iomis jmonémis, galima supaprastinti tam tikrus reikalavimus, pavyzdZziui, dokumenty tvarkyma ir duomeny
saugojima.

RVASVT grindziamos procediiros turéty suteikti pakankamai lankstumo, kad jas baty galima taikyti visomis
aplinkybémis (*°).

Atitinkamai [ ir II prieduose dél GHP ir RVASVT grindZiamy procediiry pateikiamos rekomendacijos dél supaprastinto
MSVS igyvendinimo atitinkamiems maisto tvarkymo subjektams, atsizvelgiant i jy pobadj ir dydj, ir pateikiami pavyzdziai,
siekiant:

— nustatyti tas maisto tvarkymo jmones, kurioms, atsizvelgiant i jy rizikg ir dydj, tikty taikyti lankstesnes nuostatas;
— iSaiskinti samprata ,supaprastintos RVASVT grindziamos procediiros;

— i3aiskinti geros praktikos vadovy ir bendry RVASVT principy jgyvendinimo rekomendacijy svarba, jskaitant batinybe
rengti dokumentus, ir

— nustatyti, kiek lanks¢iai galima taikyti RVASVT principais grindZiamas procediras.

Patvirtinto privacios kokybés kontrolés sistemos audito rezultatai gali biiti naudojami kaip informacijos altinis ir j juos gali
biiti atsizvelgiama rengiant ir jgyvendinant MSVS.

Vengiant kalbos, kuri gali bati sunkiai suprantama smulkiems MTS, ypa¢ nacionaliniuose arba bendros paskirties
vadovuose, galima sumazinti klititis MTS naudotis tokiais vadovais.

Lankstumo pagrindinis tikslas néra SVT skai¢iaus mazinimas, dél jo neturéty silpnéti maisto sauga

7. GEROS HIGIENOS PRAKTIKOS IR RVASVT GRINDZIAMU PROCEDURUY VADOVAI

Nacionaliniuose ir ES vadovuose pateikiamos naudingos rekomendacijos, kaip jgyvendinti GHP ir RVASVT grindZiamas
procediiras. Jie gali bati integruojami, taciau neturéty pakeisti maisto tvarkymo subjektui biidingy rizikos veiksniy analizés.

7.1. Nacionaliniai vadovai pagal Reglamento (EB) Nr. 852/2004 8 straipsnj

Kompetentingos institucijos jau parengé arba jvertino geros praktikos vadovus, skirtus daugeliui maisto pramonés
sektoriy (7). Sie vadovai taip pat gali biiti rengiami kartu su sektoriy suinteresuotyjy subjekty organizacijomis. Gairése
daugiausia démesio skiriama GHP, taciau kartais GHP derinama su kitomis PP ir kai kuriomis arba visomis RVASVT
principais grindziamomis procediiromis.

Geros praktikos vadovai gali padéti MTS kontroliuoti rizikos veiksnius ir jrodyti atitiktj teisiniams reikalavimams. Jie gali
bati taikomi bet kuriame maisto pramonés sektoriuje, ypa¢ kai maisto produktai tvarkomi pagal gerai Zinomas
procediiras, kurios daznai jeina j jprasto profesinio mokymo programas.

Be to, tokiuose vadovuose galima atkreipti démesj i galimus su tam tikrais maisto produktais siejamus rizikos veiksnius
(pvz., Zalius kiausinius, kuriuose gali biti salmoneliy) ir maisto tarSos kontrolés metodus (pvz., Zaliy kiausiniy pirkima i§
patikimo $altinio, tam tikry laiko bei temperatiiros parametry derinimg perdirbimo proceso metu, gatavy maisto produkty
ir neparuosty vartoti maisto produkty atskyrima ir pan.).

Kompetentingos institucijos turéty apsvarstyti galimybe savarankiskai parengti vadovus, ypac tuose sektoriuose, kuriuose
néra suinteresuotyjy subjekty organizacijy, arba skirtus veiklai, jprastai vykdomai mazyjy ar labai mazy jmoniy, kurioms
reikia bendro pobiidzio rekomendacijy, nuo ko reikéty pradéti §j darba konkrecioje jmonéje.

(") Reglamento (EB) Nr. 852/2004 15 konstatuojamoji dalis.
(") http:/|ec.europa.euffood/safety/docs/biosafety_food-hygiene_legis_guidance_good-practice_reg-nat.pdf.


http://ec.europa.eu/food/safety/docs/biosafety_food-hygiene_legis_guidance_good-practice_reg-nat.pdf
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7.2. ES vadovai pagal Reglamento (EB) Nr. 852/2004 9 straipsnj

Kelios Europos suinteresuotyjy subjekty organizacijos parengé ES geros higienos praktikos vadovus. Su siy vadovy sgrasu
galima susipazinti internete adresu https://ec.europa.eu/food/food/biological-safety/food-hygiene/guidance-platform_en. Kai
kuriais atvejais Europos Komisija pati pateiké konkretiems sektoriams skirtas rekomendacijas, ypac tais atvejais, kai MTS
daznai yra maZzosios jmongs:

— Komisijos pranesimas, kuriuo nustatomos maisto saugos vadybos sistemy gairés mazmeninés prekybos maisto
produktais, jskaitant maisto dovanojima, srityje (**) (Komisijos pranesimas dél mazmeninés prekybos);

— Komisijos pranesimas dél Rekomendacinio dokumento dél $vieziy vaisiy ir darzoviy mikrobiologinés rizikos $alinimo
pirminés gamybos etape laikantis tinkamos higienos (*%).

8. MOKYMAS

MTS darbuotojai turéty biiti prizitrimi ir instruktuojami ir (arba) mokomi maisto higienos dalyky, kaip tinka pagal jy
pareigas, o tie, kas atsakingi uZ maisto saugos vadybos sistemos sukiirimg ir tolesnj taikyma, turéty biiti tinkamai mokomi
taikyti GHP, kitas PP ir RVASVT grindZiamas procediras.

Vadovybé uztikrina, kad atitinkamuose procesuose dalyvaujantys darbuotojai biity pakankamai jgude ir Zinoty apie
nustatytus rizikos veiksnius (jei yra), gamybos, sandéliavimo, transportavimo ir (arba) platinimo proceso svarbiuosius
taskus. Jie taip pat turi Zinoti apie taisomgsias priemones, prevencines priemones ir stebésenos bei duomeny uzrasymo
procediiras, taikytinas jy jmonéje, pagal Reglamento (EB) Nr. 852/2004 II priedo XII skyriy.

Reikéty skirti bendra (visy darbuotojy) higienos mokymg ir specialy RVASVT mokyma. Darbuotojai, kurie tvarko arba
kontroliuoja svarbiuosius valdymo taskus (SVT), turéty biti mokomi procediiry pagal RVASVT principus, atitinkanciy jy
uzduotis (pavyzdziui, padavéjg reikia mokyti tam tikro lygio higienos, o virégjui (-ai) reikés papildomy mokymuy, susijusiy
su higienisku maisto ruosimu). Atsizvelgiant j jmonés poreikius ir darbuotojy jgtidZius, reikéty apsvarstyti galimus Ziniy
atnaujinimo kursus ir jy daznj.

[vairiy maisto pramonés sektoriy suinteresuotyjy subjekty organizacijos turéty stengtis parengti informacijos apie MTS
skirtg mokyma.

Reglamento (EB) Nr. 852/2004 11 priedo XII skyriuje nurodytas mokymas turi biiti suprantamas placiame kontekste. Siame
kontekste tinkamas mokymas nebiitinai reiskia dalyvavima formaliojo mokymo kursuose. Igidziy ir Ziniy igyti galima ir
gaunant techninés informacijos bei patarimy i§ profesiniy organizacijy arba kompetentingy institucijy, tinkamo mokymo
darbo vietoje ar jmonéje metu, i§ geros praktikos vadovy ir pan.

Su GHP, kitomis PP ir RVASVT susijes maisto tvarkymo jmoniy darbuotojy mokymas turéty biiti proporcingas jmonés
dydziui ir pobtdZiui ir juo turéty bati atsizvelgiama j konkrecig rizika, susijusia su veiklos pobadziu.

Mokymo svarba padidéjo 2021 m. kovo mén. Reglamente (EB) Nr. 852/2004 nustacius (privaloma) maisto saugos kulttros
reikalavimg. Mokymas dazZnai bus svarbiausia priemoné gerai maisto saugos kultiirai sukurti arba atliks taisomyjy veiksmy
funkcija, jei vertinant maisto saugos kultiiros mastg nustatoma trikumy (Zr. I priedo 4.14 skirsnj).

Kompetentinga institucija prireikus gali padéti plétoti mokymo veiklg, kaip minéta pirmesnése pastraipose, ypac tuose
sektoriuose, kurie nepakankamai gerai organizuoti arba kuriuose aiskiai tritksta informacijos. Tokia pagalba i$samiai
aprayta Maisto ir Zemés tikio organizacijos ir Pasaulio sveikatos organizacijos rekomendacijose valstybiy Vyriausybéms dél
RVASVT taikymo maZosiose ir (arba) menkiau iSvystytose maisto tvarkymo jmonése (*°).

(") OLC199,2020612,p.1.
() OLC163,2017523,p. 1.
(*) http://www.fao.org/docrep/009/a0799¢/a0799e00.HTM.


https://ec.europa.eu/food/food/biological-safety/food-hygiene/guidance-platform_en
http://www.fao.org/docrep/009/a0799e/a0799e00.HTM
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I PRIEDAS.
Gera higienos praktika

GHP yra kelios priemongs ir salygos, taikomos bet kuriame maisto grandinés etape siekiant uZztikrinti, kad maistas bity
saugus ir tinkamas. Jos turéty biiti suprantamos placiai, pvz., jskaitant GGP, GUP ir kt. DidZioji dalis GHP néra biidinga
konkre¢iam rizikos veiksniui, bet yra skirta tam, kad gamybos aplinkoje atsirandantys rizikos veiksniai, galintys neigiamai
paveikti produkty saugg, nevirSyty priimtiny lygiy arba bty sumazinti iki priimtiny lygiy.

Kiekvienas MTS turi jgyvendinti GHP, kuri yra bitina salyga siekiant uztikrinti veiksmingg MSVS. Kartu su kitomis MSVS
PP, pavyzdziui, atsekamumo nuostatomis ir pasalinimo ir (arba) atSaukimo i§ rinkos sistemomis, ji yra veiksmingo
RVASVT igyvendinimo pagrindas ir turéty bati jdiegta prie§ nustatant bet kokias RVASVT grindziamas procediiras.

1. TEISES AKTAI

Reglamento (EB) Nr. 852/2004 4 straipsnyje nustatyti bendrieji ir specialieji higienos reikalavimai, Siame pranesime
apibtidinami kaip GHP, visy pirma, kad:

,1. maisto tvarkymo subjektai, vykdantys I priede iSvardyta pirmine maisto produkty gamybg ir su tuo susijusias
operacijas, turi laikytis I priedo A dalyje i$vardyty bendryjy higienos nuostaty ir Reglamente (EB) Nr. 853/2004
nustatyty specialiyjy reikalavimy.

2. maisto tvarkymo subjektai, vykdantys bet kurig maisto gamybos, perdirbimo ar paskirstymo veikla bet kuriame etape
po to, kai maisto produktai peréjo tuos etapus, kuriems taikoma 1 dalis, turi laikytis II priede i$vardyty bendryjy
higienos reikalavimy ir Reglamente (EB) Nr. 853/2004 nustatyty specialiyjy reikalavimy.”.

Todél svarbiausios GHP nuostatos yra §ios:

a) bendrieji higienos reikalavimai, skirti pirminei gamybai ir susijusioms operacijoms, nustatyti Reglamento (EB)
Nr. 852/2004 I priede. Siame etape GHP atskyrimas nuo vélesniy maisto grandinés etapy biitinas dél pirminés
gamybos pobiidzio (gyvi gyvinai, augalai iki derliaus nuémimo) ir dél to, kad pirminé gamyba negali bati vykdoma
visiskai kontroliuojamomis patalpy, jrangos, vandens ir kitos aplinkos kontrolés salygomis. Rekomendacijy dél to, ka
apima ,pirminé gamyba ir susijusi veikla®, pateikta Tam tikry Reglamento (EB) Nr. 852/2004 dél maisto produkty higienos
nuostaty jgyvendinimo gairése (');

b) bendrieji higienos reikalavimai, skirti veiklai, po pirminés gamybos toliau vykdomai tiekimo grandinéje, nustatyti
Reglamento (EB) Nr. 852/2004 I priede;

konkretiis gyviininés kilmés maisto produkty higienos reikalavimai nustatyti Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III priede. Kai
kurie i§ $iy reikalavimy skirti pirminiams gamintojams (pvz., dél kiaudiniy, Zalio pieno, gyvy dvigeldZiy moliusky,
zuvininkystés produkty): Zr. Tam tikry Reglamento (EB) Nr. 853/2004 nuostaty dél gyvaninés kilmés maisto higienos
igyvendinimo rekomendacinio dokumento (*) 3.7 skirsnj. Kadangi Sios GHP skirtos konkretiems sektoriams ar maisto
produktams, §iame (bendrame) rekomendaciniame pranesime jos i§samiau neaptariamos.

2. GHP IGYVENDINIMO LANKSTUMAS

GHP taikoma visiems MTS. Apskritai Reglamento (EB) Nr. 852/2004 I ir II prieduose reikalavimai apibadinti labai bendrais
bruozais, nes juos reikia taikyti visuose (labai skirtinguose) maisto gamybos sektoriuose. Taigi, jie savaime yra pakankamai
lankstis, kad jy bty galima lanks¢iai laikytis praktikoje.

Nederéty manyti, kad visa 4 skirsnyje i§déstyta GHP taikytina visoms jmonéms. Ivertinus kiekviena atvejj reikéty nustatyti
kiekvienai jmonei tinkama GHP, kurig reikéty jgyvendinti proporcingai jmonés pobadziui ir dydziui.

Reglamentuose (EB) Nr. 852/2004 ir (EB) Nr. 853/2004 yra keletas lankstumo nuostaty, kuriomis i§ esmés siekiama
palengvinti GHP jgyvendinima maZosiose jmonése:

(a) Reglamento (EB) Nr. 852/2004 I priede nustatyta GHP, skirta pirminei gamybai ir susijusiai veiklai, yra bendresnio
pobiidzio negu ta, kuri II priede skirta kitiems MTS;

(") https:/|ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety_th_legis_guidance_reg-2004-852_en.pdf.
() https:/[ec.europa.eu/food[system/files/2020-05 biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-853_en.pdf.


https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_en.pdf
https://ec.europa.eu/food/system/files/2020-05/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-853_en.pdf
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(b) Reglamento (EB) Nr. 852/2004 II priede nustatyti supaprastinti bendrieji ir specialieji reikalavimai dél patalpy, taikomi
mobiliosioms ir (arba) laikinosioms patalpoms, taip pat patalpoms, kurios pirmiausia naudojamos kaip privatus
gyvenamasis namas, taciau jose nuolat ruosiamas maistas tiekimui i rinkg ir smulkiy prekiy automatams (II priedo III
skyrius);

(c) i8imtys i§ Reglamento (EB) Nr. 852/2004 taikymo srities (1 straipsnis), pavyzdziui, tiesioginis gamintojo vykdomas
mazy pirminiy produkty kiekiy tiekimas galutiniam vartotojui arba vietinei mazmeninés prekybos jmonei, tiesiogiai
apripinanciai galutinj vartotojg;

(d) iSimtys i§ Reglamento (EB) Nr. 853/2004 taikymo srities (1 straipsnis), pavyzdziui, maziems paukstienos ir tkyje
paskersty kiskiniy mésos kiekiams, kuriuos gamintojas tiesiogiai tiekia galutiniam vartotojui arba vietinei mazZmeninés
prekybos imonei, tokig $vieZig mésg tiesiogiai tiekianciai galutiniam vartotojui;

(e) daugumai maZmenininky netaikomas Reglamentas (EB) Nr. 853/2004 (1 straipsnio 5 dalis);

(f) galimybeé derinti GHP pagal nacionalinés teisés nuostatas, kaip nustatyta Reglamento (EB) Nr. 853/2004 10 straipsnio 4
dalyje:

i. leisti toliau taikyti tradicinius metodus;

ii. atsizvelgti { MTS poreikius regionuose, kuriuose esama ypatingy geografiniy kliti¢iy (pvz., nuosaliose vietovése,
kalnuotose vietovése, atokiose mazose salose);

iii. bet kokioje jmonéje atsizvelgti i jos objekty statyba, i§déstyma ir jranga.

Keletas lankstumo pavyzdziy pateikiama toliau nurodytoje konkrecioje GHP. Apie lankstumg i§samiau raoma ir $iuose
specialiuose rekomendaciniuose dokumentuose:

— Komisijos tarnyby darbiniame dokumente dél tam tikry higienos teisés aktuose iSdéstyty lankstumo nuostaty
supratimo  (Rekomendacijos kompetentingoms institucijoms):  https://ec.europa.eu/food/system/files[2016-11/
biosafety-hygiene-faq_all_public_en.pdf;

— Komisijos tarnyby darbiniame dokumente dél tam tikry higienos teisés aktuose iSdéstyty lankstumo nuostaty
supratimo (Daznai uzduodami klausimai. Rekomendacijos maisto tvarkymo subjektams): https://ec.europa.eu/food|
system/files/2016-11 [biosafety-hygiene-faq_all_business_en.pdf.

Mazosios jmonés kartais gali naudotis bendraisiais sektoriniais GHP vadovais, kurie padeda laikytis GHP arba aprasyti savo
GHP.

GHP - tai priemonés, padedancios uZtikrinti saugy maistg, kurios yra teisinis reikalavimas, todél lankstuma galima taikyti
tvarkomiems dokumentams ir jrasams, bet jokiu biidu ne GHP tikslams.

3. GHP PAVYZDZIAI

MTS turéty dokumentuoti GHP priemones, skirtas saugioms maisto gamybos salygoms uZtikrinti, atsizvelgiant j jmonés
dydj ir pobaidj, ir nurodyti uz jy igyvendinima atsakingg (-us) asmenj (-is).

Toliau pateiktoje GHP pateikiamas nebaigtinis sarasas, o kiekviena jmoné turi laikytis $io priedo 1 skirsnyje nurodyty
teisiniy reikalavimy. Taigi, toliau nurodyta GHP yra galimi pavyzdziai, kaip praktiskai reikéty laikytis teisiniy reikalavimy.
Sie pavyzdziai daugiausia susije su maisto gamybos ir perdirbimo jmonémis. Jais galima remtis ir kituose (kaip antai
pirminés gamybos) etapuose, vykdant apriipinimo maistu bei gérimais ir kitokia mazmening veiklg, jskaitant maisto
produkty platinimg, taciau ne visais atvejais gali bati tinkami.

Toliau pateikti pavyzdziai yra gana bendro pobiidzio. Yra parengtas iSsamus konkreciy sektoriy GHP vadovy sarasas (Zr.
pagrindinio dokumento 7 skirsnj).

3.1. Infrastruktiira (pastatai, jranga)

a) Vertinant rizika objekto vietoje ir aplinkinése zonose, reikéty atsizvelgti | galimy tarSos Saltiniy artumg, vandens
tiekima, nuoteky 3alinimga, elektros tiekima, susisiekimg, klimata, galimus potvynius ir pan. | tai deréty atsizvelgti ir
pirminés gamybos atveju (laukuose).


https://ec.europa.eu/food/system/files/2016-11/biosafety-hygiene-faq_all_public_en.pdf;
https://ec.europa.eu/food/system/files/2016-11/biosafety-hygiene-faq_all_public_en.pdf;
https://ec.europa.eu/food/system/files/2016-11/biosafety-hygiene-faq_all_business_en.pdf
https://ec.europa.eu/food/system/files/2016-11/biosafety-hygiene-faq_all_business_en.pdf
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b) Patalpy plane turéty biti aigkiai atskirtos uZterstos (didelés rizikos) ir varios (maZzos rizikos) zonos (arba turéty biti
nustatytas skirtingas jy naudojimo laikas su tinkamu valymu per pertraukas); patalpos tinkamai pritaikytos
vienkrypc¢iam gamybos srautui, vésinamos patalpos arba $ildymo jrenginiai tinkamai izoliuoti.

¢) Neslidzios grindys turéty biiti pagamintos i§ vandeniui atsparios, nesugerian¢ios medziagos bei turéty biti plaunamos
ir be jtrikimy. Sienos taip pat turéty biti bent jau reikiamo aukscio. Taip pat rekomenduojama, kad sienos ir grindys
biity $viesios spalvos, kad bty lengviau vizualiai jvertinti higiena.

d) Dury pavirsiai turéty biti glotnis ir nesugeriantys kity medziagy. Reikéty apsvarstyti galimybe jrengti automatinio
dury atvérimo ir uzvérimo mechanizma, kad nebtity uzter§imo lieciant duris.

e) Visose zonose turéty biiti pakankamai $viesos, daugiau démesio skiriant tinkamam maisto ruosimo ir tikrinimo zony
apsvietimui. Ap$vietimo lempos turéty biti lengvai valomos, su apsauginiais gaubtais, kad maistas joms suduzus
nebiity uzterstas.

f) Turéty bati jrengti aiskiai nurodyti Zaliavy, gavéjams pristatyti paruo$ty maisto produkty ir pakuociy sandéliai. Toje
pacioje zonoje turéty bati laikomi tik tokie produktai, kuriuos galima déti | maistg (pvz., maisto priedai), kartu
negalima laikyti toksisky produkty (pvz., pesticidy).

g) Specialis persirengimo kambariai turéty biiti $varis ir tvarkingi, nenaudojami kaip valgyklos ar rikomieji. Juose turéty
biiti lengva atskirti kasdienius drabuzius nuo $variy darbo drabuziy ir dévéty darbo drabuziy.

h) I3 tualety neturéty biiti patenkama tiesiai j maisto tvarkymo patalpas. Geriausia biity jrengti kojiniais (rankiniais)
pedalais valdomus vandens nuleidimo mechanizmus, be to, tualetuose reikéty strategiskai iddéstyti zenklus, kuriais
bty informuojama apie pareigg prie§ naudojantis tualetu nusiimti apsauginius drabuzius, jei taikoma.

i) Ranky plautuvés turéty biiti jrengtos patogiose vietose tarp tualety ir (arba) persirengimo kambariy ir maisto tvarkymo
patalpy; neatmetant galimybés, kad gamybos patalpose prie darbo viety gali prireikti papildomy ranky praustuviy;
turéty biti parGpinta dezinfekavimo priemoniy, muilo ir vienkartiniy ranksluos¢iy; ranky dziovinimo $ilto oro srove
jrenginiai gali bati jrengiami tik tose patalpose, kuriose néra maisto produkty; patartina naudoti vandens ¢iaupus,
kuriy nereikia liesti rankomis.

j)  Turéty bati jrengti barjerai, kad j teritorija nepatekty benamiai gyviinai.

k) Iranga ir stebésenos (duomeny uzra§ymo) prietaisai (pvz., termometrai) turéty bati $variis, jranga turéty bati tinkama
liestis su maisto produktais.

1) Jei dél naudojimosi jranga gali susidaryti salygos maisto (kryZminei) tarai, reikéty atsizvelgti i jvairias galimybes, kaip
antai:

i. jrangos uZztersimo i§ aplinkos, pvz., ant luby susikaupusio kondensato (krintanc¢iy lasy), prevencija;

ii. maisto tvarkymo jrangos vidaus uZter§imo, pvz., maisto liku¢iy kaupimosi pjaustymo jtaisuose, prevencija;

iii. uZterSimo Zaliavomis prevencijg: atskira jranga (pjaustymo lentos, peiliai, indai ir kt.) turéty bati naudojama
zaliavoms ir termiSkai apdorotiems produktams (arba jranga turéty bati valoma ir dezinfekuojama per naudojimo

pertraukas).

m) Turéty bati jrengtas tinkamas stebésenos prietaisy skaicius kritiniams parametrams, pvz., temperatirai, stebéti.

3.2.  Valymas ir dezinfekavimas
a) Deréty apsvarstyti, ka, kada, kaip ir kas turi valyti bei dezinfekuoti.

b) Iprasta veiksmy eiga turéty buti tokia: matomy neSvarumy pasalinimas, po kurio atlickamas valymas, plovimas,
perplovimas, dezinfekavimas ir vél perplovimas.

) Valymas turéty bati pradedamas didelés rizikos zonose ir uzbaigiamas mazos rizikos zonose. Mazos rizikos ir didelés
rizikos zonose turéty biiti naudojamos skirtingos valymo medziagos bei jranga ir jos bet kuriuo atveju negali bati
perkeliamos i§ didelés rizikos zonos j mazos rizikos zong. Ypatinga démesj reikia skirti dezinfekuoty pavirsiy
uzter§imui dél pursly, susidariusiy plaunant kitus pavirsius.
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d) Valant ir (arba) dezinfekuojant, geriamajj vandenj ir (arba) valymo priemone¢ arba dezinfekavimo priemong reikéty
naudoti tiek, kiek reikia norimam poveikiui pasiekti. Vanduo turéty biti tinkamos temperatiiros, o cheminés
medziagos turéty bati naudojamos pagal gamintojo instrukcijas.

e) Jusy gimtaja kalba turéty biti pateikta techniné informacija apie ploviklius, dezinfekcijos priemones (pvz., naudojimo
instrukcijos, veiklioji sudedamoiji dalis, saly¢io trukmé, koncentracija, geriamojo vandens naudojimas, jei reikia).

f) Valomas vietas reikéty apZziaréti ir paimti pavyzdzZiy analizei, taip vykdant dezinfekavimo darbams reikalingg kontrole.

g) LANKSTUMO PAVYZDYS: mazos mésos parduotuvés valymas ir dezinfekavimas gali bati labai artimas gerai virtuvés
higienos praktikai, o didelése skerdyklose gali reikéti naudotis kity specializuoty jmoniy paslaugomis.

3.3.  Kenkéjy kontrolé: démesys prevencinei veiklai
a) ISorinése pastato sienose neturéty bati jtrakiy ar plysiy, aplinka turéty bati tvarkinga, joje neturéty bati Siuksliy, kurios
galéty tapti priedanga kenkéjams, taip pat turéty biti prieinamos valymo vietos. Turi biti uzdrausta ir (arba) uzkirstas

kelias naminiams gyviinams ar laukiniams gyviinams patekti j teritorija.

b) Langai turéty biti uzdengti apsauginiu tinkleliu nuo vabzdziy. Kai vabzdziams kontroliuoti naudojami elektroniniai
jtaisai, jtaisas turi baiti naudojamas pagal jo specifikacija.

¢) Duris reikéty laikyti uzdarytas, i$skyrus atvejus, kai atliekami krovimo ir (arba) iskrovimo darbai. Tarpai tarp dury ir
grindy turi baiti apsaugoti, kad pro juos negaléty patekti kenkéjai.

d) Nenaudojama jranga ir patalpos turéty buti $varios.

e) Patalpy viduje susidariusios vandens balos turéty biiti nedelsiant Salinamos. Turi bati uzkirstas kelias vandens
kaupimuisi ar baly susidarymui arba jy vengiama.

f) Turéty bati parengta kenkéjy kontrolés programa:

i. reikeéty apsvarstyti galimybe naudoti jaukus ir spastus (patalpose ir lauke), kuriy turéty bati tinkamas skaicius ir jie
turéty bati strategiskai isdéstyti;

ii. kontrolés programa turéty biiti parengta dél grauziky, sliauziojanciy, vaikstanciy ir skraidanciy kenkeéjy;

ili. nugaiSusius kenkéjus ir vabzdzius reikéty daznai Salinti uztikrinant, kad jie negaléty liestis su maistu;

iv. jei problema kartojasi, deréty nustatyti jos priezZastj;

v. cheminés medZziagos, naudojamos kenksmingiems organizmams kontroliuoti, turi biiti leidZiamos pagal Biocidiniy
produkty reglamentg (*). Pesticidai turéty biti laikomi saugiai ir naudojami taip, kad negaléty biti jokio salycio su
maistu, pakavimo medziagomis, jranga ir kt. Musiy gaudyklés (iskaitant elektrinius musiy gaudytuvus) neturéty

biti jrengiamos tiesiai vir§ viety, kuriose perdirbamas ar laikomas maistas;

vi. cheminés medziagos (pvz., biocidiniai produktai, naudojami grauzikams kontroliuoti) turéty biiti naudojamos ne
kenkéjy paplitimui stebéti, o tik kenkéjy kontrolés veiklai;

vii. LANKSTUMO PAVYZDYS: pageidautina profesionali kenkéjy kontrol¢, tac¢iau daugeliu atvejy ji néra privaloma, jei
darbuotojai gali jrodyti savo kompetencija. Visy pirma $j lankstuma gali taikyti mazosios jmonés.

3.4. Zaliavos (tiekéjo pasirinkimas, specifikacijos)

a) Reikéty atsizvelgti ne tik j paciy Zaliavy tiekima, bet ir | maisto priedy, pagalbiniy perdirbimo medzZiagy, pakavimo
medziagy ir su maistu liestis skirty medziagy tiekima.

b) | griezta tiekimo politika, jskaitant susitarima dél (pvz., mikrobiologiniy) specifikacijy ir higienos garantijy ir (arba)
prasyma taikyti sertifikuota kokybés valdymo sistema, galima atsizvelgti rengiant detalis GHP ir pacios jmonés

RVASVT plang. Rekomenduojama, kad Zaliavos bity Zenklinamos, kai yra alergeny (Zr. 3.7 skirsnj).

() Reglamentas (ES) Nr. 528/2012.
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¢) Ne tik susitarimai su tiekéju ir galimas jo auditas, bet ir keli kiti dalykai gali bati geri tiekéjo patikimumo rodikliai, kaip
antai tiekiamy prekiy vienodumas, sutarty tiekimo terminy laikymasis, pateiktos informacijos tikslumas, pakankama
produkty laikymo trukmé arba $viezumas, $variy ir tinkamai jrengty transporto priemoniy naudojimas, vairuotojo ir
kity gabenamg maistg tvarkanciy darbuotojy informuotumas apie higieng, tinkama temperatira gabenimo metu,
ilgalaikis pasitenkinimas ir kt. Dauguma $iy dalyky turéty bati kontroliuojami pristatymo metu. Gali prireikti turéti
informacijos apie ankstesnius transporto priemonés krovinius, siekiant tinkamomis valymo procediiromis sumazinti
kryzminio uZter$imo, taip pat alergenais, tikimybe.

d) Teisiniai reikalavimai, taikomi gabenimo metu (pvz., temperatiiros salygos), turéty biiti patikrinti ir taikomi iskrovimo
metu.

e) Sandéliavimo salygos pacioje jmonéje turéty atitikti bet kokius tiekéjo nurodymus, turéty biti laikomasi principo, pagal
kurj pirmi atvezti produktai pirmi paimami i§ sandélio arba pirmiausia paimami tie produktai, kuriy galiojimo
laikotarpis trumpiausias; produktai sandélyje turéty biti prieinami apzitiréti i§ visy pusiy (pvz., nededami tiesiai ant
Zemés, prie pat sieny ir pan.).

f) LANKSTUMO PAVYZDYS: mazmeninéje prekyboje pristatant fasuotus maisto produktus galima tik patikrinti, ar
pakuotés nepaZeistos ir ar temperatiira gabenimo metu buvo priimtina, nereikia reguliariai imti méginiy ir atlikti
tyrimy.

g) LANKSTUMO PAVYZDYS: kai kuriais atvejais tiekéjo patvirtinimo politika gali biiti pagrista paprastomis procediromis,
pavyzdzZiui, bent jau jo registro ir (arba) patvirtinimo numerio patikrinimu, kuriuo uZztikrinama, kad jam taikoma
oficiali kontrolé. Didesnés rizikos veiklos atveju ias procediiras galima papildyti pateikiant papildomus prasymus.

3.5. Techniné prieZiira ir kalibravimas

a) Su technikos specialistu reikéty apsvarstyti techninés prieZitiros plang. [ plana turi biti jtrauktos ,avarinés” procediiros,
kai jranga sugenda, ir profilaktinio plomby, tarpikliy ir kity daliy keitimo instrukcijos.

b) Atliekant techninés priezitiros darbus reikéty atkreipti démesj i higieng.

c) Stebésenos prietaisy (pvz., svarstykliy, termometro, srauto matuokliy) kalibravimas yra svarbi maisto saugos ir higienos
kontrolés dalis. Kalibravimo duomenys turéty biti saugomi.

d) LANKSTUMO PAVYZDYS: termometry tikslumas gali biiti tikrinamas paprasciausiai palyginant juos, jei jmanoma, su
kitu kalibruotu termometru. Kita paprasta procedira: jei termometras naudojamas $alty maisto produkty temperatiirai
matuoti, jo tikslumg galima patikrinant stiklinéje su lediniu vandeniu, o jei jis naudojamas kar$ty maisto produkty
temperatiirai matuoti, tikrinti galima naudojant verdantj vandenj.

3.6. Fiziniai ir cheminiai ter$alai i§ aplinkos gamybos vietoje (pvz., alyvos, spaustuviniai daZai, (apgadintos)
medinés jrangos naudojimas ir t. t.)

a) Fizinio rizikos veiksniy (stiklo, plastiko, metalo ir kt.) kontrolés daznis turéty baiti nustatomas remiantis rizika
grindZiama analize (kokia yra tikimyb¢, kad veiksnys gali pasireiksti toje imonéje?).

b) Turéty biiti nustatyta aiski procediira, kg daryti suduzus stiklui, liizus kietam plastikiniam dirbiniui, peiliams ar kt.

¢) Maisto apdorojimo aplinkoje, kurioje esama netyc¢inio saly¢io su maistu tikimybés, turéty baiti naudojami tik tokie
valymo produktai, kurie tinka su maistu besilie¢iantiems pavir§iams valyti. Kiti valymo produktai gali bati naudojami
tik per gamybos proceso pertraukas.

d) Tepalai, naudojami aplinkoje, kurioje perdirbami maisto produktai ir kurioje galimas atsitiktinis salytis su maistu, turi
bati skirti maisto pramonei.

e) Galimus cheminio rizikos veiksnius turéty vertinti tik kvalifikuoti, i$mokyti specialistai. Pageidautina, kad maisto priedai
biity sveriami automatinémis svarstyklémis.
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3.7. Alergenai

Maisto saugos vadybos sistemoje biitina atsizvelgti j alergenus. Galimas ir nenumatytas alergijas ar netoleravima sukelianc¢iy
medziagy ar produkty buvimas maiste kelia pavojy maisto produktams alergiskiems vartotojams.

Reglamente (ES) Nr. 1169/2011 () dél informacijos apie maistg teikimo vartotojams reikalaujama, kad vartotojams visada
bity teikiama informacija apie bet kokig alergija ar netoleravimg sukeliancia sudedamajg dalj ar pagalbing perdirbimo
medzZiagg, gautg i§ alergijg ar netoleravima sukelianc¢ios medziagos ar produkto, naudojamg gaminant ar ruogiant maistg ir
vis dar esancig galutiniame produkte, net ir pakeistu pavidalu. Reglamentuojamy medziagy arba produkty, sukelianciy
alergijas arba netoleravima, sarasas pateikiamas Reglamento (ES) Nr. 1169/2011 1I priede ir apima: javus, kuriy sudétyje
yra glitimo, véziagyvius, kiausinius, Zuvi, Zemés rieSutus, sojas, piena, riesutus, salierus, garstycias, sezamy séklas, sieros
dioksidg ir sulfitus, lubinus ir moliuskus. Rekomendacijas dél alergeny Zenklinimo reikalavimy galima rasti Komisijos
pranesime 2017/C 428/01 ().

Reglamente (EB) Nr. 852/2004 iddéstytos nuostatos dél alergeny valdymo tiek pirminéje gamyboje, tick vélesniuose
etapuose, pabréziant, kad visoje maisto grandinéje reikia taikyti visapusiska prevencinj poziiirj. Siekiant i§vengti alergija ar
netoleravima sukelianc¢iy medziagy atsiradimo dél maisto produkty uZter§imo (kryZminés tarSos) arba jj apriboti, batina
laikytis geros higienos praktikos. Kad biity laikomasi $io reikalavimo, gali reikéti perzitiréti gamybos procesa ir darbo
metodus.

Pirminés gamybos, derliaus nuémimo ar skerdimo metu, siekiant i§vengti uzter§imo alergenais rizikos arba ja kuo labiau
sumazinti, alergeny valdymas turéty bati vykdomas atsizvelgiant i:

— pirminiy gamintojy informuotumg apie produkty (pvz., nenumatytai salierais ar garstyCiomis uZterSty paséliy),
substraty (pvz., grybams auginti naudojamy javy Siaudy) ir augaly apsaugos produkty, iskaitant pagrindines medziagas
(pvz., sulfitus), kurie pripaZistami alergenais, naudojimag;

— séjomainos galimybe, ypac jei i§ ankstesniy paséliy uzauginti produktai (alergenai) gali uZtersti naujus pasélius;

— kryZminés tarSos vengimg ir kontrole derliaus nuémimo, skerdimo (pvz., paskersty visty dedekliy kiausiniy tryniai,
griidai naminiams pauksciams skirtuose paséliuose), tvarkymo, sandéliavimo ir transportavimo metu.

Siekiant uzkirsti kelig uZter§imo alergenais rizikai arba ja kuo labiau sumazinti, kituose maisto gamybos etapuose reikéty
apsvarstyti toliau nurodytus aspektus:

— démesys, skiriamas atvezamoms Zaliavoms, jskaitant, prasymus pateikti iy Zaliavy sudedamuyjy daliy specifikacijas, jei
jos néra akivaizdzios; jei Zaliavose yra nenumatyty alergeny, tiekéjas turéty pateikti kiekybinj jvertinimg (mg
alergizuojancio baltymo/kg maisto produkto), kad maisto gamintojas galéty atlikti rizikos vertinima;

— jei reglamentuojami alergenai arba produktai, kuriy sudétyje yra $iy alergeny, naudojami kaip Zaliavos ar sudedamosios
dalys, reikéty uztikrinti, kad darbuotojai bity informuoti apie alergeny valdyma, ir ypatinga démesj skirti tinkamam iy
produkty sandéliavimui (minimali kity produkty kryZminio uZter§imo rizika), alergeny Zenklinimui ir recepty
taikymui;

— turéty biti nustatytos procediiros, kuriomis biity uzkirstas kelias produkty (Zaliavy, tarpiniy produkty ir gatavy
galutiniy produkty) ir etike¢iy mainams;

() 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) Nr. 1169/2011 dél informacijos apie maista teikimo
vartotojams, kuriuo i§ dalies kei¢iami Europos Parlamento ir Tarybos reglamentai (EB) Nr. 1924/2006 ir (EB) Nr. 1925/2006 bei
kuriuo panaikinami Komisijos direktyva 87/250/EEB, Tarybos direktyva 90/496/EEB, Komisijos direktyva 1999/10/EB, Europos
Parlamento ir Tarybos direktyva 2000/13/EB, Komisijos direktyvos 2002/67[EB ir 2008/5/EB bei Komisijos reglamentas (EB)
Nr. 608/2004 (OL L 304, 2011 11 22, p. 18).

() 2017 m. liepos 13 d. Komisijos pranesimas dél informacijos apie alergija arba netoleravimg sukeliancias medziagas arba produktus,
isvardytus Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1169/2011 dél informacijos apie maista teikimo vartotojams II priede,
pateikimo (OL C 428, 13.12.2017, p. 1.).
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— turéty bati taikomos grieztos kryZminés tarSos mazinimo priemonés, kad produktai, kuriuose gali biti
reglamentuojamo (-y) alergeno (-y), nepatekty i kitus produktus, kuriuose néra alergeny arba kuriuose yra kitokiy
alergeny. Segregacija turéty biti taikoma naudojant atskiras gamybos linijas, talpyklas ir sandéliavimo patalpas (pvz.,
tam tikrais atvejais uzdaras pakuotes), kai tai jmanoma, arba taikant specialig darbo metodikg ir (arba) gamybos tvarka,
pvz., sudarant grafika (dienos pabaigoje gaminami produktai, kuriuose yra (daugiausia) alergeny), informuojant
darbuotojus (specialiis mokymai) ir laikantis higienos taisykliy prie§ griztant i darbo vieta po pertrauky, skirty
pavalgyti ir atsigerti;

— démesys galimai kryZminei tarSai taip pat turéty bati skiriamas parengiamuosiuose etapuose (sudedamuyjy daliy
isémimas, pirminis tvarkymas ir svérimas ir kt.) ir pogamybiniuose etapuose, pvz., gabenant nesupakuotus produktus.

Visais etapais, kai nejmanoma reguliariai tikrinti, ar néra matomy $iuksliy, reikéty skirti daugiau démesio jrangos valymo
daznumui ir patikimumui. Taip pat svarbu patvirtinti ir (arba) patikrinti valymo metoda. Pavyzdys: Sokolado gamyba yra
Juzdara®, todél nejmanoma pazvelgti | vamzdzius ir patikrinti, ar juose kas nors liko. Be to, juos sudétinga lengvai i$valyti
vandeniu. Todél $iuo atveju svarbu patvirtinti ir (arba) patikrinti valymo metodg imant éminius ir atliekant analiz¢. Kitais
atvejais, kai valoma $lapiuoju biidu, valymo vandenj galima istirti alergeny liku¢iams nustatyti. Taciau, atsiZvelgiant j
praskiedimg ir konkretaus alergeno pasiskirstyma, analizés rezultatus reikia aiskinti atsargiai.

Kryzminés tar§os alergenais prevencijos kontrolés priemoniy mastg reikia nustatyti atsizvelgiant j naudojamy alergeny
skaiciy ir kieki, tvarkymo sudétinguma (pvz., perdirbimas maisant, palyginti su tik fasuoty maisto produkty tvarkymu),
produkty pakeitimo atvejy skai¢iy (kryZminés tarSos rizika) ir valymo procediiry daznumg bei patikimuma (lengva taikyti
ar ne).

Pagal Reglamenta (ES) Nr. 1169/2011 privalomas Zenklinimas taikomas tik tais atvejais, kai alergija sukelian¢iy produkty ar
medziagy buvo specialiai idéta kaip sudedamuyjy daliy arba pagalbiniy perdirbimo medziagy. Informacija apie galimg ir
nenumatytg alergijas ar netoleravimg sukelian¢iy medziagy ar produkty buvimg maisto produkto sudétyje gali biiti
teikiama savanorikai () (Reglamento (ES) Nr. 1169/2011 36 straipsnio 3 dalies a punktas). Vartotojams savanoriskai
teikiama informacija turi atitikti reglamento 36 straipsnio nuostatas. Visy pirma tokia savanoriskai teikiama informacija
neturi klaidinti vartotojo, neturi bati dviprasmiska ar paini; prireikus, ji grindziama atitinkamais moksliniais duomenimis.
Kol bus priimtos tokios suderintos nuostatos, maisto tvarkymo subjektai privalo uztikrinti, kad pateikiama informacija
neklaidinty vartotojy, nebiity dviprasmiska ar paini.

Prevencinis alergeny zenklinimas (PAZ) turéty biiti naudojamas tik tais atvejais, kai prevencinés strategijos nejmanoma
veiksmingai jgyvendinti ir produktas gali kelti pavojy alergiskiems vartotojams. Prevencinis alergeny Zenklinimas yra
atskiras teiginys, pateikiamas 3alia sudedamyjy daliy saraso ir turéty biti grindZiamas maisto gamintojo atlikto tinkamo
rizikos vertinimo, kuriuo siekiama jvertinti galimg ir nenumatytg alergeny buvimg, iSvadomis. Alergenai (galimai), esantys
produkte dél kryzminés tarSos, neturéty bati jtraukti j sudedamyjy daliy sarasa, nes jy specialiai nededama ir jie néra
produkto formulés dalis. Toks Zenklinimas niekada neturéty biti naudojamas kaip alternatyva prevencinéms priemonéms.

I$samesnes rekomendacijas galima rasti §iuose dokumentuose:
— Maisto tvarkymo subjektams skirtas Codex Alimentarius maisto alergeny valdymo praktikos kodeksas ();

— Ad hoc jungtinés FAO ir PSO eksperty konsultacijos dél maisto alergeny rizikos vertinimo. 3 dalis. Prevencinio
prioritetiniy alergeny Zenklinimo ant maisto produkty perziiira ir nustatymas (%);

— Maisto produkty gamintojams skirtos maisto alergeny valdymo gairés, kurias parengé organizacija
,FoodDrinkEurope” (°);

— Prevencinis alergeny Zenklinimas (PAZ). Mokslu grindziamas metodas, pagtistas kiekybiniu rizikos vertinimu (*%).

() Reglamente (EB) Nr. 178/2002 nustatyti maistui skirty teisés akty bendrieji principai ir reikalavimai. 14 straipsnio 3 dalyje teigiama,
kad ,[n]ustatant, ar maistas yra nesaugus, atsiZvelgiama j vartotojui suteiktg informacijg apie tai, kad reikia vengti konkretaus maisto produkto ar
produkty kategorijos neigiamo poveikio sveikatai, jskaitant informacijg etiketéje ir kitg vartotojo daZniausiai gaunamg informacijg*.

() CXC 80-2020; http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?Ink=1&url=https%253A%252F%2 5 2Fworkspace.fao.org
%25 2Fsites%252Fcodex%252FStandards%2 52FCXC%2B80-2020%252FCXC_080e.pdf.

() https://[www.who.int/news-room|/events/detail/2021/10/18/default-calendar/ad-hocjoint-fao-who-expert-consultation-on-risk-
assessment-of-food-allergens-part-3-review-and-establish-precautionary-labelling-in-foods-of-the-priority-allergens.

() https:/|www.fooddrinkeurope.eu/uploads/press-releases_documents/temp_file FINAL_Allergen_A4_web1.pdf.

(") https:/[www.fooddrinkeurope.eu/wp-content/uploads/2021/05[Precautionary-Allergen-Labelling.pdf.


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B80-2020%252FCXC_080e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B80-2020%252FCXC_080e.pdf
https://www.who.int/news-room/events/detail/2021/10/18/default-calendar/ad-hoc-joint-fao-who-expert-consultation-on-risk-assessment-of-food-allergens-part-3-review-and-establish-precautionary-labelling-in-foods-of-the-priority-allergens
https://www.who.int/news-room/events/detail/2021/10/18/default-calendar/ad-hoc-joint-fao-who-expert-consultation-on-risk-assessment-of-food-allergens-part-3-review-and-establish-precautionary-labelling-in-foods-of-the-priority-allergens
https://www.fooddrinkeurope.eu/uploads/press-releases_documents/temp_file_FINAL_Allergen_A4_web1.pdf
https://www.fooddrinkeurope.eu/wp-content/uploads/2021/05/Precautionary-Allergen-Labelling.pdf
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3.8. Maisto perskirstymas ir dovanojimas

Maistas gali bti perskirstomas ir dovanojamas bet kuriuo maisto grandinés etapu, kai atsiranda produkcijos ir (arba)
atsargy perteklius, taciau daznai tai daroma mazZmeninés prekybos lygmeniu. Ypa¢ mazmeninéje prekyboje tokiy maisto
produkty tinkamumo vartoti terminas, nurodytas kaip ,tinka vartoti iki“ arba ,geriausias iki..., gali biti beveik pasibaiges,
o galimy papildomy rizikos veiksniy turi biti i$vengta taikant papildomg GHP (zr. toliau). Maisto dovanojimo skatinimas
— vienas 1§ Komisijos Ziedinés ekonomikos veiksmy plano prioritety; tai priemoné uzkirsti kelia maisto $vaistymui ir
skatinti apriipinimg maistu laikantis Jungtiniy Tauty darnaus vystymosi tiksly. Todél imtasi jvairiy iniciatyvy, kad bity
uztikrintas saugus maisto perskirstymas, nors labai svarbu kuo anksciau uzkirsti kelig maisto $vaistymui:

— j Reglamento (EB) Nr. 852/2004 II priedg jtraukiamas specialus Va skyrius ,Maisto perskirstymas®, kuriame nustatytos
saugaus dovanojamo maisto perskirstymo salygos;

— mazmenininkai gali uz3aldyti SvieZig naminiy kanopiniy gyviiny (galvijy, kiauliy, aviy, ozky), naminiy pauksciy ir

neseniai i§ dalies pakeistame ('!) Reglamente (EB) Nr. 853/2004. Sios operacijos prana§umas turi biiti suderintas su tam
tikra mikrobiologine rizika, kuri gali kilti uzsaldant ir atsildant;

— daugiau rekomendacijy dél $iy higienos aspekty, susijusiy su maisto perskirstymu ir dovanojimu, pateikta Komisijos
prane$imo dél maZzmeninés prekybos 5 skirsnyje. Gairése pateikiamos konkre¢ios rekomendacijos dél papildomos
GHP, susijusios su:

— laikymo trukmés kontrole;
— grazinty maisto produkty tvarkymu;

— maisto dovanojimo vertinimu, jskaitant likusios laikymo trukmés vertinima;

— dovanoti skirto maisto uzsaldymu.

3.9. Atlieky tvarkymas

Atitikties Reglamento (EB) Nr. 852/2004 II priedo VI skyriuje nustatytiems reikalavimams MTS geriausiai gali pasiekti ir
jrodyti jgyvendindamas kiekvienos risies atlickoms (Salutiniams gyvininiams produktams, sugedusiam maistui,
cheminéms atlickoms, perteklinéms ar naudotoms pakavimo medziagoms) skirtas procediiras. Kai tinka, reikéty uZrasyti,
kas atsakingas uz atlieky $alinima, kaip jos surenkamos, kur laikomos ir kaip pasalinamos i§ jmonés teritorijos.

3.10. Vandens ir oro kontrolé

Be pakankamai i$samiy Reglamento (EB) Nr. 852/2004 II priedo VII skyriaus reikalavimy, reikia atsizvelgti j toliau
isdéstytus reikalavimus:

a) reikéty reguliariai atlikti savarankiska mikrobiologing ir cheming vandens, tiesiogiai besilie¢ian¢io su maistu, analize (tai
netaikoma vandentiekio geriamajam vandeniui). Analizés daznis priklausys nuo tokiy veiksniy kaip vandens 3altinis, jo
naudojimo paskirtis ir kt.;

b) jei vandentiekio vanduo prie§ naudojima laikomas talpykloje, talpykla turi bati reguliariai valoma;

) bendra taisyklé yra tokia, kad gyvininés kilmés maistui galima naudoti tik geriamajj vandenj. Kitais atvejais reikéty
naudoti bent $vary vandenj arba, kai tinka, $vary jiros vandeni;

d) vandens kontrol¢ yra svarbus biidas kontroliuoti mikrobiologinius ir cheminius rizikos veiksnius pirminés vaisiy ir
darZoviy gamybos etape (drékinimas, plovimas nuimant derliy). Todél Komisijos pranesimo dél Rekomendacinio
dokumento dél $vieziy vaisiy ir darzZoviy mikrobiologinés rizikos 3alinimo pirminés gamybos etape laikantis tinkamos
higienos (') 7.3 skirsnyje pateiktos papildomos konkrecios rekomendacijos. Geriamuoju vandeniu ypa¢
rekomenduojama plauti i§kart valgyti skirtus vaisius ir darzoves;

e) védinimo sistemos turéty biti tvirtos ir patikimos. Turi biti palaikoma védinimo sistemy $vara, kad jos netapty tar§os

Saltiniu. Didelés rizikos ir grieztos priezitros zonose, kuriose reikalinga oro kontrol¢, reikéty apsvarstyti galimybe
jrengti teigiamo oro slégio sistemas ir tinkamas oro filtravimo sistemas;

(Il

2021 m. balandzio 12 d. Komisijos deleguotasis reglamentas (ES) 2021/1374, kuriuo i§ dalies kei¢iamas Europos Parlamento ir
Tarybos reglamento (EB) Nr. 853/2004, nustatancio konkrecius gyviininés kilmés maisto produkty higienos reikalavimus, III priedas
(OLL 297, 2021 8 20, p. 1-15).

(") Oficialusis leidinys C 163, 2017 5 23, p. 1.
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f) kondensacija daugiausia lemia prastas védinimas. Turéty biti vengiama kondensacijos tose vietose, kuriose gaminami,
tvarkomi ar sandéliuojami maisto produktai, ypac jei jie yra laikomi atvirai arba yra nesupakuoti.

g) LANKSTUMO PAVYZDYS: vandens kontrolé gali biiti negriezta, jei naudojamas geriamasis vandentiekio vanduo, taciau
ja reikéty grieztinti, jei naudojamas jmonés nuosavas vandens $altinis arba vanduo naudojamas pakartotinai.

3.11. Darbuotojai (higiena, sveikatos biiklé)

a) Darbuotojai turéty Zinoti apie rizikos veiksnius, susijusius su virskinamojo trakto infekcijomis, hepatitu ir Zaizdomis, ir
jie turéty bati atitinkamai atleidZziami nuo maisto tvarkymo pareigy arba naudoti tinkamas apsaugos priemones; apie
aktualias sveikatos problemas deréty pranesti darbo vadovui. Daugiau démesio reikéty skirti laikiniesiems
darbuotojams, kurie gali maziau Zinoti apie potencialius rizikos veiksnius.

b) Rankas reikia reguliariai plauti (ir, jei reikia, dezinfekuoti) bent jau prie§ pradedant darba, pasinaudojus tualetu, po
pertrauky, i$metus Siuksles, atsikoséjus ar nusic¢iaudéjus (prisidengus vienkartiniu popieriumi arba, jei néra kitos
galimybés, alkiine), po Zaliavy tvarkymo, tarp uzduociy ir kt. Higieniskai naudojamos vienkartinés pirstinés gali bati
veiksminga kryzminés tarSos prevencija tvarkant gatavus maisto produktus. Pries jy naudojima ir po jo rankos turi biiti
kruop$éiai nuplaunamos. Pirtinés turi biiti naudojamos tik vieng karta ir turéty biti kei¢iamos tarp uzduociy, kad bty
i$vengta kryZminés tar$os.

) Reikeéty apsvarstyti galimybe dévéti plauky (ir barzdy) dangalus ir tinkamus drabuzius, kurie turi bati labai $vars, juose
turi bati kuo maziau kiSeniy, negalima dévéti papuosaly ir laikrodziy. Skirtingose mikrobiologinés rizikos zonose
darbuotojams rekomenduojama dévéti skirtingy spalvy drabuzius ar jy dalis.

d) Pageidautina, kad apsauginiai drabuziai nebaty dévimi naudojantis tualetais arba perkeliant Siuksliy konteinerius j gatve.

e) Valgymui, gérimui ir (arba) rikymui turéty bati skirtos atskiros $varios patalpos.

f) Pirmosios pagalbos rinkiniai turéty bati lengvai pasiekiami ir paruosti iSkart naudoti.

g) Lankytojy skai¢ius turéty bati kuo maZesnis, o apsilankymai turéty vykti laikantis MTS nustatyty salygy, kad nekilty
pavojaus maisto saugai. Lankytojai turéty bent jau nusiplauti rankas ir dévéti tinkamus MTS partipintus apsauginius
drabuzius.

3.12. Darbo ir sandélio aplinkos temperatiiros kontrolé
a) Kai tinka, temperatiiros ir drégmés rodmenys turéty biti (automatiskai) uzrasomi.
b) Pageidautina, kad perspéjimo signaliniai prietaisai biity automatiniai.

¢) Temperatiiros svyravimai turéty biiti kuo maZzesni, pvz., reikéty naudoti atskirg patalpa ar aldiklj produktams uz3aldyti
ir uzsaldytiems produktams laikyti.

d) Produkty at$aldymo ir (arba) Sildymo jrangos pajégumai turéty bati tinkami pagal jy kiekius.
e) Taip pat turéty biti stebima produkty vidaus temperatiira ir temperatiira transportavimo metu.
f) Tikrinimai turéty bati atliekami reguliariai.

g) LANKSTUMO PAVYZDYS: sandélyje ant lentyny laikomo maisto temperatiirg galima tikrinti ji apzitrint, kai
aptarnaujami mazmeninés prekybos klientai, o didesniuose atSaldyto maisto sandéliuose naudojama automatinio
duomeny uZragymo ir perspéjamyjy signaly sistema. MaZesnése jmonése gali biiti naudojamas auks¢iausig ir Zemiausia
temperatiirg matuojantis termometras.

3.13. Darbo metodika

Turéty biti pateikti aiskiis nurodymai dél tinkamo jrangos veikimo, pvz., vengti jrangos perkrovy arba nevirSyti jrangos
pajégumy, dél kuriy ji gali jtrokti, | vésinimo sistemas nedéti (per) kar§to maisto, kuris negaléty greitai atvésti, nenaudoti
per mazy (at)$ildymo pajégumy jrangos atsizvelgiant { maisto kiekj, dedama j $ildomuosius padéklus maitinimo jstaigose,
ir kt.

Darbo nurodymai arba standartinés veiklos procediiros turéty bati aiskas, tikslds ir paprasti, paskelbti matomoje vietoje
arba lengvai prieinami. Tai gali bati, be kita ko, nurodymai, kaip valyti ir ikart pasalinti stiklo duZenas ir apie tai pranesti,
nepalikti tikrinimo viety be priezitiros, déti gatavus produktus j vésinimo patalpa kuo greiciau, jei produktai turi bati
laikomi atvésinti, kuo anks¢iau tinkamai uzrasyti reikiamus duomenis ir pan.

Strategiskai i3déstyti plakatai ar Zenklai gali labai padéti informuoti apie teisingas darbo metodikas ir jas taikyti.
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3.14. Maisto saugos kultira (MSK)

palaikymas yra labai svarbus sékmingam bet kurios maisto higienos sistemos veikimui. 2021 m. kovo mén. priémus
Komisijos reglamenta (ES) 2021/382, kuriuo apibréziami MSK elementai, j Reglamento (EB) Nr. 852/2004 II prieda
jtrauktas specialus XIa skyrius dél MSK. Todél maisto tvarkymo subjektai, vykdantys veikla, i§skyrus pirming gamybg ir
susijusias operacijas, privalo laikytis io reikalavimo.

Reglamento (ES) Nr. 852/2004 II priedo XIa skyriuje nurodyti $ie MSK elementai:

a) vadovybés ir visy darbuotojy isipareigojimas riipintis saugia maisto gamyba ir paskirstymu; valdymo jsipareigojimo
reikalavimai i$samiau iSdéstyti ir nustatyti Reglamente (EB) Nr. 852/2004; darbuotojy jsipareigojimas — tai visy MTS
darbuotojy isitraukimo ir dalyvavimo maisto saugos srityje masto suvokimas;

b) vadovavimas siekiant uZztikrinti saugig maisto gamybg ir kad visi darbuotojai laikytysi maisto saugos taisykliy;
vadovavimas gali bati apibréZiamas kaip suvokimas, kokiu mastu MTS vadovas (-ai) gali jtraukti darbuotojus | maisto
saugos veiksmingumo ir atitikties uztikrinimo veiklg, kad baty jvykdyti su maisto sauga susije reikalavimai ir
uztikrintas tinkamas reagavimas i rizika, nukrypima ir kintancias aplinkybes;

¢) uztikrinama, kad visi jmonés darbuotojai biity informuoti apie maisto saugos pavojus ir maisto saugos bei higienos
svarbg; informuotumas — tai suvokimas, kokiu mastu visi MTS darbuotojai yra informuoti apie rizikg maisto saugai,
susijusig su jy uzduotimis, ir ja kontroliuoja;

d) atvira ir aiski komunikacija tarp visy jmonés darbuotojy, vykdant veikla ir tarp viena po kitos vykdomy veikly vienoje
gamybos vietoje ar skirtingose MTS vietose, jskaitant informavima apie nukrypimus ir likes¢ius; komunikacija —
informacijos, susijusios su maisto sauga, perdavimo ar sklaidos organizacijoje masto suvokimas;

¢) pakankami iStekliai, kad bty uZtikrintas saugus ir higieniskas maisto tvarkymas; pakankami istekliai apibréziami kaip
suvokimas, kokiu mastu MTS yra fiziniy ir nefiziniy priemoniy (pvz., laiko, darbuotojy, infrastruktiiros, $vietimo ir
(arba) mokymo ir procediiry), kurios biitinos saugiai maisto tvarkymo veiklai vykdyti.

Nors elementai yra subjektyvis (suvokimas), buvo sukurtos priemonés, kuriomis galima objektyviai iSmatuoti MTS
palaikomg MSK, Zr. 3 priedélyje pateikta pavyzdj. Jomis galima palyginti, kaip MSK ir jos elementy laikomasi jvairiuose
MTS, skirtingose MTS darbuotojy grupése (pvz., veiklos vykdytojai ir vadovybé, skirtingos vietos, tiesioginis kontaktas su
maisto produktais ar ne) arba jvertinti tendencijas laiko atzvilgiu (pakartotinai taikant priemone). Tai gali paskatinti imtis
taisomyjy veiksmy, pavyzdziui, tam tikriems darbuotojams surengti papildomus mokymus apie kai kuriuos ar visus MSK
elementus, stiprinti rysiy kanalus, investuoti j iSteklius ir kt.

Tokios priemonés, kuria galima remtis plétojant ir vertinant MSK, pavyzdys gali bati apklausa, nurodant tam tikrus
rodiklius ir (arba) teiginius, susijusius su kiekvienu MSK elementu. Respondentai gali nurodyti, kiek jie sutinka arba
nesutinka su tam tikru teiginiu (pvz., vertinant pagal skale nuo 1 iki 5). Tokia priemone taip pat galéty bati remiamasi
tikrinant maisto saugos kultiira MTS audito metu (Zr. Il prieda). Kitos priemonés gali biti skelbiamos Europos Komisijos
interneto svetainéje, kai tik bus prieinamos.

Jgyvendinant Pasauling maisto saugos iniciatyva (GFSI) parengti Siek tiek kitokie metodai ir vertinimo priemonés
(orientaciniai klausimai) (**).

LANKSTUMO PAVYZDYS: Reglamente (EB) Nr. 852/2004 aiskiai pripaZinta, kad ,[d]iegiant maisto saugos kultiirg
atsizvelgiama j maisto tvarkymo jmonés pobtdj ir dydj“. Akivaizdu, kad produkto pobadis, pvz., jo pazeidziamumas dél
uZter§imo ir rizikos veiksniy augimo, taip pat jo tvarkymas MTS, turi jtakos maisto saugos kultiiros poreikiui, taciau
jsipareigojimas gaminti saugy maistg turi bati vykdomas visose jmonése. Labai maZose jmonése, pavyzdZiui, Seimai
priklausancioje mazmeninés prekybos jmonéje, kurioje néra iSorés darbuotojy arba jy dirba labai nedaug, maisto saugos

(") https://mygfsi.com/wp-content/uploads/2019/09/GFSI-Food-Safety-Culture-Full.pdf
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kultiirg, t. y. isitraukimg ir supratima apie tai, kaip svarbu dirbti uZtikrinant maisto produkty sauga, tikriausiai jau gali
pastebéti pats vartotojas ir ji gali pasimatyti kompetentingoms institucijoms atliekant jprastus patikrinimus ir audita.
Didelése jmonése, turinciose skirtingy gamykly, reguliarus maisto saugos kultiiros vertinimas, kurj, naudodamosi $iomis
priemonémis, gali atlikti iSorés jmonés, turéty padéti nustatyti (tam tikry gamykly) trikumus ir i§ esmés prisidéti prie
geresnés maisto saugos.

4. GHP STEBESENA, TINKAMUMO PATVIRTINIMAS IR TIKRINIMAS
Tam tikrg GHP, ypa¢ GHP, kuriai reikia skirti daugiau démesio, reikia stebéti, kiek jmanoma patvirtinti jos tinkamumg ir ja
tikrinti, panasiai kaip SVT. Nustatant stebésenos daznumg ir tinkamumo patvirtinimo bei tikrinimo mastg reikéty
atsizvelgti i veiklos pobadj ir jmonés dydj. Stebésena paprastai reikalinga:
— etapuose, kuriuose reikia laikytis temperatiiros arba temperatiros ir laiko salygy (pvz., atSaldymas, blansiravimas);

— kity saugai uztikrinti baitiny specifikacijy, pvz., pH ir vandens aktyvumo (aw) (jei jos nelaikomos SVT), atveju;

— atliekant vizualig apzifirg siekiant patikrinti valymo veiksmingumag (o tikrinimas turéty bati atliekamas, pvz., reguliariai
atliekant mikrobiologinius pavir§iaus tyrimus);

— vykdant alergeny valdyma, kai tokia rizika vertinama kaip didelé arba kontrolés priemones taikyti ne taip paprasta
(pvz., stebésena ir (arba) tikrinimas, ar néra matomy Siuksliy; 7r. 4.7 skirsnj);

— atliekant vizualig pakuociy apziiirg, siekiant nustatyti, ar jose yra dujy, ar jos nepaZeistos ir ar tinkamai pazenklintos;
— vandens kokybés, kai vandentiekio vanduo recirkuliuojamas arba nenaudojamas, atveju.

Atliekant tinkamumo patvirtinimg ar tikrinima daugeliu atvejy reikés imti éminius ir atlikti tyrimus dél mikrobiologiniy ar
cheminiy rizikos veiksniy.

Turéty bati saugomi jrasai apie stebésenos, tinkamumo patvirtinimo ir tikrinimo procediiry rezultatus.

Ivykdzius taisomuosius veiksmus, kuriy imamasi nukrypus nuo nustatyty maisto saugos standarty, turéty bati bent jau
perzitirimas GHP jgyvendinimas. Pasalinimo ir atSaukimo i§ rinkos poreikis turéty biti vertinamas kiekvienu konkre¢iu
atveju, ypac jeigu nukrypstama nuo GHP, kuriai reikia skirti daugiau démesio.

Jei daznai pastebimi neatitikimai ir nukrypimai, reikéty i§ naujo jvertinti rizikg ir galimai perzitiréti kontrolés priemones.

Daugiau informacijos apie tai, ka reikia stebésena, tinkamumo patvirtinimas ir tikrinimas, galima rasti Il priedo 9 skirsnyje.

5. GHP DOKUMENTU IR DUOMENU JRASU TVARKYMAS
Reglamente (EB) Nr. 852/2004 néra aiskiai reikalaujama rengti su GHP susijusius dokumentus. Ta¢iau atrodo, kad sudétinga
atlikti rizikos veiksniy analize ir jrodyti atitiktj GHP, jei néra tvarkomi su tuo susije dokumentai ir duomeny jrasai. GHP
turéty biiti dokumentuojama GHP plane ir gali bati nuolat papildoma jrasais, kai nustatoma GHP, kuriai reikia skirti
daugiau démesio. Toks GHP planas turéty bati jtrauktas (integruotas) | RVASVT plang (Zr. Il priedo 11 skirsnj). RVASVT
plane rekomenduojamos dokumenty ir duomeny jrasy tvarkymo procediiros taikomos atsizvelgiant j jmonés pobidj ir
dydj, bendryjy rekomendacijy naudojima, paskirta atsakinga asmenj, saugojimo laikotarpj ir kt.
GHP dokumentuose rekomenduojama pateikti:
— taikomg GHP;
— darbo nurodymus, standartines veiklos procediiras, nurodymus dél kontrolés;
— tikrinimo veiklg;
— numatomus taisomuosius veiksmus;
— patvirtinamuosius dokumentus (bendruosius vadovus, moksliniai jrodymus ir kt.).
LANKSTUMO PAVYZDZIAL
— kai kuriose labai mazose jmonése gali nereikéti dokumentais patvirtinti valymo ir dezinfekavimo procediry ar

vizualiniy patikrinimy, nes visoje veikloje dalyvauja labai nedaug Zmoniy. Darbuotojai visada turi gebéti paaiskinti
valymo ir dezinfekavimo veiklg, nepriklausomai nuo to, ar procediros yra jtvirtintos dokumentuose;
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— efektyviai vykdyti stebéseng apskritai yra svarbiau negu uZrasyti jos duomenis. Taigi, lankstus duomeny uzrasymas gali
bati priimtinesnis negu pacios stebésenos procediros (pvz., jos daznio) lankstumas. Konkreciau, mazosioms jmonéms
daug svarbiau palaikyti tinkamg temperatiirg, o ne faktiskai ja uZrasyti, ir duomenys gali biti uZraSomi tik esant
nukrypimams arba nustacius neatitiktj (pvz., jrangai neilaikius tinkamos temperatiros).

Duomeny jrady pavyzdziai:

— kontrolés priemoniy stebésenos veiklos rezultatai;
— pastebéti nukrypimai ir atlikti taisomieji veiksmai;
— tikrinimo veiklos rezultatai.

LANKSTUMO PAVYZDYS: duomeny jrasai gali baiti saugomi elektroniniu biidu, jei juos galima pateikti kompetentingoms
institucijoms jy prasymu, pvz., atliekant audita, siekiant patikrinti, ar reikalavimai taikomi veiksmingai.
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I PRIEDAS

Rizikos veiksniy analizés ir svarbiyjy valdymo tasky (RVASVT) principais grindZiamos procediiros ir
jy taikymo gairés

1. [VADAS

Pagal Reglamento (EB) Nr. 852/2004 5 straipsnj RVASVT grindZiamos procediiros privalomos visiems maisto tvarkymo
subjektams, i$skyrus pirminius gamintojus. RVASVT grindZiamos procediiros — tai sisteminis poZifiris j maisto saugos
rizikos veiksniy, pvz., biologiniy, cheminiy (jskaitant alergenus) ir fiziniy rizikos veiksniy, nustatyma, vertinimg ir kontrole.

RVASVT grindZiamos procediiros yra priemoné, padedanti MTS:
— nustatyti galimus rizikos veiksnius;
— nustatyti, kur $ie rizikos veiksniai pagristai gali atsirasti kiekvienu etapu;

— nustatyti, kurie i§ iy pagristai tikétiny rizikos veiksniy yra tokie, kad jy prevencija, pasalinimas ar sumazinimas iki
priimtino lygio yra bitini saugaus maisto gamybai (svarbis rizikos veiksniai);

— apsvarstyti, ar reikalingos papildomos kontrolés priemonés, visy pirma oPP arba SVT, jeigu prevencinémis
priemonémis nekontroliuojami tam tikri svarbis rizikos veiksniai.

Siame 11 priede nesudétingai aprasyta, kaip galima taikyti RVASVT grindZiamas procediiras. Jis atitinka Codex Alimentarius
dokumento CXC 1-1969 (') I skyriy.

RVASVT grindziamos procediiros laikomos naudinga priemone, padedancia maisto tvarkymo subjektams nustatyti ir
kontroliuoti galimos su maistu ir maisto perdirbimu savo imonéje susijusios rizikos veiksnius. Atsizvelgiant | tai, kad
Reglamentas (EB) Nr. 852/2004 skirtas jvairioms maisto tvarkymo jmonéms, ir j didele maisto prekiy jvairove bei jvairias
maisto gamybos procediiras, pravartu pateikti bendry rekomendacijy dél RVASVT principais grindziamy procediiry
rengimo ir jgyvendinimo.

2. BENDRIEJI PRINCIPAI

Prie§ pradédamas taikyti RVASVT principais grindziamas procediiras bet kurioje jmonéje, maisto tvarkymo subjektas turéty
biti jgyvendings GHP (zr. I prieda) ir kitas atitinkamas PP (Zr. pagrindinio dokumento 5 skirsnj).

RVASVT grindziamos procediiros turéty biiti paremtos mokslo Ziniomis bei rizika ir sistemingos, jomis nustatomi svarbiis
rizikos veiksniai kiekviename gamybos grandinés etape ir priemonés, skirtos tiems rizikos veiksniams kontroliuoti, taip
uztikrinant maisto saugg. RVASVT grindZiamos procediiros yra priemonés, kuriomis nustatomi bei vertinami rizikos
veiksniai ir kuriamos kontrolés sistemos, kurios, priesingai nei ankstesnés sistemos, kurios buvo pagristos galutinio
produkto tikrinimu, dabar daugiausia pagristos prevencija. Visas RVASVT grindziamas procediiras turéty bati galima
derinti prie permainy, kaip antai jrangos projektavimo pazangos, perdirbimo procediiry arba technologijy raidos, nes jas
taikant turi bati laikomasi reikalavimo persvarstyti ias procediras ir isitikinti, kad po tokiy permainy neatsiranda naujy
rizikos veiksniy.

RVASVT grindZiamomis procediiromis galima ne tik didinti maisto saugg, bet ir gauti kitokios didelés naudos, pvz.,
palengvinti priezitiros institucijy atlickamg tikrinimg arba audita ir, stiprinant pasitikéjimg maisto sauga, skatinti
tarptauting prekyba.

RVASVT grindZiamy procediiry jgyvendinimas pagristas $iais septyniais principais, nustatytais Reglamento (EB) Nr. 852/
2004 5 straipsnio 2 dalies a—g punktuose:

(1) a punktas — rizikos veiksniy, kuriems reikia uzkirsti kelia, juos pasalinti ar sumazinti iki priimtino lygio, nustatymas
(rizikos veiksniy analizé) ir kontrolés priemoniy nustatymas; zr. 5 skirsnj;

(2) b punktas — svarbiyjy valdymo tasky nustatymas tame proceso etape arba etapuose, kuriy kontrolé bitina siekiant
iSvengti visy aktualiy rizikos veiksniy atsiradimo, juos pasalinti arba sumazinti iki priimtino lygio, Zr. 6 skirsnj;

(") http:/[www.codexalimentarius.org/standards/list-of standards/en/?provide=standards&orderField=fullReference&sor-
t=asc&num1=CAC/RCP.
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(3) ¢ punktas — kritiniy riby nustatymas svarbiuosiuose valdymo taskuose (SVT) skiriant tai, kas priimtina, nuo to, kas
nepriimtina, siekiant neleisti atsirasti nustatytiems rizikos veiksniams, juos pasalinti arba sumazinti; Zr. 7 skirsnj;

(4) d punktas — veiksmingy svarbiyjy valdymo tasky stebésenos tvarkos nustatymas ir vykdymas; zr. 8 skirsnj;

(5) e punktas — taisomyjy veiksmy nustatymas, kai stebésenos metu pastebima, kad svarbusis valdymo taskas nebekontro-
livojamas; Zr. 9 skirsni;

(6) f punktas — RVASVT plano tinkamumo patvirtinimas ir procediiry, kurios turi bati atliekamos reguliariai tikrinant, ar
priemonés pagal 1-5 principus veikia efektyviai, nustatymas; Zr. 10 skirsnj;

(7) g punktas — pagal maisto tvarkymo jmonés pobadj ir dydj tinkamy dokumenty ir jrady, skirty jrodyti, kad priemonés
pagal 1-6 principus taikomos veiksmingai, nustatymas; Zr. 11 skirsnj.

Rengdamas ir taikydamas RVASVT grindZiamas procediras, nustatytas RVASVT plane, MTS turéty atsizvelgti j galima
numatoma galutinj produkto vartojima (t. y. ar jis bus termiskai apdorotas, ar ne), pazeidziamy vartotojy kategorijas ir
patikimus epidemiologinius maisto saugos duomenis.

RVASVT grindziamy procediiry paskirtis yra telkti kontrole SVT. Jos turéty bati atskirai taikomos kiekvienai konkreciai
operacijai ar etapui. Bet kaip keiCiant produkty, procesa ar bet kurj jo etapg reikéty persvarstyti RVASVT grindziamy

procediiry taikymg ir atlikti baitinus pakeitimus. RVASVT grindZiamas procediiras svarbu, kai tinka, taikyti lanksciai, turint
omenyje jy taikymo aplinkybes, atsizvelgiant j operacijos pobidj ir masta.

3. LANKSTUMAS [GYVENDINANT RVASVT GRINDZIAMAS PROCEDURAS

3.1. Teisiniai reikalavimai

Reglamento (EB) Nr. 852/2004 5 straipsnyje nustatyta, kad maisto tvarkymo subjektai privalo jdiegti, ijgyvendinti ir toliau
taikyti nuolating (-es) RVASVT principais grindZiamg (-as) procediirg (-as).

Si nuostata teikia galimybe, kai reikia, lanksciai jgyvendinti RVASVT principus.

Reglamente (EB) Nr. 852/2004 pagrindiniai klausimai, susij¢ su lankstumu, yra Sie:

a) to paties reglamento 15 konstatuojamojoje dalyje teigiama:

,RVASVT reikalavimuose turéty biti atsizvelgiama j Codex Alimentarius (Maisto kodekse) i§déstytus principus. Jie turéty
biti pakankamai lankstiis, kad galéty biti taikomi jvairiose situacijose, o taip pat ir smulkiajame versle. Visy pirma
bitina pripazinti, kad tam tikrose smulkiojo verslo jmonése svarbiausiyjy valdymo tasky identifikuoti nejmanoma ir, kad
kai kuriais atvejais gerosios higienos praktika gali pakeisti svarbiausiyjy valdymo tasky stebéseng. Panasiai reikalavimas
nustatyti svarbiausias ribas nereiskia, kad kiekvienam atvejui bitina nustatyti skaiciais nurodyta ribg. Be to, reikalavimas
saugoti dokumentus turi bati lanksciai taikomas dél to, kad labai smulkios jmonés i§vengty bereikalingo vargo®;

b) aiski 5 straipsnio 1 dalies nuostata, kad procediira turi biiti grindziama RVASVT principais;

¢) 5 straipsnio 2 dalies g punktas, kuriame teigiama, kad dokumentai ir jrasai turi atitikti maisto verslo jmonés tipg ir

dydj;

d) reglamento 5 straipsnio 5 dalis, pagal kurig leidziama imtis priemoniy, kad tam tikri MTS galéty lengviau jgyvendinti
RVASVT reikalavimus, jskaitant ir naudojimasi RVASVT grindZiamy procediiry taikymo vadovais.

Reglamento (EB) Nr. 852/2004 5 straipsnio 2 dalies g punkte nustatyti du pagrindiniai kriterijai, pagal kuriuos MTS gali
lanksciai taikyti RVASVT grindZiamas procediiras: jos pobudis ir dydis.

a) Priklausomai nuo jmonés pobiidZio, taikomas rizika grindZiamas metodas; tai priklauso nuo MTS veiklos, pavyzdziui:
— ar tvarkomas gatavas maistas, ar ne;
— kokio ilgio yra tiekimo granding;

— ar tai perdirbimas, pakavimas ar kt., ar tik supakuoty maisto produkty laikymas sandélyje;
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— ar galutinis etapas yra rizikos veiksnio sumazinimas arba pasalinimas (pvz., pasterizavimu), ar ne;

— ar tvarkomi gyviininés kilmés maisto produktai (dél kuriy vis dar kyla daugiau per maista perduodamy ligy
protrikiy, palyginti su kitais maisto produktais), ar ne;

— koks rizikos veiksnys siejamas su Zaliavomis ar sudedamosiomis dalimis;
— ar taikomi temperatiiros reikalavimai maisto tvarkymo arba laikymo vietoje, ar ne;
— kokia yra numatoma paskirtis ir konkreti tiksliniy vartotojy problema.

Vertinant rizikg lemiamg reik§me turi rizikos veiksniy analizé.

b) Imonés dydZio (produkcijos kiekio, nasumo ir kt.) reikalavimas yra susijes su proporcingumu maziesiems maisto
tvarkymo subjektams ir daugiausia siejamas su administracinés nastos mazinimu (bendryjy vadovy naudojimu,
dokumenty kiekiu, atitinkamais jraais ir kt.).

Nors kai kuriems MTS (pvz., mazmenininkui) gali baiti svarbiis abu lankstumo kriterijai, $iuos kriterijus deréty svarstyti
atskirai.

3.2. Supaprastintos RVASVT grindZiamos procediiros

Septyni RVASVT principai yra praktiné sistema, skirta nustatyti ir nuolat kontroliuoti svarbius rizikos veiksnius. Tai reikia,
kad kai §j tikslg jmanoma pasiekti lygiavertémis paprastesnémis, taciau veiksmingomis kai kuriuos i§ ty septyniy principy
pakeicianCiomis priemonémis, Reglamento (EB) Nr. 852/2004 5 straipsnio 1 dalyje nustatyta reikalavima galima laikyti
jvykdytu.

Reglamento (EB) Nr. 852/2004 15 konstatuojamojoje dalyje aiskiai pripazinta, kad ne visais atvejais gali biiti nustatyti SVT.
Tokiais atvejais RVASVT principais grindZiamy procediiry taikymas ribojamas, taikant tik pirmagji principa — rizikos
veiksniy analize, biting, kad bty galima remiantis rizika pagristi, kodél nereikia svarstyti SVT, ir jrodyti, kad rizikos
veiksniams kontroliuoti GHP pakanka, jskaitant GHP, kuriai reikia skirti daugiau démesio.

Kai SVT nustatomi maZosiose jmonése, siekiant administracinés nastos proporcingumo galima taip pat pagristai pereiti prie
supaprastinto kity RVASVT principy laikymosi.

Igyvendinant RVASVT principais grindZiamas procediras, rizikos veiksnius galima grupuoti, jei jie kontroliuojami panasiai.
Panasas produktai taip pat gali bati grupuojami kartu, jei jie gaminami vienodai ir su jais siejami tie patys rizikos veiksniai.

Kai tik esama su eksportu arba klienty keliamomis salygomis susijusiy poreikiy, visi MTS gali laisvai taikyti ir visapusiskai
jgyvendinti RVASVT grindziamas procediiras ir gauti tai patvirtinancius sertifikatus, net jei vietoj to galéty laikytis
lankstesnio pozitirio, kaip aprasyta siame dokumente.

Tokiy supaprastinty RVASVT grindziamy mazmeninés prekybos veiklos procediiry, grindZiamy dviem Europos maisto
saugos tarnybos nuomonémis (%), pavyzdziai pateikti Komisijos pranesime dél mazmeninés prekybos.

3.3. Bendrieji RVASVT grindZziamy procediiry jgyvendinimo vadovai

Parengtuose bendruosiuose RVASVT vadovuose aptarti visi principai, kuriy reikia laikytis nustacius svarbius rizikos
veiksnius.

I§ 3iy bendryjy vadovy galima suZinoti apie tam tikroms maisto tvarkymo jmonéms biidingus rizikos veiksnius ir jy
kontrolés priemones ir jie galéty padéti MTS arba RVASVT grupei per procesg, kurio metu nustatomos maisto saugos
procediiros arba metodai, remiantis bendra rizikos veiksniy analize, ir tinkamai tvarkomi uzraomi duomenys.

Maisto tvarkymo subjektai turéty Zinoti, kad vis délto gali bati ir kity rizikos veiksniy (pavyzdziui, susijusiy su istaigos
patalpy iSdéstymu arba gamybos procesu) ir kad tokiy veiksniy nejmanoma numatyti bendrajame RVASVT vadove. Kai
naudojami bendrieji RVASVT vadovai, MTS turéty patikrinti ir jsitikinti, kad tokio vadovo turinys aprépia visg jmonés
veikla. Jei ne, MTS turéty parengti savo paties procediiras, taikomas papildomai veiklai, pagal RVASVT principus.

() ,Rizikos veiksniy analizés metodai, taikomi tam tikroms maZosioms mazmeninés prekybos jmonéms taikant jy maisto saugos vadybos
sistemas* (angl. Hazard analysis approaches for certain small retail establishments in view of the application of their food safety management
systems, EFSA Journal 2017;15(3):4697) ir ,Antroji moksliné nuomoné dél rizikos veiksniy analizés metody, taikomy tam tikroms
mazosioms mazmeninés prekybos jmonéms ir maisto dovanojimo srityje* (angl. Hazard analysis approaches for certain small retail
establishments and food donations:second scientific opinion), EFSA Journal 2018;16(11):5432).
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Tuose sektoriuose, kuriuose jmonés turi daug bendry bruozy arba gamybos procesas yra linijinis ir trumpas, taip pat kur
rizikos veiksniy paplitimas yra gerai Zinomas, gali tikti remtis bendraisiais RVASVT vadovais. Tai tinka, pavyzdziui:

— skerdykloms, Zuvininkystés produktus tvarkan¢ioms jmonéms, pieno jmonéms ir kt.;

— jmonéms, kuriose maistas perdirbamas laikantis standartiniy procediry (t. y. maisto konservavimas, skysto maisto
pasterizavimas, maisto $aldymas (greitasis uzsaldymas) ir kt.).

Komisijos pranesime dél mazmeninés prekybos pateikiamos bendrosios rizikos veiksniy analizés gairés tam tikriems

mazmenininkams. Bendryjy RVASVT vadovy turinys, kai galima leisti tam tikrg lankstuma, turéty atitikti 4.4 skirsnyje
pateiktas rekomendacijas.

4. PARENGIAMOJI VEIKLA
Toliau nurodyta parengiamoji veikla néra aiSkiai nustatyta ES teisés aktuose, taciau ji laikoma esmine rengiant ir

igyvendinant RVASVT grindZiamas procediiras. Sig parengiamaja veiklg paprastai sudaro 5 etapai, o ja derinant su 7
RVASVT principais, tatkoma 12 etapy metodika.

4.1. lvairiy sriiy specialisty RVASVT grupés sudarymas

[ $ig grupe, aprépiancia visas su atitinkamu produktu susijusias maisto tvarkymo jmonés dalis, reikéty jtraukti visy sriciy
specialiyjy Ziniy ir kompetencijos turincius specialistus, kaip tinka svarstant atitinkama produktg, jo gamyba (apdirbamaja
gamybg, laikymag sandélyje ir platinima), vartojimg ir galimus susijusius rizikos veiksnius; taip pat reikéty stengtis kuo
labiau jtraukti aukstesnio rango vadovus. Si grupé turéty biiti visapusiskai remiama vadovybeés, kuri turéty prisiimti
atsakomybe uz RVASVT plang ir apskritai uz MSVS.

Prireikus $iai grupei turéty talkinti specialistai, padedantys jai jveikti RVASVT grindZiamy procediry rengimo ir
jgyvendinimo sunkumus.

Sioje grupéje gali biiti specialisty ir technology, kurie:

— supranta biologinius, cheminius arba fizinius rizikos veiksnius, susijusius su konkrecia produkto grupe;
— atsako uz tiriamo produkto techninj gamybos procesa arba aktyviai jame dalyvauja;

— turi praktiniy higienos ir nepertraukiamos gamybos linijos bei jrangos veikimo Ziniy;

— tai gali bati bet kuris kitas asmuo, turintis specialiy Ziniy apie maisto mikrobiologija, teisés akty reikalavimus, maisto
gamybai naudojamus mechanizmus, jy techning priezitira ir valymg.

Kelias i§ siy funkcijy arba jas visas gali atlikti vienas asmuo su salyga, kad grupé gauty visg reikiamg informacija ir ja
naudotysi uZtikrindama sukurtos sistemos patikimuma. Kai jmonei konkreciose srityse tritksta kompetencijos, reikéty
gauti patarimy i§ kity Saltiniy (konsultaciniy istaigy, gerosios higienos praktikos vadovy ir kt., jskaitant kitas tos pacios
grupés imones (sektoriaus ar asociacijos lygmeniu), kai jos turi reikiamos kompetencijos).

LANKSTUMO PAVYZDYS: mazose jmonése RVASVT (MSVS) veikla gali vykdyti vienas asmuo, naudodamasis iSorés
eksperty pagalba (laikinai arba nuolat). Naudojantis iSorés eksperty pagalba itin svarbu, kad pati maisto jmoné prisiimty

pakankamg atsakomybe uz savo MSVS. MTS, kurie renkasi §j variantg, turéty jsitikinti, kad Zino, kaip sistema veikia ir kaip
ji taikoma jy jmonéje, ir kad darbuotojai yra tinkamai iSmokyti uZtikrinti veiksmingg jos jgyvendinima.

4.2. Produkto arba produkty, gauty gamybos proceso pabaigoje (toliau — galutinis produktas), apibiidinimas
Reikéty parengti i§samy galutinio produkto aprasyma, iskaitant saugai svarbig informacija, kaip antai:

— sudedamujy daliy ir zaliavy kilme, kurig Zinant gali bati lengviau nustatyti tam tikrus rizikos veiksnius;

— sudétj (pvz., Zaliavas, sudedamgsias dalis, priedus, galimus alergenus ir kt.);

— struktira, fizines ir chemines savybes (pvz., kietoji medziaga, skystis, drebuciai, emulsija, drégmés kiekis, pH, vandens
aktyvumas ir kt.);
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— perdirbimg (pvz., kaitinimg, uzsaldyma, vytinima, siidyma, rikyma ir kt. ir kokiu laipsniu);

— pakuote (pvz., hermeting, vakuuming, modifikuotos atmosferos) ir Zenklinima etiketémis;

— laikymo sandélyje ir platinimo sglygas, jskaitant transportavimg ir tvarkyma;

— privalomg galiojimo trukme (pvz., ,tinka vartoti iki datos* ir ,geriausias iki datos");

— vartojimo nurodymus;

— Dbet kokius taikytinus mikrobiologinius arba cheminius kriterijus.

LANKSTUMO PAVYZDYS: kai perdirbimo ar kitokios apdirbamosios gamybos (pvz., pjaustymo, pakavimo) procesas

nevyksta, produktui apibaidinti gali pakakti informacijos, pateikiamos etiketéje (supakuoto maisto), arba kitos informacijos
apie ta maista, gautos i patikimy interneto svetainiy.

4.3. Vartojimo biido nustatymas
RVASVT grupé taip pat turéty nustatyti vartotojams pagristai numatoma produkto vartojimo budg ir vartotojy tikslines

grupes, kurioms tas produktas skirtas. Tam tikrais atvejais reikia atsizvelgti j produkto tinkamumg konkrecioms vartotojy
grupéms (pavyzdziui, keliautojams ir kt.) ir pazeidZiamoms gyventojy grupéms.

4.4. Technologinio proceso schemos sudarymas (gamybos proceso aprasymas)

Visi proceso etapai turéty biiti i$nagrinéti tinkama seka ir pavaizduoti detalioje technologinio proceso schemoje.

Turéty biti nurodyti visi procesai (nuo Zaliavy gavimo iki galutinio produkto pateikimo rinkai), jskaitant delsg jvairiuose
etapuose ar tarp etapy, kartu pateikiant pakankamus maisto saugai aktualius techninius duomenis, pavyzdziui,
temperatiirg ir terminio apdorojimo trukme.

Galima pateikti $iy riisiy duomenis (bet nebitinai tik juos):

— darbo patalpy ir pagalbiniy patalpy plana;

— jrangos idéstymg ir savybes;

— visy gamybos etapy (jskaitant Zaliavas, sudedamasias dalis ar priedus ir delsg jvairiuose etapuose ar tarp etapy) ir atlieky
ir (arba) Salutiniy produkty salinimo seka;

— procesy techninius parametrus (pirmiausia laikas ir temperatiira, jskaitant delsa);
— produkty srauta (jskaitant galima vieny produkty uzter§img nuo kity);
— $variy zony atskyrima nuo nesvariy (arba didelés ir mazos rizikos zony atskyrima).

Nuo imonés pobiidZio priklauso reikiamos technologinio proceso schemos sudétingumas; $i schema kai kuriose jmonése
gali bati labai paprasta (Zr. jvairiy mazmenininky pavyzdzius Komisijos pranesime dél mazmeninés prekybos).

4.5. Technologinio proceso schemos patvirtinimas vietoje

Po to, kai parengiama technologinio proceso schema, RVASVT grupé turéty ja patvirtinti vietoje darbo laiku. Pastebéjus bet
kokj nukrypima, reikia iStaisyti schema, kad ji bty kuo tikslesné.

5. RIZIKOS VEIKSNIY ANALIZE (1 PRINCIPAS)

5.1. Aktualiy rizikos veiksniy nustatymas
Rizikos veiksnys — tai maiste arba pasare esantis biologinis, cheminis (jskaitant alergenus) ar fizinis veiksnys, galintis sukelti

neigiama poveikj sveikatai (°). Nors alergenai laikomi cheminiu rizikos veiksniu, kai kuriems MTS atliekant rizikos veiksniy
analize lengviau laikyti alergenus ketvirtuoju rizikos veiksniu (zr. 5.3 skirsnyje pateikta pavyzdinj laksta).

() Reglamento (EB) Nr. 178/2002 3 straipsnio 14 dalis.
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Turéty bti nustatyti ir i$vardyti visi galimi svarbiis biologiniai, cheminiai arba fiziniai rizikos veiksniai, kuriy galima
pagristai tikétis produkte. Gali bati pravartu remtis iSorés informacijos Saltiniu (pvz., Skubiy pranesimy apie nesaugy
maistg ir pasarus sistema, RASFF).

Tada RVASVT grupé turéty nustatyti, kur Sie galimi rizikos veiksniai pagristai gali atsirasti kiekviename proceso etape
(iskaitant zaliavy ir sudedamyjy daliy gamyba, isigijima, laikyma sandélyje, transportavima bei tvarkyma ir delsg gamybos
proceso metu).

Tuomet RVASVT grupé turéty jvertinti rizikos veiksnius, siekdama nustatyti, kuriems rizikos veiksniams dél jy pobadzio
batina uzkirsti kelig, juos pasalinti arba sumazinti iki priimtino lygio, kad bty uZtikrinta saugaus maisto (galutinio
produkto) gamyba.

Atliekant rizikos veiksniy analiz¢ siekiant nustatyti, ar esama svarbiy rizikos veiksniy, kai jmanoma, reikéty apsvarstyti
Siuos dalykus:

— rizikos veiksnius, susijusius su tam tikros risies maisto produkto gamyba ar perdirbimu, jskaitant jo sudedamasias dalis
ir proceso etapus (pvz., atsizvelgiant i tyrimus, éminiy émima ir rizikos veiksniy maisto grandinéje tyrimus, atSaukimus
i§ rinkos, mokslinés literatfiros informacija arba epidemiologinius duomenis);

— rizikos veiksniy pasireiskimo tikimybe, atsizvelgiant | privalomasias programas, nesant papildomos kontrolés;

— neigiamo poveikio sveikatai, susijusio su maisto produktuose atsirandandiais rizikos veiksniais, tikimybe ir stipruma,
nesant kontrolés;

— nustatytus priimtinus maisto produktuose esan¢iy rizikos veiksniy lygius, pvz., remiantis reglamentavimu, numatyta
paskirtimi ir moksline informacija;

— objekto pobadj ir jrangg, naudojamg gaminant maisto produkta;
— patogeniniy mikroorganizmy islikimg ar dauginimasi;

— toksiny (pvz., mikotoksiny), cheminiy medziagy (pvz., pesticidy, vaisty likuciy, alergeny) arba fiziniy veiksniy (pvz.,
stiklo, metalo) atsiradimg arba buvimg maisto produktuose;

— produkto, kaip tarpinio produkto, kurj toliau perdirba kitas MTS, pobidj;

— produkto numatyta paskirtj ir (arba) tikimybe, kad galimi vartotojai netinkamai tvarkys produkta ir dél to maistas gali
tapti nesaugus, ir

— salygas, lemiancios pirmesniuose punktuose i§vardytus dalykus.

5.2. Kontrolés priemonés

MTS turéty apsvarstyti ir aprasyti, kokias kontrolés priemones (jei tinka) galima taikyti kiekvienam rizikos veiksniui
kiekviename proceso etape.

Kontrolés priemonés yra tokie veiksmai ir veikla, kuriais siekiama uzkirsti kelia rizikos veiksniams, juos pasalinti ar
sumazinti iki priimtino lygio. Yra daug i GHP jtraukty kontrolés priemoniy, skirty tam, kad bty ivengta uzter$imo i§
gamybos aplinkos (pvz., dél personalo, kenkéjy, vandens, techninés priezitros; jy pavyzdziai i§vardyti I priede). Kitos
kontrolés priemonés, kuriomis siekiama sumazinti arba pasalinti rizikos veiksnius, yra konkreciau susijusios su tam tikru
gamybos procesu, pvz., pasterizavimu, visapusiska fermentacija, arba jomis siekiama i$vengti rizikos veiksniy dauginimosi
(pvz., atsaldymas), ir dél to gali bti nustatytas SVT arba oPP.

Kai kuriais atvejais taikant kontrolés priemong gali reikéti stebéti daugiau nei vieng parametra, pvz., pasterizavimo procesas
kontroliuojamas pagal laiko, temperatiiros, ir skys¢io srauto parametrus, taip pat viena kontrolés priemone gali biiti
kontroliuojamas ne vienas, o daugiau rizikos veiksniy, pvz., pasterizavimu arba kontroliuojamu terminiu apdorojimu
galima pakankamai uZtikrintai sumazinti keliy patogeniniy mikroorganizmy, tokiy kaip salmoneliy ir Listeria
monocytogenes, uzkrato buvima.

Kontrolés priemoniy tinkamumas turéty biiti patvirtintas.

Kontrolés priemonés turéty biiti pagristos detaliomis procediromis ir specifikacijy aprasu, kad baty uZtikrintas
veiksmingas jy jgyvendinimas.
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5.3. Rizikos veiksniy analizés pavyzdinis lakstas

Rizikos veiksniy analizé dokumentuojama naudojant rizikos veiksniy analizés pavyzdinj laksta.

Nustatykite galimus rizikos veiksnius, Ar $is galimas rizikos Kokia (-ias)
kurie atsiranda, yra kontroliuojami arba | veiksnys yra pagristai priemong (-es) galima
padidinami $iame etape. tikétinas? ki taikyti, kad rizikos
Fta B — biolooiniai Pagriskite savo ksnio biitu is ta i
pas iologiniai sorendima deél 3 skilties | Veiksnio bty iSvengta, jis
C — cheminiai P 2 biity pasalintas arba
P — fiziniai Taip Ne sumazintas iki priimtino
A — alergenai (¥) lygio?

B
C
p
A
B
C
p
A
B
C
F
A

(*) alergenai yra cheminiai rizikos veiksniai, taciau atlickant rizikos veiksniy analiz¢ juos gali biiti praktiskiau vertinti atskirai, nes
kontrolés priemonés gali biti gana specifinés.

Rizikos veiksniai gali baiti grupuojami, kai jie atsiranda i§ to paties galimo 3altinio, o kontrolés priemonés yra panasios ir
nereikia atlikti i§samios kiekvieno konkretaus rizikos veiksnio analizés. Pavyzdziui, mikrobiologiniai rizikos veiksniai gali
bati grupuojami | vegetatyvines (Salmonella, Campylobacter, VTEC ir kt.) ir spory sudarancias (Clostridium, Bacillus)
bakterijas, nes kiekvienos kategorijos kilmé ir kontrolé gali biti panasios.

[§samius mazmenininkams skirtus rizikos veiksniy analiziy pavyzdzius, kuriuose sugrupuoti biologiniai, cheminiai ir
fiziniai pavojai, galima rasti Komisijos pranesime dél mazmeninés prekybos.

Mazosioms jmonéms gali pakakti to, kad atliekant rizikos veiksniy analize¢ RVASVT plane baty praktiskai ir paprastai
aprasyti rizikos veiksniy kontrolés metodai, nebatinai gilinantis i ty rizikos veiksniy esme. Vis délto atliekant tokig analize
reikéty jtraukti visus svarbius jmonés rizikos veiksnius ir reikéty aiskiai apibrézti $iy rizikos veiksniy kontrolés procediras
bei taisomuosius veiksmus, kuriy reikéty imtis kilus problemy.

Specialiuose RVASVT vadovuose gali biti nurodomi svarbiis rizikos veiksniai, susije su konkreciais produktais ir procesais.

6. SVARBIUJUy VALDYMO TASKU (SVT) NUSTATYMAS (2 PRINCIPAS)

SVT reikia nustatyti vadovaujantis loginiu poZifiriu. Tokiu poZitiriu gali baiti lengviau vadovautis naudojant sprendimy
medj arba kitus metodus, kaip tinka pagal RVASVT grupés Zinias ir patirtj.

SVT nustatymo rezultatas RVASVT grupei yra dvejopas. Ji turéty:

uztikrinti, kad baty efektyviai parengtos ir jgyvendintos atitinkamos kontrolés priemonés. Visy pirma, jei rizikos veiksnys
nustatytas kaip svarbus ir tame ar bet kuriame kitame tolesniame gamybos proceso etape jokiy kontrolés priemoniy
netaikoma, reikéty keisti patj produkta arba atitinkama procesa tame, ankstesniame arba vélesniame etape, jtraukiant
reikiamg kontrolés priemong;
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nustatyti ir jgyvendinti kiekvieno SVT RVASVT principais grindZiamy procediiry 3-7 principus.

SVT skirti tik svarbiems rizikos veiksniams jmonéje Salinti.

Be to, taikant sisteminj metodg kiekvienos kontrolés priemonés atveju jvertinama, ar jmanoma:

— nustatyti iSmatuojamas ir stebimas kritines ribas ir (arba) i$matuojamus ir stebimus veiksmy kriterijus;

— vykdyti stebésena, siekiant nustatyti bet kokius kritinés ribos ir (arba) iSmatuojamy ir stebimy veiksmy kriterijy
nesilaikymo atvejus;

— laiku atlikti pataisymus, jei nesilaikoma reikalavimy.

Atliekant rizikos veiksniy analiz¢ taikant pusiau kiekybinj rizikos vertinimg, pavyzdziui, kaip nurodyta 2 priedélyje,
svarbiems rizikos veiksniams, nustatytiems atlickant rizikos veiksniy analiz¢, kontroliuoti jgyvendinami SVT. Kiti
priemoniy pavyzdziai yra sprendimy medzZiai, parodyti 4A ir 4B priedéliuose. 2 ir 4 priedéliuose nurodytas priemones
galima naudoti atskirai arba kartu, rizikos vertinimu nustatant svarbiausius rizikos veiksnius ir i§ pradziy iSrenkant
reikiamas kontrolés priemones bei sprendimy medj, kuriuo remiantis kontrolés priemonés bus toliau tikslinamos. Esant
auksto lygio rizikai, kuri nekontroliuojama pagal GHP, reikéty nustatyti SVT arba oPP. Tobuly sprendimy medziy,
taikytiny visose situacijose ir (arba) etapuose, néra. Todél sprendimy medziai galéty biti laikomi priemonémis,
padedanciomis suprasti, kaip nuspresti, ar GHP yra pakankama, ar reikéty apsvarstyti oPP arba SVT, o ne neginéytinu
tokio vertinimo badu.

SVT ar oPP?

Tiek SVT, tiek oPP yra etapas, kuriame kontrolés priemoné taikoma siekiant kontroliuoti svarby rizikos veiksnj. SVT
skirti didziausiai rizikai kontroliuoti, o oPP gali biiti taikoma tarpinio lygio rizikai kontroliuoti arba bet kokiam svarbiam
rizikos veiksniui, kai

— negalima nustatyti jokiy kritiniy riby. PavyzdZziui: néra matomo uZter$imo, pakuotés vientisumas ir kt. arba

— nejmanoma realiuoju laiku nustatyti nukrypimo ir (arba) neatitikties. Pavyzdziui: kryZminé tarsa alergenais.

SVT taikomi principai taikomi ir oPP, pvz.:

— siekiant uZtikrinti, kad nebaity virSytas priimtinas rizikos veiksnio lygis, turi baiti nustatyti veiksmy kriterijai;

— stebésenos, tinkamumo patvirtinimo ir tikrinimo poreikis;

— dokumenty ir duomeny jray tvarkymas.

Todél $iame skirsnyje ir 7-11 skirsniuose pateiktos gairés taip pat svarbios oPP atzvilgiu.

GHP, oPP ir SVT palyginimas pateiktas 5 priedélyje.

Kiekvienas proceso etapas, parodytas technologinio proceso schemoje (Zr. $io priedo 4.4 skirsnij), turéty bati apsvarstytas
tinkama seka. Kiekviename etape reikéty naudoti sprendimy medj ir (arba) atlikti rizikos vertinimg dél kiekvieno svarbaus
rizikos veiksnio. Juos reikéty taikyti lanksciai, atsizvelgiant j visa gamybos procesg.

Rekomenduojama organizuoti mokymus taikyti SVT nustatymo metoda.

SVT ir oPP priklauso nuo rizikos veiksniy analizés rezultaty kiekvienoje jmonéje ir turi bati vertinami kiekvienu konkreciu
atveju:

— jei kontrolés priemonés negalima taikyti proceso etape, §is etapas neturéty biiti laikomas svarbaus rizikos veiksnio SVT
ar oPP;

— jei kontrolés priemoné gali biiti taikoma analizuojamame etape, taCiau taip pat gali biiti naudojama véliau proceso
metu, arba vélesniame etape yra kita veiksminga rizikos veiksnio kontrolés priemoné, analizuojamas etapas neturéty
bati laikomas SVT ar oPP;

— turéty bati nustatoma, ar tam paciam rizikos veiksniui kontroliuoti taikoma to etapo kontrolés priemoné kartu su kito
etapo kontrolés priemone; jei taip, abu etapai turéty biti laikomi SVT ar oPP.
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dél maisto tvarkymo jmonés ir jos tvarkomo maisto pobiidZio kai kuriais atvejais, atlikus (bendra) rizikos veiksniy analize,
galima jsitikinti, kad svarbiy rizikos veiksniy néra, todél SVT arba oPP nustatyti nereikia. Tokiu atveju visi maisto rizikos
veiksniai gali bati kontroliuojami igyvendinant tik GHP. Vis délto svarbu pabrézti, kad rizikos veiksniy analizés metu
nustatant, ar rizikos veiksnys yra svarbus, ar ne, lankstumas néra tiesiogiai priklausomas nuo jmonés dydzio ir ne visada
tinka net tada, kai jmoné yra maza, pavyzdziui:

— kai maisto perdirbimo metodas siejamas su didele nesékmés tikimybe, pvz., konservavimas;

— gaminant maista paZeidZiamy grupiy vartotojams;

— kontroliuojant alergenus produktuose, kurie pristatomi kaip produktai be alergeny.

Kai kuriy kategorijy maisto tvarkymo jmonése, kuriose maistas tvarkomas labai vienodai, standartizuotai ir ribotai (pvz.,
mazmeninése parduotuvése; zr. Komisijos pranes§img, kuriuo nustatomos maisto saugos vadybos sistemy gairés
mazmeninés prekybos maisto produktais, jskaitant maisto dovanojima, srityje (OL C 199, 12.6.2020, p. 1.)), gali bati
jmanoma i§ anksto nustatyti rizikos veiksnius, kuriuos reikia kontroliuoti. Rekomendacijy dél tokiy rizikos veiksniy ir jy

kontrolés gali biti pateikta bendrajame RVASVT vadove arba gali bati atliekama tik bendra rizikos veiksniy analizé.

Gruzdinimas ar kepimas restorane siekiant kontroliuoti patogeny islikimg gali biiti nelaikomas SVT, nes auksta aliejaus ar
riebaly temperatiira yra lengvai stebima ir dél to sistemingai pasalinamas galimas svarbus rizikos veiksnys.

7. SVT KRITINES RIBOS (3 PRINCIPAS)
Kiekviena su svarbiuoju valdymo tasku susijusi kontrolés priemoné turéty lemti kritiniy riby technines salygas.
Kritinés ribos atitinka priimtinas krastutines produkto saugos vertes. Jos skiria tai, kas priimtina, nuo to, kas nepriimtina.
Jos nustatomos parametrams, kuriuos galima stebéti ir jvertinti, kurie gali parodyti, kad svarbieji taskai atitinka kritines
ribas. Kritinés ribos turi baiti pagristos konkreciais jrodymais, kad pasirinktos vertés uZztikrins teisingg kontrolés priemonés

taikyma.

Tokiy parametry pavyzdziai yra temperatiira, laikas, pH, drégnis, priedy arba druskos kiekis, jutiminiai parametrai, t. y.
akimi matoma i§vaizda arba tekstara, ir kt.

Tam tikrais atvejais, siekiant mazinti tikimybe, kad kritiné riba bus virSyta dél proceso kaitos, gali reikéti nustatyti
grieztesnius lygius (t. y. tikslinius lygius) ir taip uztikrinti kritiniy riby laikymasi.

Turéty bati patvirtintas kritiniy riby tinkamumas, jos turéty turéti aiSkias, konkrecias vertes.

Kritinés ribos gali bati nustatytos pagal daugelj Saltiniy. Jei jos néra paimtos i§ norminiy standarty ar geros higienos
praktikos vadovy, RVASVT grupé turéty jsitikinti jy tinkamumu SVT nustatytiems rizikos veiksniams kontroliuoti.

SVT kritinés ribos gali biiti nustatomos remiantis:

— patirtimi (geriausia praktika);

— tarptautiniais dokumentais, susijusiais su jvairiomis operacijomis (pavyzdZiui, maisto konservavimu, skysciy
pasterizavimu ir kt.), kurioms taikomi tarptautiniai standartai (Codex Alimentarius); juose taip pat gali biiti nustatytos
kritinés ribos;

— geros praktikos vadovuose pateiktais patarimais dél konkreciy etapy;

— moksliniais leidiniais;

— ES teisés aktais, Europos maisto saugos tarnybos (EFSA) nuomonémis.

Reikalavimas nustatyti SVT kriting ribg ne visada reiskia, kad turi bati nustatyta skaitiné jos reik§mé, Taip yra visy pirma
tada, kai priezitiros procediiros biina pagristos tiesiog apZzifira. Tai galéty biiti, pavyzdziui:

— fekalinis skerdenos uZter$imas skerdykloje po i§darinéjimo;
— skysto maisto virimo temperatiira;

— muaisto fiziniy savybiy pasikeitimas perdirbimo metu (pvz., gerai termiskai apdorojant maistg).
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Kritinés ribos turi bati moksliskai pagristos, taciau kai kuriais atvejais jos gali bati pagristos patirtimi. Daugelis maisto
gamybos ir perdirbimo scenarijy patvirtina, kad istoriskai tam tikros priemonés, taikomos per maistg plintantiems rizikos
veiksniams kontroliuoti, yra veiksmingos.

8. SVT STEBESENOS PROCEDUROS (4 PRINCIPAS)

Svarbi RVASVT grindziamy procedary dalis yra atliekamy kiekvieno SVT stebéjimy arba matavimy programa, skirta
uztikrinti, kad bty laikomasi nustatyty kritiniy riby.

Atliekant stebéjimus ar matavimus turi bati galima nustatyti nukrypima nuo SVT ir laiku pateikti informacija, kad bty
galima imtis taisomyjy veiksmy ir nesaugus maistas nebuty pateiktas j rinka.

Jeigu stebésenos rezultatai rodo, kad svarbieji valdymo taskai gali nukrypti, pagal galimybes reikéty keisti procesa. Tokie
pakeitimai turéty bati atlikti dar iki numatomo nukrypimo (kritinés ribos pazeidimo). Stebésenos metu gautus duomenis
turi jvertinti paskirtas patyres asmuo, turintis reikiamy Ziniy ir jgaliotas prireikus imtis taisomyjy veiksmy.

Stebéti arba matuoti galima be perstojo arba su periodiskai. Kai stebima arba matuojama ne nuolat, biitina nustatyti tokj
stebéjimy arba matavimy daznj, kad bty laiku nustatyti nuokrypiai ir imamasi taisomyjy veiksmy. SVT stebésenos
procediiros turéty bati tokios, kad baty galima laiku nustatyti nukrypima nuo kritinés ribos ir atskirti paveiktus
produktus. Nustatant stebésenos metods ir daznuma reikéty atsizvelgti | nukrypimo pobudj (pvz. nutriikes sietas,
nukrypimas nuo pasterizavimo salygy arba laipsniskas temperatiiros didéjimas Saldymo patalpose). Kai jmanoma, SVT
stebésena turéty biti vykdoma nuolat.

RVASVT plane turéty biti aprasyti stebéjimy arba matavimy metodai, daznis ir SVT stebésenos duomeny uZzraSymo
procediira:

— kas vykdo stebéseng ir kontrolg;
— kada atliekama stebésena ir kontrolé;
— kaip atlickama stebésena ir kontrolé.

Su SVT stebésena susijusiy duomeny jrasus turi pasirayti stebésena atlikes asmuo arba asmenys, o patikrintus jragus — uz
perzifirg atsakingas jmonés darbuotojas.

LANKSTUMO PAVYZDZIAL
stebésena vykdoma ne tik matavimo priemonémis. Daznai stebésena gali biiti paprasta procediira, pavyzdziui:
— reguliari vésinimo, $aldymo, kaitinimo jrenginiy temperatiiros apZitira;

— (iSpjauto pavirSiaus) vizualinis stebéjimas siekiant patikrinti, ar maisto gaminys, paruostas tam tikro terminio
apdorojimo biidu, turi reikiamas fizines savybes, atitinkancias jo terminio apdorojimo lygj (pvz., uZtikrinant, kad visas
maistas biity verdantis arba biity toks karstas, kad garuoty).

Stebésena turéty buti vykdoma taip daznai, kaip reikia uztikrinant, kad baity nuolat laikomasi kritiniy riby ir tiksliniy
verciy. Stebésenos daznis priklauso nuo SVT pobadzio. Kartais gali biiti svarstoma galimybé stebésenos daznj sumazinti
po to, kai ilgg laika gauti geri rezultatai.

Virsijus kriting riba, turi bati patikrinta, ar visa produkcija, pagaminta po paskutinés patenkinamos stebésenos, atitinka
reikalavimus.

Tam tikrus maisto produktus kartais galima perdirbti standartiniu biidu, naudojant standarting kalibruotg jranga
(pavyzdziai — tam tikros terminio apdorojimo operacijos, vis¢iuko kepimas ir kt.). Tokia jranga uztikrinama, kad per
standarting operacija biity laikomasi tinkamo laiko ir temperatiiros derinio. Produkto terminio apdorojimo temperatiiros
tokiais atvejais sistemingai matuoti nereikia, jeigu uztikrinama, kad jranga tinkamai veikia, kad laikomasi reikiamo laiko ir
temperattiros derinio ir tuo tikslu vykdoma biitina kontrolé (o prireikus imamasi taisomyjy veiksmy),
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9. TAISOMIE]JI VEIKSMALI (5 PRINCIPAS)

RVASVT grupé turéty i anksto planuoti kiekvieno SVT taisomuosius veiksmus, kad jy baty galima imtis nedelsiant, kai tik
bus pastebétas kritinés ribos pazeidimas.

Tokie taisomieji veiksmai turéty apimti:

— uz taisomojo veiksmo vykdyma atsakingo (-y) asmens (-y) identifikavima;

— proceso metu pastebétam nukrypimui istaisyti reikalingas priemones ir veiksmus;

— veiksmg (-us), kurio (-iy) reikia imtis produkty, pagaminty nukrypimo laikotarpiu, atZvilgiu;

— radytinj dokumenta apie taikytas priemones, nurodant visg svarbia informacija, pavyzdziui: data, laikg, veiksmo pobidi,
veikéjg ir vélesni tikrinimg;

— (ilgalaikiy) veiksmy, kad bity iSvengta pakartotinio nukrypimo, apsvarstyma.

Stebésenos metu gali i$aiskéti, kad reikia perzitiréti prevencines priemones (GHP arba jos grieZtumg) arba patj procesa ir jo
SVT, jei tos pacios procediiros taisomyjy veiksmy tenka imtis pakartotinai.

Pagrindiniy priezas¢iy analizé turéty bati bendras taisomasis veiksmas, nes labai daznai nejmanoma i§ anksto suZinoti
nukrypimo prieZzasties.

Jei kritiné riba vir§ijama, atlickama padéties analizé, siekiant nustatyti prieZastis ir jgyvendinti tinkamiausius taisomuosius
veiksmus. Taciau vienkartinio incidento atveju gali atsitikti taip, kad padéties analizé neleis tiksliai nustatyti priezasties;
tada galima jgyvendinti bendruosius taisomuosius veiksmus, kad biity atsizvelgta  kelias jtariamas prieZastis. Jei incidentas

kartojasi, galima daryti nuorodas j surinktg informacija, o tai gali padéti geriau suprasti padétj ir nustatyti labiausiai tikéting
prieZasti.

10. TINKAMUMO PATVIRTINIMO IR TIKRINIMO PROCEDUROS (6 PRINCIPAS)

Pradéjus naujg procesg arba pasikeitus esamam procesui, kuris gali turéti jtakos maisto saugai, RVASVT grupé turéty atlikti
tinkamumo patvirtinimo veiklg, visy pirma rinkti jrodymus, patvirtinancius visy RVASVT plano elementy tinkamumg, net
jei jie néra aiskiai paminéti Reglamento (EB) Nr. 852/2004 5 straipsnyje. Tokie jrodymai apima mokslines publikacijas,
jmonés vidaus bandymus (éminiy émima ir bandymus siekiant nustatyti, ar biologiniai ir cheminiai rizikos veiksniai yra
kontroliuojami), prognozuojamaja mikrobiologija, kompetentingy institucijy parengtas gaires ir kt., kuriais jrodoma, kad
nustatytos kritinés vertés turés numatomg poveikj rizikos veiksniui (augimo sustabdymas, sumazinimas ir kt.).

Papildomy rekomendacijy ir tinkamumo patvirtinimo veiklos pavyzdziy pateikta dok. CAC/CXG 69-2008.

Permainy, dél kuriy gali reikéti pakartotinai patvirtinti tinkamuma, pavyzdZiai:

zaliavy arba produkto, perdirbimo salygy (gamyklos planas ir aplinka, proceso jranga, valymo ir dezinfekcijos programa)
pasikeitimas;

pakavimo, saugojimo arba paskirstymo salygy pasikeitimas;
vartojimo pasikeitimas;
bet kokia informacija apie naujg rizikos veiksni, siejama su produktu.

Prireikus po tokios perzitros turi bati atliktas nustatyty procediiry pakeitimas. Pakeitimai turéty bati i$samiai aprasyti
dokumentuose ir jtraukti { duomeny uZradymo sistemg siekiant uZtikrinti, kad bty turima tiksli naujausia informacija.

lgyvendinus RVASVT principais grindZiamas procediiras, RVASVT grupé turéty nustatyti tikrinimo procediras, pagal
kurias biity patvirtinama, jog RVASVT grindZiamos procediros veikia tinkamai. Tikrinimo metodai gali bati Sie:

— atsitiktinis éminiy émimas ir analizé, sustiprinta analizé arba bandymai pasirinktuose kritiniuose taskuose:

— intensyvesné tarpiniy arba galutiniy produkty analizé, pvz., dél atitikties mikrobiologiniams kriterijams (zr. 12
skirsnj);

— proceso higienos kriterijai dél maistg gadinanciy bakterijy, kaip antai aerobiniy kolonijy, skai¢iaus;
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— laiko | temperatiiros rizikos veiksnio mazinimas | Salinimas: prieZitira, ar termiskai apdorotuose maisto
produktuose néra mikroorganizmy uzkrato, pvz., ar néra Listeria monocytogenes, salmoneliy ar kt.;

— pakuodiy pazeidimai: tikrinama dél labiausiai tikétino produkto uZterSimo bakterjjomis arba cheminémis
medziagomis tuo atveju, jei biity pazeista jo pakuoté;

— faktinés biklés (pvz., temperatiiros) sandéliavimo, platinimo ir pardavimo metu ir faktinio produkto vartojimo tyrimai;
— vidinis RVASVT grindZiamy procediiry ir susijusiy jrasy auditas;
— operacijy (kaip Zmonés laikosi reikalavimy) tikrinimas;
— patvirtinimas, kad jgyvendinta ir tgsiama SVT stebésena:
— taikant procediiry ir (arba) nurodymy kontrolg;
— tikrinant fizinj priZitirima procesa;
— tikrinant stebésenai naudojamy prietaisy kalibravima;
— tikrinant jradus (daznio, matavimy rezultaty i$vady laikui bégant);
— nuokrypiy ir produkty $alinimo apZzvalga; produktui taikyti taisomieji veiksmai;
— apdorojimg, sandéliavimg ir (arba) transportavimg priZitirincio asmens tikrinimas.

Tikrinimai turéty bati atliekami pakankamai daZnai, kad bty galima isitikinti, jog RVASVT grindziamos procediiros yra
veiksmingos. Tikrinimo daznumas priklauso nuo jmonés tipo (gamybos apimtis, darbuotojy skai¢ius, tvarkomo maisto
pobidis), priezitiros daznumo, darbuotojy atidumo, per tam tikrg laikg aptikty nuokrypiy skaiciaus ir susijusiy rizikos
veiksniy.

Kai patikrinimo metu nustatomi RVASVT sistemos triikumai, turi biiti atliekama sistemos perziira.

LANKSTUMO PAVYZDYS: pagal Reglamentg (EB) Nr. 20732005 leidZiama vietoj pamatinio metodo naudoti alternatyvius
analizés metodus ir taikyti iSimtis dél éminiy émimo daznumo, kiek tai susij¢ su galimais mikrobiologiniais kriterijais,
taikomais patikros tikslais.

Tikrinimg turéty atlikti asmuo, kuris néra atsakingas uz stebéseng arba taisomuosius veiksmus. Kai tam tikry tikrinimo
uzduodiy nejmanoma atlikti pacioje jmonéje, tikrinima jmonés vardu turéty atlikti iSorés ekspertai arba kvalifikuoti tretieji
asmenys.

LANKSTUMO PAVYZDYS: tikrinimas daugeliu atvejy gali bati paprasta procediira, kurig atliekant galima jsitikinti, kad
stebésena (tokia kaip apraSyta 8 skirsnyje) tinkamai atliekama siekiant uZtikrinti reikiama maisto saugos lygj.

Paprastos tikrinimo procediros gali biti:
— fizinis auditas arba stebésenos patikra;

— fizinis auditas arba stebésenos jrasy patikra, be kita ko, tikrinant taisomuosius veiksmus, kai tik yra uzrasyty duomeny
apie reikalavimy nesilaikyma arba iSimtj;

— labai mazy MTS, kuriuose jgyvendinant MSVS dalyvauja labai nedaug asmeny, savininkai ir (arba) vadovai paprastai
atlieka vizualing apzitira, kad nuolat patvirtinty, jog sistema veikia pagal plang. Taigi dokumentais patvirtintas
patikrinimas gali biti suvokiamas kaip betikslis dvigubas tikrinimas. Tai ypa¢ pasakytina apie labai mazas jmones,
kuriy savininkas yra savarankiskai dirbantis vadovas;

— atliekant supaprastintus auditus galéty bati pasitelkiama iSorés pagalba.
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Bendruosiuose RVASVT vadovuose turéty biti pateikta reikiamy tikrinimo procediiry pavyzdziy, o standartiniy procesy
atveju taip pat turéty bati patvirtintas numatomy kontrolés priemoniy tinkamumas tiksliniams rizikos veiksniams
kontroliuoti.

Tinkamumo patvirtinimas, tikrinimas ar stebésena?

1 pavyzdys. Pieno pasterizavimas

— TINKAMUMO PATVIRTINIMAS: iki gamybos veiklos pradZios bandymais gaunamas jrodymas, kad proceso metu
pienas bus 15 sekundziy pakaitintas 72 °C temperatiiroje ir taip bus sunaikintos bakterijos Coxiella burnetti. Gali bati
naudojami kalibruoti zondai, prognozuojamoji mikrobiologija ir mikrobiologiniai testai.

— STEBESENA: gamybos veiklos metu taikoma sistema (laiko, temperatiiros, slégio, kiekio iSeigos parametrai), kuria
naudodamosi jmonés gali jsitikinti, kad proceso metu pasiekta kritiné riba (15 sekundziy 72 °C temperatiiroje).

— TIKRINIMAS: nustatytu dazniu per metus reguliariai atlieckami mikrobiologiniai galutinio produkto tyrimai, regulia-
rus pasterizavimo jrenginio temperattiros tikrinimas kalibruotais zondais.

2 pavyzdys. Dziovinty siidyty desry fermentavimas

— TINKAMUMO PATVIRTINIMAS: pH, vandens aktyvumas, laiko ir temperattiros dermé, nepalankis bakterijy Listeria
monocytogenes augimui, nustatomi prognozuojamuoju modeliavimu arba poveikio bandymais.

— STEBESENA fermentavimo metu: pH, masés maZzéjimo, trukmés, temperatiros, fermentavimo kameros drégmés
matavimas, fermentavimo terpés éminiy émimas L. monocytogenes tirti.

— TIKRINIMAS: galutinio produkto éminiy émimo L. monocytogenes tirti planas.

Taip pat #r. dok. CAC/CXG 69-2008.

11. DOKUMENTU IR DUOMENUY [RA§U TVARKYMAS (7 PRINCIPAS)
Taikant RVASVT grindZiamas procediras itin svarbu efektyvus ir tikslus susijusiy duomeny jrasy tvarkymas. RVASVT
grindZiamos procediiros turéty biti dokumentais patvirtintos RVASVT plane ir nuolat papildomos jrasais apie nustatytus
faktus. Dokumentai ir duomeny jrasai turéty atitikti operacijos pobadj ir mastg ir jy turéty pakakti, kad jmoné galéty
jsitikinti, jog RVASVT grindziamos procediiros yra jdiegtos ir toliau taikomos. Kartu su kitais dokumentais galima naudoti
eksperty parengta RVASVT rekomendacing medziagg (pvz., RVASVT vadovus konkretiems sektoriams), jei §i medZziaga yra

tinkama konkre¢ioms jmonés maisto tvarkymo operacijoms. Dokumentai turéty biiti perzitrimi ir pasiraomi, o uz
RVASVT imonéje atsakingas asmuo turéty uZrasyti visus nukrypimus ir imtis tolesniy veiksmuy.

Rekomenduojami dokumentai:

— GHP dokumentai, 7r. I priedo 6 skirsni;

— parengiamuyjy etapy (iki 7 principy taikymo) apibadinimas;

— rizikos veiksniy analizé, iskaitant rizikos veiksniy nustatyma;

— SVT (ir oPP) nustatymas;

— kritiniy riby (veiksmy kriterijy) nustatymas;

— tinkamumo patvirtinimo veikla;

— numatomi taisomieji veiksmai;

— planuojamos stebésenos ir tikrinimo veiklos apibiidinimas (kg, kas ir kada turi daryti);

— duomeny jrasy formos;

— RVASVT grindZiamy procediiry pakeitimai;

— patvirtinamieji dokumentai (bendrieji vadovai, moksliniai jrodymai ir kt.).

Galima laikytis sisteminio, integruoto poZidrio ir RVASVT plang rengti naudojant pavyzdinius lakstus, kurie pateikti
dok. CAC/CXC 1-1969 priedo 3 schemoje. Pradedant nuo technologinio proceso schemos, apibtidinami galimi rizikos
veiksniai kiekviename proceso etape, iSvardijamos tinkamos kontrolés priemonés (GHP), nustatomi SVT (kai tinka,

remiantis rizikos veiksniy analize) kartu su kritinémis ribomis, stebésenos procediiros, taisomieji veiksmai ir turimi
duomeny jrasai.
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RVASVT grupei ir kompetentingy institucijy praSymu, pvz., audito tikslais, dokumentai turéty biiti nuolat prieinami bet
kokiu formatu.

Duomeny jrady pavyzdziai:

— kontrolés priemoniy stebésenos veiklos rezultatai;

— pastebéti nukrypimai ir atlikti taisomieji veiksmai;

— tikrinimo veiklos rezultatai.

Duomeny jrasus bet kuriuo formatu reikéty saugoti tinkamg laiko tarpg. Tai turéty trukti pakankamai ilgai, kad gavus
perspéjimg biity galima uztikrintai gauti informacija, i§ kurios biity galima atsekti atitinkamg maisto produkta. Kai kuriy
maisto produkty suvartojimo data yra aiski. Pavyzdziui, teikiant maitinimo paslaugas maistas suvartojamas netrukus po to,
kai pagaminamas. Dokumentai, susij¢ su maisto produktais, kuriy vartojimo data néra aiski, turéty buti saugomi
trumpiausig galima laikotarpj po galutinés maisto vartojimo datos. Duomeny rasai yra svarbi kompetentingy institucijy
priemoné, leidZianti patikrinti, ar tinkamai veikia maisto tvarkymo jmoniy MSVS, todél jie turéty bati saugomi
pakankamai ilgai, kad kompetentingos institucijos galéty atlikti oficialiag kontrole.

LANKSTUMO PAVYZDZIAL

paprasta dokumenty ir duomeny jrasy tvarkymo sistema gali biti veiksminga, ir apie ja lengva informuoti darbuotojus. Ja
galima integruoti i vykdomas operacijas ir taikant ja galima pasinaudoti jau turimais dokumentais, kad ir saskaitomis
faktiiromis bei kontrolés sgrasais, kuriuose jrasyta, pavyzdZiui, produkto temperatiira.

Toliau nurodyti pavyzdziai vertintini atsizvelgiant j Reglamento (EB) Nr. 852/2004 5 straipsnio 2 dalies g punkta, kuriame
teigiama, kad laikantis RVASVT principais grindZiamos procediiros, dokumentai ir duomeny jrasai turi atitikti maisto
tvarkymo jmonés tipa ir dydi.

Apskritai poreikis tvarkyti su RVASVT susijusius jrasus turéty bati gerai pasvertas ir galima apsiriboti vien esminiais maisto
saugai dalykais. Svarbu turéti omenyje, kad duomeny uzradymas yra reikalingas, taciau ne savaiminis tikslas.

Turint omenyje tai, kas iSdéstyta, galima remtis tokiomis bendromis rekomendacijomis:

— kai yra parengti bendri RVASVT vadovai, dokumentus dél rizikos veiksniy analizés, SVT nustatymo, kritiniy riby
nustatymo, galimo MSVS keitimo ir tinkamumo patvirtinimo veiklos galima pakeisti pavieniais dokumentais dél
RVASVT grindziamy procediiry. Be to, tokiuose vadovuose galéty biti aiskiai nurodyta, ar reikia uZradyti duomenis ir
kiek laiko turi baiti saugomi tokiy duomeny jrasai;

— | jrasus, susijusius su pazeidimais, reikéty jtraukti taikytus taisomuosius veiksmus. Tokiais atvejais tinkamas bhdas
tvarkyti jrasus gali bati Zurnalo arba kontrolinio sgra3o naudojimas. MTS gali paprasciausiai pazymédamas reikiamus
langelius nurodyti, kokiy veiksmy imasi, arba pateikti i§samesng informacija tam skirtuose laukeliuose uzraydamas,
kaip taikomas tam tikras valdymo taskas. Kasdienio duomeny uzra§ymo pagrindas yra pradinés ir baigiamosios
patikry patvirtinimas, pazymint atitinkamus langelius ir parasu patvirtinant, kad taikyti saugis metodai. Kai jrasai
daromi langeliy Zyméjimo principu, i$samiau aprasyti reikia tik kilusias problemas arba procediry pokycius (t. y.
pranesti apie iSimtis);

— savikontrolés dokumenty (bendro naudojimo) $ablonus turéty pateikti suinteresuotyjy subjekty organizacijos arba
kompetentingos institucijos. Jie turéty biti lengvai naudojami, suprantami ir paprastai tvarkomi;

— perzidrint tatkomus metodus kas x savaiciy tereikia uzpildyti kontrolinj sarasa, kuriame nurodyta veikla ir galimas
poveikis saugiems metodams.
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12. MIKROBIOLOGINIY KRITERIJYJ, CHEMINIJ MEDZIAGY RIBINIY VERCIY IR KITY TEISINIY RIBINIY VERCIY,
NUSTATYTU ES ARBA NACIONALINEJE TEISEJE, VAIDMUO

ES teisés aktuose nustatyti mikrobiologiniai kriterijai (*), cheminiy medziagy ribinés vertés () ir kiti parametrai, pvz.,
temperatiira ir laiko salygos. Tokie kriterijai, ribinés vertés ar sglygos daznai laikomi labai svarbiais produkty saugai, todél
daznai yra siejami su SVT. Pavyzdziui, termiskai apdorojant pieno produktus siekiama sunaikinti bakterijas, o uzsaldant
zuvj — kontroliuoti parazitus, kaip nustatyta Reglamente (EB) Nr. 853/2004. Mikrobiologiniai kriterijai ir cheminiy
medziagy ribinés vertés paprastai negali buti naudojami kaip kritinés SVT ribos, nes jie nesuteikia galimybés atlikti
matavimo realiuoju laiku. Jie naudojami kaip RVASVT grindziamy procediiry ir GHP tinkamumo patvirtinimo parametrai,
taip pat tikrinant, ar Sios kontrolés priemonés veikia tinkamai. Gali buti taikomi proceso higienos ir maisto saugos kriterijai
bei aplinkos stebésena, pvz., dél Listeria monocytogenes. Daugiau rekomendacijy dél mikrobiologiniy kriterijy naudojimo
patikros tikslais galima rasti PSO dokumente ,Statistical Aspects of Microbiological Criteria Related to Foods“ (liet. Su
maisto produktais susijusiy mikrobiologiniy kriterijy statistiniai aspektai) (°).

Konkrecios operacijos ar maisto produkto riiSies atveju Sie apribojimai taip pat gali baiti nurodyti geros praktikos
vadovuose.

() 2005 m. lapkri¢io 15 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr. 2073/2005 dél maisto produkty mikrobiologiniy kriterijy (OL L 338,
200512 22,p.1).

() 2006 m. gruodzio 19 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr. 18812006, nustatantis didZiausias leistinas tam tikry terSaly maisto
produktuose koncentracijas (OL L 364, 2006 12 20, p. 5).

() https://[www.who.int/foodsafety/publications/mra_24/en/.
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III PRIEDAS.

GHP ir rvasvt principais grindZziamy procediiry auditas

1. TEISES AKTAI

Maisto tvarkymo subjektai (MTS) jdiegia, jgyvendina ir toliau taiko nuolating (-es) procediirg (-as), grindziama (-as) rizikos
veiksniy analizés svarbiyjy valdymo tasky principais (RVASVT principais grindziamos procediiros). Siekdamos patikrinti,
ar $io reikalavimo laikomasi, kompetentingos institucijos privalo atlikti oficialig kontrole.

Reglamento (ES) 2017/625 (') 14 straipsnyje nustatyta, kad oficialios kontrolés metodai ir priemonés, be kita ko, apima
gerosios gamybos praktikos, geros higienos praktikos, geros tkininkavimo praktikos ir RVASVT grindziamy procediiry
vertinimg. Kai kurie oficialios kontrolés veiklos metodai apima audita, dokumenty ir duomeny jrady nagrinéjima,
pokalbius ir veiklos vykdytojy idiegty kontrolés priemoniy bei gauty rezultaty nagrinéjima.

Be to, 18 straipsnio 2 dalies d punkto iii papunktyje nustatyta, kad oficiali kontrolé, susijusi su Zmonéms vartoti skirty
gyvininiy produkty gamyba, apima geros higienos praktikos ir RVASVT grindziamy procediiry auditg. Komisijos
igyvendinimo reglamento (ES) 2019/627 (¥ 3 ir 4 straipsniuose nustatyti reikalavimai atlikti audita gyvaninius produktus
tvarkanciose jmonése, jskaitant $iy audity pobadj ir daznumg ir atsiZvelgiant | jdiegtas integruotas sistemas, privacias
kontrolés sistemas arba nepriklausoma treciyjy Saliy sertifikavima. To reglamento 7 ir 8 straipsniuose nustatyti papildomi
reikalavimai auditui $vieZig mésa gaminanciose jmonése, jskaitant audito rezultaty svarbg vykdant oficialig kontrole.

Reglamente (ES) 2017/625 apibrézta, kad auditas — tai sistemingas ir nepriklausomas tyrimas siekiant nustatyti, ar veikla ir
susije tokios veiklos rezultatai atitinka suplanuotg tvarka ir ar ta tvarka efektyviai taikoma ir yra tinkama tikslams pasiekti.

2. TAIKYMO SRITIS IR TIKSLAS

Sis priedas skirtas naudoti kompetentingoms institucijoms. Jo tikslas — padéti kompetentingoms institucijoms rengti maisto
saugos vadybos sistemy (MSVS), jskaitant gera higienos praktika (GHP) ir RVASVT grindziamas procediiras maisto
tvarkymo jmonése, auditg, padedant nustatyti teisiniy prievoliy ir techniniy reikalavimy nesilaikymo atvejus.

Sios gairés yra bendro pobiidzio ir néra skirtos konkretiems sektoriy reikalavimams nagrinéti.

3. BENDRIEJI PRINCIPAI

Oficialios kontrolés metu atliekamas auditas turi biiti pagristas tinkamais principais, kad jis baty veiksminga ir patikima
priemoné ir galéty suteikti naudingos informacijos tiek MTS, tiek kompetentingai institucijai atitikties gerinimo tikslais.

Tokiy principy laikymasis yra biitina salyga siekiant pateikti tinkamas ir patikimas i§vadas ir kartu uztikrinti, kad skirtingi
auditoriai, dirbantys nepriklausomai vienas nuo kito, panasiomis aplinkybémis padaryty panasias i$vadas.

(") 2017 m. kovo 15 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 2017/625 dél oficialios kontrolés ir kitos oficialios veiklos, kuri
vykdoma siekiant uZtikrinti maisto ir pasary srities teisés akty bei gyviiny sveikatos ir gerovés, augaly sveikatos ir augaly apsaugos
produkty taisykliy taikyma, kuriuo i§ dalies kei¢iami Europos Parlamento ir Tarybos reglamentai (EB) Nr. 999/2001, (EB)
Nr. 396/2005, (EB) Nr. 1069/2009, (EB) Nr. 11072009, (ES) Nr. 1151/2012, (ES) Nr. 652/2014, (ES) 2016/429 ir (ES) 2016/2031,
Tarybos reglamentai (EB) Nr. 1/2005 ir (EB) Nr. 1099/2009 bei Tarybos direktyvos 98/58/EB, 1999/74[EB, 2007/43/EB,
2008/119/EB ir 2008/120/EB, ir kuriuo panaikinami Europos Parlamento ir Tarybos reglamentai (EB) Nr. 854/2004 ir (EB)
Nr. 882/2004, Tarybos direktyvos 89/608/EEB, 89/662/EEB, 90/425 EEB, 91/496/EEB, 96/23/EB, 96/93/EB ir 97/78EB bei Tarybos
sprendimas 92438 EEB (Oficialios kontrolés reglamentas) (OL L 95, 2017 4 7, p. 1).

() 2019 m. kovo 15 d. Komisijos igyvendinimo reglamentas (ES) 2019/627, kuriuo pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamenta (ES)
2017/625 nustatoma vienoda Zmonéms vartoti skirty gyvininiy produkty oficialios kontrolés praktiné tvarka ir dél oficialios
kontrolés i3 dalies kei¢iamas Komisijos reglamentas (EB) Nr. 2074/2005 (OLL 131, 2019 5 17, p. 51).
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Kompetentingos institucijos, kaip auditorés, raginamos laikytis $iy bendryjy principy:
— sisteminis ir profesinis poZitiris — biitina atsiZvelgti i visus oficialios kontrolés proceso aspektus (prioritety nustatyma
atsizvelgiant j rizikg, procediry dokumentavima, veiklos planavimg, i§vady nagrinéjimg ir proceso veiksmingumo

jvertinima);

— skaidrumas — planavimo procesai, oficialios kontrolés kriterijai, ataskaity tvirtinimo ir platinimo procedaros turi bati
apibrézti ir taikomi skaidriai;

— savarankiSkumas — oficialios kontrolés jstaigos neturi patirti jokio spaudimo komerciniu, finansiniu, hierarchiniu,
politiniu ar kokiu nors kitu lygmeniu, kuris galéty turéti jtakos oficialios kontrolés rezultatams;

— konfidencialumas — siekiama uztikrinti informacijos sauguma;

— jrodymais pagristi sprendimai — racionalus metodas, leidziantis gauti patikimus ir atkuriamus audito metu nustatytus
faktus taikant sistemingg audito procesa.

4. AUDITO RUSYS

— I$samus auditas. Tai MTS atlieckamas auditas, siekiant patikrinti, ar MSVS yra jdiegta, jgyvendinta ir veiksminga. Pirmasis
auditas visada turéty bati i§samus, o vélesni auditai gali biiti daliniai arba i§samis, kai reikia dar kartg viska patikrinti.

— Dalinis auditas. jeigu savikontrolés sistemos jau buvo i§samiai ir i§samiai audituotos, gali bati atliekamas dalinis auditas,
siekiant i§samiau jvertinti kai kuriuos aspektus, pvz:

— specialus auditas, konkretaus MSVS aspekto, pavyzdziui, privalomyjy programy, RVASVT arba jos atsekamumo bei
atSaukimo ir pasalinimo i§ rinkos sistemos, perZitira ir (arba)

— pakartotinis auditas, kai ankstesnio audito metu nustatomi dideli neatitikimai.

5. MSVS AUDITO PLANAVIMAS, RENGIMAS IR ATLIKIMAS

5.1. PraneSimas apie audito plana

Reglamento (ES) 2017/625 9 straipsnio 4 dalyje nustatyta, kad oficiali kontrolé atlieckama i§ anksto nepranesus, i$skyrus
tuos atvejus, kai toks pranesimas yra batinas ir tinkamai pagristas, kad baty galima atlikti oficialig kontrole. GHP ir ypa¢
RVASVT principais grindziamy procediiry auditas gali biti laikomas tokia i§imtimi, nes veiksmingas auditas galimas tik i3
anksto pranesus, siekiant uZztikrinti, kad dalyvauty tinkamas asmuo ar bty turimi tinkami dokumentai. Auditorius turéty
pranesti MTS apie audito plang, jskaitant tvarkarastj, audito tikslus, audito apimtj (audituojamus procesus, skyrius,
dokumentus ir procediiras), auditui reikalingus iSteklius, audito kriterijus ir kt. Galima apsvarstyti galimybe prie§ auditg
pateikti klausimyna.

Prane$imo lai$ko pavyzdys pateiktas 6 priedélyje.

5.2. Dokumenty auditas

Kai jmanoma ir kai MTS sutinka, auditorius gali paprasyti i§ anksto gauti MSVS dokumentus. Atliekant dokumenty auditg
sieckiama uztikrinti, kad MTS parengé GHP ir tinkamas RVASVT grindZiamas procediiras ir kad jose yra visi batini tikétini
elementai, atlikti glausta perzitira ir parengti pagrindg audito veiklai vietoje atlikti.

Pagrindiniai i§ankstinio dokumenty audito privalumai yra $ie: veiksmingesnis audito vietoje laiko panaudojimas, galimybé
geriau suprasti MTS RVASVT grindZiamas procediras, sutelkti démesj j tam tikrus aspektus ir suteikti auditoriui galimybe
parengti atitinkamus kontrolinius sgrasus.

Dokumenty auditg galima atlikti MTS patalpose, jei dokumentai nebuvo pateikti i§ anksto.

Dokumentai turéty apimti audito apimtj ir juose turéty bati pateikta pakankamai informacijos audito tikslams pasiekti.
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5.3. Auditas vietoje

Audito veiklos vykdymas vietoje yra pagrindiné MSVS audito dalis. Ji turi bati grindZiama GHP ir septyniy RVASVT
principy patikra. Veiklos vykdymo vietoje etapai yra $ie:

1) Jzanginis susitikimas

Siame susitikime turéty dalyvauti bent:
— MTS ir (arba) jo atstovai;

— auditorius (-iai) (audito grupé);

— bet kuris kitas kompetentingy institucijy narys, atsakingas uz oficialios kontrolés vykdyma patalpose (jei jis néra
auditorius).

Keletas klausimy, kuriuos reikéty aptarti susitikime, yra $ie:

— audito priezastys ir apimtis;

— dienos ar audito programa, jskaitant galimas pertraukas ir tikéting uzbaigimo laikg. Taip pat turéty bati susitarta, kaip ir
kada bus atliekamos jvairios audito dalys (dokumenty perZitra, faktiniy aplinkybiy patikrinimai), prireikus rengiami
papildomi susitikimai;

— visa kita svarbi informacija apie tai, kaip bus atliekamas auditas, ir apie naudotinus metodus (metodika ir procediros);

— nuoroda j ankstesnius auditus, nustatytus faktus ir, jei taikoma, visus nejgyvendintus taisomuosius veiksmus;

— baigiamojo susitikimo patvirtinimas, tikslas ir kas turéty dalyvauti;

— galimybé MTS arba jo atstovams uzduoti klausimus apie dienos eiga.

2) Informacijos rinkimas ir tikrinimas

Siekiant nustatyti, ar sistema atitinka teisinius reikalavimus, turi bati jvertinti atitinkami audituojamo subjekto dokumentai
ir susijusiy procediiry (GHP ir RVASVT) igyvendinimas.

Audito metu turéty bati renkama informacija, susijusi su audito tikslais, apimtimi ir kriterjjais, ir, kiek tai praktiskai
jmanoma, ji turéty bati tikrinama vietoje.

Audito metu turéty bati veiksmingai informuojama apie padaryta pazangg ir tiesiogiai dalijamasi visais svarbiais nustatytais
faktais. Nustatyti faktai turéty biti paaiskinti audituojamam subjektui.

Kai kurios informacijos apie MSVS rinkimo gairés:

— GHP dokumenty ir jrasy perzitra (zr. I prieda), jei tai nebuvo atlikta dokumenty audito metu. Dokumenty tvarkymo
sistemg pasirenka pats MTS, taciau kompetentingy institucijy praSymu ji turéty bati lengvai prieinama, kad bty
galima ja patikrinti. Dokumenty sistemy sudétingumas ir svarba priklauso nuo jmonés ir gamybos ypatumy. Siame
etape svarbu patikrinti, ar jdiegta GHP, skirta bet kokiam gamybos aplinkoje atsiradusiam rizikos veiksniui, galin¢iam
neigiamai paveikti produkty sauga, pasalinti arba sumazinti.

Pagrindiniai aspektai, kuriuos reikia patikrinti:

— atsakingy darbuotojy Ziniy apie RVASVT plane nurodytus rizikos veiksnius patikrinimas. Auditorius gali uzduoti
klausimy apie Siuos rizikos veiksnius;

— patikrinimas, ar parengta ir jgyvendinta atitinkama GHP, taikytina MTS;

— stebésenos rezultaty tikrinimas. Visi i$matuojami aspektai turéty bati tikrinami atliekant auditg vietoje. Pavyzdziui,
chloro kiekio vandenyje tikrinimas;

— taisomyjy veiksmy, taikomy nukrypimo atveju, tikrinimas. Pavyzdziui, jei auditorius duomeny jrauose nustato viena
nuokrypj dél chloro triikumo, reikia perZiaréti techninés priezitiros programos jrasus ir nustatyti, kas buvo padaryta tg

pacia diena, kad problema biity iSspresta;

— atlikto patikrinimo patikimumo tikrinimas, pavyzdziui, vidaus audity rezultaty perZitira;
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— tikrinimas, ar personalas arba darbuotojai yra iséje tinkamus mokymus ir turi Ziniy apie GHP. Sis mokymas turéty biiti
aktualus ir proporcingas darbuotojui pavestoms uzduotims ir pareigoms;

— patikrinimas, ar teisingai tatkomos bendrosios gairés, jei jos naudojamos;

— RVASVT grindziamy procediiry dokumenty ir jrady perzitra (Zr. I prieda), jei tai nebuvo atlikta dokumenty audito
metu, remiantis tiksliu septyniy Reglamente (EB) Nr. 852/2004 nustatyty RVASVT principy taikymu. Visy pirma, ar jie
pagristi mokslu ir (arba) rizika, yra sistemingi ir ar juose nustatomi svarbis rizikos veiksniai kiekviename gamybos
grandinés etape ir $iy rizikos veiksniy kontrolés priemonés, kad baty uztikrinta maisto sauga. Be to, auditorius turi
patikrinti, ar RVASVT grindZiamas procediiras galima derinti prie permainy, kaip antai jrangos projektavimo,
perdirbimo procediiry arba technologijy raidos, nes jas taikant turi bati laikomasi reikalavimo perzitiréti Sias
procediiras ir jsitikinti, kad po tokiy permainy neatsiranda naujy rizikos veiksniy.

Pagrindiniai aspektai, kuriuos reikia patikrinti:

pavojai;
— patikrinimas, ar teisingai tatkomos bendrosios gairés, jei jos naudojamos;

— kai MTS tam tikras oPP taiko kaip kontrolés priemones vietoj SVT, jie turi pagristi §j pasirinkimg rizikos vertinimu.
Visos oPP turi biiti stebimos, o nukrypimy atveju turi biiti imamasi taisomuyjy veiksmy proceso atzvilgiu; taisomyjy
veiksmy dél gaminio poreikis turi bati jvertintas kiekvieng kartg, kai atsiranda nukrypimy;

— kiekvieno nurodyto SVT atveju MTS turéty pagristi §j pasirinkimg. Auditorius turéty praktiskai patikrinti, ar taikomi
RVASVT principai. Naudinga apklausti darbuotojus, atsakingus uZ $io SVT stebéseng;

— audito metu kompetentinga institucija gali jvertinti, ar MTS tinkamai atsizvelgé i rizikos lygio vertinimg. Vykdant
oficialig kontrole turi bati jvertinta, ar jgyvendintos kontrolés priemonés yra tinkamos nustatytiems rizikos veiksniams
kontroliuoti ir ar vykdoma tinkama ir proporcinga stebésenos, tikrinimo ir (arba) tinkamumo patvirtinimo veikla, taip
pat nustatomi taisomieji veiksmai ir ar jy imamasi esant nukrypimams.

— Dokumentuose apra$ytos technologinio proceso schemos ir procediiry patikra vietoje. Auditorius, tikrindamas
jrenginius, turi patvirtinti RVASVT plane aprasyta procesa, geriausia — nuo Zzaliavy jvezimo iki galutinio produkto
iSsiuntimo vietos. Tokiu biidu auditorius gali uZsirasyti pastabas, pamatyti ir uzduoti klausimus apie jvairius gamybos
proceso aspektus. Apskritai patikrinti, ar visos dokumenty audito metu nustatytos priemonés jgyvendinamos teisingai.

Kontrolinio sgrado pavyzdys pateiktas 7 priedélyje. Taciau tai tik bendro pobidZio pavyzdys, kurj gali tekti pritaikyti prie
jstaigy ruSies.

3) Audito metu nustatyty fakty rengimas

Surinkta informacija tampa audito metu nustatytais faktais dél atitikties arba neatitikties, kai jie vertinami pagal audito
kriterijus. MSVS audito kriterijai — tai galiojantys teisés aktai ir su jais susijusios MTS procediiros. Nustatyti faktai turéty
bati pagristi pastebéjimais, pareiskimais, atsakymais ir duomeny jrasais.

4) Baigiamasis susitikimas

Baigiamojo susitikimo tikslas — trumpai paaiskinti nustatytus faktus, i§sklaidyti abejones ar atsakyti i klausimus, pateikti
preliminarias i$vadas ir apytiksliai nurodyti, kada bus parengta audito ataskaita. Reikéty paminéti visus susijusius
nustatytus faktus, nes galutinéje ataskaitoje MTS neturéty biti jokiy netikétumy. Be to, baigiamojo susitikimo metu
auditoriai ir MTS gali susitarti dél laikotarpio, per kurj prireikus turi biiti pateiktas taisomyjy veiksmy planas. Sis
laikotarpis turéty biti susietas su nustatyty fakty svarba.

5.4. Audito ataskaita

Audito ataskaitose turéty bati pateikti iSsamis vertinimo metu nustatyty fakty jrodymai, visy pirma, kokie MSVS
pazeidimai (neatitiktys) buvo nustatyti ir jy iStaisymo tvarkarastis.
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Audito jrodymais turéty bati laikoma tik ta informacija, kuri gali bati tam tikru mastu patikrinta. Pavyzdziui, duomeny
jrasai arba atsakymai j klausimus per interviu.

Audito ataskaita turéty bati i§sami, tiksli, glausta ir aigki. Ji turéty biti i$siysta audituotam MTS per pagrista laikotarpj po
audito.

Nors yra kity bady, kaip klasifikuoti neatitikimus ir kiekviena kompetentinga institucija turi savo sistemg, toliau pateiktas
klasifikavimo sistemos pavyzdys.

— Nedidelé neatitiktis: atskiras paZeidimas (neatitiktis) audituojamo MSVS elemento dalyje; nekelia pavojaus maisto
saugai. Pavyzdziui, kai kurie pacios sistemos taikymo neatitikimai, susij¢ su kai kuriy duomeny jrasy pildymu.

— Didelé neatitiktis: pazeidimas (neatitiktis), dél kurio kyla pavojus maisto saugai. Keletas pavyzdziy — nesékmingi ar
netinkami taisomieji veiksmai, kuriy jmoné émési kilus maisto saugos rizikai, arba tai, kad taisomyjy veiksmy apskritai
nebuvo imtasi. Tai apima kumuliacinius arba pasikartojan¢ius nedidelius pazZeidimus (neatitiktis), duomeny jrasy
klastojimg, kompetentingoms institucijoms nepateikta dokumenta, negaliojancig arba nejgyvendinta MSVS ir kt.

Taip pat gali buti tikslinga jtraukti dar vieng kategorija — kriting neatitiktj, kai akivaizdZiai nesilaikoma sistemos
reikalavimy arba sistemingai netaikomi reikalavimai ir dél to gali kilti nei§vengiamas pavojus visuomenés sveikatai bei yra
jrodymuy, kad gali bati pakenkta produkto saugai.

5.5. Tolesni veiksmai

Gavusios MTS veiksmy plang, kompetentingos institucijos turéty patikrinti taisomyjy veiksmy, kuriy buvo imtasi,
veiksminguma, kad per laikotarpi, dél kurio susitarta su MTS, uzbaigty $io i§samaus audito dokumenty rinkinj.

6 LANKSTUMO PRIEMONES

Atliekant MSVS audita biity galima atsizvelgti j lankstuma. Siuo tikslu kompetentingos institucijos turi atsizvelgti j jmonés
pobidj, dydj ir atitikties oficialiai kontrolei istorijg. Todél po pirmojo i§samaus audito maisto tvarkymo jmongéje, jei MSVS
yra patenkinama, visiskai jgyvendinta ir MTS veikia saugiai, atliekant kita tolesnj auditg biity galima taikyti tam tikra
lankstumg, pavyzdziui, sumazinti audito daznuma, skirtg laikg ir dokumenty perzitirg.

Be to, kai kuriose mazmeninés prekybos jmonése ir labai mazuose MTS gali pakakti tikrinti rizikos veiksniy kontrole
atliekant patikrinimus, o ne auditg. Tai rizikos vertinimu grindziama aplinkybé, kurig turi jvertinti kompetentinga
institucija. Pavyzdziui, labai mazas MTS, kuriame dirba tik du darbuotojai, gaminantys vieng produktg, kuris nelaikomas
rizikos veiksniu, arba mazos mazmeninés prekybos jmonés, taikancios vadovus, kuriuose MSVS grindziama tik PP.

Be to, rengiant ir atliekant auditg gali biti atsiZzvelgiama i nuolatinj kompetentingy institucijy buvimg tam tikrose jmonése

(pvz., skerdyklose).
Keletas lankstumo taikymo pavyzdziy galéty bati:
a) dél audito, kai MTS taiko lankstumga jgyvendinant MSVS (kaip nurodyta [ ir II prieduose):

— kai MTS pageidauja saugoti duomeny jrasus elektronine forma, auditorius gali juos priimti, jei jie buvo prieinami
audito metu;

— kai MTS taiko lankstuma jgyvendinant GHP, auditorius turéty patikrinti atlikta vertinimg, kad nustatyty, ar
igyvendinimas yra tinkamas, ir, jei jis teisingas, atlikti audita atsizvelgiant i §j lankstuma. Pavyzdziui, kai kuriuose
mazuose MTS auditorius galéty sutikti, kai:

— uz stebéseng atsakingas asmuo (darbuotojai) yra tas pats visos GHP atveju arba

— stebésena atliekama vizualiai be popieriniy duomeny jrasy ir uzrasomi tik nukrypimai;
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— mazmeninés prekybos jmonése atlieckama fasuoty maisto produkty priémimo kontrolé apima tik patikrinima,
ar pakuotés yra geros biklés ir ar temperatiira gabenimo metu yra priimtina;

— vandens kontrolé nereikalinga, jei naudojamas tik vandentiekio geriamasis vanduo;

— maisto saugos kultdra, pvz., jsitraukimas ir supratimas apie darbg uZztikrinant maisto produkty sauga gali
pasimatyti atliekant jprastus patikrinimus ir audita;

— kai MTS taiko lankstumg jgyvendinant RVASVT grindZiamas procediiras, auditas turéty bati atlickamas atsizvelgiant
i §j lankstuma;

— valstybése narése taikomas skirtingas pozidiris j lankstuma ir i jj turi bati atsizvelgiama vykdant oficialios kontrolés
veiklg. Pavyzdziui, yra valstybiy nariy, kurios nereikalauja taikyti septyniy RVASVT principy tam tikry rasiy MTS,
nes jos mano, kad kai kuriy nedidelés rizikos maisto produkty atveju Reglamente (EB) Nr. 852/2004 numatyto
GHP taikymo pakanka svarbiems rizikos veiksniams kontroliuoti;

— $io Komisijos pranesimo ir kity su lankstumu susijusiy prane$imy (Komisijos pranesimo dél mazmeninés prekybos
arba Komisijos pranesimo dél ES maisto dovanojimo gairiy (*)) turinj MTS gali taikyti, todél galima laikyti, kad
MSVS, atitinkancios jy gaires, atitinka ES reikalavimus. PavyzdzZiui, laikytina, kad MTS, taikantis paprasta rizikos
veiksniy analize, kurioje visi rizikos veiksniai nustatyti paprastai grupuojant mikrobiologinius, cheminius ir
fizikinius pavojus, ir nustates veiksmingas kontrolés priemones, jvykdé Reglamento (EB) Nr. 852/
2004 5 straipsnio 1 dalyje nustatytg jpareigojimag (Komisijos pranesimo 3.2 skirsnis);

— gerosios praktikos vadovai yra bendras pozitris | lankstuma. Esama ES, nacionaliniy ir regioniniy vadovy. MTS gali
pasirinkti taikyti bet kurj i§ jo teritorijoje taikomy vadovy. Atlikdamos oficialia kontrole, kompetentingos
institucijos turi atsizvelgti  $ia aplinkybe ir Zinoti, kad MTS gali naudoti daugiau nei vieng vadova kaip savo MSVS
pagrindg;

— kai MTS taiko vadova, jis gali baiti laikomas RVASVT dokumenty dalimi. Pavyzdziui, jei j taikoma vadova jtraukta jo
veiklai skirta rizikos veiksniy analizé ir SVT, 1 ir 2 principy reikalavimas turi biti laikomas jvykdytu. Atliekant MVT
audita pagal vadova, biitina patikrinti, ar, be vadove nurodyty rizikos veiksniy, gali kilti papildomy rizikos veiksniy,
todél MVT yra parenges savo RVASVT procediras;

— MTS gali pritaikyti vadovus prie konkreciy savo ypatumy. Tai reiskia, kad kai kurios j vadovus jtrauktos procediiros
ar gairés gali biti supaprastintos arba i§pléstos, remiantis paties MTS RVASVT principy taikymu. Pritaikant vadovus,
turi bati jvykdyti teisiniai reikalavimai, o 3is Komisijos prane$imas gali bati laikomas lankstumo nuoroda.
PavyzdZiui, kai taikomos apZitiros procediiros, MTS gali svarstyti galimybe uZrasyti informacija tik nukrypimy
atveju ir todél uzraso tik taisomuosius veiksmus, kuriuos patartina atlikti pasikonsultavus su kompetentinga
institucija (ataskaity apie i§imtis teikimas). Tokiais atvejais MTS privalo dokumentuoti savo RVASVT procediiras, jei
jos skiriasi nuo nurodytyjy vadove;

— kai kurias kontrolés priemones, kurios didel¢je bendrovéje paprastai priskiriamos SVT, kai kuriais atvejais galima
pakeisti oPP. PavyzdZiui, terminis apdorojimas dideléje gatavy maisto produkty gamykloje paprastai yra SVT, o
temperatfiros kontrolé yra jprastas bidas jam stebéti. Mazame restorane gali biiti nejmanoma stebéti temperatfiros
kaskart, kai vyksta terminio apdorojimo procesas, o tiesioginis maisto produkto fiziniy savybiy stebéjimas gali biiti
veiksmingas ir praktiskas biidas kontroliuoti terminio apdorojimo procesg;

b) dél lankstumo, kurj bty galima taikyti tolesniems auditams (grindziamiems rizika):

— jei mazuose MTS rizika yra maza ir (turéty biti) kontroliuojama, nes MSVS yra veiksminga, gerai jdiegta ir jgyvendinta,
néra pazeidimy (neatitik¢iy), galéty bati jmanoma pratesti kito audito grindziamo rizika) planavimo laikg. Pavyzdziui,
ilgo galiojimo supakuoty produkty sandéliavimo atveju, kai paskutinio audito rezultatai yra priimtini, kompetentingos
institucijos galéty pratesti kito tolesnio audito tvarkaras¢io sudarymo laika, jei manoma, kad jis yra tikslus,
atsizvelgiant j rizikg;

— jei MTS gamybos procese néra pokyciy ir jo paskutinio audito rezultatai yra priimtini, kompetentingos institucijos gali
suplanuoti tolesnj jmonés audita, kurio metu daugiausia démesio bity skiriama tik MSVS patikrinimui;

— jei MTS paskutinio audito rezultatai yra priimtini ir MSVS padarytas pakeitimas arba jdiegtas naujas gamybos procesas,
kompetentingos institucijos gali suplanuoti tolesnj audita, kurio metu daugiausia démesio biity skiriama $iam
pakeitimui.

() OLC 361,25.10.2017, p. 1.
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7. TOLESNI VEIKSMAI, ATSIZVELGIANT 1 AUDITO REZULTATUS
Nustacius neatitikimus, auditoriai turéty imtis priemoniy.

Audito grupé parengia ataskaita, kurioje pateikiami MSVS vertinimo rezultatai ir atitiktis teisés aktams, kuriais
reglamentuojami maisto produktai, nurodydama visus nustatytus neatitikimus ir jy klasifikacijg. Ataskaitoje raginama
itaisyti neatitikimus, o sprendimas dél veiksmy ar priemoniy, kuriy reikia imtis, bus uzra§omas.

Atsizvelgiant  neatitikties pobtidj:

— jei aptinkama tik nedideliy neatitik¢iy, gali bati suteiktas laikotarpis joms iStaisyti, o jy iStaisymas tikrinamas per kita
suplanuotg auditg arba po suteikto laikotarpio;

— aptikus didele neatitikti, gali bati paprasyta nedelsiant jg iStaisyti arba gali bati nustatytas laikotarpis, per kurj ji turi bati
iStaisyta. Pasibaigus ilgiausiam nustatytam jy taisymo laikotarpiui, atliekamas tolesnis auditas, siekiant patikrinti, ar
neatitikimai buvo istaisyti.

Jei neatitiktis neiStaisoma, kompetentinga institucija jvertina, ar tikslinga pradéti taikyti sankcijas ar imtis kokiy nors
kity vykdymo uzZtikrinimo veiksmy. Naujas taisymo laikotarpis nesuteikiamas, i§skyrus atvejus, kai yra tinkamai
pagristy priezasCiy;

— kai audito metu nustatoma kritiné neatitiktis, kompetentingos institucijos turéty nedelsdamos imtis veiksmy $iai
problemai spresti, jskaitant jmonés veiklos sustabdyma, jei kyla pavojus visuomenés sveikatai, ir imasi visy batiny

priemoniy uZztikrinti, kad MTS laikytysi visy teisiniy reikalavimy ir uZtikrinty rinkai jau pateikto maisto saugg.

Kai taikytina, jei pra¢jus nustatytam laikotarpiui po sustabdymo veiklos vykdytojas néra iStaises neatitikimy, dél kuriy
veikla buvo sustabdyta, pradedamos jo isbraukimo i3 ES sarasy procediros.

Taip pat pradedamos drausminés procediiros;

— paprastai neatitik¢iy iStaisymas gali bati tikrinamas remiantis dokumentais arba po tolesnio audito vizito.
Taikant lankstuma, jvertinus rizikg ir tais atvejais, kai auditorius yra tas pats auditorius, kuris atlieka patikrinimus MTS,
nedideliy neatitik¢iy iStaisymo patikrinimg galima atlikti per kita numatyta atitinkamo MTS patikrinima. Apie tai
nereikia i§ anksto pranesti, tereikia informuoti ir audito ataskaitoje nurodyti, kad iy nedideliy neatitik¢iy iStaisymas

bus tikrinamas kito patikrinimo metu.

Priemoniy, kuriy imasi kompetentingos institucijos, santrauka:

MSVS audito rezultatai Sekimas
Priimtina Kitas auditas
Priimtina ir yra nedidelé neatitiktis Kitas auditas (iSsamus arba dalinis)
arba

Kita oficiali kontrolé: patikrinimai.

Nedidelé neistaisyta neatitiktis Veiksmai, jei reikia (imobilizavimas,
prevencinis sustabdymas, nuobauda)

Didelé neatitiktis ir rizika
+

Dalinis tolesnis auditas (per kompetentingos
institucijos nustatyta laikotarpi)
arba
Naujas i$samus auditas

8. KELETAS PAPILDOMUY REKOMENDACIJU DEL MAISTO SAUGOS KULTUROS AUDITO

Reglamentu (EB) Nr. 852/2004 MTS nustatomas teisinis jpareigojimas jdiegti maisto saugos kultiirg, kuria turéty patikrinti
kompetentinga institucija.
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Audito metu MTS turi jrodyti, kad visi darbuotojai Zino su jy uZduotimis susijusius maisto saugos klausimus ir kad yra
jdiegta tinkama maisto saugos kultiira. Auditorius gali patikrinti maisto saugos kultiira:

— tikrindamas jmonés maisto saugos kultiiros tyrimus (pavyzdziui, klausimynus), atliktus jimonéje arba jmoniy grupéje,
kuriose vykdoma ta pati veikla;

— rengdamas interviu (Zr. toliau pateiktg sutrumpintg klausimyna) ir stebédamas:
— tikrindamas apklausiamy darbuotojy Zinias apie saugaus ir tinkamo maisto tiekimo svarbg;
— tikrindamas darbuotojy elgesj ir poZitirj, susijusius su maisto higiena;
— tikrindamas vadovybés jsipareigojimg ir bendravima su kitais skyriais;
— tikrindamas, ar vadovybé jtraukia visus darbuotojus i maisto saugos praktika;

— tikrindamas isteklius. Norint jdiegti maisto saugos kultfirg, reikia laiko ir itekliy. Didelis laiko trikumas gamyboje gali
reiksti, kad maisto saugos kultiiros néra. Apklausos organizavimas naudojant klausimyna. Sj i$pléstinj maisto saugos
kultiiros audita rekomenduojama atlikti didelése jmonése arba jmoniy grupése, vykdanciose ta pacig veiklg tame
paciame sektoriuje arba toje pacioje verslo grupéje.

Visy pirma mazy MTS atveju auditorius gali jvertinti darbuotojy informuotumg tik vykdydamas stebéseng ir rengdamas
interviu su atitinkamais darbuotojais.

Siekiant iSvengti subjektyvaus suvokimo, maisto saugos kultiira turéty bati tikrinama tikrinant objektyvius duomenis,
pavyzdZziui, maisto higienos praktika, darbuotojams rengiamus mokymus, tikrinant dokumentus, susijusius su
informacijos ir griZtamosios informacijos srautu tarp darbuotojy ir vadovy, arba tikrinant veiksminguma kaip vidaus
audito rezultatus, mikrobiologing analizg, tolesnius veiksmus dél neatitikties ir kt.

Auditorius taip pat turi galimybe surengti apklausg naudodamas klausimyna.

1 lentele

Kompetentingoms institucijoms skirto maisto saugos kultiiros kontrolinio saraso pavyzdys.

MAISTO SAUGOS KULTUROS SUVOKIMAS TAIP NE PASTABOS

Ar su higiena ir maisto sauga susijes jsitraukimas ir dalyvavimas
iSpléstas jtraukiant visa organizacijg?

— Vadovybés jsipareigojimas.

— Darbuotojy jsipareigojimas.

Ar organizacija turi pakankamai iStekliy, kad galéty vykdyti veikla
higieniskai ir saugiai?

Ar visi organizacijos darbuotojai Zino apie rizika, susijusig su higiena
ir maisto sauga, ir ar ji kontroliuojama?

Ar organizacijoje uztikrintas komunikacijos higienos ir maisto
saugos klausimais perdavimas?

Ar vadovybé sugeba jtraukti darbuotojus j higienos ir saugos
veiksmingumo ir reikalavimy laikymosi uztikrinimo veiklg?

Ar turima pakankamai objektyviy duomeny, kad buty galima
patikrinti maisto saugos kultiiros principus?

Kitos priemonés gali biiti skelbiamos Europos Komisijos interneto svetainéje, kai tik bus prieinamos.

(Jungtinés Karalystés Maisto standarty agentiiros parengtas pavyzdys: https:/[www.food.gov.uk/sites/default/files/media/
document/803-1-1431_FS245020_Tool.pdf)


https://www.food.gov.uk/sites/default/files/media/document/803-1-1431_FS245020_Tool.pdf
https://www.food.gov.uk/sites/default/files/media/document/803-1-1431_FS245020_Tool.pdf

1 Priedélis.

Maisto saugos vadybos sistemy, skirty ne pirminei gamybai ir susijusiai veiklai, apZvalga
Pirmajame etape visa GHP (ir kitos PP) turéty biti nustatyta ir jdiegta (1 Zingsnis) j bet kurig MSVS.

Antruoju etapu atliekant rizikos veiksniy analize kiekviename proceso etape (zr. I priedo 5 ir 6 skirsnius) turéty baiti nustatyti pagristai galimi rizikos veiksniai, o tre¢iuoju etapu — skirtingi
rizikos lygiai (Zr. 2, 4A ir 4B priedélius):

— kai rizika yra Zemesnio lygio, galima daryti i§vadg, kad, jei taikomos patikimos PP, $iy PP pakanka rizikos veiksniams kontroliuoti;
— kai rizika yra tarpinio lygio, gali bati sitilomos ,tarpinés“ priemonés, pvz., oPP;

— kai rizika yra auksto lygio, jei jmanoma, turéty biti nustatyti svarbieji valdymo taskai, kurie gali padéti uztikrinti maisto sauga derinant GHP ir, jei taip pat nustatyta, oPP.

GHP nustatymas ir
igyvendinimas

2 etapas
Rizikos veiksniy analizé
PP ir SVT ir (arba) oPP
W RVASVT nustatymas
Maisto sauga Maisto sauga Maisto sauga Maisto sauga
GHP GHP GHP
GHP oPP oPP
Atsek., atSauk. / pasal. proc. | | Atsek., atSauk. / pasal. proc. | | Atsekamumas, atSauk. / pasal. proc. | Atsekamumas, atSauk. / pasal. i$ rinkos proc.
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2 Priedélis.
Rizikos veiksniy analizés pavyzdys: (pusiau kiekybinio) rizikos vertinimo procediira
(Remiantis: FAO ir PSO gairés ,Maisto mikrobiologiniy rizikos veiksniy rizikos apibiidinimas“ (angl. Risk characterisation of
microbiological hazards in food) (*).

Rizikos lygis kiekviename proceso etape apibréziamas pagal rizikos veiksnio pavojingumg arba poveiki, atsizvelgiant |
rizikos veiksnio atsiradimo tikimybe, siekiant nustatyti, ar jis yra svarbus, ar ne, taigi ar Siame arba vélesniame etape bitina
taikyti kontrolés priemone:

Tikimybé (T) = tikimybeé, kad pavojus kyla tam tikrame proceso etape (Zaliava, (galutinis) produktas ir kt.),
atsizvelgiant | teisingai taikomas prevencines (GHP) ir kontrolés priemones ankstesniuose
proceso etapuose;

Kenksmingumas (K) = su Zmoniy sveikata susijusio rizikos veiksnio poveikis arba pavojingumas.

RIZIKOS LYGIS (R = T x S): SKALE NUO 1 IKI 7. Rizika gali biiti apibréziama kaip tikétiny incidenty skaicius
(tikimybe), palyginti su tikétina vieno incidento Zala (pavojingumas)

Didelé 4 4 5 6 7
Vidutiné 3 3 4 5 6
Maza 2 2 3 4 5
Labai maza 1 1 2 3 4
1 2 3 4
Ribotas VidutiniSkas | Didelis Labai didelis
4
~
E PAVOJINGUMAS
=
[—1
TIKIMYBE
1= labai maza

— Teoriné tikimybé — to rizikos veiksnio dar néra buve.

— Rizikos veiksnio kontrolés priemoné yra tokio pobiidzio, kad kai ta kontrolés priemoné nebéra veiksminga,
gamyba tampa nebejmanoma arba nebegaminama naudingy galutiniy produkty (pvz., per didelé dazikliy
priedy koncentracija).

— Tai yra labai riboto masto ir (arba) vietinés reik§més uZter§imas.
2= maza

— To rizikos veiksnio kontrolés priemonés yra bendro pobiidzio (GHP) ir gerai praktiskai jgyvendinamos.
3= vidutiné

— (Specialios) kontrolés priemonés neveiksmingumas ar nebuvimas nelemia sisteminio rizikos veiksnio
buvimo $iame etape, taciau tas rizikos veiksnys gali patekti i tam tikrg procenting dalj galutiniy produkty,
priklausanciy atitinkamai partijai.

4= didelé

— Dél (specialios) kontrolés priemonés neveiksmingumo arba nebuvimo atsiranda sisteminé klaida, yra didelé
tikimybé, kad tas rizikos veiksnys yra Siame etape.

() http:/[www.who.int/foodsafety/publications/micro/MRA17 .pdf.
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PAVOJINGUMAS

1= ribotas

— Vartotojams nekyla problemy dél maisto saugos (dél rizikos veiksnio pobiidZio, pvz.: popierius, minkstas
plastikas, dideli svetimkdniai).

— Rizikos veiksnys niekada nepasiekia pavojingos koncentracijos (pvz., dazikliai, S. aureus uzsaldytame maiste,
kuriame jo dauginimasis iki didesniy kiekiy yra mazai tikétinas arba nejmanomas dél tokio produkto laikymo
ir terminio apdorojimo salygy).

2= vidutinis

— Sunkiy traumy ir (arba) simptomy nepatiriama arba gali bati patirta tik dél ilgalaikio itin didelés
koncentracijos poveikio.

— Laikinas, taciau aiskus (pvz., smulkiy daleliy) poveikis sveikatai.
3= didelis

— Akivaizdus poveikis sveikatai, kai patiriama trumpalaikiy arba ilgalaikiy simptomy, kurie retais atvejais
baigiasi mirtimi (pvz., gastroenteritas, mikrobiologiniai rizikos veiksniai pvz., Campylobacter arba Bacillus
cereus).

— Rizikos veiksnys turi ilgalaikj poveiki; didZiausia dozé nezinoma (pvz., pesticidy liku¢iai ir kt.).
4= labai didelis
— Atitinkama vartotojy grupé priskiriama rizikos kategorijai ir tas rizikos veiksnys gali baiti mirtinas.

— Rizikos veiksnys sukelia rimtus simptomus, kurie gali baigtis mirtimi, jskaitant ilgalaikius simptomus (pvz.,
salmonelés, Listeria monocytogenes, dioksinai, aflatoksinai ir kt.).

— Patiriama negriZtamy traumy.

GHP, oPP ir SVT NUSTATYMO PAVYZDYS
1 ir 2 lygiy rizika: specialiy veiksmy nesiimama, kontrolé vykdoma pagal jprastg GHP.

3 ir 4 lygiy rizika: gali baiti taikomos oPP. Papildomas klausimas, j kurj turi atsakyti RVASVT grupé: ar bendro pobiidzio
kontrolés priemoniy, apibadinty GHP, pakanka nustatytam rizikos veiksniui stebéti?

— Jei TAIP: GHP

— Jei NE: oPP

5, 6 ir 7 lygiy rizika: nustatymui naudojami SVT.

Priimant galutinj sprendima dél SVT [ oPP tam tikru etapu, reikéty atsizvelgti i:

— tai, ar yra tolesnis etapas, kuriame rizika bus pasalinta arba jos atsiradimas bus sumazintas iki priimtino lygio. ZR.
SPRENDIMU MEDZIUS 4 PRIEDELYJE;

— nuokrypio pavojinguma ir tikimybe bei gebéjima aptikti nuokrypius.

NUOKRYPIO PAVOJINGUMAS IR TIKIMYBE IR GEBEJIMAS APTIKTI NUOKRYPIUS

Didelio ir jvairaus poveikio atveju taip pat gali bati naudinga jvertinti nuokrypio tikimybe ir gebéjimg laiku aptikti bei
iStaisyti nukrypimg. Standarte ISO 22000 nustatyta, kad kai nuokrypio tikimybé yra didelé, taciau vykdant stebésena
galima nustatyti tokj nuokrypj (skubus aptikimas ir greiti taisomieji veiksmai), tai yra tipinis SVT.
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Tais atvejais, kai nustatyti kritines ribas, vykdyti stebéseng, kad baty aptikti visi nuokrypiai, ir jgyvendinti taisomuosius
veiksmus yra maZai galimybiy, nustatomos oPP arba procesas turéty buti pakeistas. Ypatingas sunkumas kyla dél kontrolés
priemoniy, kuriy nuokrypio pavojingumas ir tikimybé yra dideli, o gebéjimas aptikti ir iStaisyti nuokrypj — mazas. MTS
imasi veiksmy, kad padidinty gebéjima aptikti ir iStaisyti nuokrypius arba sumazinty nuokrypiy tikimybe ir (arba)
pavojingumg. Prevencinis Zenklinimas (terminio apdorojimo instrukcijos, alergeny kontrolé) turéty biti naudojamas tik
tais atvejais, kai nejmanoma veiksmingai jgyvendinti prevencinés strategijos ir produktas gali kelti pavojy vartotojams.

Kitais atvejais, kai nuokrypio tikimybé yra didelé, o gebéjimas jj aptikti yra mazas, MTS turi bati labai atsargus ir patikrinti

visos MSVS patikimumg.
Nuokrypio pavojingumas ir tikimybé
Mazi Vidutiniski Dideli
Gebéjimas aptikti ir Didelis GHP oPP SVT
istaisyti nuokrypj y —
Mazas GHP oPP Jei imanoma, procesas
arba oPP perzitirimi

ALTERNATYVUS METODAS

Daugeliu atvejy (pavyzdZiui, be kita ko, mazy MTS arba paprasty, nesudétingy procesy atveju) ta patj metoda galima taikyti

paprasciau, pavyzdziui:

— rizikos lygiai yra nuo 1 iki 5, o ne nuo 1 iki 7, naudojant 3, o ne 4 tikimybés ir poveikio pakategores (3 ir 4 pakategorés
sujungiamos i viena);

— atsizvelgiama j rizikos veiksnio galutiniame produkte tikimybe, jvertinant vélesniy etapy poveikj ir nenaudojant 4
priedélyje pateikty sprendimy medziy;

— oPP nenaudojamos nustatant ,tarping” rizika, skiriami vien rizikos veiksniai, kurie gali bati kontroliuojami naudojant
PP, nuo ty rizikos veiksniy, kuriy kontrolei reikia SVT.



C 355/50

Europos Sajungos oficialusis leidinys

2022 9 16

3 Priedélis.

Maisto saugos kultiiros vertinimo priemonés rodikliy pavyzdys ().

Toliau pateikiamas klausimynas turéty bati i$siystas kuo didesniam darbuotojy skai¢iui ir uZpildytas. Respondentai gali
atsakyti pagal penkiy baly Likerto skale (1-5: visiskai nesutinku, nesutinku, vertinu neutraliai, sutinku arba visiskai

sutinku).

Lyginant rezultatus galima nustatyti tam tikry maisto saugos kultiiros principy (pvz., komunikacijos) trikumus. Be to,
bendrg maisto saugos kultiiros vertinimg galima atlikti lyginant rezultatus:

— skirtinguose (didelés) jimonés padaliniuose;

— skirtingose tos pacios grupés Sakose, pvz., prekybos centruose arba mésinése, priklausanciose tai paciai grupei;

— skirtingose to paties sektoriaus jmonése (pvz., maisto saugos institucijos naudoja t3 patj klausimyna tikrindamos maisto
saugos kultiirg tam tikrame sektoriuje).

Visiskai Nesu- Vertinu . Visiskai
nesu- . .. | Sutinku .
. tinku neutraliai sutinku
tinku
VADOVAVIMAS
L.1 | Vadovai nustato aiskius tikslus, susijusius su maisto 1 ) 3 4 5
sauga.
L.2 | Vadovai darbuotojams aiskiai isdésto likescius, 1 ) 3 4 5
susijusius su maisto sauga.
L.3 | Vadovai gali motyvuoti savo darbuotojus dirbti saugiai. 1 2 3 4 5
L.4 | Vadovai rodo gerg pavyzdj higienos ir maisto saugos 1 ) 3 4 5
srityje.
L.5 | Vadovai greitai konstruktyviai sprendzia maisto saugos
. 1 2 3 4 5
klausimus.
L.6 | Vadovai siekia nuolat gerinti maisto sauga. 1 2 3 4 5
KOMUNIKACTA
C.1 | Vadovai reguliariai bendrauja su darbuotojais maisto 1 ) 3 4 5
saugos klausimais
C.2 | Vadovai aiskiai bendrauja su darbuotojais maisto saugos 1 ) 3 4 5
klausimais.
K.3 | Darbuotojai gali bendrauti su vadovais maisto saugos
o 1 2 3 4 5
klausimais.
K.4 | Apie maisto saugos svarbg nuolat informuojama,
pavyzdziui, su maisto sauga susijusiais plakatais, 1 2 3 4 5
zenklais ir (arba) piktogramomis.
K.5 | Susavo organizacijos kolegomis galiu aptarti su maisto 1 ) 3 4 5
sauga susijusias problemas

() Remiantis De Boeck E., Jacxsens L., Bollaerts M. ir Vlerick P. (2015). Food safety climate in food processing organizations: Development and

validation of a self-assessment tool. Trends in Food Science and Technology, 46, 242-251.
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ISITRAUKIMAS ir ISIPAREIGOJIMAS

.1 | Esuisitikines, kad maisto sauga organizacijai yra svarbi. 1 2 3 4 5
.2 | Mano kolegos yra jsitiking, kad maisto sauga 1 ) 3 4 5
organizacijai yra svarbi.
.3 | Darbas uztikrinant maisto saugg yra vertinamas ir uZ jj 1 ) 3 4 5
atlyginama
[.4 | Manau, kad galiu prisidéti prie miisy produkty saugos. 1 2 3 4 5
.5 | Esumotyvuotas visada stengtis siekti auks¢iausio maisto 1 ) 3 4 5
saugos lygio.
[.6 | Manau, kad prisiimu atsakomybe uz miisy produkty 1 ) 3 4 5
sauga.
INFORMUOTUMAS
L1 Zinau su maisto sauga siejamg rizika, susijusia su mano
1 s 1 2 3 4 5
uzduociy vykdymu.
1.2 | Mano kolegos Zino su maisto sauga siejama rizikg,
. N 1 2 3 4 5
susijusig su mano uzduociy vykdymu.
.3 | Mano kolegos yra budris ir skiria démesj galimoms 1 ) 3 4 5
problemoms ir rizikai, susijusiai su maisto sauga.
1.4 | Vadovai realiai suvokia galimas problemas ir rizikg, 1 ) 3 4 5
susijusig su maisto sauga.
L5 Su maisto sauga susijusi rizika mano organizacijoje yra 1 ) 3 4 5
kontroliuojama.
ISTEKLIAI
IS.1 | Darbuotojai gauna pakankamai laiko dirbti uztikrinant 1 ) 3 4 5
maisto sauga.
IS.2 | Yra pakankamai darbuotojy, kad biity galima vykdyti 1 ) 3 4 5
tolesng su maisto sauga susijusig veiklg.
IS.3 | Yra biitina infrastruktiira (pvz., geros darbo patalpos,
gera jranga ir kt.), kad bity galima dirbti uztikrinant 1 2 3 4 5
maisto sauga.
IS.4 | Maisto saugai remti skiriama pakankamai finansiniy
istekliy (pvz., laboratoriniams tyrimams, iSoriniams 1 ) 3 4 5
konsultantams, papildomam valymui, jrangai isigyti ir
kt.).
IS.5 | Uztikrinamas pakankamas su maisto sauga susijes 1 ) 3 4 5
$vietimas ir mokymas.
1S.6 | Nustatytos tinkamos su maisto sauga susijusios
. o 1 2 3 4 5
procediros ir instrukcijos.
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4A Priedélis.

Svarbiesiems valdymo taskams (SVT) nustatyti skirto sprendimy medZio pavyzdys.

1 k. Ar Siame etape galima svarby rizikos veiksnj - .
sumazinti iki priimtino lygio taikant PP (pvz., Ll JEincs 2T
GHP)?*

—-NE

Tai néra SVT. Dél SVT
2 k. Ar Siame etape egzistuoja konkrecios nustatyto turéty bati vertinami tolesni
svarbaus rizikos veiksnio kontrolés priemonés? etapai**
TAIP
3 k. Ar tolesniu etapu bus uzkirstas kelias nustatytam . .
svarbiam rizikos veiksniui, jis bus pasalintas arba TAIP Ters: ialesnis SiapEe sty
5i e e : bati SVT

sumazintas iki priimtino lygio?

Pakeiskite etapa, procesg
4 k. Ar $iuo etapu galima i$ esmés uZkirsti kelig nustatytam ar produktg, kad
svarbiam rizikos veiksniui, jj pasalinti arba sumazinti iki priimtino igyvendintuméte kontrolés
lygio? priemone****

|
TAIP |ﬁ I Sis etapas néra SVT

* Apsvarstykite rizikos veiksnio svarbg (t. y. rizikos veiksnio atsiradimo tikimybe nesant kontrolés ir pavojaus poveikio
sunkumag) ir tai, ar jj baty galima pakankamai kontroliuoti privalomosiomis programomis, pvz., GHP. GHP gali bati
jprasta GHP arba GHP, kuriai reikia skirti daugiau démesio rizikos veiksniui kontroliuoti (pvz., stebéti ir uzraSyti
duomenis).

** TJei, atsakant i 2—4 klausimus, SVT nenustatoma, procesas arba produktas turéty bati pakeistas, kad bty jgyvendinta
kontrolés priemoné, ir turéty biti atlikta nauja rizikos veiksniy analizé.

*** - Apsvarstykite, ar kontrolés priemoné Siame etape veikia kartu su kontrolés priemone kitame etape siekiant
kontroliuoti ta patj rizikos veiksnj; tokiu atveju abu etapai turéty biiti laikomi SVT.

k- Grizkite j sprendimy medzio pradzig po naujos rizikos veiksniy analizés.
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4B Priedélis.

Supaprastinto sprendimy medzio pavyzdys

‘ 1 k. Ar kontrolés praradimas Siuo etapu sukelty realig rizikg susirgti ar susizeisti? ‘

YES

2 k. Ar yra tolesnis etapas, kuriame $is rizikos
veiksnys yra arba gali bati (jusy) kontroliuojamas?

l

Tai néra
SVT

3 k. Ar $iuo etapu siekiama pasalinti rizikos veiksnj
arba sumazinti jo atsiradimg iki priimtino lygio?

|

SVT atba Pakeiskite etapa,
oPP procesg arba
produktg

TAIP

Tai néra SVT,
pereikite prie
tolesnio etapo




5 Priedélis.

GHP, OPP ir SVT palyginimas

Kontrolés priemonés tipas

GHP

oPP SVT

Taikymo sritis

Priemongés, susijusios su saugiam maistui tinkamos
aplinkos karimu: priemonés, darancios poveikj maisto
tinkamumui ir saugai

Su aplinka ir (arba) produktu susijusios priemonés (arba keliy priemoniy derinys) siekiant
iSvengti tarSos arba neleisti atsirasti rizikos veiksniams galutiniame produkte, juos pasalinti ar
sumazinti iki priimtino lygio.

Sios priemonés igyvendinamos po to, kai jgyvendinama GHP.

RySys su rizikos veiksniais

Néra skirta jokiam konkreciam rizikos veiksniui

Konkreciai skirti kiekvienam rizikos veiksniui ar rizikos veiksniy grupei

Nustatymas

Parengiama remiantis:
— patirtimi;
— pagalbiniais dokumentais (vadovais, moksliniais leidi-
niais),
— patvirtinta atlikus rizikos veiksniy analize.

GrindZziami rizikos veiksniy analize, atsiZvelgiant j GHP.
SVT ir oPP yra konkreciai skirti tam tikram produktui ir (arba) procesui.

Tinkamumo patvirtinimas

Nebiitinai atliekamas MTS
(pvz., valymo produkty gamintojas yra patvirtings savo produkto
efektyvumg, nustates produkto naudojimo sritj ir pateikgs jo
naudojimo nurodymus — MTS tereikia laikytis nurodymuy ir turéti
produkto techniniy specifikacijy aprasg)

Tinkamumo patvirtinimas turi bati atliktas
(kai kuriais atvejais gerosios praktikos vadovuose pateikiama rekomendacijy dél tinkamumo
patvirtinimo metodikos arba nurodomos patvirtintos kritinés ribos)

Kriterijai

/

[$matuojami arba stebimi kriterijai I$matuojami arba stebimi kriterijai

Stebésena

Kai tinka ir kai praktiskai jmanoma

Daznis leidZia nustatyti kritiniy riby
neatitikimus realiuoju laiku

Daznis nustatomas pagal nesékmés tikimybe
ir pavojinguma

Nuokrypis. Taisomieji

Proceso taisomieji veiksmai

Proceso taisomieji veiksmai I§ anksto nustatyti taisomieji veiksmai dél

veiksmai Taisomieji veiksmai dél produkto dazniausiai nereikalingi, | ~ Galimi taisomieji veiksmai dél produkto produkto
bet turi bati vertinami kiekvienu konkreciu atveju (kiekvienu konkreciu atveju) Batini taisomieji veiksmai siekiant atkurti
Susij¢ jrasai saugomi kontrole ir uzkirsti kelig proceso
pasikartojimui
Susije jrasai saugomi
Tikrinimas Planinis jgyvendinimo tikrinimas, jei reikia Planinis jgyvendinimo tikrinimas, planuotos rizikos veiksnio kontrolés veiksmingumo

tikrinimas

¥</sse D
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6 Priedélis.

Pranesimo laisko pavyzdys

[Maisto tvarkymo subjekto pavadinimas]
[Data]

[Adresas]

[Pasto kodas]

[Audituojamos jmonés veikla]

Gerb. [MTS kontaktinis asmuo],

Audito planas

atlikdamas [kompetentingos institucijos pavadinimas] oficialia kontrole, kuria siekiama patikrinti, ar maisto tvarkymo
subjektas laikosi maisto saugos teisés akty, visy pirma reglamenty (EB) Nr. 852/2004, 853/2004 ir 178/2002, patvirtinu,
kad [diena, ménuo, metai] audito grupé atliks jisy jmonéje jdiegtos MSVS auditg.

Auditas bus pradétas [laikas]. Turétuméte Zinoti, kad audito trukmé gali skirtis priklausomai nuo nustatyty fakty. Taciau

numatomas tvarkarastis pateiktas toliau.

Bty naudinga, jei galétuméte uZtikrinti, kad audito vizito metu galéty dalyvauti atitinkami jisy grupés nariai. Taip pat
turésite pateikti dokumentus, susijusius su jisy RVASVT grindziamomis procedtiromis.

AUDITO TIKSLAI

— Nustatyti, ar veikla ir susij¢ rezultatai atitinka jtisy MSVS ir susijusias taisykles;

— Ivertinti atitiktj taikomiems teisiniams ir norminiams reikalavimams;

— Patikrinti, ar Sios MSVS veikia veiksmingai.

AUDITO APIMTIS

Audito apimtis apims $iy kategorijy vertinimus:

— galimi rizikos veiksniai (mikrobiologiniai, cheminiai ir fiziniai);

— higienos salygos ir vykdomo proceso tipas;

— gera higienos praktika ir kitos PP, jskaitant: valyma ir sanitarijg, priezitira, kenkéjy kontrolg, tiekéjy kontrole, darbuotojy
mokymg, atsekamuma ir atS8aukimg i§ rinkos, temperatiros kontrolg ir kt.;

— jdiegtos RVASVT grindZiamos procediiros.

AUDITORIUS
Auditoriaus vardas ir pavardé

Auditoriaus vardas ir pavardé

TVARKARASTIS

Bendras numatomas laikas: X val.

[Zanginis susitikimas X min.
Dokumenty perziiira X val.
Patikrinimas vietoje X val.
Baigiamasis susitikimas X min.

Jei turite klausimy dél planuojamo audito, susisiekite su manimi [kompetentingos institucijos adresas ir telefonas].

Pagarbiai

[Vadovaujancio auditoriaus vardas, pavardé ir parasas]
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7 Priedélis.

RVASVT kontrolinio saraso pavyzdys

DOKUMENTAS TAIP NE PASTABOS

ISANKSTINES SALYGOS

Ar parengtas veiksmingas GHP planas, kuriuo grindziamas
RVASVT planas?

RVASVT GRUPE

Ar paskirtas RVASVT koordinatorius?

Ar buvo atrinkta RVASVT grupé?

Ar turima informacijos apie komandos jgtidzius ir patirtj ir ar jie
tinkami?

Ar iSorés istekliai naudojami Zinioms apie jgidZius gilinti ir (arba)
jgtidZiams tobulinti?

PRODUKTAS

Ar kiekvienam produktui parengtas produkto apragymas |
specifikacija?

Ar buvo nurodytas vartojimo biidas?

Ar MTS gali pateikti jvairiy Sios gamybos etapy apZvalga (pvz.,
pateikdamas technologinio proceso schemg)?

Ar struktiriné schema (arba pirmiau minéta apzvalga) yra iSsami
ir atitinka padétj darbo vietoje?

1 PRINCIPAS. RIZIKOS VEIKSNIY ANALIZE

Ar kiekviename etape buvo nustatyti ir teisingai aprasyti visi
pagristai tikétini biologiniai, cheminiai ar fiziniai rizikos veiksniai?

Ar buvo jvertinta $iy rizikos veiksniy svarba?

Ar buvo parengtos ir jgyvendintos patvirtintos kontrolés
priemongés tiems rizikos veiksniams kontroliuoti kiekviename
etape, kuriame jie nustatomi, ar tolesniuose etapuose? Ar jomis
siekiama nustatyti rizikos veiksniy priezastj?

Jei atlikus rizikos veiksniy analiz¢ nustatoma, kad GHP pakanka
rizikos veiksniams kontroliuoti, ar tai laikoma patenkinama?

Ar nustatytos operacijy privalomosios programos?

2 PRINCIPAS. SVARBIUJU VALDYMO TASKU NUSTATYMAS

Ar aiskiai nustatyti kiekvieno svarbaus rizikos veiksnio svarbieji
valdymo taskai (ir galimai oPP)?

Ar svarbieji valdymo taskai (ir galbiit oPP) yra pagristi ir pateisinti,
remiantis rizikos analize?
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Ar buvo parengtos kiekvieno svarbiojo valdymo tasko (ir galbait
oPP) darbo instrukcijos?

Ar rizikos veiksniy analizés ir SVT nustatymo rezultatai yra
patenkinami (tinkama GHP, oPP ir SVT, jei taikoma)?

3 PRINCIPAS. KRITINES RIBOS

Ar nustatytos kiekvieno svarbiojo valdymo tasko (oPP) kritinés
ribos ir (arba) veiksmy kriterijai? Ar nustatyti tiksliniai lygiai?

Ar rySys tarp kontrolés priemoneés ir kritinés ribos ir (arba)
veiksmy kriterijy yra tinkamas?

Ar jos pagristos dokumentais patvirtintais jrodymais? (Teisés
aktai, eksperimentiniai jrodymai, paskelbti rezultatai ar kitos
nuorodos)

4 PRINCIPAS. STEBESENOS PROCEDUROS

Ar yra jdiegtos visy svarbiyjy valdymo tasky (oPP) stebésenos
procediiros?

Ar stebésenos procediirose nurodoma, kas, kada, kaip, kur
vykdoma ir kas yra atsakingas asmuo (darbuotojai)?

Ar stebésenos daznis yra pakankamas? Ar jos suteikia galimybe
taisomuosius veiksmus jgyvendinti realiuoju laiku?

Ar atsakingas asmuo (darbuotojai) tvarko ir perzitiri stebésenos
duomeny jrasus?

Ar darbuotojai yra i$¢je pakankamus mokymus, kad galéty
vykdyti stebésenos operacijas?

5 PRINCIPAS. TAISOMIEJI VEIKSMAI

Ar kiekvienam svarbiajam valdymo taskui parengti taisomieji
veiksmai?

Ar taisomaisiais veiksmais uztikrinama, kad SVT (oPP) biity
kontroliuojamas?

Ar taisomieji veiksmai buvo taikomi veiksmingai?

Ar taisomieji veiksmai apima produkta, procesa ir ar taisomosios
priemonés uzkerta kelig pasikartojimui?

Ar prireikus jgyvendinami taisomieji veiksmai?

6 PRINCIPAS. PATIKRINIMO PROCEDUROS

Ar jdiegtos tikrinimo procediiros siekiant jrodyti, kad RVASVT
programa yra veiksminga?

— Duomeny jrasy perZiiira

— Tiesioginis stebéjimas

— Mikrobiologiné, fiziné ir (arba) cheminé analizé

— Vidaus ir iSorés auditas

— Skundy administravimas

— Kita

Ar kritinés ribos buvo patvirtintos? Kaip?
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Ar atlikus tikrinimo veiklg jrodyta, kad SVT yra kontroliuojamas?

Ar atlikus tikrinimo veiklg jrodyta, kad RVASVT programa yra
veiksminga?

Ar RVASVT planas buvo i§ naujo jvertintas ir pakeistas, kai
paaiskéjo, kad jo nepakanka?

Ar RVASVT planas buvo i§ naujo jvertintas kei¢iant zaliavas,
metodus ir (arba) produkto sudétj?

7 PRINCIPAS. DUOMENU [RASU TVARKYMAS

Ar saugomi visy kritiniy riby patvirtinimo duomeny jrasai?

Ar saugomi visy stebésenos procediiry duomeny jrasai?

Ar saugomi visy taisomyjy veiksmy duomeny jrasai?

Ar saugomi visy RVASVT tikrinimo veiklos duomeny jrasai?

Ar duomeny jrasai saugomi tiek laiko, kiek reikia?

Ar duomeny jrasai pasirasyti ir patikrinti?

Ar duomeny jrasai atitinka faktines auditoriaus audito metu
nustatytas vertes?

RVASVT PLANAS

Ar RVASVT planas ar planai taikomi kiekvienai produkty risiai ar
grupei?

Ar rasytinis (-iai) RVASVT planas (-ai) veiksmingai
jgyvendinamas (-i)?

Ar plane nurodyta data ir ar jis pasirasytas?
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