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II

(Komunikatai)

EUROPOS SAJUNGOS INSTITUCIJYJ, ISTAIGY IR ORGANU PRIIMTI

EUROPOS KOMISTJA

KOMUNIKATAI

Prane$imas apie skelbiamg pagaminto Zalio pieno kiekj pagal Europos Parlamento ir Tarybos

reglamento (ES) Nr. 1308/2013 (') 149 straipsnio 5 dalj

(2022/C 143/01)

Mety duomenys (1000 t) (*)

Pagaminto Zalio pieno kiekis (**), skelbiamas pagal Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 149 straipsnio 5 dalj

2020 Karviy Aviy Ozky Buivoly
BE 4 449,00 0,00 45,00 0,00
BG 881,76 76,48 31,28 15,93
CzZ 3267,73 0,04 (***) 0,10 (**¥) 0,00
DK 5666,00 0,00 0,00 0,00
DE 33164,91 6,70 16,28 1,00
EE 848,30 0,00 0,70 0,00
IE 8561,47 0,00 0,00 0,00
EL 683,46 945,43 361,35 0,09
ES 7 606,07 556,25 523,90 0,00
FR 25147,31 325,50 679,30 0,00
HR 596,00 7,00 9,00 0,00
IT 12712,48 481,97 61,24 253,83
CY 275,16 37,90 34,34 0,00
LV 988,20 0,00 1,90 0,00
LT 1 488,00 0,00 3,67 0,00
LU 447,34 0,12 3,08 0,00
HU 2014,33 1,61 3,06 0,00 n
MT 42,11 1,91 0,92 0,00
NL 14 522,00 0,00 407,00 3,00
AT 3 815,47 11,42 25,37 0,00

(') OLL 347,201312 20, p. 671.
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Mety duomenys (1000 t) (*)

Pagaminto Zalio pieno kiekis (**), skelbiamas pagal Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 149 straipsnio 5 dalj

2020 Karviy Aviy Ozky Buivoly
PL 14 821,82 0,54 8,51 0,00
PT 1993,61 74,31 31,20 0,00
RO 3679,60 426,00 240,80 16,10
SI 630,65 0,49 2,06 0,00
SK 917,69 11,39 0,46 0,00
FI 2 406,52 0,00 0,00 0,00
SE 2772,74 0,00 0,00 0,00

ES 27 154 399,73 2965,06 2 490,52 289,95

(*)  0,00: nulis arba maziau nei 5 t

(* 2020 m. pieno produkcija tikyje. EUROSTATAS, ,NewCronos“ duomenys apie gautus produktus.
(***) Valstybés narés pateikti duomenys ir (arba) apytikslé (apskaiciuota) produkcija.




2022 3 31 Europos Sajungos oficialusis leidinys C 143/3

IV

(Pranesimai)

EUROPOS SAJUNGOS INSTITUCIJU, ISTAIGU IR ORGANY PRANESIMAI

TARYBA

TARYBOS SPRENDIMAS
2022 m. kovo 29 d.

kuriuo skiriami Darbuotojy saugos ir sveikatos patariamojo komiteto Cekijai, Pranciizijai ir Svedijai
atstovaujantys nariai ir pakaitiniai nariai

(2022/C 143/02)

EUROPOS SAJUNGOS TARYBA,
atsizvelgdama | Sutartj dél Europos Sgjungos veikimo,

atsizvelgdama j 2003 m. liepos 22 d. Tarybos sprendima, jsteigiantj Darbuotojy saugos ir sveikatos patariamajj komiteta (1),
ypac ijo 3 straipsni,

atsizvelgdama | valstybiy nariy vyriausybiy Tarybai pateiktus kandidaty sgrasus,
kadangi:

(1) 2022 m. vasario 24 d. sprendimu (%) Taryba paskyré Darbuotojy saugos ir sveikatos patariamojo komiteto narius ir
pakaitinius narius laikotarpiui nuo 2022 m. kovo 1 d. iki 2025 m. vasario 28 d,;

(2)  Cekijos, Pranciizijos ir Svedijos vyriausybés pateiké papildomy kandidatiiry kelioms vietoms uzimti,
PRIEME S| SPRENDIMA:

1 straipsnis

Laikotarpiui iki 2025 m. vasario 28 d. Darbuotojy saugos ir sveikatos patariamojo komiteto nariais ir pakaitiniais nariais
skiriami:

[.  VYRIAUSYBIY ATSTOVAI

Valstybé naré Narys Pakaitinis narys
Pranciizija Anne AUDIC Nicolas BESSOT
Lucie MEDIAVILLA
Svedija Anne-Sofie DALENG Viktoria BERGSTROM
Magnus FALK

() OLC218,2003913,p.1.
(* 2022 m. vasario 24 d. Tarybos sprendimas, kuriuo skiriami Darbuotojy saugos ir sveikatos patariamojo komiteto nariai ir pakaitiniai
nariai (OL C 92,2022 2 25, p. 1).
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II. PROEFESINIUJ SAJUNGUY ATSTOVAI

Valstybé naré Narys Pakaitinis narys
Cekija Jiii VANASEK Radka SOKOLOVA
Pranciizija Abderrafik ZAIGOUCHE Edwina LAMOUREUX
Jean-Paul ZERBIB
Svedija Cyrene WAERN Karin FRISTEDT
Ulrika HAGSTROM
[II. DARBDAVIY ORGANIZACIJYJ ATSTOVAI
Valstybé naré Narys Pakaitinis narys
Cekija Miroslay HORKY Martin ROHRICH
Martina KROUPOVA
Pranciizija Franck GAMBELLI Nathalie BUET
Patrick LEVY
Svedija Cecilia ANDERSSON Malin NILSSON
Tommy LARSSON

2 straipsnis

Narius ir pakaitinius narius, kuriy kandidatfiros dar néra pateiktos, Taryba paskirs véliau.

3 straipsnis

Sis sprendimas jsigalioja jo priémimo dieng.

Priimta Briuselyje 2022 m. kovo 29 d.

Tarybos vardu
Pirmininkas
A. TAQUET
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EUROPOS KOMISIJA

Euro kursas (')

2022 m. kovo 30 d.

(2022/C 143/03)

1 euro =
Valiuta Valiutos kursas Valiuta Valiutos kursas
UsD JAV doleris 1,1126 CAD  Kanados doleris 1,3891
]PY ]aponijos jena 135,47 HKD HOI’lkOI’lgO doleris 8,7081
DKK Danijos krona 74391 NZD  Naujosios Zelandijos doleris 1,5947
GBP Svaras sterlingas 0,84563 | SGD  Singapuro doleris 1,5064
SEK Sve dijos krona 10,3498 KRW  Piety Koréjos vonas 1 346,97
“ ZAR Piety Afrik d 16,1288
CHF Sveicarijos frankas 1,0309 ety ATIRos Tandas
. CNY  Kinijos Zenminbi juanis 7,0666
ISK Islandijos krona 142,20
HRK  Kroatijos kuna 7,5720
NOK Norvegijos krona 9,6398
IDR Indonezijos rupija 15957,24
BGN Bulgarijos levas 1,9558
MYR  Malaizijos ringitas 4,6779
CZK Cekijos krona 24,450 o
PHP  Filipiny pesas 57,906
HUF Vengrijos forintas 368,13 RUB Rusijos rublis
PLN Lenkijos zlotas 4,6679 THB Tailando batas 37,144
RON Rumunijos I¢ja 4,9477 BRL Brazilijos realas 5,2808
TRY Turkijos lira 16,3296 | MXN  Meksikos pesas 22,1557
AUD Australijos doleris 1,4809 INR  Indjjos rupija 84,3800

() Saltinis: valiuty perskai¢iavimo kursai paskelbti ECB.
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VALSTYBIU NARIU PRANESIMAI

Atnaujinta informacija apie kertanciyjy iSorés sienas turétinas orientacines sumas, kaip nurodyta
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2016/399 dél taisykliy, reglamentuo]anaq asmeny
judéjima per sienas, Sajungos kodekso (Sengeno sieny kodeksas) (') 6 straipsnio 4 dalyje

(2022/C 143/04)

Informacija apie kertanciyjy iSorés sienas turétinas orientacines sumas, kaip nurodyta 2016 m. kovo 9 d. Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2016/399 dél taisykliy, reglamentuojanciy asmeny judéjima per sienas, Sajungos
kodekso (Sengeno sieny kodeksas) () 6 straipsnio 4 dalyje, skelbiama atsizvelgiant i valstybiy nariy pagal Sengeno sieny
kodekso 39 straipsnj Komisijai pateikta informacija.

Informacija skelbiama Oficialiajame leidinyje, be to, kas ménesj atnaujinamg informacija galima rasti Migracijos ir vidaus
reikaly generalinio direktorato svetainéje.

NACIONALINIY INSTITUCIJYJ NUSTATYTOS ORIENTACINES SUMOS, KURIAS BUTINA TURETI KERTANT
ISORES SIENA

ISPANT/A
OL C 486, 2021 12 3, p. 26 skelbtos informacijos pakeitimas

2007 m. geguzés 10 d. [sakymo PRE[1282/2007 dél finansiniy istekliy, kuriuos uZsienieciai turi jrodyti turi, kad galéty
atvykti | Ispanijg, 1 straipsnyje nustatyta, kad ,suma, kurig reikia turéti, turi siekti suma, eurais atitinkan¢ig 10 proc.
minimalaus tarpprofesinio darbo uzmokescio neatskai¢ius mokes¢iy arba jo atitikmens uZsienio valiuta, padauginto i§
dieny, kurias jie ketina baiti Ispanijoje, skaiciaus ir kartu su jais keliaujanciy islaikomy asmeny skai¢iaus*.

2022 m. vasario 23 d. Oficialiajame valstybés leidinyje Nr. 46 paskelbtu 2022 m. vasario 22 d. Karaliskuoju dekretu
152/2022, kuriuo nustatomas minimalus tarpprofesinis darbo uzmokestis, nustatomas nuo 2022 m. sausio 1 d.
galiojantis minimalaus tarpprofesinio darbo uzmokes¢io dydis, t. y. 33,33 eurai per dieng arba 1 000 eury per ménesi,
atsizvelgiant j tai, ar darbo uzmokestis nustatomas dienomis, ar ménesiais.

Atnaujinus 2022 m. vasario 22 d. Karaliskuoju dekretu 152/2022 nustatyta minimaly tarpprofesinio darbo uzmokes¢io
dydi, i $alj ketinantys atvykti uZsienieciai ir toliau privalo jrodyti, kad jie turi ne mazesne kaip 100 eury per dieng suma
vienam asmeniui, ketinan¢iam biti Ispanijoje, ir ne maZziau kaip 900 eury sumg arba jos atitikmenj uZsienio valiuta, su
salyga, kad to reikalauja pareigiinai, atsakingi uz atvykimo i Ispanijos teritorija kontrole, ir laikantis minétame jsakyme
nustatyty salygy.

Anksdiau skelbtos informacijos sgrasas

OL C 247,2006 10 13, p. 19. OL C 304, 2010 11 10, p. 5.
OLC77,2007 45,p.11. OL C 24,2011 1 26, p. 6.
OLC153,2007 7 6, p. 22. OLC157,20115 27,p. 8.
OL C164,2007 7 18, p. 45. OLC203,201179,p. 16.
OL C182,2007 8 4,p. 18. OLC11,2012113,p.13.
OLC 57,2008 31, p. 38. OLC72,2012 310, p. 44.
OL C134,2008 5 31, p. 19. OLC199,20127 7,p. 8.
OL C 331, 2008 12 31, p. 13. OL C298,2012104,p. 3.
OL C 33,2009 210, p. 1. OLC 56,2013 226, p.13.
OL C 36,2009 2 13, p. 100. OL C 98,2013 45,p. 3.
OLC 37,2009 2 14, p. 8. OLC269,2013918,p. 2.
OL C 98,2009 4 29, p. 11. OLC 57,2014 228, p. 2.
OL C 35,2010212,p.7. OL C152,20145 20, p. 25.

(") Anksciau skelbtos informacijos sarasas pateikiamas $io atnaujinto sgraso pabaigoje.
() OLL77,2016323,p. 1.
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OL C 224,2014 7 15, p. 31. OLC153,201852,p. 8.
OLC434,2014 12 4,p. 3. OL C 186,2018 5 31, p. 10.

OL C 38,2015 2 4, p. 20.
OLC 96,2016 311,p.7.
OL C 146, 2016 4 26, p. 12.
OL C 248,2016 7 8,p. 12.
OLC111,2017 4 8,p. 11. OLC178,20205 28, p. 3.
OL C 21,2018 1 20, p. 3. OLC102,2021 3 24,p. 8.
OLC93,2018 312, p. 4. OL C 486,2021 12 3, p. 26.

OL C 366,2018 10 10, p. 12.
OL C 459,2018 12 20, p. 38.
OL C 140, 2019 416, p. 7.
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PRANESIMALI, SUSIJE SU EUROPOS EKONOMINE ERDVE

ELPA PRIEZIUROS TARYBA

Direktyvose 2014/23[ES, 2014/24/[ES, 2014/25/ES ir 2009/81/EB nurodytos ribinés vertés, iSreikstos
ELPA valstybiy nacionaline valiuta

(2022/C 143/05)

Ribos EUR Ribos NOK Ribos CHF Ribos ISK
80000 835914 86501 12023995
140 000 1462850 151377 21041991
215000 2246520 232472 32314487
431000 4503489 466 025 64779274
750000 7 836 697 810949 112724954
1000000 10448 930 1081265 150299939
5382000 56236143 5819373 808914275
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Priemoné néra valstybés pagalba pagal EEE susitarimo 61 straipsnio 1 dalj

(2022/C 143/06)

ELPA priezitiros institucija mano, kad toliau nurodyta priemoné néra valstybés pagalba pagal EEE susitarimo

61 straipsnio 1 dalj.

Sprendimo priémimo data

2021 m. gruodzio 15 d.

Bylos Nr. 87779
Sprendimo Nr. 288/21/COL
ELPA valstybé Norvegija

Pavadinimas (ir (arba) pagalbos gavéjo pavadinimas)

The Ocean Space Centre

Teisinis pagrindas

2022 m. Norvegijos valstybés biudZetas

Priemonés rasis

Ad hoc priemoné

Tikslas

Moksliniai tyrimai, plétra ir inovacijos

Pagalbos forma

Dotacija

Biudzetas Tki 8 154 mln. NOK (P85 jvertis)
Intensyvumas 100 %
Trukmé 2022-2029 m. (jvertis)

Ekonomikos sektoriai

P.85.4. Aukstasis mokslas

M.72.1. Gamtos moksly ir inzinerijos moksliniai tyrimai ir
eksperimentiné plétra

M.72.19. Kiti gamtos moksly ir inZinerijos moksliniai
tyrimai ir eksperimentiné plétra

Pagalbg teikiancios institucijos pavadinimas ir adresas

Prekybos, pramonés ir Zuvininkystés ministerija
PO Box 8090 Dep

0032 Oslo, Norvegija

Vietos savivaldos ir modernizacijos ministerija
Postboks 8112 Dep

0032 Oslo, Norvegija

Autentiska sprendimo teksta be konfidencialiy duomeny galima rasti ELPA priezitiros institucijos interneto svetainéje

http:/[www.eftasurv.int/state-aidstate-aid-register/decisions|


http://www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions/
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Valstybés pagalba — Sprendimas neteikti prieStaravimy

(2022/C 143/07)

ELPA priezifiros institucija nepriestarauja $iai valstybés pagalbos priemonei:

Sprendimo priémimo data

2021 m. gruodzio 14 d.

Bylos Nr. 87845
Sprendimo Nr. 290/21/COL
ELPA valstybé Norvegija

Pavadinimas (ir (arba) pagalbos gavéjo
pavadinimas)

nuo COVID-19 pandemijos nukentéjusiose savivaldybése esancioms
jmonéms, galiojimo pratesimas ir pakeitimai

COVID-19. Norvegijos bendrosios paramos likvidumui schemos, skirtos

Teisinis pagrindas

Vyriausybés pateiktas biudZeto pasitilymas Nr. 79 S (2020-2021 m.),
patvirtintas 2021 m. vasario 23 d.

ministerijos rastuose dél 1é8y skyrimo savivaldybéms

Siuo klausimu svarbus nacionalinés valdZios institucijoms skirto
ekonominio valdymo reglamento (patvirtinto 2003 m. gruodzio 12 d.
karaliskuoju potvarkiu) 6 skyrius

Priemonés taikymo salygos isdéstytos Vietos savivaldos ir modernizacijos

Priemonés riisis

Schema

Tikslas

susijusiy vietos ar nacionaliniy infekcijos kontrolés priemoniy taikymo
susidiirusios su netikétu likvidumo trikumu ir (arba) nebuvimu, galéty
uzsitikrinti likviduma

Uztikrinti, kad jmoneés, dél COVID-19 pandemijos poveikio ekonomikai ir

Pagalbos forma

Tiesioginés dotacijos

BiudZetas DidZiausias numatomas biudzZetas — 4,55 mlrd. NOK

Intensyvumas Sia priemone visoms savivaldybéms ir (arba) regioninéms apskritims
nustatoma sistema, pagal kurig jos gali padéti vietos jmonéms, kurios
susiduria su i§laidy ar nuostoliy augimu. Todél lésy poreikis gali skirtis

Trukmé Tki 2022 m. birzelio 30 d.

Ekonomikos sektoriai

apskriciy schemy. Si priemoné netaikoma jmonéms, kurias visiskai
finansuoja valdzios institucijos, ir finansy sektoriui

Sektoriai ar jmonés gali skirtis priklausomai nuo skirtingy savivaldybiy |

Pagalbg teikiancios institucijos pavadinimas ir

adresas

pritaikyti ir nustatyti prioritetines vietos schemas, nustatyma atsakinga
Vietos savivaldos ir modernizacijos ministerija

Uz priemong ir sistemos, pagal kurig savivaldybés ir regioninés apskritys gali

Kita informacija

Autentiska sprendimo tekstg be konfidencialiy duomeny galima rasti ELPA priezifiros institucijos interneto svetainéje
http:/[www.eftasurv.int/state-aidstate-aid-register/decisions|


http://www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions/
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Valstybés pagalba. Sprendimas neteikti prieStaravimy

(2022/C 143/08)

ELPA priezZifiros institucija nepriestarauja $iai valstybés pagalbos priemonei:

Sprendimo priémimo data

2021 m. gruodzio 16 d.

Bylos Nr. 87895
Sprendimo Nr. 294/21/COL
ELPA valstybé Norvegija

Pavadinimas (ir (arba) pagalbos gavéjo pavadinimas)

COVID-19 garantijy schemos atnaujinimas

Teisinis pagrindas

Forskrift om endring i forskrift 27. mars 2020 nr. 490 til lov
om statlig garantiordning for ln til smd og mellomstore
bedrifter, FOR-2020-03-27-490

Priemonés riisis

Schema

Tikslas

Uztikrinti, kad jmonés, dél COVID-19 protriikio
susidirusios su netikétu likvidumo trikumu, galéty
uzsitikrinti likvidumg

Pagalbos forma

Valstybés garantijos

Biudzetas

50 mlrd. NOK (i§ dalies pakeistai schemai)

Trukmeé

Iki 2022 m. birZelio 30 d.

Ekonomikos sektoriai

Visi sektoriai

Pagalbg teikiancios institucijos pavadinimas ir adresas

GIEK, Norvegijos eksporto kredity garantijy agentiira
Pb 1763 Vika

N-0122 Oslo

NORVEGIJA

Autentiska sprendimo tekstg be konfidencialiy duomeny galima rasti ELPA priezitros institucijos interneto svetainéje

http:/[www.eftasurv.int/state-aidstate-aid-register/decisions|
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v

(Nuomonés)

KITI AKTAI

EUROPOS KOMISJJA

Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 17 straipsnio 2 ir 3 dalyse nurodyto pranesimo apie
vyno sektoriaus produkto specifikacijos standartinio pakeitimo patvirtinima paskelbimas

(2022/C 143/09)
Sis pranesimas skelbiamas pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 (') 17 straipsnio 5 dalj.

PRANESIMAS APIE STANDARTINIO PAKEITIMO PATVIRTINIMA
Tavtopivn (Santorini)
PDO-GR-A1065-AMO01
Pranesimo data: 2021 m. sausio 31 d.
PATVIRTINTO PAKEITIMO APRASYMAS IR PAGRINDIMAS

1.  Gaminant SKVN Zymimg sausy baltaji vyna ,Santorini“, maZiausias vynuogiy veislés ,, Assyrtiko“ kiekis

vyne padidintas nuo 75 proc. iki 85 proc.

Dél didesnés veislés ,, Assyrtiko“ procentinés dalies pagerinama gaminamo vyno kokybé. Konkreciai, i§ jos vynuogiy

gaminami sodraus skonio baltieji vynai, pasiZymintys $velnumu ir mineraliSkumu. I$ vytinty vynuogiy, daugiausia

LAssyrtiko“ veislés, gaminami ,Vinsanto“ vynai yra sodraus, kompleksisko ir intensyvaus skonio. Siekdami geresnés

kokybés ir atsizvelgti j jvairius $iandienos rinkos poreikius, daugiau vyndariy émé naudoti vis didesnj veislés
JAssyrtiko vynuogiy kieki. Daugeliu atveju jy dalis vyne vir§ija 90 proc. Be to, visi naujai pasodinti arba

I3 dalies pakeisti skyriai ,Vynininkystés metodai® ir ,Patvirtintos vynuogiy veislés.

2. DidZiausias SKVN Zymimo vyno ,.Santorini“ vynuogyny derlius sumaZintas nuo 8 000 kilogramy i$ hektaro iki
6 500 kilogramy i$ hektaro.

I§ pastaryjy mety vynuogiy derliaus statistiniy duomeny matyti, kad vidutinis vynuogyny derlius yra apie 3 000
kilogramy i§ hektaro ir kad taikant Siuolaikinius vynuogiy auginimo metodus didZiausias derlius nevirsija 6 500
kilogramy i§ hektaro. Siekiant apsaugoti ir gerinti auginama produkta, biitina pritaikyti didZiausio derliaus i$
hektaro reikalavimg atsizvelgiant | naujus duomenis ir sumazinti jj iki 6 500 kilogramy i§ hektaro.

1§ dalies pakeistas skyrius ,Didziausias derlius i§ hektaro*.

() OLL9,2019111,p.2.
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3. SKVN Zymimuose sausuose baltuosiuose vynuose ,,Santorini“ cukraus kiekis negali biiti didesnis kaip 4 g/l
arba 9 gfl, atsizvelgiant j tam tikras salygas.

SKVN Zymimiems sausiems baltiesiems vynams ,Santorini“ nustatytu cukraus kiekiu laikomasi Deleguotojo
reglamento (ES) 2019/33 III priedo B dalies reikalavimo. Konkreciai jis negali vir§yti 4 g litre arba 9 g litre, ,jei
bendrasis riigstingumas, iSreikstas vyno rtgsties gramais litre, yra ne daugiau kaip 2 gramais maZzesnis uz lickamojo
cukraus kiekj“. Dél SKVN Zymimo vyno ,Santorini“ i§skirtinai mazo pH $iy vyny skonis daznai nesubalansuotas.
Sitlomu cukraus kiekiu, atsizvelgiant | pirmiau nurodyta salyga, sukuriama tinkama cukraus ir rogstingumo
pusiausvyra.

I§ dalies pakeistas skyrius ,Vyny aprasymas®, ypa¢ dalis ,Sauso baltojo vyno analitinés ir juslinés savybés®.

4. Tradicinio termino forma ,Nuytépt“ kei¢iama j lotyniskais raSmenimis iSreikstg ,Nykteri“-,NYKTERI“

2002 m. vasario 7 d. Ministro sprendimo Nr. 235309 dél vyno gamyboje vartojamy tradiciniy terminy patvirtinimo
(2002 m. vasario 19 d. Vyriausybeés oficialusis leidinys, II serija, Nr. 179) 13 straipsnyje nustatytos salygos dél
tradicinio termino ,NYXTEPI-Nykteri“ vartojimo Zymint auk$¢iausios kokybés saugomos kilmés vietos nuoroda
#ymimga sausa baltgjj vyna ,Santorini*. Siuo pakeitimu produkto specifikacija suderinama su nacionaliniais teisés
aktais.

I3 dalies pakeistas skyrius , Taikytini reikalavimai®, ypa¢ skirsnis ,Tradiciniai terminai“.

5. I§ skyriaus apie vynininkystés metodus iSbraukiami ZodZiai

Skyriuje apie gaminant sausg baltaji vyna naudojamus vynininkystés metodus isbraukiamas toks vyno gamybos
metodo apraSymas: ,gaminamas prie§ fermentacija vynuoges spaudZiant, po to palickant misg nusésti ir
inokuliuojant | ja pasirinktas grynas mieles, kuriomis pasiekiamas tipiskas aromatas“. Jis pasalintas, nes néra
specifinis vynininkystés metodas.

I§ dalies pakeistas skyrius ,Vynininkystés metodai*.

6. SKVN ,,Santorini“ techninés bylos atnaujinimas
Atnaujinant technines bylas buvo padaryti Sie produkto specifikacijos pakeitimai:

i) likerinio vyno, gaminamo i§ vytinty vynuogiy, rysys su geografine vietove sujungiamas su natiiraliai saldaus |
vytinty vynuogiy vyno geografine vietove, nes $ie vynai nesiskiria;

i) jtraukiamos ir kei¢iamos nacionalinés nuostatos dél SKVN ir SGN Zymimiems vynams taikomy reikalavimy ir
kontrolés;

iii) keiciami kompetentingy kontrolés institucijy duomenys.

Sujungiami skyriai ,Natiraliai saldaus | vytinty vynuogiy vyno rySys su geografine vietove* ir ,Likerinio vyno,
gaminamo i§ vytinty vynuogiy, rySys su geografine vietove*.

1§ dalies pakeisti skyriai ,Taikytini reikalavimai“ ir ,Informacija apie kontrolés institucijas ir jstaigas".

BENDRASIS DOKUMENTAS

1.  Pavadinimas (-ai)

Savtopivn (Santorini)

2. Geografinés nuorodos tipas

SKVN - saugoma kilmés vietos nuoroda

3. Vynuogiy produkty kategorijos
1. Vynas
3. Likerinis vynas

15. Vytinty vynuogiy vynas
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4. Vyno (-y) apraSymas
1. Sausas baltasis vynas

TRUMPAS APRASYMAS
I$vaizda: ryskios Zalsvai geltonos spalvos.

Aromatas: kompleksisko kvapo, kuriame atsiskleidzia citrusiniy vaisiy, apelsiny ir citriny Zievelés aromatai ir kuriam
budingas metalo pokvapis.

Skonis: sodraus skonio ir tinkamo riig§tingumo, todél subalansuotas, uztikrinant $viezig poskoni.

Maziausia nattrali alkoholio koncentracija — 12 %.

Maziausia visuminé alkoholio koncentracija — 12 %.

Bendrasis cukraus kiekis. Bendrasis cukraus kiekis — 0-4 g litre arba ne daugiau kaip 9 g litre, jei bendrasis

lr(ljlglitingumas, iSreikstas vyno riigsties gramais litre, yra ne daugiau kaip 2 gramais maZzesnis uz lieckamojo cukraus
ieki.

Nustatant didziausig visuming alkoholio koncentracija taikomos atitinkamuose ES teisés aktuose pateiktos vertés.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio proc.)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio proc.) 12
Maziausias bendrasis rig§tingumas 5,5 g/l vyno riigsties
DidzZiausias lakiyjy rigs¢iy kiekis (miliekvivalentais viename litre) 18
DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename 200

litre)

2. IS wytinty vynuogiy gaminamas likerinis vynas

TRUMPAS APRASYMAS

I$vaizda: prie oranZinés artéjancios geltonos spalvos su aukso atspalviais, kurie brandinant tamséja iki rudos; ilgai
brandinamo vyno spalva tamséja iki rausvai rudos.

Aromatas: intensyvaus ir kompleksisko aromato, kuriam badingi prieskoniy, medaus ir raziny kvapai bei
citrinmedzio Ziedy pokvapis; brandinant aromatas intensyvéja ir tampa labiau kompleksiskas.

Skonis: tinkamai subalansuoto skonio dél vynuogiy veislei biidingo riigstingumo; isbaigto, aksominio skonio,
kuriame aiskiai juntamas medus ir citrinos; poskonis ilieka ypac ilgai ir yra malonus.

— Maziausia visuminé alkoholio koncentracija — 21 tiirio proc.
— DidzZiausia faktiné alkoholio koncentracija — 22 tirio proc.

— DidZiausias leidZiamas sieros dioksido kiekis yra 400 mg/l i§ vytinty vynuogiy gaminamuose saldZiuose
vynuose, kuriuose likutinio cukraus kiekis ne mazesnis kaip 45 g/l (pagal Komisijos deleguotojo reglamento
(ES) 2019/934 1 priedo B dali).

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio proc.)

Matziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio proc.) 15

Maziausias bendrasis rtigstingumas 5,5 g/l vyno riigsties
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Didziausias lakiyjy rtigsciy kiekis (miliekvivalentais viename litre) 30
Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename 400
litre)

3. Nataraliai saldiis baltieji vynai [ vytinty vynuogiy vynai

TRUMPAS APRASYMAS
I$vaizda: prie oranzinés artéjancios geltonos spalvos su aukso atspalviais, kurie brandinant tamséja iki rudos.

Aromatas: intensyvaus ir kompleksisko aromato, kuriam biidingi prieskoniy, medaus ir raziny kvapai bei
citrinmedzio Ziedy pokvapis.

Skonis: saldaus, tinkamai subalansuoto skonio dél vynuogiy veislei biidingo rigstingumo; isbaigto, aksominio
skonio, kuriame aigkiai juntamas medus ir citrinos; poskonis islieka ypac ilgai ir yra malonus.

— Maziausia natrali alkoholio koncentracija pries vytinimg — 15 tario proc.
— Maziausia natiirali alkoholio koncentracija po vytinimo — 21 tdrio proc.
— Maziausia visuminé alkoholio koncentracija — 21 tiirio proc.

— Nustatant didZiausig visuming alkoholio koncentracija taikomos atitinkamuose ES teisés aktuose pateiktos
vertes.

— DidZiausias leidziamas sieros dioksido kiekis yra 400 mg/l i§ vytinty vynuogiy gaminamuose saldZiuose
vynuose, kuriuose likutinio cukraus kiekis ne mazesnis kaip 45 g/l (pagal Komisijos deleguotojo reglamento
(ES) 2019/934 I priedo B dalj).

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio proc.)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio proc.) 9
Maziausias bendrasis riig§tingumas 5,5 g/l vyno riigsties
Didziausias lakiyjy rigs¢iy kiekis (miliekvivalentais viename litre) 30
Pid?iausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename 400

itre

5. Vyno gamybos metodai
5.1.  Specifiniai vynininkystés metodai

1. Sauso baltojo vyno gamyba
Su vyno gamyba susij¢ apribojimai
SKVN Zymimo sauso baltojo vyno ,Santorini“ sudétyje turi bati ne maziau kaip 85 proc. ,Assyrtiko” veislés

vynuogiy. Likusig procenting dalj sudaro veisliy ,Aidani“ ir , Athiri“ vynuogés. Naudojamas klasikinis baltojo vyno
gamybos metodas. Alkoholinio riigimo metu temperatiira nevirsija 20 °C.

2. I§ vytinty vynuogiy gaminamo likerinio vyno gamyba

Su vyno gamyba susij¢ apribojimai
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SKVN Zymimas vytinty vynuogiy likerinis vynas ,Santorini“ gaminamas i§ natiiraliai saldaus | vytinty vynuogiy
vyno, i kurj jpilama:

— neutralaus vyno kilmés alkoholio, jskaitant alkoholj, gauta distiliuojant dZiovintas vynuoges, kurio faktiné
alkoholio koncentracija yra ne maZesné kaip 96 tario proc.;

— vyno ar dziovinty vynuogiy distiliato, kurio faktiné alkoholio koncentracija yra ne mazesné kaip 52 tario proc. ir
ne didesné kaip 86 tario proc.;

— vieno i§ dviejy pirmiau minéty produkty, sumaiSyto su vynuogiy veislés, kuri buvo naudojama nataraliai
saldZiam vynui gaminti, vynuogiy misa;

— vyno spirito, kurio faktiné alkoholio koncentracija yra ne mazesné kaip 52 tirio proc. ir ne didesné kaip 86 tiirio
proc,;

— raziny spirito, kurio faktiné alkoholio koncentracija yra ne mazesné kaip 52 tario proc. ir ne didesné kaip
94,5 tiirio proc.

Pirmiau minéti produktai jpilami iki kity mety, einanc¢iy po pagaminimo mety, geguzés 31 d.

3. VynmedzZiy formavimo sistemos
Auginimo praktika

Vynmedziams suteikiamos tradicinés Santorino taurés formos, kaip antai spirale susivijusios taurés forma, dar
vadinama vainiku, ir lenktomis bei tiesiomis $akelémis formuojama taure.

4. Natiraliai saldus [ vytinty vynuogiy baltasis vynas
Su vyno gamyba susij¢ apribojimai

SKVN Zymimg natiraliai saldy | vytinty vynuogiy baltajj vyna ,Santorini“ sudaro ne maziau kaip 51 proc.
LAssyrtiko“ veislés vynuogiy. Likusia dalj sudaro vynuogiy veislés ,Aidani“ ir ,Athiri“ bei nedideli kiekiai atvezty
baltyjy vynuogiy veisliy, tradiciskai auginamy Santorino ir Tirasijos saly grupéje. Konkrediai tai veislés ,Gaidouria“,
,Katsano“, ,Moschato“ (baltyjy vynuogiy), ,Monemvassia“, ,Platani, ,Potamissi“ ir raudonyjy vynuogiy veislé
,Roditis“. Vynuogiy derlius nuimamas joms pernokus ir paliekamas sauléje, kad i3 dalies idzitity. Prie§ vytinima
cukraus kiekis vynuogiy misoje yra ne mazesnis kaip 260 g/. Po vytinimo jis siekia 370 g/l. Cukrus ir alkoholis
pagamintame vyne susidaro tik i§ paciy vyniniy vynuogiy. Pries riigima, riigimo metu ar po jo draudziama pilti siy
medziagy: koncentruotos vynuogiy misos, rektifikuotos koncentruotos vynuogiy misos, alkoholio ir distiliuojant
gaunamy produkty.

5. Vyno gamyba laikantis specialiy vynininkystés metody
Specifinis vynininkystés metodas

— Kad SKVN Zymima sausg baltgjj vyna ,Santorini“ biity galima Zyméti nuoroda ,Emileyprvos” arba ,Réserve®,
vynas turi bati brandinamas ne trumpiau kaip vienus metus, i§ kuriy bent 6 ménesius — gZuolo statinéje ir 3
ménesius — butelyje.

— Kad SKVN Zymimg sausg baltajj vyna ,Santorini blity galima Zyméti nuoroda ,Eidikd Emleypévog” arba ,Grande
Réserve”, vynas turi bati brandinamas ne trumpiau kaip dvejus metus, i§ kuriy bent 12 ménesiy — azuolo
statingje ir 6 ménesius — butelyje.

— Vyna ,Vinsanto®, t. y. natiiraliai saldy [ vytinty vynuogiy vyng arba likerinj vyng, gaminamg i§ vytinty vynuogiy,
privaloma maziausiai 24 ménesius brandinti oksiduojant, o $i oksidacija vyksta vynui esant gzuolo statinése.
Visas brandinimas oksiduojant, neatsizvelgiant j tai, kiek mety jis trunka, vyksta tik Santorino ir Tirasijos salose.

Nuoroda apie vyno ,Vinsanto“ brandinimg pateikiama taip:

— ,[metai] m. vynuogiy derlius®, kuri reiskia, kad vynui gaminti naudotos tik nurodytais metais nuimto derliaus
vynuoges ir laikytasi minimalaus 2 mety brandinimo oksiduojant reikalavimo;

— ,Brandintas x mety*, kurioje ,x“ reiskia maziausig neprivalomo brandinimo oksiduojant mety skaiciy, kuris gali
biti 4, 8, 12, 16 ir pan., tarp $iy brandinimo laikotarpiy turi biiti 4 mety tarpai.

5.2.  DidZiausias derlius
1. Galutinio produkto didZiausias gamybos kiekis hektolitrais i§ vieno hektaro

50 hektolitry i$ hektaro.
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2. DidzZiausias vynuogiy derlius kilogramais i§ hektaro

6 500 kilogramy vynuogiy i§ hektaro.

6.  Nustatyta geografiné vietové

SKVN Zymimy vyny gamybos vietové apima Santorino ir Tirasijos salas.

7. Pagrindiné (s) vyniniy vynuogiy veislé (s)
,Aidani Aspro B*
»Athiri B
»Assyrtiko B
,Gaidouria B“
,Katsano B*
,Monemvassia B - Monovassia, Monomvassitiko*
,Moschato Aspro B“
Platani B
,Potamissi B

,Roditis Rs - Alepou*

8. RySys (-ai) su geografine vietove
8.1.  Baltojo vyno kokybés, istorinis, kultiirinis ir socialinis rysys ir geografiné aplinka

Kokybé

Santorino vynuogynai yra vieni seniausiy visame pasaulyje, egzistave dar prieSistoriniais laikais. Vyno gaminimo
tradicija Cia pradétabent prie§ 3 500 mety. Dél unikalaus klimato ir dirvoZemio sudéties i§ vyno gamyboje
naudojamy vynuogiy veisliy gaminamas ypatingy savybiy turintis vynas. XIX a. keliautojy apraS§ymuose minimos
ypatingos vyno juslinés savybés. Sias savybes lemia natiiralios aplinkos poveikis vynuogéms, kuris véliau juntamas
ir Santorino vynuose. Tuo metu Santorino vynas buvo labai populiarus uZsienyje. Atsizvelgiant i tai, kad alkoholio
koncentracija Siame vyne didelé, daugelj mety jis buvo parduodamas kity vietoviy vynams, kuriuose mazas
alkoholio kiekis, spirituoti.

Be savo istorinés reik§més, vynuogynai Siandien svarbis dél to, kad i§ jy derliaus gaminami unikalis, aukstos
kokybés vynai, kurie brandinami atspindi paties Santorino dirvozemio, unikalios salos vynuogyny Zemés, savybes.

Siandien vyno gamintojai puikiai i$naudoja vietines vynuogiy veisles, taip jvertindami jy juslines savybes. Jie gamina
rasinius vynus, kurie pripazjstami tarptautiniuose konkursuose Graikijoje ir uZsienyje.

Siekiant uztikrinti SKVN Zymimy vyny ,Santorini“ ir jy kokybés ry$j, jsteigtas komitetas, kuris kiekvienais metais
tikrina vyny juslines savybes. Vynai, kurie neatitinka atitinkamy specifikacijy, negali bati tiekiami kaip SKVN
Zymimi vynai ,Santorini®.

I§ Atény zemés Gikio universiteto atlikto tyrimo matyti, kad Santorino vynuose ypa¢ daug biologiskai aktyviy fenoliy,
kurie biidingi dél unikalaus vynmedziy formavimo tradicine krepselio forma. Sis Santorino salai biidingas vynuogiy
auginimo metodas taikomas nuo seno ir yra visiskai suderinamas su kitais auginimo ypatumais: i) i§ pemzos ir
peleny misinio sudarytu smélingu ir gerai vandenj absorbuojanciu vietos dirvozemiu, kuriame gausu magnio, kalcio
ir geleZies; ii) VidurZemio juros klimatu, kuriam biidingos $velnios Ziemos ir vésios vasaros, nes i§ Siaurés pudiantis
jliros véjas atvésina org vynuogynuose, ir iii) dideliu dienos ir nakties temperatiiry skirtumu, taip pat jariniu riku,
kuris nusileidzia ant vynuogyny, atvésindamas vynmedzius ir apsaugodamas juos nuo stiprios saulés $viesos, taip
sudarydamas sglygas vynuogéms kokybiskai vystytis.



C 143/18 Europos Sajungos oficialusis leidinys 2022 3 31

8.2.  Baltojo vyno kokybés, istorinis, kultiirinis ir socialinis rysys ir geografiné aplinka

Istorinis rySys

Santorino salos vyno gamybos tradicija pradéjo formuotis dar treciajame tiikstantmetyje prie§ misy erg. Akrotyrio
miesto kasingjimy metu buvo rasta, pavyzdziui, vynmedziy medzio anglies ir to laikotarpio vazy, dekoruoty
vynuogiy kekiy motyvais, o tai rodo, kad vynuogiy auginimas buvo viena i§ pagrindiniy gyventojy veiklos rasiy.
Apie 1650 m. pr. m. e. dél stipraus ugnikalnio i$siverzimo buvo sunaikinti priesistoriniai vynuogynai ir po to apie
tris $imtmecius saloje nebita nei Zmoniy, nei augaly gyvybés pédsaky.

Iki Akrotyrio miesto sunaikinimo, vynuogiy auginimas ir vyno gamyba greiCiausiai buvo labai svarbi vietovés
ekonomikos dalis. Tai patvirtina vynmedziy medzio anglies ir vynuogiy sékly radiniai, taip pat speciali vynuogiy
traiSkymo ir misos surinkimo sistema. Lovys, kuriame traiskomos vynuogeés, ir po juo esantis kubilas yra labai
svarbi jranga. Vynuogiy traiskymo lovyje buvo rastas didelis krepsys su klintimis, i§ kurio archeologai daro
prielaidg, kad klintys galéjo bati naudojamos kaip misos valymo filtras.

Vynas buvo laikomas dideliuose pithoi (3gsociuose), kurie buvo plombuojami vasku. I$ tiesy nustatyta, kad ant tokio
indo kaklelio linijiniu A rastu israizyti simboliai reiskia vyna. Apskritai dél Akrotyrio mieste rasty indy, skirty vynui
laikyti, jvairovés, taip pat gsociy su gselémis, manoma, kad buvo i§vystyta ne tik vyno gamyba dideliu mastu, bet ir jo
prekyba. Dazant vazas vynuogiy kekés buvo naudojamos kaip dekoratyvinis motyvas. Esama vyno gamybos ir
prekybos jrodymy — tam tikry risiy indy su kakleliais, pritvirtintais netoli siauro jy dugno, taip pat daugybé gsociy
su aselémis, visy pirma skirty skys¢iams pervezti. Kol kas Santorino saloje rasta ne maziau kaip 50 proc. visy $io
ankstyvojo tipo indy, randamy Egéjo jiiros regione, pavyzdziy.

Pasak Herodoto, pirmieji ¢ia po katastrofos atsikrauste gyventojai buvo finikieciai. Kad iSgyventy, jie, o paskui ir
gyvenusieji po jy, turéjo prisitaikyti prie ekstremaliy aplinkos salygy. Siekdami patenkinti savo mitybos poreikius,
jie bandé auginti jvairias augaly rsis, kurias jie atsigabeno kartu su savimi ir kurios jiems buvo pazjstamos. Bégant
§imtmeciams atSiaurioje Santorino salos aplinkoje iSgyveno tik vynmedis. Tai gerai prisitaikantis augalas, ypa¢
atsparus kar$tam ir sausam salos klimatui, turintis tvirtg ir gerai i§vystyta Sakny sistema, kuri geba prasiskverbti
Santorino salos dirvozemj. Aspa — taip vietos gyventojai vadina kieta ir tanky dirvoZemj, sudaryta i§ keliy
vulkaninés medziagos sluoksniy: peleny, lavos, pemzos ir nuolauzy. Si aspa dengé klinciy ir skaliino podirvi
vélesniy ugnikalniy issiverzimy metu. Simtmeciai sunkaus Zmoniy darbo atsispindi salos krastovaizdyje ir yra
Santorino Zmoniy per amzius déty pastangy dirbti savo Zeme jrodymas.

Neturime tiesioginiy jrodymy apie vynuogiy auginimg archajiniu ir klasikiniu laikotarpiais. Bet baty buve keista, jei
Santorino salos gyventojai nebiity juo uZsiéme, turédami tam ypal tinkamg Zeme. Sunku jsivaizduoti, kad
Santorino saloje bita turtingy Zemés savininky, jei jie neaugino produkto, i§ kurio galéjo gauti didelj pelng. O kol
kas nustatyta, kad toks produktas galéjo bati tik vynas.

Nuo XII iki XVII a. Santorino salg valdé Venecija. Europieciai Graikijos vynus vertina nuo seno ir ne tik dél jy
kokybés, bet ir dél to, kad jie likdavo nepazeisti ilgy kelioniy jiira metu. Todél j Frankija ir Venecijg laivais imta
gabenti vis daugiau vyno i§ Santorino salos. Venecijos valdomos Santorino salos vyny aukso amzius atéjo i pabaiga
salg galutinai uzkariavus turkams. Vynai sulauké didelés sékmeés, kurig liudija tokios jsimintinos akimirkos, kaip jy
Slové ParyZiuje.

8.3.  Baltojo vyno kokybés, istorinis, kultiirinis ir socialinis rySys ir geografiné aplinka

Kultdiriniai, socialiniai ir ekonominiai ry$iai

Vyninés vynuogés ir vynas nuo seno neatsiejami nuo Santorino salos gyventojy kultarinio, socialinio ir ekonominio
gyvenimo.

Santorino saloje nuo seno derinamas didelis produktyvumas, kokybé ir atviras poZitiris. Sala valdant turkams, dél
didelj plotg uzimanciy paséliy trikumo musulmony bendruomenés ten nesiktiré. Santorino salos gyventojai savo
bendruomeniy gyvenimg organizavo demokratiskai ir, visapusiskai pasinaudoj¢ tuo, kad Osmany imperijai
uzkariavus Egéjo jiiros regiong Cia jsivyravo taika, vykdé tokig prekyba ir laivyba, kokia vykdé priesistoriniais laikais.
Aleksandrija, Taganrogas ir Konstantinopolis buvo svarbiausi centrai, j kuriuos buvo eksportuojami dideli Santorino
salos vyno kiekiai. Remiantis istoriniais faktai, eksportas j Rusija vykdytas bent nuo 1786 m. I$ tiesy, Santorino salos
ekonomika patyré nuosmukj, kai dél Spalio perversmo buvo sustabdytas eksportas | Rusijg.
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Salos praeities jrodymai Siandien saugomi Akrotyrio ir Mesa Vuno archeologiniy kasinéjimy vietose, Santorino salos
ir Atény archeologijos muziejuose ir Gyzi Megaron kultiiros centre. I§ tiesy, visa sala su savo kaldera, ugnikalniy
uolienomis, tradicinémis gyvenvietémis, bokstais ir urvais yra paminklas gyvajai istorijai.

Siandien ¢ia yra modernia jranga naudojanciy vyno darykly, kurios yra visapusiskai pasiruosusios gaminti riisin
vyng.

Sis kultiirinis, socialinis ir ekonominis rySys pastaraisiais metais patvirtintas keliais jvykiais saloje, pavyzdziui,
Ampelos (liet. vynuogiy) simpoziumu. Siam tarptautiniam vyndariy simpoziumui pasirinkta Santorino sala, nes ji ne
tik viena graziausiy ir unikaliausiy pasaulio viety, bet ir turi 3 500 mety senumo vynuogiy auginimo ir vyno
gamybos tradicijg. Sios tradicijos puoselé¢jimas artimai susijes su unikalia $ios vulkaninés Egéjo jiiros salos
ekosistema.

Pirmojo simpoziumo ,Ampelos 2003 (birZelio 5-7 d.) tikslas buvo svariai prisidéti nustatant tinkama vynuogiy
auginimo kryptj Graikijoje ir suteikti vynuogiy augintojams kuo daugiau priemoniy, kurias taikant vynuogés biity
auginamos moderniai ir efektyviai. Simpoziumo organizatoriai dalyvauti kvieté vynuogiy auginimo specialistus,
vyndarius, $io sektoriaus ekspertus, mokslininkus ir verslo vadovus, kad jie pasidalyty savo Ziniomis ir
nuomonémis §ia tema. Jie taip pat buvo pakviesti mégautis turtinga simpoziumo socialine programa tobuloje
aplinkoje — garsiojoje Santorino saloje!

Antrojo simpoziumo ,Ampelos 2006“ (birzelio 1-3 d.) tikslas buvo dalyviams pristatyti naujausius mokslo ir
technikos laiméjimus, taip pat naujausias rinkos naujienas. Taip buvo suteikta galimybé organizuoti vaisingas
diskusijas, i kurias buvo jtraukti simpoziume dalyvave ekspertai i§ viso pasaulio, taip pat vyno pramonés atstovai,
vyno Zzurnalistai ir vyno mégéjai. Pagrindinis simpoziumo tikslas buvo jvertinti dirvoZemio, klimato ir vynuogiy
veisliy derinj kiekvieno vyno atveju ir apsvarstyti, kaip geriausiai panaudoti Zaliavas taikant jvairius vyno gamybos
metodus. Taip baty prisidedama vystant specifinj, trokstama kiekvieno regiono vyny aromata ir skonj. Galiausiai
ypatingas démesys buvo skiriamas galimai taikytinoms rinkos strategijoms.

2013 m. geguzés 30-31 d. Santorino saloje jvyko treciasis tarptautinis simpoziumas ,Ampelos 2013 Jame siekta
aptarti: pokycius, susijusius su vynuogiy auginimo pritaikymu atsizvelgiant i klimato kaita, pazangg ir inovacijas
vyno gamybos srityje, naujas strategijas, skirtas vyno produktams populiarinti naujomis ekonominémis saglygomis,
jsigaliojusiomis pasauliniu mastu, ir naujas tendencijas igyvendinant geraja patirtj vynuogiy auginimo ir vyno
gamybos srityse.

Ketvirtojo tarptautinio Ampelos simpoziumo (geguzés 12-14 d.) tema buvo ,VidurZemio jiiros regiono vynuogynai
ir klimato kaita“. Pristatymy metu buvo patvirtintas reik§mingas klimato kaitos, ypa¢ vidutinés atmosferos
temperatiiros padidéjimo, poveikis fenoliy kiekiui vynuogeése, jy fiziologinéms savybéms ir nokimo laikotarpiui.
Buvo pazyméta, kad pastaruosius 40 mety Europos vynuogynuose pastebima tendencija. Priklausomai nuo regiono
ir vynuogiy veislés, pastebéta, kad pumpurai ant vynmedziy sukraunami, vynmedziai ima Zydéti ir vynuogés ima
nokti 2-3 savaitémis anksciau. Be to, vynuogés visiskai sunoksta Zymiai aukStesnéje temperatiroje. Pagrindiniai
klimato parametrai yra temperatiira, krituliy kiekis ir saulés Sviesa. Buvo pazyméta, kad, neatsizvelgiant i taikomus
§iy parametry prognozavimo modelius, su vynuogiy auginimu ir vyno gamyba susijusios salygos Europoje labai
pasikeis. Poky¢iai turés jtakos ir naudojamy vynuogiy veisliy modeliui, ir proceso struktiiros elementams. Rezultatai
bus gana nepalankiis vyny, ypa¢ gaminamy i§ baltyjy vynuogiy veisliy, kokybei.

8.4.  Baltojo vyno kokybés, istorinis, kultiirinis ir socialinis rySys ir geografiné aplinka

Geografiné aplinka ir geografiné kilme

SKVN Zymimy vyny ,Santorini“ gamybos vietovéje vynuogynai apima apie 12 000 stremy plota. Jis prasideda jiros
lygyje ir kyla iki 300 metry aukstyje esanciy vynuogyny terasy.

Regione vyrauja tipiskas VidurZemio jaros klimatas, kuriam biidinga intensyvi saulés $viesa, karstos ir sausos vasaros
ir $velnios Ziemos. Vidutiné didZiausia metiné temperatira yra 23 °C, o maziausia — 14 °C. Bendras metinis krituliy
vidurkis yra 250-370 mm.

Santorino sala daugiausia sudaryta i§ terciaro metu susidariusio vietos dirvoZzemio telkiniy, pemzos ir lavos.
Santorino dirvoZemis smélingas su labai mazais kiekiais molio. Jame taip pat mazai organiniy medziagy ir, i§skyrus
nedidelj plotg aplink Profitis Ilijo kalva, jo sudétyje néra kalcio karbonato. Dél $iy prieZasciy, nepaisant to, kad
zeméje daug kalio, augalai negali sugerti tokio jo kiekio, kuris reikalingas vyno riigs¢iai neutralizuoti. Dél Sios
prieZasties Santorino salos vynai pasizymi dideliu riigstingumu. Kalio sugeriama mazai dar ir dél vyraujancio
klimato, kuriam badingi reti lietis, ir dél to, kad vynuogynai néra drékinami.
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Sala yra ypatingai sausa. Vasaros ménesiais, kai vynuogés noksta, temperatiira dieng yra labai auksta. Per §j ilgai
trunkantj sausg laikotarpj augalai vandens gauna i§ riiko, susidarancio dél jaros garavimo. Jis kyla nuo kalderos ir
padengia sala.

Be to, vasaros ménesiais salg negailestingai talzo $iaurés véjai, vadinami Meltemi, kurie neleidZia vynuogése kauptis
drégmei dienos metu. Ta¢iau naktj, temperatiirai sumazéjus ir klimato salygoms pakitus j palyginti drégnas, salos
vulkaninés kilmés dirvozemis sugeria drégme ir taip vyksta vynmedzZiy maitinimas.

Tose vietose, kur zemés nuolydis status, Santorino salos Zmonés pastaté garsiuosius pezoules (laiptus). Kitaip tariant,
jie suformavo Zeme j terasas, kad palengvinty auginimg ir sumazinty vandens nuostolius.

Dél $io unikalaus klimato ir dirvoZzemio derinio Santorino saloje auginamos vynuogés greitai sunoksta ir islaiko
rugStingumga.

Kaip ir visa kita véjo talzomoje Santorino saloje, vynmedziai yra unikalios formos. Augalai sodinami tarp jy
paliekant didelius tarpus ir jkasami giliai j Zemeg. Siekiant apsaugoti vynuoges nuo negailestingy véjy, kurie talzo
salg Ziemos metu, Santorino Zmonés geni vynmedZius tokiu biidu, kad augdami j vidy jie suformuoty vainika.

Dideliy nuostoliy dél vabzdziy ir ligy pasitaiko retai. Vienintelé augaly apsaugos intervencija yra vynmedziy
purskimas sieros preparatu vieng ar du kartus pavasarj apsaugos tikslais.

Santorino salos vynuogynai yra seniausi visoje Graikijoje. Kai kurie vynmedziai gali bati net 300 mety senumo.
Vynmedziai turi savo $aknis. Jie néra jskiepijami j amerikietiSkuosius poskiepius. Taip yra todél, kad filoksera,
kenksmingas vabzdys, kuris tebenaikina vynuogynus visame pasaulyje, niekada Cia neatkeliavo. Laimei, jam
nepalankus salai bidingas vulkaninés kilmés dirvozemis, kuriame nedaug molio ir labai daug smélio (93-97 proc.).

Dél jvairiy veiksniy sukuriamas toks mikroklimatas, kokio néra niekur kitur pasaulyje. Esant $ioms salygoms
vynuoges gali visiskai sunokti, todél jos igyja ypatingy savybiy, tokiy kaip gaivumo suteikiantj didelj riigstinguma ir
didele alkoholio koncentracija.

8.5.  Baltojo vyno kokybés, istorinis, kultiirinis ir socialinis rySys ir geografiné aplinka

Informacija apie produkta

Santorino ir Tirasijos saly vynuogynai prilygsta tikriems belvederiams, nes i$ jy atsiveria Egéjo juros panorama. Dél
vasarg pucianciy Siaurés véjy, garsiyjy Meltemi, uzkertamas kelias aukstai temperatirai ir taip sukuriamas ypatingas
mikroklimatas. Dél to vynuogés geriau sunoksta ir geresné jy analitiné sudétis, susiformuojanti nokimo etape, t. y.
atsizvelgiant j jy riigstinguma, spalva, aromatines savybes, cukraus kiekj ir kt. Rezultatas — i$skirtinés kokybés vynai.
SKVN Zymimi vynai ,Santorini“ gaminami i§ vietiniy veisliy ,Assyrtiko®, ,Athiri ir ,Aidani“ vynuogiy.

Konkrec¢iai SKVN Zymimas sausas baltasis vynas ,Santorini“ gaminamas i§ ne maZziau kaip 85 proc. ,Assyrtiko
veislés vynuogiy. Likusig procenting dalj sudaro veisliy ,Aidani“ ir , Athiri“ vynuogés.

SKVN zymimy vyny ,Santorini“ kokybé uZztikrinama klimato, saly dirvoZemio sudéties, auginamy vynuogiy veisliy,
vynmedziy prieZitiros ir naudojamy vyno gamybos biidy deriniu. Dél $io derinio sudaromos salygos vyng brandinti
ir gerinti jo savybes jam brestant. Brandintas sausas baltasis vynas yra ryskios aukso geltonumo spalvos su
oranZiniais atspalviais. Jam labiausiai biidingi aromatai — géliy ir Zaliy vaisiy, pavyzdZiui, svarainiy ir kity
uogienéms gaminti tinkamy vaisiy. Jam taip pat bidingas riesuty, tokiy kaip skrudinti migdolai ir lazdyno riesutai,
kvapas. Daznai juntamas prieskoniy, pavyzdziui, kmyninio kumino ir kalendros, aromatiniy Zoleliy, tokiy kaip
snaputis, Ciobrelis, 3alavijas, ramunélé, aromatas ir dziovintos figos pokvapis. Sie aromatai pastebimi ir vyno
skonyje, kuriame taip pat juntamas medaus ir dZiovinty vaisiy skonis. Brandintiems vynams taip pat badingas
glotnumas. Todél $ie vynai yra sodriis ir kompleksiski ir jiems budingas ypa¢ ilgai isliekantis poskonis.

8.6.  Baltojo vyno kokybés, istorinis, kultiirinis ir socialinis rysys ir geografiné aplinka

Priezastiné sgveika

Kaip nurodyta ankstesniuose skirsniuose, SKVN zymimy vyny ,Santorini“ unikalumo priezastis — salai bidingos
ypatybés ir taikomi specifiniai auginimo metodai. Tai, be kita ko:
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1. vynmedzZio formavimas sutekiant jam krepSelio forma. Santorino saloje naudojamas ypatingas vynuogiy
auginimo metodas — nuo seno taikyta ir vis dar taikoma vietos praktika. Patyre Santorino salos vynuogiy
augintojai vynmedzius formuoja krep3eliy forma sukdami jy 3akas j didelius vainikus, primenancius nattraliai
vulkaniniame salos dirvoZemyje susiformavusius krepsius. Nokstan¢ias vynuoges saugo krepseliy sienos, todél
joms nekyla joks pavojus. Be to, vynmedzZiai ¢ia geba augti nepaisant ypa¢ nepalankaus Santorino salos
dirvozemio ir klimato sglygy. Sios salygos yra tokios:

— labai stiprus véjas, ypac pavasari, o tai sezonas, kurio metu dygsta nauji tigliai;
— puciant véjui smarkiai talzantis vulkaninés kilmés dirvozemio smélis;

— visg vasarg svilinanti saulé;

— vandens trikumas (i§skyrus dél garuojancios jiiros naktj susidarantj riika).

2. I§ pemzos ir peleny misinio sudarytas smélingas ir gerai vandenj absorbuojantis vietos dirvozemis, kuriame
gausu magnio, kalcio ir geleZies,.

3. Vidurzemio jaros klimatas, kuriam bidingos $velnios Ziemos ir vésios vasaros, nes i§ Siaurés puciantis jiros véjas
atvésina org vynuogynuose, ir

4. didelis dienos ir nakties temperatiiry skirtumas, taip pat jurinis rikas, kuris nusileidZia ant vynuogyny,
atvésindamas vynmedzZius ir apsaugodamas juos nuo stiprios saulés $viesos, taip sudarydamas salygas
vynuogéms kokybiskai vystytis.

Nustatytoje vietovéje esan¢ioms saloms biidingas mikroklimatas sgveikauja su Zemés reljefu ir i vietovéje auginamy
vynuogiy veisliy gaminami ypa¢ sudétingy aromatiniy savybiy turintys vynai. Vyraujantis aromatas — citrusiniy
augaly Ziedy, ypac citrono krimo, citrinmedzio, greipfruto medzio ir raudonyjy apelsing medzio Ziedy. Baltg
minkstima turinciy vaisiy kvapas taip pat labai gerai juntamas, kaip ir Zaliyjy vaisiy, tokiy kaip kriausés ir Zalieji
obuoliai. Po to juntamas ir kaulavaisiy, tokiy kaip baltasis persikas, abrikosas ir lokva, kvapai. Tada aptinkami ir
tropiniy vaisiy, pavyzdZiui, mango, ananaso, li¢io ir meliono, kvapai. Ragaujant pirmiausia juntamas stiprus
rigdtingumas, kuriam pusiausvyros suteikia Siltas ir saldus stipraus alkoholio skonis. Juntamas stiprus citrusiniy
vaisiy skonis, ypa¢ citrusiniy augaly Ziedy, pavyzdziui, citrono kriimo, citrinmedzio, Zaliosios citrinos medzio,
greipfruto medzio ir raudonojo apelsino medzio Zziedy, taip pat baltg minkstimg turin¢iy vaisiy skonis, pavyzdziui,
kriausés skonis, kuris yra vienas vynuogiy veislei ,Assyrtiko* budingiausiy skoniy, taip pat Zaliyjy obuoliy ir
kaulavaisiy, tokiy kaip baltieji persikai, abrikosai ir Zalieji vaisiai (li¢is, lokva), skonis. Priklausomai nuo naudojamo
LAthiri“ ir ,Aidani“ veisliy vynuogiy kiekio, taip pat galima justi tropiniy vaisiy, tokiy kaip mango ir ananasas,
skonj. Santorino vynams taip pat biidingas intensyviai stirus skonis. Jis susijes ne su vynuogiy veisle, o su atstumu
nuo vynuogyno iki juros. Dar vienas juntamas intensyvus skonis — minerali$kumas, t. y. drégny akmeny skonis.

Dél to Santorino salos vynai yra sodris ir turi keletg sekundziy islickantj poskoni.

8.7. Natiiraliai saldaus | vytinty vynuogiy vyno ir i$ vytinty vynuogiy gaminamo likerinio vyno kokybés, istorinis, kultiirinis ir
socialinis rysys ir geografiné aplinka

Kokybé

Santorino vynuogynai yra vieni seniausiy visame pasaulyje, egzistave dar priesistoriniais laikais. Vyno gaminimo
tradicija Cia pradéta bent prie§ 3 500 mety. Dél unikalaus klimato ir dirvozemio sudéties i§ vyno gamyboje
naudojamy vynuogiy veisliy gaminamas ypatingy savybiy turintis vynas. XIX a. keliautojy apraSymuose minimos
ypatingos vyno juslinés savybés. Sias savybes lemia natiiralios aplinkos poveikis vynuogéms, kuris véliau juntamas
ir Santorino vynuose. Tuo metu Santorino vynas buvo labai populiarus uZsienyje. Atsizvelgiant j tai, kad alkoholio
koncentracija $iame vyne didelé, daugelj mety jis buvo parduodamas kity vietoviy vynams, kuriuose mazas
alkoholio kiekis, spirituoti.

Be savo istorinés reik§més, vynuogynai Siandien svarbis dél to, kad i§ jy derliaus gaminami unikalds, aukstos
kokybés vynai, kurie brandinami atspindi paties Santorino dirvozemio, unikalios salos vynuogyny Zemés, savybes.

Siandien vyno gamintojai puikiai i$naudoja vietines vynuogiy veisles, taip jvertindami jy juslines savybes. Jie gamina
rasinius vynus, kurie pripazistami tarptautiniuose konkursuose Graikijoje ir uZsienyje.

Siekiant uztikrinti SKVN Zymimy vyny ,Santorini“ ir jy kokybés ry$j, isteigtas komitetas, kuris kiekvienais metais
tikrina vyny juslines savybes. Vynai, kurie neatitinka atitinkamy specifikacijy, negali bati tiekiami kaip SKVN
Zymimi vynai ,Santorini*.
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1§ Atény Zemés tikio universiteto atlikto tyrimo matyti, kad Santorino vynuose ypa¢ daug biologiskai aktyviy fenoliy,
kurie biidingi dél unikalaus vynmedziy formavimo jiems suteikiant tradicing krepelio forma. Sis Santorino salai
budingas vynuogiy auginimo metodas taikomas nuo seno ir yra visi$kai suderinamas su kitais auginimo ypatumais:

) i§ pemzos ir peleny miSinio sudarytu smélingu ir gerai vandenj absorbuojanciu vietos dirvoZemiu, kuriame
gausu magnio, kalcio ir geleZies;

II) Vidurzemio jiros klimatu, kuriam biidingos $velnios Ziemos ir vésios vasaros, nes i§ Siaurés puciantis jiros véjas
atvésina ora vynuogynuose,

1) dideliu dienos ir nakties temperatiiry skirtumu, taip pat juriniu riku, kuris nusileidzia ant vynuogyny,
atvésindamas vynmedZzius ir apsaugodamas juos nuo stiprios saulés Sviesos, taip sudarydamas salygas
vynuogéms kokybiskai vystytis.

8.8.  Natiiraliai saldaus [ vytinty vynuogiy vyno ir is vytinty vynuogiy gaminamo likerinio vyno kokybés, istorinis, kultdirinis ir
socialinis rysys ir geografiné aplinka

Istorinis rySys

Santorino salos vyno gamybos tradicija pradéjo formuotis dar treciajame tiikstantmetyje prie§ misy erg. Akrotyrio
miesto kasingjimy metu buvo rasta, pavyzdziui, vynmedziy medzio anglies ir to laikotarpio vazy, dekoruoty
vynuogiy kekiy motyvais, o tai rodo, kad vynuogiy auginimas buvo viena i§ pagrindiniy gyventojy veiklos risiy.
Apie 1650 m. pr. m. e. dél stipraus ugnikalnio i$siverzimo buvo sunaikinti priesistoriniai vynuogynai ir po to apie
tris $imtmecius saloje nebita nei Zmoniy, nei augaly gyvybés pédsaky.

Iki Akrotyrio miesto sunaikinimo, vynuogiy auginimas ir vyno gamyba grei¢iausiai buvo labai svarbi vietovés
ekonomikos dalis. Tai patvirtina vynmedziy medzio anglies ir vynuogiy sékly radiniai, taip pat speciali vynuogiy
traiskymo ir misos surinkimo sistema. Lovys, kuriame traiSkomos vynuogeés, ir po juo esantis kubilas yra labai
svarbi jranga. Vynuogiy traiSkymo lovyje buvo rastas didelis krepSys su klintimis, i§ kurio archeologai daro
prielaida, kad klintys galéjo biiti naudojamos kaip misos valymo filtras.

Vynas buvo laikomas dideliuose pithoi (asociuose), kurie buvo plombuojami vasku. I§ tiesy nustatyta, kad ant tokio
indo kaklelio linijiniu A rastu israiZyti simboliai reiskia vyna. Apskritai dél Akrotyrio mieste rasty indy, skirty vynui
laikyti, jvairovés, taip pat 3sociy su gselémis, manoma, kad buvo i§vystyta ne tik vyno gamyba dideliu mastu, bet ir jo
prekyba. DaZzant vazas vynuogiy kekés buvo naudojamos kaip dekoratyvinis motyvas. Esama vyno gamybos ir
prekybos jrodymy — tam tikry rsiy indy su kakleliais, pritvirtintais netoli siauro jy dugno, taip pat daugybé gsociy
su aselémis, visy pirma skirty skys¢iams pervezti. Kol kas Santorino saloje rasta ne maziau kaip 50 proc. visy $io
ankstyvojo tipo indy, randamy Egéjo jiiros regione, pavyzdziy.

Pasak Herodoto, pirmieji ¢ia po katastrofos atsikrauste gyventojai buvo finikieciai. Kad i§gyventy, jie, o paskui ir
gyvenusieji po jy, turéjo prisitaikyti prie ekstremaliy aplinkos salygy. Siekdami patenkinti savo mitybos poreikius,
jie bandé auginti jvairias augaly rasis, kurias jie atsigabeno kartu su savimi ir kurios jiems buvo pazjstamos. Bégant
§imtmeciams atiaurioje Santorino salos aplinkoje iSgyveno tik vynmedis. Tai gerai prisitaikantis augalas, ypa¢
atsparus kartam ir sausam salos klimatui, turintis tvirtg ir gerai iSvystyta Sakny sistema, kuri geba prasiskverbti |
Santorino salos dirvozemj. Aspa - taip vietos gyventojai vadina kieta ir tanky dirvozemi, sudaryta i§ keliy
vulkaninés medziagos sluoksniy: peleny, lavos, pemzos ir nuolauzy. Si aspa dengé klingiy ir skaliino podirvi
vélesniy ugmkalmq i§siverzimy metu. Simtmeciai sunkaus zmoniy darbo atsispindi salos krastovaizdyje ir yra
Santorino Zmoniy per amzius déty pastangy dirbti savo Zemeg jrodymas.

Neturime tiesioginiy jrodymy apie vynuogiy auginimg archajiniu ir klasikiniu laikotarpiais. Bet baty buve keista, jei
Santorino salos gyventojai nebiity juo uZsiéme, turédami tam ypal tinkamg Zeme. Sunku jsivaizduoti, kad
Santorino saloje bita turtingy Zemés savininky, jei jie neaugino produkto, i§ kurio galéjo gauti didelj pelng. O kol
kas nustatyta, kad toks produktas galéjo bati tik vynas.

Nuo XII iki XVII a. Santorino salg valdé Venecija. Europieciai Graikijos vynus vertina nuo seno ir ne tik dél jy
kokybés, bet ir dél to, kad jie likdavo nepazeisti ilgy kelioniy jura metu. Todél  Frankija ir Venecija laivais imta
gabenti vis daugiau vyno i§ Santorino salos. Venecijos valdomos Santorino salos vyny aukso amZius atéjo j pabaiga
salg galutinai uzkariavus turkams. Vynai sulauké didelés sékmeés, kurig liudija tokios jsimintinos akimirkos, kaip jy
§lové ParyZiuje.
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8.9. Natiiraliai saldaus | vytinty vynuogiy vyno ir is vytinty vynuogiy gaminamo likerinio vyno kokybés, istorinis, kultiirinis ir
socialinis rysys ir geografiné aplinka

Kultdiriniai, socialiniai ir ekonominiai ry$iai

Vyninés vynuogés ir vynas nuo seno neatsiejami nuo Santorino salos gyventojy kultarinio, socialinio ir ekonominio
gyvenimo.

Laikoma, kad gaminant ,Vinsanto“ Zymima vyng tesiama vyno passos, taip vadinamo senovéje gaminto vytinty
vynuogiy vyno, kuriuo garséjo Egéjo jaros salos, tradicija.

Tik nedaugelis vyny Siandien turi ta pacia sudétj ir jiems taikomi tie patys gamybos metodai, kaip senovés Graikijos
laikais. Hesiodas, lieZuviu jusdamas saldy skonij, septintajame amzZiuje pr. m. e. rasé: ,rodykite vynuoges saulei 10
pary, o tada 5 paroms palikite jas pavésyje“. Taip jis mums atskleidZia senovinj vyno gamybos recepta.

,Vinsanto“ Zymimas vynas dziugina mus skoniu vyno, kurj neskiesta simpoziumy metu géré Platonas ir Sokratas.

XII amziuje sala uzéme Venecijos uzkariautojai pervadino § vyna ,Vino di Santorini* (Santorino salos vynas). Sis
pavadinimas virto ,Vino Santo®, o véliau — ,Vinsanto“. Pavadinimu ,Vinsanto“ jis pasieké Konstantinopolio, Rusijos,
Triesto, Ankonos ir Venecijos uostus. Sis garsus saldus vynas, kuriame juntamas Santorino salos unikalumas, puikiai
tiko prabangiuose viduramziy valdovy banketuose. Daugelj simtmeciy jis buvo visos Rusijos staciatikiy baznycios
komunijos vynas.

Pirmoji Zinoma nuoroda | pavadinimg ,Vinsanto pateikta 1729 m. Savo laiske salos kataliky vyskupui neZinomi
laivy kapitonai rasé, kad piraty laivas uZzpuolé du i§ Santorino salos plaukiancius laivus ir pagrobé desimt statiniy
vyno ir penkias statines ,Vinsanto*.

Santorino saloje nuo seno derinamas didelis produktyvumas, kokybé ir atviras pozitiris. DidZiausias vyno ,Vinsanto*
eksportas pasiektas salg valdant Venecijai ir Turkijai, o po to XIX amZiuje, Santorino salai eksportuojant daugiau
vyno nei visa likusi Graikija kartu. Salg valdant turkams, dél didelj plota uzimanciy paséliy trikumo musulmony
bendruomenés ten nesikiiré. Santorino salos gyventojai savo bendruomeniy gyvenimg organizavo demokratiskai ir,
visapusiskai pasinaudoj¢ tuo, kad Osmany imperijai uzkariavus Egéjo jiiros regiong ¢ia jsivyravo taika, vykdé tokig
prekyba ir laivyba, kokig vykdé priesistoriniais laikais. Aleksandrija, Taganrogas ir Konstantinopolis buvo svarbiausi
centrai, j kuriuos buvo eksportuojami dideli Santorino salos vyno kiekiai. Remiantis istoriniais faktais Zinoma, kad
vyno ,Vinsanto“ eksportas i Rusijg vykdytas bent nuo 1786 m. I§ tiesy, Santorino salos ekonomika patyré
nuosmuki, kai dél Spalio perversmo buvo sustabdytas vyno ,Vinsanto“ eksportas i Rusijg.

Salos praeities jrodymai Siandien saugomi Akrotyrio ir Mesa Vuno archeologiniy kasinéjimy vietose, Santorino salos
ir Atény archeologijos muziejuose ir Gyzi Megaron kultiiros centre. I§ tiesy, visa sala su savo kaldera, ugnikalniy
uolienomis, tradicinémis gyvenvietémis, bokstais ir urvais yra paminklas gyvajai istorijai.

Siandien ¢ia yra moderniy technologijy jranga naudojanciy vyno darykly, kuriose visapusiskai pasiruosta gaminti
risinj vyna.

Sis kultiirinis, socialinis ir ekonominis rySys pastaraisiais metais patvirtintas keliais jvykiais saloje, pavyzdziui,
Ampelos (liet. vynuogiy) simpoziumu. Siam tarptautiniam vyndariy simpoziumui pasirinkta Santorino sala, nes ji ne
tik viena graZiausiy ir unikaliausiy pasaulio viety, bet ir turi 3 500 mety senumo vynuogiy auginimo ir vyno
gamybos tradicijg. Sios tradicijos puoselé¢jimas artimai susijes su unikalia $ios vulkaninés Egéjo jiiros salos
ekosistema.

8.10. Natiiraliai saldaus | vytinty vynuogiy vyno ir i§ vytinty vynuogiy gaminamo likerinio vyno kokybés, istorinis, kultiirinis ir
socialinis rysys ir geografiné aplinka
Geografiné aplinka ir geografiné kilme

SKVN Zymimy vyny ,Santorini“ gamybos vietovéje vynuogynai apima mazdaug 12 000 stremy plotg. Jis prasideda
juros lygyje ir kyla iki 300 metry aukstyje esanciy vynuogyny terasy.
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Regione vyrauja tipiskas Vidurzemio jiiros klimatas, kuriam btidinga intensyvi saulés $viesa, karstos ir sausos vasaros
ir $velnios Ziemos. Vidutiné didZiausia metiné temperatiira yra 23 °C, o maziausia — 14 °C. Bendras metinis krituliy
vidurkis yra 250-370 mm.

Santorino sala daugiausia sudaryta i§ terciaro metu susidariusio vietos dirvoZemio telkiniy, pemzos ir lavos.
Santorino dirvozemis smélingas su labai mazais kiekiais molio. Jame taip pat mazai organiniy medZiagy ir, i8skyrus
nedidelj plotg aplink Profitis Ilijo kalva, jo sudétyje néra kalcio karbonato. Dél $iy prieZasciy, nepaisant to, kad
zeméje daug kalio, augalai negali sugerti tokio jo kiekio, kuris reikalingas vyno riigs¢iai neutralizuoti. Dél Sios
prieZasties Santorino salos vynai pasizymi dideliu riig§tingumu. Kalio sugeriama mazai dar ir dél vyraujancio
klimato, kuriam budingi reti lietis, ir dél to, kad vynuogynai néra drékinami.

Sala yra ypatingai sausa. Vasaros ménesiais, kai vynuogés noksta, temperattira diena yra labai auksta. Per §j ilgai
trunkantj sausg laikotarpj augalai vandens gauna i§ riiko, susidarancio dél jaros garavimo. Jis kyla nuo kalderos ir
padengia salg.

Be to, vasaros ménesiais salg negailestingai talzo $iaurés véjai, vadinami Meltemi, kurie neleidzia vynuogése kauptis
drégmei dienos metu. Taciau naktj, temperatirai sumazéjus ir klimato salygoms pakitus j palyginti drégnas, salos
vulkaninés kilmés dirvozemis sugeria drégme ir taip vyksta vynmedziy maitinimas.

Tose vietose, kur zemés nuolydis status, Santorino salos Zmonés pastaté garsiuosius pezoules (laiptus). Kitaip tariant,
jie suformavo Zemeg | terasas, kad palengvinty auginimg ir sumazinty vandens nuostolius.

D¢l Sio unikalaus klimato ir dirvoZemio derinio Santorino saloje auginamos vynuogés greitai sunoksta ir islaiko
rugstinguma.

Kaip ir visa kita véjo talzomoje Santorino saloje, vynmedziai yra unikalios formos. Augalai sodinami tarp jy
paliekant didelius tarpus ir jkasami giliai j Zemeg. Siekiant apsaugoti vynuoges nuo negailestingy véjy, kurie talzo
salg Ziemos metu, Santorino Zmonés geni vynmedzZius tokiu biidu, kad augdami j vidy jie suformuoty vainika.

Dideliy nuostoliy dél vabzdziy ir ligy pasitaiko retai. Vienintelé augaly apsaugos intervencija yra vynmedziy
purskimas sieros preparatu vieng ar du kartus pavasarj apsaugos tikslais.

Santorino salos vynuogynai yra seniausi visoje Graikijoje. Kai kurie vynmedziai gali baiti net 300 mety senumo.
Vynmedziai turi savo $aknis. Jie néra jskiepijami j amerikietiSkuosius poskiepius. Taip yra todél, kad filoksera,
kenksmingas vabzdys, kuris tebenaikina vynuogynus visame pasaulyje, niekada ¢ia neatkeliavo. Laimei, jam
nepalankus salai bidingas vulkaninés kilmés dirvozemis, kuriame nedaug molio ir labai daug smélio (93-97 proc.).

Taigi, jvairtis veiksniai lemia pasaulyje unikaly mikroklimata, kuriame vynuogés puikiai subresta. Dél iy veiksniy,
taip pat saulés ir brandinimo poveikio, gaminamas saldus vynas pasizymi intensyviomis savybémis ir nuostabiu
aksominiu skoniu.

8.11. Natiiraliai saldaus [ vytinty vynuogiy vyno ir is vytinty vynuogiy gaminamo likerinio vyno kokybés, istorinis, kultdirinis ir
socialinis rysys ir geografiné aplinka

Informacija apie produkta

Santorino ir Tirasijos saly vynuogynai prilygsta tikriems belvederiams, nes i§ jy atsiveria Egéjo jiros panorama. Dél
vasarg pucianciy Siaurés véjy, garsiyjy Meltemi, uzkertamas kelias aukstai temperatiirai ir taip sukuriamas ypatingas
mikroklimatas. Dél to vynuogés geriau sunoksta ir geresné jy analitiné sudétis, susiformuojanti nokimo etape, t. y.
atsizvelgiant i jy riig§tinguma, spalva, aromatines savybes, cukraus kiekj ir kt. Rezultatas — i§skirtinés kokybés vynai.

Be to, SKVN Zymimy vyny ,Santorini“ kokybé uztikrinama klimato, saly dirvoZemio sudéties, auginamy vynuogiy
veisliy, vynmedziy priezitros ir naudojamy vyno gamybos bidy deriniu.

SKVN Zymimg natiraliai saldy | vytinty vynuogiy baltgjj vyna ir i§ vytinty vynuogiy gaminamga likerinj vyna
,Santorini“ sudaro ne maziau kaip 51 proc. ,Assyrtiko“ veislés vynuogiy. Likusig dalj sudaro vynuogiy veislés
»Aidani“ ir ,Athiri“ bei nedideli kiekiai atvezty baltyjy vynuogiy veisliy, tradiciskai auginamy Santorino ir Tirasijos
saly grupéje. Konkreciai tai veislés ,Gaidouria“, ,Katsano®, ,Moschato” (baltyjy vynuogiy), ,Monemvassia“, ,Platani®,
,Potamissi“ ir raudonyjy vynuogiy veislé ,Roditis“.
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Nuémus derliy, vynui ,Vinsanto“ gaminti skirtos vynuogés paliekamos dzititi karstoje Egéjo juros sauléje, o nuo
puvimo jas apsaugo dirvozemio laidumas. Po 7-12 dieny vynuogés praranda didZigja dalj drégmés, o visos jy
savybés suintensyvéja. Tada vynuogés $velniai traiskomos ir presuojamos, prasideda léta fermentacija, kuri stebima
kasdien. D¢l didelio cukraus kiekio fermentacija sustoja per anksti. Rezultatas — natdraliai saldus vynas be
papildomai ipilto stipraus alkoholio. Tada vynas brandinamas gZzuolo statinése ne trumpiau kaip 24 ménesius.
Laikas vynui ,Vinsanto“ dosnus, o jo poveikis vyno, ramiai besiilsinc¢io tamsiuose saly riisiuose, aromatui ir skoniui
- nejkainojamas. Ilgainiui vyno ,Vinsanto“ savybés suintensyvéja, jis jgauna nuostaby aksominj skoni, todél
brandinimas — neatsiejama jo gamybos dalis.

Pagaminti vienam litrui vyno ,Vinsanto® reikia apie 6 kg vynuogiy. Sis kiekis gali padidéti iki 10 kg, priklausomai
nuo ilgo brandinimo metu vykstancio garavimo. Todél $is vynas — didelé retenybé, kaip ir viskas, kas labai vertinga.

Didingumo vynui ,Vinsanto® suteikiama naudojant minétas vietines vynuogiy veislés. Veisle , Assyrtiko” prisidedama
prie jo gaivaus ragstingumo, kilnumo ir mineraliskumo; dél veislés ,Aidani“ jam suteikiama sodrumo ir
intensyvumo, jam biidingo svaiginancio aromato; o veisle ,Athiri“ jam suteikiama subtilumo ir $velnumo. Kartu jos
padeda sukurti ,Vinsanto biidingg kompleksiskuma.

8.12. Natiiraliai saldaus | vytinty vynuogiy vyno ir i§ vytinty vynuogiy gaminamo likerinio vyno kokybés, istorinis, kultiirinis ir
socialinis rysys ir geografiné aplinka

Priezastiné sgveika

Kaip nurodyta ankstesniuose skirsniuose, SKVN zymimy vyny ,Santorini“ unikalumo prieZastis — salai budingos
ypatybés ir taikomi specifiniai auginimo metodai. Konkreciai:

1. vynmedzio formavimas krep3elio forma. Santorino saloje naudojamas ypatingas vynuogiy auginimo metodas —
nuo seno taikyta ir vis dar taikoma vietos praktika. Patyre Santorino salos vynuogiy augintojai vynmedzius
formuoja krepseliy forma sukdami jy Sakas j didelius vainikus, primenancius nataraliai vulkaniniame salos
dirvozemyje susiformavusius krep$ius. Nokstancias vynuoges nuo bet kokiy riziky saugo krepseliy . Be to,
vynmedziai ¢ia geba augti nepaisant ypa¢ nepalankaus Santorino salos dirvozemio ir klimato salygy. Sios
salygos yra tokios:

— labai stiprus véjas, ypac pavasari, o tai sezonas, kurio metu dygsta nauji tgliai;
— puciant véjui smarkiai talzantis vulkaninés kilmés dirvozemio smélis;

— visg vasarg svilinanti saulé;

— vandens trikumas (i§skyrus dél garuojancios jiiros naktj susidarantj riika),

2. i§ pemzos ir peleny misinio sudarytas smélingas ir gerai vandenj absorbuojantis vietos dirvozemis, kuriame
gausu magnio, kalcio ir geleZies;

3. VidurZemio jiros klimatas, kuriam biidingos $velnios Ziemos ir vésios vasaros, nes i§ Siaurés puciantis jiros véjas
atvésina org vynuogynuose, ir

4. didelis dienos ir nakties temperatiiry skirtumas, taip pat jorinis rikas, kuris nusileidzia ant vynuogyny,
atvésindamas vynmedzZius ir apsaugodamas juos nuo stiprios saulés $viesos, taip sudarydamas salygas
vynuogéms kokybiskai vystytis.

Dél visy iy veiksniy sgveikos, taip pat vynuogiy dZiovinimo sauléje, gaminamiems vynams badingas intensyvus ir
kompleksiskas aromatas. Juntami prieskoniy, raziny sirupo, Sokolado, kavos, arbatos, riigic¢iyjy vysniy, slyvy ir figy,
vy$niy ir rugdciyjy vySniy uogienés bei korio kvapai. Brandinant aromatas intensyvéja ir tampa labiau
kompleksiskas. Ragaujant juntamas vyno sodrumas, taip pat intensyvus riigdtingumas, suteikiantis pusiausvyros

saldumui. Tai i$baigto, aksominio skonio vynas, kuriame aiskiai juntamas medaus ir citriny skonis. Siam vynui
budingas unikalus aromaty ir skonio kompleksiskumas, puiki struktara ir ilgai i8liekantis poskonis.

9.  Kitos pagrindinés salygos (iSpilstymas, Zenklinimas, kiti reikalavimai)
Papildomos su vyno Zenklinimu susijusios nuostatos
Teisiné sistema

Nustatyta nacionalinés teisés aktuose.
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Kity salygy tipas
Papildomos su Zenklinimu susijusios nuostatos.

Salygos apraymas

1. Konkretiems gamybos metodams pavadinti vartojami terminai

2005 m. birzelio 9 d. Ministro sprendimo Nr. 280557, kuriuo nustatomas vyny su auksciausios kokybés saugomos
kilmés vietos nuoroda ir vietos vyny nuoroda brandinimo, ilgo brandinimo ir teikimo rinkai laikas ir Zenklinant
tokius vynus vartojami terminai, susije su jy gamybos arba paruo$imo metodais (2005 m. birZelio 15 d.
Vyriausybés oficialusis leidinys, II serija, Nr. 818), 1 straipsnyje pateikiamos salygos dél $iy terminy vartojimo:

— ,NEOZ OINOZX*“ arba ,NEAPOZ OINOZ“ (JAUNAS VYNAS);

— LOPIMANZH SE BAPEAI* arba ,QPIMAYE XE BAPEAI (BRANDINAMAS STATINESE ARBA BRANDINTA
STATINESE);

— JTAAAIQMENOZX. SE BAPEAI“ arba ,JTAAAIQZH IE BAPEAI“ (ILGAI BRANDINTA STATINESE ARBA ILGAS
BRANDINIMAS STATINESE).

2. Vynuogiy derliaus mety nurodymas etiketéje

Jei Zenklinant vyna vartojami terminai ,NEOX OINOX“ arba ,NEAPOX OINOZ“ (jaunas vynas), vadovaujantis 2005 m.
birzelio 9 d. Ministro sprendimo Nr. 280557, kuriuo nustatomas vyny su auksciausios kokybés saugomos kilmés
vietos nuoroda ir vietos vyny nuoroda brandinimo, ilgo brandinimo ir teikimo rinkai laikas ir Zenklinant tokius
vynus vartojami terminai, susij¢ su jy gamybos arba paruos$imo metodais (2005 m. birzelio 15 d. Vyriausybés
oficialusis leidinys, II serija, Nr. 818), 1 straipsnio 2 dalimi, privaloma nurodyti vynuogiy derliaus metus.

3. Tradiciniai terminai

— Tradiciniai terminai nustatyti 2002 m. vasario 7 d. Ministro sprendimu Nr. 235309 dél vyno gamyboje
vartojamy tradiciniy terminy, susijusiy su kilmés vietos nuoroda arba geografine nuoroda, patvirtinimo
(Vyriausybés oficialusis leidinys, II serija, Nr. 179/6.2005).

Pagal minétg Ministro sprendimg tradiciniai terminai, kurie gali biti vartojami Zenklinant SGN ,Santorini“ Zymimus
vynus, yra Sie: AEYKOX AIIO AEYKA STA®YAIA | Blanc de blancs (baltasis vynas i§ baltyjy vynuogiy), AIIO
NHEIQTIKO(OYE) AMITEAQNA(ES) | Vin de vignoble(s) insulaire(s) (vynas i§ saloje esanciuose vynuogynuose
uzauginty vynuogiy), A[IO AMITEAQNA(ET) XE TIEZOYAES | Vin de vignobles en terrasses (vynas i§ vynuogyny
terasose uzauginty vynuogiy), OINOZ AODQN | Vin de collines (vynas i§ kalvose esanciy vietoviy), OINOX TTAATION |
Vin de coteaux (vynas i§ Slaituose esanciy vietoviy).

— Tradiciniy terminy, susijusiy su kilmés vietos nuoroda arba geografine nuoroda, nurodymas pagal Reglamento
(ES) Nr. 1308/2013 112 straipsnj.

Remiantis Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 113 straipsniu ir kaip apibréZzta ir uZregistruota elektroninéje duomeny
bazéje ,.e-ambrosia“, SGN ,Santorini“ Zymimo vyno etiketéje gali biti vartojami $ie tradiciniai terminai, jei laikomasi
atitinkamy ES ir nacionalinés teisés akty salygy:

Ovopasia [Tpoéhevone Avetépag TTowottag (OITAIL) (auksciausios kokybés saugomos kilmés vietos nuoroda) vietoje
SKVN, AypénavAn (Agrepavlis), Apnéht (Ampeli), Apnehovag (eg) (Ampelonas(es)), Apxovtikd (Archontiko), Eidika
em\eypévog (pagamintas i§ specialiai atrinkty vynuogiy), Em\oyr arba Emiheypévog (vynas i§ atrinkty vynuogiy arba
rinktinis vynas), Kdotpo (Kastro), Ktijpa (Ktima), Metoyt (Metochi), Movaotpt (Monastiri), [Tupyog (Pyrgos) ir Ataotog
(vytinty vynuogiy vynas).

Be to,

Nuytept (Nykteri) — tradicinis pavadinimas, vartojamas Zyméti SKVN Zymimus sausus baltuosius vynus ,Santorini*,
kuriy maziausia natiirali alkoholio koncentracija tiirio procentais yra 13,5 proc. ir kurie fermentuojami talpyklose
arba statinése, o po to brandinami medinése statinése maziausiai tris ménesius;

JVinsanto“ — tradicinis pavadinimas, vartojamas Zyméti SKVN Zymimus i§ vytinty vynuogiy gaminamus saldZius
vynus ,Santorini®.

Nukrypti leidZianti nuostata
Teisiné sistema

Nustatyta ES teisés aktuose.
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Kity salygy tipas

Su gamyba nustatytoje geografinéje vietovéje susijusi nukrypti leidZianti nuostata
Salygos aprasymas

Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 5 straipsnio 1 dalis,

kuria papildomos Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1308/2013 nuostatos dél vyno sektoriaus
kilmés vietos nuorody, geografiniy nuorody ir tradiciniy terminy apsaugos paraisky, priestaravimo procediros,
vartojimo apribojimy, produkto specifikacijy keitimo, apsaugos panaikinimo, Zenklinimo ir pateikimo.

Produkto specifikacijos nuoroda

http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/TEXNIKOI1%20FAKELOI%200INON%20POP-PGE%
20ENGLISH/PD0%2031 [prodiagrafi_POPSantorini_201221.pdf


http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/TEXNIKOI%20FAKELOI%20OINON%20POP-PGE%20ENGLISH/PDO%2031/prodiagrafi_POPSantorini_201221.pdf
http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/TEXNIKOI%20FAKELOI%20OINON%20POP-PGE%20ENGLISH/PDO%2031/prodiagrafi_POPSantorini_201221.pdf
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Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 17 straipsnio 2 ir 3 dalyse nurodyto pranesimo apie
vyno sektoriaus produkto specifikacijos standartinio pakeitimo patvirtinima paskelbimas

(2022/C 143/10)

Sis pranesimas skelbiamas pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 (') 17 straipsnio 5 dalj.

PRANESIMAS APIE STANDARTIN] BENDROJO DOKUMENTO PAKEITIMA,
Ayto 'Opog | Agio Oros
PGI-GR-A0873-AMO01

PranesSimo data: 2021 12 31

PATVIRTINTO PAKEITIMO APRASYMAS IR PAGRINDIMAS

1. Pridedama formuluoté, kurioje nurodoma, kad gaminant raudongji ir baltgjj vytinty vynuogiy vyna
vynuogés turi biiti dZiovinamos 10-15 dieny.

Priezastis. Tai laikas, kurio reikia, kad baty pasiektas pageidaujamas vynuogiy, kurios renkant derliy jau yra
pernokusios (cukraus kiekis didesnis kaip 270 gfl), cukraus kiekis (350-370 gfl), kartu islaikant kitas jy savybes,
pavyzdziui, uztikrinant, kad jos biity nepaZeistos, sveikos bei sultingos ir jas biity galima lengvai spausti ir pagaminti
pakankamg kiekj vynuogiy sul¢iy.

I§ dalies pakeistas skirsnis ,Vyno gamybos metodai*.

2. Skirsnio ,,Specifiniai vyno gamybos metodai“ b punkto pakeitimas
Skirsnio ,Specifiniai vyno gamybos metodai“ b punktas pakeiciamas taip:

,b) Vynmedziams suteikiama taurés forma arba jie formuojami j vienpetj arba dvipetj kordona, sudarant sglygas
formuotis nuolatiniam kordonui arba naudojant kei¢iamga lazdelg.”

Priezastis. VynmedzZiai Atono kalno vietovéje pradéti auginti X a. ir i§ pradziy vyndariai vynmedZziams suteikdavo
tradicines formas, pavyzdziui, taurés, bet taip pat leisdavo jiems augti laisviau (be kita ko, naudodami stoginius
treliaZus arba leisdami jiems vytis nesudarant galimybiy augti i vir§y ir pan.). llgainiui, vynmedzZiy auginimui tapus
labiau mechanizuotam, buvo imti taikyti modernesni ir efektyvesni formavimo metodai, pavyzdziui, sausesnése,
nedrékinamose vietovése — kordono metodas Royat, sudarant salygas formuotis nuolatiniam kordonui, o
derlingesnése, drékinamose vietovése — metodas Guyot, naudojant keiciama lazdele. Zinoma, atsizvelgiant i seng
vynmedziy auginimo tradicijg, kai kuriose Atono kalno vietovése vynmedziai vis dar sékmingai genimi taurés forma
(nors tai maziau produktyvu), dar ir todél, kad vietovei budingas ypatingas polinkis j dvasinius aspektus, todél
komerciné verté ¢ia néra svarbiausias riipestis.

I§ dalies pakeistas skirsnio ,Vyno gamybos metodai“ punktas ,Specifiniai vyno gamybos metodai“.

3. ]baltojo vyno ir vytinty vynuogiy vyno veisliy derinj jtraukiamos naujos veislés

a) [ baltojo vyno (sauso, pusiau sauso, saldaus) veisliy derinj jtrauktos baltyjy vynuogiy veislés ,Malageuzia“ ir
,Muscat of Alexandria“, jas naudojant laisvai pasirinkta proporcija.

b) [vytinty vynuogiy vyno veisliy derinj jtrauktos baltyjy vynuogiy veislés ,Malageuzia“ ir ,Muscat of Alexandria“, jas
naudojant laisvai pasirinkta proporcija.

Priezastis. Po 1990 m. ,Malagouzia“ veisle imta auginti intensyviai ir ji pirma karta dideliu mastu pasodinta
kaimyniniame Sitonijos pusiasalyje. Netrukus ji tapo viena i§ populiariausiy Graikijos vynuogynuose auginamy
veisliy, o ant Atono kalno ji auginama pastaruosius 15 mety. Tai augi ir produktyvi veislé. Kadangi $i veislé jautri
kekerui ir drégmeés pertekliui, ji auginama tose vynuogyno dalyse, kurios yra vidutiniame aukstyje arba auksciau,
paprastai ten, kur Zemé nuozulni ir vanduo gerai nubéga. Sios salygos biidingos Atono kalnui, kur §i veislé auginama

() OLL9,2019111,p.2.
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itin riipestingai, jskaitant tresimo, drékinimo, o atéjus vasarai, ir defoliacijos (igliy ir lapy Salinimo) atzvilgiais. Ji
naudojama sausiems, pusiau sausiems ir saldiems baltiesiems vynams gaminti — viena arba kartu su kitomis veislémis
(pvz., veisle ,Asyrtiko®), turinc¢iomis kitokiy savybiy. Vynams bidingas vidutinis rigstingumas ir vyraujantis Zaliyjy
citriny ir persiky aromatas, kai vynuogés auginamos netoli jiros esanciuose sklypuose. Jei vynuogynai auginami
didesniame aukstyje, taip pat juntami Zoliniai baziliko ir kity aromatiniy Zoleliy aromatai.

Veislé ,Muscat of Alexandria“ Atono kalno vietovéje greiciausiai atsirado po 1922 m.,, §ig veisle atsivezus pabégéliams
ir émus ja sodinti daugiausia Siaurés Graikijoje ir Lemno saloje. 1934 m. kunigas vienuolis Eulogios Kourilas ras¢, kad
DidzZiosios lauros vienuolyne buvo auginama ,zavingoji Aleksandrina“. Simonos Petra vienuolynui i§ jam priklausanciy
zemiy Lemno saloje buvo tiekiamos ne tik vynuogés (kai Atono kalno vynuogiy derlius biidavo nepakankamas
vienuoliy poreikiams patenkinti), bet ir dauginamoji medziaga. Galiausiai veislé oficialiai jregistruota 1960 m. Atono
pusiasalyje ji auginama apie 100 mety, todél yra puikiai prisitaikiusi prie vietovés klimato ypatumy.

Veislé ypac gerai auga vidutinio sunkumo smélingame bei molingame Atono kalno dirvozemyje, kurio pH — 6-8. Ji
yra vidutini$kai augi, produktyvi ir atspari sausroms, o jos vynuogés didelés su $viesiai geltona odele. Derlius uZauga
laikotarpiu nuo rugpjii¢io pabaigos iki rugsé¢jo 10 d., priklausomai nuo mety. Atono kalno vynuogynuose $ios veislés
vynuogés prinoksta Siek tiek anksciau nei kitose Graikijos dalyse, kuriose ji auginama.

I§ veislés ,Muscat of Alexandria“ vynuogiy gaminami skaidrios geltonos spalvos vynai, turintys auksiniy ir Zaliy
atspalviy, juose dominuoja roZés, jazmino, kaulavaisiy ir vynuogés aromatas su méty pokvapiu. Tai vidutinio
sodrumo ir rigstingumo vynai, pasizymintys isliekanciu poskoniu (ilgiau nei vidutiniskai) dél jy intensyviy
aromatiniy savybiy. Siy vyny alkoholio tiris ir riig§tingumas vidutiniski, todél jie tinka maisyti su kitomis veislémis,
pvz., veisle ,Asyrtiko, i§ kuriy pagaminty vyny ragstingumas didesnis. I$skyrus kelis retus atvejus, $iuos vynus
brandinti galima ne ilgiau kaip 4 metus, todél juos vartoti reikia kol jie jauni.

Skirsniai ,Patvirtintos vyniniy vynuogiy veislés“ ir ,RySys su geografine vietove® buvo i§ dalies pakeisti papildant dalis
,Geografinés vietovés duomenys®, ,Produkto duomenys* ir ,PrieZastiniai rysiai“ .

4. I raudonojo vyno, roZinio vyno, raudonojo likerinio vyno ir vytinty vynuogiy vyno veisliy derinj
jtraukiamos naujos veislés

a) ] raudonojo vyno (sauso, pusiau sauso, saldaus) veisliy derinj jtrauktos raudonyjy vynuogiy veislés ,Merlot*,
,Cabernet Franc, ,Agiorgitiko“ ir ,Hamburg Muscat*, jas naudojant laisvai pasirinkta proporcija.

b) 1 rozinio vyno (sauso ir pusiau sauso) veisliy derinj itrauktos raudonyjy vynuogiy veislés ,Merlot*, ,Cabernet
Franc®, ,Agiorgitiko” ir ,Hamburg Muscat*, jas naudojant laisvai pasirinkta proporcija.

¢) 1 raudonojo likerinio vyno wveisliy derinj jtrauktos raudonyjy vynuogiy veislés ,Merlot”, ,Cabernet Franc®,
»Agiorgitiko“ ir ,Hamburg Muscat®, jas naudojant laisvai pasirinkta proporcija.

d) T vytinty vynuogiy vyno veisliy derinj jtrauktos raudonyjy vynuogiy veislés ,Merlot“, ,Cabernet Franc®,
»Agiorgitiko” ir ,Hamburg Muscat®, jas naudojant laisvai pasirinkta proporcija.

Priezastis. Veislés ,Merlot” ir ,Cabernet Franc* yra tarptautinés, daugiavalentés veislés, ant Atono kalno auginamos jau
ne vienus metus ir kol kas labai gerai prisitaikiusios prie jo dirvoZemio ir klimato salygy. Vynuogeés gerai sunoksta, jy
spalva vienoda, o cukraus koncentracija tinkama. I§ ,Merlot“ vynuogiy pagaminti vynai yra tamsiai raudonos spalvos,
sodriis, o jy alkoholio koncentracija didelé. ,Cabernet Franc“ vynuose yra taniny, alkoholio kiekis juose tinkamas ir
juos galima ilgai brandinti. ,Agiorgitiko* yra daugiavalenté graikiska veislé. Siaurinéje Graikijos dalyje ji pradéta
auginti palyginti neseniai ir, atrodo, kad ja auginant Chalkidikés pusiasalyje, ir ypa¢ ant Atono kalno, gerai
iSsaugomos jos savybeés. Tai produktyvi ir aromatinga veisl¢, i§ kurios gaminamuose vynuose juntami $velnis taninai,
todél ja (kartu su veisle ,Hamburg Muscat“) praturtinamas veisliy, naudojamy gaminant SGN Zymimus vynus , Ayto
'Opog | Agio Oros“, kuriuose vyrauja stiprumu ir taninais pasiZymincios veislés, derinys. Galiausiai ,Hamburg
Muscat” yra veislé, auginama visoje Graikijoje. Galiausiai ,Hamburg Muscat* yra veislé, auginama visoje Graikijoje.
Atono kalno vynuogynuose ji daugiausia naudojama gaminant sausg ir pusiau sausg rozinj vyng ir pusiau sausa,
saldy ir vytinty vynuogiy raudongjj vyng. Jos derlius maZesnis nei jprasta Sioje vietovéje, todél i§ jo gaminami
specialiis vynai, kuriems biidinga didelé alkoholio koncentracija, $velnis taninai ir aromatingas poskonis.

Skirsniai ,Patvirtintos vyniniy vynuogiy veislés“ ir ,RySys su geografine vietove® buvo i§ dalies pakeisti papildant dalis
,Geografinés vietovés duomenys®, ,Produkto duomenys* ir ,PrieZastiniai rysiai“ .
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5. Tradicinio termino ,Nama“ jtraukimas

Priezastis. ,Nama“ — saldaus raudonojo (vytinty vynuogiy arba likerinio) vyno, tradiciskai naudojamo Sv. Misiy
§ventéje, pavadinimas. Tai specialiu tikslu gaminamas vynas, kuriam biidingas maZas raigstingumas ir nedidelis
alkoholio kiekis. Laikantis tradicijos, jis jau §imtmecius gaminamas Atono kalno vietovéje.

I§ dalies pakeistas skirsnis ,Tradiciniai terminai“.

BENDRASIS DOKUMENTAS

1. Pavadinimas (-ai)

Ayto Opog [ Agio Oros

2. Geografinés nuorodos tipas

SGN — saugoma geografiné nuoroda

3. Vynuogiy produkty kategorijos
1. Vynas

3. Likerinis vynas

15. Vytinty vynuogiy vynas

4. Vyno (-y) apraSymas
1. Sausas raudonasis vynas

TRUMPAS APRASYMAS
[§vaizda: tamsiai raudona spalva su rubino atspalviu.

Aromatas: intensyvus misko vaisiy ir prieskoniy aromatas, kuris taip pat pasiZymi vanilés ar tabako pokvapiais,
priklausomai nuo to, kiek laiko jis brandintas.

Skonis: subalansuota skoniy paleté, papildoma puikia struktiira, tinkamu riigstingumu ir $velniais taninais.
— Maziausia visuminé alkoholio koncentracija — 11,0 tirio proc.

— Maziausia natarali alkoholio koncentracija — 10,5 tiirio proc.

— Bendras cukraus kiekis (g/l) — ne daugiau kaip 9,0.

— Didziausias bendrasis riigstingumas — 7,0 g/l vyno rigsties.

— Didziausia alkoholio koncentracija turi atitikti atitinkamuose ES teisés aktuose nustatytas vertes.

— Jeigu cukraus kiekis yra didesnis kaip 4 g/l, taikomos Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 III priedo B
dalyje nustatytos salygos.

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio proc.)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tfirio proc.) 11

Maziausias bendrasis riigstingumas 4,5 g[l vyno rigsties
Didziausias lakiyjy rags¢iy kiekis (miliekvivalentais viename | 20

litre)

DidzZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 150

viename litre)
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2. Pusiau sausas raudonasis vynas

TRUMPAS APRASYMAS

I$vaizda: tamsiai raudona spalva su rubino atspalviu.

Aromatas: malonus raudonyjy vaisiy (saldZiyjy ir paprastyjy vy$niy) aromatas.

Skonis: vaisinis ir $velnus skonis, aksominé tekstiira ir malonus poskonis.

— Maziausia natarali alkoholio koncentracija — 10,5 tirio proc.

— Bendras cukraus kiekis (g/l) — maziausiai 4,5 g/l ir daugiausiai 17,5 g/l.

— Didziausias bendrasis riigstingumas — 7,0 g/l vyno ragsties.

— Didziausia alkoholio koncentracija turi atitikti atitinkamuose ES teisés aktuose nustatytas vertes.

— Jeigu cukraus kiekis yra didesnis kaip 12 g/l, taikomos Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 III priedo B
dalyje nustatytos salygos.

— Didziausias leidziamas sieros dioksido kiekis yra 200 mg/l raudonuosiuose vynuose, kuriuose cukraus kiekis,
reiskiamas gliukozés ir fruktozés suma, yra ne mazesnis kaip 5 g/l (pagal Komisijos deleguotojo reglamento
(ES) 2019/934 I priedo B dalyje nustatyta nukrypti leidZiancia nuostata).

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio proc.)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio proc.) 11

Maziausias bendrasis riigstingumas 3,5 g/l vyno riigsties
Didziausias lakiyjy riigsciy kiekis (miliekvivalentais viename | 20

litre)

DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 200

viename litre)

3. Saldus raudonasis vynas

TRUMPAS APRASYMAS

[$vaizda: tamsiai raudonos spalvos su purpuriniu, rubino, violetiniu arba melsvu atspalviu; kartais vynui brestant jis
tampa plyty raudonumo spalvos.

Aromatas: kompleksisko ir intensyviai aromatingo kvapo su vyraujanciais medaus arba dziovinty vaisiy aromatais.
Skonis: turtingo ir saldaus skonio, biidingas subalansuotas riigstingumas.

— Maziausia visuminé alkoholio koncentracija — 15,0 tiirio proc.

— Maziausia natairali alkoholio koncentracija — 10,5 tiirio proc.

— Bendras cukraus kiekis (g/l) — ne maziau kaip 45.

— Didziausias bendrasis rigstingumas — 7,5 g/l vyno ragsties.

— Didziausia alkoholio koncentracija turi atitikti atitinkamuose ES teisés aktuose nustatytas vertes.

— Didziausias leidziamas sieros dioksido kiekis yra 300 mg/l saldziuose vynuose, kuriuose visuminé alkoholio

koncentracija siekia 15 tdrio proc. arba daugiau, o cukraus kiekis lygus 45 g/l (pagal Komisijos deleguotojo
reglamento (ES) 2019/934 I priedo B dalyje nustatyta nukrypti leidZiancia nuostata).
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Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (ttirio proc.)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio proc.) 11

Maziausias bendrasis rigstingumas 3,5 g/l vyno rugsties
Didziausias lakiyjy rigs¢iy kiekis (miliekvivalentais viename | 20

litre)

DidzZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 300

viename litre)

4. Sausas roZinis vynas

TRUMPAS APRASYMAS
[§vaizda: $viesiai rausvos spalvos, kartais su oranziniu atspalviu.

Aromatas: raudonyjy vaisiy ir roziy kvapo, taip pat, priklausomai nuo naudojamos veislés, juntami Zoliniai
(saldziosios paprikos) pokvapiai.

Skonis: aromatas atsispindi skonyje, turi ilgai isliekantj poskonij, yra malonus ir vaisiskas gomuryje, turi gaivaus
riigStingumo.

— Maziausia visuminé alkoholio koncentracija — 11,0 tiirio proc.

— Maziausia natirali alkoholio koncentracija — 10,0 tirio proc.

— Bendras cukraus kiekis (g/l) — ne daugiau kaip 9,0.

— Didziausias bendrasis riigstingumas — 7,5 g/l vyno rigsties.

— Didziausia alkoholio koncentracija turi atitikti atitinkamuose ES teisés aktuose nustatytas vertes.

— Jeigu cukraus kiekis yra didesnis kaip 4 g/l, taikomos Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 III priedo B
dalyje nustatytos salygos.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio proc.)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tdirio proc.) 11

Maziausias bendrasis riigstingumas 3,5 g/l vyno riigsties
Didziausias lakiyjy rtigsciy kiekis (miliekvivalentais viename | 18

litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 200

viename litre)

5. Pusiau sausas roZinis vynas

TRUMPAS APRASYMAS
[$vaizda: tamsiai rausvos arba oranZinés spalvos, priklausomai nuo ekstrahuojamy medziagy kiekio.

Aromatas: bidingi saldziy raudonyjy uogy (braskiy, avieciy ir saldZiyjy vy$niy) aromatai.
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Skonis: vidutinio sodrumo vynas, pasizymintis glotnumu, bendrai subalansuotas dél savo $velnaus riigstingumo, kurj
atsveria saldumas.

— Maziausia natirali alkoholio koncentracija — 10,0 tiirio proc.

— Bendras cukraus kiekis (g/l) — maziausiai 4,5 g/l ir daugiausiai 17,5 g/l.

— Didziausias bendrasis rigstingumas — 7,5 g/l vyno ragsties.

— Didziausia alkoholio koncentracija turi atitikti atitinkamuose ES teisés aktuose nustatytas vertes.

— Jeigu cukraus kiekis yra didesnis kaip 12 g/l, tatkomos Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 III priedo B
dalyje nustatytos salygos.

— Didziausias leidziamas sieros dioksido kiekis yra 250 mg/l roZiniuose vynuose, kuriuose cukraus kiekis, reiskiamas
gliukozés ir fruktozés suma, yra ne mazesnis kaip 5 g/l (pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/934 I
priedo B dalyje nustatyta nukrypti leidZiancia nuostata).

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio proc.)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio proc.) 11

Maziausias bendrasis rigstingumas 3,5 g/l vyno rugsties
Didziausias lakiyjy riigs¢iy kiekis (miliekvivalentais viename | 18

litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 250

viename litre)

6.  Sausas baltasis vynas

TRUMPAS APRASYMAS

[§vaizda: labai skaidrus ir geltonas, turintis Zaliy atspalviy.

Aromatas: bidingi daugiausia citrusiniy ir baltyjy vaisiy (persiky, obuoliy) kvapai.

Skonis: paprastai gaivus ir subalansuotas, ilgai i§liekantis.

— Maziausia visuminé alkoholio koncentracija — 11,0 tiirio proc.

— Maziausia natiirali alkoholio koncentracija — 10,0 tirio proc.

— Bendras cukraus kiekis (g/l) — ne daugiau kaip 9,0.

— Didziausias bendrasis riigstingumas — 7,5 g/l vyno ragsties.

— Didziausia alkoholio koncentracija turi atitikti atitinkamuose ES teisés aktuose nustatytas vertes.

— Jeigu cukraus kiekis yra didesnis kaip 4 g/l, taikomos Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 III priedo B
dalyje nustatytos salygos.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio proc.)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tdirio proc.) 11

Maziausias bendrasis riigstingumas 3,5 g/l vyno riigsties
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Didziausias lakiyjy rtigsciy kiekis (miliekvivalentais viename | 18
litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 200
viename litre)

7. Pusiau sausas baltasis vynas

TRUMPAS APRASYMAS

[§vaizda: ryskiai auksinés geltonos spalvos.

Aromatas: stipraus ir vaisinio kvapo su vyraujanciu géliy aromatu.

Skonis: sodraus skonio ir didelio ragstingumo, gomuriui malonios struktros.

— Maziausia natirali alkoholio koncentracija — 10,0 tirio proc.

— Bendras cukraus kiekis (g/l) — maziausiai 4,5 g/l ir daugiausiai 17,5 g/l.

— Didziausias bendrasis riigstingumas — 7,5 g/l vyno rigsties.

— Didziausia alkoholio koncentracija turi atitikti atitinkamuose ES teisés aktuose nustatytas vertes.

— Jeigu cukraus kiekis yra didesnis kaip 12 g/l, tatkomos Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 III priedo B
dalyje nustatytos salygos.

— Didziausias leidziamas sieros dioksido kiekis yra 250 mg/l baltuosiuose vynuose, kuriuose cukraus kiekis,
reiskiamas gliukozés ir fruktozés suma, yra ne mazesnis kaip 5 g/l (pagal Komisijos deleguotojo reglamento
(ES) 2019/934 I priedo B dalyje nustatyta nukrypti leidZiancia nuostata).

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio proc.)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tdirio proc.) 11

Maziausias bendrasis riigstingumas 3,5 g/l vyno riigsties
Didziausias lakiyjy rtigsciy kiekis (miliekvivalentais viename | 18

litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 250

viename litre)

8. Saldus baltasis vynas

TRUMPAS APRASYMAS
[§vaizda: geltonos spalvos su Zaliu atspalviu, brandinant gali jgyti tamsiai geltong atspalvi.

Aromatas: kompleksisko ir intensyvaus aromato su vaisiniu, géliy ir saldZiai astriu poskoniu, priklausomai nuo
naudojamuy veisliy.

Skonis: subalansuoto ir saldaus, visg gomurj uzpildancio skonio, turi ilgai isliekantj, aromatingg poskoni.
— Maziausia visuminé alkoholio koncentracija — 15,0 tiirio proc.

— Maziausia natirali alkoholio koncentracija — 10,0 tiirio proc.

— Bendras cukraus kiekis (g/l) — ne maziau kaip 45.

— Didziausias bendrasis riigstingumas — 7,5 g/l vyno ragsties.

— Didziausia alkoholio koncentracija turi atitikti atitinkamuose ES teisés aktuose nustatytas vertes.
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— DidzZiausias leidziamas sieros dioksido kiekis yra 300 mg/l, o visuminé alkoholio koncentracija sudaro daugiau
kaip 15 tirio proc. (pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/934 I priedo B dalyje nustatyta nukrypti
leidZiancig nuostatg).

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tirio proc.)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tfirio proc.) 11

Maziausias bendrasis riigstingumas 3,5 g/l vyno riigsties
Didziausias lakiyjy rtigs¢iy kiekis (miliekvivalentais viename | 18

litre)

DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 300

viename litre)

9. Raudonieji likeriniai vynai

TRUMPAS APRASYMAS

[§vaizda: tamsiai purpurinés spalvos su rubino atspalviu.

Aromatas: intensyvaus rieuty, dziovinty raudonyjy uogy, medaus, vasko ir tamsiojo Sokolado aromato.

Skonis: stipraus, intensyvaus ir gomurj uZpildancio subalansuoto, saldaus skonio.

— Didziausia faktiné alkoholio koncentracija — 22,0 tiirio proc.

— Maziausia visuminé alkoholio koncentracija — 17,5 tiirio proc.

— Maziausias cukraus kiekis — maZiausiai 221 g/l vynuogiy misos.

— Didziausias bendrasis riigstingumas — 7,5 g/l vyno ragsties.

— Didziausia alkoholio koncentracija turi atitikti atitinkamuose ES teisés aktuose nustatytas vertes.

— Didziausias leidZiamas sieros dioksido kiekis likeriniuose vynuose yra 200 mg/l, o cukraus kiekis juose ne

mazesnis kaip 5 g/l (pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/934 I priedo B dalyje nustatyta nukrypti
leidZiancig nuostatg).

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio proc.)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tfirio proc.) 15

Maziausias bendrasis riigstingumas 3,5 g/l vyno riigsties
Didziausias lakiyjy rtigiciy kiekis (miliekvivalentais viename | 20

litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 200

viename litre)

10. Baltasis vytinty vynuogiy vynas

TRUMPAS APRASYMAS

I§vaizda: tamsiai geltonos spalvos su kavos spalvos atspalviu, priklausomai nuo brandinimo laikotarpio.
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Aromatas: kompleksisko kvapo, kuriame susipina saldZiy prieskoniy, tokiy kaip cinamonas ir rozé, ir dziovinty
vaisiy, tokiy kaip abrikosai ir razinos, aromatai.

Skonis: $velnaus ir saldaus skonio, kuriam baidingas gaivus riig§tingumas ir labai maloni struktra.

— Maziausia natirali alkoholio koncentracija — 16,0 tiirio proc.

— Maziausias bendras cukraus kiekis (g/l) — 45 g/l.

— Didziausias bendrasis riigstingumas — 7,5 g/l vyno riigsties.

— Didziausia alkoholio koncentracija turi atitikti atitinkamuose ES teisés aktuose nustatytas vertes.

— Didziausias leidziamas sieros dioksido kiekis saldZiuosiuose vynuose, pagamintuose i§ vytinty vynuogiy, yra

400 mgfl, o likutinio cukraus kiekis juose ne maZesnis kaip 45 g/l (pagal Komisijos deleguotojo reglamento
(ES) 2019/934 I priedo B dalyje nustatyta nukrypti leidZiancia nuostata).

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio proc.)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tfirio proc.) 9

Maziausias bendrasis ragstingumas 3,5 g/l vyno riigsties
Didziausias lakiyjy rugs¢iy kiekis (miliekvivalentais viename | 30

litre)

DidzZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 400

viename litre)

11. Raudonasis vytinty vynuogiy vynas

TRUMPAS APRASYMAS
[§vaizda: tamsios karamelés spalvos su raudonojo koralo atspalviu.
Aromatas: kompleksisko dziovinty vaisiy — figy, abrikosy, raziny — ir saldZiy prieskoniy aromato.

Skonis: kompleksisko, gomurj uzpildancio, subalansuotai saldaus skonio ir dZiovinty vaisiy, tokiy kaip abrikosai ir
figos, kvapo.

— Maziausia natairali alkoholio koncentracija — 16,0 tiirio proc.

— Maziausias cukraus kiekis — 140 g/l.

— Didziausias bendrasis riigstingumas — 7,5 g/l vyno ragsties.

— Didziausia alkoholio koncentracija turi atitikti atitinkamuose ES teisés aktuose nustatytas vertes.

— Didziausias leidZiamas sieros dioksido kiekis saldZiuosiuose vynuose, pagamintuose i§ vytinty vynuogiy, yra

400 mgfl, o likutinio cukraus kiekis juose ne mazesnis kaip 45 g/l (pagal Komisijos deleguotojo reglamento
(ES) 2019/934 I priedo B dalyje nustatyta nukrypti leidZiancia nuostata).

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio proc.)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tfirio proc.) 9

Maziausias bendrasis riigstingumas 3,5 g/l vyno riigsties
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Didziausias lakiyjy rtigiciy kiekis (miliekvivalentais viename | 30
litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 400
viename litre)

5. Vyno gamybos metodai
5.1. Specifiniai vyno gamybos metodai

1. Vynmedziy formavimo sistema
Auginimo metodas

Vynmedziams suteikiama taurés forma arba jie formuojami | vienpetj arba dvipetj kordong, sudarant salygas
formuotis nuolatiniam kordonui arba naudojant kei¢iama lazdelg.

2. Baltyjy vyny ir baltyjy vytinty vynuogiy vyny gamyba

Vyno gamybos apribojimai

a)  Baltieji vynai

SGN Zymimas baltasis vynas ,Ayio ‘Opog | Agio Oros* gaminamas naudojant $iuolaikines vyno gamybos technologijas.
Alkoholinio riigimo metu temperatiira neturi biti aukstesné kaip 20 °C.

b)  Baltieji vytinty vynuogiy vynai

Derlius nuimamas, kai vynuogés pernoksta (cukraus kiekis jose didesnis kaip 270 gfl), o po to jos 10-15 dieny
paliekamos dzifiti sauléje, kol pasiekiamas pageidaujamas 350-370 g/l cukraus kiekis. Tada vynuogés spaudziamos i
misg ir kontroliuojamoje 16—-18 °C temperatiroje vyksta alkoholinis rtigimas.

3. Raudonyjy vyny, raudonyjy vytinty vynuogiy vyny, raudonyjy likeriniy vyny ir roZiniy
vyny gamyba

Vyno gamybos apribojimai

a)  Raudonieji vynai

SGN Zymimas raudonasis vynas ,Ayto ‘Opog | Agio Oros” gaminamas naudojant tradicinius raudonojo vyno gamybos
budus.

b)  Raudonieji vytinty vynuogiy vynai

Derlius nuimamas, kai vynuogés pernoksta (cukraus kiekis jose didesnis kaip 270 g/l), o po to jos 10-15 dieny
palickamos dziati sauléje, kol pasiekiamas pageidaujamas 350-370 g/l cukraus kiekis. Tada vynuogés spaudziamos ir
dedamos j fermentacijos talpykla, kurioje alkoholinis riigimas vyksta kontroliuojamoje 20-22 °C temperatiiroje.

¢)  Raudonieji likeriniai vynai

Nurinkus vynuogiy stiebelius ir Siek tiek jas iSspaudus, jos dedamos j fermentacijos talpykla, kurioje prasideda
alkoholinis riigimas. Alkoholinis riigimas vyksta kontroliuojamoje 20-22 °C temperatiiroje. Vynas atskiriamas nuo
vynuogiy i$spaudy, kai jis jgyja pageidaujamas juslines savybes. Alkoholinis riigimas sustabdomas jpilant neutralaus
vyno kilmeés alkoholio, kurio alkoholio koncentracija yra ne mazesné kaip 96 tirio proc., o mielés pasalinamos
filtruojant.

d)  Roziniai vynai

SGN Zymimas roZinis vynas ,Ayio ‘Opog | Agio Oros“ gaminamas naudojant Siuolaikines vyno gamybos technologijas.
Alkoholinio riigimo metu temperatiira neturi biiti aukstesné kaip 20 °C.

4. Specifiniai vyno gamybos metodai naudojami gaminant vynus

Specifiniai vyno gamybos metodai
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5.2.

Gaminant pusiau sausa, pusiau saldy ir saldy vyna jj leidZiama saldinti laikantis atitinkamy nuostaty (Reglamento
(ES) 2019/934 I priedo D dalis).

Likerinis vynas gaminamas i§ pusiau fermentuotos vynuogiy misos, kurios natiirali alkoholio koncentracija,
iSreiksta tdrio procentais, yra ne mazesné kaip 12 tirio proc., arba i§ vyno, arba i§ abiejy miSinio,  kurj jpilama
tik neutralaus vyno kilmés alkoholio arba ji maiSant, pavyzdziui, su alkoholiu, gautu distiliuojant dziovintas
vynuoges, kurio faktiné alkoholio koncentracija, iSreiksta tiirio procentais, yra ne mazesné kaip 96 tirio proc.,
arba su vynu arba dziovinty vynuogiy distiliatu, kurio faktiné alkoholio koncentracija, ireiksta tiirio procentais,
yra ne mazesné kaip 52 proc. ir ne didesné kaip 86 proc.

Vytinty vynuogiy vynas gaminamas i§ vynuogiy misos, paliktos sauléje arba Sesélyje 10-15 dieny, siekiant dalinés
dehidratacijos. Vynas i§ $ios misos gaminamas jg riiginant ir i ja nededant nei vynuogiy misos, nei rektifikuotos
koncentruotos misos, nei Zemés tkio kilmés alkoholio arba distiliato nei prie§ riigima, nei jo metu, nei jam
jvykus, ir jokiu kitu biidu nekoncentruojant i§ vytinty vynuogiy gautos misos. Cukraus ir alkoholio kiekis
galutiniame produkte gaunamas tik i§ fermentuoty vynuogiy.

DidZiausias derlius

1.

Galutinio produkto didziausias gamybos kiekis hektolitrais i§ vieno hektaro

96 hl i vieno hektaro.

2.

Didziausias vynuogiy derlius i§ hektaro

12 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro.

Nustatyta geografiné vietové

SGN zymimy vyny ,Ayio 'Opog | Agio Oros“ gamybos vietové, esanti 10-400 metry aukstyje, apima Atono kalno
administracing vietove ir kaimyninj Uranupolio kaima, esantj Stageiros—Akanto savivaldybéje, Chalkidikés nome.

Pagrindinés vyniniy vynuogiy veislés

,Cabernet Franc N“

,Cabernet Sauvignon N*

,Chardonnay B*

,Grenache Rouge N*

~Merlot N*

,Sauvignon Blanc B*

,Syrah N*

,Agiorgitiko N*

,Athiri B

»Asyrtiko B

,Limnio N“

,Malagouzia B

~Muscat of Alexandria B¢

,2Hamburg Muscat N*

,Xinomavro N — Xinogaltso, Popolka, Mavro Naoussa“

‘

,Roditis Rs — Alepou”
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8.  RySys (-iai) su geografine vietove
8.1. Istorinis, kultiirinis ir socialinis rysys

1. Istorinis rySys

Remiantis jvairiais rasytiniais vienuoliy liudijimais, vynuogynai Atono kalno teritorijoje buvo gerai i§vystyti. Vynuogiy
auginimas daZnai minimas knygoje, kurig parasé¢ kunigas vienuolis Eulogios Kourilas Lauriotis. I§ istoriniy jrasy
matyti, kokiu dideliu mastu vynuogés augintos Atono kalno vienuolynuose, kurie iki $iol turi savo vyno daryklas.
Verta pabrézti, kad kiekvienas vienuolynas kasmet pagamina apie 80-100 tony vyno. Be 20 vienuolyny, ant Atono
kalno taip pat yra priklausomy kolonijy, vadinamy $ventaisiais skitais arba asketinémis gyvenvietémis ir §ventosiomis
celémis, turinéiy savas vynuogiy auginimo ir vyno vartojimo tradicijas. Tradiciskai ¢ia auginamos veislés yra ,Limnio*,
,Fokianos®, ,Mavroudi®, ,Roditis“ ir ,Muscat of Alexandria“. Nuo 1990 m. auginamos tokios atveztos veislés kaip
,Merlot“, ,Cabernet Sauvignon“ ir ,Syrah“. Be to, per pastaruosius 15 mety pasodinta daugiau ,Malagouzia®,
~Agiorgitiko®, ,Hamburg Muscat* ir ,Cabernet Franc* veisliy vynmedziy. Panasu, kad $ios veislés labai gerai prisitaiké
ir i§ jy imta gaminti puikius, vietovei bidingus vynus.

Tai, kad ant Atono kalno buvo kuriami vienuolynai, lémé organizuotg vynuogiy auginima ir vyno gamyba dideliu
mastu. Pirmosios prekybos vynu Atono kalno teritorijoje taisyklés nustatytos dar 972 m. prekybos ,konvencijoje®,
ta¢iau vienuolyny vynais netrukus pradéta prekiauti ir uZ Sios teritorijos riby. Ateinantj tikstantmetj daugelyje
Graikijos daliy vienuolynai vaidino vynuogiy auginimo veiklos sergétojy vaidmenj ir jj atlikdami jie valdé gerai
organizuota vyno gamyba.

2. Likeriniy vyny ir vytinty vynuogiy vyny istorinis rysys

Likeriniai vynai ir vytinty vynuogiy vynai ioje vietovéje tradiciskai pradéti gaminti jau pries 1 000 mety, kai be sausy
vyny vienuoliai taip pat gamindavo tam tikrg kiekj saldaus vyno. Tai unikalus vynas, vartotas su maistu per
pagrindines krikscioniskas $ventes ir festivalius.

Siai teritorijai biidinga auksta temperatiira ir daug saulés, todél joje auginamose vynuogése kaupiasi daugiau cukraus,
dél kurio pasiekiama tokia alkoholio koncentracija bei aromatinés savybés, kuriy reikia rasiniams (likeriniams ir
vytinty vynuogiy) vynams gaminti.

Ilgainiui $ie vynai tapo Zinomi ir uz gamybos vietovés riby, o dél savo kokybés ir unikaliy jusliniy savybiy imti vertinti
visoje Graikijoje.

Mazdaug prie§ 20 mety vietos vyno gamintojai pradéjo sistemingai gaminti ir platinti $iuos vynus, tradicinius metodus
naudodami kartu su Siuolaikinémis technologijomis.

Siuo laikotarpiu jy $lové toliau augo ir jy pavadinimai tapo neatsiejamai susij¢ su gamybos vietove, nes specifinés vyny
savybés susijusios su naudojamomis veislémis, taip pat dirvozemiu, klimato sglygomis ir gamybos metodu.

3. Kultdrinis, socialinis ir ekonominis rysys

Vynuogynai ir vynas nuo seno neatsiejami nuo vietos gyventojy kultiirinio, socialinio ir ekonominio gyvenimo. Kaip
matyti i§ jvairiy renginiy ir konferencijy, organizuojamy vynui populiarinti, $io ry$io esama ir Siandien. Tai matyti ir
i$ vietos kultiiriniy tradicijy. Vytinty vynuogiy ir likeriniai vynai atlieka unikaly vaidmenj tam tikruose socialiniuose,
kultdiriniuose ir religiniuose renginiuose.

8.2. Geografiné aplinka

1. Geografiné aplinka ir geografiné kilme

Vynuogiy auginimo vietové, kurioje gali biiti gaminamas SGN Zymimas vynas ,Ayio 'Opog | Agio Oros“, yra Atono
pusiasalio administracinése ribose. Vynuogynai daugiausia i$sidéste prie jaros arba $laituose iki 400 metry aukscio.
Dirvozemio pH lygis ¢ia geras, dirvoZemis vidutinio sunkumo, paprastai tai smélingas molis arba molingas smélis, o
kai kuriose vietose — smélingas priemolis, kurio druskingumas néra per aukstas ir kuriame daug geleZies, vario ir
magnio, taip pat pakankamas fosforo ir mangano kiekis.
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Geologiniu atZvilgiu Atono pusiasalis yra Rodopy geologinés formacijos tesinys ir jame vyrauja metamorfinés
kristalinés uolienos (gneisas, Zalioji uoliena, klintis, kristaliné klintis ir marmuras) ir vulkaninés kilmés uolienos
(granitas, grandioritai ir ofitinés uolienos).

Morfologiniu atZvilgiu jai biidingi statiis $laitai palei pakrante, ji i§vagota uolétais kauburiais ir joje yra Atono kalnas,
kuris, nuozulniai lyg piramidé, kyla iki 2 033 metry aukscio. Atono pusiasalio klimatas susiformavo dél Sios uolétos
zemés, taip pat staciy pakrantés $laity ir jiros sroviy pietiniame jo pakrastyje.

Remiantis Arnéjos, Neos Marmaro ir Stratonio meteorologijos sto¢iy meteorologiniais duomenimis, Atono kalno
vietovés klimatas svyruoja nuo VidurZemio jiiros pakrantés klimato Zemai esanciose teritorijose iki Zemyninio
Vidurzemio jiiros regiono klimato aukiciau esanciose teritorijose ir iki drégno zemyninio klimato kalnuose. Siam
pereinanciam VidurZemio jiros regiono klimatui bidingos $velnios Ziemos ir vésios vasaros. Tiek Zemumose, tiek
kalnuotose vietovése vyrauja toks mikroklimatas, kuriame $alnos retai padaro Zalos, o temperatiira retai biina itin
auksta.

Siltiausi ménesiai yra liepa ir rugpjiitis, o vidutiné didZiausia temperatiira yra mazdaug 31 °C. Saléiausi yra sausio ir
vasario ménesiai, kuriais vidutiné temperatiira dieng yra apie 8 °C, taciau tai nekelia jokiy problemy, nes vidutiné
maziausia temperatiira islieka aukstesné nei 0 °C.

Vidutinis metinis krituliy kiekis svyruoja nuo 470 mm (lygumose) iki 850 mm (kalnuose), o daugiausiai lyja spalio—
balandZio ménesiais.

Vyraujantis véjas yra Siaurés ir Siaurés ryty krypties, iSskyrus vasara, kai vyrauja i§ piety puciantis véjas. Isskirtinis
Chalkidikés pusiasalio klimato bruoZas yra tai, kad nors jis yra Siaurinéje Graikijos dalyje, dél savo ilgos Egéjo jiros
pakrantés (630 km) jis yra tose paciose maziausios ir didZiausios temperatiiros izoterminése kreivése, kaip ir Zemiau
pietuose esantys regionai, pavyzdziui, Mesenés, Etolijos ir Akarnanijos ir Atikos regionai.

2. Geografiné aplinka ir geografiné kilmeé: likeriniai ir vytinty vynuogiy vynai

Dél nuozulnioje padétyje esancio sauso, lengvo ir smélingo dirvoZemio, taip pat vietai biidingo VidurZemio jiros
klimato ir vésiy Ziemy, vésiy oro sroviy ir daug saulés vasarg, sukuriamos idealios salygos auginti aukstesnés kokybés
vynuoges — ankséiau prinokstancias, turincias didesnj cukraus kiekj ir sodresne spalvg, tinkamg fenoliy kiekj ir didelj
alkoholio kiekij, o tai esminés juslinés savybés gaminant likerinj arba vytinty vynuogiy vyna.

Dél aukstos temperatfiros vasaros pabaigoje, kuri yra palanki vynuogéms dziditi, taip pat gausios saulés $viesos,
sudaromos idealios salygos aukstos kokybés ir didelés komercinés verteés vytinty vynuogiy ir likeriniy vyny gamybai.

8.3. Informacija apie produktg

1. Informacija apie produkta

Su kokybe susijusias SGN Zymimy vyny ,Ayio ‘Opog | Agio Oros“ savybes lemia vietovés klimato salygos ir jvairiis
dirvoZemio tipai, taip pat auginamos vynuogiy veislés, vynuogiy auginimo ir vyno gamybos metodai.

2. Informacija apie kategorijos ,Vynas“ produktg

SGN zymimi baltieji vynai ,Ayio 'Opog | Agio Oros® yra skaidrios geltonos spalvos su Zalsvais atspalviais arba ryskiai
geltonos spalvos, jei vynas brandinamas gzuolo statinése. Jy aromatas skiriasi priklausomai nuo riisies, veislés ir
brandinimo, tatiau pasiZymi egzotiniy ir vasarg prinokstanciy vaisiy, jazminy, citrusiniy vaisiy ir vanilés kvapais.
Vynai yra malondis gomuriui, jiems bidingas gaivus rigstingumas, jy skonis kompleksiskas, sodrus ir jie turi ilgai
isliekantj poskonj, priklausomai nuo to, kaip jie gaminami.

SGN Zymimas raudonasis vynas ,Ayio 'Opog | Agio Oros“ yra sodriai raudonos spalvos su melsvais atspalviais. Jam
biidingi raudonyjy uogy, prieskoniy, dziovinty vaisiy ir vanilés aromatai. Sis vynas gerai subalansuotas ir sodrus,
malonaus skonio, jame juntami $velndis taninai, nes dél vietovéje vyraujanciy idealiy klimato salygy vynuogeés gerai
sunoksta ir jose susidaro reikiamas fenoliy kiekis.

SGN Zymimi roZiniai vynai ,Ayto ‘Opog | Agio Oros“ yra roZinés, rubino arba $viesiai raudonos spalvos su mélynais
arba oranZiniais atspalviais ir raudonyjy uogy aromatu. Jiems budingas $vieZumas, subalansuotas skonis ir
riigstingumas.
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3. Informacija apie produkta: likeriniai ir vytinty vynuogiy vynai

Vynuogiy, i§ kuriy gaminami SGN Zymimi raudonieji ir baltieji vytinty vynuogiy vynai ,Ayio 'Opog | Agio Oros®,
derlius nuimamas joms smarkiai sunokus, o po to jos 10-15 dieny dziovinamos sauléje, kad cukraus koncentracija
jose buty didesné. Alkoholinis riigimas vyksta létai ir sustoja savaime, o vyne lieka pakankamas likutinio cukraus
kiekis, kad jis jgyty jam biidinga saldy skonj. Vynas 1-2 metus brandinamas gZuolo statinése — taip jam suteikiamas
tolygus sodrumas ir kompleksiskas skonis. Pagrindiniai jam biidingi kvapai yra prieskoniy, dZiovinty vaisiy ir riesuty,
figy, raziny ir abrikosy.

SGN Zymimi likeriniai vynai ,Ayio ‘Opog | Agio Oros* gaminami taikant 3iek tiek kitokia procediirg. Tais metais, kai
oro salygos yra palankios, vynuogés paliekamos ant vynmedzio, kad pernokty ir padidéty cukraus kiekis jose, o
alkoholinis riigimas sustabdomas jpilant alkoholio, kad biity pasiekta norima alkoholio koncentracija. Paprastai tai
raudonieji vynai, kuriuose alkoholio koncentracija yra maza arba vidutiné ir kuriems biidingas klampumas bei
glotnumas ir sodrus kvapas, daugiausia raziny, tamsiojo $okolado ir dziovinty vaisiy.

8.4. PrieZastiniai rySiai

1. PrieZastiniai rysiai

SGN Zymimy vyny ,Ayio ‘Opog | Agio Oros* iskirtinuma lemia ypatingos vietovés savybés (dirvozemis, klimatas ir
véjo poveikis vasarg), taip pat auginamos veislés ir naudojami auginimo metodai.

2. Kategorijos ,Vynas“ produkty priezastinis rys$ys

Visos veislés puikiai prisitaiké prie Atono kalno vietovés salygy, o i§ jy gaminami vynai pasiZymi $iai vietovei bidingy
aromaty gausa ir sodriu, subalansuotu skoniu. Dél regione vyraujancio karsto ir sauso klimato, taip pat dél dirvozemio
vynuogés, priklausomai nuo veislés, sunoksta laikotarpiu nuo rugpjicio vidurio iki rugséjo vidurio.

Be tradiciniy vietovéje auginamy baltyjy vynuogiy veisliy (,Roditis®, ,Asyrtiko“, ,Athiri“) ir sé¢kmingai i§bandyty
atvezty veisliy (,Chardonnay* ir ,Sauvignon Blanc®), vietovéje neseniai pradéta auginti veisle ,Malagouzia“, kuri taip
pat gerai Cia prisitaiké. Kadangi $i veislé jautri drégmeés pertekliui, ji auginama auks¢iau esanciose vynuogyno dalyse.
Dél rugpjiucio pabaigoje sunokstanciy vynuogiy vynui biidinga didesné alkoholio koncentracija, tinkamas
riigdtingumas ir atograzy vaisiy, citrusiniy vaisiy (daugiausia Zaliyjy citriny) ir baziliko aromatai.

Raudonosios vynuogés auginamos staCiausiose vynuogyny dalyse, kad gerai nubégty vandens perteklius. Todél
vynuogése maziau vandens ir joms nokstant jose susidaro daugiau alkoholio ir geriau juntami fenoliai. I§ smélingame
dirvozemyje iSauginty vynuogiy pagamintam vynui biidingi subtilis aromatai, o i§ labai molingame dirvoZemyje
iSauginty vynuogiy gautame vyne stipriai juntami fenoliai.

Gaminant vyna ,Ayio 'Opog | Agio Oros* tradiciskai naudojama raudonyjy vynuogiy veislé yra ,Limnio*, kuri taip pat
laikoma seniausia Graikijoje registruota vynuogiy veisle. Taciau, be veislés ,Limnio, ¢ia taip pat dideliu mastu
auginamos tokios veislés, kaip ,Xinomavro“, ,Cabernet Sauvignon“, ,Grenache Rouge“ ir ,Syrah“, kuriomis
prisidedama prie aukstos kokybeés, taniny turin¢iy raudonyjy vyny, kuriems badinga auksta alkoholio koncentracija
ir ilgai iSliekantis poskonis, gamybos. Pastaraisiais metais taip pat bandyta auginti kity veisliy, tokiy kaip ,Merlot®,
,Cabernet Franc*, ,Agiorgitiko” ir ,Hamburg Muscat*. I§ jy gaminami subalansuoti vynai, pasiZymintys intensyviais,
Sioms veisléms biudingais raudonyjy uogy aromatais. Veisliy ,Merlot®, ,Cabernet Sauvignon®, ,Grenache Rouge* ir
,Cabernet Franc“ vynuogés ima nokti antroje rugpjicio puséje, o veisliy ,Syrah“, ,Limnio“, ,Agiorgitiko®,
,Xinomavro® ir ,Hamburg Muscat“ vynuogés sunoksta per pirmasias 10 rugséjo dieny.

I§ ,Merlot“ veislés vynuogiy gaminamiems vynams badinga didelé alkoholio koncentracija, $velnis taninai ir vysniy
bei avieciy kvapai, o vynui, gaminamam i§ ,Cabernet Franc“ veislés vynuogiy, kurios sunoksta véliau, biidingas gerai
subalansuotas, sodrus skonis, tamsi spalva ir jis tinkamas ilgam brandinimui. ,Cabernet Franc® vynuogés suteikia
vynui astriy ir specifiniy aromaty (be jprasto saldZiyjy papriky aromato, jam dazniausiai dar bidingas smulkiy
raudonyjy uogy aromatas), jis pakankamai sodraus ir intensyvaus skonio, o bendras antocianiny kiekis jame ypac
didelis.

1§, Agiorgitiko® veislés vynuogiy gaminamam vynui biidinga didelé alkoholio koncentracija, $velniis vy3niy, Sokolado
ir prieskoniy aromatai, taip pat galimybé brandinti vidutinés trukmés ar ilga laikotarpj.

,2Hamburg Muscat“ veislés vynuogeés suteikia vynui intensyvy, $iai veislei biidingg aromatg, kuris primena roziy kvapa.
Jos auginamos derlingiausiuose ir giliausiuose dirvoZemiuose, kuriuose geriausios sglygos vystytis vynuogiy juslinéms
savybéms, taip pat tinkamai spalvai, dydZiui ir kvapui.
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3. Priezastiniai ry$iai: likeriniai ir vytinty vynuogiy vynai

Atono kalno vietovéje gaminami likeriniai ir vytinty vynuogiy vynai yra unikaliis dél dirvozemio ir ypa¢ dél vietovei
biidingy klimato salygy, kartu sukurianciy idealig aplinkg. Siy vyny gamyba $iuo metu sudaro 10-15 proc. visos
vyno gamybos vietovéje.

Siems vynams gaminti gali biiti naudojamos kelios veislés, priklausomai nuo jusliniy savybiy, kuriy savo produkte
siekia vyno gamintojai. DaZniausiai naudojamos labai aromatingos veislés, kaip antai ,Malagouzia“ ir ,Hamburg
Muscat®, o tradiciskai — tokios raudonyjy vynuogiy veislés, kaip ,Merlot”, ,Limnio“, ,Xinomavro“ ir ,Grenache
Rouge*, todél gaminamiems likeriniams arba vytinty vynuogiy vynams bidinga karamelés ar net raudona spalva,
intensyvus poskonis ir kompleksiskas dziovinty vaisiy ir saldZiy prieskoniy aromatas.

Su $iais vynais dalyvaujama nacionaliniuose ir tarptautiniuose vyno konkursuose.

Kitos pagrindinés salygos (iSpilstymas, Zenklinimas, kiti reikalavimai)
Nukrypti leidZianc¢ios nuostatos

Teisinis pagrindas

Nustatytas nacionalinés teisés aktuose.

Kity salygy tipas

Su gamyba nustatytoje geografinéje vietovéje susijusi nukrypti leidZianti nuostata.
Salygos aprasymas

1999 m. spalio 20 d. Bendro ministerijy sprendimo Nr. 392169 dél bendryjy termino ,Vietos vynas“ naudojimo stalo
vyno aprase taisykliy (1999 m. lapkri¢io 8 d. Vyriausybés oficialusis leidinys, II serija, Nr. 1985), su pakeitimais,
padarytais 2007 m. rugpjucio 29 d. Bendru ministerijy sprendimu Nr. 321813, 4 straipsnio ¢ punkte nustatyta:

,Terming ,Vietos vynas“ galima vartoti kartu su geografine provincijos, nomo arba uz noma mazesnés vyno gamybos
vietovés nuoroda tada, kai stalo vynas gaminamas tame nome arba gretimuose nomuose veikianc¢iose vyno
gamyklose.

Nukrypti leidZian¢ios nuostatos

Teisinis pagrindas

Nustatytas ES teisés aktuose.

Kity salygy tipas

Su gamyba nustatytoje geografinéje vietovéje susijusi nukrypti leidZianti nuostata.

Salygos aprasymas

2018 m. spalio 17 d. Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33, kuriuo papildomos Europos Parlamento ir
Tarybos reglamento (ES) Nr. 1308/2013 nuostatos dél vyno sektoriaus kilmeés vietos nuorody, geografiniy nuorody ir
tradiciniy terminy apsaugos paraisky, prieStaravimo procediros, vartojimo apribojimy, produkto specifikacijy
keitimo, apsaugos panaikinimo, Zenklinimo ir pateikimo, 5 straipsnio 1 dalis.

Papildomos su vyno Zenklinimu susijusios nuostatos

Teisinis pagrindas

Nustatytas nacionalinés teisés aktuose.

Kity salygy tipas

Papildomos nuostatos dél Zenklinimo.

Salygos aprasymas

A.  Konkretiems gamybos metodams pavadinti vartojami terminai

2005 m. birzelio 9 d. Ministro sprendimo Nr. 280557, kuriuo nustatomas vyny su auks¢iausios kokybés saugomos
kilmés vietos nuoroda ir vietos vyny nuoroda brandinimo, ilgo brandinimo ir teikimo rinkai laikas ir Zenklinant
tokius vynus vartojami terminai, susij¢ su jy gamybos arba paruo$imo metodais (2005 m. birZelio 15 d. Vyriausybés
oficialusis leidinys, II serija, Nr. 818), 3 ir 4 straipsniuose pateikiamos salygos dél $iy terminy vartojimo:
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— ,NEOZ OINOZ* arba ,NEAPOZX OINOZX“ (jaunas vynas);
— ,QPIMANZH SE BAPEAI“ arba ,QPIMAYE SE BAPEAI“ (brandinimas statinése arba brandinta statinése);

— LITAAAIOMENOX IE BAPEAI“ arba ,[TAAAIQZH XE BAPEAI“ (ilgai brandinta statinése arba ilgas brandinimas
statinése);

— ,OINOITOIH®HKE KAI QPIMASE XE BAPEAI“ arba ,OINOITIOIHZH KAI QPIMANZH SE BAPEAI“ (fermentuota ir
brandinta statinése arba fermentavimas ir brandinimas statinése);

— L,OINOIIOIHZH SE BAPEAI“ arba ,OINOIIOIHOHKE SE BAPEAI“ (fermentavimas statinése arba fermentuota
statinése).

B.  Vynuogiy derliaus mety nurodymas etiketéje

Jei Zenklinant vyng vartojami terminai ,NEOX OINOZ“ arba ,NEAPOX OINOZX“ (jaunas vynas), vadovaujantis 2005 m.
birzelio 9 d. Ministro sprendimo Nr. 280557, kuriuo nustatomas vyny su auksciausios kokybés saugomos kilmés
vietos nuoroda ir vietos vyny nuoroda brandinimo, ilgo brandinimo ir teikimo rinkai laikas ir Zenklinant tokius
vynus vartojami terminai, susij¢ su jy gamybos arba paruo$imo metodais (2005 m. birzelio 15 d. Vyriausybés
oficialusis leidinys, II serija, Nr. 818), 1 straipsnio 2 dalimi, privaloma nurodyti vynuogiy derliaus metus.

C. Tradiciniai terminai

— Tradiciniai terminai nustatyti 2002 m. vasario 7 d. Ministro sprendimu Nr. 235309 dél vyno gamyboje vartojamy
tradiciniy terminy, susijusiy su kilmés vietos nuoroda arba geografine nuoroda, patvirtinimo (Vyriausybés
oficialusis leidinys, II serija, Nr. 179/19-2002).

Pagal minéta Ministro sprendimg tradiciniai terminai, kurie gali bati vartojami Zenklinant SGN ,Ayio ‘Opog | Agio
Oros* Zymimus vynus, yra Sie:

AEYKOS AIIO AEYKA ITA®YAIA | Blanc de blancs (baltasis vynas i§ baltyjy vynuogiy), AEYKOT AIIO EPYOPA
STA®YAIA | Blanc de noir (baltasis vynas i§ raudonyjy vynuogiy), AEYKOZ AIIO EPYOPQITA STA®YAIA arba AEYKOZ
ATIO TKPIZA STA®YAIA | Blanc de gris (baltasis vynas i§ rausvyjy arba pilkyjy vynuogiy), KOKKINEAI | kokineli
(Kokineli), OINOZ AODQN | Vin de collines (vynas i3 kalvose esanciy vietoviy), OINOE I[TAATION [ Vin de coteaux (vynas
i$ slaituose esanéiy vietoviy).

— Tradiciniai terminai pagal Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 112 straipsnj, susij¢ su kilmés vietos nuoroda arba
geografine nuoroda.

Remiantis Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 113 straipsniu ir kaip apibréZta ir uZregistruota elektroninéje duomeny

bazéje ,e-ambrosia“, SGN zymimo vyno ,Ayio ‘Opog [ Agio Oros“ atveju gali biti vartojami ir saugomi Sie tradiciniai

terminai, jei laikomasi atitinkamy ES ir nacionalinés teisés akty salygy:

terminas Tomkog Otvog (vietos vynas), vietoje SGN;

terminai Aypénauln (Agrepavlis), Apnéht (Ampeli), Apneavag (eg) (Ampelonas(es)), Apyovtkd (Archontiko), Kafa
(Cava), Kaotpo (Kastro), Ktpa (Ktima), Metoyt (Metochi), Movaotrpt (Monastiri), [Tupyog (Pyrgos) ir Napa (Nama),
vartojami saldZiyjy vyny, vytinty vynuogiy vyny ir likeriniy vyny atveju.

Produkto specifikacijos nuoroda

http:/[www.minagric.gr/images/stories/docs[agrotis/POP-PGE/TEXNIKOI%20FAKELOI%200INON%20POP-PGE%
20ENGLISH/PGI%202/prodiagrafi PGEAgio_Oros_201221.pdf
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