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IV
(Pranesimai)
EUROPOS SAJUNGOS INSTITUCIJU, ISTAIGU IR ORGANY PRANESIMAI
Euro kursas (')
2020 m. birzelio 19 d.
(2020/C 208/01)
1 euro =
Valiuta Valiutos kursas Valiuta Valiutos kursas
USD JAV doleris 1,1210 CAD  Kanados doleris 1,5209
JPY Japonijos jena 119,77 HKD  Honkongo doleris 8,6889
DKK Danijos krona 7 4554 NZD  Naujosios Zelandijos doleris 1,7403
GBP Svaras sterlingas 0,90505 | SGD  Singapiiro doleris 1,5623
SEK Svedijos krona 10,5670 KRW  Piety Koréjos vonas 1353,53
P ZAR Piety Afrikos randas 19,4440

CHF Sveicarijos frankas 1,0656

CNY  Kinijos Zenminbi juanis 7,9332
ISK Islandijos krona 154,60

HRK  Kroatijos kuna 7,5665
NOK Norvegijos krona 10,7135

IDR Indonezijos rupija 15927,67
BGN Bulgarijos levas 1,9558

MYR  Malaizijos ringitas 4,7854
CZK Cekijos krona 26,683 o

PHP  Filipiny pesas 56,133
HUF Vengrijos forintas 345,44 RUB  Rusijos rublis 776565
PLN Lenkijos zlotas 44516 THB  Tailando batas 34,765
RON Rumunijos l¢ja 48428 BRL  Brazilijos realas 6,0029
TRY Turkijos lira 7.6887 | MXN  Meksikos pesas 25,3126
AUD Australijos doleris 1,6261 INR Indijos rupija 85,3520

() Saltinis: valiuty perskai¢iavimo kursai paskelbti ECB.
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v

(Nuomonés)

PROCEDUROS, SUSIJUSIOS SU KONKURENCIJOS POLITIKOS JGYVENDINIMU

EUROPOS KOMISTJA

ISankstinis pranesimas apie koncentracija
(Byla M.9869 — EQT Fund Management | TowerBrook Capital Partners | ACPS Automotive)

Byla numatoma nagrinéti supaprastinta tvarka

(Tekstas svarbus EEE)

(2020/C 208/02)

1. 2020 m. birZelio 12 d. Komisija gavo pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 (') 4 straipsnj pateikta pranesima
apie siilomg koncentracijg.

Sis pranesimas susijes su $iomis jmonémis:

— LEQT Mid Market Credit and EQT Mid Market Credit II* (toliau — ,EQT Acquirer Funds®), kontroliuojama ,EQT Fund
Management S.a r.L.“ (toliau — EFMS, Liuksemburgas),

— ,TowerBrook Capital Partners, L.P.“ toliau — ,TowerBrook*, JAV),
— , Hitted Holdings 1 B.V.“ (toliau — ACPS, Nyderlandai).

Imonés EFMS ir ,TowerBrook® igyja, kaip apibréZta Susijungimy reglamento 3 straipsnio 1 dalies b punkte ir 4 dalyje,
bendrg jmonés ACPS kontrole.

Koncentracija vykdoma perkant akcijas.

2. Imoniy verslo veikla:

— LEQT Acquirer Funds“ siekia teikti lankscius, ilgalaikius skolos kapitalo sprendimus vidutinéms Europos jmonéms
jvairiuose sektoriuose. Viena i§ EQT portfeliui priklausanciy bendroviy yra ,kfzteile24, IAM grandinés automobiliy
daliy ir priedy internetiné mazmenininké, daugiausia veikianti Vokietijoje.

— ,TowerBrook“ yra investicijy valdymo jmoné. Ji jsikirusi Europoje ir JAV ir daugiausia investuoja i dideles ir vidutines
Europos ir Siaurés Amerikos jmones.

— ACPS yra pasauliné automobiliy jrangos ir priedy gamintoja ir tickéja. Pagrindiné ACPS specializacija — buksyravimo
jtaisy ir vilkimo jtaisy bei kroviniy veZimo sistemy gamyba ir pardavimas.

3. Preliminariai i$nagrinéjusi prane$img Komisija mano, kad sandoriui, apie kurj pranesta, galéty bati taikomas
Susijungimy reglamentas. Komisijai paliekama teisé dél $io klausimo priimti galutinj sprendima.

Pagal Komisijos pranesima dél supaprastintos tam tikry koncentracijy nagrinéjimo pagal Tarybos reglamentg (EB)
Nr. 139/2004 (3) procediiros reikéty pazyméti, kad ig bylg numatoma nagrinéti pranesime nurodyta tvarka.

4. Komisija kviecia suinteresuotas treciasias $alis teikti pastabas dél pasitilyto veiksmo.

Pastabos Komisijai turi biiti pateiktos per 10 dieny nuo $io pranesimo paskelbimo. Visoje korespondencijoje turéty biiti
pateikiama $i nuoroda:

M.9869 — EQT Fund Management | TowerBrook Capital Partners | ACPS Automotive

() OLL 24,2004 1 29, p. 1 (Susijungimy reglamentas).
() OLC366,20131214,p.5.
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Pastabas Komisijai galima siysti e. pastu, faksu arba pastu. Kontaktiniai duomenys:
E. paStas COMP-MERGER-REGISTRY®ec.europa.eu

Faksas +32 22964301

Pasto adresas

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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ISankstinis pranesSimas apie koncentracija
(Byla M.9828 - Blackstone | NIBC Holding)

Byla numatoma nagrinéti supaprastinta tvarka

(Tekstas svarbus EEE)

(2020/C 208/03)

1. 2020 m. birZelio 15 d. Komisija gavo pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 (') 4 straipsnj pateikta pranesima
apie sitilomg koncentracijg.

Sis pranesimas susijes su §iomis jmonémis:
— ,The Blackstone Group Inc.” (toliau — ,Blackstone®, JAV),
— ,NIBC Holding N.V.“ (toliau — NIBC, Nyderlandai).

,Blackstone“ igyja, kaip apibrézta Susijungimy reglamento 3 straipsnio 1 dalies b punkte, i$skirting visos jmonés NIBC
kontrole. Koncentracija vykdoma viesojo kokurso badu ir perkant akcijas.

2. Imoniy verslo veikla:
— ,Blackstone*: pasauliné alternatyvaus turto valdymo jmoné.

— NIBC: vidutinio dydzio bankas, siilantis atrinktus verslo ir mazmeninés bankininkystés produktus ir paslaugas
daugiausia Siaurés Vakary Europoje (jskaitant Nyderlandus ir Vokietija).

3. Preliminariai i$nagrinéjusi pranesimg Europos Komisija mano, kad sandoriui, apie kurj pranesta, galéty bati taikomas
Susijungimy reglamentas. Europos Komisijai paliekama teisé dél $io klausimo priimti galutinj sprendima.

Pagal Komisijos pranesima dél supaprastintos tam tikry koncentracijy nagrinéjimo pagal Tarybos reglamentg (EB)
Nr. 139/2004 (%) procediiros reikéty pazyméti, kad ia bylg numatoma nagrinéti pranesime nurodyta tvarka.

4. Komisija kvie¢ia suinteresuotas trecigsias 3alis teikti pastabas dél pasitilyto veiksmo.

Pastabos Komisijai turi biiti pateiktos ne véliau kaip per 10 dieny nuo $io pranesimo paskelbimo. Visoje korespondencijoje
turéty biti pateikiama $i nuoroda:

M.9828 — Blackstone | NIBC Holding

Pastabas Komisijai galima siysti e. pastu, faksu arba pastu. Kontaktiniai duomenys:
E. pastas COMP-MERGER-REGISTRY @ec.europa.eu

Faksas +32 22964301

Pasto adresas

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() OLL 24,2004 1 29, p. 1 (Susijungimy reglamentas).
() OLC366,20131214,p.5.
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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISIJA

Produkto specifikacijos reikSmingo pakeitimo paraiskos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir
Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy
50 straipsnio 2 dalies a punktg

(2020/C 208/04)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé per tris ménesius nuo paskelbimo dienos pareiksti priestaravima pakeitimo paraiskai
pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 51 straipsnj ().

PRODUKTO SU SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA ARBA SAUGOMA GEOGRAFINE NUORODA SPECIFIKACIJOS
REIKSMINGO PAKEITIMO PATVIRTINIMO PARAISKA

Pakeitimo patvirtinimo paraiSka pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies pirma pastraipa
,SUSKA SECHLONSKA*
ES Nr. PGI-PL-0600-AM01-2019 10 10
SKVN () SGN (X)

1.  PareiSkéjy grupé ir teisétas interesas
Grupés pavadinimas: ,Stowarzyszenie Producentéw Owocéw i Warzyw w Ujanowicach*
Susirasinéjimo adresas
Sechna 32
34-603 Ujanowice
POLSKA/POLAND
Telefonas +48 183334158
E. pastas biuro@suskasechlonska.pl

,Stowarzyszenie Producentéw Owocéw i Warzyw w Ujanowicach” — produkto ,suska sechloiska“ gamintojy grupé. Si
pareiskéjy grupé pateiké paraiska registruoti SGN ,suska sechloniska“.

2. Valstybé naré arba trecioji salis

Lenkija

3. Keitiama (-os) produkto specifikacijos dalis (-ys)

d

Produkto pavadinimas

X

Produkto aprasymas

Geografiné vietové

o O

Kilmés jrodymas

X

Gamybos bidas

() OLL 343,20121214,p. 1.
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Ry3ys su geografine vietove
O Zenklinimas

O Kita [patikslinti]

4. Pakeitimo (-y) rusis

Produkto su registruota SKVN arba SGN specifikacijos pakeitimai, kurie néra laikytini nereikSmingais pagal
Reglamento (ES) Nr. 11512012 53 straipsnio 2 dalies trecig pastraipa.

O Produkto su registruota SKVN arba SGN, kurio bendrasis (arba lygiavertis) dokumentas nepaskelbtas,
specifikacijos pakeitimai, kurie néra laikytini nereik§mingais pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012
53 straipsnio 2 dalies trecig pastraipg.

5. Pakeitimai

Produkto apragymas

Bendrojo dokumento 3.2 punkto (,Produkto aprasymas“) ir SGN ,suska sechloniska“ specifikacijos 4 punkto sakinys:
,Suska sechloriska“ dydis, atsizvelgiant | naudojamos veislés vaisiy dydi, yra 1,5-4,5 cm. 1 kg yra 44-99 atskiry
vaisiy.,pakei¢iamas taip: ,Suska sechlofiska“ dydis, atsiZvelgiant i naudojamos veislés vaisiy dydj, yra 1,5-4,5 cm.
0,5 kg yra 44-99 atskiri vaisiai.”

Sis pakeitimas biitinas siekiant istaisyti spausdinimo klaidg.

Gamybos biidas (produkto specifikacija) ir rysys su geografine vietove (bendrasis dokumentas)

Produkto ,suska sechlofiska“ specifikacijos 7 punkto (,Gamybos biidas“) sakinys: ,Viso ,suska sechlofiska“ gamybos
proceso metu draudZiama naudoti bet kokius konservantus, o visi pirmiau aprasyti veiksmai turi bati atliekami
rankomis.” pakei¢iamas taip: ,Viso ,suska sechlofiska“ gamybos proceso metu visi pirmiau aprasyti veiksmai turi bati
atliekami rankomis.“ Po pastraipos ,neprivalomas kauliuky $alinimas“ jterpiama $i pastraipa ,produkto i$saugojimas“:
,Siekiant pratesti ,suska sechlofiska“ ,Tinka vartoti iki“ datg, produkto gamybai gali bati naudojamas $is konservantas:
kalio sorbatas (E202). Jo gali bati pridedama kaip vandeninio tirpalo paskutiniame dZziovinimo etape, prie§ pat
pakavima, mirkant ir apverciant dZiovintas slyvas arba jas apipurskiant.”

Sis pakeitimas, kuriuo panaikinamas draudimas naudoti konservantus gaminant produkta ,suska sechlofiska“ ir
kuriuo leidziama naudoti kalio sorbata (E202), yra susijes su tuo, kad dziovintos slyvos tradiciskai badavo
parduodamos nesupakuotos arba orui pralaidZiose pakuotése (jvyniotos j audinj arba dZiuto maisuose), o rikymo ir
dziovinimo procesas buvo pakankamas produkto laikymo trukmei pratesti. Taip buvo dél antiseptiniy dimy savybiy
ir dél to, kad dziovinant sumazédavo vandens kiekis. Be to, produktas nebuvo sandéliuojamas ilgg laika, nes
daugiausia buvo gaminamas Kalédy laikotarpiu ir skirtas asmeniniam vartojimui arba parduodamas vietoje.

Siandien vis dar naudojamas tradicinis produkto ,suska sechlofiska“ gamybos metodas. Taciau dél kintancio
pardavimo budo (platintojy ir maZmeninés prekybos tinkly reikalavimy) ir higienos bei sanitarijos reikalavimy,
taikomy maisto pakuotéms, dZiovintos slyvos dabar turi biti supakuotos j sandarig plastiking pakuote. Todél biita
atvejy, kai produktas pasidengé pelésiu ir jo kokybé pablogéjo. Tai gali kelti pavojy maisto saugai ir vartotojy
sveikatai ir neigiamai veikia produkto gera varda.

Pagal ES maisto priedy taisykles i dZiovintus vaisius galima déti konservanty. Pridéjus konservanto nepakinta
produkto savybés ir tai neturi jtakos produkto specifikacijoje apibréztoms specifinéms produkto ,suska sechlofiska“
savybéms.

Produkto ,suska sechloniska“ specifikacijos 7 punkto (,Gamybos btidas. Vaisiy paruosimas®) sakinys: ,Ant groteliy
dedamy vaisiy sluoksnio aukstis paprastai nevir§ija 20 cm*“ pakei¢iamas taip: ,DZiovinamos ir rikomos slyvos
isdéstomos 20-40 c¢m storio sluoksniu.”

Panasus pakeitimas padarytas bendrojo dokumento 5 punkte ir sakinys: ,Dziovinamos ir rikomos slyvos i§déstomos
30-50 cm storio sluoksniu.“ pakei¢iamas taip: ,DZiovinamos ir rikomos slyvos i§déstomos 20-40 cm storio
sluoksniu.

Sis pakeitimas reikalingas siekiant jteisinti gamintojy taikoma praktikg. Jie pastebéjo, kad dZziovinamas ir ritkomas
slyvas i$déscius plonesniu sluoksniu daromas teigiamas poveikis abiejy procesy trukmei ir veiksmingumui ir nekinta
produktui ,suska sechloniska“ biidingos savybés. Be to, buvo suvienodinta analogiska informacija produkto
specifikacijoje (,Gamybos biidas®) ir bendrajame dokumente (5 punktas ,Ry3ys su geografine vietove®).
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BENDRASIS DOKUMENTAS
,SUSKA SECHLONSKA“
ES Nr. PGI-PL-0600-AM01-2019 10 10
SKVN () SGN (X)

1. Pavadinimas (-ai)

»Suska sechlonska“

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Lenkija

3. Zemés ikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis

1.6 klasé. Vaisiai, darzovés ir griidai, $vieZi arba perdirbti

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

Pavadinimas ,suska sechlofiska“ kiles i§ vietos dialekto. ,Suska“ reiskia ,suszka®, t. y. dziovinta ir riikytg slyva.
Bidvardis ,sechlonska“ kiles i§ vietovardzio Sechna Liaskovos savivaldybéje, kur atsirado dziovinimo tradicija.

,Suska sechlofiska“ — slyva su kauliuku ar be jo, kuri buvo dziovinama ir rikoma.

Jos dydis priklauso nuo naudojamos slyvy veislés vaisiy dydzio ir gali bati nuo 1,5 iki 4,5 cm, 0 0,5 kg sudaro 44-99
dziovintos slyvos. Forma priklauso nuo dziovinti skirto vaisiaus veislés, taigi slyvos gali baiti nuo paploksciy iki pailgy
formy. ,Suska sechlofiska“ budingas elastingas, mésingas minkstimas, taip pat rauksléta ir lipni nuo tamsiai mélynos
iki juodos spalvos odelé. Ji yra saldoko skonio, jai taip pat biidingas dimo poskonis ir aromatas. Gatavo produkto
vandens kiekis pardavimo metu yra nuo 24 % iki 42 %.

3.3. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)
,Suska sechlofiska® gaminama i§ Prunus domestica L. ssp. domestica riisies ir i3 jos iSvesty veisliy (Promis’, ‘Tolar’,
‘Nektawit’, ‘Valjevka’ ir ‘Stanley’) vaisiy. Siy veisliy vaisiai pasizymi savybémis, dél kuriy yra tinkami dziovinti ir rikyti
(pvz., dideliu cukraus kiekiu ir palyginti nedideliu vandens kiekiu).

Vaisiai turi biti sveiki, be puvimo ir mechaninio pazeidimo pozymiy, taip pat neturi biti matomy vabzdziy, erkiy ar
kity kenkéjy padaryty pazeidimy. Naudojami vaisiai negali turéti jokiy kity paZzeidimy, biiti uZtersti ar turéti kity
nenustatyty organizmy, dél kuriy jie biity netinkami vartoti.

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje
Dziovinimo krosnys turi biti nustatytoje geografinéje vietovéje, kurioje turi vykti ir visas dZiovinimo bei rikymo
procesas. Gamyboje naudojama mediena ir Zaliavos gali bati atveZztos i§ nustatytai geografinei vietovei

nepriklausanciy teritorijy. DraudZiama naudoti sakinga medieng. Visas dZiovinimo ir rikymo procesas vyksta
specialiose $iai vietovei biidingose vaisiy dZiovinimo krosnyse.

3.5. Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés
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4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Geografiné vietové, kurioje gaminama ,suska sechloniska®, uzima 239,55 km? plotg ir yra iSsidésciusi MaZosios
Lenkijos vaivadijos keturiy savivaldybiy (Liaskovos, Ivkovos, Lososinos Dolnos ir Zegocinos) administracinéje
teritorijoje. Pavadinimas ,sechlofiska“ kiles i§ kaimo Sechna (Liaskovos savivaldybéje) ir yra tradiciSkai vartojamas toje
geografinéje vietovéje, kurioje gaminama ,suska sechloniska“.

5. RySys su geografine vietove

5.1. Geografinés vietovés ypatumai

4 punkte apibrézta vietové yra daugiau nei 300 m aukstyje vir§ jiros lygio ir labai skirtinga topografiniu poZzitiriu:
daugumos $laity nuolydis yra nuo 5 ° iki 25 °.

Tipiskos vaisiy dZiovinimo krosnys, kurias vietos gyventojai sukonstravo ir pastaté atsizvelgdami j vietovés salygas,
yra neatskiriama krastovaizdzio dalis. Minéty keturiy savivaldybiy teritorijoje yra net 677 tokios dZiovinimo krosnys.
Tai akivaizdus jrodymas, kad produktas yra labai glaudziai susijes su geografine vietove. DZiovinimo krosniy skaicius
yra vienas i§ aspekty, dél kuriy aptariamoji vietové issiskiria i§ aplinkiniy vietoviy.

Dziovinimo krosnies Zaizdra juosia plytiniai pamatai, jrengta uzdara kamera su medinémis grotelémis. Vidutinis
kameros dydis yra mazdaug 2 ir daugiau metry plocio ir mazdaug 3,5 ir daugiau metry ilgio. Kamera i dvi dalis
atskirta per vidurj jrengta medine uztvara. Kameros apatinéje dalyje yra grotelés, padarytos i viena su kita nesuristy
mediniy 4 cm plocio, 3 cm aukscio ir mazdaug 1 metro ilgio lenteliy. Lentelés sudétos viename lygyje. Jos isdéstytos
taip, kad mazdaug 180 cm aukstyje vir§ Zaizdro baity uZztikrinta savaiminé dtimy ir $ilto oro cirkuliacija. Kamera turi
medines duris, kurios naudojamos vaisiy dziovinimo krosnj uzpildyti slyvomis, ir kurios taip pat padeda islaikyti
Siluma ir saugo nuo nepalankiy oro sglygy. Po kiekviena kamera yra Zaizdras. Statinys dengtas nuoZulniu stogu.
Paprastai vaisiy dZiovinimo krosnyse yra po dvi ar tris kameras, bet pasitaiko dziovinimo krosniy tik su viena
kamera, arba gali baiti net penkiy kamery krosnys.

Gaminant ,suska sechlofiska“ temperatiira dZiovinimo krosnyje svyruoja nuo 45 °C iki 60 °C.

Dziovinamos ir riikomos slyvos i§déstomos 20-40 c¢m storio sluoksniu. Karta per diena dziovinamy slyvy masé
apverciama specialiu semtuvu. DZiovinimo procesas trunka nuo 4 iki 6 dieny, priklausomai nuo slyvy sluoksnio
storio. Sis slyvy dZiovinimo ir riikymo metodas sukurtas remiantis vietos gamintojy jgiidZiais ir taikomas tik
apibréztoje geografinéje vietovéje ,suska sechloniska“ gaminti.

5.2. Produkto ypatumai

,Suska sechlofiska“ yra ir dZiovinamos, ir rikomos. Slyvos dZiovinamos ir rikomos dziovinimo krosnyse karstais
diimais, todél ,suska sechloniska“ skiriasi nuo slyvy, i§dziovinty kar$tu oru. Rikant slyvos netenka $iek tick vandens ir
absorbuoja damus, kurie suteikia antiseptiniy savybiy. Rikymo metu sumaZzéjus audinio vandens kiekiui ir esant
antiseptiniam diimy poveikiui negali daugintis puvimo bakterijos, todél produkto galiojimo laikas yra ilgesnis.
Diimas suteikia vaisiui unikalig spalva, aromatg ir skonj. Kadangi slyvos dziovinamos 20-40 c¢m storio sluoksniu ir
kartg per dieng apverciamos, dziovinant i§ slyvy gaunamos sultys patenka ant dziovinto vaisiaus, dél to jj suvalgius
burnoje islicka saldokas skonis. Taip pagaminta ,suska sechlofiska“ yra savitai saldaus skonio, jai biidingas stiprokas
doimo poskonis ir aromatas bei savita i§vaizda: lipni nuo tamsiai mélynos iki juodos spalvos odelé.

5.3. PrieZastinis geografinés vietovés ir produkto kokybés ar savybiy (SKVN atveju) arba kurios nors produkto savybés, gero vardo ar
kito pozymio (SGN atveju) rysys

,Suska sechlonska“ ir regiono rysys grindziamas geru vardu, kurj produktas igijo dél ilgametés gamybos tradicijos ir
unikaliy vietos gamintojy jgiidzZiy.

Aukstg ,suska sechloniska“ kokybe lémé unikalis vietos gamintojy jgtidziai ir jy taikomi tradiciniai gamybos metodai.
Dziovinimo krosniy konstrukcija ir dziovinimo metodas atitinka prakting vietos gamintojy patirtj ir akivaizdziai
skiriasi nuo kitose Lenkijos vietovése ir aplinkiniuose regionuose taikomy gamybos metody. Dél specifinés
dziovinimo krosniy konstrukcijos vienu metu cirkuliuoja ir $iltas oras, ir dimai, taigi slyvos dziovinamos ir ritkomos.
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Ry$j tarp ,suska sechlofiska“ ir geografinés vietovés jrodo tai, kad pats pavadinimas ,Sechna“ kiles i§ rikymo ir
dziovinimo tradicijos (,Sechna“ — ,sechnie” kilo i§ ZodZio ,suszenie“ — dZiovinimas). Tai rodo, kad produktas yra
unikalus, o jo gamybos metodas turi senas tradicijas 4 punkte nurodytoje geografinéje vietovéje.

Legendoje pasakojama, kad slyvas dziovinti pradéjo vietos dvasininkas, ir $is paprotys isplito tarp jo parapijieciy.
[rodymy apie seng ,suska sechlonska“ gamybos tradicija randama 1905 m. iSleistame Jano Ligezos veikale Ujanowice -
wies powiatu limanowskiego (,Ujanovicas — Limanovos rajono kaimas“) (Lenkijos meny ir moksly akademijos
Etnografijos komisijos leidinio 9 tomas). Sis paprotys isliko iki $iy dieny, o gamybos metodas praktiskai nepasikeite.
Senijausiai dziovinimo krosniai, kuri jau nebenaudojama, yra daugiau nei 100 mety. Vietos gamintojy sukurtos
tipiskos dZiovinimo krosnys yra jrodymas, kad senasis metodas isliko. Sios dziovinimo krosnys puikiai pritaikytos
vietovés krastovaizdziui.

Dziovinimas ir riikymas yra tokie populiaris, kad apie tai sukurta dainy ir poemy, kuriose garbinama i tradicija.
Pavyzdziui, $i sena daina:

»--- Oj Sechna, Sechna ty skopciala wiosko,

gdyby nie suszarnie bylabys stolicg ...

[... O Sechna, suodina Sechna,

jei nebiity vaisiy dZiovinimo krosniy, biitum sostiné...]

Produkto Zinomumas patvirtinamas spaudoje skelbiamais straipsniais, pavyzdziui: Suszenie sliwek (,Slyvy
dziovinimas®), ,Gazeta Krakowska“, 2004 m. rugséjo mén.; Suska sechloriska lepsza niz Kalifornijska (,Suska sechlonska“
— geriau nei Kalifornijos dziovinta slyva*“), ,Gazeta Krakowska®, 2007 m. balandzio 27 d., arba Suska sechloriska puka do
Unii (,Suska sechlofiska“ beldziasi | ES duris“), ,Dziennik Polski“, 2007 m. geguzés 2-3 d., — straipsnis, kuriuo
grindZiama paraiska dél saugomos geografinés nuorodos.

Tai, kad ,suska sechlonska“ turi gerg vardg, taip pat rodo prizai ir apdovanojimai, gauti jvairiuose konkursuose:
apdovanojimas 2000 m. konkurse Nasze Kulinarne Dziedzictwo (,Masy kultfiros paveldas®); prizas konkurse Perta
2004 (,Perlas 2004 m.“) dél geriausio Lenkijos regioninio maisto produkto; pirmoji vieta 2006 m. apklausoje
Matopolski Smak (,MaZosios Lenkijos skonis®).

Dziovinty slyvy $venté (Swigto Suszonej Sliwki), kuri nuo 2001 m. vyksta Dobrocecéje ir kur galima pamatyti
jvairiausiy pavidaly dziovinty slyvy, taip pat patvirtina produkto gerg varda, jo ry$j su vietove ir slyvy dZiovinimo
tradicija. Be to, ,suska sechlofiska“ gera varda taip pat patvirtina tai, kad vietos valdzia yra parengusi turistams
specialy Zemélapj, kuriame pavaizduotas dziovinty slyvy kelias. Jame nurodyti Gkiai, kuriuose auginamos slyvos ir
jrengtos dziovinimo krosnys.

Nuoroda j paskelbta specifikacija
(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

https:/[www.gov.pl/web/rolnictwo/wnioski-przekazane-komisji-europejskiej
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Paraiskos jregistruoti pavadinimg paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2020/C 208/05)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé per tris ménesius nuo Sio paskelbimo dienos pareiksti priestaravima paraiskai pagal
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 () 51 straipsni.

BENDRASIS DOKUMENTAS
,COLATURA DI ALICI DI CETARA“
ES Nr. PDO-IT-02440 - 2018 10 16
SKVN (X) SGN ()

1. Pavadinimas

,Colatura di alici di Cetara“

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Italija

3. Zemés iikio produkto ar maisto produkto apraSymas

3.1. Produkto riisis

1.7 klasé. Sviezios zuvys, moliuskai bei véziagyviai ir jy produktai

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,Colatura di Alici di Cetara“ — skystas gaminys, gaunamas i§ druskoje brandinty anciuviy (Engraulis encrasicolus L.).
Vartotojams pateikiamas gaminys turi pasizymeéti Siomis savybémis: skaidrumu ir blizgumu; gintarine su rudais bei
rusvai raudonais atspalviais spalva; ilgai iSliekanciu, intensyviu kvapu, primenanciu druskoje laikomy ir $vieziy
anciuviy, taip pat siirymo kvapg; stipriu ir labai intensyviu umami skoniu, kurj jam suteikia kaip Zaliava naudojami
anciuviai ir druska.

Gaminys ,Colatura di Alici di Cetara“ — labai baltymingas ekstraktas, sudarytas i§ greitai organizmo pasisavinamy
laisvyjy aminoriigd¢iy. Riebalai susidaro per lasteliy skilimo procesa, kuris vyksta brandinant an¢iuvius mediniuose
kubiléliuose ir statinése tiesiog jiros druskoje. Lenteléje pateikiamos gaminiui ,Colatura di Alici di Cetara“ po stidymo
bei brandinimo proceso biidingos atskaitos vertés.

Parametras Atskaitos verté
DRUSKA > 20 g/100 g produkto
BALTYMAI > 8 g/100 g produkto
RIEBALAI 0,1-3 g/100 g produkto
pH 5-7

3.3. Pasarai (taikoma tik gyviininés kilmés produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Jaros rajone prie Salerno provincijos kranty suzvejoti anciuviai ir vidutinio stambumo arba stambi jiros druska.

() OLL 343,20121214,p. 1.
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3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Anciuviai Zvejojami jiros rajone prie Salerno provincijos kranty ne didesniu kaip 12 myliy atstumu nuo kranto.
SKVN ,Colatura di Alici di Cetara® perdirbimo, brandinimo, sendinimo ir iSpilstymo etapai vyksta 4 punkte
nurodytos konkrecios perdirbimo vietovés jmonése. Sendinimo ir i$pilstymo veiksmai gali bati atliekami ir Cetaros
komunoje jsisteigusiose maitinimo jstaigose.

3.5. Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

SKVN Zymimas gaminys ,Colatura di Alici di Cetara“ turi baiti parduodamas specialioje $viesaus persvieciamo stiklo ne
mazesnés kaip 50 ml ir ne didesnés kaip 1 000 ml talpos taroje.

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Ant stiklinés taros klijuojamoje etiketéje aiskiomis, neiStrinamomis ir aiSkiai i§ kity joje pateikiamy uZzrasy
issiskirian¢iomis raidémis turi bati pateiktas uZzrasas ,Colatura di Alici di Cetara D.O.P.“ (SKVN ,Colatura di Alici di
Cetara®). Toje pacioje etiketéje turi biiti pateikta: a) nuorodos logotipas; b) Europos Sgjungos simbolis; ¢) taros risis:
kubilélis ar statiné.

Jei produktas buvo sendinamas, etiketéje leidziama jrasyti ,sendintas* (it. invecchiata)) ir nurodyti sendinimo trukme -
ménesiy [ mety skailiy.

SKVN Zymimo gaminio ,Colatura di Alici di Cetara“ logotipg sudaro keturi stilizuoti elementai: kubilélis, ant kurio
pavaizduotas Cetaros bokstas, o pirmame plane — anciuvis ir ekstrakto lasas.

Colatura di Alici
di Cetara DOP

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Andiuviai Zvejojami jiros rajone, esan¢iame prie Salerno provincijos kranty, ne didesniu kaip 12 myliy nuo kranto
atstumu, kuris priklauso nuo zZvejybos gylio (nuo 50 iki 200 m). Visi paruosimo, perdirbimo, sendinimo ir i§pilstymo
etapai turi vykti tik Salerno provincijos komuny teritorijose.

5. Rysys su geografine vietove

Dél savo kvapo ir skonio savybiy gaminys ,Colatura di Alici di Cetara“ naudojamas makarony ir kitiems paprastiems
ar sudétingesniems patiekalams pagardinti ir nattiraliai paskaninti.

Jam bidingas ilgai isliekantis, stiprus, intensyvus druskoje laikyty anciuviy ir jiros druskos kvapas ir stiprus, labai
intensyvus skonis.

Gaminio ,Colatura di Alici di Cetara“ kvapo ir skonio savybés priklauso nuo ypatingy Zvejybos rajono, esancio prie
Salerno provincijos kranty, salygy ir gebéjimo paruosti anciuvius ir jiems brandinti tradiciskai naudojama tara.

Gamybos vietovei biidingos unikalios fizinés savybés: Siauréje jos ribos sutampa su Latario kalny grandine, vadinama
Amalfio ir Sorento pakrantés stuburu, ir apima labai skirtingame aukstyje (nuo 0 iki 1 400 m) vir§ jaros lygio esancias
vietoves, o pietuose apima Cilento pakrante, pasizymincia panasiomis savybémis. Be to, didelé jiiros rajono jvairové
lemia specifines aplinkos, kurioje auga tiksliniy risiy Zuvys, salygas: kai kuriose jiiros vietose gylis yra labai didelis
vos uZ keliy myliy nuo kranto, todél anciuviai Siame rajone Zvejojami ne toliau kaip 12 myliy nuo kranto
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vidutiniame mazdaug 200 m gylyje. Sioje jiiros zonoje vandens druskingumo lygis siekia mazdaug 38 drusky dalis
tikstanciui vandens daliy ir vystosi maziau fitoplanktono, todél anciuviai ¢ia auga léCiau ir bina maZesni, taigi jiems
bidingas mazas riebaly kiekis. Dél ios savybés druskoje laikomy anciuviy ir jy ekstrakto, gaunamo pabaigus ilga
anciuviy stidymo procesg, skonis biina malonesnis. Dél mazo riebaly kiekio sumazéja cheminiy reakcijy, dél kuriy
brandinimo druskoje etape an¢iuviai galéty apkarsti, rizika.

Anciuviy Zvejybos veikla, tradiciskai vykdoma daugelyje Salerno provincijos pakrantés vietoviy, sudaré salygas placiai
iSvystyti specifinius anciuviy paruo$imo ir sidymo gebéjimus. Pirmiausia $ie gebéjimai buvo vystomi Zvejy Seimose,
véliau — jsteigtose mazose dirbtuvése ir galiausiai — vidutinio dydzio pramonés jmonése. NET ir vidutinio dydZzio
jmonése gaminys ,Colatura di Alici di Cetara“ gaminamas toliau tvirtai laikantis vietos meistry gebéjimais grindziamy
gamybos metody.

Vienas i§ pagrindiniy gebéjimy — vietovés darbininky, ypa¢ motery, gebéjimas pavyzdingai ir greitai pasalinti anciuviy
galvas ir juos i$valyti. Sie veiksmai atliekami tik rankomis, kad biity visiskai pasalintos galvos ir viduriai, nes tik taip
gali bati uZtikrinta gera gaminio ,Colatura di Alici di Cetara“ kokybé ir kvapo bei skonio savybés ir i§vengta galincio
atsirasti kartumo pojicio.

Sie veiksmai atliekami i§ karto po zZvejybos, kad biity iSvengta ilgo laikymo Saldytuvuose ar 3aldikliuose, dél kurio
suprastéty Zaliavos kokybeé.

Be to, didele reik§me turi darbininky gebéjimas paruosti tradicines medines talpyklas, kuriose anciuviai sidomi.
Darbai atliekami tik rankomis, pakaitomis sluoksniuojant anciuvius ir jiros druska. Baigus sluoksniuoti, talpykla
uzdengiama plokste ir ant jos uzdedami svoriai, kad dangtis biity gerai uZspaustas.

Talpykla privalo biti tinkamai uZzpildyta — an¢iuviai vienu sluoksniu tvarkingai sudedami vienas $alia kito ir visiskai
uzberiami druska. Taip i$vengiama nepageidaujamy oksidacijos procesy, kuriuos gali sukelti lik¢ deguonies tarpai ir
dél kuriy kyla gedimo rizika. Visos $ios salygos yra svarbios, nes biitent talpykloje an¢iuviy brandinimo druskoje
etape gaminys ,Colatura di Alici di Cetara“ jgyja jam buidingas organoleptines kvapo ir skonio savybes.

Daugelj amziy gaminys ,Colatura di Alici di Cetara“ buvo paplites tik Amalfio pakrantés teritorijoje ir, visy pirma,
Cetaroje. Joje pagal jsitvirtinusias tradicijas $is gaminys Kalédy $venciy i$vakarése naudojamas kaip pagrindinis
pagardas spageciams ar lingviniams paskaninti.

Gaminys tapo Zinomas, be kita ko, Ziniasklaidos déka.

Juo pradéta prekiauti pirmiausia vietos rinkoje, o véliau platesniu mastu praeito amziaus devintojo desimtmecio
antrojoje puséje.

»Colatura di Alici di Cetara“ - visos Italijos gastronomy labai vertinamas gaminys, kuris ne kartg buvo pristatytas ir uz
Salies riby kaip Amalfio pakrantés ir biitent Cetaros virtuvei biidingas ingredientas.

Nuoroda j paskelbta specifikacija

(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

ValdZios institucijos pradéjo nacionaling priestaravimo procediira paskelbdamos SKVN ,Colatura di Alici di Cetara“
registracijos paraiska 2018 m. rugpjicio 1 d. Italijos Respublikos oficialiajame leidinyje Nr. 181. Visg produkto
specifikacijos tekstg galima rasti interneto svetainéje
https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

arba

tiesiogiai Zemés iikio, maisto produkty ir misky @ikio politikos ministerijos interneto svetainéje (www.politicheagricole.it),
ekrano desinéje virSuje spaudziant nuoroda ,Prodotti DOP IGP“ (SKVN, SGN nuorodomis Zymimi gaminiai), po to ekrano

kairégje — ,Prodotti DOP IGP STG“ (SKVN, SGN, GTG nuorodomis Zymimi gaminiai) ir galiausiai — ,Disciplinari di
Produzione all'esame dell'UE* (ES nagrinéjamos specifikacijos).


https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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Bendrojo dokumento, i§ dalies pakeisto patvirtinus nereiksmingg pakeitima pagal Reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies antrg pastraipg, paskelbimas

(2020/C 208/06)

Europos Komisija patvirtino §j nereik§minga pakeitima pagal 2013 m. gruodZio 18 d. Komisijos deleguotojo reglamento
(ES) Nr. 664/2014 (!) 6 straipsnio 2 dalies trecig pastraipa.

Su $io nereik§mingo pakeitimo patvirtinimo paraiska galima susipaZinti Komisijos duomeny bazéje ,eAmbrosia“.

BENDRASIS DOKUMENTAS
»Mela di Valtellina“
ES Nr. PGI-IT-0574-AM01-2020 2 17
SKVN () SGN (X)

1. Pavadinimas (-ai)

~Mela di Valtellina“

2. Valstybé naré arba trecioji salis

Italija

3. Zemés ikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis

1.6 klasé. Sviezi ar perdirbti vaisiai, darzovés ir griidinés kultiiros

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

Obuoliai ,Mela di Valtellina“ baina $iy trijy veisliy: RED DELICIOUS, GOLDEN DELICIOUS ir GALA. Vartotojams
pateikiamiems vaisiams biidingos toliau aprasytos savybés. RED DELICIOUS: odelé — stora, lengvai vaskuota, blizgios
sodriai raudonos spalvos, dengiancios daugiau nei 80 % obuolio pavirsiaus, glotni, neparuduoja ir neturi riebalinés
plévelés, atspari pazeidimams. Vaisius — pailgo kiigio formos, sudarytas i§ penkiy skilciy, perpjovus horizontaliai per
puse iSryskéja penkiakampio forma. Maziausias skersmuo — 65 mm. Maziausias cukraus kiekis — didesnis kaip
10° Brix. Minkstimas — baltos spalvos, vidutini§kai stipraus obuolio aromato, primenan¢io medaus, jazminy ir
abrikosy kvapa. Obuoliai bina labai traskiis ir sultingi, daugiausia saldaus, maloniai riigsteléjusio skonio ir
vidutini$kai stipraus kvapo. Nejau¢iamas kartumas. Minkstimo tvirtumo rodiklis — ne maziau kaip 5 kg/cm
GOLDEN DELICIOUS: odelé — lengvai vaskuota, sunokusio vaisiaus — ryskiai geltonos spalvos, kartais paruduoja, j
saule atsukta obuolio pusé kartais parausta, jautri paZeidimams. Vaisius bina rutulio ar pailgo kiigio formos,
vertinant skerspjavi — Siek tiek rumbuotas. MaZziausias skersmuo — 65 mm. MaZiausias cukraus kiekis — didesnis kaip
11,5 Brix. Mink$timas — kreminés baltos spalvos, stipraus obuoliy aromato, vidutinio kietumo, traskumo ir
kad obuoliai yra $viezi. Obuoliy aromatas — vidutiniskai stiprus. Nejau¢iamas kartumas. Minkstimo tvirtumo rodiklis
- ne maziau kaip 5 kg/cm? GALA: odelé — blizgios raudonos spalvos, kuri dengia 30 % standartiniy ,Gala“ veisliy
obuoliy pavirsiaus ir 65 % patobulinty klony obuoliy pavirSiaus. Vaisius biina trumpo kiigio formos, vir§utinéje jo
dalyje gana aiskiai matomos penkios skiltys. MaZiausias skersmuo — 65 mm. MaZiausias cukraus kiekis — didesnis
kaip 11 Brix. Minkstimas kreminés baltos spalvos, vidutiniskai stipraus aromato, vidutinio kietumo, labai sultingas ir
visai nemiltingas. Vaisiai biina saldaus, lengvai riigsteléjusio skonio, vidutiniskai stipraus aromato. Nejauciamas
kartumas. Mink$timo tvirtumo rodiklis — ne maziau kaip 5 kg/cm?® Vartotojams pateikiami auksciausios ir I
kategorijos vaisiai.

3.3. Pasarai (taikoma tik gyviininés kilmés produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

() OLL179,2014619,p.17.
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3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Auginimo veiksmai turi baiti atliekami nustatytoje geografinéje vietovéje.

3.5. Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Obuoliai ,Mela di Valtellina“ tiekiami vartotojams korétose dézése (bin), ant kartoniniy padékly, islankstomose dézése
(traypac), medinése dézutése, daugkartinio naudojimo plastikinése dézutése, sandariose keliy vaisiy pakuotése (ant
padékly, dézése, maiseliuose).

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo etiketémis taisyklés

Ant sandariai uZdaryty pakuociy arba ant kiekvieno vaisiaus turi bati aiskiai ir jskaitomai, didesniu nei kiti pakuotés
uZradai §riftu pateiktas uZraSas ,Mela di Valtellina — Indicazione Geografija Protetta“ (arba santrumpa IGP). Jei etiketés
klijuojamos ant atskiry vaisiy, jos turi baiti suklijuotos ant ne maziau kaip 50 % vaisiy. Jei ant atskiry vaisiy etiketés
nesuklijuotos, juos reikéty pakuoti j sandariai uzdarytas pakuotes. Logotipe pateikiamas uzrasas ,Mela di Valtelina —
Indicazione Geografica Protetta“. Naudojamos spalvos — raudona (Pantone Red 032), Zalia (Pantone 355) ir juoda
(100 %). Naudojamas 3riftas — Futura Bold.

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Obuoliy ,Mela di Valtelina“ auginimo vietové apima Sias Sondrijaus provincijos komunas: Albosaggia, Andalo
Valtellino, Ardenno, Berbenno di Valtellina, Bianzone, Buglio in Monte, Caiolo, Castello dellAcqua, Castione Andevenno,
Cedrasco, Cercino, Chiavenna, Chiuro, Cino, Civo, Colorina, Cosio Valtellino, Dazio, Delebio, Dubino, Faedo Valtellino, Forcola,
Fusine, Gordona, Grosio, Grosotto, Lovero, Mantello, Mazzo di Valtellina, Mese, Mello, Montagna in Valtellina, Morbegno,
Novate Mezzola, Piateda, Piantedo, Piuro, Poggiridenti, Ponte in Valtellina, Postalesio, Prata Camportaccio, Rogolo, Samolaco,
San Giacomo Filippo, Sernio, Sondalo, Sondrio, Spriana, Talamona, Teglio, Tirano, Torre di Santa Maria, Tovo di Sant’Agata,
Traona, Tresivio, Verceia, Vervio, Villa di Chiavenna, Villa di Tirano.

5. RySys su geografine vietove

Obuoliy ,Mela di Valtelina“ auginimo vietovés ypatumas — palanki Valtelinos slénio padétis. Slénis driekiasi i§ ryty j
vakarus; Siauréje ji dengia Retijos Alpés, o pietuose — Bergamo Alpiy priekalnés. Todél slényje vyrauja labai $velnus
klimatas ir jj védina $iltas sausas fenas, kuris lemia staigy temperatiiry pakilima ir dél oro drégmés susidarancius
kritulius. Slénis driekiasi 200-900 m aukstyje virs jiiros lygio. Biitent todél vaismedZiy sodams netriiksta $viesos ir jie
yra gerai védinami. Sodai auginami ant grubléty laidziy aliuviniy kiagio formos kalvy, kur i§ esmés neuzsistovi
vanduo, o dirvoZemis yra silpnai riigstus arba riigstus.

Organoleptiné analizé parodé trijy obuoliy veisliy, Zymimy nuoroda ,Mela di Valtellina“, vaisiy pana§umus — jiems
badingas kietas, standus, tragkus ir kvapnus minkstimas.

— Veislés ,Gala“ obuoliy minkstimas — vidutiniskai standus, labai sultingas ir nemiltingas. Obuoliai biina saldaus,
lengvai rtigsteléjusio skonio, vidutiniskai stipraus aromato;

— veislés ,Golden Delicious” obuoliy minkstimas — tvirtas, traskus, vidutini$kai sultingas ir visai nemiltingas.
Obuoliai — salds, stipraus aromato;

— veislés ,Red Delicious” obuoliy aromatas biina stiprus, jau¢iamas lengvas medaus, jazminy ir abrikosy kvapas.
Minkstimas — tvirtas, tragkus ir labai sultingas, vidutiniskai stipraus aromato.

Kitas $iy vaisiy ypatumas — labai ryski spalva ir patraukli pailga forma. Sias savybes dar labiau sustiprina tinkamos
saulés $viesos salygos, kurios priklauso nuo obuoliy ,Mela della Valtellina“ auginimo vietovés, aprasytos 4 punkte,
issidéstymo.

Obuoliai ,Mela di Valtellina“ gerai Zinomi nuo Antrojo pasaulinio karo pabaigos ir bégant metams jy populiarumas
palaipsniui didéjo. Prie to prisidéjo jvairiis vaisiy ir darZoviy kooperatyvai, kurie, bendradarbiaudami su obuoliy
auginimo srityje specializuotomis universitetinémis jstaigomis, Valtelinos slényje jtvirtino obuoliy auginimo praktika.
I§ tiesy, jau 1968 m. Ponte in Valtelinoje jvyko Antrasis nacionalinis vaisiy auginimo kalnuose kongresas, kurj rémé
,Societa Orticola Italiana“ (Italijos sodininkystés organizacija), o 1983 m. — Kalny vaisiy veisliy pasirinkimo ir
auginimo atnaujinimo kongresas. Obuoliai auginami laikantis tam tikros jtvirtintos tradicinés praktikos. Dabar ji
taikoma profesionaliai auginant obuolius — §i bégant metams iSvystyta veikla tapo vienu pagrindiniy slénio
ekonomikos ramsciy: uztenka pagalvoti apie visas susijusias veiklos rasis, kaip antai mechanizacija, drékinimo
inZinerija, technikos priemoniy tiekima, prekybos, pakavimo ir transporto paslaugas ir t. t. Pripazinta obuoliy
auginimo Valtelinos slényje veikla pritrauké ir svarbiy investicijy: pavyzdziui, aStuntajame deSimtmetyje sukurta
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2 000 ha apimanti konsorciumo ,Consorzio Sponda Soliva“ valdoma drékinimo sistema, finansuota paskoly forma i3
Europos zemés tikio garantijy fondo. Bégant desimtmeciams vis didesnj obuoliy populiarumg lémé auginimo vietovés
ypatybés. Kadangi slénis driekiasi i§ ryty i vakarus (o tai — vienintelé taip i$sidés¢iusi vaismedzZiy auginimo vietové
Alpiy kalnuose), Zemeés plotus pasickia daugiau saulés Sviesos, kuri vaisiy odelei suteikia 3.2 punkte aprasytas
savybes. Dél tokio reljefo, dél kurio vietove pasiekia labai daug saulés $viesos, dideliy dienos ir nakties temperatfiry
skirtumy, puraus dirvoZzemio, kuriame visai neuZsistovi vanduo, ir geros krituliy, pakaitomis drékinanciy ir
dziovinanéiy vaisiy odele, pusiausvyros, obuoliai puikiai sunoksta, jgyja pailga ir lengvai rumbuota formg, o jy
minkstimas iSlieka tvirtas ir traskus. Trys geografine nuoroda Zymimos veislés yra pacios geriausios i§ Valtelinos
slényje auginamy obuoliy veisliy. Batent Sias tris veisles — ,Golden Delicious®, ,Red Delicious” ir ,Gala“ — palaipsniui
labiausiai pamégo augintojai ir vartotojai, nes joms labiau nei kitoms veisléms auginti labiausiai tinka $ios vietovés
savybés ir zmogiskieji veiksniai. Teritorjjos ypatumai ir Zmoniy gebéjimai per daugelj mety i$saugoti auginimo
metodus, kartu puoseléjant ir saugant sléniy bei kalny aplinka, taip pat nuosekli gamintojy praktika nuo praeito
amzZiaus devintojo desimtmecio informuoti vartotojus apie obuoliy kokybe, ant rinkai pateikiamy pakuociy aiskiai
nurodant jy Valtelinos slénio kilme, prisidéjo prie produkto paplitimo Italijoje ir uzsienyje. Tai patvirtina faktas, kad
obuoliai ,Mela di Valtellina“ pardavinéjami prekybos centruose ir specializuotose parduotuvése ir juose priskiriami
prie aukstos klasés produkty. 1968 m. vidutiné uzregistruota gamintojo kaina uZ veislés ,Golden“ obuoliy kilograma
buvo 85 liros, o ,Red“ - 80 liry; 1974 m. jy kaina sieké atitinkamai 105 ir 110 liry. Vos per keletg mety kainos iSaugo
tris kartus — 1979 m. veislés ,,Golden“ obuoliy kilogramas kainavo 330 liry, o ,Red“ — 420 liry; dar po deSimties mety,
1987 m., vidutiné kilogramo kaina sieké atitinkamai 680 liry ir 830 liry. Nuo 1996 m. kaina kilo: 2006 m. veislés
,Golden“ obuoliai kainavo 0,31 EURkg, o ,Red” ir ,Gala“ 0,37 EUR/kg. Siy trijy aprasyty veisliy obuoliy kainos
buvo mazdaug 10 % didesnés uz vidutines $alyje uZregistruotas ty paciy veisliy obuoliy kainas.

Nuoroda j paskelbta specifikacija

(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

Visa produkto specifikacijos teksta galima rasti interneto svetainéje
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina /3335

arba

tiesiogiai Zemés iikio, maisto produkty ir misky @ikio politikos ministerijos interneto svetainéje (www.politicheagricole.it),
ekrano desinégje vir§uje spaudziant nuoroda ,Qualita“, paskui ekrano kairéje — ,,Prodotti DOP IGP STG* (SKVN, SGN, GTG

nuorodomis Zymimi produktai) ir galiausiai — ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE“ (ES nagrinéjamos produkty
specifikacijos).


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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Bendrojo dokumento, i§ dalies pakeisto patvirtinus nereiksmingg pakeitima pagal Reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies antrg pastraipg, paskelbimas

(2020/C 208/07)

Europos Komisija patvirtino $j nereik§minga pakeitima pagal 2013 m. gruodzio 18 d. Komisijos deleguotojo reglamento
(ES) Nr. 664/2014 6 straipsnio 2 dalies trecig pastraipg (').

Su $io nereik§mingo pakeitimo patvirtinimo paraiska galima susipaZinti Komisijos duomeny bazéje eAmbrosia.

BENDRASIS DOKUMENTAS
»Aceite Monterrubio*
ES Nr. PDO-ES- 0198-AM01-2019 10 15
SKVN (X) SGN ()

1. Pavadinimas

~Aceite Monterrubio*

2. Valstybé naré arba trecioji $alis

Ispanija

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis

1.5 klasé. Aliejus ir riebalai

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

Ypac grynas alyvuogiy aliejus, spaudziamas i§ alyvuogiy (Olea Europaea L.). Siam aliejui gaminti naudojama ne maziau
kaip 90 % veisliy ‘Cornezuelo’ ir ‘Picual’ alyvuogiy, o likusia dalj sudaro veisliy ‘Mollar’, ‘Corniche’, ‘Pico-Limén’,
‘Morilla’ ir ‘Cornicabra’ alyvuogeés.

Ypa¢ grynam alyvuogiy aliejui , Aceite Monterrubio® biidingos fizinés, cheminés ir juslinés savybés:

— didziausias rugstingumas — 0,5 °,

— drégnis nevirsija 0,1 %,

— priemai$y — ne daugiau kaip 0,1 %,

— Ky rodiklis — ne didesnis kaip 0,20,

— peroksidy skai¢ius — maZesnis kaip 20,

— aliejus yra Zalsvai geltonos spalvos,

— labai stabilus,

— vaisinio, migdoly skonio, kvapnus ir iek tiek kartokas bei astrokas.

Veislés ‘Cornezuelo’ alyvuogeés aliejui suteikia vaisiy, aromatinj ir migdoly skoni, o ‘Picual’ alyvuogés — didelj stabiluma

ir kartokg bei astrokg skoni.

3.3. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Nustatytoje geografinéje vietovéje atliekami ir auginimo (alyvuogiy auginimo ir derliaus nuémimo), ir SKVN Zymimo
aliejaus gamybos veiksmai.

() OLL179,2014619,p.17.
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3.5. Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

SKVN Zymimas ypa¢ grynas alyvuogiy aliejus gali bati teikiamas rinkai ir gamintojy siunciamas tik pakuotése, kurios
leidziamos pagal galiojancius ES ir nacionalinius teisés aktus.

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Ant aliejaus pakuociy etikeciy, etike¢iy nugaréliy ir plomby matomoje vietoje privalo buti aiskiai nurodyta saugomos
kilmés vietos nuoroda ,Aceite Monterrubio® ir kiti taikomuose teisés aktuose nurodyti duomenys. Etikéje turi bati
aiskiai nurodyta produkto kilmé.

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Geografiné alyvuogiy auginimo, aliejaus gamybos ir iSpilstymo vietové yra Badachoso provincijos rytuose
(Estremadiiros autonominé sritis). Ja sudaro $ios savivaldybés: Benquerencia de la Serena (ir gretimi kaimai), Cabeza
del Buey, Capilla, Castuera, Esparragosa de la Serena, Garlitos, Higuera de la Serena, Malpartida de la Serena,
Monterrubio de la Serena, Peraleda del Zaucejo, Pefialsordo, Quintana de la Serena, Sancti- Espiritu, Valle de la
Serena, Zalamea de la Serena, Zarza.

Gamybos ir i8pilstymo vietové sutampa su auginimo vietove.

5. RySys su geografine vietove

1. Istorinis rySys

La Serenos apskritis yra Badachoso provincijos rytinéje dalyje. Jos pavadinimas ir praeitis jau keleta amziy siejami su
viena seniausiy $alies institucijy — la Mesta (gyvuliy, kurie sezoniskai pervaromi i naujas ganyklas, augintojy asociacija).

Alyvmedziy paplitimui regione ypa¢ didélés istorinés reikSmés turéjo tradiciSkai kilmingiems stambiems
zemvaldziams priklausiusiy Zemiy iSdalijimas. Zemes pasidalijo skirtingy miesteliy gyventojai, kurie alyvmedzius
pradéjo auginti ir dideliuose, ir mazuose sklypuose.

Ragytiniuose Saltiniuose Sios vietovés alyvmedzZiy giraites pirma karta mini Antonio Agindez Ferndndez 1791 m.
isleistoje knygoje ,Viajes de La Serena“. Rasydamas apie La Serenos Monterubijy jis mini laukiniy alyvmedziy
sazalynus, kuriy gausa palengvino alyvmedziy skiepijima.

Siuo metu uzimamo ploto ir produkcijos atzvilgiu alyvmedziy giraités yra antra pagal svarbg kultiira (po gritdiniy
kultary). Alyvmedziai auginami mazdaug 18 000 hektary plote, kai kuriose savivaldybése jie yra monokultiira.

2. Gamtos veiksniai

SKVN Zymimg aliejy Sioje vietovéje gaminti galima dél keleto veiksniy: ypatingy vietovés dirvoZemio ir klimato
salygy, puikaus alyvmedziy deréjimo su nataralia aplinka, apgyvendinty vietoviy, sparcios socialinés ir ekonominés
plétros ir seny alyvmedziy auginimo tradicijy. Ir vertintojai, ir vartotojai mégsta §j iSskirtinj ypa¢ gryng alyvuogiy
aliejy , Aceite Monterrubio®.

SKVN , Aceite Monterrubio” savybes lemianti geografiné gamybos vietové yra labiausiai j rytus nutolusioje Zemutinés
Estremadiros dalyje, Sierra Morena kalny priekalnése. Tai dauby ir neauksty kalvy teritorija. Alyvmedziy giraités
driekiasi tarp gZuolyny ir javus auginanciy tkiy, aukStesnése kalny vietovése tarp jy jsimaiSo veslis kriimai. Tai
bidingas Vidurzemio subtropiky, kur Ziemos $velnios, o vasaros karstos, sausos ir kur mazas krituliy kiekis neleidzia
auginti jokiy kity Zemeés tikio kultiiry, krastovaizdis.

Toliau pateikiama i§samesnés informacijos apie vietovés ypatumus, dél kuriy ,Aceite Monterrubio® laikomas budingu
Sios vietovés produktu:

a) Reljefas

Galima i$skirti du reljefo lygius:

1) peneplena, kur aukstis svyruoja nuo 300 iki 500 m.;
2) kalnai, kuriy aukstis siekia 600-800 m.

Griidinés kultiiros, alyvmedziai ir vynuogynai auginami sléniy apacioje. Slaituose auga pievos su azuolais ir didelémis
alyvmedziy giraitémis. Kalny vir§inése ir auk$tumose auga kriimynai, plyti uolos ir kvarcito nuosliauzos.

Be to, vietove sudaro dvi krastovaizdzio pozitriu skirtingos teritorijos: $iauriné dalis, kurioje neauga medziai, ir pietis,
kuriuose auga azuolai, alyvmedziy giraités ir vynuogynai.
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b) DirvoZemis

Geografinés vietovés dirvozemiai yra labai jvairtis. Paprastai dirvozemis, kuriame auginami alyvmedziai, yra is
sunkaus priemolio, tatiau pastaraisiais metais alyvmedzius pradéta sodinti lengvesnéje dirvoje. PH yra riigstus arba
silpnai rigstus. Gylis taip pat svyruoja. Vienur paviriuje galima matyti skal@inus, o kitur dirvos yra pakankamai gilios
(gilesnés nei 50 cm) ir gerai sulaikancios vandenj.

¢) Klimatas

Vietovei biidingas Vidurzemio jiros klimatas su Zemyninio klimato bruoZais, kuriuos $velnina Atlanto vandenyno
jtaka. Ziemos biina $velnios, o vasaros ilgos ir karstos. Vidutiniskai per metus iskrenta apie 500 mm krituliy,
didziausias krituliy kiekis — Ziema, ta¢iau galima teigti, kad didZiojoje vietovés dalyje palyja nedaug. Sausiausi biina
ruduo ir pavasaris, taciau biitent tada pasitaiko daugiausia liti¢iy, kurios yra gana reguliarios. DidZiausia temperatiira
fiksuojama tada, kai biina maziausias krituliy kiekis. Vidutiné metiné temperatiira svyruoja nuo 16 iki 18 °C,
auks¢iausia temperatiira biina Zemesnio aukscio vietovése. Vasarg temperatiira gali bati aukstesné nei 40 °C.

Nuoroda j paskelbtg produkto specifikacija
(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

http:/[www.juntaex.es/filescms/con0 3 uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/
PropPliegoCondDOPAceiteMonterrubio_ModMen._030220.pdf


http://www.juntaex.es/filescms/con03/uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/PropPliegoCondDOPAceiteMonterrubio_ModMen._030220.pdf
http://www.juntaex.es/filescms/con03/uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/PropPliegoCondDOPAceiteMonterrubio_ModMen._030220.pdf
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Paraiskos jregistruoti pavadinimg paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2020/C 208/08)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravima paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 (*) 51 straipsnj per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos.

BENDRASIS DOKUMENTAS
,,Ceylon Cinnamon*
ES Nr. PGI-LK-02298 - 2017 3 5
SKVN () SGN (X)

1. [SKVN arba SGN] pavadinimas (-Al)

,Ceylon Cinnamon*

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Sri Lanka

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis

1.8 klasé ,Kiti Sutarties I priede i§vardyti produktai (prieskoniai ir kt.)* ir 2.10 klasé ,Eteriniai aliejai“.

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,Ceylon Cinnamon“ yra augalinio produkto, daugiausia vartojamo kaip prieskonis, pavadinimas. Produktai ,Ceylon
Cinnamon*“ gaminami i§ Cinnamomum zeylanicum Blume — Sri Lankoje (Ceilone) auganciy vietiniy medziy.

Produktas ,Ceylon Cinnamon* yra $iek tiek saldaus skonio ir citrusiniy vaisiy aromato su medaus prieskoniu. Jis yra
nuo $viesiai rudos iki Siek tiek rausvos spalvos, o maltas cinamonas — nuo gelsvai auksinés iki rudos spalvos.

Cinnamomum zeylanicum Blume medzio Zievé ir lapai yra produkto ,Ceylon Cinnamon“ gamybos 7aliavos. Zievé yra
ypac plona, $velni ir minksta, todél cinamono lazdelés lengvai liizta ir yra minkstos tekstiiros. Zievés spalva yra
$viesiai ruda, skonis — saldus su vos juntamu citrusiniy vaisiy prieskoniu. Cinamono medyje kumarino kiekis yra
mazesnis kaip 0,004 proc., o cinamono aldehido kiekis eteriniuose aliejuose yra 8-70 proc.

Produktas ,Ceylon Cinnamon“ pateikiamas jvairiomis formomis:

i) lazdelémis

NugremZta subrendusio cinamono medzio kamieno vidinés Zievés odelé pirma i§dZiovinama sauléje (netiesioginéje
sauléje), susukama ir sujungiama uZzleidZiant viena jos krasta ant kito, o jos tus¢ias vidurys uzpildomas mazais
nuluptos cinamono Zievés gabaléliais taip, kad iSeity mazdaug 1050 mm + 50 mm ilgio lazdelé. Drégmeés kiekis
Zievéje ne didesnis kaip 15 proc. Eteriniy aliejy kiekis — ne mazesnis kaip 1 proc. sausosios medzZiagos. Spalva — nuo
CC4 iki CCY. Cinamono aldehido kiekis eteriniame aliejuje yra 5070 proc. Laikymo trukmé — nuo 2 iki 3 mety.

ii)  Pjaustytomis lazdelémis

Pjaustytos lazdelés gaminamos i§ cinamono lazdeliy, kurios supjaustomos iki reikiamo ilgio (20 mm < 525 mm).
Pjaustytos cinamono lazdelés rasiuojamos pagal skersmeni, spalvg ir pagal rausvai rudy démiy kiekj. Drégmés
kiekis — ne didesnis kaip 15 proc. Eteriniy aliejy kiekis yra lygus arba maZzesnis kaip 1 proc. sausosios medziagos.
Cinamono aldehido kiekis eteriniame aliejuje yra 50-70 proc. Spalva — nuo CC4 iki CC9. Laikymo trukmé — nuo 2
iki 3 mety.

() OLL 343,20121214,p. 1.
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iii) Milteliy pavidalu

Produkto ,Ceylon Cinnamon*“ milteliai yra rudos (CC10) arba gelsvai auksinés (CC5) spalvos; jie gaunami i§ nuluptos
vidinés Zievés. Eteriniy aliejy kiekis yra ne mazesnis kaip 0,5 proc. sausosios medziagos. Cinamono aldehido kiekis
eteriniame aliejuje yra 50-70 proc. Laikymo trukmé — nuo 2 iki 3 mety.

iv) Lapy aliejaus pavidalu

Produkto ,Ceylon Cinnamon“ aliejus gaunamas distiliuojant vandens garais po derliaus nuémimo likusius cinamono
medzio lapus ir Sakeles. Aliejaus spalva gali bati jvairi — nuo labai blyskiai geltonos (CC1) iki gintaro (CC7).
Cinamono aldehido kiekis yra 8—40 proc. masés. Lazio rodiklis esant 28 °C temperatarai yra 1,527-1,540, santykinis
tankis — 1,034-1,54. Laikymo trukmé — 2 metai.

v)  Zievés aliejaus pavidalu

Produkto ,Ceylon Cinnamon* Zievés aliejus gaunamas distiliuojant cinamono Zieve. Cinamono aldehido kiekis siame
produkte yra 30-70 proc., o jo spalva — nuo blyskiai geltonos (CC2) iki gintaro (CC7). Cinamono aldehido kiekis
sudaro 30-50 proc. masés. Lazio rodiklis esant 28 °C temperatiirai yra 1,555-1,580, santykinis tankis — 1,01-1,03.
Laikymo trukmé — 2 metai.

3.3. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje
Visi produkto ,Ceylon Cinnamon“ gamybos veiksmai atliekami nustatytoje geografinéje vietovéje. Jiems priskiriama:
— dauginimas,
— produkcijos auginimas,
— plantacijy valdymas,
— derliaus nuémimas,
— perdirbimas,

— rasiavimas.

3.5. Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés
Lazdelés, pjaustytos lazdelés ir milteliai

— Po pjaustymo ir malimo produktas pakuojamas i dZiuto | popieriaus | medvilnés | polietileno maius, maistinés
aliuminio folijos pakuotes ar kitas maistines pakuotes. Tam, kad | pakuotes nepatekty drégmés, jos turi biiti
uzsandarintos.

— Laikoma kambario temperatiiros, sausose ir védinamose patalpose, kad biity i$vengta cheminio ir mikrobiologinio
uZters§imo.

— Drégmé - <15 proc. nelaikant tiesioginéje sauléje.
Zievés aliejus ir lapy aliejus

Siekiant i$vengti oro tarpo susidarymo, cinamono Zievés ir lapy aliejai tickiami hermetiskose stiklinése arba
epoksidine derva dengtose metalinése talpyklose. Talpykly medZiaga turi bati tokia, kad nepakeisty produkto savybiy
ir apsaugoty ji nuo tiesioginés saulés $viesos. Pirkéjas ir tiekéjas gali susitarti dél kitokiy talpykly, jeigu aliejus juose bus
apsaugotas nuo tiesioginés saulés §viesos.

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Ant vartotojui parduoti supakuoto produkto nurodomas pavadinimas ,Ceylon Cinnamon“. Ant kiekvienos produkto
,Ceylon Cinnamon* pakuotés turi baiti nurodytas gamintojo registracijos numeris.

Specialios privalomos produkto ,Ceylon Cinnamon“ lazdeliy milteliy (kaip Zmonéms vartoti skirty produkty)
zenklinimo taisyklés yra $ios:

— nurodomi gamintojo ar pakuotojo pavadinimas, prekybinis pavadinimas ar prekés Zenklo pavadinimas ir adresas,

— partijos arba kodo numeris,
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— neto masg,
— produkto riisis (jei taikoma),

— kilmes vieta — Sri Lanka.

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Geografiné vietové apima visa Sri Lankos sala —65 651 km? ploto teritorija, kuriai biidingos vienodos klimato ir
agronominés sglygos, pasizymincios savitu dviejy metiniy musony ciklu ir atitinkamai periodiskais krituliais,
pastoviu saulétumu ir pastoviomis dirvozemio bei kitomis agronominémis savybémis. Sios salygos susidaro tik 10—
700 m vir§ jaros lygio aukstyje. Cinamonas, gaminamas ne nustatyto aukscio vietovéje ir ne pagal specifikacijas,
negali biti platinamas kaip produktas ,Ceylon Cinnamon®.

5. RySys su geografine vietove

Prasymas jregistruoti produktg ,Ceylon Cinnamon® grindZiamas produkty savybémis, ypatybémis ir reputacija.

5.1. Geografinés vietovés ypatumai
Aplinkos veiksniai

Geografiné vietové pasizymi specifinémis topografinémis ir klimato salygomis, tinkamomis cinamonui ,Ceylon
Cinnamon” auginti. Produktas ,Ceylon cinnamon® auginamas jvairiomis Sri Lankos klimato — nuo pusiau sausringo
iki drégno — ir dirvozemio — nuo kvarcinio smélio iki priemolio ir nuo lateritinio iki Zvyringo dirvoZemio — salygomis.

Paprastai temperatiira svyruoja nuo 25 °C iki 32 °C. Regione per metus ikrenta 1 250-3 500 mm krituliy. Sri Lankai
budingi du laikotarpiai tarp musony, dél kuriy saloje per metus pasikeicia keturi mety laikai ir vyrauja atograzy
klimatas, pasizymintis labai aiskiai besiskirianciais sausuoju ir drégnuoju laikotarpiais. Cinamonas ,Ceylon
Cinnamon* auginamas visoje Sri Lankos saloje 10-700 m aukstyje vir§ jiiros lygio.

Zmogiskieji veiksniai

Produktas ,Ceylon Cinnamon® auginamas ir perdirbamas nuo neatmenamuy laiky, taigi visas auginimo procesas yra
grindZiamas ilgametémis tradicijomis ir praktika. Jgiidziai ir metodai perduodami Seimos nariams, dirbantiems
grupémis.

Produkto ,Ceylon Cinnamon® auginima sudaro jvairiis etapai, kurie padeda pasiekti kuo geresne produkto kokybe ir
derlinguma:

— Cinamono lazdeles ruosiantys Zmonés vadinami ,jgudusiais Zievés lupéjais“ arba ,cinamono meistrais“. Bitent
cinamono Zzievés lupéjas sprendzia, kada tinkamiausias laikas nuimti derliy. Kai augalo vystymasis ir drégnas
klimatas atitinka tokias salygas, kurios leidzia pagaminti auk$¢iausios kokybés ,Ceylon Cinnamon® produktus,
Zieves lupéjai pradeda nuimti cinamono derliy nulupdami viding Zieve, kuri lengvai atsiskiria nuo medzio 3erdies.
Taip uZztikrinama, kad Zievéje bus i§saugotas didelis aliejaus kiekis.

— Derliaus rinkéjai sukaupé praktinés patirties, kaip nustatyti tinkamiausius kirsti medzius ir naudoti specialius
jrankius. Naudodamiesi $iais jrankiais, ypa¢ keththa ir sooruna koketha, jie gali pjaustyti cinamono stiebus tokio
storio ir ilgio gabalais, kad biity pasiektas nustatytas produkto ,Ceylon Cinnamon* lazdeliy storis ir ilgis.

— Lupéjai $velniai ir profesionaliai nugrando iSoring Zieve plieniniu grandikliu, kad nesugadinty vidinés Zievés.
Paskui zievé kruops¢iai trinama Zalvariniu strypu, kad biity atskirta nuo sumedéjusio stiebo.

— Lupéjai paima vidinés Zievés ritinélius ir uzpildo juos kitais Zievés gabaléliais, kad susidaryty 42 coliy ilgio
lazdelés, matuojamos pagal lazdele, Zinoma kaip ,Pethi Kotuwa®“.
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— Po pradinio mazdaug 24 valandas trunkancio dziovinimo cinamono lazdelés suspaudziamos ir voliojamos
rankomis, kad biity vienodo skersmens. Tada lazdelés rii§iuojamos ir palickamos dZititi antrg kartg nuo 3esiy iki
desimties dieny, kad drégmés kiekis blity mazesnis kaip 15 proc. Lazdelés dziovinamos ore ant iStempty lyny
arba specialiy arti luby jtaisyty lentyny, kad joms baty sukurtos geros oro cirkuliacijos sglygos.

— Cinamono ,Ceylon Cinnamon* lazdelés ir pjaustytos lazdelés riisiuojamos pagal tradicing Sri Lankos riisiavimo
sistemg, pagal kuria jos skirstomos | tokias kategorijas, kaip ,Alba“ — apie 0,24 colio skersmens ir trapios,
,Continental“ — apie 0,63 colio skersmens, ne tokios trapios, taciau i$skiriamos j $esias papildomas kategorijas,
,Mexican“ — maZesnio nei 0,75 colio skersmens (ji yra pagrindiné daugelio Meksikos patiekaly sudedamoji dalis,
pasiZyminti saldZiu ir $iltu skoniu su $velniu citrusiniy vaisiy prieskoniu, ir ,Hamburg® — maZesnio nei 1,3 colio
skersmens ir laikomos storesnémis ir tamsesnémis nei kity risiy lazdelés.

Taikant Siuos metodus aliejus ir syvai i§ medzio Serdies gali sutekéti j viding Zieve ir patekti j produkta ,Ceylon
Cinnamon*. Dél to pageréja produkto ,Ceylon Cinnamon* kokybé, ypac jo ryskios juslinés savybés.

Reputacija

Prekyba produktu ,Ceylon Cinnamon® minima jau senovés Egipto, Babilono, araby, Venecijos respublikos, graiky ir
romény radytiniuose Saltiniuose.

Arabai, siekdami i§laikyti savo monopolj, kontroliavo prekyba cinamonu ir laiké produkto kilme paslaptyje. Sio
vertingo prieskonio auginimo vieta pirma karta buvo nurodyta tik XIII a. araby kronikoje ,Saliy paminklai ir dievo
tarny istorija“ (angl. Monument of Places and History of God’s Bondmen). Tuo metu cinamonas buvo laikomas
vertingesniu nei auksas.

,Negali bati abejoniy, kad cinamonas ,Ceylon Cinnamon* yra geriausias pasaulyje, remiantis autentiSkais Saltiniais,
pripaZjstamas nuo XIV a. vidurio ir vienas i§ nedaugelio svarbiy vietiniy salos produkty. Araby pirkliy karavanai
atgabeno jj roménams, kurie Romoje uz $io aromatingo prieskonio svarg mokéjo 8 svarus sterlingy. Todél Sri Lankos
(Ceilono) sala (kuria J. de Barros’as pavadino ,cinamono motina“) pelnytai vadinama ,cinamono sala“ (Fergusonas,
1887 m.).“

,Encyclopaedia Britannica® 1911 m. leidime paZymima, kad i§ Sios rusies medziy kitose vietose pagamintas
cinamonas né i§ tolo neprilygsta Sri Lankoje auginamam cinamonui, ir palyginama, kad ,geros kokybés produkto
,Ceylon Cinnamon* Zievé yra labai plona, glotni, Sviesiai gelsvai rudos spalvos, labai kvapni ir ypac saldi, Silto ir malonaus
aromatingo skonio“.

2019 m. zurnalas ,New Food Magazine“ paskelbé Priyashanthos straipsnj apie cinamong ,Ceylon Cinnamon®,
kuriame pabréZziama gera produkto kokybé ir savybés, ,ypa¢ daug démesio skiriant palyginimui su kininiu cinamonu®.

Dokumentiniame filme apie Sri Lankos eterinius aliejus ,Eteriniy aliejy pramoné Sri Lankoje“ (angl. Essential Oil
Industry in Sri Lanka) nagrinégjama ,Ceylon Cinnamon* istorija bei Zinomumas ir apraSomos vertingosios aliejaus
savybés. Filma sumané ir 2014 m. sukiiré Sri Lankos Moratuvos universiteto Chemijos ir procesy inZinerijos katedra.
Tris filmo dalis galima pazZitiréti gerai Zinomose dalijimosi vaizdo rinkmenomis interneto svetainése.

Siandien auksciausios klasés restoranuose, esanciuose, pavyzdziui, Malaizijos bokstuose dvyniuose ,Petronas* arba
Honkonge, produktas ,Ceylon Cinnamon® sitilomas su vakarienei arba pusry¢iams tiekiamomis Citiromis su
cinamonu ,Ceylon Cinnamon*“. Vasingtone (Kolumbijos apyg.) isikiirusiy viesbuciy j kambarius tiekiamy patiekaly
valgiara§¢iuose galima rasti prieskoniu ,Ceylon Cinnamon“ pagardintos arbatos be kofeino. 2020 m. interneto
svetainéje ,Penzeys Spices” pateikiama daug recepty, kuriuose naudojamos produkto ,Ceylon Cinnamon* lazdelés ir
milteliai.

5.2. Produkto ypatumai

Produktas ,Ceylon Cinnamon“ gaminamas i§ Cinnamomum zeylanicum Blume — sukultirinto vietinio Sri Lankos
cinamono medzio.

Visy formy produktas ,Ceylon Cinnamon* (lazdelés, Zievé ir milteliai) pasizymi stipriu aromatu, subtiliu, $velniai
saldZiu skoniu ir citrusiniy vaisiy aromatu su subtiliu medaus poskoniu bei tuo, kad jame yra aliejaus.

Cinnamomum zeylanicum Blume Zievé yra ypac plona, Svelni ir minksta, todél cinamono lazdelés lengvai lazta ir yra
minkstos tekstiiros. Zievé yra $viesiai rudos spalvos, saldi ir pasizymi vos juntamu citrusiniy vaisiy prieskoniu. Ja
galima palyginti su kininio cinamono Zieve, kuri yra tamsesnés rudos spalvos, stora ir kieta, o jos skonis —
neisraiskingas.

Visy formy produktuose ,Ceylon Cinnamon“ cinamono aldehido kiekis svyruoja nuo vidutinio iki mazo, o kumarino
kiekis yra nedidelis, palyginti su kininiu cinamonu, kuriame abiejy medziagy yra labai daug.
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5.3. Priezastinis geografinés vietovés ir kurios nors produkto savybeés, gero vardo ar kity ypatybiy rysys

Produktas ,Ceylon Cinnamon* pasizymi savybémis ir ypatybémis, kurias lemia tradiciniai Sri Lankos aplinkos ir
zmogiskieji veiksniai, be to, jis jau Simtmecius turi gerg varda, kurj uZsitarnauti padéjo nenutriikstama gamybos
metody tradicija.

Ypa¢ stiprus ir Siek tiek salsvas produkto ,Ceylon Cinnamon* aromatas susijes su specifinémis geografinés vietovés
topografinémis ir klimato salygomis (krituliy kiekio, auk$¢io ir temperatairos deriniu) ir vietiniais gamybos metodais.

Konkrecios cheminés ir juslinés produkto ,Ceylon Cinnamon“ savybés yra susijusios su derliaus nuémimo
laikotarpiais, kurie priklauso nuo pietvakariy musono (geguzés-rugséjo mén.) ir $iaurés ryty musono (gruodzio—
vasario meén.), taip pat su tradicinémis Ziniomis apie cinamono derliaus nuémimga, Zievés lupima, dZiovinima ir
lazdeliy gamyba.

Lazdelés rasiuojamos pagal skersmenj ir rausvai rudy démiy kiekj. Lazdeliy kategorijos vadinamos ,Alba“
,Continental®, ,Mexican® ir ,Hamburg*. Kiekvienoje i3 $iy kategorijy yra papildomos kategorijos. Riisiuojama ne pagal
spalvg. D¢l tradicinés gamintojy praktinés patirties, susijusios su rai$iavimo procesu, cinamono lazdelés pasizymi
konkre¢iomis fizinémis savybémis, nes jos rii$iuojamos pagal skersmenj ir rausvai rudy démiy kieki.

Produktas ,Ceylon Cinnamon“ nuo kininio cinamono skiriasi stipresnémis aromatinémis savybémis ir saldumu - tg
lemia Sri Lankos klimato, agronominés ir botaninés salygos. Zievé yra minksta, labiau primenanti popieriy, ir plona.
Produktas ,Ceylon Cinnamon* perdirbamas ir i§ jo formuojamos geresnés kokybés lazdelés, kad labiau atsiskleisty jo
juslinés savybés. Sie skirtumai padeda uztikrinti, kad produkto ,Ceylon Cinnamon* tekstiira biity $velnesné, ir kad
supakuotas produktas ilgiau iSlaikyty Sias savybes, o jo laikymo trukmé dél didesnio jame esancios drégmés kiekio
baty nuo 2 iki 3 mety.

Nuoroda j paskelbta specifikacija
(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

Konsoliduotas specifikacijos tekstas pateikiamas $iuo SLEDB interneto adresu: http://pureceyloncinnamon.srilankabusiness.
com/index.html
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KLAIDU ISTAISYMAS

2020 m. birzelio 15 d. Tarybos rekomendacijos, kuria jvertinama dalyvaujanciy valstybiy nariy
padaryta paZanga jgyvendinant jsipareigojimus, prisiimtus vykdant nuolatinj struktiirizuota
bendradarbiavima (PESCO), klaidy iStaisymas

(Europos Sgjungos oficialusis leidinys C 204, 2020 m. birZelio 18 d.)
(2020/C 208/09)
Virelyje ir 1 puslapyje, pavadinime, bei 7 puslapyje, baigiamojoje formuluotéje:
yra: ,2020 m. birzelio 15 d.%,

turi biiti: ,2020 m. birzelio 17 d.
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